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Die
aufgeflarte

— Wiener - Daugfeou

in ber Kiide, in Dem Keller, in der Sypeifefammer; ,
bepm Wafdhen, Bleiden, Vrotbacen und Brannt=
weinbrennen, beym Aufbemwabren Ded Fleifdhes, Des
Obftes 1c., beym Wafdy=und Kleiderfaften, bey Der
Reinigung der Kleiber und Mobel, bepm Farben,
Gleausbringen , bep ploglichen Créranfungé=
fallen und BWefchadigungen 2c.
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Bey allen Hauslidhen Bervidytungern,

welde die Gefundbeit, ben Wobhlftand, bdie Bequents
lidhFeit und bdie Criparung im Hausbalte. hervors
bringen, und vor Schaden und Geldverluft
bewabren. :
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Borerinnerung.

Sd} ubergebe hier meinen licben Landdmdnninnen
ein Bud, an dem ich lange eit gearbeitef habe; nidhe
um die Darin angefiibrten Gegenftdnde erft su erfinben
und darjuftellen, fondern um bag von gelebreen Min=
nern Grfundene ju prifen, und von odfterreidhifchen
Haudwivthinnen prifen ju laffen, um daffelbe ald
pollfommen braudbar und in Oefterrveid
ausfi brbar meinen Gefhlechtdvermandten empfeh=
len ju fonnen, Man ermarte hier nidht eine Clemen=
far=Anweifung jur Havswivthfchaft, denn Gottlob!
ift die hauslidhe Gryiehung unferer Sochter von Der
Are, daf Jebe mehr oder minder gleichfam fpielend
an der Mutfer Seife die hauptfadlidhften Handgriffe
ber Hauswirthfbaft fich eigen madhen fann. Was hier
gelebrt wird, ift die Hauswirthfhaft, fo wie fie nach
ben Vediivfniffen einer aufgefldrten Jeif, wohfeis
Ter, gjwedmdfiger und einfader eingericdhfet
© und audgeiibf werden foll. Man wird hier Feine leeren

Anweifungen, Teine frudhtlofen ‘,Berfu;lbe, feine tief
2



gelereen AbBandlungen finden. Alles wag hier ftebt, ift
in Oefterveich Bereitd probirt, und ald guf und braudy=
Bar befunden morden. Mande neue Crfindung oder Cin=
ridtung ribrt aus Gngland, Frantreih oder Nord=
beutfdhland Her. UYudh darauf ift Riickficht genommen.
Die Maffe and Gemwidhte find Hiterveichifch, alle foge=
nannten Kunft=oder Handwerfsausdriice find ebenfalls
bfterceidhifd, fo mie Das gange Werk gemiffermafen
in Oefterreidh entftanden und gepriift worden ift. Jth
Habe wobl einmal gelefen, daf e$ um die Sdriftftel=
leren Der Frauen eine gar miflihe Sade fep; allein
warum foll eine forgfame Hauswirthinn nicht dasjeni=
ge, mag fie ald wabr, gut, braudhbar, jwedmdpig,
und mwoblfeil gefunden , aud) ihren Mithansfrauen ems
pfeBlen diicfen? — Mit dem Wunfdhe, Daf Diefes Bud
jeder mactern Hauswirthinn fo viel niigen moge, ald
bie Herandgebevinn davaus fiie ihr Haudmwefen, und
fiir die Worfe ihres Manned Nusen gesogen hat, mag
¢8 jur leidhten und fidhern Velehrung im Druce er=
{deinen. Fleifige Veniigung und Anwendung deffel>
ben mird jede Hausfrau iiberseugen, daf fie an die=
fem FRerfe einen treuen Rathaebet in jedem Fache dev
Haudwirthfhaft erbalten baf, an den fie fich bep jes
Der Gelegenbeit ju ihrer vollfommenen Genugthuung
um AYusfunft und Belehrung wenden Darf.

Magdalena Lithtenegger.
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Crite Abtheilung.
Wobhlgemeinte Rathfdlbge.

Woblgemeinte Rathid)ldge und freundidaftlidye
Winke fiir angehende Land - und Hausdwirthine
nen jum einfadyen, leidhyten und moglichft oFoe
nomifdyen Betriebe, und jur fidhern Aufeedts
baltung de$ Hauswefens . . & .

Swepte Abtheilung.

KRaffeefiide.

I, %Bie Fann man die' Kaffeebohnen vor und nady
bem Nbften ober Brennen fo veredeln, daf
man einen weit {dmacEhaftern und flarfern
Kaffee beEommt? X p . . .

II. ¥Wie unterfcheidet man guten Kaffee vom {dyledy=
ten; wie foll man ibn wekmdfig bereifen;
und wie foll man geringere Kaffeeforten braudys
bar und wohlfdmedend maden? . P

III. Verwabrte Anweifung, fid einen in Bejug auf
guten @efdymact, Woblfeilheit und Sefunde

Seite,
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Seite,
Peit eingigen Kaffee ju verfertigen, obne daf
er blofes Surrogat ift, und dabep dod) eine
grofie Menge Kaffee ju erfparven . . AR &
1V. Wie Eartn man edyten dinefijdyen Thee von dem
falfden unterfdyeiden? Wie Eann eine dHFono-
mifche Hausfrau den allerbeften Kaffee Bereie
ten ? 2Bie Fann man ben vorttefflld)ﬂen Chos
Folabe machen? . 3 i 0¥
V. Grofie Ausbreitung und %or;uge bes Ebees . ~08

i’)rt’tte Abtheilung.

Speifefiidhe,

"L Sft e8 wabr, bof die Speifen woblfeiler yu ftes
ben Eommen, und beffer fdhmeden, mwenn man
fie in Dampf, anftatt im Waffer Fodpt ? Und
wie muf man bief anfangen? Sl
11 Meldyes ift der eigentlidhe Wortheil bder !Ruma
forder - Suppe? WBie bereitet man fie eigents
lidy? Weldve bEonomifdhe Suppen find nod
febr ju empfeflen, und wie Fann man fid) dies
felben verfdyaffen? . : e |
III. Werfertigung eines ungemein gefunden unb auds
gibigen Nabrungsmittels, des Numforbers
Suppengriefes, befonders fiir sEonomifdhe gro- !

fiere Haushaltungen $ 47
IV. €idered Mittel, Crbfen und Emfen ftetil meub y
su Fodhenr . % . 49

V. 2Woran erfennt man den Unterfrl)leb bcr eﬁbas
ven Schwintme von ben giftigen, und wodurdy
Fann man fid) hiten, bierin nidyt getdufdye ju
LT T S BRI R A L A
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11

Seite.

VI, Cinfadyes Mittel, auf eine febr leichte Are
den Aal ju bandigen , und jum ed)lad)ten su
behandeln . A i

VII. 2Bie Fann man auf eine moblfﬂfc Weife 5u
jeber Stunbde eine febr gute Germ (Hefe,
Bdrme) erhalten ? v < 5 . .

BVievte Abtheilung.
B akft uAb £

Bie Eonnen arme Ceute bey theurer Jeit, und in
unfrudyibaren Gegenbden, ein gefundesd, {dhymads
bafteé und dody woblfeiled Brot fidh verfchaf-
fen? Wie Eann man ausd {dhledhten Mehl, von
unreifen Getreide, oderausd fd)'imm[id)ten Korus
mefhle guted Brot baden? Wervolfommung
bes Brotbackens. Wie Fann man die fdddlis
chen BVermifdyungen ded Mehles evfennen ?

Slinfte Abtheilung.

Herde und Oefen.

1. Worauf fieht die SEonomifdye LWiener s Haudfrau
vorliglidy, damit fie bey der Holztheuerung
in MWien, o wie in allen grofern Haupeftdd-
ten und in andern Dolyarmen Gegenden, fo
viel al8 moglid), Holy erfparen Fann? .

11, Wie Eann man einen Stubenofen o einvidyten ,
daf er nicht rauche, leicht heibbar fep, und
lang bdie ZBdrme baiie . .

1L YBas ift bep der Rucbenfeutrung unbd betaung
der Stubenofen befonders ju beobadyten, da-

56

58

8o

103
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: Seite.
mit fie mdglidhft audgibig und dodh woblfeil
Bebanbelt mwerde? . 107
IV. Wie laffen fidy Grennenbe @d)omﬂemc, bxe

oft gefdbrlide Feuersbriinfle verucfaden, auf

ber. Stelle [Bfchen? . . . Wi J14
V. Die wirffamften Feuerld{danftalten, ober eitt:

fache Mittel, die feuerlofchende Krafi bed Wafs

fers ey Feuersbriinften ju vermehren . P
VI. 2Bie fann man bdie Anlegung des Glanjrufes

in den Sdyornfleinen, die oft leid)t Feuer fan-

gen, vermeiden ? 4 < s . . 119

Sedyfte Abtheilung.
Lidhter und Beleudtung uberhaupt.

I. Auf weldye Weife Fann man febr Hell und fpar-

fam brennende Kerzen, welde nidt nblaufen,

verfertigen? . . . T
1L Gine ywepte, gamy oorgughdyc ?Inmelfung jur

Berfertigung von Keryen, die ywepmal fo lans

ge brennen, alg gewobnliche Talglidyter . 0192
III. Merbwiirdige Werfudye und Crfabrungen dber

die Dauer ded Brennensd, Gber die Helle und

Crleudytung , fiber die Criparung der verfdies

benen Arten von Kerzen . . b o 05
1V, Wie Faun Jedermann gute Liditer, unbd vor

Alem bdie vortrefflihen Argand’{den Lampen

fidy fefbft machen? = . . o333
V. ZBie madit fidy die ofonomtfd)e %tener-@aué-

frau ibr febr woblfeiles Nadytliht? . . 126
V1. Anweifung jur leidyten Berfertigung eined mwoble

feilem, Gequemen und gefahelofen Feuerjeuges 137
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Siebente Abtheilung.
epeil'egemiilb.

1. %Woju Fann man die Cyer aufier ihrem gewdhnlis
®ebraude nodh) vermenden, und was haben
fie fiir befondere, im Hauswefen niglihe Ci-
genfdyaften 2 % :

II. Wie verfertigt man ftatt ded gembbn(xd)cn @u}h
pengriefed den weit woblifmedenderen NRo:
fengries 7 . J ¥ <

III. Wie 4t {idy das @auetwcrben der SJhId) im
Sommer verbiiten? . 3

1V, 9Bie Fann man bdas @auctwerben bcc Sthd)
und bded Bieved mitteift Kohlenpulvers vers
bindern? . o X .

V. %Wie fann man dad mangtgmcrben ber %utter,
bes Talges, Unfdylitted :c. verhithen? .

V1. %Bie tann man fid) Champignons injeder Jahrés
jeit {elbft erzeugen?® . .

VII. Bortheilhafte Bentigung von embumlfcben
Blitthentnofpen, ald Stellvertreter ber Kappern.

VIIL. Grofier Nupen der Kiirbiffe, und gwar: der
Riirbiskerne ald3 Stellvertreter der Mandeln,
Pinien und Piftagien ; der Kivbiéfamen: Mild)
ftatt der Mandelmildy; ded Kiirbidterns Oeh-
Tes ftatt des JProvencer = Oebles 2¢, " s

1X. Bewdhree Methode den gerdudjerten Schwei-
nefdyinfen milcber und {dymackhafter jumadhen

X. Frifde Cyer von ben {dhledhten ju unterfdeiden

XI, Wie Eahn eine verftdndige Kodyin die VWerwed)ds
lung bed Sdierlingd mit der ’petcrnnc vers
Cmeiden? . 2 . 3 ' .
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XII. Cinfadyes, dbevall anwendbares Mittel, anges

gangene Scpinfen ju erfennen » ,

Acdte Abtheilung.

Borrathsfammer,

L Gany neues, und durdy vielfadye Prifung al3

II. %Bie Eann man die Kohlen aus Beinen, und von -

vortrefflidy bewabrees Mittel, fefte feine ObR-
fridyte aller Are, wie aud) Kartoffeln , NRiis
ben :c. endlidy auch Fifdye und andere abnlie
de Gegenjtinde mittelft Kohlenpulvers gegen

Sroft, Niffe, Shimmel und Fdulmif ju vers

wabren, und fie dberall hin frifd) und gut ju
verfenden A § . s,

bem Holye jur Hindanbaltung der Faulnif von
Fleifd) und Fifden, jum Trintbarmadyen bes
verdorbenen MWaffers, um Honig und Jucer
flar ju madyen, und das Oehl ju rveinigen,
gebraudhen ? . .

III. Wie Fann man Fleifh und tiberhaupt alle thie-

vifen RKorper mittelft Holyeffig gegen  bie
Sdulnif vermabren?

1V, %ie fann man neu policte Cifen - und Stahls

waven , Sdyriften und Seidynungen aller Art,
Gdmerepen, Schiefpulver, Waffen und an-
bere Fabrifate theilé vor dem Roften, theils
vor dem fonftigen Werderben beym Aufbewal-
ven an feudyten Orten; und bey dem Trans-
porte ju MWaffer und 3u Lande fdyiigens

V. %Beldye ift bie befte und cinfacdyfte Methode,

&leifd) ju riudern? v ‘ . .

Seite,
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163

164

167



Snhalt

VI. @eldye ift die befte Methove, jum Cinfalen bed
Odhien - Schopfen = und Sd)mimﬁeifd)es‘ und

der Schinfen ? . . :
VII. Wie Eann man rangiges Deb[ am bcftm veis
nigen, und Spardhl verfertigen ? .

VIII. 28ie Eann man den Fladyd, bden Hanf unb
bas Merg fo bleichen und verfeinern, daf fie
jum Spinmen und Weben tauglidyer terden,
alg die auf gewdbulidje Art bereiteten 2

IX. Wie (dpt fih Sauerfraut am beften trocfuen
und aufbewabren. A ¥ #

X. Sidyere Weife, Aepfel und Birnen bté um
Sulius deé Et"mftlgm Jabres vollfommen frijdy

: ju.bewabren - .

XI. €infadye Methode, griine @frbfen unb !Bobnen
fo lange gut aufjubewabren uud fie ju jeder
Sabredyeit eben fo wohljdymedend ju erhalten;
alg gang frifde . .

XIL Leidhtes Mittel, die Kife vor SD?aben unb iBurv

mern ju bewabren . . . . >

XII, Was thut man, um mitten im Winter frifdye
Niiffe ju baben?

XIV. 2Bie Fann man einen nody mob[fd)mcdenbenn
Winterfalat, ald der von grinen Gurfen xﬁ,
beveiten? . Y .

XV, %Bie fann man mitten im !Bmter anc Gars
ten und Glashaus den {dhonften @parge! auf

die Tafel bringen? . : .
XVI. Der am befien beveitete @urfcufa!at im S[Bm-
ter . - - - . L] - .

XVII, Bereitung der Jidjorienwurzel ju einem ges
funden und woblfeilen MWinterfalas y .

ViI
Seite.

168

170

172

174

175

176

197
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.VIII IJnbhalt

XVIIL. Daé Aufbewabhren der Johanniébeere (Ris
bifer) , ber Pilaumen (Swetidhfen), und bder
fauren Kivfden (Weidyfeln) . .

XIX. Bie Fann man die Feinbeit bes Barnes am
beften beftimmen ? d ¥ < i

DNeunte Abtheilung,
Weinund Cffigfeller.

1. Der woblunterriditete Kellermeifter, ober ums
ftandlidye Anmweifung jur RKenntnif, Pritfung
und Behandlung der ver{diedenen Arten
Leine b . i . .

I, Anweifung, wie aus gememem beutfd)cn fanb=
wein bdie meiften fremden MWeine bergeftalt
nadygeahmt werben Fdunen, daf fie an Farbe,
Gerud) und Gefyma den natirliden gleich
fommen, i durd)é Alter verbeffern und der
Gefundheit nidyt nadytheilig find . , 3

1L Wie Fann man fidy, befouders in wafferarmen
Gegenden, an heifien Sommertagen auf eine
einfadye Weife Faltes LWaffer verfdyaffen ?

1V. Die RKennyeichen eines reinen WBaffers, und
gepriftes Mictel, daffelbe ju erbalten ? >

V. Wie fann man warm und fduetlid) gewordene
MWeine obne Nadytheif fir die Gefundfeit,
wieder gut und trintbar madyen ? " :

Yl Hnmufung gur Berfertigung eined guten und
gefunden Champagmers, ber gefdidt ift, je=
ben Gaumen ju tdufdhen, und den fidy jede
Gamilie fel6ft bereitew Eann . A F

VI, Wie fann man Moft lange fif crba[tm’ .

Seite.

181

183

185

204

210

211

212

213
215
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Seite.

VI oBie Fann man einen angembmm Honigs
wein verfertigen ? A A + 215

1X, Wie Faun man bdie feinen fran;,of fd)en Rafel-
effige felbft bereiten? . . . . o kh

X. Mittel, guten Cifig zu erhalten;, und dben ge-
Fauften ju probiven, ob er aud) ddt fey & 215

XI. Mehrere fehr vortheilhafte und neue Methoe

den, febr guten und woblfeilen Cffig ju bes .

reitent . . o - . 220

X1, Andere fehr vortbelfbaftc Arten guten Gn’ g 3u
2022

madenn > : . A N

Rehnte Abtheilung
Der hinslidhe Brannfweinbrennet.

1. 9Bie fann man auf der Stelle bdie Giite und
edhtheit deé Branntweines ridhtig beurtheilen ?

. Ginige febr Teiht amwendbave Mittel, Dden
Branntwein beffer, wohlfdymedender und der
Gefundpeit jutrglidher ju madyen, als gewdhns
lidye Branntweine {ind o 1P o e T

III. ¥Bie Fann man {id) den Tang und weit geriihms
ten Smlad;olberbranntmem auf eine leid)te Weie
fe verfertigen? » . . ’

Gilfte Abtheitung.

fWafden, Starfen, Farben.

I. ®epriifte Methode, bdad Garn auf die jroedmds
figfte vt ju bleidyen . . N .
11, GrEennungémittel, ob Zeinwand mit Kalbwafs
fer gebleidht fep o ke ¢ = F &

226

227

229

230

232
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Seite.
111, Bleidywaffer, womit leinene und baumvolene
Beuge blendend weifi gebleidht werden Eonnen,
auf eine gany einfache Weife ju bereiten AL £ {1
1V. %8oraus, und tie Fann man bdie befte Stdrs’
e, und deu trefilichfien Sago beveiten ? & BRA
V. %elche Dinte ift jum Seidhnen der Wifdye am
meiften ju empfeblen? LBie foll man fie ver:
fertigen und gebrauchen? . ; 237
VI. Wie Fann man feidenes Seug und Rattun bcfh
fen Farben leidht audgeben, fo mit Seife was
fhen, daf diefelben an Scdhonbeit und Klar-
beit ber Farbe nod) gewinnen 2 239
VII. Mittel, ju verfucdhen, ob bdie Garben ber Qun
der und Jeuge ddyt {ind, oder abidhiefen . 240
VIII. Bie faun man ddyte Vaummwolle von der ver:
falfdyten unterfcheiden, die Feinbeit der Tii-
her oder Jeuge gemau ecfennen, die grogere
oder geringere FeinDeit der Tticdyer, und die
DidptigFeit ober Cocerheit des Gewebesd ver:
gleicdhend beurtheilen? . : F o 34
IX, BWie foll man feine baumwollene gefarbtc Beus
ge wafden? . o Eptd . . v A%

Swilfte Abtheilung.
Frauen=und Mannertoilette.

I Anweifung jur Werfertigung einer vortrefflidyen
Handpomade gegen dad Aufipringen bder Haut
im Winter, und jur Beforderung einer ge:
fdymeidigen Haut. Y 245
I1. Qeidyt ju bereitende und mob[fﬂ(: anmfugetn,
und wie find fie ju gebrauden? . . . 246
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IIL. 3wey vortrefflidhe und felbft leidyt ju verferti
gende Pomaden, dad Wadyfen der Haare ju
befordern . i -

1V. Cinfad)e Methode fehr gutes S)tofenmaﬂ'cr U
maden ¥ . .

V. Cinfadyes Mittel den Gerud) der %Iumm emes
NRofenftoces fehr ju verftdrfen und ju veredeln

VI. Bie Eann man befdmugten Strohhiiten auf eis
ne leidhte, ibnen unidyddlide %eife dad An=
feben ber MNeubeit verfdyaffen ?

VII, DBewdihree Methode, fhmusig gcmorbme g)er-
len fo ju veinigen, daf fie wie gan; neue ers
fdyeinen . 4 %

VII. WBortheilhafte ﬂRctbobe guten @etfcnfpm!u#

X1

241

248

249

jum Rafiven, ein unfdhadlidyes Wafdypulver,

und englifdyed Seifenpulver jum Handwafdyen
ju verfertigen . . . ' "

Drepgehute Abtheilung.

Simmerreinigung.

1. Weldyes ift das trefflidhfte und einfadyfte Quftreis
nigungémittel fir Simmer, @cfangmﬂ'e und
Spitdlec? . i s

11, ®Bie bereitet man den Beﬂen imubelﬁrmﬁ gur Po-
litur von Kaiften, Seffeln, Tifd)platten 2¢, und
wie foll man ihn gebrauden? ’ i

IIL. Cinfadyed Mittel jur Reinigung der @Iafer,'

und jum Hellmaden dunkel und undurd)fid-
tig gewordener Fenfterfcheiben . .
IV. Bmwey leidyte Mittel, vergelbted Elfenbein Blcn-
dend weiff ju maden . 4 . .
¥s untrugud)co uub einfacped Mittel, die !Bam

258

254

256

258
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6 fi“o

jen ausd Betten und Simmern auf immer ju
vertilgen . . : + . . .
" VL. Anleitung jur DBerfertigung eined febr mwohls
riedenden mducbcrmaffers und jum @ebraudye
dedfelben . . . .
VII. Wie Fann man das Romgd ER&ucl;erpulur,
vas blog auf den Ofen geftreut wird , verfer.
tighn® - g BB O e i U B e

Biergehfrte Abtheilung.

Ctiefelpuger.

L. €ebr mwoblfeiles Mittel, die Soblen der Schube
und Stiefeln auf eine einfadhe Weife fo dbaur
erbaft ju machen, bdaf ein Paar ldnger, als
drep der beften Soblen aushdlt y ?

II. Neuefte Methode der Cnglander, Leber obder
Fud) wafferdidit ju maden . F f

II. Wielfad) geprifte Belehrung, eine febr gttte
Glanywidfe fiir Sdube und Stiefeln ju vers
fertigen, weldie bdie Gigen{daft befit, dem
Lever Glang ju geben, bdabep foldies gefdymeis
dig ju erbalten, und Feine jerfidrende Wirs
Fung in denfelben ju veranlaffen . ‘ $

{s‘iinfacbitte Abtheilung.
Der Fledansdbringer.

"1, WBielfad) geprifted, und leidht ausfibrbaresd Mits
tel jur Cntfernung und Vertilgung der Fetts
Wadyé - oder Harifleden, der Wagenfdimiere,
ber Cifen und Roftfleden, der Dintenflecten,

259

260

261
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der Q6ft « und Weinflecfen, der Sdyweif « Urine -
Mobder » und Stockflecen . A ‘270

iI. Auf welde Are Eann man Fleden aus Eupfernm
ober anbern metallenen Gefdhirren bringen,
durd) Gliegen oder Micten verunreipigte gole
bene Rahmen reinigen, dad Silberjeug pusen,
fo' wie aud) weifmetallene und meffuigene Sas
den Stahlwaaren und Glad? . . e 1275
1II. 2Wodurd) Eann man am fidyerften Dintenflede
aué Fufboden, fo wie aué leinenen Jeugen
bevaus bringen, und wie foll man dabey vers
fabren? . ’ . . . . <. 271

Sedygebnte AbtHeilung.
Der bausdlidhe Facvber.

Unleitung gur Verfertigung blagr, violetter , gels
ber, griner, farmniﬁnrotbf‘, cocliquorotfer ,
purpurvother , rofenvother, $nceaurother und
brauner %Bafchfarben zum E'ci:ben ber Fenfters
Gardinen, Vet BVorhange, Sopha- Uiberyiis
ge, Bett = Wiberyitge, bder weiblidhen RKleis
dungsftice 2. . . ‘ . . . 279

Siebengehnte Abtheilung.

Haudaryf, Hausapothete.

L. DBortrefflihe  Hausdmittel Qegen den Rpeumas
tiémus und die Gidyt, und deffen @c[bﬁvcr-
fertigung . 4 3 p . 291

M. Cinfached Haudmittel, dasd Huffprmgcn ber
Hinde bey der Kalte yu verhiiten . < . 208
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Beite.

II. Ginfache Mittel gegen erfrorne Glieder . .
IV. Das erprobrefte Mittel gegen erfrorne Glieder
V. Zie Fann man Wefpens und Bienenftiche auf
der Stelle unfdyddlidy madyen und beilen a
VI Eeidyte Methode jur Ierftbrung, der jeber
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Crfte Abtheilung,

%ob[gémeintg Rathfdldge und freundfdaft:
lihe Winte fiir angehende Land-und Haus:
wirthinnen, sum einfacen, leichten und mog:
lihft dfonomifchen Betriebe und jur fidern

Aufredhthaltung des Hauswefens,

1) g[nf&ngerinnen im Haudhalten tbun wobl, menn
fie fid an erfabrne Hausmiitter menden, deren Um=
gang ibuen lebrreidy fepn fann. Audh feblen fie meni=
ger, wenn fie e fo maden, mwie fie ed fene madhen
feen, als wenn fie nady ihrer Bermutbung BVerfudhe
wagen,

2) Gie thun wobl, wenn fie ibre eigenen
Crfabrungen auffdreiben. Man jeidhne an,
o man diefed oder jenes gefauft hat, mo diefed oder
jened gemadyt worden ift, melhe Vortheile oder Nach=
theile man Dabep gehabt bat. Man berichtige und er=
gdnge die vorjdbrigen Vemerfungen durdy die diesjih=
vigen. Wer daé lange fortfeset, fammelt fich einen
Sdas allgemeiner nugbarer Crfabrungen.

3) Bor allen Dingen glaube man nidt,
dag man alled dad, mas Anbdere baben,
audy braude, aud) haben miffe. G$ ift un=
glaublidy, wie viel man von den Vediivfniffen, an die
Undere gemwdbut find, entbebren fann, wenn man fie
nit baben will, und mie menig man vermift, wenn

1
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man nidt fdon dbaran gewdhnt ift.” — So off alfo
eine neue Sade jum Anfaufe veigt, unterfudbe man
obne Borurtheil, ob man fie nidht ohne Schaden und
Unbequemlichfeit entbebren fann,

4) Mantradhtenie darnad, Ynderenim
Aufwande gleidh su fommen, ober Anbere
feined Stanbed Dem Sdheinenad nodh itber=
treffen ju mollen, olde Leufe find durd) Rath
fdhmwer fhuldenfren und nod) weniger reidh su machen. Sie
fireben nach dem Widerfdheine, nicht nach dem Gegen=
ftande felbft, entfernen fich alfo immer weifer vom 3ie=
le. Wer Meifter werden will, muf lernen, wer reidh
werDen will, mug fparen.

5) slinfangermnen miffen nicht oft an
ibre €innabmen, fondern oft an ibre Auss=
gaben dDenfen, erftere nicht burd) ein Vergrofe-
rungdalad, und legtere nidht burd) ein Hoblglas an=
feben.

6) Die gefabrlichfte Jeif fir Uners
fabrne ift Die, wo fie auf einmabl viel
Geld erbalften, €38 erfdheint ihnen Anfangd un=
erfhopflich. Sn diefem Falle durchlefe man fleifig das
Pergeichnif dev Auslagen.

7) Mebhr, als Leidhtfinnige glauben,
[aft fidh) fparen, wenn Die einmal ange=
fhafften Sadhen gefdhont mwerden. Unfeve
Borfabren fagten: ,Wie wir eine Sade eh-
ren, fo ebrt fie und mider.” — Unbejabite
LWaaren und Sachen verbraudhen , migbroudien, vers
fihlenderny ober mutbwilig verberben u Iaﬂ'en fann
unmglich Chre geben

8) Man Hite fich vor falfdhen Vegrife
fen von €hre. GCin foldher falfdher Vegriff ver=
urfadyt micht felten auf mandyerlen LWeife dad Ungliic
Der Familien.»&o fiebt man, Daf oft gefdhicte, flu=
ge und fonjt vortrefflidhe Frauen dadjenige unterlafe
fen, was fie Doch felbfe fuy vedht und gut Halten, und
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Dadjenige thun, mwasd fie fiir unredht balten miifien.
&ie fdeinen ju glauben, dem Spotfe anbderer Men=
fchen, Den fie fo febr firrdpten, qudmeichen su fonnen
aber Dag Fonnen fie boch nidht. Spottet erfe der 3bor
uber fie, fo fpottet und bemitleidet fie Der Kinge. G3
finbet fich feine verniinftige, Brave und thitige Frau,
die Den pott hitte vermeiden Fonnen ; aber ed ftivhf
audy feine, und feine wird durch ihn um ein uent=
den unglictlider. _

0) Man fdheue fleine Audqaben mehr
alé die grofen. Diefe Regel fdheint - fonderbar,
fie ift aber bewdbre. Die qrofien find felten, und wenn
- fie vorfommen, fo miifte derjenige menig Verftand ba=
ben, ober fith felbft gram fepn, der fie, obne vor=
ber fein Bermogen um Rath ju fragen, und obne al-
le die Dabep nothige Vorfiht su gebrauden, mwagen
wollte. So ift s gwar fein unerborer, aber dodh ein
siemlich feltner Fall, daf Semand durd) Anfaufung
eines grofien Haufes, durd Anfdaffung einer Gqui=
page, durd) den Anfauf fhdner Perlen, Diamanten oder
andern Schmudes von bleibendem Werthe, verarme
ware. Die meiften, die perarmen, verarmen durd
tleine Audgqaben. Diefe gleichen fhleidhenden Giften,
Die unbenmerft bepgebradht werden, langfam alle Kvdf=
te aufreiben und ficherlich ¢odten. 2aglih ein Paar
Grofthen mebr ober weniger ausgegeben, weldy cine
Kleinigleit ! — nidht werth, Dafi man Davon vedee!
Allein feblen fie an einem Gulden, fo ift er nicht voll,
LWer tdglich nur ywey Grofdhen fpavet, und wie viele
Haushaltungen wiivden das nicht thun Fonnen 7 — der
fravet jabrlid) 567 Gulden, und jieht Dadurdh gleich=
fam Die infen eined ju 5 Procent verliehenen Gapie
tals von 720 Gulden,

10) Man muf fidh hiiten, wenn fich die
Cinnahmen vermebren, nun audh die Yusé=
gaben in eben dem Mage wadhfen julafe
(en. Denn, wer die Ausgaben in cbt:t dem Mafe

: 1
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mebre, al$ die Cinnabmen junebmen, der Hat am
- ©dluffe ded Jabres nidhts brig, aud) wenn er Taus
fende verdient baf.

11) Wer Obligationen befigt, vere
wabrt fie am beften in einem bledenen
oder eifenbledenen Kaften, Denn man irgends
wo in einem verfdloffenen Schranfe bergen Fann.
Gold, Silber, Diamanten und fonftige
Koftbarfeiten baben einen eigenen Schimmer,
der Leufe, welde ibn nidt gemobnt, oder melde nicht
durd) feine Grundfige dagegen abgebdrtet find, ju
Diebenr und Mordern madyen fann, und fhon unzabhli=
ge Mable gemacht bat, Man laffe Dergleihen niche
leicht, und am. mwenigften dem freueften Domeftifen
und Bedienten feben; denn je freuer diefe find, Defto
grofer muf unfere Sorgfalt fepn, fie freu ju eve
balten.

12) Gine ¥luge Haudfrauw mird in dere
jenigen Kaffe, aus welder fie ibretagli
den Audgaben nimme, jwar Minjen ver=
fdiedener Avrt vorrdthig haben, aber nie
im Webermafe. Die Haupttaffe (mag fie nun der
Mann, oder die Frau fibren) foll in einem verfehlof=
fenen blechenen oder eifenblechenen Kdftchen, Dag in
einem wobl verfdhloffenen Schranfe oder Koffer auf=
Bewabret wird, enthalten fepn. Wer aué diefer etwas
boblt, tbut e am beften obne Jufdhauer und ohne
Auffeben , um feine Neugier ju ervegen.

13) €3¢ ift Klugbheit, Die nie bereuen
laft,"fichvon Sebermann, an den man ire’
dgend einen Poften begabhlt hat, eine Quit=
tung geben 3u [affen. Kann man aber, 3 B.
einem Handreerfer Dief etwa nidt gut jumutben, fo
fdpreibe man ein paar Jeilen felbft, und [(4ft diefe ber=
 nad) von ibm unterfdyreiben. G3 ift eine unangenehme

“ ©adye, wenn eine Sduld, deren Vesablung man mit
teinev Quittung belegen fann, nod einmabl gefordert
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wird. LWer befannt ift, Daf er fidh uberall und iber
Alled Veftheiniqungen geben [4Ft, mird nidht leicht mie
einer Doppelten Forderung angegangen werben. Um
jede Quittung leidht ju finden, lege man die, die man
in einem Sabre gefammelt Hat, in einen befonbeuu
Umflaq.

14) Ber einen IThHeil feined BVermos
gend, oder eigentlich ded Ueberflufesd der
Lottevie beftimnit, dDer muf fogleidh dDare
iiber eine Nednung anlegen, mwelhe iHm
die Audgaben, und die Cinnabmen angiebt und ihn
erinnert, Daf er nicht mehr darvauf vermwende, ald e3
die R(ugt)ett erfaubt. Sumweilen wird die Gd)mad)bclt
durdy Die Lotterie reich werden ju wollen, durd) eine
foldhe Ueberficht seitlich gebeilt,

15) Wad dieFrau von dem Manne er=
[)a[t Damif fie gemiffe Audgaben beftrei=

fd)retbe fomoblfieald er cingeln auf.
@er Frau ein Gewiffed (Monathged) sur Houdhal=
tung ausjufesen, fdeint mc[)t woblgethan ju feon.
Bald ift diefed Gemiffe su wenig, bald ift ed yu viel.
Dadurd) mird dasd gemzt'n’d)aftmbe JInfereffe getheilt,
fo, dap die Frau einen gemeinfdhaftlidhen Verluft we=
niger adytet, menn nur ihre Kaffe dDabey nicht feidef.

16) €$ ift eine Regel, von welder
die Klugbeif felbft feine Audnabme ge=
ftatfet, nidhts vorber ju bejablen, be=
vor ed nidhf nadhgemeffen odex nadhges
mogen ift. Davon laffen fich nur unerfabrne Yn=
fangevinnen dadurdh abfdhrecen, bDaf wiele BVerfdufer
fich ftellen, al3 ob fie Dag Nadymeffen fiir Miftrauven
und fae[etbtgung bielten, Dagegen erfabrne Perfonen
~eben das fiur eine Warnung balten, jene Regel nidyt
gu verfaumen. Solden empfindlichen Verbaufern er=
theile man Ddafiic die Grlaubnif, die fie obnebin ju
Haben g[auben auch dad Geld nadhzuzabhlen, was ih=
nen der Kdufer zahit. Licber von demjenigen, Dder
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as %ad;mefren Durdpausd nidht geftatten nn[I gar
nidt gefanft, und lieber einem Andern, Dder ud)tt-
ged Maf gewdbrf, etwad mebr begab(t ald eine
Waare annebhmen miiffen, von deven Richtigleit man
fih nicht iberseugen foll, Wer nach diefer Rege!l be=
ftandig banbdelt, bat aud) den Vortheil, daf ihm nich¢
leicht falfhes Maf gebotben wird.

17) Das Budhbalten mit BVadern, Fleis
fdern, Kaufleuten, SIBembanblern u. dgl.
taugt nidt. Diefe Budbhaltung wird von Jeit ju
3eit immer uber mebreve Waaren auégebebnt fo
Daff in manden Haufern der Hausdhait getubrt wird,
obne Dag die Herefhaft mit Geldauslagen incommo=
dirt wird. Wer gute Waaren fiir billige Preife
wiinfht, der muf fie gleich baar bezablen; fonft muf
er filedhten, Daf fidh der Werfdufer durdy Unterfdyie=
bung fd)[ed;ter Waare, oder auf eine andere Weife
wegen Der Jiiifen fhadlod balte. — Audh ift ed niche
unmdglih, dag foldhe durd) Domeftifen befhmugte Bii=

. fher fich verfalfdhen [affen,

18) Frembded, in Bermabhrung gee
nommened Geld muf eine befondere
Sdublade mift einem Jettel baben, mworauf der
RName ded Cigenthitmers und die Veftimmung ded Gel-
ded angemerft ift. Wer foldhed Geld mit Den Seini=
aen vermengt, mogte fich leicht felbft reicher vorfoms
amen, al$ erift, und Dasd faugt nichts.

10) Handelt man mit befdhnittenen
oder unbefdnittenen Suden, fo ift e$ gar
nicht dibel, wenn man bey Auszablung ded Beldes eie
nen Zeugen, allenfalld nur einen Vedienten hat, def=
fen Gegenwart gemeiniglicdh jur BVerbiitung einer
doppelten Forderung binldnglich ift.

20) Jemanden auf furge Jeit efwas
Geld vorfdiefen ift PFlicht, und ywar eine
Fleine fiiv Denjenigen, ber mebr Hat, ald er braudt,
und eine angenchme Picht file einen gutherigen
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Mann. Gleichwobl fordert e Ueberlequng, damif fie
nicht dem Geber oder Nehmer oder bepden sugleich
{dhadlich merde. — Mandher bHétte einen Freund be-
alten, wenn er Borficht genug gehabt batte, dem
Anfuchen einer -Anleihe audsumerchen , und mander
bitte weniger Unbant und Verdruf gebabt, wenn er -
bey dem Mangel der Ausflucht den Vorfduf verwei=
gert batte. Sn folchen Fallen fehren bie Alten: fey
Die erfte Geindfdhaft befferals dielesfe.

21) Wer Kapitalien ausjuleiben im
Stande ift, merfe fidh folgendesd: ‘

a) Wer nidht alle Vorficht befise, Die Gey Dem
usleiben eined Kapitald nothig ift, auch feinen Freund
bat, von dem er foldhe Hoffen darf, Der gebe es lie=
ber an bffentliche Kaffen, Stadtfdmmes=
tepen und Kammern.

b) Seder Kluge leiht [ieber dDemjenis
qen, der ihbm am Range gleidy, af3 Dbem,
Oer weit dber ibm ift. Je vornehmer und madtiger
der Debitor (Schuldner), defto miflicher ift Die Sa=
e Des Greditors (Werleihers). _

¢) Man [eihe feinem Bofewidte und
feinem Verfdmender; ed ift fein Segen Da=
bey, wenn man audh nody fo piele Sidherheit bat.
9Nan muf fih Hiiten vor Denen, die leicht ibr Wort
brechen — die Andere gern verlachen und verfpotfen,
die nicht gerne arbeifen, aber Defto licber in Gefell=
{daft find — bie an allen Vergniigungen Ibeil neb=
men — gerne Cottevie fpielen — unnothige Sacjen
faufen und fie nicht begahlen — Ddurd) Aufrwand fidh
nfehen ju geben glauben, und dody dbas Mabuen er=
tragen fonnen — eine nadhldfige verfhwenderifche
Frau Haben — fich von BVettern und Bafen berupfen
laffen; feine Religion und Feine Chrlicke haben, u. dgl.

d) Bor der Verfprechung bded Kapitald erfun=-
dbige man fich nach dem Gebraunde, der da=
von gemadyt werden foll. %Wenn die Hypothef vermels
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bet, Dad Geld fep jum Anfaufe eines Haufes vermene
Det mvtben fo ift Dief eine beffere Hypothet, als
eine obne ‘J.Re[bung Der %crmenbung

e) Wer obne binldngliche geridhtliche Hypother
leibet, gleicht einem Sdhiffer, der obne Anfer fabee;
aber Die thn[&ng[tdﬂelt und TiudtigPeif
ju beurtbeilen, erfordert die geiibte ‘.’qumertfam—
Feif eined redlidhen med)tégelebrten

f) €3 mug das Gigentbum der Hopothef aus
offentlidhen Qagerbud)ern durd Kauf=
briefe, ADjudifationdfdeine, Ebet(ungé=
receffe, und Quifttungen bemiefen werDden.
Man bute fidh vor Leben, oder allen foldhen Giitern,
wo Daé dominicum directum einem Andern ge=
bort, Die Hiutteeined Viivrgers leiftet mebr
Giderbeit, ald dbas grofe Lehndguf ei-
nes Cdelmannes.

&) Man ibersenge fich, daf die Hopothef nicht
fhon mit andern Shulden befdhmert ift

h) Man verlange, Daf fidh die Frau fir g e=
meinfdaftlide SdHuldnervinn erfldre, wo=
bey eidliche Cntfagung ndthig ift.

i) Weil viele Leute ibr Geld nicht lange aufbe=
mwabren fonnen, fo ift eé jufraglih, daf man (idh
Die 3infen ba[b]abttg be;ab(en [age.

k) Richt gang unnitg ift e, wenn die Bedingung
gemacht mird, Daf, menn dDie Jinfen nidyt ru{)ng er=
folgen, fold)es nadh 8 Tagen Ivgerung fiir eine ftille
fhmeigende Yuffindigung bes Kapitals
anjufeben fepn foll.




Smeote Abtheilung.

KRaffecettide.

A

aie fann man die Kafeebohnen vor und nad
dem Noften oder Brennen fo veredeln, Daf
man einen weit fdmadhaftern und fidrfern
Kaffee befommt ?

syi‘ad) pon Rogge's Crydblung werden die Kaffees -
bobnen in Holland auf folgende LWeife verbeffert, und
su einem ungleidhy moblfhmedenderen Kaffee jubereitet.

Benn die Vobhnen jum Roften abgewogen find,
werden fie in einen porjellanenen Napf getban, mif
fiedendem MWaffer itbergoffen, und darin einige Mi=
nuten lang umgeriibrt. Nimme dag LWaffer nur eine
qelblidhe Farbe an, fo ift der RKaffee gut, wird ed
aber Blaulich, oder griinlidhy, fo hat er Schaden gee
litten. Man giefit die triibe Fliffigteit ab, und bringt
auf die quten Bobnen nody Cinmabl beifes Waffer;
auf die, welde Schabden gelitfen, nod) 2 mal fiedens
bed, und nadhber erft marmes Waffer.

Die Bobhnen werbent nadh dem jwepten, und wenn
¢ fepn mug nad mehreven Aufgiffen nur einige An=
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genblice umgeriibee, und fobald ber lete ABguf ge=
fheben, in ein leinened Such, jum leichteh Abtrocknen
cingefdhlagen. Aus dem Iudhe fommen fie auf ein Bledy ,
weldyed auf Den marmen Heerd gelegt mird, obder auf
Papier in dem Stubenofen, damit fie abtrocknen, und
dann fogleich in den Brenner. :

€ werden nun ju L Pfund Raffee 2 gerfdnittene
Kataobobnen, 12 aufgefdbliste Zitronenters
ne, ein gany fleined Sticdden Jimmet, und 4
Lot witrfelartig gefdhnittenes, gut getroctnetes I8 ¢ifs
brot gebradt. Gs mird langfam gerdftet, und der
Bremuer bey jedem Kniftern des Kaffec’s vom Feuer
genominen. Sobald dic Kaffecbohnen eine Farbe jwis
“(den Hell und dunfelbraun angenemmen, werden fie
in einem Napf gebracht, und da jum Sdywigen
verbectt.

€5 ift beffer, daf Der Rafiee [ihtbraun blej=
be, al8 daf er dunfelbraun werbde. -Gany fdhmwary ge=
worDener hat feine Krifte verloven.

‘3u dem Kaffee, weldher Sdhaden gelitfen Baf,
fommen anfangs auf X Pfund Kaffee nur 2 foth Brot=
wiirfel, und drey von ihren augern Sdhalen befrey=
te 3wiebeln, fo grof mie eine welfde Nuf. Wenn der
Kaffee jur Halfte gebrannt ift, mwerden die Imiebeln
beraudgenommen. Sie haben den nach dem Audbrithen
nod in denBobnen gebliebenen fibelnGefhmact an fich qe=
jogen, obne dap der Kaffee Dad Minbefte von ibrem
Gerudye crbalten bat. Audh das Vrot bat efmad von
- bem widrigen Gefhmacte deé Kaffee’s angenomimen,
Das aber unbebeutend ift, unbd durdh Das ' fernere Ro=
{ten mit den neu bagu fommenden Beypmifhungen gang
unmertbar wird. €8 werden ndhmlich nun 3 Kafaos
bobnen, 12 Zitronenferne, ein etmas groferes Stiic
Bimmt, _al8 ju dem guten Raffee nbthig ift, nodh 4
Loth Brot und 5 Gemiivgnetfen mit cinem Pfefferforn
Daju getban, und ¢8 wird die Mifdung noch langfae
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mer, al3 mit dem guten Raffee gefchiedt, und etwad
dunfler gerditef. ’ !

Gin fo Behanbelter, befhabdigter Kaffee ift nun
dem guten mwieder gany gleid.

Nach dem Audfdhmwiten werden die BVohnen gefon=
dert, fogleid) gemablen, und Dad Pulver feft in eine
perfdlicibare Serpentinbiichfe mit Jumifhung einiger
Sropfen MWafferd, in weldhem efwad Kodfaly aufgeld=
fet morben, eingedriickt. 3u ciem BHalben Pfunde
Raffee 1ft ein Theeldifel voll Salzmaffer hinldnglid.

Das Pulver wird nidht duveh fiedenden Waffer=
aufguf, fondern burd)y Kodhen audgesogen. Vepm
blofien Uebergiefen mit fochendem Waffer merden bey
weiten nidt alle Beftandtheile ded Kaffee's aufgeldit.
Man befiirdhtet, dag durd) das Kodhen die dtberifdhen
Sheile verlohren geben midhten. €S gefdhiebt Diep aber
nidyt, fobald er auf folgende Weife gefocht wird. Der
Rafice muf nabmlich unter dfteven Umrithren langfam
sum Kodhen fommen— fobald er fiedend werden will,
sugedectt, und nachdem er hodyftend drep Minuten
gefocht hat, vom Feuer abgenommen werden; —er
wird, auf foldhe Avt subeveitet, Durch feinen Gefdhymack
die geringe Mithe lobuen, die feine Anfertigung mebr,
al8 gemdhnlich gefoftet Dat.

IL. A

aWie unterfcheivet man guten Kaffee vom fdhlechs

ten , wie foll man ihn pwedmagig beveiten,

und twie foll man gevingere Kaffeeforten braudy:
far und woblfchmedend machen?

Die Giite der Kaffecbohnen erfennt man an ei=
ner frifhen efwas griinlichen Farbe und gleicher Gro=
fe. G3 miiffen fich wenig gany méife, aber gar fei=
ne {GHmaren Bohien Davunter Dbefinden; ind Waffer

b
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~ gemorfen, miiffen alle ju Boden finfen, Und wabrend ded
Brennens einen angenebmen Gerudh von fich geben. Man
thuf daber mwobl, wenn man vor dem Vrennen den
Raffee von allen fhlechten Bobnen und fonftigem Un=
rathe reinigef.

Gieft man marmes Waffer fiber qufe Bobnen,
fo geben fie bem Waffer eine Jitronenfarbe; die
feblechten und befdadigten aber firben dag Laffer
grin und braun,

Das Brennen frigf vieled jur Giife des Kaffee’s
bep. Man muf ibn mweder ju fdwad nodh ju ftarf
brennen. Gefthieht Griteres, fo mwird dad darin ent=
baltene Oebl nicht genug entmicfelt , und audy durdy
das Kodyen nicht Heraudgebracht; brennt man ihn aber
ju ftart, fo verliert er feine fliichtigen und beften Shei=
le; Das darin befindliche Oebl wird brenslig, der Ge=
fdhmack des Kaffee's aber fabe , unangenebm und wid=
vig; man verlievt iiberdief nicht nur ein Mertliches
an Gewidyt, fondern er wird auds nicht fo ftarf, ald
wenn er nur mittelmdpiq gebrannt wirve, menn er aleich
eine dbunflere Farbe Hat. Aud muf der Kaffee in ver=
fdhloffenen Iopfen gebrannt , und ungemablen in ver=
fdbloffenen Gefifen, aber nidht allzu lange, aufbe=
wabref werbden.

Dem ju brennenden Kaffee fiige man ein Fleines
Stii 3uder von der Grofe einer Hafelnug bingu ;
Diefed [leiftet gute Dienfte, — der Juder fbmilze,
und uberjiebt gleidhfam mwie mit einem Fivnif die Boh=
nen, er faugt ein und bindet das fliichtige Oebl, und
giebt iiberdief Dem Getrdnfe eine fhone Farbe.

Geringer Kaffee wird veredelt, jeder Kafiee aber
obne Auinabme geminnt auferordentlich viel, wenn
er rob vor den Brennen abgebriibet mird. Dief gp=
{dhiebt fo. Man iibergieft in einem. gerdumigen Ge=
fafie den Kaffee mit warmen , nicht fiedendheifien Waf=
fer, und reibt ibn mit reinen Handen, die gerade Die Hige
Oes Waffers extragen tnnen, wobl ab; das Waffer, das
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mebr ober weniger, immer aber mer¥lich {hmusig wird,
fblittet man mwegq , frodnet mit Siidhern den Kaffee
qut ab, und (a6t ibn audgebreitet, im Sdatten vol=
lendd frocten 'werDen.

Hat man einen {dhon dumpfen RKaffee, oder fol=
den, Der Blof in Sdde gepact, ober nur aufgefdiit=
tet und al8 Vallaft verfdhifft murde, (lesterer ift nicdt
nur febr unrein, fondern felbit ectelbaft, weil fich im
untern Sdiffsraum aller Unvath fammelt, und an
die Sdcfe und Vobnen anbingt); fo muf er mit fie=
Dendem Waffer abgebrubt merden, und etwa 5 Mi=
nuten darin bleiben. Sft der erfte Aufquf nicht hinvei=
chend, ibm Ddie Sdhmugrinde und den widrigen Ge-
rud ju benehmen, fo muf dief Berfabren jum jwep=
ten und drittem Male widerbolt werden. Dasd Abrei=
ben mit Den Handen und dad Irodnen mit den Iii=
dern muf anbaltender und fleifiger gefcheben; Dann
ift Der Kaffee entweder qut, oder wenigftend braud)y=
bar, denn efwad Hat er Dody immer fhon verloven,
et miffe denn fchon fo duferft verdorben feyn, daf ev
gan; unbraudbar ware.

L

Bewdhrte Anweifung, fich einen in Besug anf

uten Gefhmad, Woblfeilheit, und Gejund-

%m eingigen Kaffee ju veryertigen, obne dDag

ev bloffes Surrogat ift, und dabey dod) eine
grofie Menge Kaffee su erfparven.

Wenn man auf die jabllofen Verfudhe Rudfidt
nimm¢, die fdon fo oft gemacht, alé gelungen anges=
riubmé, ja audpofaunt find, nad) mweldyen man bald
ein Mittel, den Kaffee ju verbeffern, ober Die beften
Surrogate gefunden haben mwolite, fo muf man fich
mundern, wie man nod) nidht auf das hier angefubrs
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te, und fo cinfacy fohome Mittel Hat verfallen Fnnen ;
bag ein unbefannter Menfdhenfreund in einem offentli=
lidhen Dlatte erft Firylidh befannt gemacht, und wabr=
[dheinlich felbft erfunden Bat. Da idy fogleich nach feis
ner Befanntwerdung , den Hier vorgefdhlagenen Kaffee
felbft prapavive und Bereitet Habe, und idh ibn fir den
gemobnlichen Gebraudy gang vorfrefflich finde, audh die
Crivarung, die durd) ibn gemadye wird, fo gany aufer=
ordentlich grof ift, daf idy glaube, ed werde ein Hoddft=
betradytliches badurdh - am Gelde erfpart merben,
wenn er allgemein wirde (weldes gemif Jebermann
beviictfichtigen folite, damit nicht fo vieles Geld fiiy
Kaffee tach Amerifa und Afvita gebe) fo eile idhy
Diefe wiltfommene Unweifung Hiemit bebannter gu
madyen, al$ fie bi§ jest ift (befonders da fie in einem
audldndifihen Blatte, das bier wenig gelefen wird,
erfihienen ift) und bebiene mich ber eigenen LWorte,
mit denen Hr. S. diefelbe mitgetheilt hat.

»Dig Crfabrung mebrever Sabre, wozu qanj vor=
suglich die qrofe beuerung deffelben in den Jabren
Der Noth wabrend der Fremdherrfdaft (e8 warnims
lich in Dem weiland Rbeinifdhen Bunbde) die Veranlaf
fung gab, bat e beftattiget, daf, wenn ja nod) Raf=
fee detrunfen werden foll, gevabe Ddiefer, fo mie er
bier befchrieben wird , der grwecmafigfte, mwoblfeiljre,
und gefundefte ift. Aué Liebe yum allgemeinen Bejten
mache ich bier die DBerfabrungsart befannt.”

» &0l Der Kaffee vedt gut fen, fo fann itad) fol=
gendem Berbdltnife fiir ein ganges Jabr eine Haud=
baltung von vier Perfonen mit 12 Pfund  fibers
baupt fertig merden. Das will doch viel fagen -—
und mwagd das Befte ift, er (dft fih obne 3ucfer redyt
gut frinfen, il man aber Jucer Dasu nebmen, fo
bedarf man nur wenig. Der Stellverereter ift Die
unbesablbare Runfelriibe. Man bedarf fiir Das
ganje Jabr 8 Pfund Runfelriiben, und 4 Pfand des
befecn Saffee’d. @0l er mweniger gut fepn, fo tann
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man aud auf 9 Pfund Runfelriben 3 Pfund Kaffee
nehmen , und er ift audh dann nodh gut ju geniefen.’
~ 30 unferm Haufe find 4 Perfonen, wir trinfen
gewdbnlich Morgens und Nadhmittagd Kaffee, unded
braudyt jedes Mabl von Diefem Prapavate nur 3 Loth
auf einen Pierportiondtopf genommen ju wers
den: fonft ift er von ju fdhwarser Farbe und niche fo
fdhmacthaft. Die Avt ded WVerfahrend, auf Dieesein=
gig und allein anfomme, iff folgende: Man nimme
auf jedes Bievteljabr 2 Pfund qut getvonete nicht ju
fdhmary gebrannte Runtelviiben, die fogleid) nady dDem
Brennen ober Noften gemabhlen werden muffen, thut
fie in einem Steinfopf, daju 1 Pf. Kaffee, der aber,
fo wie er gebrannt ift, fogleih gwifchen die gemahles
nen Runfelviben getban werden muf, denn gerade
bievauf fomme eé an, damit von dem flichtigen Oebh=
le Des Kaffee’s nidhts verloven gebes So glithend miif:
fen alfo’ die Kaffeecbobnen in Ben fteinernen Iopf, der
dann fo gefdhmind , ald8 mdglich verfehloffen und um=
gefbitttelt mird. So miiffen ie Kaffecbobnen drev
Sage davin bletben.  Nadh diefer Jeit fiebet man Ddie
Kaffeebobnen beraud, mablet fie, thut fie in Dem
Topf jum Bufas, vermifht vedht forgfaltig Die gange
Maffe, druct fie feft ein, bindet Den ITopf mit Pa=
pier feft ju, und bebt fie nun ju dem belichigen Ge=
braudh nuf. Je alter die Maffe wird, dejto Herrlidher.
fdymedt der Kaffee. Die Runfelribe Hat nun gan; die
Raturdes Kaffee’s angenommen ; man denfe aber nicht,
Daf in einen Wierportiondtopf wenigftens ein Loth ge=
bore, fonDern nebme nuv ein halbed Loth, feibe
ibn geborig, und man wird finden, Daf Dadurd in
einer Haudbaltung ein Grofed an Geld und Jeit er=
fpart wird, und man einen guten Kaffee hat”
Da ¢é bey der Jubereitung ded Kaffeepulvers ein=
3ig Davauf antomme, alle Dampfe, Ausdunfrungen
und flidytige Iheile von dDen beifen, wie auch nadhber
von Den bepm Mablen, abgetiiblten Kaffecbopnen
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aufsufangen, fo fonnten aud vielleicht nodh andere Sube
ftangen, die man ebedem mobl als KRaffee= Surrogate
auffibree, in Pulverform gebradyt, fatt der Rune
felriibe angewenbet mwerben. Die Gidhorien allein
diinften mich Daju ju ftarf, indeg Fonnten vielleidht,
wenn e$ an Runfelvuben feblt, auch anbdere Riiben ,
StecE=und Koblriiben an die Stelle gefest merden.

Da ferner bep dem Bremnen des Kafiee's und
bem Der Runfelriiben in Hinfidht der Jeit ein grofer
Unterfchied ftatt findet, indem bdie Runfelriiben ges
{drinder, alé der RKaffee braun gebrannt mwerden,
fo wive aud) wobl die Frage aufjuftellen, ob 3 mwobl
nidht mit Hiilfe einer nodh) ju cvfindenden Mafchine
moglich wéve, daf Runfelviiben und Kaffee jugleich ge=
brannt, und die Runfelviiben dabey in folde Stel=
lung gebradyt werden Fonnfen, daf fie fdmmeliche,
bep Brennen ded Kaffee’s entfliegende Démpfe, und
woblviedyende , alfo aud) woblfhmecende Diinfte auf-
fangen -wiirden? Wire dief der Fall, fo miirde fich
Diefe Cntdecfung Bald daju eignen , einen neuen Naph=
rungdsmweig darjuftellen, und fonnfen alédann, mweil -
fih in groferen Stidten dodh nicht Feber mit der be=
fihricbenen Arbeit feines Kaffees befhaftigen miirde ,
nodh) Deutfch=Weftindifdhe Kaffee=Fabri=
Fen entfteben, Die einen febr qufen und moblfeilen
Kaffeg lieferten. Bon dem grofien Geminne, der dadurdy
gemacht wird, will iy nichts fagen. Denn wenn eine
Familie, die tdglidh) nur ein Loth ungebrannten Kaf=
fee braudht ein Jabr 11 Pf. 135 ¢6. nothig batte, fo
fann fie nach unferd Crfinders Lemerfung mit 4 Pf.
jabrlicdhy auéfommen, und Hat einen Kaffee, von den
idy jest aus Crfabrung behaupte, Daf er fraftig und
woblfdhymedend ift.
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IV.

Wie fann man edten dinefifdhen Thee von

dem falfhen unterfheiDen? Wie fann eine

ofonomifhe Hausfrau Den allevbeften Kaffee

bereiten ? $ie Fann man Den vortreffiditen
Chocolade madyen.

Der dinefifhe THee ift nicht felten mit
geddrrtem Laub von jungen Cichen, und Cfchen ver=
falfht. Den edhten dyinefifchen Thee Fann freplich fei=
ne Guropdifhe Pflange volifommen erfegen. Jn=
beffen ift fiir Diejenigen Liebhaber Ded Ibee's, Denen
der adhfe dhinefifdye sutheuer fomme, Das Kraut
der gemeinen Walderdbeere ald Der -befte
Ctellvertreter ju  empfeblen. Diefes Kraut fomme
an Gerudy und Gefhmack dem dinefifchen Ihee
bepnahe wollfommen gleich. Die Bldtter miiffen im
grithlinge, wenn fie noth jung und unentfaltet find,
gefammelt, anfangd im Sdhatten, und wenn fie nur
balb getrodnet {ind , jwifchen Den Handen gerollf oder
frifiet, und dann durd) Ofenbise auf reinen Bledhta=
feln gedorrt werden. Sebr vihmt man ju Thee audh
ein Gemenge von 6 Iheilen gefrodneter junger
Crdbeerblatter, 23beilen getvocknefer junger
Meliffenblatter, und 1 Ihetl Citronenfrauf=
blatter. Leptere empfeblen fich ibred angenehmen
Gitronengeruchs wegen vorgiglidy al8 Stellvertreter
Ded Ibee'd bey Wereitung Der Puniched. — Auch die
jungen Heidelbeer= ober Spreifelbeer=
blatter, ebenfoprdparive follen dem chinefifdhen
Ibhee an Gefhmact fo abhnlidy fepn, daf fogar cine
Kennersunge dadurdy getdufdht werden fonne. :

Der griine Ihee foll feine Farbe nicht der Be=
bandlung, melde er erlitten hat, fondern Der Natur
verbanfen.  Biele Menfdhen behaupten (aber Goftloh-
ouf eine irrige TWeife) der Thee werde Daduvdh grin

2

’
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gefarbt, Dafi er feine Bebandlung auf Rupferblcd)c ere
biclte, von melhem er Ibeildhen auflofe. Sn diefem
Falle wave Der ITbhee wirvklich vergiffet , und der Ge=
fundbeit bodft gefabrlich, eben fo gefdbrlih mie ed
[eider! mandhe eingemachte griine Bobnen, und Gur=
fen {ind, in weldhen man zum ®rﬁnmerbgu auf die
unverantwortlidhfte Art von der Welt jum Abfegen
von Grimfpan Kupferblede legf. Ciner folden abficht=
lichen Vergiftung des Tbeed fann man fo aufdie Spur
fommen : Man (3¢ eine nicht ju fleine Portion Thee
mit {harfen von Kupfer gany frevem Cffig eine Jeit=
lang fieden, feibet Dann die Abfocdhung, und prefit den
auf Der Seitvorvidytung ™~ suriictbleibenden Ihee 'ftart
aug, Nun bringt man in die Lauge eineblanfe polire
te imeﬂ'erflinge und efwad PHhosphor, und
lift fie einige Stunben barin Izegen Uibersieht fich
die Klinge mit einer Kupfevrinde, fo ift Der Thee
mit Kupfer berg:ftct

Der berubmtc Graf Rumford, dem mwir fo
viele gememnugtgc Crfindungen verdanfen, bat ldngft
fE[)l griindlic) geseigt, Dag unter den aat)[relcbfren
t‘unfthd)en Geniiffen der K affee einer der t'd)agbarften
ift. ®efdhmadt und Gerud) diefes Getrdntes ift febr
angenebm; eg erregt Froblidhfeit obne SBeraufd)ung,
eé¢ verbreitet iiber unfere gange Gonftitution ein fehr
behagliches Gefibl und erbeitert und ausnelmend.

Jndeffen wird in unfern Haushaltungen viel ju
ungriindlicy mit der Weveitungsart Ddiefed Gefrints
verfabren. €8 gerath ba[)er bey einerley Menge jer=
mablener Bobnen, und einer jur Abfodhung beftimm=
ten gleichen Menge Waffer bald gut bald fchledht,
obgleich man ibn ftets von gleiher Giite beveiten fi’mn-
te, wenn man nur folgended beobachtete,

BVepm Roften ober Vrennen Ded Kaffee’s muj
man fich febe in Acyt nebmen, Ddoff er nicht ju frart ges
roftet werde. Sobald er eine dunfle Jimmetfarbe er=
langt, folite man ibn immer vom Feuer nebmen , und
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abfiiblen laffen. Sein aromatifher Duft jerferent fich
fonft, und fein Gefhmact mwird unangenebm bitfer,
©oll der Kaffee vollfommen’ gqut und vom Friftigen
Gefthmact feyn, fo mifite man nie mebr al3 ein halbes
Pfund auf einmabl brennen. Bey einer grofern Men=
ge Tann man Die Hise nic fo einridten, bdaf dag
Brennen gebodrig gleichfovmiq gefdhieht. Audh hat dag
Getranf nur dann feine volfommene Giite, menn e3
gleich nadh dem Roften und Mablen der Bobnen ge=
madht wird. — BVewabrt man den gemablenenf q f=
fee nidht gut vor dev Luft, fo verliert er bald feinen
Gerndd, und dann bebilt er nur geringen Werth. -

LWeil dag BVrennen und Mablen des Kaffeed
allerdingd nicht wenige 3eit foftet, fo erfand Graf
Rumford folgendes Gefdf jur Aufbewabrung des
Kaffee’s. 3n eine Gylindrifihe Biichfe von ftarfen Jimn
47 Boll im Durdymefier und 5 30l Hibe, inmendig
febr genau auégedreht, paft ein febr gut anfdlipien=
Der Kolben oder Stempel. Gr muf fo genau anfdlie=
fen , bag man mit ibm den gemablenen Kaffee Binun="
terdriicfen und sufammenpreffen fann, obne dag er
durd) die Clafticitat deffelben mieder juriicEgeftofien mird.
Diefer Kolben befteht aus einem durd) fenfredbte Spal=
ten elaftifdh) gemadhten Jinnringe von jmwey ol LWeite,
woran unten eine fefte Ereigformige Platte geldthet wird.
Cr pafit fo genau in die colindrifde Biichfe, dafi ex niche
obne bedeutende Anftrengung bevauf oder Hinunter ge=
druct merden fann. Oben ift die colindrifche Budhfe mit
einem Deckel verfdloffen, der genau darauf pafit, um
bie in Der Biichfe gwifchen Dem Stempel und Deckel
verfdhloffene Luft juriict ju Halten. AS Handhabe des
Stempeld bient ein daran befeftigter Ring.

Um alle gewiirshaften Theildhen des Raffee's,
denen diefed Gefrant feine vortrefflichen Gigenfchaften
verdanft, su erbalfen, fo miffen ja, nach aufgegofie=
tem fochendem Waffer, alle innere Bewegungen der
eilchen fo lange verbiitet merden, big man den Kaf=

f 2
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fee auftragt. Dief fann gefdehen, indbem man Foe
dhended LWaffer aufdad Kaffeepulver gieft, und
die Mafhine, mworvin Dder Kaffee gemadt wird,
mit fochendem Waffer oder mit dem Dampf von fie=
,dendem Waffer umgiebt. Siedended Waffer Ddiente
immer am beften jum Aufldfen der gemiirjbaften Kafs
feetheildhen ; evft vor Kurzem ift die Auflofung durd
Taltes affer mittelft Reald Hhydraulifder
Preffe boraughdyer befunden mworden. Diefe neu er=
fundene Sp eue wirtt Durd) Den Druck einer hohen Waf=
ferfaule in einer engen Robre, mweldhe mit dem Gefi=
fie (einer cplindrifhen DViidhfe) communiciet, worin
Der gemablene K affee befindlidy ift. Jene é)l'éi;re fist
in Dem Decel deé Gefafies feft; der Decel aber fann
abgefdhraudt werden. Unter dem Decel ift ein bemweg=
licher fiebformiger durdhlodherter Boden. Jmwifdhen die=
fem Decel und dem untern Boden befindet fidh) Das
feudt gemadte Kaffeepulver. Der untere Vo=
ben bat ein Lody;, worausd der Ereract herausliuft,
wenn die Preffe ju mirfen angefangen bat (nachdem
nebmlichy die Robre voll Waffer gegoffen ift). Cin
2offel voll von Dem erften ftarfen G tr act unter eine
Saffe beifes Waffer gegoffen gibt den ftdviften
woblfdmedendften Kaffee. Die meiften Jinn=
gieger und Spéngler grofer Stadte verferfigen jest
folde Realfcde Preffen, welde aud nodh ju
andern 3mweden dienen.

Hobft feblerbaft mar die ehmalige g“teﬂ)obc,
den gemablenen Kaffee in einen Topf mif Waffer

- gu fdhutten, und nun ju fodyen. War der fo bereitete
Kaffee aud‘) bitter; fo feblten ibm dodh gany Ddie
angencbmm Diifte : unb Die erbeiternden Gigenfhaf=
ten Ded guten Kaffee’s.

Der Kaffee mup aud fein gemablen fepn; fonft
bat dad fodyende Waffer nicht Jeit das Jnnere dev
Sheilden aufjuldfen, es ermweidit fie fonft blod auf ibrey
Oberflade, und {hnell jwifden ibnen hindurdyrinnend,



KSaffeebide ; <1

4iebt ed nur einen Fleinen Theil der aromatifhen undy
jufammengiebenden Subftangen Heraus, auf melden
bod) Die Giite diefes Getrdnfed ganylich berubet. Sn
diefem Falle ift wivklich der Vobenfast des Raffees
fdhdsbarer, alg die fdmadklofe Britbe, weldye dariis
ber binweg gelaufen ift , und nadber unter den RNabh=
men Kaffee aufgetragen wird.

Weun der fein gemablene Kaffee aud in an=
bern Stiicen auf die vortheilhaftefte Art gemadyt wer-
den foll, fo mwird er in ein cylindrifthes Gefif hinabs
gedritctt, Deffen Boden mit vielen Hleinen Lodhern vers
feben ift, um einen Durdfdlag su bilden. Sndem
nun eine gebdrige Menge Fodyend bHeifes Waffer forge
faltig auf dies ager von Kaffeepulver gegofien wird,
fo Durdhdringt dag Waffer e3 allmiblich und nach ei=
net gemiffen 3eit fangt eé an durdjufikern. Diefes
alimiblige Durdyfeiben bringt immer auf einander
folgende frifthe Sbheildhen vom Waffer in Berubrung
mi¢ Dem gemablenen Kaffee, und menn die legte
Portion Waffer durdgegangen ift, fo wird alles durdy
Das Waffer Auflogbare vollfommen ausggejogen fepn ,
fo, Dap das Uibrigbleibende feinen Werth Hat.

Damit der Kaffee vollfommen gut ausfalle , fo
muf audy die Lage ded Kaffee’s, auf weldhe man das
fodjende LWaffer giefit, von einer gemwiffen Dicke feyn,
und mit einem gemiffen Grade von Kraft jufommen=
gedritctt werden. St fie ju dilmn, oder nicht genug
jufammengedriict, fo wird dbas Waffer ju fdbnell hin=
durd) gebem, ift fie ju Dicf, ober ju febr jufammen=
gepreft, fo wird dad Waffer ju langfam bindurd-
Dringen, und der Gefdymact des Kaffee's wird vecliee
ren. B '

Sebr widytig ift audh das Gleihmadien derLage des
gemablenen in den Durdyfchlag gefibiitteten Kaffee's,
ebe man ibn jufammendriictt. Wenn ndbmlid der Qe
mablene Kaffee in den Durdichlag gefdiietet ift, fo
ftebt er immer auf einer Seite des Gefifes bober,
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als auf der anbern; und mean er in diefer Lage auf
den Durdyddyerten Boden des Gefdfes gedriicft wird,
obne vorber gleich gemacht worden su feyn, fo wird
er auf einigen Seiten mehr aepreft werden, ald auf
Der andern. Dad Waffer wird dann nidyt untevlaffen,
an denjenigen Stellen aufs fdhnellfte Hindurdy ju aehn,
wo ed Den geringften Widerftand findet. An andern
Stcllen ift Dogegen der gemablene Kafee fo iiber=
einander gebduft, daf das Waffer hindurchsugehen
verbindert wird ; Ddiefer Theil des  Raffee’s fann
Daber wenig oder nidhts jur Sthrfe diefes Getrints
beptragen. ' :

Graf Rumford bat diefes Migverftindnip auf
folgende Art binwegsufdaffen gefucht. ’

Die freidrunde Binnplatte, mit der auf ihrem
Mittelpuncte befeftigten Stange, weldye ald Stam=
pfer Dient, den gemablenen Kaffee niedersudrien ,
bat vier bervorragenbe Efeine vievedtige Gitterftibe
von ungefdbr - Zoll in dev Weite die an der untern
Ceite befeftiget find, und fich von dem Wmfreife ber
Platte Bis ju 4 JoU ibres Mittelpunctes erftrecen.
Wenn man diefe Platte mittelft der ibr ald Grif dies
nenden Stange um ihre Are drebe, fo miiffen die
Gitterjtibe den gemablenen Kafiee glefth madben; und
ecft naddem Dief gefdheben ift, mird der Raffee ju=
fammengedriidt. :

Die freigrunde Platte ift ‘mit einer Menge flei=
ner Lodyer durdybobre, weldhe das LWaffer hindurdhge=
ben laffen ; fie bleibt in dem colindrifdhem Befdfe die
ganje 3Jeit uber, wo der Kaffee qemadyt wird. Sie
vubt auf Der Oberfiide des gemablenen Kaffee’s und
berbinbert, daf das eingegoffene Waffer ibn ausd der
Stelle bringt. Die Stange, welde jum Sriffe diefer
Platte dient, ift tibrigens fo Fur;, dah fie nicht bine
dert, den Decdel des cplindrifhen Gefdpes auf feine
Stelle uicberjufesen, -

N
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9Bas die Dide Der gemablenen in Dad Gefdf
fommenben Kaffeegefdicht: betrifit, fo bat Graf Rum=
ford durd eine gqrofie Anjabl BVerfudhe gefunden,
baf % o1 fih am befeen fir Das Kafeepulver fhicke,
ehe 8 jufammengedructt wird , und daf e8 nadh dem
Druce nur nod - 3oll Ddick fepn mup. — AlS Defte*
Hibe fiir dad Gefdf gibt Rumfor d 55 3ol an.
Die Weite ridhtet fich nach der Menge Des ju berei=
tenben Kaffec’s, ie fann bey einer Iaffe bis finf
Faffen von 1% 3ol bi§ 5 Jollen geben. Auffallend unbd
doch nicht miderferitten ift die Bemerfung Des Rum=
ford, daf bey der Kaffeebochung (und fo audh in man=
dan andern Fhllen) Weingeift mittelft einer Argan=
difdhen Spirvituslampe ein moblfeilered Brenn=
material ift, al8 Holj.

Zuder Halt man fiir die nahrhaftefte Subjtans,
weldhe es qibf. Seine nibrende Krdfte {nd fo grof
baf man 3ucer fogar jum Vighmdften empfoblen bat;
wad Da Der gemeine braune Jucer ¢hen fo nabrbaft
ift ,*al8 der befte raffinivte Hutzucker, fo fonnfe man
den Kaffee mit BVepbilfe Ded Brofes ju einem Der
wobh(feilften Nahrungémittel machen, welhe man
fennf. .

Sdhon lange gab man fich viele Miube, Kaf=
feefurrogate aufjufinden, welde den RKaffee erfes=
jen follen. Wenn auch vorsliglich die Kidhererbfe,
bie Gidhorie, die Grdbmandeln, der Spar=
gelfaame (eines der allerbeften Surregate), die in
fleine Tiirfel qefdhnittene und gedbreee Huntelr ii=
Be und gelbe Mitbe bey unbemttelten Leuten off
bie Stelle ded Kafiee’d erfegen muffen, fo ift dodh
audy fo viel gewif, Daj e3 fein eigentlidhes Kaffec=
furrogat gibt, meil fein eingiges betanntes Pilangen=
product die individuellen Gigenfhaften de§ Koffee'd

, Dbat,

Nitelich Lann Hauptfadlic) fite UnBemittelte, fol=

gender Borfdlag fepn. Llenn man den fogenanntem
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RKaffeefats (d. . den, nach dem Ausjiehen der qemabhe
lenen gebrannten Kaffeebohnen mit LWaffer, bletbenden
Riidftand) frodnet, nodhmah(s gelinde Brennt, und
auf die gewodbnlidhe Art mit Waffer bebandelt, fo er=
balt man wieder einen angenehm riechenden fhmact=
baften Kaffee. '

Micdbt felten erhilt man befdidigten und ywar
burd)y Meerwaffer verdorbenen Kaffee. Um Diefen ei=
nigermafien geniefSar ju machen; fo braudht man nur
bepm rennen deffelben auf ein Piund gwep gefdhdlte
3miebeln, in den RKaffeebrennet ju thun. Diefe jiehn
den iibeln Gefdhymact an fish, obne dem Kaffee von dem
ibrigen etwad mitsutheifen.

Cin angenehmes, nabrhaftes und gefunbded Ge-
frant ift ber Chofolabde, befanntlich aus Gaca o
(bem Kern der Weftindifhen und Slidamerifanifdhen
Cacaofrucht) mit Jucker und Gewir su einem feften
Zeige gemadht, und Hernah mit Wafler, Milch oder
LWein gefodyt. .

Guter Cacao Hat eine fhmwarsrothe Favbe, it
inwendiy graulih und auswendig mit einem filber=
grauen Pulver befprengt. Die Fleinen dumpfigen in= -
wendig weifen Vobnen find untauglidh, und miifen
daber, nebit allen jerbrochenen oder fhadbaften Stii=
den , Bep ber Ghotoladebereitung forgfdltig binweg=
gefdhaft werden. Auf ReinlichPeit und genaue Adfonde=
rung des gufen von dem fdhlechten Fommt febr viel an,
wean man redt qute Chofolade bereiten mill.

Der durd) Seiben gereinigfe Gacao wird ber
ftarfen Feuer unter ftefem Umriihren gerbftet, fo dag
die ©daalen abfpringen, und bernad leidh binmweg= "
genommen werden Fonnen. Gin ftarfes Feuer und
fdhnelles Roften ijt ndthig, damit dag Oebhl nidyt ausde
fomise und verbrenne. Nun werden auch die reinen
Cacaoforner in einer eifernen Pfanne nodh einmabl ge=
linde gerdftet, und jwar fo, Daf fie fich Blog erbisen,
Daf jie meder brafen, nod fhmigen, und daf fich da=
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purdy Blod Die gemiirhaften und ohligten Ibeile ent-
wickeln, Nadh) dem Abfondern aller verbrannfen Stii=
ite bringt man den Cacao in einen durdy glibende Kobh=
len ermdrmten Morfer, ftoft ihn ju einem Ieige,
breitet Diefen auf einem Bogen Papier 13- 3ol dicfaus,
und feellet ibn jum AbEIHlen Hin. Aber auch dev Mor=
fer Darf nicht su ftarf ermdrmt werden.

Pon bdem SIeige nimmt man Abends (wenn
man am folgenden Sag die Chocolade gubereifen mrll)
eine beliebige Menge, und Bringt fie auf einen Reib=
ftein, welder auf glihenden Koblen ftebt, Die man
picf mit Afche bedeckt, Damit Die LWarme gelinde und
augbauernd fey. Dadurd) wird Der Stein erhist, und
ber Jeig in einem Jeifraume von 6 bid 8 Stunden
weidh). — Cine foldye langfame, allmdblige Crbisung
trigt qemif viel jur Verbefferung ded Cacaod bey.
Am folgenden Morgen reibt man den Feig auf dem
durd) Koblen ermdvmten Steine von neuem rechf fein
ab, vithrt in einer Seiiffel hochftend Halb foviel Ju=
cer ein, und veibt den Teig noch einmabl, indem man
juglei Die fein mit Jucfer abgericbenen Gemiivge
(Banille, oder Jimmef, oder Anisd, oder
Gemitrznelfen ac.) gufest. Aber bey Ddiefem 3u=
fesen Darf Der Seig nicht mebr beif feyn, weil fonft
Das feine Oebl der Gewiirze verfliegt.

Die fo mweit fertige Chocolabe wird jest in ble=
dene Formen gebracht und jum Crfalten an die Luft
geftellf. §n den Formen fchuittelt und ftoft man Den
Seiq, damit die Oberfliche eben und glatt werde.
Nady dem Grfalten nimme man die Waare aus der
Form,” fhldgt gutes Fliefpapier Hevum , und Hebt fie
in gut verfdhlofene Shadfeln an frocnen Orten auf,
Frifdh ift dic Ehocolade am bejten; nady einem Jahre
verliert fie viele, und nach gwep Sabren faft alle ibre
guten Gigenfdaften, An’ fendpten Orten fhimmelf
fie leidhf. ,
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Die Formen Fonnen von verfdhieDener Art und
nrit allerlen &iguren verfeben feyn. Runde oder vier=
edige Tafeln von £ big 1 Pfund find am gewdhnlidh=
ften. Dodh madht man auch runde furie Cplinder da=
raus, sumeilen 6i3 o Pfund fdwer, Man Fann une
ter andern folgende Chofoladeforten bereiten :

1) Man nimme ju 1 £ Pfund gerdftefe und gereis
nigte Gacaobobhnen, 7 Piund febr fein geftof=
fenen 3uder, 3 Quentdhen Jimmet uad eine
€tange Vanille.

2) Man nimmt ju oI Pfund Cacaobobnen
1 Pfund geftoffenen Ju e t, + 2oth Jimme und
eine balbe Stange Bani(le.

5) Man nimme auf o X Pfind Cacaobobnen
23 Pfund Jucer, 1 Loth 3imme und 1
Quenthen Nelfen.

DBanille theilt der Chofolade einen audgeseidy=
nefen Gerud) und SGefdhmack mit; giebt ihr aber and
eine Digige der Gefundbeit nicht vortheilhafte Gigen=
fdhaft. Die iibrigen Gemiivge find Daber gefiinder.
Chocolade obne Gewiir;, off aud obne Jucer, blos
mit etwad Chinarinde fibee den Nabmen O e=
fundbeitéchofolade. Diefer fiebt votblidy aus.

Gute Chofolabe ift ibrigens braunvoth, glatf,
jo felbfe gldnzend , auf dem Brudye nidyt griefig, jers
gebe leicht {m Munde und verurfadt eine -gewifie Kdl-
te. Jn Waffer, Mild) sertheilt fie fich gleichibrmig
und fdmell. €45t Ghotolabe nach dem Kodben fandi=
ge oder Fornige Sheile am Vobden des Gefdpes juriict,
fo mar fie enfweder nidhe geborig gerieben, ober 3
war fein Hutsuder, fondern Fari njuder jugefest
worden. Jumeilen ift die Chotolade mit gerdftetem
Ctarfmebl verfalfdt. Dief erfennt man aber [leidht,
an dem teigartigen Gefhmace im Munde, und an
der fleifterartigen Befdaffenbeit bepm Koden. Gerudh
nach Kife, rangiger Gefhmact u, Dgl. jeigt einen Zue
fag von Fett oder Oe bl an, Je matter und mweni=
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ger gldngend die Chofolade ift, Defto fdhlechter ift fie.
Sind auf Dem Brudye gldngende Punite, fo wurde
suviel uder jugefest.

DQurdh Manbdeln und Hafelniffe, durd
Ocbhlfaamen, voryliglich aber durdh) Jélandi=
fheé Mood bat man Den Cacao hin und mwieder
bep Der Chocoladebereitung ju erfesen gefudt. Dasd
Saldndifche Mood, mweldhed aud) in Den meiften Ge=
genden Deutfdhland3 wadift, bat wirflid) n Hinfidt
auf Gefundbeit grofie Borziige vor dem Gacao. Durd
uslaugen mit Afhen=oder Kalilauge fann man Der
Saldndifden Fledte ja ibre eigentbumliche Bitterfeit
benebmen, und fie in Den 3uftand einer vovtrefilidy
néibrenden Gallerte ju Suppen, Gelees und an=
bere Speifen bringen. Denn fie beftebt faft gang aus
nabrhaften Theilen, !

Auf folgende Art famn man durd BVepbhiilfe Des
Mooéfhleimes eine gute Chofolade machen :

Gleihe Theile Sucker und gerditete, gefchilite
und auf die gewdhnlihe Art moglidyft fein serriebene
Gacaobobnen merden innigft mit einander vevrieben.
$Hernadhy verfest man fie, ftatt der Gemiirze mit ges
piilvertem Moosfhleim, ju 3 Quentdhen auf ein
Pfund Ghotolabe, nebft 6 Quentdhen aufs feinfte ges
piilvertem Salep. Dad®anje wird gehorig durd=.
gearbeitet und in- Tafelform gegoffen. Den trodenen
su piilvernden Moodfhleim felbft beveitet man, in=
Dem man 4 Pfund Féldndifhes. Mood mit 24 Pfund
Waffer 5 mal austodht, alle erbaltenen Abfude fau=
ber durdyfeibet, und fo lange abbampft, bi3 fie eine
trodne, fefte und pulverungsidbige Maffe geben. Cin
Quentdhen ditfps trodnen Schleims madyt jwey Maf
Waffer febr fdletmig und jabiiffig.

Gin Pfund gereinigtes mit Wafler gehorig aus=
gefodhtes Moos qibt im Durdhfdnitt 7 Quenthen ei=
we$ bornavtigen Moosfdyleimes , weldher fidy mit dene
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felben SymierigFeiten mie der Salep in feined Pul-
ver bermandeln [Gae. £ :

Cin angenehmes, der Chofolade dhnlihes Gee
frdnk ift das folgende:

- Man rofeet I Pfund. fiife und L Pfund bitfere
Wandeln (audy mobl fatt deffen Weiken mebhl) in
in einer eifernen Pfanne braun, wifHe. fie mit einem
Zudbe ab, und thue fie jerftoffen in 4 Maaf fieden=
De Mild). Den Dotter vou cinem Gy oder von
ey Coern fhlage man mif efwad Falfer Mildy,
quirle es unter die fiedende Mildh, und fese noch jer=
ftoffene Gewiivynelfen, Jimmet uad Juder
nady Belieben ju,

¥

Grofie Ansbreitung und Borslige des
Shees.

3u welher Jeit Der Ihee juerit nah Guropa
gebradt morden ift, meif man nidt mit Gemigheit
anjugeben. Andevfon, den man in allen commer=
sielfen Gegenftinden eine-grofie Authoritdt juerfennt,
lebrt, Daf des Iheed juerft in einem italienifhen
QLerfe: Ueber Die Grofe und Pradt der
-@tddte im Jabre 1500, vom Giovanni Bota=
ro gedadht mird. ' _

Botaro fagt: ,Die Chinefen Haben ein Kraut,
aud weldem fie einen vorgiglihen Saft preffen, den
fie ftatt bes Weined frinfen; Diefed Getrdn? fthrke
nidht nur die Gefundbeit, fondern eé bewabret aud
jugleich von den UnbequemlidhPeiten, bie der Genuf
Ded Weined nadh fich jieht.”

Jenes begiebt {idh unftreitig auf den Thee, ob=
gleich Desfelben mit Nabmen nicht gedadht wird; dog
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bebauptet Dr. Lettfon, daf Der Ibee fdHon vor
den hier Gemerften Jeiten beFannt gemorDen fey.

Die Heraudgeber der Brittifdhen Cncpclo=
pdbie meinen, Daf Der Tbee erft im Jabre 1610
durd) die Holldnder in Curopa eingefiibre wors
den fep. Sudeffen ift ed nidht ju begreifen, Daf Die -
Hollandifdh = Oftindifthe Compagnie Den Thee jueritald
mwirflichen -ﬁanbe[éartnfe[ aufgenon.men babe , und
der Sheehandel in Curopa von jener Compagnie
vom Yufange Bi8 jum Cude Ded 17fen Fabrbunders
ted allein gefuhret morden fey. Der FJmpoft auf Dden
Shee mar-indeffen in jener 3eif {dhon beDeutend, weil
man {id) Deffelben vorsiiglich nur als Arjney bediente.

Gn Gngland aber war Dev THee viel friber
befanut, alé thn die Holldndifh=Ofind. Com=
pagnte unter ibre Smportariifel aufuahm, wenn -
gleich nicht Betannt ift, von mem und ju welder
3eit Der Ihee juerft in (Eng[anb eingefihre- murde.

Das der Ihee aber in @ng[anb im Sabre 1664 nodh
febr felten und tbeuer war, ergiebf i) Daraus, dDafi Dev
Auffeher Beordert mwar ein am 1. Juliug gebamten
Sabres angefommeneé Shiff gu unterfudhen, weldhes
Seltenbeiten von Bogeln , wvon vierfiifigen Ihies
ren ic. ald Gefchent fur ben Konig am- Bord haste,
und dem Konig unter andern audh 2 Pfund und 4 Loth
Ibee mitbrachte,” wofiie_Der Compagnie 4 Pfund und
5 Sdilling (39 Gulden) bezablt wurden.

Die erfte bedeutende Cinfubr ded THee's in
Gngland, welde die Compagnie beforgte, fillt in Das.
Sabr 1669, wo jwep Kiften mit IThee am (Eenm[;te
143% Pfund von dem Factor aud Vatnam eingingen.

Sn ben 4 Sabren von 1697 bid 1700 betrug die
Cinfubr aué Holland und thmbteu 30035

Pfund Thee.

Jn Den Senachbarten Reichen, Shottland und
‘Jreland, mar gu jener eit Der Sl)ec nur nod)‘
wenig ober gar nicht befannt.
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Man evsdbit, Ddaf die Wittwe deg ungliictlichen
Hersogs von Monmouth im Jabre 1685 ein
Pfund Thee an ibre Verwandte in Sdyottland fende=
fe. Da fie aber aufier Ache gelafien Datte, eine ge=
naue Befdhreibung von feinem Gcebraudye bejufiigen;
fo fodhte man den 3bee, gof das fluffige weg, und
bradyte Die Bldtter auf die Zafel, um foldye al8 G p=
miife su effen; weldhes man aber, natiirlich, gar
nichf woblfchmectend fand, — P

Bom.Jabre 1700 big jest bat aber ber Bers
braud) deé Ibees in Cngland fo sugenommen , Dag’
Dafelbft jegt jabrlich 25 Millionen Pfund verbraudyt
werden.

Bom Pallafte bis jur Hiitte hinab, Befteht
inCngland dad Friibfeiic aus Shee. ,

Wie febr die Aerje der frilbern 3eit den Ghes
nug Des Thee's empfablen, ift binveichend befannt,
Waldfdmide, Profeffor ju Kiel, fagte in feimer

«@drift: Thee domi. militiaeque valetudinis cus-
tos, 1689: ,E8 mollen die Potentaten und arofien
Heren, die da Millionen Bentner Sorgen tiber den
verwiveten 3uftand Curopa’s auf fich liegen baben,
gnidigit belieben ‘jur Crbaltung ihrer Sefundbeif
l)eg:eé Theemaffer jutrinfen, und Diefesd fhlech=
te Opfer von Shrem aﬂeruntertb&nigi‘tm Knedt in fol=
den Gnaden aufnebmen, mwie Dder arofe Artarers
res eine Hand voll Waffer nabm!”

Serner fagt derfelbe: -

n2rinfet Ihee ibr Frauen, dof ibr nidht ju
friib alt merbet. ;

wavinfet Shee, ibr Heren Politici, die ihr
Pro patria rathet. Discite justitiam moniti et
non tempere Thee !

n3vinfet Thee ihr Herrn Geiftlidhen, die
ibr cuern feib mit Predigen abmattet, frintet ein
wenig- Wein mit Ibimotheo, und mit miv viel
warmes Iheemaffer,”
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»Irinfet Ebee, ibr Heren Medici, damitan eudh

nidht mal)r werde: aliis’ inserviendo inficimur !

,3rinfet Ihee ibr Heren Solbaten, Denn
ibr wiffet nicdht, su welcher Stund der Feind fom=
men wird !

,3Ivinfet Thee ibr Herrn Philofopbhen,
bamit eud) die notiones Secyndae und fubfile :ou=
ftinftioned Feine BIhungen und Winde verurfachen.”

L3rinfet Shee ibr Herrn Studbenten! frina
fet alle S hee, Die ibr Diirftef, ein jeder, der Luft hat,
trinfe Shee, Damif er in feinem Stande und feiner
Profeffion fein Ame wohl verridhten Eonne.”
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Dritte Abtheilung,

Gpeifeflide

I

St ed wabr, daf die Gpeifen woblfeiler ju

epen fommen, und Befer fymeden, wenn

man fie in Dampf, ftatt Waffer fodht? Und
wie muf man dief anfangen ?

"66 ift audgemadht, bas Waflerddmpfe einen mweit
bobern Grad von Hige (6id 180 Grade des Reaumiir=
fhen Thermometers) annehmen fonnen , als Waffer,
afferdimpfe durddringen die Speifen beffer, mg=
den fie jarter, fdhmadthafter, verdaulidher, und das
Kodhen durdh Wafferddmpfe ift auferdem nody betridh=
lidh moblfeiler. Fedes Gefhivr ift jur Dampfiodyung
tauglich; doch find gemibnlidy irdene oder ecifene am
beften, meil bdiefe Feinen nacdbtheiligen Ginflug auf
die Gefundbeit haben. Mit Dampf fani man redt
gut in einem Jopfe fodben, meldher inwendig einige
Boll vom Voben einen blechernen Durdyfiblag bat,
Diefer Durdfthlag ober durdbloherfe Vobden mué
moglidhft viele Lhcher baben, Damit der Dampf leiche
- auffteigen fonne. Wep mandhen. Speifen miiffen bdie
Lodber qrof, bey mandyen Elein feon. Oft find bol=
jerne @tabe dem blechenen Durdfdlage voryugiehn.
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Unter den Durdyfchlag Fomme Waffer. Syeifen,
4. ®. bie Grdipfeln, legt man auf den Durchfchlag.
Dent Dectel muf man dann fo auffeser, daf der Dampf
etivas entweidhen fann , weil er fonft dag Gefdf ju jer=
fprengen vermochte. Da bep diefem Kodhen Das Feus=
er miie an den Seiten Ded Topfed brennt, fonDern blog
den Boben beriibre, fo miiffen Sopfe, weldhe oben
weifer al8 unfen find, beffer ald Die gewobaliden
baudigen feyn, Jiegel ober fladhe Kodhgefife aber
am allevbeften. %

Die Durdy{dhlige oder Dampfoden miffen fo
weit vom Boben entfernt feyn, daf fie fo vie! Waf=
fer entbalten fonnen, alé gum Gabhriodhen dev Spei=
fe nothig ift. Aud) darf baé qBaffer nicdht Bid an den
Durdfdlag geben, fondern muf einen Fleinen Jmi=
fdenraum ubrig- laffen. :

e genauer der Decel auf dem Sopfe pafit, de=
fto nrebr wivft Der Pampf auf die Speifen. Daber
miiffen Die Decfel oder Stiirgen genau auf den Topf
gelegt merben, weldes freplich am Deften gebt, wenn
der Sopf in Diefer Abficht mit einey Fuge vevfeben
ift. — Befier als die eifernen Decel find Ddie thoners
nen ober bblenen, weil Diefe Die Warme nidt fo
ftart ableiten.

BVepm Braten nimmt man feine Sopfe, fondern
Brafpfannen jeder Avt. Man verfabre bier, wie oben,
Blod mit Dem unterfchicde, Daf man um die fdyone
erforDerlidye PBratenfarbe ju erbalten, gliibende Kob=
len auf den Deckel bes Tiegeld legt. Jn einigen Mi=
guten nimme dann der Brafen die fhinfte braune Fars
fe an, er wird beller und dbunfler gefdrde, je nadh=
dem man die Koblen lingeve oder Fivgere Jeit auf
dem Deckel [Qft. ¥

TWie gefagt, darf Das Feuer nie anden Seiten
der Sbpfe brennen, fondern muf ftetd unter Dems
felben fepn, weil Dad LWaffer bloé am Voden ift. Aud
in Hinfiche der Gemavmungsfabigleit ift diefes nothig,

3
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weil der Warmeftoff aufwires ferebt und Dedmegen eie
ue Flamme an ibrer Spige die meifte Wiarme bat.

Die Feuerung Ddarf nicht fo beftig wie gemwdhn=
fich fepn, dafir aber gleidhy feare. fortbauern, bdamit
Dag Waffer im Gefifie ununterbrodhen Foche. Denn,
wenn e8 nicht Fodht, fo dufert eé audy feine LWirkung
auf die Speifen, weil blod Focdhendes Waffer Dampf
entwickelt, und nur Ddiefer bepm Dampfeodhen die
@peifen gabr madht. Sollte das Berdampfungdmwaf=
fer fhon vor Dem Gabrfodien der Speifen verdampft
fepn, fo mug man ed dutdh neueé, am beften beifed
erfesen. Dod ift dief nur bey einigen Speifen ndthig.
Uibrigens lebre die Grfabrung fdhon, mie viel Waffer
in Den Sopf gebradt merden foll, um diefe oder je=
ne ©peife volfommen ju foden. Das Sals bringt
man auf oder in die ©ypeifen, nidht aber in das
Waffer am Bobden des Topfes.

©o bat man auch den Bortbeil, daf die Syei=
fen in Den aufiteigenden Dimpfen mweit fhneller ge=
fodt werden, alé im Waffer, daf Das Umriibren un=
nothig und fein Anbrennen su befirdten ift. — Das
Berdampfungémafier, nabmlid Dagjenige, weldhes alé
Dampf feinen Warmeftoff an die Speifen abgegeben
batte, und al3 tropfbares Waffer unten in das Gefaf
guriikgefebre mar, enthilt gewdhnlich die beften Ihei=
le der ©peifen aufgeldét, und fann al3 Bribe ju
Suppen oder jur Speife gebraudyt werden,

1l
Welcher ift Der eigentlidie Vortheil Der Runi:
forder- Guppe? Wie [bereitet man fie eigent:
lidh? MWelche dFonomifdye @ugwen find nod
febr su empfeblen, und wie fann man fich
Diefelben verfdaffen ?

Cine gefunde, nabrbafte woblfchmectende, und
sugleih oudh moblfeile Suppe mup befonders fir
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drmere MenfHen , fur grofe .ﬁofmta[er und Berfor=
gungungéamm!ten fiiv Armeen im Kriege 1c. von
podyfter RNupbarfeit fepn. 3u einer dfonomifdhen Sup=
pe Darf man nur folde Subftanjen anwenden, die
fdyon allgemein alé gefunde Nabrungdmittel befannt
find. Die erfte Stelle darunter nehmen obnftreitig
die Grddpfel ein; fie find nidht blod febr nabr=
baft, fondern faft alle Menfhen effen fie audy gern.
Nady den Erdapfeln folgen die Bobnen, Crbfen,
und Linfen. Sebr vovtbeibaft ift e, menn die
Bobhnen auf gewdbhnlichen Miblen ju einem groben
Meble gemablen werden, weil fie Dann vorsiiglich ei=
ne febr qute, fd)letmblcfe und friftige Suppe geben.
Auch Crbfen und Linfen fonnen fo gemablen und ge=
braud)t merden. Vep den Linfen ift die Vermandlung
in Mebl um fo niiglicher, weil fie, felbft audy bey
langen Kochen nicht audeinander geben. Reif ijt ein
portrefflided Nabrungdmittel; nady dem Reif fomme
die Gerfte, die man am beften gefddlt und jerftof=
fen anwendet. Des LWoblgefdhmacts megen fept man
3mwiebeln, Selerie, Knoblaudy, Peferfilie, gelbe Rii=
ben, Savoperfohl, Sauerampfen, ibtmaan Majo=
ran, - Lorberblitter, anbered Gewiiry, Saly und
ﬂ)fefftrgu aufferbem audh efmas Butter oder Schmalj,
ober Nievenfett oder gebratenen @5»:& und einige ge=
roftete Brotfdhnitte.

o tann man it einer Portion von 13 Pfund
nehmen : 2 Loth Gerfte, 2 Lofh .pu(fenfrud)te, 10
Loth 3err1ebene Grddnfel, 2 Loth Vrof, 52 Loth Waf=
fer, L foth Saly, + Coth Schmalz. Iu hundert
q)ortwnen 6 Pfund 8 Loth Gerfte; 6 Pfund 8 Loth
Hiilfenfriihte, 31 Pfund 8 Loth gericbene Crdapfel,
6 Pfund 8 Loth Vrot, 100 Pfund Waffer, 1 Pfund
18 oth Salj, 1 4pfunb 18 Loth 3wicbeln, 25 Loth
€dmal;. Kann man Fett jum Noften ded wivfelig
gefdhnittenen BVroted anmwenden, fo wird dadurd) der
Gefhmack Deffelben erbhide.

¥*

3
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Die Jubereitung der Suppe Fann auf fofgende
Urt gefdyeben.

Um 6 Uhr Morgend fhiittet man in den rein ges
fheuerten Keffel dDas LRaffer, bdie meifen Vobnen
und die finfen, unb bringt fie jum Koden. Nach
9 Ubr fest man Die geriebenen, oder in Sdyeiben ge=
fdnittenen , gefchalten Crddpfel bingu, fo mie ju glei=
der Jeit die gelben Niiben, den Savoperfobl oder
bas Weiffraut u. dgl. BVon bem Gewidt diefer Sub=
ftangen mwerden Die fpdter binjufommenden Jmiebeln
abgesogen. Alle jufommen (3Gt man nur bey fhras
dem Feuer eine Stunde lang fodhen. Gegen 10 Ubr
tommt Dag Mebl von Vobnen, Crbfen 1c. hinju. Dies
fed muf vorber mit Der Suppe in einem befondern
Gefdyirre angemengt, und dann durdy ein Sich geras
be in Den Keffel gegoffen werben. Obne diefe BVors
fiht wird Dad Mebl nie gleichformig verviibrt, fon=
dern; leidyt Flumpidht. 3mwey Stunden lang fodt man
das gange Gemenge unfer beftdndigen Umrubren, nadh=
dem man aud) die iibrigen Stoffe binjugefiigt batte.
Wabhrend diefer eit (aff man Die Imiebeln etwas in
gett oder Vutter voften, und fest fie dann mit Saly
bingu. Aud fiigt man nachher, wenn man will, etwas
Pflefier bep. Um 12 Ubr ift alles ju einer gleihfor=
migen Mafle verfodit, und eine Suppe fertig, Die
faft die Dide eined Vreves hat. Das gevdftete Vrot
witd erft bepm Ausfillen jugefest. — Will man fibri=
gens @erjte, ftatt Des Miehls gebraudpen, fo muf
Diefe gleid) mit Den meifen Bobnen auf's Feuer
fommen, ,

€olde nabrbafte und woblfeile Suppen Hat der
Graf Rumford in Minden juerft mit Gliick einges
fiilbrt, und fihon allein bierburdh bat er fih um die
Mienfchbeit unfterbliche Berdienfte ermorden. Cr jrigs
te unter dndern, Dap eine Suppe, die aud Gerfiens
graupe, Crdapfeln, Grofen, Sdhnitten von
feinem Weigenbrot, Weineffig, Salz und Wafe
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et befteBt (und gmwar in dem Berbaltniffe, daf in
40 £oth einer foldhen Suppe nur 12 Loth fefter Nah=
rungsftoffe, ja felbft nur o Roth fidh befinden) den
Hunger eined ermadfenen Manned ftillen fann. Wiirs
be man bingegen die geringe Menge fefter Nahrungss
mittel, die in Diefer*Portion der nabrhaften Sappe
fich befinden, eingeln bereiten, ober unter einer an=
bern Geftalt geben, umd dad Waffer allein trinfen
laffen, fo mwiirDe Derfelbe Mann bey einer fo Fleinen
Portion verbungern. Auf diefe vt lehrte Rumford
audh praftifih, mic man 1200 Menfdhen tdglich
(Brennbols, Koft und Lobn fiir drep meiblidhe und
jwep mdnnliche Bediente, die Neparatur an Kiide,
und Riidengefdhire mit eingevedynet) mit ohngefdbhr
2 fouiddor erndbren fann.

FRumford lief in feinen Suppen entweder gar
fein, ober nur febr menig Fleifh Foden; und doch
ift Die Fleifdbnabrung den Menfchen Hochft jutrdqlich,
Herrlidh mar demnach der Gedanfe, und nodh here-
lidher die wirtlidhe Ausfiihrung dedfelben, Knoden
ju einer Gallerte ju fochen, morausd man treffli-
the, tragbave, dem Werderben nicht audgefeste S u p=
pentafeln bereitete, die man bep dem Gebraud
nur braudte auflofen ju laffen. .,

Sdon der alte Heffen = Caffel'fhe Leibaryt P a=
pin, ein alter febt gefdhinter Phofiter, befdiftigte
fih fhon gegen Das Gubde bes ficbjehnten Sabrbun-
Devted mit der Gemwinnung der Gallerte aus Knodyen,
und da ev nidht anf den Ginfall Fam, fie vorBer ju
pulverifiven, fo fand er natitelich die gemdbulidhe
Siedbige des Waffers nicht ftart genug, um damit
im Stande ju fepn, die Gallerfe aud den Knodien u
sieben. Daber verfiel er auf einen genau verfdloffe=
nen, mit aufgefdhraubten Deckel verfebenen Topf, wor=
aus bie Ddmpfe nidht mit der Hige entweiden Fon=
nen, fonbern bepfammen bleiben, und fich su einem
fo boben Grade anhdufen miffen, mwie man ibn vor=
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Her nodh nie bemerft hat. Cin folder Zopf iff nody
jest unter dem Nabmen Papinifdher Sopf oder
Papind Digeftor befannt. Mit wenigem Brenns
material und in furjer 3eit fann man Davin Kno=
hen, und andere havte Korper ju. Vrey Foden.

Da aber der Gebraud) des Papinifdhen o=
pfes allerdings mif eim’gcn Umitdndlichfeiten verfnipft
ift, Da burdy die grofe Hige in ibm Dder brenglidhe
@Sefd)macf nicht geny vermicden werden fann, Da man
eine grofe Angabl Papinifdher Iopfe baben miifite,
wenn man file grofe Berforgungdangtalten redyt viele
Kuodyen gerfochen wollte, und da die Anfhaffung vies
Ter Papinifdher Iopfe foftbar ift;- fo verfiel man Ddar=
auf, ftatt des febr wirffamen Papinifchen Topfed lies
ber weniger wivffame und dody den Jwed befordern=
dbe Sdlieffeffel anguwenden, in die man die gee
pliloccten Knodyen that. ‘

Am  beften Ddienen Dagu folgende Cnglifdye
Keffel, die in ibrer Cinrichtung dem Papinifchen
Sopfe febr nabe fommen, wenn fie auch nicht fo uft =
und dampfdicht {ind, ald diefer. Diefer Keffel ift aus
gegoffenem Cifen gemacht, und fein Decel fanndurch
einen angegofienen Ring, Der in den Rand bed Kef=
fel8 eingreifet, feft gemadht merden. Jn Per Mitte
ded Keffel8 befindet fich ein leicht bemweglidhes Bentil,
weldes von Den Dampfen, fobalb ihre ausdebnende
Kraft su grof geworden ift, in die Hobe gehoben
wird, “Cin an dem BVentile angebradhter 6ttft erlaubte
-~ audh) mwobl, das Gewicht deffelben durd) einige Vela=
ftung ju vermehren, und Dadurd) die Iemperatur
(Warmegrad) der Diampfe ju erboben. Der Graf
von Cinfiedel It foldhe Keffel fdon lingft auf
feiner Gifengiegeren ju MiiEenbe rg in der Laufig
nad) Cnglifhem Mufter verfertigen. Jum Hausdges
braud) baben fie vor den Cuglifhen nodh den BVorjug,
Daft fie inwendig mit einem Cmail uberjogen find.
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Papin erbielf ausd einem Pfunde Knodhen nur
2 Pfund Gelee; der Frangofe Cadet de BVaur
aber, der die Kodungdart in einem blofen Schlief=
feffel juerft febr ernftlich empfahl, erbielf aus einem
Pfunde rober, gepulverter und langfam ausgefodhfer
Knodhen 4 Pfund Gelee, folglich nody einmabl fo viel
al Papin. Freplih mag der Franjofe feinen Ver=
fudy mit Knodhen von febr jungen Ihieven gemadht
baben, Die unftreitig vielmehr Gelee geben , alé die
von alten. Paypin nabm finf Pfund robe von Fett ,
Fleifh und Sebnen gereinigte Knodhen, jerfdhlug fie
mit einer Keule , und ftief fie in einem eifernem Mor=
fer, mit der Vorficht, dafi er auf jeded Pfund Knoden
nach und nach 4 Loth Waffer gofi, um bepm Stoffen
die Wirfung ded Crbigend ju vermeiden. Diefe nur
arob pulverificten Knochen werden viermal, und jwar
jededmal 4 bid 5 Stunden lang im Waffer gefodyt.
€0 gaben die vier Abfodhungen 20 Pfund ftarfed
Gelee, dad in Sdeiben gefdhnitten werden Fonnte.
Cin Pfund von Ddiefem Gelee gab mit 2 Pfund Whaf=
fer, etwas 3ugemiife, und dem ndthigen Salje eine
Bribe, die in der Kilte nod) einen etwas gallerfarti=-
gen  3uftand annabm.

@ibt nun ein Pfund Knoden 4 Pfund Gelee und
erfordert jebes Pfund Gelee ald VBrihe nod) 2 Pfund
Waffer, fo liefern 4 Pfund Gelee 12 Pfund Bribe
oder 24 Portionen. Und Ddief alles ift die Ausbeute
eined emngigen Pfundes Knodhen, Auf eine Portion
oDer 16 Loth ift alfo 15 Loth Knodyenpulver jurednen.

Cadet De Waur und Bouillon=La=
grange ftellten folgende Berfuche an:

Sienabmen 7P fund robe gereinigte Knodyen, fodh=
ten fie viermabl bintereinander aud, und erhielten daraus

1 Pfund 16 Loth Fett,
3 , 16 , fefte Gallerte,
2 , — , Sonodenriicitand,

7 Pfund — Loth.
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Die 3'Pfund 16 Loth Gallerte gaben 28 Pfund
®elee, menn-man fie im Waffer auflose. Die Kno=
hen liefern alfo mweit mebhr Gallevte al3 Fleilh. Denn
ein Pfund ded beften Fleifches liefert 14 Hoditend 16
Loth frifhes Gelee. Folalidy liefert eine gleidhe Men=
ge Knoden a dhtmal mebr Gelee ald Fleifdh.

Sm,. Grunde ift ed einerley, 06 man.robe, oder
[on gefodhte Knodhen dazu anmwendet. Wil man fidh
in Haugbaltungen dasd Knodhenpulver jum Borrath
Bereiten, und man wendet Dagu robe Knoden anm,
- fo mﬁﬁ’en diefe erft bi3 jur TBeife abgefotten merben
weil fih fonft Das Pulder nicht fo qut Halten wiirde.
Bey Knodhen , die vom gefodhtem Fleifche abgeldit find,
1ft dief nidht ndthig. Man gerfleinert Die: Rnod)en erft
qroblich mit Dem Hammer oder Schligel auf einer
©teine, und feoft ﬂe dann in einem Morfer mif einer
Eleinen Portion MWaffer ju einem Brey oder Feige.
Diefen Teig frocnet man und bHebt ibn jum Bebarf
auf. 3mwar fonnfe man die Knochen vafpeln ; alédann
nimm¢ aber die Daraus beveitete Gelee durd) die Hig=
3¢ Ded Rafpelnd einen brenjlidhten Gefdhmact an. —
Audh alte Knodhen laffen fich mit gleichem Bortheil
anmwenden,

Durd) Gemiivy, vorgiglih durdy ufer (4 Loth
auf 100 Portionen) verbeffert man die Brihe; Ddie
Rumfordiche Suppe aber madht man durch Ju=
that Der Knodhengelee ftirfer und nabrhafter.

Die Knodengelee halt {idy weit ldnger, ift gee
finber, verdaulicher und fearfender, ald die aus Fleifdh,
folglich auch’jedem Alfer angemeffener. Schon die aud
Hirfdhorn bereitete Gelee, die jur Stirfung franfer
Perfonen empfoblen mird, fest Den Nusen Dder Knoe
“dhengelee ind Bidf. Da fidh Dad Kunodhenpulver leidhe
transportiven [dft, fo fannes den Kriegern und Sdhiffa=
leuten den Mangel am frifden Fleifhe erfesen. Die
teodenen Fleifddriabtafeln find lingft befannt; aber
die geringe Menge Gallerte, welde das Fleifd in
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Rergleidh geqen die @nochen liefert ; und dad miihfa=
fame Gindicten perfelben maden fie fehe thener, fo
daf ihr Gebraud fite gemeine Soldaten und Matrofen,
fiir Yrmenbdufer und anbere BWerforgungdanitalten
wo bas Knodenpulver fo nugbar fidh seigt, nicht bat
eingefithrt werben fonnen. :
g Die Knodhen von Rindern, Kalberr, Shweis
nen 1¢- Liefern nidht gleiche Mengen Gallerte. Ammei=
ften erbdlf man aué Kalbertnoden ; aber von Diefen
Knochen ift {ie am meiften leimavtiq , und-am wenig
ften woblfhmecEend. Leniger liefern im Durdhfchnitt
bie Rindertnodhen, und Defto weniger, je dlter fie find;
am menigften liefern Die Sdhweintnodyen. Audh ver=
{dhiedenartige Knoden HON cinerlep Ihier find im Gr=
trage verfdyieden. So geben unter den Rindertnodhen
bie Hiiftinochen am meiften, meniger geben Die
Rippen = und Wirbeltnoden, nodh meniger aber Die
Gelentfnohen, und am wenigften Die Sdhentel =und
Qrménodhen. Uebrigensd mitffen die Knoden fo frifdy,
wie mbglidh angewandt, und vorber von Dem el
nodh anfigendem Fleifhe Defrent werden. i
®ut ift e3, wenn man die Gnodyen anfangé nur
" unpolfommen, ofngefdbe ju 1 oder 2 3ol grofern
Stiicten jertleinert, dann angfocht, mieder jermalme,
und jum gwepten Male austocht. DHier indre aber doch
ein Papinifdher. Topf nothmwendig. IBill marn
bas Austodben blod in ginem Shliepteffel vers
vidhten, fo muf man i Knodhen aleidh anfangs redyt
fein jevfeampfen, oder  fonit qut jevmalmen. Man
wendet jum Audfoden per Gallerte veined TWaffer an.
Bey joepmaligem Yustodhen wird jebesmal ungefdbe
vas adtfacdhe Semicdht an PWaffer genommen; bey eine
maligem usfodhen nimmt man wobl Das sebufache.
Gnbef (3§t man Dad o(uatodhen nicht gu rafd betvei=
pen. Vep AUnwendung Ded Spaninifd)en Sopfes
ijt bie Dauer von 46i¢ 5 Stunden die langfte eif;
Bey dem Gebraud des Blofien S liegleffelsd ift
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eine efwad lingere 3eit nothiq, je nadhdem der Kefe
fel mebr ober meniger didyt fehliefit.

RNady Veendigung des Kodyens wird die Fliiffig=
Yeif Durd) einen feinen Durdyfchlag oder durd) ein Sieb
gegeben, um Ddie Knodhen abjufdheiden. Man  [G4e
fie bievauf in einem veinem Gefthirvre erfalten, mwo=
bey fih Das erftarvende Fett auf die Dberfladhe fest,
und dann forgfiltiy abgenommen mwerden fann. Nun
wird die Fhiffigfeit in ein offenes Kodygefchive qe=
than, mit angemeffenem Gewiivge, ;. B. Pfeffer,
Gemiirgndglein, Sngmer, fo wiemit Krdutern,
5 B. Peterfiliemurseln, Moorriiben,
3mibeln . verfest und damit aufgefodht. Nur die
fiiv Lagarethe beftimmee Gelee darf wenig Gemwiiry ents
balten. Hat die Fhiiffigteit einen angenehmen Gefhmack
Befommen, fo giebt man fie abermal$ durdh, ober
trennt auf qnbdere Art die fremdartigen Iheile von
derfelben. .

Jn offenen Gefdffen dunftet man fie jest fo weit
ab, daf ein Sropfen , davon auf falfem Bled) fogleid
erftaref. Gegen das Gnde des Siedeus muf man die
Sliiffigteit fleifig umribren, damit von der dem 3u=
ftande Der Gallerée fih ndbernden Maffe nidhts an
dem Gefdhiree Hingen Bleibe. Am befeen gieft man
nun die Gallerte im Formen vom verjinnten Cifenbled,
efwa von 5 3ol Hobe. It fie davin erfraree, fo Gt
fie fidh mit einem Ditnnen Meffer leiht Herausldfen.

Um die Gallerte vdllig audsutrodnen, und den
Zafeln einen gemwiffen Grad von Hirte ju ertheilen,
fo muf man fie einer febr gelinden Wirme aus=
fesen, im Sommer am beften Der Sonnenmwirme ,
im Winter einer fdmwaden Ofenmwirme. Bey etwasd
erbobter Warme mwird die Knochengallerte weidh, oder
secflieft wobl gar. Zum Irocnen Eann man fie auf
veine , Behobelte Bretter, oder auf Horden legen,
oder fie auf Fdaden gereiht aufbangen.  Dadurd
wird Ddie Gallerte in Fiirjever oder Iingerer Jeit
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jur Berpactung und Berfendung fabig. Gin Mert=

mal fiiv Diefen Sufcand ift, daf fie mit Papier in Be=
riihrung gebracht, Diefem nicht mebr anflebs.

us einer foldhen, trocenen Gallerte ift, durd
Bloffes Auftodhen mit Waffer, in grofiter Sdnelligteit
eine fmadhafte ftartende Briibe su bereiten, deren
Gefdhmact man durd) einen Fleifhsufas noch verbeffern
fann. Borsiiglich que fhmedt fie, wennman die Galler=
te aud 3 Ibeilen Knodyen (Sdhmweinefnoden) uud 1
Sheil RNindfleifh madhte. Auch fann man ber Briibe,
die natiirlidh audy gefalst merden mufi, verfdiede=
-ne, gerade ju Geboth ftehende vegetabilifhe Jufdse
geden; 3. V. etwad MebHl, Brot, Wurjel=
werf, Grdapfeln i, _

Ban Marum fdligt folgende febr nabrende
Suppe vor, die mit unbedeufenden Soften bereitet
werden fann. Man nimmt 8Pfund Obhfengallerte, Dieaus
2 Pfund Knoden bereifet worden ift. BVepm Abfo=
den fest man 4 Loth Saly bimu, hernady 8 Pfund
Gerftenfuppe, von ¢ Pfund Gerftenmebl gefodht,
8 Pfund Kartoffelbrey, aug 6 Pfund Kavtof=
feln, eine 3wiebel und 1 Loth Sals. Hiermit
fann man mwenigftens 16 Mann fattigen, Jur beften
QBereitungdart einer foldhen Suppe thut Heve van
Marum folgende Borfihldge:

MWaffer und Gerftenmeh( mwerden in einem Keffel
‘suerft ind Kochen gebradt. Died Koden wird uber
mégigem Feuer jwep Stunden Tang fortgefest. Die
gefhdlten Grdapfel merden nun bingugethan, und
bas Kodhen damit [4ft man nodh eine Stunde lang
fortbauern. dbrend Diefer Jeit mwird Die Fliffig=
feit im Keffel mit einem grofen bolzernen Loffel um=
gerithrt, um Ddie  Kartoffeln gdnslich su gerveiben,
und nun wird aud) die Odfengallerte hingugefdhiiteet.
Sobald die Suppe eine gleidhformige Maffe ausmadt,
thut man Sal; und 3Iwiebel und julest aud
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tlein gefhnittene in Fett gerbitete Vrot i dEden
bingu. :

Fir gemwohnlide Haushaltung mddhte ed mobl
am beften fepn, Die Knodyengallerte quf folgende
At audjugiehen. ]

Man jecfhlage die gereinigten Knoden mit “ei
tiem @dldgel iiber einem audgehobhiten Kloge, brin=
ge fie dann mit LWaffer in einen Keffel oder Sopfund
todbe fie 3 bid 4 Stunden lang. Das gefdhmolzene
Knodbenmart wird abgefdhopft und Gefonbers aufge=
boben. Durd) -einmabliges Ausfodyen werden aber die
Knoden nody lange nicht erfchbpfe. Man Pann Ddas
ber, nachdem die erfte Briipe abgegoffen ift, diefes
Ausfochen nodh ywep=bid drepmal mit Crfolg mieder=
bolen, und die fammeliche Blifigfeit Hernadh abdams=
pfen. Aus 1 Pfund Knodyen erbdlt man auf Diefe
Art 4 Pfund Gallerte, weldhe nadh dem Grfalfen ge=
vinnet, und fo viele Nabrung enthilt, ald eife ge=
wibnlidhe Fleifdhbriibe aus 6 Pfund Fleifdh. G ver=
ftebt fidy, dag diefe Gallerte nidt jum Aufbemwabren
geeignef ift, und Daber bald verbraudyt werben mug,
IBill man fie aber lingere Beit Hindurdy aufbewabren,
fo muf man fie bey magigemGeuer unter beftandigem 1m-=
rvithren Big jur Seftigleit e Iifdlerleims eindicken ,
algbann in blechene Formen ober auf irdene Seller
ausgiefen, und an der Luft vollig trocfen werden laf=
fen. Die auf foldhe Weife bereitete Gallerte ift, an
einem trocfnen Orfe aufbemwabrf, feinem BVerderben
untermworfen , und [(bfef fich leicht und vollfommen in
todendem Waffer auf g

Je  fleiner bie Knoden serfdblagen find, Defto
mebr [ofet fich von Dder Gallerte auf. IMit der NRa-
foel gerfleinevt [lieferten fdbon einmabhl audgefochte
Stindstnodien nody) 16 Procente frocene Gallerte.

Bill man die frifhen Knodhen fiie lingere 3eit
vor dem DBerderben fihern, fo mug man fie, nad=
dem fie gerfihlagen find , erft eine balbe Stunbde lang
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im Waffer fodhen, um Den grofiten Theil von Feft ju
entfernen ; fie werden dann ang dem LWaffer genoms
men, und eine balbe Stunde lang in einer agenden
Afchenlange gefoht. Bulest wafdht man fie mit LWaf=
fer ab, und trocuet fie an der Luft. — Jn diefem Ju=
ftande laffen fie fidh Sabrelang aufbemabren, obne ju
verDerben, Bill man fidh Die Lauge aud Potafdhe be=
reiten, fo nimme¢ man auf 50 Pfund Wa{fer 15 Pfund
Potafde, und 15 Pfund frifdh gebrannten Kalk.
Diefe fldr abgegoffene Lauge ift hinreihend auf 100
Pfund Knodhen.

Den Chemifern war e8 lingft befanmuf, daf man
den Knocdhen mittelft verdDiuunter Salzfiure
ibren Gebalt an phoéphorfauern Kalf entzieben, und
die Form der SKnoden durd) Sevpentinobhl miea
der, berftellen fann , wenn man e$ auf Die von Sduve
vollEommen befrepte fefte Gallerfe gieft. Dev fran=
jofifhe Ghemifer Darvcet hat Dief Verfabren feit
etlidhen Sabren benust, umbden Knoden ohne alle An=
wendung von LWarme ibren Crdegebalt {o ju entsichen,
baf Die geborig ausgemwafdhene. trocene Gallerte
Form Der Knodhen vein gurucbleidt , und fogleidh im
beifen Taffer aufgeldit, gefalst, und anderweitig
gemtirst, al8 febr nabrbafte Brihe genoffen wer=
Den fann.

. Um die mitfelit SaljfGure vom phodporfiu=
rem Ka (¥ befrepte Knodengallerte von Der anhingen=
Den Sdure ju reinigen, faudht man fie in fochendes
Waffer, giebt fie nach Eurger Beit wicder Herausd, wafhe
fie mit Ealtem Waffer, (mittelft farfen Veégiefens) fo
fange aus, bis Biefes Feine Spur von Sdure mebr jeige,
unb trocnet fie mit Leinmand ab, Die fo geveinigte Gai=
ferte ift Durdhfcheinend, weif und von fehr reinem Ge=
fdmad. Nur Dber gemiiribafte Nebengefhmact Der
Fleifhbrube fehlt nody; diefer muf, wie bey allen
Suppentafeln, durd) Beymifhung vegetabilifher Ge=
wiure erfept werden.
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Darcet betreibt jest diefe Art der Gallerfebe=
mfnng in Der Ndibe von Paris fabritsmakig; erift
faum 1m Stande, fowviele Gallerte auégufd)elben, als
Beftellungen gemad)t werden. Cr verforgt einige Ho=
fpitdler, ju Deflen Vereitung er Feine foftfpielige Kef=
fel notbtg bat, und fein aud Den Ueberbleibfeln ver=
fertigter Leim it fo fdhon, wie man in nur feben
fann. — Wenn ibrigens bie Davcetfde Galler=
te in Stuce gefdhnitten ift, fo (6{t fie fich febr fhaell
und faft gang in fodenden Waffer auf. LWinfht man
fie fiir eme [(angere 3eit aufjubemabren, fo braude
man fie nur auf Slechtmert oder Nege (entmeber gan;
oder aufgefdhnitten) an einen marmen trocenen Ovt
su legen. Jn Fdffeen , oder Futteralen eingefchlof
fen ecfabre fie dann feine Beranderung. Man Fony
fie Dann auf Diefe At iiber bundert Jabre lang: anfs
bewabren. Freplidh) [dft fich die Darvcetfdhe Me=
thode nur Da mit vorgugh’d)em BVortheil anwenden, wo
man die Salsfdure in Fabrifen al8 Nebenproduct be=
reifet, und o man von biefer Sdure Feinen bedeu=
tenben RNusen giehen Fann.

- Die einfach getrocknefe und in  Stiicken ge=
fhnittene Gallevte entbalt febr biele Nabrung in ei=
nem febr fleinen umfangc €ie fann Hauptfadhtlich
jur Cupptnberentung fiir Seelente auf langen Fabr=
ten, fiir Soldaten tn belagerten Stddten, und felbft
in “agern und Vavaden benust werden. Sn Kuchen=
form, mit etwasé Fleifhbriibe und Wurjeln jugerich=
tet, giebt fie ein trefiliched Geridyt, namentlich fiiv
Seeleute und Soldaten ab. Vildet man die Gallerte
ju dilnnen Kudhen und - troctnet fie,, fo fann fie aud
von Weinhandlern, bey ibren weifen LWeinen, fo wie
jur Abt(drung ded Kaffee’s und fonft noh , featt der
Haufenblafe dienen. Sie fann ferner jur %ereltunq
eined trefilidhen Leimes filv Sehreiner , Budbinder 1c.
benliget mecden.
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Wenn man bebenft, daf auf jiven Theile Rind=
fleif ein Sbeil Knodyen fommen, auf drey Ibeile
©dmweineflefh , ein Iheil Knohen, und auf ein Theil
Kalbfleifth ein Iheil Knodhen; fo fieht man, mie leidht
eé ware, bep einer angeordneten Knochenlieferung ftetd
fo viele Knodhen ju erbalten, dafi in einer Anftalt jur
Gallertbereitung 8 nie an den ndthigen Material fehl=
te. Man Eonnte die Knochen auf -eine dbnliche Are
aus pen Haufern abboblen lafien, wie der Papiere
miller feine Lumpen abhoblen IGft.

111 ,
Berfertigung eines ungemein gefunden und
ausgiebigen Nahrungsmittels Des Rumforder-

Guppengriefes, befonders fiir ofonomifdye und
grofere Haushaltungen,

Nan nehme _
100 Pfunde Gerfte,
oder an Deffen Stelle Weitjen, Hafer, Bud=
weitzen, oder Maisd, nebft
200 Pfund Grbfen,
ober an Deren Stelle Linfen, weife Vohnen,
oder Puffbobhunen. il
Man malze jeded befonderd , und frodfne das
baraus gebildete Maly gleih dem gembhnlichen
Luftmalje. Ferner nebme man
300 big 400 Pfund Kartoffeln,
oder an Deren Stelle Mobrriiben, meifie Ri=
ben, oder irgend eine Koblart,
Man fodye die Karfoffeln oder Die anbern Sub=
ftangen mit wenigem Waffer oder auch mit Waffers
diinften, ftampfe fie dann flein, und laffe bag BVers

teinerte an einem warmen (uftigen Orte volifommen
ausgtrodnen.
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Sit diefed gefdeben, fo wird nun dad Maly,
fo wieDad getrodnete Gemiife gefdhrotet, in
weldhem Buftande fie nun lange aufbemwabret werden
fonnen. e

Bu ber oben angegebenen Maffe Mal;und ge=
trodnetem Gemiife werden 500 Pfund Rind=
fleifd fammt den Knochen (an deffen Stelle man
audy Fleifdh von andern Thieren gebrauden fann) ge=
fest, daf man vorber durd) fdharfe Stampfen mog=
lichft Elein geftampft Hat.

Nun wird die oben angegebene Maffe M aly
und getrocfneted Gemiife mitdem geftampf=
tem Fleifde wobl unter einander gemengt und
bievauf Hinjugethan:

250 Pfund Sals,

40 — Sngwer,
10 — .Kummel,
10 — Pfeffer,
400 — geftampfte 3wiebeln.

Hierauf wird nun alles sz einer Stampfmiible bear=
beitet, fo Dafi ein Brey Daraus entftebt.

gft Diefes gefdpeben, fo wird ber weiche Vrey
Peranggenommen , und in Formen von folcher Geftalf
gebracht, Dafi Der Vrey in Fleine @tiicke von der Gro=
fie cined Cubif;olls abgetbeilt wird, die man Dann auf
glatt -gehobelten Wretern ausbreitet.

So werden nun Die Stiice nebit den VJrefern
ineine Obftdarrve (Dorvvofen) gefest, und
pollfommen audgetroctnet,

Die qefroctnete Maffe wird nun auf einer G e=
freidemuble gefdrofet, Da man Denn aus der oben
angegebenen Mafle jufammen 3600 Pfund Gries
geminnt. %3 s

LRenn von jenem Gried 8 Loth in 2 Pfund VBru n=
pnenmaffer big jum SKoden erbigt werden, fo ges
minnt man fogleidy eine qute woblihmectende Suppe,
burd) Die ein hungriger Arbeiter eine febr jwedmapige
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und fattigende Nabrung erbdlt; die nidtiiber einen
Kreuger ju fteben fommt.

Wer fidh mit Der %abnfatwn diefed Griefed im
Grofien befdhiftigen mwill, mird einen [)mmd)cnben Ge=
winnft finden, um diefe Fabrifation ju einem ertrag-
lichen Nabrungémittel ju maden.

%Wir Haben daber die 3ubereifung diefed Grie=
fes 5um allgemeinen Veften bier mitgetbeilt.

v,
Sidyeres Mittel Crbfen und Linfen ftets weidy
fodhen ju Ponnen.

Der Ocfonom ober Vauer ift {eloft SHuld dar=
an, menn fih Crbfen oder Linfen nidht weid fochen.
&ie tonnten Dief ftetd verbindern, menn fie Diefe
Fridte 1) nicht i:bergeitig werden liefen, und 2) wenn

fie fie nach Dem Schnitte nie ldnger ald bodhftens ei=—

fen .mg auf dem Felde liegen liefen. Mandher Denlt,
8 mitften erft alle Vlithen und alle angefeste Scthot=
den gqute Grbfen und Linfen bringen; und dabdurd
werden Die erften uiberjeitig , mithin ju bart. Ande=
ve laffen gumal bep gquter Witterung, ibre Crbfen
und Linfen 3 und wobl mel)rerc iage nadh dem Sdnit=
te auf dem Felde liegen, Damit fie vedht Diirr wer=
den, und dadburch legen fie einen jwepten Grund jum
Nidhtroeichfochen der Crbdfen und Linfen. Irefen nun
gar bepde Wmitdnde jugleich ein, fo fodht man Die
Grbfen und Linfen mwobl 4618 5@tunbcn lang, unb
man fodyt re doch nidht meidh,

-
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¥,

foran erfennt man Den Unter{cdhied Der ef-

baren Sdhwdmme von den giftigen, und two-

durd) fanm man fidh Diiten, bievin nidt ge-
taufcht ju werden? :

Unfer Der Angabl der fest befannten ShHmwimme
find befonderd die folgenden ald Nabhrungdmittel fur
den Menfchen befannt:

1) Der Reisfer.

Der Reidfer audh Diumling und Mildh=
fdhmamm genannt, biethet mebrere Arfen, die fich
aber fammtlich Dadurdh ausdzeichnen; daf Der Stiel
oder Strunt walzenformig und groftentbheild in der
Crde verfteckt, und einen nabelformigen Hut tragt,
‘Deffen Obertheil in der Sugend glatt ift, fpdterbin aber
raudy und mit qriinlichen Ringen begeichnet wird.

Die Grundfarbe der Oberfladye ded Hufes wedy=
felt nach Den verfihiedenen Abdnderungen vom Scdhmwe=
felgelben B8 ind Braunrvothe. Stiel und Vlditter find
mit dem Hute theild von gleicher Favbe, theild heller,
theilé faft weif.

Der Reidfer Fomme vom Auguft bis jum fp d=
ten Hervbft in den LWaldern, befonders in Nas
Delmdaldern jum BVorfdeine.

Man Fann den efbaven Neisfer auch anpflangen.
3u Dem Bebufe nimmet man ihn aus feiner LWildnif,
fammt Dem SKorper, worauf er mwddft, bebutfam
ab, und giebt ibm an einer andern Stelle, wo er fidh
vermebren foll, Diefelbe Lage, in Der man ibn gefun=
Den bat, namlich eine [pcfer mit verfaulten Holthei=
len gemengte Dammerde, in Der Nadhbarfhaft
und unter dem Sdatten der Nadelholbaume. BVey
trocfener Watterung , muf der Schwamm oft begoffen
werden, A 3
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Anmerfung. Der Saft ded edien, efbaren
Reidfer ift, wenn er frifdh zerbrochen wird,
bell oder duntelgelb gefarbt. Hierdurd
unterfdheidet er fich von den giftigen Sdhwam=
men feiner Avt: Deren Saft blepfarbig oder
fdmugiggrau ift. Ale auf Den Wurjeln
der Birfen madhfenden Reisier, derven .g‘)ute 5|es
gelvoth oder braunvoth oder mit jie=
gelvrothen Streifen verfehen, und Deren
Stiel und Vlitter weif gefdrdbt ftad, find
giftige Sdmwdmme und muﬂ'en perworfen
werden,

2) Der Bratling

Der Bratling aud Kremling und Vreite
ltng genannt, ift ein geftielter Blatterfhmwamm mut
einem platten ind ‘Braune fauenbem Hute, “fleifch= oder
goldbfarbigen Wlattern, und einem mwalgenformigen,
ftarfen, langen, f{elfd)farbugfn @trunfe.

Der gange Schwamm enthalt einen fiifen MM il d=
faft, und unterfdeidet {ich von audern Shwdiimen
durdh einen febr angenehmen Geruch und Gefdmack,

Gin BVarietdt deffelben, deffen Hut faft weif ift,
und nur am Cnde ind braunlide fillt, wicd Silber=
britling genannt.  Diefer ift gan; norsug[td) wobl=
fdhmeckend.

Man findef den Britling in %ann en =und
BivEenmdldern Man pilegt ihn mit efwasd Sals
ju fhmoven, Dann eine faure Briibe bagu ju geben, die
mit Pfeffer, mit Knoblaudh und mit Sals gemm‘,;t

wird.
: Man fann diefen Shmamm, gleich dem voris.
gen, und mit Rucfidht auf Dicfelben Regeln, aud
Pinftlich anpflangen.

2) Die efbaven Champignons..

g Der Champignon, audh gemeiner Cham=
Dtgnon und Feldbuttenfdhmwamm gcnamf it
. §2
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eine, felbft bep Den vornehmiten Tafeln, fehr Beliebte
Syeife, und wird Daber.cudh am hdufigften in Sdrs
ten gejogen.

Der Champignon unterfdheidet fih von andern
Sdmwammen dadurdh: o : 5

1) Daf dev fure efwad filjige Strunt Deffel=
ben, abmdrtd dimner alé ofen, und mit volijtandigen
Ringen verfeben ift. :

2) Der Hut befist in der Jugend die Groje ei=
ner Nui, eine weifiliche, glatte-Oberflide, und roth=
lidhe Blatter. ~

3) Bey feinem Wadhéthume wirder flach, roeh=
lih, fhuppig, und am Rande zerriffen, julest wird
er gang fdywar;. '

4) Das Fleifcy diefed Schmwammes ift in feiner_
Sugend weif, und enthalt mebr ofer meniger von
cinem weiflihen Safte, je nachdem er mager oder
fett gemadyfen ift.

5) Sein Gerud ift fehr angenehm,

, Der Chanipignon findet fih vom Juliug bid
jum September, auf Biebtriften, -in lih=
ten Gidhenwdaldern, und in den Garten anf
Miftbeeten, Die mit Pferdemift unterlegt find. Cr
ift in gany Guropa einbeimifch.

Qufer dem gemeinen Ghampignon giebt e3 nody
stoen andere efbare Avten diefes Schwammes, ndmlich »

a) Der grofe Champignon, deffen ftar=
fer und Hober Sticl mit einent breifen und dauerbaf=
ten Ringe verfeben, und deffen Huth untermarts
dunfelroth ift.

b) Der Champignon mit einem runden
aufgefprungenem Hute, einem purpureos
then Samenbdutdhen, und einem viffigge=
vingeltem am unfern Gude febr Enmoligem
Stiele. .

Unmerfung. G8 giedt auch einen falfdhen,
giftigen Champignon, Dder mit dem ¢fs

-
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Baren ju gleiher 3eit und unter gleidhen Um=
frinden madhft. Der lestere ift babuvcb fermt{ich,
daf fein rund gewdiber Huf, nidyt wie bey dem
edhten glatt, fondern f d)upng ift, und durd
alle feine Sheile hindurdy eine weifie Farbe
Befist. Vricht man ihn andeinander, fo nimme
er nadh Furger 3eit auf dem Brudhe eine Ble y=
farbe an; da l)mgegen der efbare unter glei=
dhen umftauben metp bleibe.

4) Der Steinpilsj,

Der Steinpily bejtebt in einem grofien flei=
fdhigen Sdmamme, defien erboben gewdibter Hut auf
der Oberfliche braunvoth, glaff, und am Unterthei=
le, mit vielen bepnabe wirtlidhen Lochern begabt ift.

Der ftarfe Stiel, {o wie der Unfertheil des Hu=
ted find Hell=und Duntelgelb gefarbt. Dad jars
te Fleifch Obleibt unverdnderlidh weif. Cr erfdheint,
nad) voraudgegangenem Regen im Auguft und Sep=
fember, und fmbet fith vorsiglich in folchen Na=
del bi’)lgetn in weldem die Oberfladhe ded Bodens
ftart mit Dammerde gemengt ift. Gr (36t fih auch
nur in Nadelholmaldern anbauen; feine Cultur wird
eben fo veranftalfet, wie bepm Reidfer befdrieben
worden ift.

5) Der Kuh=ober Judenpily

Diefer efbare Pily beftebt in einem bunte[gc[—
ben gldngenden Schwamme, deffen Untertheil citro=
nengeld und mit dicht ancinander ftebenden Rohrdhen
befleidef ift. Gr Fommt in feiner Geftalt Dem vorher
Befd)ttebenem Steinpilie foft gleidh; fein 8(&0’({)
ift aber memger weif. G finbet fih vorgiiglich in
Waldern von jungen Wirfen.

Anmervfung. Diefer Pily ift nur allein in der

Sugend obne Nadtbheil geniefbar. €3 giebt

aud) einige nod) nicht deutlich genug befpriedene

.
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Adbdnderungen deffelben, die immer af3 verdid=
tig gu betrachten find. ; i

6) Der SHmweinpily

Der efibatre Shmweinpily befist einen glat=
ten Hut, deffen Oberfliche duntefgeld und etwas Fle=
brig ift. Seine unfere Farke ift blaggelb. Der
Steunt ift weifgeld, mit fdhmwaren Punften verfeben.
Gr findet fich im September und October fehr hanfig
in fhattigen Whlbern.

Anmerfung. C§ giedt audh einen giftigen
S dmeinpils, der fidh durdh eine betradtliche
Grofie, und bellere Farbe ded Hutes aud=
seidhmet, fo wie ‘ev-durdy einen Dicken vdthli=
den Stiel vom vorigen verfhieden ift.

%) Der fribhjeitige Sommerpils

Der friihgeitige Sommerypily findet fih
in den Nadelbolgwildern gegen Ende Juning. Cr be=
jtebt in einem grofen Duntelgelben Sdhmwams=
me, mit febt Dickem Ctiele, welher, fo mwie der Un=
tertheil Ded Huted, eme bHellgelbe Favbe
befist.

Sn Ricdficht der Form und Farbe fennt man
von jenem Pilje mehreve Abanderungen, unter weldhen
voryiiglidh einer von weifer in's gelbe fpielender
Garbe Ded Huted befannt und beliebt ift.

8) Der efbare Kovallenfdhmanm,

~ Der efbave Korallenfdhmamm, deraud
unter dem Namen Voddbart und Jiegenbart
Befannt ift, Dbeftebt in einem grofien Pilze von Ddich=
ter fleifdyiger Subftany mit vielen ungleid) vertheilten
%Geften, Dbie mieder in Yefthen vertheilt find,
und in eine Spige auslaufen. Man fennt Davon zwey
Abdnderungen, namlidh den gelben Kovallens
feobmamm und den votben Kovallenfdmamm,

O
s
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a) Der-gelbe Kovallenfdhmwamm ift weidh,
fleifchig und bufthformig wadyfend, feine pielen Aefte
find am Grunbde dick und laufen in febr viele Spigen
aud. Seine Farbe ift faft citvronengelb. Cr fin=
Det fidh im Herbfte in NMadelholzmdldern, auf
ben flach unter der Dammer de fortlaufenden Wur=
seln von Fichten = und Waodhbolderftrauden.

' b) Der rothe Kovallenfdhmwamm. Diefer
ift grofier alé der vorige, fdhon voth gefarbt, ubri=
gens aber dem vorigen vollig gleich. Cr findet fich ime
Herbite an den Wurzeln der Fihten und Tannen.

Ynmerfung. Nur fo lange der, unter Dden Na=
men Des Boddbartes befannte Kovallen=
fwamm noch jung ift, ift er geniefbar, und
gut. Mit junehmendem Alter wird feine Farbe
duntler, fein angenebmer Gefdhymack andert {idh,
und er mird der Gefundbeit felbjt nadtbeilig.

9) Der Movdhelfhmamm,

Bon den efbdren Arten ded Mordpelfhmwammes
find 2 befannt, ndbmlich: die runde Mordel
und die Spigmordel; ed giebt aber aud) von
bepden Arfen Abdnderungen, die in Fovm und Fara
be verfdyieden find. Die Spismordeln, welde
cinen Borjug vor den runden Mordyeln befisen,
und daber befonders gefammelt, audy theurer, alé
jene bezablt werden, findet man gewdhnlich im Mo=
nate May in Nabdelholywaldern unfer allen
Baumen und Hecken, befonderd aber an folden Stel=
len, wo pormald Kohlriiben geftanden Haben.

Nach der Ginfammlung werden dDie Wurgeln
an Faden aufgeveibet und in dev Luft getrocnet.

Die Mordheln find unter allfen Schwdmmen am
toenigften der Gefunbdbeit nachtheilig, audy befigen fie,
in Sickficht ihres angenehmen Gernch's und Gefpmact's
einen Borjug vor Dden ubrigen.



50 Dritte Abtheilung.
VI,

Ginfadyes Mittel, auf cine fehr leidte Avt den
Aal zu bandigen und jum Sdhladten
su bebandeln.

© fWenn ein efwas ftavfer Aal gefdlachtet merden
folf, fo bat man befanntlich viele Miibe ibn ju bin=
bigen. Alle Augenblicke glitfht er aud den Handen,
und gappelt an der Crde. Hatf man ibn am Kovfe
audy nodh fo feft gefafit, fo fdhlingt er fih um den
rm, daf man ibn fabren laffen muf, oder er wire
im Stande, den Yrm ju zevbrechen.
Der Ymerifanifdhe Jitteraal und der Krampffifdh
~ geben Denen, Die fie anviibren, einen frarfen electri=
fthen Sdblag. Halt man aber einen Magnet an
fie, fo verlieren fie ibre Kraft. Das bat fid) auch an
-unfern gemeinem Yal bewdbhre. Wenn er nod) fo un=
bandig ift, fo darf man ihm nur einen Feuerftabl,
einen eifernen Nagel oder ein Meffer an Den
Kopf balten, oder bey ihm hinlegen, fo ift ev vubig
und liegt gang ftille. Nimme man bingegen Dief
wieder weg , fo tobt er mieder. Gin bewaffneter
Maguet wirft nod ftirfer auf ihn. HAlt man Dden
nur an Den Rand Ded LWaffergefafed, mwovin der Aal -
ift, aleid fommt er mit Dem Kopfe an den Rand,
thut uberaus dngitlich, fdnappt nach Luft, blaft die
Rehle auf, und [4¢ die eingegogene Luft durch die
vielen fleinen Locher Der Seitenlinie in Blafen ruck=
weife wieder von fid),
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Vil

ie tann man auf eine woplfeile Weife ju jes
ver Stunde eine fehr gute Germ (Hefe,
Varme) erhalten?

Die beriipmte Torgauer Vi ckergerm mird
auf folgenbe Art bereitet. Jn einen leinenen BVeutel
{itttet man vier bi8 fiinf Handevoll Hopfen, thut ibn
in einen gerdumigen Iopf, gicft Waffer Darauf, [agt
ibn gebbrig austodyen, und theilt bierauf den Hopfen=
abfud in gwep gleiche Tbeile. Nody warm vermifcht
man ‘Den einen Iheil in einem Vadtroge, oder in ei=
© per Badmulde mit einem Stiid Sauerteig, einem St
uder, das ju Schaum gefthlagene LWeife vou eini=
gen Gyern, und fo viel Weigenmebl, ald jur Bildung
cineg ordentlihen Brotteiges erforderlich ift. Alles
wird qut durcheinander gefnetet uud dann jugedectt.

it diefer Ieig geborig aufgegangen, fo Faun
man damit Den feinften Weifbrotteig in Gahrung
bringen, obne firdten zu diitfen, Daf Dad Daraus»
gebactene faucr fhmede. Denn die Cffigfdure ded ur=
fpriinglidy gugefesten Sauerteiges wird (mabrfdein=
lich durch den Jucfer und Ddas Gymweif) wdabrend Dder
@dbrung vollfommen jerfest, obne die Fortbildung
einer neuern Sfure ju vermitteln. Damit emem nun
diefe tinftlihe Germ nidht ausgebe, fo vidtet man
¢d feder Jeit fo ein, Ddaf bey febedmaligen Vaden
nody ein Stii derfelben ibrig bleibt, meldes man
sunddhit vermebre, indem man Den soepten Ibeil ded
Hopfenabfudes ermirmt, ebenfalls Sudfer, Coweif
und Weisenmehl, famme jenem Germftuc damit ju=
fammengefnetet, bas Gemifdh im bedeckten Backtroge 3
aufgeben (4§, in Dder Folge audy nuv mit Weigen=
mebl verfest.
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Badftube

i fonnen arme Leute bey theuver Jeit, und
in unfrucdtbaren Gegenden, etn ggfunbeé,
fcbmadhaftes und Doch woblfeiles Brot fich
perfhaffen ? MWie fann man aus fhlechtem
Mebl, von unjeitigem Getreive, oder aus
fdhimmlichen Kornmebl gutes Brot baden?
Berpolfommung des Brotbadens. Wie fann
man die fhadlicdhen Bermifchungen des
Mebhles evfennen?

man follte, vornehmlich bep tbHeuver Jeif, ftetd
Der lingft gemacbten Crfabrung eingedent feon, Daf
bas Brot wohl um ein Fiinftel vermehrt wird , wenn
man Sleye in dem Waffer abfocht, momit man fau=
ern oder einteigen will. Der AB{ud miifte aber vor
dem Gebraudh durdhgefeibet fepn.

Weigen liefert aud) ein beffered Brof, wenn
man bie &drner vor dem Mablen in fochended Waf=
fer tauchyt, und Dann mieder abfvoctnet. Am beften
gefchicht Diefes mittelft cined Korbed in einem Keffel.
Sn Gngland fest man Alaun ju Ddem Brotteige,
wodurd) Dag Vrot jwar weifier, aber aud) ungefun=
Der wird.
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Sn einigen Gegenden Deutfhlandsd bacft man
¢in febr fdmacthaftes Brot aud ywep Theilen Roggen,
ginem Iheile Budmweigen oder Heideforn, und einem
Sheile Hafer. Diefed Brot Dat etwad mebr Sauer=
teig nothig; und jemebr $Hafer man dagunimme, De=
fto meniger MWaffer jum Cinteigen ift ndthig.

Auch Reifmeb [ Fann man ju Vrof verbacen,
fo mie Mebl von Mais oder tirfifden Weit=
sen, Diefed Brot ift ywar fprdde, und nidht febr ge=
fund, dody Diefem wird vorgebengt, und wird jugleid
fehr fhmadthaft, wenn man ein Driftheil Weipsen=
mebl Dasu nimmt. Hivfe qibt viel Mehl, aber ein
febr forodes Brot; ald Iufas jum Roggenmehl fann
es febr nuglich fepn. Audh dad Mehl ausd Erbfen
ift febr reidhbaltiq, viel reidbaltiger ald das Mehl
aus gleidher Menge Roggen.

Der beriihmte frangdfifhe Chemifer Parmentier
gab eine Menge Pflansen an, weldhe jur Jeitder Hun=
gersnoth alé Nabrungsmittel benust werden Eonnern.
dudy madhte er dag Berfabren befannt, aud vielen
sum Zheil giftigen Gemwddfen unfhidliches und nabrs
baftes Satzmebl (Stdrte) gu jichen. Diefes Ver=
fabren ift folgendes: :

IMan.reinige die Wurieln der Pilangen (5. B. der
Jeitlofe, der Zaunriibe, Der Schwertlilie, der Queden,
Degtleinen SehbUfrauts, des Klappenfrauts ac.) reibe fie,
bringt fic unter die Prefle und mifd das juriicbleibens
te meblige Mart mit vielen Waffer fo lange aus, als Das
Waffer nodh weiplich wird. Alled Yuswafthwaffer gicht
man in ein groffes paffended Gefaf, (dft dad Sagmebl
fidy abfegen, gieft dag Dariiber ftehende Waffer ab, und
wieder frifdhes darauf, riihrt es micder mit Dem Vo=
denfage um, (4t es nadh Dem Abfesen Des Start=
mebles wieder ablaufen, und verfabre auf diefelbe
Weife fo lange, bis das Waffer obne alle Farbe, ob=
ne allen Gefhmact und Gevudh binweg flieft. Der
von Dem Ablanfwaffer aefdiedene Bodenfas wicd danu
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mie gemvt)nhd;e Stirfe bebandelt, d. b. in Sdden
ausgepreft, in ~Stiicke gefhnitten, gefrocknef, und
auf eciner gewdhnlichen Jerreibungsdmiible gemablen.

Um aber bey giftigen Gewacdhfen gang fidher ju
gehen, fo mird Dad Stirfemehl vor dem Gebraud
mit Weingeift gepriift. In diefer thﬁd)tgtetstman auf
1 Loth trockene Stdrfe 8 Loth Alfohol, oder Hochft rec=
tificivten Weingeift. Man Fann dief in einem paffen=
Den ‘Hranepglafe verrichten , uber Deffen Mitndung man
bernadh ein naffed Stic @d)meméf:[afe fpannt, wel=
hes man am Glashalfe fei'tbmbet Man [aftdie Bla=
fe troctnen, ftecft oben eine Stednadel bindurch und
fest Dag ®las 6 bis 8 Stunden lang in Die LWhrme.
Fardt fidh durdy Dicfe Operation Der Weingeift, und
erbdlt einen Nebengefdhymact (aucdh obne gefirbe zu
fevn) fo mwar bdie Starke nodh nicht frey von aller gif=
tigen Sdarfe, und muﬁ noch mit ‘ZBa{Ter ausgema=
fthen werden.

Sur Jeif der :‘totb Fann man aud) auf folgende
- Are Mebl ju Brot erbalten:

Man (G5t Niben, Crdapfeln, Spattmafmurse[n
weifen Mangold und erttfd;ocfen fein mablen ober
fdhaben. Alsbann legt man die Maffe in LWaffer, und
Iaft fie mebreve Stunben lang Darin liegen. Hernach
wird Das Waffer abgegoffen , und frifhed LWaffer in
binldnglidher Menge Hingugethan, um die gange Maf=
fe su bedecfern. Mt diefer Urbeit fahre man fo lange
fort, 0i3 dad YWaffer gany flar abflieft. Dasd ers
baltene und geprefte Sapmedl froknet man auf eine
fdictliche Ave, und mablt ed fein. — lebrigend fann
man uur ¢ine -von fenen. Pilanzen nehmen, oder
mebhrere Devfelben jufanmumen, Die man nur jur Gewin=
nung von redt feinem Meble ju pufen nothig Hat,

Erodapfelbrof fann oft bertlih dad Roge
gen=ober TWeigenbrot erfegen. Man nimme aber,
um guted Vrot u erbalfen, halb Crddpfeln, Halb.
Kornmehl; aud) wobl jwey Drittheile Kartoffeln uud
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ein Drittheil Kornmehl. Das Lestere gebraudhtman
babey nur unter der Geftalt ded Sauerfeig’s, man
permiftht damit Die gemwafdyenen und gefochten Crda-
pfeln fammt der Sdhaale, arbeitef fie mittelft einer
TBalge, ohne Waffer, untereinander, fo, Daff Die
Maffe reddt feft wird, Heipt Den Ofen mipig, und fhiebt
den Jeig nicht eher ein, al8 big ev fich vollfommen ge=
boben bat (gegangen ift). Dafiiv, Daf der Ofen we=
niger gebeint 1ft, ald ben Dem gemohulichen Brotba=
den, (4f€ man den Teig (auf Unterlagen) [dnger Davin.

. €3 gibt inbeffen noch eine andere, wie ed fdeint
beffere Methode, aus gwey Drittheilen Kartoffeln und
einem Drittheile Roggenmedl Vrot ju backen. Max
veibt Die vohen Crdapfel anf ciner Reibmafthine, die
folgende Ginricdhtung bat. Ucher einem Cplinder, der
ringd berum mit einem Reibeifen umgeben ift, und
burd) eine Kurbel gedrebet merben Lann, iftein Zridha
ter ober Rumpf angebracht, welder pie Grddapfeln
aufnimmt. Gin Hebel, welder ald Gewicht dient,
priickt auf fie, und preft fie ftarf auf dad Reibeifen.
Das Gange ftebt auf vier Fifen, fo, dap es dem Ar=
beiter orDentlich jur Hand ijt, .

Die Are Dep mittelft einer Surbel in ITHatigleit
gefesten Gplinders entbdlt aud ein Sdhmwungrad,
meldhes Die Vemweguiig gleidformiger madht, und die
Avbeit febr erleichtert. Dasd ‘Gange fann iibrigens fo
qearbeitet fevn, Daf jeder Bauer fich feine Mafdhine
faft obne Koften felbfe sufammen ju fegen im Stande iff.
Audhy Das Reibeifen fann man leicht aus einer Bled)=
blatte madhen, Die man mit Der Spige cines Nagels
durdhlochert und fdhdrit.- ‘

Beym Gebraudpe fest man einen Juber mif IWaf=
fer fo unter bie Mafdhine, daf Der unfere Theil ded -
Gylinders vom Waffer befpiblt wird. Dad LWaffer
_ Dient nibmlich dagu, die jerviebenen Crdipfeln vom
Neibeifen absufondern, weil fie Ddaffelbe fonft gang
tiberjiehen roiirden. Man fille nun den Rumpf gang
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mit ungefdellten Grbapfeln an, Oriikt anf Den Hee
bel, der Dad Gewidht- hildet, und drebt die Kurbel
um. Der Buber wird fich dann mit Meb! anfitllen,
weldyeé man in ein andereé Gefdf qiebt, um den Jus
ber mwider von neuen anfiillen, und die Yvbeit forfs
fegen su fonnen. Nadh einigen Augenblicten febldgt fich
in Dem Waffer, welhed man in ein anderd Gefif
getban Hat, ein Crdapfelbrey nieder. Kldrt man Die=
fen DBrey ab, fo ift das Mehl big auf das Reinigen
fertig. ‘

Daé ju rveinigende Grddpfelmebl thuf man in
einen mit einem Griffel verfebenen Korb. Den Korb
taudgt man in ein Gefdf mit Waffer, ribrt dasd
Mebl thichtiq mit der Hand um, Hebt den Korb in
bie Hobe und [apt das Waffer ablaufen. Diefe Ar=
beit mwird jwep=bié Drepmahl miederhoblt. So [lie=
fert Die dburch den Korb gelaufene Maffe ein geveinig=
tes_ Sapmehl. Das Juriictgeblicbene verbraudht man
su Biebfutter. Das Satmehl breitet man auf [ei=
nenen Stdern aud, und [Gft es ander Sonne frodnen,

Q4fit man dad Mebl erft nod) durdy) Haarfiebe,
ober Durdd Leinmand faufen, fo erbdlt man ein fei=
ned febr weifed Mebl, eine Art BVuiscuitmebl jur Ju=
bereitung von Speifen. Daé iibrigbleibende graue
wendet man ju BVrof an. In Der Ibat foll fich Die=
fes Mebl febr lange, obne ju verDerben , aufbewabhs
ven laffen. — OMit der Jubereitung ded Broted felbft
wird iibrigens eben fo, wie mit Dem RNoggenbrote vers
fabren, Blog mit Dem Unterfchiede, dafidad Crddpfel=
mehl gany gefduert wird. Gin foldhes Crddpfelbrot
foftet faft drepmal meniger, alé ein anderes Brof,
felbft wenn dad Korn mwoblfeil ift.

Auch 2 Iheile Roggenmebl, 13beil Gerftenmebl,
und 1 Ibeil (in groge Wiirfel gefdnittene und auf
Herden in einem Bacofen) getrocdnete Crddpfel fol=
len ein febr fdhones, fdmaghafted und woblfeiles
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Brot qeben. Brot aud Gerftenmedl und gefoditen
Grdapfeln ift jwar nidht fo qut, aber Dody geniefbar.

Gin febr gutes Brot foll man aud dem Meble
pber Yradhid oder unterivdifden Crdnuf
(Arachis hypogaea) bereiten fonnen, woju man fie
feit einigen Sabren in Spanien benust. LWenn man
pen Samen der Avadyispflange ju einem Jeige geftof=
fen bat, fo preft manerft jwifhen Iiihern ein treff
liched Oebl (von 4 Iheilen Samen 3 Theile Debl) her=
aus. Das audgeprefite Mark benust man Dann noch
su Mebl, weldhes man mit gleihen Iheilen Weisen=
mebl: und etmad Sauerteig ju Brot verbackt, Aber
aundy felbft obne Jufap von Lleisenmebl foll Dad Brot
redht qut gerathen.

Borzliglidhes Bros, mweldhed gar Feinen Beyge-
fdhmack hat , erbdlt man, wenn man Arvadismehl erfc
cine Biertelftunde lang auf einem gelinden Feuer ges
roftet Hat. — Uebrigens Fomme Die Arachis in einem
leidhten, fanDigen Roben am beften fort.

Reibmebl ijt fo fein und fo weifi, wie das
fdhonfte Weisenmebl, und durd) BVermifchung . mit
Weigenmebl febr qut ju alferley Sorfen Weibrot
ju gebrauden. Befouders foll der Reif, in Dampfen
fo gefotten, Daf Die Dadurdh gefthmweliten Korner auf=
fpringen, ein wobifeiles, fhmacthaftes und gefunded
Brot liefern. Der warme Reif (6 Unzen) wird obne
Butbun von Waffer, (weil feine eigene Feudtigleit
binveidhend ift) mit Mebl (2 Pfund) der gewdbnli=
den Portion Sal; und (2 Loffeln) Sauerteig gelites
tet und 2 Stunden lang vubig gelaffen. AWdbrend
viefer 3eit hebt fich der Seig. Cr wird Hernad) jum
jweitenmale gefnetef, fury vorber, ebe man ibn in
den Ofen thut. — So erbalt man aus 2 Pfund Mehl
und 6 Ungen Neif mehr an Brot, al8 fonft 35 Pfun
WMebl liefern. : :

Quedenbrot fann man auf folgende Art ma=
den: Man wifdht die Quedenmwurgeln, (DHuvidet
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fie mie fmt‘FerImg, poref fie, und mablt fie wie Korn.
Das blaulidyte Mebl giebt ein Drittel mehr Brot, ald
Roggenmebl, obgleidh ed um ein Dritfel leidyter, ald
diefes ift. Dad Queckenbrot foll nabrbaft und gefunb
fepn. Man vermifht e am licbften (Dem Gemwidte
nadh) gum Dritten gder vierten Ibeile mtt Roggen=
meble.

Die Friichte ded gemeinen Meblbeerbaumeé
und beé Glfenbeerbaumé [liefern im IJuftande
|I)rer weinigten Gabrung, getrodnet und gemablen,
ein wleb[ weldhes fowobl ald Brep genoffen, mwie
audh mit einem Drittel Roggen=oder Gerftenmehl ver=_
mifcht, su einem gefunden f{dhmacdbaften Brof per=
bacden mwerden Fann,

Durdy dad Mebl aud Crdfohlruben oder
Dorfden fann man die Halfte des Brofforns fpa=
ven. Die Crdfoblruben werden, naddem fie gemwa=
fchen und von allenfall8 verdorbenen Theilen gereinigt
worben find, wo mbglidh gans, oder in grofen Stu=
cfen balb weicdh gefoffen, Dann gefhdlit, in Eleine
mirfelformige Stiike gefhnitten, getrodnet und ge=
porrf. Lestered fann auf Vretern im Badofen ge=
fdheben, Aber verfoblen diirfen fie ja nidht. Die bart
gedireten Stiicke bringt man fogleidh) jur Mible (weil
fie fonft bald mieder 8eud)ttgfett angieben, 3dbe wers
den, und an Den Miiblfteinen Hingen bleiben witrden).
Bald nadhber wird der jur Juthat beftimmte Roggen
gemablen. Man vermifdht dag Rubenmebhl mif einer,
vem Oemidyte nady gleichen Quantitit Roggenmedl,
und verrichtet dad Brotbacten auf die gemobhnlidye Art.

Bur 3eit der Noth Fann dad F8ldndifde
Mood oder Die Félandifhe Fledhte allerdings,
vorziuglich in ndrdlichen falten @egenben, wo fie wadft
alg Stellverfreter Ded Getreides empfoblen merden.
Man fammelt diefe Flechte bey fendtem tegnertfdnm
LWetter, weil fie bey frocener LWitterung nur miih=
fam von ibrem Standorte ju trennen ift. Da fie fehe
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bitter fdymecft, fo meicht man fie yuerit 24 Stunden
lang in faltes Waffer ein, iibergieft fie dann mif fic=
pendem LWaffer, (GF¢ fie Damit einmal ftart -aufwal=
len, befrept fie von Dicfem Baffer, frodnet fie an
der frepen Luft einige Tage-oder Wodhen lang, und
poret fie bernadh durch Ofenbige. Hierauf mablt man
fie und fodyt fie mehreve Stunden lang ftart mut Waf=
fer. Das noch beifie, Durdh ein wollened Iud gegof=
fene fdleimreiche LWaffer wird bid jur Saftdide abs
gebampft. Jm Kalten gerinnt eé endlich ju einem
nabrhaften Schleime. Auf diefe Arf geben 2 Loth
Gledhten 8 Big 10 Loth efbaren Sdhleim, Der eben
fo, mwie der Reiffchleim verfpeift werden fann.
Sndeflen fann man auf folgende Art gefunded
efbareé Brot daraus baden. Man nimmt 10 Pfund
Roggenmeb!, welhes dDen Sauerteig bildet, 20 Pfund
Mehl aug Jéldndifthen Flechten, (welches vor dem
Mablen fdon entbittert ward), 10 Pfund Crdipfel=
mebl, und 12 Pfund Leisenmehl. Wenn der auf ge=
wobnlidhe Avt gefnetete eig 115 Pfund mwiegt, fo
befommt man nach Dem Waden itber 92 Pfund Brof.
Man [4ft jeden Laib 4 6id 5 Pfund mwiegen, mwenn
Daé Wrot gut ausgebacten werden foll. Man EFann
aber aud) aud Bloffen Noggen=Flehten=und Kartof=
felmebl oder aué Fledptenmebl in BVerbindung mit ir=
gend einem andern Meble gutes bartes Vrot backen.
Die bittern BVeftandtheile der Flechten fann man
redht qut durdy die fogenannte Seifenfiederlaus
ge, O b. durd) eine von Koblenfaure febr frepe Kalf=
auflofung aussieben. Die Vereitung diefer Lauge ift
leicht. Man fann 3 Ibheile qut audgebrannte Hols=
“afdhe und 1 Theil gut und frifdh gebrannten Kalt neb=
men. Sn einer Kufe mifht man diefe Stoffe miteinan=
der. Man gieft Dann fo viel Waffer dariiber, ald
sum £ofden ded Kalfs und jum Auszichen Ddes Lau=
genfalzeé aud der Afche nothig ift. An dem Boden be-
{ist die Kufe eine Fleine Oefmung jum Ablaffen Dey
: 5
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FliiffigPeit. — Die dburdy eine foldhe Lange entbittere
ten Fledbten miifen bernach aber auch 12 bid 18
Stunben lang in reinem LWaffer liegen bleiben, da=
mit fie auch den Laugengerud) verlieren.

Nicht weniger nabrbaft ald die Jélandifdhe Fled=
te find Die auf unfern Wiefen Haufig wadfenden Wur=
jefn ber fogenannten Kucucdsblumen, oder Dded
Knabenfrauts. Aus dem NMorgenlande befommen
wiv Diefe Wurjel unter dem Nabmen Salep. Cin
Duentdhen gepulverte Salep gibt, mit 32 Loth Wafs
fer gefodhf 16 Loth dicfe gallertartigen Sehleim, nud
ein £6ffel voll Salepmebl mit Waffer angeribre und
ermdrme, veidht fiiv Den reifenden Uvaber, weil €3 o
aufierordentlich nahre, ju einer Mableit hin.

Freplich wird man nur in veryweifelten Fdlen, . h.
jur Seit einer mahren Hungersnoth ju folden Nahrungs=
mitten greifen. Die Crfabrung Hat aber leider nodh imy
Sabre 1817 in mandyen Gegenden gelehre, dag foldye
traurige Fdlle einfreten [onnen, und ift nodh) immer ein
Ceckerbiffen gegen dag ousd den fogenannten, ftrobar=
tigen Kolben Ded Mais ober tirfifden Wei=
yen bereitete Brot, tas aué Mangel an Kenntnif
ber beffern DBrof=Surrogafe nodh vor mwenig Jabren
in mehreven Gegenden dem Hungerfode wehree. Und
ith fab felbft iiber Diefed Brot, Ddad durdy etwad
sornermebl nidht genug jufammengebalten, bey Dder
gevingften Vevithrung fandartig sevfiel, ausgesebrte
Kinder gierig dariiber berfallen, um nur dem Fode
bas elende Leben miibfam abjuringen. Daber ift ed
qewif nicht verdienftlod, die vornehmften Stellverfres
ter Ded Getreided fennen und anwenden ju lernen. 3u
diefen Stellvertretern fann man aud) nody folgende
wild mwadfenden Pflangen vednen, bdie fowobl fiie
Menfdhen, ald fiir Ihiere eine gefunde Nabrung abs
geben: Die gemeine Bacdhbunge, Wafferbun=
ge, ober Wafferbobhne, weldhe anIeidhen, Quel=
len, @rdben, Baden, Fliffen 2, wAdft; die an den
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Seidhen und Silimpfen wadhfende Waffernuf oder
Stadelnuf (bie getrocneten Kerne in den Friich=
ten geben Das Mebl); Das Lungenfraut oder der
Hirfdfohl; die grofe Wallmwurgel, die Ju=
dermwuryel; Der gelbe LWeideridh, oder die
Nadetfhliffelblume, RNapungelzellerie;
dag Purgelfraut oder die Wurgel ded Porfus
lac; Die Wilbgarbe ober Crdeidbel; Der
Acderfenf, wilde Senf oder gelbe Hebe=
ridy; Dad Pfeilfraut und die Wiefendis
ftel, gelbe Diftel

Doch modhten diefe Pflangen feine fo gute Brof=
furrogate (Stelivertreter ded Vrotes) abgeben, ald
die feine diinne unteve Rinde (der Splint) der Fobhre
oder gemeinen Kiefer; wenn man fic unter Das
jut Brot beftimnite Mebl thut; fo wie die innere Rin=
ve Der Fichte oder Rothtanne und der Baft der
Weifbirfe. Dem Mehle des lestern braudht man
nur ein Drittel Getreidemedl jusufesen.

Sn der bodften Noth fann man audy auf folgen=
be Art aus Holy Brot bacden. Klein gemadhtes,
durc) Ausfodhen mit Waffer von allem Holzfafte be=
frepted, moblgetrocneted Bucdhen = oder Vivfens
boly (Das Holy bed lestern gibt dad jartejte Medl,
obgleiy audhy Abovn,=Pappel=und Linden=
Hol braudbar ift) mird ouf der Miible durd) bftes
reé¢ Yuffhiitten mwie Getreide jermablen. Dad Auf=
fhiitten muf man aber fo oft wiederhoblen, bis alles
durch den Veutel gegangen ift. Noch ift Diefes Mebl
rob und ungeniefbar. Durd) Waffer und irgend ei=
nen fdhleimigen Stofi (5. V. eine Abfochung von Lein=
famen) fnetet man 8 ju Eleinen Brofen von Der Grp=
fe einer Mannsfauft, oder vielmebr ju fladhen Ku=
den, von Demfelben Umfange. Im Wactofen backt
man diefe Brodhen fo lange , bid fie gany diirre und
augen braunlich geld werden. Die gebacencn Brote
then werben grob jerftoffen, und wieder ath bie Mih=

5
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leegebracht. Dag fo erhaltene Mebl wird fo oft auf=
gefdiittet, bid e8 durd) Den feinjten Veutel gebt. —
Nun ift dad Mehl jum Berfpeifen und jum BVerbacken
fertig.

Nimurt man nun -einen Theil diefes MebHi3 und
bindet ihn in einen Veutel von feiner Leinwand, fo
wirdD Darauf gegoffened faltes IBaffer mildyiq, mwie
Waffer womit man {u Leinwand gebundened Gefrei=
Demebl qusmdfcht. Freplich bedarf ed eines langen
SKnetend , um Dem Holymehl allen, dem Starfemebl
abnlichen Stoff auf diefe vt augsumafdhen. Diefer
Ceoff fhldgt fih mwie Stdrfemed! im falten rubigen
Waffer, aber febr langfam nicder. Das ju Boden
gefunfene Starfmebl giebt durdh) Sicden mit Waffer
einen gitternden, didyten zdben Kleifter, der Kartens
papier auf das feftefte jufammen leimt. WivElich follen
aus diefem Holymebl nitht nur gefunde Brote gebas
ten, fondern aud) fhmachafte Suppen, Kibge,
Pannenfuchen 1c. bereitet werden. Das befte Brot
foll man erbalten, aug 15 Pfund Holymedl von aug=
gemafdenem Birfenholze, 3 Pfund guten Getreide=
fanerteig und 2 Pfund Getreidemehl mit 8 Mag fit=
fier nicht abgevabmter Milh. Fladhe Laibe ausd einem
folhem Jeige, bepnabe gang ju Rinde audgebacen,
follen trefflihes und febr geniefbares Brot geben.

Bor einiger Jeit madhte man auch die widftige
Cntdedung, Daf fih der Maljteig febr gut ju VBrof=
bacten beniigen (aft. Lenn man ndmlich Bier braue,
fo witd julest der ganje Sud in den Maifdhbottig
gefdiittet, wo fich die grobern unaufgeldéten Beftand=
theile des Gerftenmalies fogleidy su Voden fesen. Ve=
fanntlid) werden Diefe Beftandtheile Irebern genannt.
Auf fie fhlagen fih nadh und nady die feinen meblav=
tigen Veftandtbeile des Malzed, in Geftalt eines meh=
ligten Schlammes 2 6i8 3 Finger dick nieder. Diefen
Sdlamm pflegen die Bierbrauer Teig ju nennen, Gr
Fann, nady abgelaffenen Biere von den Irebern abs
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- gefondert merben. Bisher wurde er mit Den Irebern
jum Branntweinbrennen ober jur. BViebfiitterung an=
gemenDet.

Nun Hat man aber feit Kurjem gefunden, Daf
diefer Teig fich febr vortheilbaft jum Brotbacken be=
nugen (dft. So gaben jebn Pfund von jenem Ieige,
1 Pfund Sauverteig, 5 Pfund Getreidemehl und eine
Hand voll Saly 137 Pfund fdhwarzes aber fymachaf=
teé nibrendes Vrot. Waffer braudite nicht bingu ge=
than ju werben. Uebrigens fand man den Fetg von
Braunbier eben fo braudhbar ald den von Weifbier.

Die Mittel jur Verbefferung ded fdhledten
Mebh(s von ungeifigen Getreide find gleich=
fal(d Der Veberjigung werth. Man (Aft Den gut ge=
trocEneten unveifen Weizen oder Roggen auf der Murh=
le fo oft auffdhiitten, i3 Alled, efwa einige Fafern
dusgenommen, dued) den Beutel gebt. Ju diefem Mehl
wird von einem fehr fdhleimigfen Abfud aus abge=
rahmter Mildh und Leinfaamen fo viel (1 Loffel voll
Lemfaamen auf 2 Mai Mildh) jugemifht, daf ein
Feig daraus wirds Diefer Teig wird Daumdic auf
Breter geftridhen, auf dem mwarmen Ofen geborrt,
dann, ebe er ganj diivr wird , von Dem Holje auf=
gelocfert, und, nachdem ev gany trocken ift, in Fleine
Stiicte jerbrodhen. Diefe [aft man nodhmadhls redht
fein maplen. Das hievdurdh erbaltene Mebl ift fo ges
Yeffert, und fo trefflich, wie man e nur winfiden
Yamn. ' :

Um Roggenmebl ju verbeffern, ¢hut man fchon
gemig, wenn man Das- fdlechte Korn nach ent=
fernten Klepen gum feinften Mebl beveitet, und ibm
beym Anfneten, ftatt LWaffer , obigen Schleimabfud
bepmifcht. Dadurd) allein fhon wird ein jufammens
bingended, mided und trefilich ndbhrendes Brot be=
reitet. Statt ded Leinfaamenabfudes fonnte man aud
cine Abodhung von Cibifhmwursel, Sdymarzwurieln,
Salep, Quittenferne, u. dgl. nehmen.
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Alled Getreide, weldhed Dder naffen und faffen
Witterung wegen; auf Dem Halme nidyt vollig veis
fen, folglih nicdht die erforderliche Harte und Fe=
ftigfeit in Der Aehre erbalten Ffounte, (4t fich doch
nod) febr braudybar macdhen, wenn man 8 auf troda
nen [uftigen Boden ein Paar Monathe lang tiglich
wendet und miirfelt. Selbft durd) Seewafier verdor=
benes Gefreide bat man auf diefe Art mieder geniefie
bar gemadht. ;

Gewobnlid) balt man e fiir nislidh, dag Ge=

treide in die Sheuer ju bringen, wenn man bey Uns
terfucpung Der Korner findet, daj der Nagel eined
Fingers Die Hulle mur mit Schwierigleit ju durdy=
fdhneiden vermag. Aber ausgedrofdhen werden follten
die Korner erft Dann, wean fie bepm Durchbeifien mit,
Den 3dabnen einen veinen Vrud) liefern. IBill man fie
aber fritber benugen, fo muf man fie auf grofien Zi=
dern audgebreitet dem Durdhsuge der Luft ausfegen,
ober fie im Gomnenfhein (nie durc) Ofenmwirme)
frocnen, ‘
Dasd Irocknen des feudtgewordenen Korns fann
man in Badbdfen, oder aud) in eigenen Kammern
vervidten, durd) welde Ofencdhren geben, und wel-
cbe oben in Der Dede jugleidh mit Fleinen Oeffnungen
oder Bentilatoren jum Absiehen Ded Raucdhd und der
feudyten Diinfte verfeben find. Auf diefe Art Lann man
Da3 Korn trefflicdh mwieder berftelen.

Feudbted, (dimnilichtes tbelviedhendesd Korn ver=
beflert man wobl am jwedmadpigften auf folgende A,
Man fillt mit Dem Korn ivgend ein Gefdf, eine Ton=
ne, einen 3uber 1c. fo meit an, dafi €8 einen Dritten
Zheil feined innern Raumes einnimme, und gieft dann
in Dad @efdf big ju feinem obern RNande fodyend bei=
feé Waffer. Dad Gange riihet man um, und (Hi
€8 Big jum voligen. Crfalten rubig ftehn. Da die gang
verborhenen und fledyten Korner leichter, ald die ges
funden find, fo fammeln fie fidh auf der Oberflide
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ded MWaffers. Mit einer SchaumFelle fann man fie da
leiht abnebmen. Man beugt nun dad Gefdf etwas
auf die Seite, um alled fiber Dem gefunden Korn fte=
bende Eaffer abloufen gu laffen. Mit eftwad Palfem
SWaffer fpublt man e dann noch ab, auf feinen Stes
ben (a5t man e8 abtropfelm, und julest frocnet man
e8 auf Die oben angegebene Ave.

So verliert Das Korn feiften {dhimmlichten Che=
fdmac und Gerudh; denn nur big in feine Hiilfe,
bodftend big in die Oberfliche feiner Fernigen Sub=
ftan; pilegt jene nachtheilige Eigenfdhaft eingudringen.

Wenn feudhted Getreide jermablen wird, fo blei=
ben nodh gar viele mebligte nahrbafte Ipeile in Dev
Kleve guruc. Daber ift es gewif vathfam, daf jeder
Hanswirth diefe aus der Mithle erhaltene Klepe nodh
einmal auf einer Eleinen Handwmiihle zermalme und
fiebe. PWer feine Handmiible befist, fann audy jene
nabhrhaiten Theile auf folgende Avt audzichen;

%n bem Tage, wo man Den Brotteig anmengen
und fduren will, mengf man Morgend jene Abfalle
in einer grofen Sonne mit faltem TWaffer ju einem
dinnen Brep an, vihre diefen am Tage oft um, und,
nachdem er 12 bid* 15 Stunden an einem nicht ju
warmen Orfe geftanden bat, fchiittet man ibn auf ein
Haarfied, weldhes auf einem Dinveichend grofem Ge=
fafe ftebt. Die nabrhaften Sheile fliefen dann mit
pem Waffer ab; fie werden fogleidh ftatt Ded gemibn=
lihen FWaffers sum Brotbacen angerwendet. Dadurd
wird bdie Menge ded Brotteiged febr vergrdpert, und
feine Giite merflich verbeffert. — Die auf dem Sie=
be juriicEgeblicbene Kleve muf man fogleidy dem Biehe
geben, ebe fie in Gabrung ubergeht.

Die Art des Sauerteigd, dad Alter Desfelben,
bie Semperatur ded Waffers, die Menge des Waf=
fers beym Unvithren, Das Sauern Des Brotforns,
die Grofe und Dicke eined davaud beveiteten Broted,
1o wie die Hige des Vacofend in dem Augenblicke,
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Da Dad Brot bineingefthoben wird, Alles dad BHat
den grosten Ginfluf auf die Giite des Brotes, wenn
Daju Mebl von foldhem Korne angemendet wird, wel=
thed man im veifften, trodenften, und beften Juftande an=
wandte; um wie viel grofer und bedeutender muf da=
ber Diefer Cinfluf fepn, wenn man gendtbigt ift, das
in Migjabren gewonnene Korn ju gebrauden. LWenn
man nun beym Brotbaden, mie e3 (eider faft immer
aefdhiebt, Alled dem Gevathewohl iiber(dst, fo fann
man aus dem mangelhaften Korn nie ein guted, ge=
fundes Nabrungsmuttel gewinnen.

Rie foll man jum Vacfen Sauerteig anmwenden,
Der linger alé 24 Stunben gelegen Hat. Der Nusen
eines Gemeindebacofens 3. W. in Hinfidht der Cripa=
rung ded Holzes 1c. ift bebannt. ¥Wo aber diefer nidht
angutreffen ift, Da tonnten die Vewobhner einesd Ortd
(eines Dorfes, Fleckens 1c.) [eicht unter fich die Ver=
abredung treffen, in einer gewiffen Reibenfolge einer
nady dem andern tiglidh ibr Brot ju baden, und su
Diefem Behuf einander den Sauerteig ju leiben, da=
mit er nie dlter ald 24 Stunben wiirde. Da, wo fich
diefe Cinvichtung nicht treffen (dfit, follte man wenig=
ftend den Sauerteig, welden man vom Broteige bepm
Baden juriuctlegt, an einem Fiblen Orte aufbewabhs
ven, und felbft im Winter nur die dufeve Rinde, aber
nidht die inneve Maffe jum Sduren benigen. Man
fann fih aber audy eines getrocneten Sauerteiges,
D. b. eined folchen bedienen, den man in dem Vad-
ofen, nadhdem man dad Brot berausdgejogen, und
Die Hise bebeutend gefunfen ift, getrocEnet hat. BVoi
diefem fo getrodnetem Sauerteige muf maon, dem
Gemidhte nad) Ddiefelbe Menge gebrandyen, als von
Dem gemohnlidyen,

Jeded Irintmwaffer, d. b. jedes reine Waffer, wel=-
hed ein Elaves, farbenlofed Anfehen, weder Gefdhmadt
nodh Gerud) bat, ift jum Brotbacfen braudbar., Das
befte Mehl verfdludgt davon die HAlfte, und das mits
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telmafiige den vievfen ober fiinften Theil feined Ge=
widtes. Die Temperatur (Wirmegrad) des Waffers
mup ubrigend mit der jededmabligen Temperatur Der
guft im umgefebreen “Verbdltniffe fteben; D. . Dasd
Baffer mug um fo wérmer fepn, je Lalter die Luft iff,
und je marmer die Luft ift, um fo Fdlfer muf Das
LWaffer feyn.

Firr gewdhnliche Jeiten, mo man Mehl von vdl-
lig veif gemordenen Korn jum Brotbaden benuben
fann, viihmt man audh folgende Backmethobde:

Gefest, man wolle 40 Pfund VBrot backen. Man
verdiinnt, Dann 3 Pfund Sauerteig mit ungefdbhr
+ Maf Waffer, weldhes efmad marmer fepn muf, ald
wenn man e jum gemwobnlidhen Baden braudyen woll=
te. Die Hand jur Crforfhung ded Warmegrades in
dasé Laffer ju ftecken, ift febr unficher, weil die dice
Haut der Hand oft febr unempfindlich ift, weit fiche=
ver ift Dag Gintauden ded entbloften Cllenbogens.
Nun mifdt man ju jenem Sauerteige obngefibr 6
Pfund Mebl. Das Angemengte, von mebr Feftigleit
al$ der Brotteig, mird jest an einem marmen Orfe
qeftellt, Bi3 er mebr, al8 Daé Doppelte feined Um=
fanges , Leichtigfeit, und einen weinigten Gevudy an=
genommen hat. 3ft ed qut gevatben, fo muf es nadh
ver Mitte ju qewd(bt, oder baudig erbaber fepn;
¢3 muf der Hand, welde, auf feine Oberfldde drii=
den mwill, LWiberftand leiften, nnd feine Seftalt bep=
bebalten, obne ju berften, oder Riffe ju befommen.

Diefe erfte Sauerung wird im Badtroge auf die
Ceite gefdhoben, 10 Piund Mebl bineingefdiittet uad
auggebreitet, jene Sauerung wird in die Mitte ge=
legt, nnd dad Gange mit Waffer angemengt, weldes
die oben bemerfte Semperatur Haben muf. Abermabh(s
ftellt man dag Gemenge in die Warme, 6id s aufd
NMeue die oben angefibreen Jeidyen ciner quten Gdb=
vung befigt.
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Sest tnetet man 8 jum [eptenmable mit Dem
Sieft Ded Dagu beftimmeen, und hingugefdhiitteten Mepls
und einer Hinveichenden Menge Waffers tiichtig durch.
Das Waffer darf fedbodh nicht mehr fo marm, wie bey
Per vorigen Sdurung fepn. Nun vertbeilt man die
gange Maife in die beliebige Anjabl Brote. Am vor=
“theilbafteften ift ed, Dad Gewidyt jedes Brofes nie
fiber 4 Hocbftens 6 Pfund audjudebnen. Aud) wendet
man die Brote gern in etwad Mehl um, bamit fie
auf den Brefern, ober in Den Korben nidt antleben-
fonnen. v

Noh ftellt man bdie BVrote fo lange an einen
marmen Orf, bis ihr Umfang wn ein Drittel juge=
aommen baf. Dief fann L oder 3 Stunden dauern,
je nachdem Die Tempevatur Dder Luft befdhaffen ift.
Afédann fdhiebt man fie in Den fribjeitig gebeipten
Ofen, und (aft fle faft eine Stunde davin. — So
miiffen die Brote vedyt gut gerathen, wenn nur aud
die angemendeten Gerdthe in einem veinlichen 3uftan=
De maren, und Feine Dicfe Kruften vom vorigen Ba=
fen enthielten. -

Ginige Verdnderungen [(eidet Ddiefes Verfahren
in foldhen Sabren, mo bag Korn feudt eingefahren,
wobl gar ausgewadhfen, durd Sdimmel oder GCr=
bisung verdorben war. Das Mehl vom audgemachfe=
nen Korn gebt bey der durd Sauren untermworfenen
@ibrung weit rafher, al3 bey gutartigen Korn in eis
nen 3ujtand von Fdulnif uber. Daber ift es unter
biefen Umftdnden befonders nothmwendig, daf man fei=
nen Sauerfeig Dagu nimme, der diter alé 24 Stun=
den ift; aud darf das Waffer nicht fo warm, ald
bey obiger Sduerung fepn. Folgendes Berfabren
midte daber wohl am. jwedmdpigften fepn, wenn 50
Dfund Vrot gebaden werden follen :

San nimmé 6 Pfund frifhen Sauerfeig nebft
8 Dfund Mehl, ribre dief mit laumwarnmen LWaffer
an, und ftellt bas Gemenge fo lange in die Wirme,
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bid e3 einen etwad fauerlichen Gerudh angenommen
bat und fein Umfang um ein Drittel vergroffert mors
den ift. €3 werden Dann wieder 18 Pfund Mehl mit
der binreichenden Menge lauwarmen Waffers jugefest;
Das etwas fefte Gemenge wird mieder in die Warme
geftellif, bi3 ed abermahlé um ein Drittel im Umfang
jugenommen Hat, und bann eilt man ed mit Waffer
geborig ju verdinnen, weldyed nodh weniger al8 lau=
marm ift, und mworin man 5 Loth Kodyjaly aufgeloft
bat. Hiermit wird nod) julest dag ibrige Mebl an=
qemengef, '

Wil man dad MehHl von audgemwachfencm Ge=
freide jum Wrotbacten benusen, fo muf lesteres fhnel=
ler vollendet, Der Seig muf fefter angefnetet und das
PBrot muf Fleiner, aud) fladher gemadht werden, ald
bad aud gutem Mehle. Man muf den Brotteig Hodh=
ftend eine Biertelfeunde nach dem lesten Kneten in Den
Badofen bringen, und diefen mebr ald gewdbnlich
beigen, dad Brof aber (nur 35 Pfund an Gewidit)
[aft man nur 3 Stunden darin. LWenn das Herauss
gebradhte Vrot der Gefundbeit nicht nachtheilig wer=
Den foll, fo ifit man e erft jwey bid Drey Iage nach
dem Dacken.

Wendet man mebr Sauerteig an, alé angefiihre
worden ift, fo befdomme Das Vrot jwar duferlidh ein
beffeves Unfeben, immer nur wenig Confiften; (Feftig=
feit) und Zufammenbang der Krumme. Aud) Sefhmack
und Gevud ift dann nidt fo angenehrr.

Am beften benust man das feudpte, fdhimmliche
gemordene Korn auf folgende Avt:

Man fege jut einem Drittel von diefem Meble joey
Drittheile volfommen guted Mehl; allenfalls Famn
man audy die HAlfte bon diefem ju der Haljte von je=
nem nehmen. LWollte man aber nur ein Driftel gutes
Mebl ju ywey Drifteln fohlechten Mebles verbrauden,
fo wiitde man fein beflered Vrot gemwinnen, ald wean
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man nady dem wvorhin befchriebenem Berfabren blod
Mebl von feudbfen (himmlichten Korn genommen Hatte.

Vepm ganglichen Mangel an gutem Meble ift 3
indeffen weit vortbeilbafter, mit Dem fdhlechten Mebl
Hafer=Gerften=Maid=oder Cerddpfelmebhl
su vermengen, gewobnlid) am Dbeften nadh dem Ber=
baltnif wie 1 3u 3. 5 B. 1 Mesen verdorbenes Mehl
ju 3 Megen Hafermebl.

Oft madhen die Bicker Febler, diedann, leider
das Publifum bey Dem Vrote empfindet. @50 fieben
fie oft zuviel feined MeHl aué dem Brotmehl: durdy
3ugiefien von falten LWaffer beym Anfduern oder Kne=
ten, fuden fie ivvigermeife jum Sdaben Ded Broted
defien Gemwicht ju Heben; oder fie fiuern grofe Maf=
fen nur einmabl an, und laffen thr jum Aufgehen we=
nig 3eif, oder fie decten Den ju Brot geformten Teig
nid)t geborig ju, und unterdriicen durd) Kdlte, Iug=
Tluft, durch langes Stebenlaffen fein Heben und feine
Gdbrung ; oder fie haden dad Brot in einem fchledht
gebauten Ofen, ober audy in einem foldhen, der durch
eine flichtige Hige mit diivven Reifern, audy wohl
mit Heidetraut erhist worden ift; fo Daf fich diedu=
gere Oberfliche Des Broted ju einer harfen Kruite
bdct, dbag Junere aber roh und ungabr bleibt; u
D. I .

SSft man uberbaupt genothigt, Brof aud fcb[ed)ten
Korn ju backen, fo mug manum fo mebr-auf eine gute
Gdhrung und auf ein beffered Gabrmerden dDed Bro=
fes feben. Man bediene fid) Defbalb Ded fhdrfiten
Gaunerteiges, faure efwad mdrmer ,”und vermebre die
fonft gewobunliche Juthat von frodenem Saly, Wenn
ber Feig nidt vedht aufgeben will, fo Fann aud) ein
3ufa wvon SBterl)efen (%telgerben) und bepym Kneten
etwas Potafhe im Waffer aufgeldft angemandt wer=
den. Man darf dad Brot audy nidht ju grof formen,
damit s beffer ausgebacten werden fonne. Der Ofen
darf in dev evften Jeit nidt ju ftarf gebeit fepn, da=
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mit dad Brot nidht su frih eine fefte Rindbe befoms=
me, und daburdy Die UAusdiinftung der iberfliifigen
Feudtigleit surickgebalten werde. Gegen dad Cnbde
beé Backend aber_muf Ddie Hise wo moglich ftarfer
feon, alé fonft jum DBrote aud gutem Mehle no=
thig ift. \
’ 3u den Mitteln, dad Brot bemnddit felbftleich=
ter verdaulidh ju madhen, gebdrt vorziiglich die Bep=
mifhung wvon Kimmel ugd etwasd Salj bey Dem Ge=
nufe Ded Vrofed, aud) Daf man-fih bep den iibrigen
Greifen rveidlidher, ald fonft, ded Salzes, der ge=
wiirgbaften Krduter (Ded Shomian's, Salbey’s
Majoransd, Pfeffers ) bediene,

Gebr viel Auffeben madfe vor etlihen Jabren
bie von den Vdcermeifter Lambert in Parid
ecfundene Mafdine jum Kneten Ded Brot=
teiges. Die Crfindung grindet fih auf folgende
Borausfesung. Dad Knefen mit den Handen ift febr
ermidend; und oft der Gefundbeit nacdbtheilig; oft
wird audh Der Scdhweif Dder avbeitenden Perfonen
mic in den Teig gefnetet. Diefer Gedanfe madyt uns
wabrlid) feine Luft jum Vroteffen; nodh weniger aber
Derjenige, Daf die Enefende Perfon mit irgend ewner
Krantbeit bebaftet fepn Fann.

Die Knetenmafhine ded Lambert ift einfach
und fdeint allerdings vecht ywedmdfig ju feyn. Sie
beftebt aug einen Holjernen 3 Fuf langen 18 Joll brei=
ten und eben fo Hohen Kaften , welder 50 Puad
Ieig foffen Bann. Jn Der Mitte' feiner Grundfidde
bat er einen 3apfen, eben fo wie eine LWalze, um ihn mit=
telit einer auf Dem einen verlingerten Japfen feftfit=
senden Kurbel in feinem Geftelle umdreben ju fonnen.
Aber gemdbnlich enthalt jener 3apfen erft nod) ein
Getriebe, Das in ein fleined Stuwnvad greift, und
die Welle Ded Sfirnrades frdgt die Kurbel. Dasd
Geftelle (Gft {idh auf Rollen oder BVlodradern mit Dev
Mafdyine fortbewegen. Juerft wird der Sauerteig, *
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bann bad MeHl und julest dad Waffer hineingefdhiite

tet, Der Dectel feft Davauf gemachf, und der RKaften

5 Minuten lang, ohngefdbr ywangigmabl bHin und her

gefdhoben , wodurd) tag Waffen mit Dem Meble fia

permifcht. Hernady wird jwanyig Minufen lang a

Der Kurbel gedrveht. Diefeé fann ein Knabe von 10

Sabren vervidyten,

Nady jener 3eif foll der Teig nicht blod von fei=
nem LWaigenmeh!, fondern aud vom groben Roggen=
mehl fo volltfommen und untadelbaft gefnetet fepn,
alé ¢¢ jeither mit Den Handen gefchah. Vey dem Pro=
bebacken [lief man Den aud Den Kaften genommenen
Seig erft eine halbe Stunde lang ruben , und formee
dDann Brote daraud, welde mon, nadhdem man ih=
nen jum Aufgeben, (ober Auflaufen) jwey Stunden
vergonnt -batfe, mit andern auf gemwdhnliche Art ge=
tneteten Broten in Den Vadofen fhob. A3 man fie
nach 35 Minuten wieder berausgesogen batte, dafand
man  gwifdhen Denen mit Der Mafhine und denen auf
gemdhnlidhe Avt gefneteten, weder im Anfeben nodh
im Gefdmack einen Unterfchied.

Uiberhaupt vibmé man von Der Knefungéart
mit diefer Mafdine olgende Bortheile:

1) 6§ verftdubt bepm Knefen nidht Das  geringite
Mebl.

2) Sm Winter Eraudht dad Waffer nur laumwarm ju
feon , mwodurd) dDag Brof ein fhoneres Anfeben und
eing Deffere Vefdhaffenbeit erbalf, ald wenn jum
Mengen febr beifes Waffer genommen mwerden
muf.

3) Das Kneten mit der Mafchine ift durchaus reinli=
der, ald mit den Handen,

4) Die Arbeit mit der Mafdhine tonnen jebn=6ié 12
jibrige RKinder wverrichten, ftatt Dag fonft volle
Mannstraft daju geborte.

MWenn man Ddarvauf bedadyt ift, gufed gefunded
Brot mit dem wenigften Koftenaufrwande ju erhalten,
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und {iderbaupt Getreide ju fparen, fo muf man aber
audh folgendes bedenfen. Mie follte man frifdyes eben
gebactened Brot effen; denn alted Brof iff um die
Hilfte nabrbafter, al3 frifhes: daber ift eg eine wabh=
ve Verfdhmendung, lesteres ju verfpeifen. Cin grofier
Sheil Laffer im Brote verdunftef ; ein Brot, welded
anfangd 1 Pfund mog, verliert, wenn ed eine o=
de liegt 5 Pfund durd) basd Brotdunften. Audh ver=
fliegen die fllihtigen veigenden Iheile, Das Sdyleimig=
te verfdhyminbef, und dag Vrot feldbft wird trodener,
jertbeilbarer , und auflbslicher. €¢ mui dann ftir=
fer gefaut werden, man verbaut ed befier, und weit
pollfommener faftiget e8. Frifthed Vrot Hat geraDe
die entgegengefesten Gigenfhaften; es ift jdbe und
fdleimig , wird im OMunde nicht geborig jerfaut,
und im Magen nicht geborig aufgeldft. Wirde ifibers
all die Polizep=Mafivegel getroffen, daj die Béicker
fein frifdgebactened Brot verfaufen diirften, fo fonn=
fe ber Wrofverbraud) um ein Bievtl vermindert
merden. :

Shidlidhe Vermifhungen ded Mebis, woraus
man Brof backt, find: Kalt, Gppsd, Sand und
Afdye, wodurd) Das Vrot ein groferes Gewidt ere
balten foll, Durd) Koden eines Heinen Ibeils von.
bem verdidytigen Meble ober Brote und Dder Beo=
badytung be§ Wobenfaped, audy wobl durd Ausglii=
bung Diefes Wobenfaged, oder durd Uebergiefung
deflelben mit einer Shure (wo bey der Gegenmart ded
Kaltd eine Mufbraufung evfolget) fann man die BVer=
falfhung entdecken.

Bicer follen ihren Ofen nie mit alfen angeftri=
denem Holge von abgevifenen Hiufern, Planten ac.
beigen. Denn fdhon etliche Male ift Brot durd) Bley,
und Griinfpan vergiffet worden, indem man es in
einem Ofen bacfte, der durd) Holy gebeist war, wel=
des einen Anfevich von Blepweif, oder einem ane
dern Bleptall und Grinfpan batte
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Sunfte Abtheilung.

Herde und Oefen.

L

Worvauf fieht die Stonomifche Wiener - Haus-
feau vorgiiglich, Damit fie bey Der Holstheue-
rung in Wiern, fo wie tnallen grofern Haupt-
ftddten, und in gnb_erngvl;armen-@egen'oen,
fo viel als mdglich Holj erfparen fann?

@cr Werbraud) ded Holjes nimme von Jabr zu
Sabr ju; die Wilder aber nehmen an Holy von Jabr
s Sabr ab, und bep meifen mebr, ald Der 3umadhs
erfeken fann. Daber muf die Theuerung Des Holzed
immer mebr machfen, und wenn nicht bald von allen Sei=
ten frdftiq dem iibermagigen Holgverbraudbe gefteuert,
und fiir Stellvertreter Ded Holzes geforgt mird,
fo mug bald gdnglicher Holymangel entfteben.

Bep der qewdbnlihen Kodungé= und Heisungé=
art gebt eine ungeheure Menge Brennftoff unbenust
verloven, und obgleid feit einer Reibe von Jabren
mebrere verdienftoolle Minner, an deven Spise Graf
Rumford ftand, gegen jene Holgverfdhwendung eis
ferten, und jweckmapige Borfdlige sur Holjerfpar
nifi thaten, To baben fie Dodh im Allgemeinen tauben
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Obren qeprediget. Snbdeffen batten ibre Borfdlige im
Gingelnen auf die Ginvidytung der Brenn =und Ko
apperate manden niiglichen Cinfluf.

ey der faft allgemein iiblichen Methode, auf
ben Feuerberden ein Feuer angumadben, Ddie 3opfe,
Gefiel und andere Gefdfe iber dem Feuer aufjubin=
gen, ober Daran ju ftellen, wird eine aufierordents
lih qrofe Menge Brennmaterial auf bie unniisefte
ot verfdhmendet. Die Verfude Ddes Grafen Rums
ford baben ed aufer Bmweifel gefest, Daj diefe Holy=
verfhmwendiing bey frepem Feuer pbag vierfade leicht
iiberfteigt, fo Dafi man bey verfdlofienem Feuerbers
be mit einer Klafter Holy weiter reiden wiwde,
al8 fonft mit 4 Klaftern.

Sede Ko = Siede=, Vrat=vder Heiungdan=
falt beftebt aud dem Herde ober Ofen, und aus Dem
Cicde = ober Bratgefife. Vepde miiffen gwedmafig
eingerichfet fepn , wenn fie eine Holjerfparnip Herbey=
fibren follen. Die Oefen find entweder Oefen jur
Heiung von Jimmern , ober Sieddfen, Vack=Brenn=
Cv:d)melgsunﬁ Galcinivdfen. Der Jimmerofen muf fei=
ne Hise in das Jimmer werfen, und fie davin jerftreu=
en; der Bacofen darf feine Hige, fo wenig alé mog=
lidy jevftreven; eben fo aud der Siedofen; Ddiefer
mu fie vielmebr durdy Die Siebegefife durdgeben
laffen. Der Jimmerofen muf Daber aus einem Ma=
terial verfertiget fepn, meldhes Ddie Hise gut und
fthnell leitet, der Siedeofen bingegen aus einem fol=
den, meldes die Warme fdlecht und langfam forts
leifet. Dief ift Der Grund, warum man die Jimmer=
bfen am (iehften aus Gifen , die Siedofen aus Bad=
fteinen verfectiget. Lepteve find jugleid woblfeil.

Die qebrannten Vadjteine find jwar fdhledhte
Warmeleiter, aber dodh nidht die fhlechteften. Soift
3. B. die eingefdyloffene Luft ein noch weit fdhlechterer
Wirmeleiter. Wirklich bat Graf Runrford die eine
gefdloffene Suft in Verbindung mit den Bad=

6
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fteinen gleidhfam al3 Material jum Bau der Keffel=
spfannendfen angemenbdet, Der Keffel liegt mit feinem
obern Rande Didht auf dem Ofen auf, fo Daf der
Raud) nicht neben dem Keffel hinburdhdringen Fann.
Auf dem Rofte unter dem Keffel liegt Dag Vrennmas=
teriale. Der davon abgefdhiedene Rauch nimme feinen
fuégang durd einen befondern Raudhfanal. Die Den
Feuerberd umgebende Maner ift auf allen Seiten Dop=
pelt, fo Daf Daburdy ein mit Luff gefiillter Raum
entftebt. Die Luft ift eingefdloffen; fie bat mit der
dufiern athmodpbdrifchen Luft feine Verbindung. Stiin=
de nehmlich Die eingefhloffene Luft. mit Der atmos=
phdrifihen in Gemeinfhaft, fo toiirDe bald ein Luft=
wedyfel entfteben, die innere TWand mirde von Der
eindringenden fdlfern Luft abgetithlt merDen und an ih=
rer Hige einen Verluft erleiden. Bey jener Cinvich=
tung bingegen fann Ddie innere Ofenwand gliben,
wabrend die dufiere gang falt bleibt. Daber hauft fich
bie Hise (weldhe feinen Audweg findet) in der innern
Ofenmwand auf dag Hodfte an, und t4 fie blod an den
Keffel gemworfen wird, fo entftebt bierdurdy) eine gro=
fie Grfparung an Brennmaterialien. — Cinen gang
vorgiglichen LWerth bat Ddiefe Crfindung bey folchen
Siede = Abdampfungé = und  Vrennanftalten, wo Ddie
Feuerung unaudgefest unterbalten mwird; 3. B. bep
Saljfiederepen, Potafdfiederepen, Fdr=
bevepen, Kalf=und Gppébrennerep. Soll
aber ein Siede = Brat = oder Kodyofen jugleidh ein
Jimmer ermarmen, fo fann man freplid) von diefer
Grfindbung feinen Gebraudy machen,

Auch Der Mortel, womit man im obigen Falle
bie Vadfteine jufammenfiigt, muf ein fdhlechter Leiter
fir die Wdrme fepn. Cine Mifdhung von gleidhen
Ibeilen Ihon und Gerberlobe empfichlt man Ddaju
vorgiglich. ;

Jeder Feuerberd mit einem Rofte ift vollfoms=
mency alg obue Soft. LWenn ndbhmlich das Brennma=
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teriale auf dem Rofte audgebreifet wird, die Cinheis=
thiir voltfommen gefchloffen, Die Afchentbiive aber
mebr ober meniger offen ift, fo Dringt alle Luft ju
bem Feuer Durch Die Afchenthiire und Ddurch Den Roft.
Folglich muf dann alle Luft durd) das Feuer felbft
geben und mit allem PBrennmateriale in jiemliche ge=
nane Veriibrung fommen. Fe vollfommener aber Dies
fe ®Beriibrnng ift, defto vollfommener ift auch Diefe
QBerbrennung ; und je fraftiger die BVerbrennung von
fratten qebt, Defto beffer mwird die Luft in ibre Be=
ftandtheile (Sauervftoff und Stidftoff) jer=
legt und Die Hige daraud abgefdieden. Hingegen
bep einem Feuer, wo die Verbrennung obne den Ge=
braudy ded Mofted gefdhiebt, ift die Luft nicht ge=
jwungen, unmittelbar durd) das Feuer ju geben, fie
fommt Demnach mit dem Brennmateriale nicht in fo
genaue Vervihrung, und fann nicht fo vollfommen jer=
fegt merden. Denn eé ift ausgemadst, Daf Die Ver=
brennufig immer defto [ebbafter und vollfommener ge=
fthieht, je freper und in je groferer Menge Dem
Srennmateriale die atmodpharifde Luft (folg=
lih audy Der befindliche sjum Brennen dienlidhe S au=
erftoff) jugefiibre mird. G$ entftebt audy Ddefto
meniger Naudy, und diefer ift defto leichter und
beller von Farbe, je lebbafter und beller Dad Feuer
brennf, Un Der Avgandifdhen Lampe, wo Der
brennende Korper durdh den Luftjug in Dem bHollen
Dodyte febr gut jerfest wird, feben wir hiervon dasd
treffendfte Vevfpiel. Je freper und dichter alfo die
fuft an Daé Brennmateriale ftrome, und in jemedr
Punften fie Dasfelbe beritbre, Defto mebr mwird das
Brennmaterial erbist (wie man audy an Ven Jugdfen,
an der Wirfung der Blafebdlge :c. fieht), Defto voll=
fommener wird forwobl die Luft ald aud) bas Brenn=
matevial jerfest, und Ddefto weniger Rauch entdecke
man. Daber fann man mit Nedt fagen, daf Dder

Raud) von einer nicht ganglich bo[lenbesen 3erfesung

G
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Ded Brennenden Korperd berriibre, und daf die fllich=
tigen Sheile ded verbrennenben Korperd, weldhe off
mit vielen andern groben Ibheilen Desfelben (mit er=
Digen, obligten, mafferigen 2c.) vermifeht find, durd
dic auédebnende Kraft ber Flamme mit fortgeriffen,
den Raud) auémadchen, folglich macht der Raudh einen
3beil Ded micbht ganglich vergehrien Vrennmateriald
aud. Diefer Raud) fest fidh bernah alé Ruf an
mandhe Korper; jemebr dief gefchiebt, Ddefto mebr
Brennbaves enthalt er nod). Lepteres ift allerdings ein
Febler Der Féuerung, wo das Brennbare des Mate=
riald nidht geborig benugt morden ift. Denn eigent=
lidh mifite man Den Raudh mit verbrennen. Gefhd=
be Diefes, fo miirden audgeweifte Raudfange und
- @dhornfteine fteté weif bleiben; man bdtte dann
feinen durd) Ruf entftebenden Sdhyornfteinbrand mebr
sut befiivdhten, und braudyte audh feine Schornftein=
feger mebr.

Bepm Gebraudhe desd Rofted (der dad Verbrens
nen Ded Holzes febr befordert, und den Rauch und
Ruf vermindert) , ift auch folgende medhanifche LWir=
fung dedfelben nicht ju tiberfeben. So wiedas Brenn=
material allmablig vergebrt wird, fo fallt Mie davon
entftebende Afthe durd)” den RNoft in den Afchentaften
nieder, und verbindert bie gegenfeitige Veribrung
Per Luft und deé¢ VBrennmateriald nidht , wie dief oh=
ne RNoft febr bdufig der Fall feyn Fann. Freplich
muf~ Dag Brennmaterial aud) vorfidhtiq auf dem
Nofte audgebreifet merden, damit alle durd) den Noft
gebende Luft fo viel wie mdglich, mit dem Brennma=
teriale in Veribrung Fomme.

Gewobnlich bilden bdie Rofte eine ebene Flide,
und die Oefinungen {ind unten etmwad weiter, alé oben.
Meiftens werden fie von Cifen gemadht, und jwar find
die aus gegoffenen Eifen befier, als Die aus gefdmics
Deten, meldhe leidyter verbrenmen. Dody fommen Die
, gegoffenen bep einem Beftigen Feuer wobl gav fdhmel=
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gen. Der Roft darf nidht breiter feyn, ald Der Haue
fen Der brennenden Feuerung ift, damit {ich Feine Luft
purd) die Seifen ded Noftes in den Feuerberd fteblen
fonne, obne durd) Dad Feuer ju geben. Dief fann
purdy Die Form Ded Noftes febr verbindert werden.
PBenn man, nadh dem Grafen Rumford, fatt einesd
cifernen Roftes eine durchldcherte bobhle irdene Pfanne
nimmt, Deren Voben eine Dide von 2 bid 4 Jollen
bat, und wenn man dann alle Luftldcher nadh einem
gemeinfchaftlichen Mittelpuntee vidhtet, melder Den
Brennpunft ded Feuerd vorftellf, fo findet jenes Die=
bifthe Hineinferomen der Falten Luft in den Feuerberd
nidht mebr o ftatt. Demfelben Uibel bepm Gebraudh
ciferner Rofte Fann man aud) Dadurdh vorbeugen,- dak
man den Feuerherd dicht unter dem Rofte in Der Ge=
ftalt eined umgefebrten abgeftumpften Kegeld veren=
gert, fo, daf deffen oberer Durdhmeffer Dem innern
@urd)meﬂ'er Des freisformigen RNoftrandesd g[etd) fommft,
Der unfere aber, durd me(d;en die Luft in den Feuer=
berd frife, ungefabt ein Driftel jenes Durdymeffers
audmadht. Diefe untere Oeffnung muf unmittelbar un=
ter dem Mittelpunfte Des Rofted und o nabe wie
miglichy fepn. Sndeffen muf jwifchen der dufiern oder
untern Seite der eifernen Stibe ded Roftes und der
innern Oberfliche ded umgefebreen Kegeld ein Fleiner
3wifhenvaum bleiben, damit die Afche in Die Afhen=
grube fallen Eonne,

Audh auf eine gufe Ginvidyfung der Ihiren
sum BVeefchliefen Des {feufrberbeé fomme viel an.
Jeder Feuerherd, Der nidht ein gany Fleined Gefdf
beigen foll, muf worjiglidh mit gwey Thitren verfeben
feyn. Die eine jum Cinlegen Ded Vrennmateriald bes
fimmee hiiv ift auswendig am Ofen gerade iber der
Gbene des Nofted, oder aud) beffer, efwasd Hober.
Die Ihiir melhe den Afhenherd fc[;[wﬁt liegt tiefer
in der Ebene ded Afhenberdesd , fo Daf man die Afche
leidgt Durch diefe Ihiir berausholen fann, Vey Fleinen
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Ghefifien, Die fich beben laffen, ift Peine 'Ginbeibthiir
nbthiq, weil man Da das Brennmaterial oben unmit=
telbar durd eine gefdminde Hinweghebung Des Sie
degefdfies bineinjulegen vermag.

Die Ginbeisthiive muf den Ofen (uftdidyt verfdlie=
--fien; durdy fie darf Feine Falte Luft binein, und feine
marme Luft heraugbringen, Man Fann diefe Thitr auf
bas vollfommenfte aud doppelfen Shiirplatten madhen
Taffen, fo dafi jwifthen der dufiern und innevn Platte
ein verfloffener Cuftraum entftebt. Nur Ddarf ber
Gang ober Kanal von der innern Platte bis jum Ro=
fte nicht su fury feyn, mweil fonft die ju grofe Hise
die Form der Ihiir verdirdt, und der Feuerberd nicht
mebr mit geboriger Genauigfeit gefdhlofien mwerden
fann. A3 allgemeine Regel empfiehlt der Graf Rum=
ford, ben Raum von der innern Shiir bi8 an Den
Feuerberd fo lang ju madben, als die Breite ded Ka=
nals im Lichten betrdgt. Michts wird die innere Thiir
mebr von der ju grofien Hige bewabren, ald wenn
der Raum jwifdhen diefer Ibiir und dem Feuer felbfe
mit fleinen Koblen, oder nody beffer mit einem Ge=
mifdh von Koblenftaud und etwasd feudhten IThon an=
gefiillt fepn Fann.

Da bie cifernen Herdthiiven, jumal wenn fie
nidt in einiger Gntfernung von dem Feuerherde felbft
angebradyt merben tonnen, dodh immer ju Deif mers
den, und da diefed den Nadbtheil bat, daf durdh das
Q(p(eiten der metallenen Ihitv ju viele LWarme verlo=
ren gebt und daf die eifene Thir Schaden leidet, fo
perdient die von dem Grafen Rumford vorgefdla
gene Methode, fid ftatt der eifenen IThilren einer be=
fondern fleinen Vorridhtung aud gebrannter Thonwaa=
re ju bedienen, niber befannt ju feon. Sie bat Dden
Qortheil: daf fie Auferft meniq LWairme ableitet,
dag fie von der Hite felbft nicht befhidiget wird, und
bafi fie duferft moblfeil ift. Worjiiglich anwendbar ift
fie bey Feinen Feuerberden. RNamlidh ftatt einer eifes



Herde und O cfen. 87

nen Herdeiir lief Rumford einen Hoblen Colinder,
oder vielmebr einen abgeftumpften Kegel von gebranne
ten Shon (wie die gemeine irdene Laare) verferti=
qen. Die Hobe oder Linge diefes Kegeld betrug 4 3oll.
Mit den fpigigen ober abgeftumpiten Gnde, meldesd
6 30oll im Durdymefier Hatte, fam er nady Jnnen qes
qen den Feuerberd ju liegen. Daé breitere 8 Jollim
Durdymeffer Haltende Gnde, oder die Vafid des Ke=
qeld fam nadh Aufen ju. Sm Lichten betrug die du= -
fiere Oeffnung etma 7 Bis 7L Joll, bie innere etwa 5 bis
5L 3oll. Mit feiner Are lag Ddiefer Kegel in einer
waagredren Stellung ; mit Ofenmortel murde ev mif
pem Mauerwerfe fo verbunden, Daf feine Hoblung
bas Lodh bildete, modurdy das Holy auf-dem Feuers
berde ju liegen fam. Diefe Oeffnung wurde mit einent
acnau paffenden Stopfer von gebrannten 3bon ver=
fdloffen. Nie murde die dufere Flhde Diefer Vorridh=
tung ftarf erbist.

gn der Folge dnderfe Rumford diefe BVorrid=
tung Dabin ab, Daf er ftatt Ded Hoblen Kegeld einen
Siegel miblte, der 10 Joll iné Gevierte Hatte, und
2l 3oll dif mar. Diefer Jiegel batte in der Mitte
ein rundes, fegelformig qebildetes Loch, meldhes auf
ber dugeren Seite 6 3oll, und auf der inneren 55 3oll
im Qichten Batte. Auch diefed Loch wurde mit einem
gebrannten irdenen Stopfer verfhlofien. Damit der
3iegel feft in das Mauermert eingefest werden fonnte,
fo batte er an jwey Seifen jwep Hervorragungen
ober Worfpriinge, welde in jwey gleih grofe BVerties
fungen einpafiten. Daf iibrigens dev Stopfer gut flie=
fen muf, fann man leidht denlen.

Die Afchenberdehiic muf gleidhfolid volfommen
fdliefen, und der Schieber muf die Luftdffnung {6
genau decten, daf audy nicht die geringfte Menge Lufe
bineinfdleichen tann. So ift man im Stande Dag Fens
e mit einem Male und in einem Augendlicks ju cre
ficcen. Aus derfelben Urfache darf aber aud bie Glne
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‘Beisthiie diefen Febler nicht Haben, damif Bey volle
fommener Sdhlicfung bder Afhenberdthiive fidh Ddie
Luft nidht etwa einen Weq durdy die Herbehiire bahs
ne, und fo mider Willen ju dem Feuer gelangen
tonne. Die Rabmen der Ihilr ift (wie aundh bep Der
Ginbeiathiive) auf Der Kante, wo bie Thiir aufjulies
gen fommeé, qenau’ geebnet ober abgefdliffen, und
bie Thiir fo vollfommen geridhtet, Daf fie tiberall gang
genan auf dem Rabmen aufliegf. Sn der Mitfe Der
Shiive ift eine Oeffnung von der Form eines Halbtrei=
fed; in bem Mittelpunfte diefes Halbereifes aber wird
mittelft eines Nietes ein Bledy aufgefest, melches Die
Geftalt eines gangen Kreifed hat, deffen Halbmefier
etwad qrdfer ift, ald der Halbmeffer jened audgefnit=
tenen Halbbreifes. Diefer auf die Ihiiv qefeste beweg=
liche Kreid, wird auf der einen Seite ebenfalld auss
gefdnitien, und, indem er fih um den gemeinfthafts
Tichen Mittelpuntt dreHen (GfE, fo Hat man ed in fgts
tter Gemalt, die Oeffnung in der Thiir ju verfilie=
fen. oder su dffnen.

. MBas die Siedegefdafie felbfe befrifft, 'fo ift
bad Materiale dagu febr mannigfaltiq. So nimimnt
man dagu: Cifen, Kupfer, Blep, Jinn, bers
ginnfed Gifenbled, Porzelain, Fajance,
Steinguf, gemeined Topferqut . 3u grofen
@iedeqefdfien wahlt man die Metalle vorjugdweife,
Hauptfddhlich Cifen und Kupferdblede.

Alle Siedegefdfe find blod jur Aufnahme der ind
_ Rodhen ju bringenden ober ju verbampfenden Fliffige
Feiten beftimme. Da nun diefe Proceffe um defto qe=
fdhwinder von ftatten geben, je fhneller die Gefiffe
die aud dem Vrennmateriale und der Luft abgefdies
bene Hise durdh fih Hindurdgeben faffen, fo miifen
wobl die metallenen Siedeqefdfie einen grofien Borjug
vor Den irDenen Haben. Yber bey Der LBabl Ded Me=
tall§ ju foldhen Sicdegefifien, worin Nabrungdmite
tel bereifgt werden follen, ftdft man gewdbnlid) auf
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Sdmicrigleiten. Dad Jinn ift ju leicht fhmelsbar,
fo, Da e3 nicht obne die grdfte Bebutfamfeit (wie
man fie von unferem Gefinde nicht ermavten darf) su
ben gewdbnlichen Kiidhenprocefien gebraudt merden
fann. Das Kupfer empfiehlt {ih febr wegen feiner
grofeven Feuerbeftdndigbeit, und mwegen der Leidhtiqe
feit, fich gu jeder beliebigen Form vevarbeiten ju [af=
fen; aber feine Aufldslichbeit felbft in Den fdmwdiditen
Piangenfiuren, und Dbie fhadlichen Gigenfdhaften,
weldhe e3 dann auf die menfdliche Gefundbeit dufert,
madhen e fir fih allein jur Vereitung von Kodh=
gefafien vermerflih. Bon dem Gifen ift fir die Ge=
fundbeit nidhtsé su befiirdyten. Daber miirde feine An=
mendung u Kiidhengefdirven nidhes ju wiinfhen ibrig
laffen, wenn e8 Der Jerftorung durdy Sduven, Sale
se, Luft, und Feucbtigheit - mht ju febr audgelest
mare.

Man Hat Gefafe von gefdhmiedefen und ges
goffenen Gifen. Dad gefdymicdete Cifen ift jdbe,
wird durd) Stoffen oder Schlagen nidht jerriffen, und
vertrdgt eine fdhnelle Adbmwechslung Der Semperatur ob=
ne Nacdbtbeil; aber in Saurven ift e3 leidht aufloslich
und wird von dem Ginflufe ded Feuerd, der Luft und
der Feuchtigbeit leicht verfalft und jerftort. Dad ge=
goffene Gifen bingegen ift fprode, Fann Durd) Sehla=
gen und Stoffen leidht jerbrodhen werden, serveifit oft
durd) den ploglichen Uibergang in Die entgegengefeste
Semperatur, ift aber in Sduren viel weniger aufldse
lih, und wird von dem Einfluffe ded Feuers, dev Luft
und der Feudhtigfeit nur fhwer verfalft und serfeoct.
Folglich baben bepde Arten von eifernen Kodgefdfen
ibre befondern BVortheile und Nachtheile. Da Das ge=
fhmicdete Gifen wegen feiner 3dbigteit in febr Ddinne
Bledye verarbeitet werben fann, fo liefert e fehr leidyte
Gefdfie; diejenigen bon gegoffenem Cifenhingegen fallen
immer fihwever aud, Dod {ind lestere, wenn man nue
alles Stoffen vermeidet, den gefdmicdeten vorjusichen.
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Frevlich Haben die eifenen Gefife im ANgemeis
nen audh den Febler, Ddaf fie vorsiiglicdy im Anfange
den Gveifen einen Gifengefhmadt mittbeilen, unp
mande fogar fhwary firben. Die gegoffenen thun pief
meniget , alé bie gefhmiedeten. Dody bat Dief Alles
feinen nadhthelligen Cinfluf auf Die Gefundbeit der
Soeifen ; aud fonnen jene unangenehme Wirfungen of=
nebin, Hauptfadlich bep dem geqoffenen Cifen vermieden
werden. LWenn ndmlich dasd Cifengefdhive, ftatf ed mit
Gand su fdeuern, inmendig veinlid gemafden, mit
marmen Waffer audgefpiiblf, und mif einem reinen
nicdht ju qroben leinenem Tudhe getrodnet, und abges
wifdht wird, fo fann ed ywar nicht nach dem Gefthma=
dfe qufer Hausfrauen glingen; e wird dann aber mit
einer Diinnen Krufte von dunfelblaner und brauner
Farbe , mie mif einer Glafur fberjogen. Wenn man
diefe darauf [4f€, fo befomme fie sulest eine fdhone
Glatte, und fdist dann aud) dad Metall vor Der
Auftdfuna, fo wie dic Speifen vor dem unangenehmen
Gefdhmace. — Die Arf, wic fih diefe Krufte nad
und nadh anfest, ift ungefdbr diefelbe, Ddeven fich ei=
nige Biidhfenmadyer bedienen, um die Flinfenliufe an=
faufen su laffen, und die obne 3weifel auch bey dem
Gifengefdhirre qebraudht merden Eonnte; denn in bey=
Den Fallen ift der Imect derfelbe, indem e8 vorgiiglich
barauf antdmme, die Oberfliche des Cifend mit - einer
Harten undurdydringlidhen Dece von Roft ju uberyie=
ben, modurd fie vor der meitern Aufldfung oder viel=
mehr vor Dem meitern Roften gefditst wird.

Dadjenige Cifengefdhire, meldhes blod jum Ba=
tfen qebraucht, ober worin nur Fett, Butter, u. dgl.
gebacken und gebraten mwird, bleibt von allem Rofte
frey, wenn man nict beifed Waffer bineingiest oder
qar davin fiedet und mrmt. Man Ddarf e8 jwar mit
marmen Waffer audmwafden; fo oft Ddief aber ges
fdhiebt, muf e3 mit einem Iudhe mwieder vollfoms
men getrocnet werden, ehe man ed bey Seite fest. -
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Durd) BVerzinnen fihert man befanntlidy die
aud Gifenbled verfertigten’ Kodhgefdhirre vor dem Ro=
ften. &o lange aber Dad jum BVerjinnen angemandee
Binn mit Blep verfest ift, fo lange muf man aud Die=
fed Werfabren fiir fdHadlid balten. 3mwar bebauptet
Graf Rumford mit mebreren anbern erfabrnen
Mannern, daf BVley, mit Jinn und andern Subftan=
jen verfest, von den Shuren bey weifen nidht fo leicht
aufgeldst merde, folglich nidht fo fhadlich fey, ald im
reinen unverfesten Juftande.

Frefilidy find die Sanifdfs = oder Gefunde
heitéd=Rodhgefdirre aus der Fabrif ded Remy
und BVarensdfeld aus Neumied. Diefe Befchirre
find obne alle Lothung blog mit dem Hammer durd
Falzen jufammengefiigt und der Cifenftoff ift in ibnen
fo augebeit und gereiniget, daf, wenn aud) die BVer=
sinnung mit Der 3eit abgeben follte, Die Gefdhirre
dennodd vein und mweif bleiben, und gav feiner weitern
Berzinnung bediirfen. Vey der gewobnliden Sdube=
rung und Irocnung bleiben fie immer vein und weif;
und wenn die Reinigung ja einmal verfiumt mworden
war, fo laffen fie fih Dodh daburdy) mieder ganj rein
und weif macben, daf man fie in Afhenlauge mohl
auéfocht, und dann mit feinem Sande audreibt.

Der Schwede Rinmann erfand fiir die eifes
nen und fupfernen Gefthivee eine Glafur, weldhe febr
gerithmt wird, Sie beftedt aus einer Jufammenfdymel=
jung von Mennig, Flintglas, reiner Potafde,
Salpeter und Vorar. Cin nach Rinmanifder
et emaillivted Gefdf foll den  fduellften Wecfel Der
arften Hige und Kilte vertragen fonnen, und man
foll Davin backen, braten und fochen fonnen, obne Daf
von Der Glafur etwad abfpringt. Der Graf v. Cins
fiedel erfand fiir fein Gifenbuttenwert bey Miuckens
Berq in ber Saufis ein dbnlihes Cmail (Slafur) fiie
geqoffene eiferne Sopfe, das febr baltbar und gefund
feyn foll. udy Die vt Des Cngldnders Hidling
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eiferne und fupferne ®efifie mit ciner Sufammens
fdomeliung von calcinivtem Feuerftein, Sal-
peter, Vorar, Marmor, Ihonerde, und
Binnafde su glafiven (dheint fehr vortrefflich ju fepn,

Dag Gmailliven (Glafiven) der Fupfernen Ge-
fdhirve fann auf folgende Art verridhtet merden.

Man mifcht fein gepulverten weifien Fluffpath
mit gleidh viel ungebrannten Gy p 3 sufammen, cal=
cinirt die Mifhung bey einer Glihhise und riibet fie
mit einem eifernen Stabe wobl um, Wenn fie binldng=
lich calcinivt ift, [46¢ man fie erfalten, veibt fie Dann
mit Waffer ju der Dide eines Breves ab, und fereidye
mit diefem inwenbdiq dad Gefdhirr an, oder giefit den
Brey wie eine Glafur Hinein.

Diefe Glafur wird aetrodnet, und wabrend des
Tronens verftdrft man nadh und nach die Wirme 6is
auf eine ftarfe Hise: unter einer paffenden Vedecung,
oDer einem Mantel von gebrannten Ihon, fest man
Dag Gefdh der Hige aus. Die Materie fiest bald su
einer mweigen undurdyfidtigen Cmaille, welde fidh an
Dad Kuofer feft anlegt, siemlich ftarfe Stofe ausbhale,
ehne absufpringen, das Sieden redt quf vertrigt,
und von fauern Sadhen nidyt angegriffen mird. Vepm
Cinfhmelzen in das Kupfer mué man fa eine fdnelle
ftarfe Hite madyen, weil die Materie nur dann fidy
gut und feft an dad Metall anfleqt. -

Will man diefe Gmaille noch leidbtfliffiger Haben,
fo mifht man auf 12 Fheile befdhricbenen Pulvers
1 Ibeil Borar und fdmelst e2 in einem Siegel vor
einem Blafebalge, mwogu ungefidr eine Minute Jeif
aebort. Diefen Flui qieit man nadber auf einemt
RNeiditeine aus, reibt ihn mit Waffer fein und ftreidht
das Kupfer damit an. Gr fdhmilgt in einer fchnellen
Hise binnen einer Minufe ju einer quten Glafur, die
Das Kodben recht qut audhalt, und weder in der Ril=
te, noch in der Wirme Spriinge betdmm.
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Ginfach, und in Nudficht auf die Gefundbeit febr
empfeblengwerth find die ivdenen, blod mif Kodhfalj
glafivten Gefchirre. Nur Schade, Daf alles irdene
Gefdhire megen feiner grofien Sprodigleit Den fdhnel=
fen Uibergang in entgegengefeste Temperaturen nidyt
quf verfrigt. Das Springen dev irdenen Gefdfe riit
fomobl von der Sprodigteit der Maffe, als aud) von
ber Sdmierigleit her, mit welher e von Der Hige
durdydrungen wird, mwodurdy eine ungleihe Ausdeb=
nung und Spannung der Sbeilden entitehf. LWBird
aber ein gerbredilihes Gefdf nur nachy und nadh beif
gemadht , fo Daf fich Die Hige durd) die gange Ma=
terie gleich vertbeilt, fo fann biefe Hige, und wenn
fie auch nodh fo feart ift, nie die Gewalt baben, Das
Gefdf gu jerfprengen, weil Dann Die Yusdbehnung auf
allen Seiten gleihformig gefdhieht. Gieft man plds=
lih faltes Waffer in ein beifes Gefdf, fo wird Ddie
innere Oberflddhe ploslich abgefiiblt, und folglidh ju=
fammengejogen , wabrend Die dufere Oberflache fidh
nidht mit gufammen sieben fann. Daraud erfolgt dann
wieder Dag Berfpringen der Gefife. Da Ddie Hike
burd) ein diinnered Gefthirr leidhter Hindurd) dDringen
Yann, al8 durd) ein Diferes von Derfelben Materie,
fo ift audy flar, daf Dinnered, irdenes Kodhgefdhire
danerbafter ift, und mit weniger Gefahr ciner jdben
Hite oder Kalte ausdgefest werden fann, al8 frdrferes.
Die befte Maffe ju Kudengefdyier ift nach Rumford,
wenn  jerftoffene Sdmeljtiegel ober anderes altes
Kiihengefdyire mit guten Ihon vermifcht wird. Das
Berfabren, folded Gefdhirr mit Saly ju glofiven,
ift folgendes: Fein gebrannfed oder calcinivtes & o dh=
fals wird mit einem eifernen £offel durd) 6 big 9 an
dem obern Iheile ded Brennofens angebradte Oeffnun=
qen in diefen Ofen gemorfen, und jmwar DdDurdh jede
Oefinung cine Handvoll. Man verfdhlieft bernady die
Ocffunngen mit Jiegelfteinen. Aber erft Dann mwirft
man dag Salj in den Ofen, wenn dag Gefthirr bin=
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linglich gebrannt ift, und den bHodhften Grad bder
Hise erlangt bat. .

Die unglaficten irbenen Gefthirre mwiirden fich
jum Kochea der Speifen befonders gut cignen, menn
fie nicht wegen ihrer Poren, in weldhe fich die Theile
von &peifen Hineingiehen und figen bleiben, und we=
gen Ded Ibongefdhmacks, denn fie Den Speifen beps
bringen, bidber ald unbrauchbar befunden morden Wi
ven. Sonft erfragen unglafivte irdene Iopfe febr lan=
ge Die unmittelbare Ginmirfung deé Feuers, audy die
abwedyfeinde Temperatur, und find dabep woblfeil.

Der gefdhickte Chemifer Kirdhbof in St
Peterdburg erfand aber vor Kurjem eine fdhitt=
gende Oeblrinde fiir die innere Flade folder une
glafirten Gefdhirre, und madhte fie dadurd) ju Siedes
gefafen brandybar. .

Man fiillt ndbmlidy das unglafirte Gefdhirr gang
voll mit frifhen Hanfoh( und [dft dicfes fo lange
Davin fteben, 6i8 fich in Dad Gefchirr binldnglich Oebl
eingejogen bat, mweldhed man Daran erfennt, menn
Das von Oehl ausgeleerte, und jum Ablaufen umge=
Sebrt geftelite Gefdhirr nod) nady BVerlanf einer Stune=
De inwendig mit OeHl benept ift. Alsbann frellt man
das Gefdhire sum Trocknen in einen Ofen, Dder die er=
forderlidhe Hige jum Brotbacken bat, und miederhobit
Das Hinftellen in dDie Hige fo oft, bis das Gefdhire
trocfen ift.

Die Lange dev Jeif, melde das Oehl gebraudyt
um Ddie Poren ded Gefdirres angufillen, (At fich
nicht genau beftimmen ; Ddenn Ddiefes bingt von Der
Dide und Porofitdt ded Gefdhirved ab. GCben fo audy
die Dauer des Irocknens, weldye auf der Menge Des
eingefogenen Oehld, und auf der Warme des Ofens
berubt. Die Aufnabme des Oebls aber, um die Po=
ren Damit su verfeben, gefdiebt in 4 bis 5 Stunden,
wibrend der Iopf mit Oebl angefillle ift. Hilt der
Jopf Die Hige gut, fo braud)t er, um frocen ju
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merden, ein jwey bi8 dreymaliged Hineinftellen. Jus
weilen trieft mabrend des Irodnensd Oebl aus dem Jo=
pfe und fammelt fidh am Boden an. Diefes Oebl fucht
man gleihformig im Sopfe ju verbreiten, befonders
auf dem Rande und-an folden Stellen, Die weniger
Debl ju. erbalten fdeinen. ,

Wenn der Iopf vollfommen froden ift, fo bat
dag Oebl allen Gerudy verloren. Man Fodht den Jopf
cinigemabl mit Waffer oder audh mit einer fhwadhen
YAfhenlauge, und bernady mieder mit Waffer ausd.
o ift er fertig. '

Hat man nidt fo viel Oehl, um den ITopf, wenn
er grof ift, damit angufiillen, fo nimmt man weniger
Debl und f@mwentt diefed fo in dem Jopfe herum, Dof
¢é alle Stellen Des Topfed benesf. Dad Veneken der
trocten gemordDenen Stellen mwiederboblt man fo off,
big fie fein Oebl mebr einfaugen fonnen. 2Alddann
giefit man Dag nidht eingefogene Oebl aué Dem Topfe,
und bebandelt Diefen auf die vorbin ermiabhnte Art.

Sollte audy die Oeblrinde nady oftern Gebraud
fih abnigen, und der Ihon unbedectt erfdheinen, fo
fdhadet Dief dDodh nidht, mie eé bep lacfirten und ver=
jinnfen Gefdfen der Fall ift. Denn daf in Den Ibhon
eingefogene und damit verbartete Oebl leiftet bier ei=
gentlid) den mabren Nugen. Man legt um den Rand
diefer Sopfe qemdbnlich einen eifernen Drabt, um ib=
nen mebr Feftigleit ju geben. Dief ift febr jwedmd=
fig und e8 mdarve ju wiunfden, daf den ITopfen bepm
Dreben mit der Scheibe mebr Feftigleit und Jufams=
menbalt durdh Umlegung mebrever eifener Drdbte oder
eifener Neife gegeben merden Fonnte. Auch ift 8 febr
imeckmadgiq Den gangen Sopf mit Drabt ju beflechten.
‘I}‘cnn ein Sopf Riffe betommt, fo pflegt man gewdhn=
lidy Fenfterfitt dariiber ju Fleben, und frocken werben
u laffen. Diefed Mittel ift febr qut, und der Iopf
tann bernad) wieder gebraudht werden. Gin Kitt aud



96 %ﬁnf_?e &btb.cilung.

geftoffener Kreide und Hanfohl leijtet daffelbe und ife
noch unfchddlicher, ; '

"Dasd fo subereifete unglafirte irdene Gefdive
fann man nun jum Kodhen, und Aufbemabren, felbit
aller fauren, falzidhten und fetten Speifen anmenden.
Der Unfdadlichfeit und Des woblfeilen Preifes wegen
ift es sum Gebraud fiir Sederman geeignet. Die
Furdyt der Berunreinigung der davin bereifeten ober
aufbemabreen Speifen mit fhadlichen metallifhen Thei=
len (Bleptheilen, Kupfertbeilen ic.) fallt Dabey gang
eg; audh erbalten die darin aufbewabrten Sachen
Yeine fremde Bepmifhung weder an Gerudhy, nodh an
Gefdhmad. Das Gefdhire (At fich auch leicht reinigen,
enfiweder mit beifem LWafer, oder audy mit fhwas=
her Afhenlauge. G4 erfordert, felbft nadh jabrelans
gen Gebraudy, feine erneuerte Bebandlung mit Debl.
— Auch andere Sorfen unglafivten irdenen Gefchirs
reé modyten wobl nady diefer Methode ju verbefiern
fepn. ;

MWas dad Kodhen in Holgernen Gefdfen
Betrifft, fo -beftebt Dief Darin, Daf man Den Ofen,
worin Dad Feuer brennt, mitten in die Fliffigleit fest.
Auf Die geborvige Vefeftigung desd fupfernen oder ei=
fernen Ofens in Das Holzwerf, fommt Hicbeyp Das
Meifte an,

Die befte und vortheilbaftefte jur Holzerfparnif
fih eignende Form Der Siedegefdfe ausjus
mitteln, war gleichfalld ein widtiger Gegenftand ,
pen Rumford aufs NReine bracdhte. Die Negeln,
welde aus feinen vielfdltigen Berfudhen abfloffen, find
folgende : - ,

Die Hauptlraft ber Flamme muf gegen den Vo=
Den Ded Siedegefdfies, und nicht gegen Ddefien Seiten
gevidhtet fepn. Denn wenn man die Flamme an Den
Tothrediten Seiten Ded Keffelé frev anffteigen (G§t,
fo febliipft fic fiber feine Oberflache fcmell binweg,
und da fie auf ihrem 2Wege fein Hinbernif findet, wo=

-
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purd fle in TWellen und LWirbeln gebroden mwird,
fo geleitet fie rubig bin, wie ein Strom in einem
chenen Bette. Damit aber die Flamme viele Hinber=
niffe antreffe, fo muf der Voden, foviel aléd mdge
i vergrofert merden, d. b. die Gefife miffen fo
flah, al8 mbglich fepn, und ¢in vollfommen ebener
Boden ift der befte und vortheilbaffefte unter allen.
Die boben oder tiefen Keffel und 3opfe find gan; vers
werflich, und gany unmivtfam ift bie Seitenbige bep
einem vollfommen eingevidhteten Gefife, und bep dem
jwetméfigften Feuerberde. Der Warmeftoff ftredt
immer in die Hobe, und da er Defto wirffamer an
qBinde anfchligt, jemehr Ddie Ridytung feines An=
fhlagens Dem Perpendicel nabe fomme, fo mufi wobl
ein ebener BVoben der Gefifie, weldher das Vrenn=
material unter fih bat, ber befte fepn. Bep Der
bolzerfparenden Cinridytung miiffen Keffel und Topfe
niht auf dem Herde fehen, fondern in Dem
Herde fo eingelaffen fepn, Dap ibr Rand auf dem
Herde ju liegen Ffomme. Unfer bem Gefafe ift Der
Raum fiir Daé Brennmateriale , weldher mit dem Feu=
erfanale, Durd) Den Das Brennmateriale auf den Roft
gelegt wird, jufammenbdngt. Dann folgt unter jenem
Raume der Roft feldf, und unter dem Nofte der
Afdhenvaum mit den Daju gebdrigem Kanale, woraus
die Yfche meggefdaft mird. Die bewupten Luftrdume
swifdhen den Doppelminden, jur Seite Ded Siebe=
gefafies feblen audh nicht, und jmar eben fo wenig
al3 der Sdornftein. Lepterer muf hoth genug feyn,
Damit Bep gedifneter Afdpenfallthile , ein fravéer Lufts
jug entftebe, Deffen Wirfung Dev ¢ines Lothrohres
moglichit nabe Eommt.

Ginige Siebegeffie {ind Dagu beftimme , Daf
Materien davin verdunften follen, §. B. das Waffer
in der Salgfohle, in der Potafdenlaugerc
Solche Siedegefdffe diivfen nicht bedeckt fepn, weil
fonft die Rafferddmpfe, deven (Sntfer;}ung man bes

7
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ymedt, !cmen frepen Audmeg finben. Ven denjeniqen
Gtebegefaﬁen bingegen,” in welchen mittelft ded Wafs
ferd, oder einer andern Fliiffigleit irgend eine Sub=
ftang ermeitht obder auégejogen merden foll, ift Das
Offenbleiben ded Gefifed und die Verdunftung Ded
Daffers, fhadlich, und muf foviel ald mdglidh vermies
Den werden. Denn durd) die Veriibrung der falfen
Luft wird die Oberflide De¢ Waffers..immer ab=
getitblt, wodburdy Das Sieden verldngert wird. Fer=
ner wird , wenn der Siedepunct eingetrefen ift, die
Fluffigteit in Dampfe vermandelt ; diefe Dimpfe geben
dann mit einer Menge Whrmeftoff (Den man leicht
batte jufammen erbalten fonnen) davon , folglidhver=
fdpmwendet man unndthiger Weife eine grofe Ouanti=
tit Brennmateriale. Kann endlich die Fliffigleit frey
verdampfen, fo mird e3, wenn Dad Sieden einige
3eit fortdauern foll, ndthig fevn, Ddad verdunftete
QRaffer von-Jeit ju Ieit wieder durdy frifdhes ju er=
fesen, welded aud) wieder durch einen neuen Aufs
wand von Brennumateriale jum Sieden gebradt wer=
ben muf,

Lo es alfo Abficht ift, durdh anbaltended Sies
ben Speifen ober andere Producte juguridhten, Da
muf e3 wobl jur Holz=und Jeiterfparnif von gro=
fiem Bortheil feyn , die Siedegefifie feft ju verfdlies
fien. Der Papinifdhe Topf giebt hievon dasd be=
fte Veofpiel. Verfdhlieft man Dad Gefdf mif einen
nietallenen Dectel, fo wird durd) Denfelben die Wdr=
me gu gefdhwind abgeleitef. Soldye einfache Deckel
fonnen daber md)t mit Wortheil jum Zufammenbal=
fen Der LWarme in einem Glebegefaﬁe grbraud)t wers
Den. Nun ift die Luft, wie fhon oben ermat)nt wor=
Den ift, ein febr fcb[ed)ter Whrmeleiter. Daber wand=
te ®raf Rumford aud bier die Luft mit bep Dem
Berfdliefen der Siedegefafe an. Cr madyt ndhmlich
die Dedel Doppelt, fo, daf Der mnfd)eu bepden
LWinden Ded Deceld befindlidhe Raum mit Luft ge=
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filltt und gefdloffen war. Gin foldher Dectel ‘aud diin=
nen verginnten Gifenbledh Hat die Geftalt eined Hoblen
Regels, Deffen HObe ungefdbr einem Drittel feined
Durdymeflers - gleidh ift. Die Darinn befindliche Luft
wird durdy dad Bufammenfiigen der Béinber bepder
Deckel mittelft dinmer Platten von Cifendbledy vol=
lig eingefloffen. Der Boden des Dectels paft gea
nau in die Oeffnung des Keffels und verfchlicfit Die=
fen anf Dad @enauefte, vermoge eined jwep Joll brei=
ten Banded, der in den Keffel bineintritt und an die
diinne Platte des Deckeld geldthet ift. Die Dampfe
von der fodenden Fliiffigfeit merden durd eine & 3ol
meite durd) den boblen fegelformigen Dectel geben=
be Rohre abgeleitet. Diefe ift unten und oben fo an
ben Dedfel qelbthet, dafi Die Luft il dev HOHlung deg,
Deckels vollig eingefdloffen uad von der Berbindung
mit der dugern athmosdphdrifden Luft fowodi, als audy
pon Den Dimpfen des Keffeld vollig getrennt bleibe.

Ginige Diefer. hoblen Dectel ju Reffeln und Kaf=
ferollen ftopfte Graf Rumford mit Pelzymert aud;
allein er fand nicht, Daf Diefe Den Warmeftoff beffer
jufammenbielten , a3 die mit Bloffer Luft exfullten.
Wenn ein einfadher Deckel von perfelben Form fo
beif wurbe, daf man ibn, obne fih ju perbrenner ,
nidht beriihren Fonnte, fo war hingegen ¢gin Doppel=
feqel nur mdgig marm, fo, Dag man bie SHaud oh=
ne die geringfte Vefdhmerde darauf balten Fonnte. —
MWenn fibrigens dev Boden des Deckels gue fepn foll,
fo muf er genau mit Dem Ringe der Kafferolle glei=
den Durdhmefier Haben. Der 5bis 1 Joll breite De=
@elrand muf in die Oeffoung der Kafferolle genau,
aber dodh nidht fo feft einpaffen, Daf er etwa nur mit
Gemalt anfgeboben merden Fonnte; man muf viel=
mebr im Stande fepn, ibn mit einer Hand aufzubes
ben, wdbrend Ddie andere bie Kafferolle Halt, Die
Dampfeohre des Decke(s +bis 5 oll im Durchmeffer
Haltend um etwa 5 300 dber den Deckel hevoorras

7
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aend, muf durdy den Voden und durdy die Oberfld-
e Ded Decteld geben und in bepde gut eingefiigt
_ fepn, Damit bie ywifhen Dem Voben und der dufern
Flade eingefdhloffene Luft von dem Dampfe und dex
dufiern” uft gan; abgefondert bleibe. Der Holjers
ne Stopfel diefer Dampfrobre ift mif einem 2618 3
3oll langen Ketfdyen an den obern Theil ded Deckeld
befeftigt, damit er nidyt verloren gebe. An der dus
fiern Flade eined folchen Deckeld wird nody ein Hanbds
griff befeftiget.

LWoblfeilere Deckel, voryliglid) bey Gefdfen von
betradytlidhem Umfange Fonnen aud einer BVerbindung
von Bled) und Holy verfertiget merden. In Diefer
Abfidht wird ein gemeiner blecherner Kafferoldeckel
mit einem andern Holzernem Deckel fo bedect,
Dag jmwifdhen benlen ein Raum mif eingefdhloffener
Luft bleibt. Mit einer Holsfdhraube befeftigt man
bevde Decel auf eine leichte Weife an einander. Bey
grofen Gefafen mufi Der BHoljerne Ibheil Diefed Des
del8 aud mebreren Bretern jufammengefiigt fepn. —
Die Hanbbaben von Hol; laffen fich iibrigens auf
mannigfaltige Art einrichten.

©ebr vortbeilbaft ift bad Kodhen Der Speis
fen fiir Menfden und BVieh mit Waffere
Dampf, ftatt mit Waffer. Wafferdimpfe, mwelde
eine weif grofere Hise annebmen, durddringen die
Speifen beffer, madyen fie jarter, fHmadbafter, vers
Daulicher; und ein foldes Kodhen mit Dimpfen ift
nodh viel mob(feiler

©dhon in Den dltern 3eifen bereiteten bie Aras
ber ibr Lieblingégericht (ben Kusfus) auf folgende
Art: Sie bilbeten LWeigennehl mit Waffer ju lockern
Klofien, bradhten diefein einirdened, amBobden durdhe
lodbertes und mit einem Decfel verfhloffened Gefds,
und feellten dann legtered auf einen Fleifdhtopf, So
Yodhten Die auffteigenden beifien Dampfe die KIbje gabr.
Die Gnglinder fingen in den newern Jeiten juer(t mies
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der an, die Grddpfel im Dampfe ju Fochen, wodurds
biefe einen audnehmenden LWoblgefdhmad erbielten.
Dody follen die Deutfchen in Franten fhon friiher die
in ein Faf eingefdloffenen Crdapfel jur BViehmaftung
mittelft Der Dampfe einer Brandmweinblafe gabr ge=
focht baben. d .

Sedene oder eiferne Gefdhirre find jum Koden
im Wafferdampfe am Beften. Legf man einen bleches
nen Durdyfdhlag mit. vielen Lochern, oder. audy ein
aud bholzernen Stiben beftehendes Gitter einige 3ol
boch pom Boden ded Kodhgefaged und bedbectt dann dad
Gefaf mit einem Deckel, fo Ffann man in Denfelben
qang gut mit Dampf foden. “Man bringt unterbalb
tes Durdyfblags oder Gitters Waffer Hinein, legf
die Speife §. B. Crdipfeln auf denfelben, und beob=
adbtet 6lod nod) die Vorficht, Den Decel fo aufjules
gent, Daf der Dampf etwas entmeichen fann, weil er
fonit Daé ®efdf gerforengen miirde. Da bey Diefem
Koden dasd Feuer nicht an Den Geiten Ded Iopfesd
brennt , fondern Blog unfer Dem Boden, fo mdren
3bpfe, bie oben weiter ald unten fiud, beffer al8 die
gemphnlichen baudyigen , und Fiegel oder glatte Kody-
aefdfe am beften.

Die Gntfernung der Dampféoden oder bledhes
nen Durdyfdhlige vom Boden Des RKodygefdpes muf fich
nad) der Menge Ded jum ®ahriodiend der Spetfe no=
thigen MWaffers richten. Das Waffer darf auch nidyt
Bid an den Dampfooden reidhen, fondern mup einen
fleinen 3mifdenraum iibeig laffen. — Was anf das
genaue Paffen ded Deckeld anfommt, und wmie man Die=
fe8 am Deften einridsten ¥ann, ift fhon gefage wotrden.

Sn Allgemeinen eignen fich faft alle Spetfen jum
Kodhen in Wafferdimpfen. Die Grbddpfel find am
leihteften Davin ju Focben; fie merben , wenn man fie
nidt gu frih aus Dem Eopfe nimmt, gan; [ofer wie
frifdhes 8atfmer:b£t'lg nidht fo audgelaugt , mic bey
dem Kodyen im Waker,  ZBill man etnen Brep davans
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Yochen, o fdhneidet man fie in Stiifen, Focht Diefe
im Dampfe ju einem mebr oder mweniger frocenem
Mufe, viihre legteres mit Milch, Waffer, Saljc,
und focht s nody efwad auf die gemdbuliche Art.
Wurjeln, Riben, Kobl, Spinat, Sauers
fraut, Spargel, u. dgl. bebanDelt man eben fo,
aufier daf man ihnen gleich beym Kodhen Salj; ju=
fest. Hiilfenfriichte, befonders Bobnen werden durd
Dampf {dnell gabr und febr fhmadhaft. Audh fri=
fdhed Obft 4Bt {ich qut davin fochen und gerplagt
nidht, fo Daf eé in feiner nafiivlichen Geftalt auf den
ifdy gebracht werben fann. Crdapfelfidfe werden i
Dampfe fehr fhon. Aber MeblElofe fliefen leidht
sufammen, und find beffer im Waffer ju foden.

9m meiften gewinnt dDag Fleifd durd) dDasd Ko=
‘hen im Wafferbampfe. €8 wird vorber nidt ge=
wiffert, fondern blog einigemabl gut ausgemafthen,
dann mit ©aly beftreut, oder beffer eingericben und
in Den Kochtopf gebradht. Solite dad Waffer in Den=
felben, nicht sum Gabrfodben binreichen, fo gieft
man beifes nach. Am Boben ded Topfes findet man
nady dem Kochen eine febr fraftige Fleifchbritbe, die
beffer alé Die gewobnliche ift. MNian Fann «queh Dasd
Fleifd jugleich mit dem Gemiife, und Gefliigel,
€ dinten, Wiirfte, gevaudertes Fleifd 1,
eben fo gut mie gewdbnlich fodhen. Kalbfleifd
uwd Sdinfen werden befonders woblfhmectend;
SWiirfte aber viel frdftiger, da ibre Beflern Iheile
nidht durdy das [Auslaugen verloven geben.

Dasé Braten des Fleifhes mit Dampfen fann
auf offenem Feuer, oder auch in einer Kaffevolle ge=
fdeben, Findet lesteres ftatt, fo muf man julest ei=
nen blecdhenen Dedel mit glubenden Koblen auf dag
Vratgefds legen. BVeym gewodbnlichen Braten wird
bas Ueufere guerft gabr, Dann Dag Junere allmadlig;
erftered verbrennt auch juweilen, wenn das Feuer ju
beftiq ift, wibrend Dag anbere nddh nidht gebraten 1ft.
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Beom Braten mit Dampf bingegen ift diefed
nicht ju befiivchten; Hier fann felbft Das grofte Stick
febr qut gebraten werden. Cin Schopfenbraten wird
im Dampfe cine Stunde eher gabr, ald im MWaffer;
Die Vutfer fest man erft dann ju, wenn der Braten
feine Gabre erbalten hat. Beym fauren Braten bringft
man Gffig und die nothigen Gemiive in das Dampf=
gefdf, fpidt das Fleifdh und verfabre imUibrigen mie
gerbbniih. Das TWenden ded Vratens ift unndtbig.
JBildprdt im Dampf gefoht mird febr mirbe.
Gefliigel mird ausnehmend guf, und erbhilt nodh
ben Borjug, daf fid) das Fleifd leicht von Den flei=
nen Gefndchel abldfe. BVeyp Sdnfen und andern qro=
fien Gefliigel mug man grofe Koy =und Bratgefafe
baben. ‘

I

Wie fann man einen Stubenofen fo einvidy
ten, Dag ev nidt vaude, leidt beisbav fey,
und lang die Warme halte?

Der Iwet ded Stubenofens foll eigentlidh feym,
einem Simmer , fiir dad er beftimme ift, mittelft an=
geglindeter  Brennmaterialien Diejenige Femperatur
mitzutheilen, bey weldyer fich die Bemohner bed Jimmersd
bebaglich befinden. Der Materie nach qibt es ei=
ferne Oefen und irdene oder thinerne Oe=
fen. Geftere werben [leidhter wnd favfer erbist, ald
lestere ; fie verlieren aber Die Hise audy leicdhter wie=
ber, fobald Da3 Feuer in ibuen ausgebt. Die tho=
nernen bingegen bleiben [dnger mwarm, wenn fie er=
bist find. Der Ginvidhtung nach giedt ed Wind dfen
und Juqbfen. Der Windofen nimme feinen Luft=
sug sur Unterbaltung Des Feuers aus dem Jimmer;
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der Bugofen aber von Aufen Her. Diefer ift im A=
gemeinen viel wivffamer, wenn er fonft jwedmifig
- angeleat {ft.

Gin dinner Ofen ermirmt die Stube leidyfer,
al3 ein Ddiderer ; aber er verbreifef feine Hige nicht
gleihformig im Zimmer,. weil feine Wirfung viel ge=
nauer nach der ungleichen Stdvfe ded Feuers fich vich=
tef. Breant diefes beftiger, fo wird Dasd Jimmer audy
febr beifi, und off gangunerfriglidh; brennt ed fhwd=
der, fo erfaltet auch) dad immer bald mieder. Auf
Diefe Art fiele dann audy die Temperatur ded Jimmers
8ar ju verfnberlih aug. Sndeffen baben mir audy
wieder IMittel, dag Feuer nach Willfibr ju ves
gieren , e8 ju mdfigen, ober ju verftdrfen, ndhmlich
mittelftder Juqrohre, meldhe man unter dem Ro=
fte anbringt. Diefe Jugrobre Hat eine Klappe, wels
e fidh nady Velieben ftellen [§5t. Der Weg der Jug=
vobre gebt durch Die' KRaminwand auf die Flur, oder
in die Kiide, wenn der Ofen fein Windofen ift.

3 bleibt aber ber auffteiqende Raudy fowobl,
al8 audy bie erwdrmee und verdinnte in die HObe fives
bende Luft nodh eine Jeitlang beif. Die Wirme dies
fer uft (d6¢ man aber nicht gecn unbeniigt verfliegen,
vielmehr fudht man fie nody durdy eigene in Der Nd=
be ded Ofend und vom Ofen audgejogene Rauchroh=
ren fiiv Dag immer ju beniigen. So findet der Raudh
nur  giemlidy abgefiblt, b. b. im Jimmer feined
Wiarmeftoffd beraubt, dad Freve. Jene Raudyrobren,
durd) deren Wande die Warme Hindurd dringen muf,
baben eine nach der Grfabrung beftimmee Lange und
Weite. Sn Oefen, wovin ein (tirferes Feuer brennf,
miiffen natiielich audy die Rauchrohren ldnger fepn, weil
Dann der warme Raudh und bdie warme Luft eineu
grofern Roum einnimt. Sind fie aber ju lang, fo
{hldgt fidh julest der noch mit Wafferdimpfen vere
mifdhte Nauch jum Ibheilald tropfbare Fliiffigfeit nies
der. Da Diefes nun unangenebm, und fiiv Die Raudy=
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rbhren felbft {dhadlih mare, fo darf man die Raudy=
vobren nicht fo lange madhen, Daf jener Niederidhlag
in ibnen erfolgen fonnte. Wenn die Raudhrobren jieme
lih lange find , fo madhen fie in Dem Bimmer frepe
lich einen Eleinen Ucbelitand, Diefer (G§t {ich aber Dae
durd) verringern, daf man fie aus lauter Eleinen ges
bogenen Stiifen jufammengefest, welhe veveinigt,
um den Ofen Herum eine Umgebung bilden, die den
Umeiffen ded Ofend Aabnlich ift. Uibrigensd {ind Die
Winde Der eifernen Raudhrobren dimner, ald die
MWande des Ofend, mweil hier Die Hise ded Raudhd und
ber emporfteigenden Luft nidht mehr die Stdvfe be=
fist, ald8 Ddie Ded Ofensd. :

So viel, wie moglich: muf man Gluth und
§lamme unmittelbar auf Die Platten oder Ldnde
wivfen laffen, weldhe den Stubenraum vom Ofenvatim
{dheiden. Daber find weite Oefen, worin die Flame
me fren, mwie auf offenem Herde fpielt; mabre
Holsperfdhwender. Denn auf diefe Weife wird blod
die dad Feuer umgebende Luft von Dem Feuer un=
mittelbar erbigt, und Ddie erbiste Luft (als fdhlecbter
Wiarmeleiter) theilt den Ofenminden nur wenige War=
me mit. Shmale Oefen find demnach weit vorjigli=
der, ald grofe oder breite, und um Flamme und
®luth nie mittelft erwdvmter Luft, fondern fo viel,
 wie mbglih unmittelbar auf die Ofenwinde wirfen
su laffen, fo follfe ein Ofen nie viel {iber 11 und bey
grofien 3immern bHodftend su 15 JoW breit fepn
ducfen.

Damit aber audh die Warme, welde dag Jime
mer von Dem Ofen empfangen bat, lange anbalte,
fo follfen die Jimmermdnde ftetd mdglihit fdlechte
Whemeleiter feyn, mweldhe die Wirme niht que aufe
nehmen und nadh) Augen flipren. Daber find die Lebhm=
minde jur Grbalfung Der Stubenwdrme fehr jwecde
mdfig. Nodh sweckmdgiger miven freplich die mit Brets
tern getdfelten Waade, wenn man fie nidt wegen der
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perqrofierfen Feuerdqefabr vermiede. Freolidhy gebt
and) durdy die Fenfter viel LWiarme verloven, wenn
man nidht fiiv Doppelte Fenfter oder aufer Den
gemwdhnlidhen nodh fiir Winterfenfter forgt, melde
gifchen jenem eine Luftfdhicht (folglich einen fdhlechten
Warmeleiter) einfdhliefen.

Gin- febr smecEmigiger Stubenofen, den Profefs
for ampadiug in Frepberg angab, wird fo
eingeridytet :

Man ftellet einen [anglichten eifernen Ofentaften
auf vier Fiife, und verfieht ibn mit einer Heibungss
thiir_in bem Bimmer. Die obere Dedplaite Ded Ka=
ftens betommt drep von einander gleidy meif entfernte
langlicht vieveckigte Oefinungen, 3Imwifhen- Der erften
und jwepfen Oeffiiung wird in dem eifernen Kaften
eine Diinne LWand von Jiegeln eingemauert. Befonde=
re, von bem Iopfer verfertigte inwendig gut glafirte
langlicht vievectigte Kachelftiicte Dienen jum Auffase
bed Ofend. Diefe Kadelfticke Fonnen efma 18 Joll
fang, 12 3ol hoch und 6 ol dicE fepn. Man mup
ibrer viele baben, dDaf drep Kandle bid nabe an die
Decke Ded Jimmers neben einander fenfrecht auf den
Ofenfaften in die Hobe gefilhre werden fonnen. Die
ermirmte Luft fteigt nun aus dem Bordertheile des
Ofentaftend in dem erften 3uge in die Hobe, gebt
Dann mieder in den gwepfen big binter die Sdheide-
wand, und fteigt in Den Dritten Kanale in die Ho=
be, aud meldhem fie oben durdy ein nicht ju enges
. mit einer Klappe verfebened Robr in den Schornftein
abjieht. 3mifdhen den Kandlen find eiferne oder tho=
nene Sdeiben eingefest, welde theild die Kandle feft
miteinander verbinden, theild daju Dienen, etwasd ju
ervivmended auf fie ju fesen. Die Kacheln Eonnen
fibrigens auch von Aufen glafivt fepn, oder man fann
fie mit einem Marmoranferich befleiden.

YBenn man auf die Herbepfihrung frifdher Luft
in baé Jimmer Rickficht nehmen will, fo (Gt man



Hervde und Oefen. | 107

bie Quft, mie gemwdbulich, durdy die Ofentbiive eintres
ten. Wer aber Ddie marme Luft in gerdumigen 3ims=
mern nidht will in den Ofen trefen laffen, Der fann
euft durd) ‘einen unfer den Fufboden fortgebenden ge=
mauerten ' 4 3ol weiten Kanal, von Ddem DBor=
faale oder von Der Strafie ber unten in den Ofenta=
ften eintreten [affen. Fir diefen Fall befommt Die
Ofentbiir Feine Oefinung, und die ermdrmee Luft bleibt
im 3immer. Der Kanal ift mit einem Sdhieber ver=
feben, um den Luftjug su magigen, ober gany abju=
{dneiden. .

Sn einem foldhen Ofen verbrennt dad Feuerma=
terial Bep lebbaftem 3uge volliq und obne Raud;
vermoge Der Hobe und geringen Vreite der aufgefes=
ten Kandle mird aller LWarmeftoff fo viel ald moglich
abgefest ; der Ofen vaudt nie; auch ift er leicht vom
Ruf, der obnehin nidt Haufig entftebt, ju rveinigen,
indem blod die oberen Deckplatten von den Kandlen
gehoben, und legfere von oben niedermirts qudgefedh=
ref werden. — Sdheut man die Koften nidht, fo fann
man die Kanalfticte aud) aud Gupeifen vegfertigen
laffen,

111,

Was ift bey der Kiihenfeuerung und Heipung
der Stubendfen befonders ju beobadhten, Da-
mit fie mdglichit ausgibig und dody wobl=
eil behandelt werde?

@3 ift jwar fdhon an einem andern Orfe mebres
red von der Feuerung und Holzerfrarung gefagt wor=
Den; dody da Diefer Avtifel in jeder Haushaltung von
grofier Widhtigteit ift, und ed immer mebr werden
muf, je mebr die MWaldungen fih vermindern, bin=
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geqen aber der Verbraud) Deffelben tdglih junimme,
fo fann Davon nie juviel gefagt mwerden. Denn ob=
fdbon die allgiitige MNatur audy bievin die Fehler un=
ferer Sorglofigleit verbeffert, und uns ibre unterir=
difdhen Schige, die Steintohlen, und den Torf
al3 Vrennmateriale anbiethet, fo mufen mwiv nidhes
beftomeniger alle uné ju Gebothe ftehenden Mittel sur
Holzerfparung anwenden, Dda Steinfohlen und Forf
nidt dberall gefunden werben, und nicdhé iberall ane
wendbar find. ;

Irog den Klagen, welde fidy iber den Holyman=
gel eben fo [auf und allgemein, al8 gegrindet aus=
foredben, mird in mandem Hausdhalt dodh nody mit
unverjeiblidher Gedanfenlofigfeit mit dem Hole ums
qegangen, und e3 fonnte daran jumeilen fider Die
Halfte erfpart merden,

Man fehe die langen Holsftice unter Iopfen
und Keffeln,  die an Bepden Hervorftehenden Cnden
pergebend verdampfen und verbrennen, Ddenn nur Dder
Sheil ded Holzed, 'Der unfer den Keffel oder Topf un=
mittelbar brennt, Heigt eigentlich; die Flamme aber,
die an den Seiten hervorfblagen, und, mie manfagf,
nur an dem Sopfe ober Keffel lecfen, find febr une
wirffam und verloren.

Man febe, mweldhe Maffen von Holy nadgelegt
werden, 603 um Waffer oder ecine Speife fiedend
su erbalten, weldhes mit ein Paar fleinen Holjfticen
étte gefheben fonnen. .

Man fehe, mie in manden Hausdhaltungen nod
fein Gedanfe daran fdeint aufgefommen jufevn, Daf
swifdhen griinem und frodenem Holje ein etwas ftars
fer Unterfdhied fep, und daf man von Dem erfteren
oft um bie Halfte mehr braudyt, ald von dem [lepte=
ven, um gleidhen Grad der Hise ju erlangen ; nicht
ju gedenfen, mie viele Zeit und wie viele Mihe mebr
~ erfordert wird, griined Holy iné Brennen ju bringen
und Darin g erbalten, und mwic mithin deé Berdru-
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§eé mebe damit verbunden ift, und Dad einmal unmils
lig gemachte Gefinde nun Alles geben (4, wie eé
geben Fanm, ‘

Folqende Puncte werden dem Nadhydenfenden nicht
unmwidtig fheinen:

1) Habet immer auf ein Jabr frodes
ned Holz im Vorrath. Um feinen Preié follte
man von diefer Regel abgeben. Man erfpart Dadurd)
bie Halfte an Hol.

Gé ift indeffen nicht gerathen, mebridbriges Holy
{m Vorrath ju balten, Denn wenn eé iiber Dad Sabr
binausgebt, fdngt nadh befannten Crfabrungen und
aug leicht abjufebenden Griinden die Kraft der Feus
erung ober Heigung merflidy an abjunebmen. Man
meif, mie menig dag Holy von alfen Gebduben Kraft
bat. Aus gleidyem Grunde foll man nidht fogleich auf
einmal aflfed Holj flein macben [affen. €8 bebalt Den
Brennftoff ‘in Sceitern beffer, alé in Feinen Stucken.

2) Caffet bagim Herbft ober im Wine
ter qetaufte Holgerft eine Jeitlang im
Trepen {teBen, und gleidhfam abmelfen, oder mwie
man ¢8 bepm Gicdhenboly nennt, auslaugen, und einen
Iheil feined Safted verlieven.

Pringt man das Holy, aleidh nadhdem eé gr=
(hlagen und eingefabren ift, in Stille und Schup=
pen, verdumpft e8 nur allju leicht, fhimmelt, mo=
dert, und fann feinen Bremn= und Higftoff fo fehr
verlieren, Daf ed nicht viel beffer wictt, als faules
Holg, — udh (3t fidh Dag Holy leichter gerfagen
und gerfpalten, wenn eé eine Hinlanglidye Beit abgee
melft und gefroctnet ift.

5) Raufet von berjenigen Holjart,
die im Verbdltnif feiner Kraftju beigen
die moh(feilere ift. Sest man 3 B, ein Stof
weithes Holy (Gfpen« Tannen = Fichtenboly 2c.) Fofte
12 Gulden (Gonw, M.) und eben fo viel hartes (Vue
den = Gichen = Virtenhol;) fofte 15 Gulden, fo wiirs
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be mon doch mif Harfem Holse einen woblfeileren
Kauf gemacht baben. Nach angeftellten Berfuchen fred.
bas Holj feiner Feuerungétraft nach in folgender abe
fteigender Stufenveibe: Cidhen, Buden, Vire
fen, Grlen, Ulmen, Fidhten.

4) Gaift hochft vortheilbaft dDieHolge
fdheife nicht iber eine Spanne lang, odev
Dodh nicht viel Dariber fdgen zn laffen
— bhodftens mtt Auénabme von befondern Jweden,
su welchen Iangere @tuu‘:e erforDerlich fepn Diirften.

Da die Scheite ju diefem-Vebufe Fiirzer gefthnit=
ten feyn miiffen, fo ift etwad mebr Arbeitslohn erfor=
Derlich, melhes aber reichlich Daburdh vergitet wird,
dag Dad Holy beffer auf den Punft Fomme, wo ed
wirfen foll, und Daf vom unverftindigen Gefinde
nidht fo arge Verfdhmwendung Damit getricben werden
fann.

5) Gg ift nicht fo gerade hHin ju em=

pfeblen mit lauter.febr flein gemadten
Jjo[gftucfen ju feuern. Sie find da febr ywect=
m&ﬁig, wo man eine (hnelle Hise baben muf, fev
es im Ofen, ober auf Dem Herde. LWollfe man nur
aber mit fo Eleinen Stiucfen beigen, wo eine [dngere
Hige erfordert mird, fo wiirde ded Nachlegens fein

Cnde feyn. Man braud)t aud) Dicered Holz, nur
muf es quf ausgetroctnet fepn, damit €8 fidh uberall
gleidhformig entjiinde, und von der Hise nidhts vers
loven gebe. Sm Winter befonders Tonnen tichtige,
vollig trocne Knorren im Ofen fe[)r mo!)[tl)éng mwer=
ben, mebr als alled fleine Holy nimmer wirde ges
morben fcpn

Daf eine mtcnge flein gemachtes Holy viel mebr
Hise gede, ald ecine gleiche Mafie in grofen Stiden
ift wobl jum Iheil ein Mifverftand , wenn anders al=
le Umitinde gleich find. €3 Fann ja, an fidh, Das fleis
ne Hols ded brennbaren unmoglich mebr enthalfen;
nur wird was es Davan enthalt, friber und fhnelley
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in Enfslindung gebracht, und in Wirffambeit gefest,
al3 bag vom. grofern Sticke. Aber feine Wirffams=
feit ift vorbep, wenn Dad grofere Stid nody forte
wivkt. Freplidh bey su grofen Sticken modhte ju viel
Brennftoff durd) den Rauch verjebre werden, da e
nidyt leicht von allen Puntfen modyte in Brand gefess
werden fonnen.

6) it ed immer nur moglich, foleide
man feine andbern Oefen, ald die vom
Gufieifen mif 3igen.

Man fdewet oft die erfte Yudgabe, aber mit
Unrecht, Da Diefelbe in vier bid funf Sabren durd) die
unglaublidy grofe Grfparung an Feuerungématerial
wieder erfest ift, uberdieh ein foldher Ofen weit weni=
ger Reparaturen ervfordert, und nady Menfdhenaltern
nody) Denfelben Lerth Hat, Denn er im Anfaufe hatte,
auch mif jedem Feuerungsmatevial, Steinfoblen,
Sorfac. —fall3 Der 3ug qutift, gebeist werden fann.

Unter ODen ’ vielen und manderlen Formen, in
weldhyen man diefe Oefen bat; wable fidh jeder Ddiejeni=
gen qus, Die fidh bey feinen Freunden und Befanuten
bewabhrt bHaben, und fiir Raum und Jwedt dienfam
find. Sebr empfeblensmwerth find Oefen, in welden,
wenn man will, auf der unterften Platte, die fiber dem
Rofte ober dem Feuerbherde liegt, gefodht werden Fann,
Diefer Ibheil ded Ofend fann mit jwep Vledythiren
verfyloffen merden. Oeffnet man die Ihiven, fo
ftrom¢ Defto mehr LWarme in dad Jimmer. — Uiber
bem Raume, der ben Kochofen bildet, liegt dDie jwepte
Platte, auf melder Ddrep: Juge fenfrecht ftehen, und
fogenannte Durdyfichten Haben, um. Defto mebr War=
me auéfpeien zu fonnen. Nimmt man die Jiige ab,
fo bat man einen fogenannten Tafelofen.

Wenn man dbnlidhe Oefen gefest hat, fo fieht
man, wie einfach fie find.

Oefen vor Bledh jumal von diinnem, taugen gar
nidyts, Sie, werden fehnell beip, aber eben fo fehmell Falt,
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unb bediirfen beftindiger Heisung, denn Die meifie
Hige gebt Ddurch das Robr. Bubem geben fie einen
iibeln Gerudy, und das Blech brennt in wenigen Sabe
ren durdy, — Fiiv firengere Winter und grofiere Jime
mer find fie gar nicdt geeignet.

7) MWo irgend ein Ofen, qleidhviel ob
@tuben=Kodh =oder Vratofen ift, mu
ein euftzug fepn, den man nad Gefallen ma=
fiigen, ober wverftdrfen Fann. Denn die grofere oder
minbere Lebbaftigfeit der Flamme Hangt von dem ue
‘ferbmen einer groferen ober Eleineren Menge athmoés
phérifher €uft ab, Deven .g)auptbeftanbtl)ei[ , Dad
Sauerftoffgas nur allein die Flamme unterbalt,
und Die Warme vermebre. ;

8) Was cinmabl im Koden ift, fann
mif unglaublid menigem Feuerungdmas
terial, meldes eé audy fep (Holy, Steinfoblen,
Forf 1c.) Darin erbalfen merden; ja felbft nody gliis
Hende Afche ift binldnglich Dagu.  Jcb Tenne eine Sar
fine, womit der glilbenbden Afhe von Steine
£oblen einige Plannen im Sieden erbalten werden.

9) Die meifte fraft einer Flamme
liegt inibrer Spite, wie.man fih an jedem
Srennenden Salglicht Teicht fiberjeigen fann, je nade
tem man einen Finger an die Seiten der Flamme,
ober tiber die Spie derfelben Halt.

Diefe BVemertung ift defhalb nicht unnbebig , weil
man bieraus erfiebt, Ddaf e gar nidht einerley ift,
wie bHodh) ober tief Die Kodgefdivre ftebn, und in
weldhem Berbdltnife fich per Feuerberd su Dem Rofte
befinden miifie, auf weldhem die Gefdhirre fteben.
‘ 9Man wolle ifibrigend bep Ddiefer und der vorv
gen Nummer evmagen, wie flein die Spiritusflamme
ift, weldye bey unfern Belichten Theeconverfate
onen cing Mafdine mit Iheewaffer im Koden ¢
Balt.
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10) Wie vielmanmiteingefdloffenem
Feuer.geminnt, gegen dasd offen und frep
brennenbe, davon fonnte man fidh lingft iber=
jeugt haben, es wird aber jur 3eit nod) immer allzu=
oft tberfeben.

Unter Den vielen Berfuchen, die der Beriibmfe
Graf Rumford iber Holerfparnif anfihrte, und
deren mwir einige fdhon angefiihee haben, mogen nur
nod) folgende ftehen, Die in Der angegebenen Bejie=
bung fiir jede Denfende Haudmivthinn ledrreid genug
feon merden, und ihr viel Hols evfpaven fonnen.

1, Berfud

Gin eingemauerter Keffel von Kupfer oben 22,77
3oll ober 22 30l g Linien, unten 10,5 ol oder 10
3oll 31 Linien weif, Wog 417 Pfund, und mucde mit
155 Pfund Waffer gefiilt. Die Warme deffelben mar
26 Grad Reaumiir. Unfer dDem Kefiel murde Feuer
qemadht, mit tro€nem Budbenboly; Dad MWaffer mur=
de jum Kodhen gebradt, und jwep Stunden davin
erhalten. €3 murden erfordert:

Dad Waffer zum Kochen zu bringen

1 Sfunde 1 Minute; . . . 95 Pfund Hols.
Daé Waffer fochend ju erbalfen auf
o Stunden . . + . . . 270 Pfund Hols.

Devfelbe Keffel wurde audgehoben , und in einer
Privattiiche auf einen Drepfuf gefest. Man bradhte
bier aud)y mit Buchenboly, jedoch fo bol3fchonend al3
moglidy, das Waffer jum Kodhen, und erbielt e8 andy
2 Stunden im Koden.

Daé MWaffer jum Kodhen ju bringen erforderte

1 Stundess Minuten . . . 37% Pfund Holj.
G$ im Kochen su erhalten auf
. 2 Stunden B 147 Pfund Holj.

2. Berfiud

_ ine fupferne Pfonme, oder Kaffervole oben im
’ ; : g
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Durdmefler 9L unten aber 9L ol meif und 33 Joll
tief, fafte 6 Pfund Waffer, und wog 63 Pfund.
Man feellte fie bey Der Temperaturvon 26 Grad
SReaumiir in ein eingemauerted Kaftrollod) und heiste
mit 4 3oll langen Stiicfen Buchenbol;.
Dasé Waffer jum Kodyen ju Bbringen, erfordevte

12 Minuten , . . . .. % Pfund Holj.
G fochend ju erbalten auf
2 Stunden . 2 Pfund Hols.

Derfelbe Verfudy mwurde mit Derfelben Kafferolie
mit der ndmliden LWaffermenge auf einem Drepfuf
gemadht, und ed ergab fich, Daf dad Waffer jum Ko=
dhen ju bringen erforderte

28 Minuten Jeit . . " . . . 5Pf Hols
G3 fodhend ju erbalten auf
2 ©tunbden . R . 45 Pf. Holg.

1V,

Wie laffen fich brennende Schornfieine, die
oft gefabrlicdye Genevsbriinfte verurfachen,
auf der Stelle [0fchen?

Die Cntjiindung der Schornfteine, twenn fich
febr viel Rug davin angebduft Hat, welched nur dann
ju gefdheben pflegt, wenn der Sdornfrein nidht oft
genug gereinigt wird , ift Fein feltener Fall. Sumeilen
wird Der Sdhornftein Daburd) bi§ in den Juftand Ded
Gliihend verfest, audy mwobl jerfprenaf, ober Dbie
Sragebalfen aufer demfelben entiindet , und. eine
bavon abbingende Fenerdbrunft-ift unvermeidlidh.

€8 giebt jwep Mittel einer folchen Gefabr vors
subeugen. Daé erfte beftebt darin, jeden Schornftein
mit einer beweglidhen Klappe verfeben gu laffen, Die
mittelft eiper Davin: befeftigten eifernen Stange leicht
gefdloffen wnd gebfinet werden Tann, €S ift hinveis
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dend, foldhen ju verfdliefen, menn der Sdhornftein
brennt, um dad Feuer fhnell ju [ofchen. Denn weil
hierdurd) der utritt der Luft von unfen nady oben
unjuldffig gemadht wird, und obne Luft fein Feuer
brennen fann, fo ift ble Gritifung der {Elamme eing
natirlice %o[ge bavon.

Dad ywepte Mittel bei’tebt imSdhmwefel; und
jeder Haudmwirth folite Ddaber einige Pfunde qembns
lihe Shmwefelfaben, oder aud mit Schwefel
bersogene Holzfpabne von %ld)tenl)olg vor=
rathig habew.

Sobald ber Sdornftein brennt, jundef man
1L big 2 Pfund folder Sdwefelfiden, oder mif
@c[)mefe[ getranfte Holifpdbne, unfer diefemt an, da
bann der Dunft der fdmefeligen Séhure, mld)er in
bem Sdornfteine empor fteigt, Den Jufritt Der jum
Berbrennen unentbebrlicdhen Luft abbalt, und, da in
dem Dunfte der Schwefelfdure fein Brennen moglich
ift, das Feuer augendblicklich sum BVerlofchen bringt. .

vd

Die amrffamt‘ten Geuerldfdanitalten, oder ein-
facdhe Mittel, Die feuerlojhende Krajt Des
Wafjers bel) Feuersbriinfien ju vermepren.

Waffer und Feuer denft man fidh gewobnlidh,
al3 jwep in ibren Wirtungen ecinander entgegenge=
feste Krdfte. Diefed find fie aber feinesmwegd, fondern
da8 Waffer fann im Gegentheile Dagu bentragen, die
Gewalt ded Feuers ju verftarfen, menn foldes in Ge-
ftalt von ela{ttfdpeu Danpfen auf einen bren=
nenden Korper geleitet mwird, mweil einer feiner RWes
ftandtheile, der Sauerftoff fftb mit Der verbrennfis
Ben @runblage veveiniget, wabrend fein swepter Bes

8 .

-
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ftandtheil, der Waferftoff nun ald entjiindliched
Wafferftoffgasd entwidelt mirD, das mit einer
$lamme verbrennt. ’

Daé Waffer ofdt nur in fo fern dad Feuner,
al8 folded in binreidend grofer Menge auf Dden
Brennenben Korper geleitet mird, um entmweder
bie Hite fo fdnell su verminbern, daf Fein fernered
Fortbrennen mebr moglich ift; ober Den Brennenden
Korper fo febr. ju bedecfen, Daf Der Jufritt Der Luft,
obne Deren KBirfung fein Fortbrennen moglich ift,
gang abgefdhnitten mwird. _

Pepdes wird aber, Bep dbem gewdbnlichem Ge=
braudhe Der Feuerfprigen und der Art ihrer Anmwen=
dung nur felten erreichf. .

© Wird dad Waffer mitfelft Ded Robred Der Feu=
erfprige auf die brennende Flache eined Gebdudes nur
in geringer Maffe geleitet, fo erlifiht jwar die Flam=
we fir Diefen Augenblicf, aber die durd den Brand
einmal ervegte Hige ift binreidhend, die geringe Maf=
fe beé Laffers fdhnell in Dampfe ju vermandeln, und
Ciefe Tormen den Forfgang Ded Feuers aus den- oben=
angejeigten @riinden: beginftigen.

Aud dem Grunde {ind in vielen Landern Vor=
fdldge gemacht worden, um Ddie an fidh felbft nur un=
fer- Den oben angegebenen Webingungen Statf finden=
e fenerlofhente Kraft Ded Waflers Dadurd ju ver=
mehren, und unbedingt ju begriinden, daf man ihm
foldhe Materien bepfent, Die, wenn dad Waffer ver=
dbunftet iff, nun die brennende Fladhe mit einer fiir die
einwirfende Luft unburddringlihe Dece abergichen,
und bierdurd) die Vedingung ded Forfbrennend vers
! m’d%ten, woburd) Dann naturlih das Feuer verldichen
muf,

Die Mittel, weldhe man Dagu vorgefehlagen bat,
um fie bem Waffer bepjumengen, beftebn in K i ch en=
fals, inAlaun, inGifenvitriol, in Hdringse
Iafe, und in gefdlemmeen Shon oder Lehm.
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Sene Mittel find in der That fAmmelich ju'ems
pfeblen, meil foldhe , falld man fie Dem Waffer in ge=
boriger Quantitdt jufest, und die Sprisenrdbren
fo mie die Shldude dDer Sprisen nadh ibren jes
desmaligen Gebraudhe gebdrig mit Waffer gereinigef,
altemal die erforderlidhen Wirfungen leiften werden;
dean menn das MWaffer verdunitet, fo bleiben die nidht
mit verdunjteten , vorber in ibm aufgeldft, oder thm
bepgemengt gewefenen Subftangen, die an fidy felbft
ynverbrennlicy find , juviiet, fie bilden einen Uibersug
jiber Der bremnmenden Fldche, Der Bufritt Der Luft
mird Dadurd) abgehafien, und Ddas Feuer mup ers
lofchen. :

An die Stelle des Kiihenfalzed Fann Dages
gen bas moblfeilere Steinfals, Das im wefentli=
dhen mit jenem iibeveintdmmt in feinem vierfadem Ge=
widyte Waffer geldft, mit Griolg in Anwendung ge=
fest merden. :

9 Oerfern, mwo man fie entweder gan unents
qeldlich, oder dodh) ju einem febr geringen Preife er=
balten fann, fonnen Dagegen mit nod) beffern Gr=
folge angemwendef werden :

1) Die Mutterlauge ded Kidenfale
18, mweldhes nadh der Ausfdheidung Ded friftallific=
baren Saljeé auf den Salinen in grofer Maffe ab=
faue, und felten weiter gebrauddt wird.

2) Die Mutterlauge ded Alauns, wel
de auf den Alaunbiitten in grofer Quantitds abfale,
und weiter feinen Werth hat.

3) Die Mutterlauge ded Cifenvitri-
ol3, die auf ben Bitviolhitten abfale, rnd
nidht weiter benupt ju werden plegt.

Sene Matevien Fonnen fammelicy die Stelle Ded
Kiidenfalyed, wie die des Steinfalzes erfesen, und
find woblfetler al8 bepde. :

Da die Anwendung jener feuerldfhenden Mittel
Bereits geprift und Bewdbrt gefunden worden ift, fo
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fomme ed nur nodh davauf an, ju erdrfern, mwie und
auf welche Weife folde ju bem-beabﬁ'd)tigtem Bwecfe
am vortberlbafteften Genust werden fonnen.

3u dem Vebufe ift ed aber BHinreihend, fene
%{ufﬁgmten blogé mit ihrem Doppeltem Gemichte LWaf=
fer ju verdiinnen, und basd Gemenge nun jur Bedie=
nung der %euerrprigen in Anmwendung su fegen.

Jene Auflofungen gewdbren, vor dem bloﬂ'eu
Waffer mebr alé einen Vortheil, denn:

1) St ein Sheil derfelben l)mrm!)enb um eben
fo viel brennende Flache Damit ju [Ofchen, ald mit
5 b8 6 Ibheilen bloffen Wdaffer.

2) &ind jene Fluffigteifen bermogenb einen Grad
Der falte andsubalten, der 5 bis 6 Grade unter bem
Gefrierpuntte Hinabfallt, obne ju gefrieven.

3) Sind fie feiner Faulnig, oder fonftigen Ver=
Derben unterworfen, aud) verbreiten fie feine iblen
Geviidhe, und fonnen alfo allermirts aufbemabhre
werden.

Gé mwiirde daber febr ju empfeblen feon, Ddaf
gran in Den Stddten, fo wie auf dem platten’ Lande,
Auflofungen folder Art ftefd vorrathig balte, um im
erfordeclidhen Falle niiglihen Gebraud) davon ju
madyen.

Sief in die Grde gemadite Gruben, mweldhe mit
in einander gefiigte Boblen audgelegt, ober audy gro=
e Faffer, die man in bie Grde gegraben bat, wirden
gur Aufbervabrung folder feuerldfhenden Fliffigleiten
gang vorjiiglich ju empfeblen fepn.

Gben fo fonnte man in den verfdhiedenen Stodk=
werfen Der LWobhnbdaufer damit gefillte Fafer vorrd=
tbuq balten, um bep enfftehender Feuerdqefabr einen
niiglidhen Gebraud) davon ju madhen,

Cudlih Pann ich nidht unterloffen, darauf aufs
merffam ju maden, daf in Grmanglung aller Diefer
Miteel audy die gewodhunliche Miftjaude ein gany vore



Herde und Oefen. 119

uglicdhes fenerlbfchendes Mittel darbiethet, dag befon=
ders auf dem platten Lande nie feblt, und Daber ju
foldhem DBehufe in Anwendung gefest su werden ver=
Dient.

4.4 9

oBie famnt ma die Anlegung Des Glansrufes
in Den Sdornfteinen, die_oft leidht
Seuer fangen, permeiden ?

Durd) die Gntyiindung des Glanjrufesd in
den Shornfteinen und Stubendfen entitebt
oft fiir bie Bemobner Ddes Haufed Sdyreden und
Angft, ja oft felbft Feuevdbrunft, wenmw nicht gur
vedhter Jeit jwedmdpige Dampfungémittel angewen=
Det werden.

3ur Vermeidung der auf foldye Art entftebenden
Feuerdgefahr, bedient man fith des folgenden an al=
Ten Orten anmwendbaren Mitteld, Ddurd) deffen Ge=
braudy die Wereinigung des ®lanzruffes im Ofen mit
dem ded Sdornfteins unterbroden, und dadburd un=
‘moglih gemadht wird, Daf Dad Feuer im Ofen Den
Ruf im Sdhornfteine erreichen und anjiinden fann.

IMan bedient fich gu diefem 3Imwece einer 10 Bi§
12 3oll langen Robre vom ftarfen Gifenbledhe (an de=
ven Stelle audy eine vom gebrannten Ihon gebraucht
werben fann) Deven inneve IBeite, nad) Verhaltnif
bes Luftiuges und des innern Raumes des Ofens be=
feimm¢ merDen muf. .

Diefed Robr wird in dem Ranal, durd) weldhen
ber Raudh aus dem Ofen in den Sdyornftein geleitet
tird, bergeftal eingefest und befeftiget, daf foldhes
6 big 8 3oll, je nadhdem Der Sdornftein weit ift,
bervorvagt. Dierdurd wird der Raudy des Ofens
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in ber Mitte Ded Shornfteinz, alfo von der Vranbd=
maner abgeleitef, und Ddadird) verbinder, daf Der
Olangrag fidh mebreve Cllen Hodh in dem Sdhornfteine
anfegen fann.

Selbft in dem Nobre, befonders wenn felbes von
Cifenblec) und fo lange ift, Daf daffelbe durd) die
Drandmauer bi¢ in den Ofen veiht, fest fidh wenig
oder Yein brennbarer Ruf an, fondern Diefer mird ver=
dichtet und fiiefit tropfenmeife in Geftalt einer Haren
wafferigen Feucbtigheit ab.  Diefer woblthatige Vor=
fhlag ift vom Hrn. G, & Dorre,
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2id)t¢t und Beleudhtung iberhaupt.

In

Auf welde %eit"e fann man febr hel und fpars
fam brennende Kevzen, weldhe nicht ablaufen,
perjertigen?

Qld)t Pfund frifhes Talg mit feinen Liefen fhneidet
man in fleine Stiicke , und [dft Das Gange in einem
Keffel iiber Koblenfeuer gelinde ausbraten , nadhdem
man vorber Den vierten Ibheil feined Gewicyts rei=
ned Flufmwaffer sugefest hat.

Wenn das Fett vollig audgebraten ift, obne
baf e§ fih gebrdunet bat, giefit man die Fluffigleit
burdy Leinmand, um foldhes von Dden Oriefen ju
frennen.

Run bringt man ju dem audgelaffenen Talge:

8 Pfund reines Flupwaffer, -
1 Loth Salpefer,
1 foth Salmiaf,
- 4 2oth Ulaun,
und focht das Gemenge, am beften in einem werjinne
tem Keffel, gelinde fo [lange, bi3 fid fein Wat=
© fer mebr wabrnehmen [E5t; worauf nun das Sange
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burdigegoffen wird, um foldes von dem ju Boden ges
festen Sdhmustbeile ju befrepen.

um mittelft des fo gereinigten Ialgd Lidhfer ju
verfertigen, Die bdie oben genannte Giite befiten fols
len, muf man Dodhte dajuanwenden, diehald ausd
Baummollen = und halb aus Leinengarn ane -
gefertigt find; und bevor man fiein die Lidytformbringt,
mup man fie in eine gefdmolzene BVerbindbung von
Talg und efwad Kampfer emtauden.

Diefe fo verfertigten Lichter haben den Vortbeil ,
Dag fie nicht ablaufen, und aud) dDoppelt fo lange
brennen, al3 gewbbnlide Salglidhter su brennen
pflegen. :

Noch fchdner fallen fie aus, menn man auf jedes
Pfund Ialg 4 Loth Wadhs fest.

1 4

Cine sweyte gang voryiiglidhe Anweifung jue
Berfertigung von Kevzen, die sweymal fo lan-
ge brennen, als gewdpnliche Salglichter.

Die Verfabrungsart jur Vereitung von Lidytern,
Die nichts ju minfdhen ibrig laffen, ift folgende :

1) Das Ausfdhmelsen des Jalgs.

At Pfund frifhed Hammeltalg mit fei=
ten Liefen mwerben in fleine Stiicke, einer Hafelnuf
qrofi, serfchnitten, dad Jerfdnittene 4 6id 5 Mal mif
feinem vierfachen Gemwidhte von reinem Flufmaffer,
Dem vorber auf jedes Pfund 1 Quentchen Potafdhe”)

‘) Die Potafde wird aué dem Grunde angewendet, wm die dem
Talge vou Natur inwohnende Fett{dure daraud hintoeg zu fhafe
feny tocil fie Den- Lichtern nadtheilig ift,
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jugefest morden ift, vollfommen mie mdglich audges
fnctet und gewafden, dag Ddas Waffer julest vollig
flar abfliegt.

RNun mwird dad fo ausgewafdhene Talg mit dem
vierten Zheile feines Gewidhted reinem Flufs
waffer gemengt, und in einem Keffel iibers Koblene
feuer gelinde audgebraten, bi¢ ein Sropfen Deffelben,
der auf eine gliibende Koble gebradyt wird,; fich fo=
aleich flammend entjindet, obne ju jifdhen ; morauf
felbiges , um die Griefen davon gutvennen, durd
Leinwand gegoffen wird.

2) Bubereitung des idlgé.

Nun bringt man Das ausgebratene und durde
gegoffene Salg mieder in einen Keffel und fept fols
gende Materialien binju:

8 Pfund reineé Flufmwaffer,

1 Loth gereinigten Salpeter,

1 2oth Salmiaf,

4 Loth rveinen Alaun.
und fodht nun bad Gemenge gelinde fo lange, bid als
les Waffer verduniftet ift, weldyes man nach der oben
angegebenen Methode pritft. Nun wird das fdhmelzen=
be Talg abermabls durd) Leinmwand gegofien, um den
Bodenfat fo wie alle unrveinen Ipeile volfom=
men Davon ju frennen.

5) 3ubereifung der Dodte.

Um nun mittels Ded fo geveinigten und gubevei=
feten Talges Lidhter ju verfertigen, Ddie fih Ddurd
ihre gang vorsiigliche Befdaffenbejt und Ddurch ibre
€parfamfeit im Brennen ausjeidhnen, miiffen bie
Dochte halb aus Baummwo [le und halb qud Lei=
nengarn angefertigt fepn. ZWenn fie gebdrig suges
fdhnitten find, merden fie, bevor fie in die Formen
eingehingt merden, in einer jufammengefchmolienen
Rerbindung aus gleidhen Iheilen weifem Wadhfe und

[}
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Salg und dem adhfen ITHheile ded Gemenges vom Kame
pfer eingefaudst, um Davon durdhogen ju werdenm,
worauf nun die Lidter, in der gewdhnliden Avt,
gegoffen werden fonnen.

RNody fchoner fallen aber Diefe Lichter aud, wenn
man Dem geveinigten Salg, fiir jedes Pfund 4 Loth
veined, weified Wadhé jufest.

Die fo bereiteten Lidhter gemdibren den Bortheil
Daf fie mdbrend dem Vrennen nidht ablaufen, und
bey Der Verbreifung Ded Lichtes von bedeutender In=
tenfitat jwep Mal fo lange brennen, ald gewdhnliche
Salglidhter.

11,

S.Y_terfmiirbi%e Berfudye und Criahrungen, fiber

Die Dauer des Jrennens, iiber die Helle und

Crieudytung, iiber die Crparung der verfdyie-
Denen Avten von Kevzen.

Die nadtliche Crleudhtung der Wobhnzimmer ift
file alle. BWoltstlaffen ein eben o woblthitiges ald un=
- entbebrliched Bediivfuif, und die Mittel, deven die ge=
bildete BVoltstlaffe fich bedient, namlich die Waché=
Wallrath=und Ialglidhter find fo dem Stei=
gen Der Preife unterworfen, daf Ddie Beftreitung der
jabrlidhen Grleuchtung einer birgerlihen LWobnung,
fiefep grof ober Flein, immer eine bebeutende
Auslage erfordert. ~

Je weniger eé aber moglidy ift, jenes Bebiirf
niff der Grleudhtung su entbebren (fo lange die Gr=
leuhfung mit Gaslicht nodh nicht allgemein ein=
gefitbre 1ft) um fo mebr ift es Pfidht fiir Febermann,
die moglidhfte Crfparung, fie fey fiir ein eingelned Licht
gud nodh fo unbeoeutend , dodh fitr Die Beleudhtung
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im Gangen einer mehr ober minber grofien Haushal=
fung, ebenfalld mehr ober minder bedeufend mird:
befonderéd Dann, wenn dad Wedirfnif, oder Der Lu=
rud ein Hellered Licht erbeiftht und bdie dafiir erforders
Audgaben su einem Kapital hinauffteigen.

Die Gelegenbeit, melde Hrn. Hermbidde fich
barboth, feif einer mei[)e von Sabren manche Sorfe
von Salghd;tern in Rucfidht der Sparfamfeit im
Brennen, fo wie die Jntenfitdt (bier: fidrfere Helle)
ber baburd) Bewirften Crlendyfung , officiel ju unter=
fudben, gab Refultate, die Aufmerifamfeit verdienen;
und diefe waven hinreihend, denfelben ju neuen Wer=
fudhen su veranlaffen, die mif verfchiedenen neven ausd
vermifdhten Matevialien bereitefen Lidhtforten, jue
Bergleidung der erfiern, gemaht wurden. Jene Vers
fude wurden jum Theil fhon vor mebreren Jabren ange=
fteltt, von 3eit ju Jeit aber wiederhoblt, auch Hin und
wieder abgedndert; aber fie gaben immer Refultate,
aus Denen fidh ergiebige Folgen zieben liefien, und fol=
dhed bat Denfelben bewogen, feine Crfabrung dem
Publifum jur weifern Venubung Hier vorjulegen.

iter Berfud., (Miteinem weifen Wadh é=
lidyte, movon 6 Stiicf auf 1 Pfund gebhen).
Cin weifes Wadsliht von eben gedadfer Sorte,
weldhes idh miv felbft aud vollig veinem , weder mit
Zalgnody Hary verfesten gebleidhtem Wadhs ge=
goffen batte, und Dad genan 55 Loth wog, wurde
angegiindet und an einem vollig rubigem Orte genan
eine Stunde lang brennend erbalfen, Dann aber bers
ofdyt. Nady dem Cridfdhen geigte Diefed einen Gewich=
verfuft von 110 Gran (movon 240 auf ein Loth ge=
ben). Diefem gemas wiitde alfo Ddie gange Dauer
Ded Vrennend bey einem foldhen Lidhte 112 Stunden
oder genauer 11 Stunden 42 Minuten 30 @ccunbm
Setragm haben; Dag VBrennen des gedadhten Wadbs=
lidhtes erfolgte rubig mit feiller nicht fackernder Flams
me, obue ubeln Rauch und Ruf.
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afer Werfudh. Mit einem gemdhnlichem
Pauflichem Wadhélidhte, wovon 6 Stic
auf ein Pfund gehen). Die gewdbnlichen vers
Fauflichen Wadbslidhter find nie ausd reinem Wadhfe
verfertiget, fondern foldhe find gemeiniglich mit dem
aditen Sheile Hammeltalg verfest. Das der Un=
terfudyung untermorfene Licht wog genau 53 foth.
G3 wurde mie Dad erfte an einem rubigen Ovfe cine
Stunde lang brennend erbalten. Nady dem BVerldfden
seigfe Daffelbe cinen Gewithtverluft von 115 Gran;
weldhem gemdf alfo die gange Dauer Ded Vrennend
Bey diefem Lichte 11,217 Stunden, oder 11 Stunden
13 Minuten befragen bHaben mwiirde. Das Brennen
biefes Lidhted erfolgte gleidbfalld mit ftiller Flamme;
¢3 verbreitete aber etwad mehr Raudhy-und Serudp
al8 bdas vorige.

ster Berfud. (Mit einem gegoffenem
Zalglidhte, wovon 6Stiicke auf ein Pfund
geben). Gin folhes Lidht wog genau 55 Loth und
verfor mdbrend eineé ftundenlangen Brennend 185
Gran am Gewidte, welhem nach das ganje Lidhf
fiberbaupt 6 Stunden 45 Minuten gebrannt Haben
wiirde. Seine Flamme war fhwad) flacernd und ftieh
giemlich viel Rauch und Ruf aus. :

4tee BVerfud. (Mit einem gegoffenen
Zalglidhte, movon 8 Stiude auf ein Pfund
geben). Diefed Licht wog genau 57 Loth und 4
Gran. G3 murde einem einftundigem Brennen unter=
morfen, mobey 140 Gran am Gemwicht verloven gins
gen. -Folglich miivde ein foldhes Licht iiberhaupt 6,071
Stunden, oder 6 Stunden 40 Minuten baben brennen
tonnen. Uebrigens waren die Crdheinungen denen bepm
vorigen Lidte vollig gleidh.

ster Werfud, (Mif einem gejogenem
Salglidhte, wovon g Stirce auf ein Pfund
geben). Das Gewidt eined foldyen Lichtes betrug 313
g8 verlov wdahrend dem einftundigen Brennen 120 Gran
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m Gewidte, weldes dem qemif 7 volle Stunden ge=
prannt Haben miirden. Die Flamme war der beym pori=
gen Lidhte vollig gleich.

Die Refultate, weldhe jene Rerfudhe darbothen,
fheinen miv, ausd mebe alé einem Gefichtdpuncee be=
tradhtet, Sfufmerffameeit ju perbienen, und Diefes vers
anlafite mich gur Berfertiqung verfdhiedener gidhtarten;
aug Wallvath, aud MWallrathund Salg, aug
gBachs und Talg; o wie aud einem Gemengevon
WBadhs, Talg und MWallvath, unter verfdyie=
pen quantitativen Perbdltniffen verbunden. Die Re=
fultate diefer Berfude find folgenbe :

6ter Berfud. (Mit einem gegoffenem
eihte, ausd 2 Eheilen Talg und einem
Iheile Wadh$ gebil‘bct.) Diefes Licht wog 5
goth 24 Gran. €8 verlov bey Dem einftiindigen Bren=
nen 166 Gran am Gewidte; paffelbe miirde alfo iber=
baupt 7,373 Secunden ober 7 Stunden 22 Minuten
Baben brennen fonnen. Die Flamme war giemlich qut,
fie Dampfte Faum merfbar, und ndberte fich' ber Ded
Wadhalidhtesd.

ater Werfud. (Mit cinem gidhte and 3
Iheilen Talg and 1 Sheil Wadhs gebilbet.)
Diefes Licht wog 5 Loth 34 ®ran, und verlor mabh=
vend Dem einfundigen Brennen 143 ®ran am Ge=
widyte; folglich mwiicde die gange Jeit feineé Brennens.
auf 6,308 Stunden, ober. 6 Stunden 23 Minuten ge=
fest werden fonnen. fuch bey Diefem gidhte war die
Flamme jiemlich rubig, fie feste nuv wenig Raud
und Ruf ab. :

gter BVerfuh. (Mit einem aug rveinem
Wallvath gegoffenem gidte). Jdb beveitete
ein foldhes Licht , welded genau 42 goth mog. Dafiel=
be wurbe eine Stunde lang im Vrennen erbalten, und
batte mabrend Diefer eif 250 Gran am Gewidte
verloven; alfo mwiirde Die polle Dauer feines Brepnend
auf 4,200 Stunden oder 4 Stunden 12 Niinuten i
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belaufen baben; mworausd Hervorgeht, dad Lidhfer auéd
reinem Wallrath verfertiget viel mweniger fpars
fam, al8 die aud Wadhd und Talg verfertigien
brennen. Yuferdem mar aud) die Flamme Ddiefes Lich=
ted iemlich flackernd, und fegte vielen Raud und
Ruf ab.

oter Verfud. (Mif einem Lidhte qus
gleidhen Theilen Talg und Wallrath jus
fammen gefest). Daé gange Licht mog 43 Loth
und 3 Gran. S l(ief ed eine Stunde lang brennen,
und fand cinen Gewidtdverluft von 213 Gran. Die
volle Dauer dDed Vrennend Diefes Lichted wiirde Dems
aad) 5,370 Stunden, oder 5 Stunden 22 Minuten
betragen baben. Die Flamme war Dder Des vorigen
Lichtes siemlich gleidh. ;

1ofer Verfud. (MiteinemITheile Walle
rath und 2 ITheilen Salg jufommenge=
fegt). Diefes Lidht mwog 32 Loth 5 Gran. Dafielbe
verlor nady Dem einftundigen Brennen 200 Bran am
Gewidhte; alfo mirde die Dauer feines gdnjlidhen
Werbrennend 5,725 Stunden, ober 5 Stunden 43
Minuten und .30 Secunden befragen Haben. Diefed
Licdht flof ftark, und batte eine mit Flacern unter
Raud) und Rup abfegende Flamme.

1afer Berfucdh. (Mit einem aug 3 Theis
len Salg und einem Sheile Wallvath ans
gefertigtem fidyte. Dasd Licht-wog genan 4 Loth
3 Quentden 45 Gran und verlor bey einem einftiine
bigen Brennen 235 Gran am Gewidhte. Die ganje
Dauer feingd Vrennend mwirde alfo 5,106 Stunden,
ober 5 ©tunden 3 Minuten betragen baben. Aud
bey Diefem Lichte unterfdied fih Ddie Flamme nicht
merilid) von Der bed vorigen. :

1oter Berfud. Mift einem Licdhte aus
einem Iheile Wallvrath einem Ibheile
MWadhé und drep Theilen Talg jufammens
gefest). Das Gewicht des Lichtes betrug 3 Loth
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5 Quentden 56 Gran. Daffelbe verlor wibrend dem
einftiindigen Brennen 246 Gran am Gewidte. Die
volle Dauer feined Brennens wiirde alfo 3,886 Stun=
den ober 3 Stunden 54 Minuten befragen Haben,
Die Flamme war ziemlid) fhlecht, fie feste viel Raudy
und Ruf ab.

um iiber die Sparfambeit des Brennens, welde
verfdhiedene Lichtforten darbiethen, ein gan; genaued
Berbdltnif ju finden, miifite man die dagu beftimmeen
Lidhter nidht nur von gleidhen Maffenverhaltnifien,
fondern audh vom gleihen Durdhmeffer und von alei=
dem Umfange ausmwablen: Denn da aud den Nefulta=
ten einiger Verfuche Hervorgebt, daf die Sparfameeit
eines Lichtes im umgebehreen BVerhaltniffe feines Durdys
meffers ftebt, D. b. je grofer der Durdymeffer, defto
weniger fparfam, und fo umgefebrt, und die bey den
Berfuden 4 und 5 gebrauditen Lichter von einem Elei=
wem Durdymeffer maren, fo gqibt Ddie nadftehende
Beredhnung fiir die Sparfambeit im Brennen von den
bepden Lichtforten nuv einen ungefibren Veweid: da=
gegen foldher fiir alle ibrigen Sovten, mweil fie von
vollig gleicher Dicke angemendet worden find, vollfoms
men ridhtiq ift.

Man wird leidhyt wabrnehmen, daf ih die Spars=
famPeit eines Lidted bepm Brennen, nach der Maffe
bes Brennmaterials Berednet habe, meldhe in einer
gegebenen 3eif vergebre mird.

Serner babe idh die gegebene Jeif Ded Vrennens
§u einer Stunde angenommen, und, um einen beffern
Bergleichungspuntt ju erbalten, babe iy die Maffe
bes Brenamateriald, weldes bey einem Wadh 311 dh=
te in Jeit einer Stunde verjehrt wird, ald qange
Cinbeit jur Bafis genommen, und fo die Menge
beg Brennmaterials, weldes die Lichtforten in einem
gleidhen 3eitraume verlieren, damif verglichen.

LWelde Refultate davaus fliefen, Diep habe idh,

1] ¢
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ber Kiirje wegen, in folgender Tabelle sufammen
geftellt.”

LWenn ndbmlich in einer gegebenen Ieit vere
brennen :

Bon reinem Wadpslidhte. . , .. 1,000 Pfund
{o verbrennen in eben der eit '
a) Salglidter 6 Stiict auf ein Pfund 1,608
b) bergleichen 8 Stiick aufein Pf. . 1,217
c) Dergl. gesogene 9 &t. auf ein Pf. 1,043
d) gidter nad) dem 6. BVerfuche . 1,443
e) bergl. nady dem 7. Berfudbe . 1,078
S) bergl. nadh dem 8. Berfudhe . 2,174
" 8) bergl. nad) dem 9. BVerfudbe . 1,852
h) bergl. nady dem 10. Berfudbe . 1,730 -
i) bergl. nach dem 11. Verfuche. . 2,008
k). bergl. nady dem 12. Berfudbe . 2,138

Aug Diefen RNefultaten gebt alfo dentlich bervor,
Daf Das Wadhslicht unter allen Lidhtforfen am
frarfamften brennt, je diinner dafielbe ift, ober je
weniger fein Durdymeffer betrdgt; Dag Dagegen Wall=
vathlidht am allerverfchwenderifchiten brennt, und
uebenbey auch mebr al8 I a [glicht Dampft, obfchon
fein Dampf feinen fo {ibeln Gerudh verbreifef.

Wer alfo die grofite Sparfamteit bepm Brennen ded
Talglidhted beobadhten mill, der laffe fih gang
biinne Ialglidhter gicfen, fo Daf ibrer 12 oder 16
€tid auf 1 Pfund geben, und er wird fich noch bef=
fer Dabep fteben, als bas Bier aufgeftellte Refultat
befagt, mo 9 Stiict gejoqene Lidhter auf ein Pfund
gerechnet find.

Nimmt man aber audy bey diefen an, dag ein
Hausftand ju feiner Velendhtung in einem Jabre 100
Plund Talglidhyter, movon 6 Stiict auf ein Pfund
geben, gebrauche, fo mird derfelbe, jener Crfabrung
gemag, diefelbe Grleudbtung mit 64> Pfund gejoges
nen, von Denen 9 Stirck auf ein Pfund geben, beftrei=
ten Eonnen; und pod weniger mwitd er gebrauchen,

FEEF o HEN
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menn er fie von Denen nimme, mwovon 12 ober 14
oder gar 16 auf ein Pfund geben,

Aud diefem fieht Jeder leiht, daf man, befon-
ders ein Haus vom grofen Qtd)terbebarf Im) tmmer
jlemlidy BHochitehenden Lichtervreis jahrlich eine bedeus
tende Summe Gelded erfparen fann, fenn man obi=
ge RNefultate bebersiget.

Dagd aber bey allen Lidhtern die Dide ded Dodh=
ted mit der Maffe Ded Zalges alle Mal im Verbdlts
nifie fteben mug, bedarf wobl feiner meifern Crmahs
nung. ,

Aud vorgedacdhten dirch die Crfabring entwickels
ten Refultaten laffen fich nun folgende Schliffe jiehen:

1) Daf dinne Talglichter uberbaupt viel fparfae
tner brennen al@ Dide.

2) Daf der Grund davon bey den difen Lidhtern
in der ju grofen Salgmaffe gefucht werden muf, wel=
the bep Den Vrennen ded Lichted auf einmabl erhiset,
und in den Buftand Des Ausbratend verfest wird; da=
ber dann:

3) Weil nidht die erforderlidhe Maffe Sauerftoff=
gad aug dem Dunftfreife auf den brennenden Antheil
ded Zalged mirfen, fondern nur Der fleinfte Iheil der
Slamme von jener Gasdart berithrt werden fann, bey
der junebmenden Hise ein grofer Theil ded Brennmas=
terial8 blog in Dunften verflidbtigt wird, obne Daf
bag berjuftromende Sanerftoffgad aus dem Dunftireis
fe fih gevlegen, und mit jur Lichtausftromung deptras
gen fann; mwelded dagegen:

4) Wep Ditnnen Lidhtern nicht Der Fall fepn.
l‘mm, indem bier weit weniger Brennmaterial urbe=
niist verloren aebt, alfo aud weniger iala ber‘eor{
$u werden braudt, um diefelbe Grleudwtung, wie durd)
ein dicked Lidht, bervorsubringen; ferner meil hier
mebr Gauerftofigad jerlegt, und mebr freped Liché
badurd auegefd;ubm witd 5 weldes aber

9"
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6) Den grofien Vortheil bemirff, dafi ein foldes
Lidt weniger Dampf und Ruf ausftofien fann, mweil
burdy die vollfommuere Berjebrung Des Brennmateri=
alg, aller verbrennlihe Stoff jerftort werden mug.

(Enbmf) bin idh audh) bemitht gewefen, die Snfen=
fitit (Stirfe) Des Lichted ju erforfhen, mweldhes von
ben verfdiedenen Lidhtforten, mal)reub bem SBrennen
ausftromt.

3u Dem Bebufe wurbe in einem gany verfinfter=
ten 3immer dad angesundefe Licht auf Den Iifdh ge=
ftellt. S trat Dann mit einem LVude in Der Hand
bavor, und entfernte midy nach und nach fo lange,
-big die Deutlicheit Der Schrift Dem Auge verfdhmand.

Die Diftangen diefer Cntfernung vom Lichtlegel
wurden nun gemeffen und gaben folgende Refultate :

Dasé Wadhslicht vom 1. Verfuch
gab in Der Gntfermung von 10 %up 1 30[[ 6Linien

Das Waddlidht v. 2 Verfud) — 10 8 0

— Salglidt 53— — u o

Salglidyt — 11’
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Lidyt — 192
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noch ein beuthd)eé Lidht.

Bergleiht man .nun diefe Grfolge gegen cinans
der und fest man die Sntenfitdt der Gricuchfung von
vreinen und von gemwdhnlidhen Wadélide
tern, Da fie von beyben gleich war ald Ginbeit jum
Mafftabe, fo ergeben fich davaus folgende Nefultate
der Erleudytung.
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LWenn ndbmlihy die Jnfenfitit der Crleudytung
pon den Wadyslidtern (Verfud) 1 und 2) be=

g || DEFTORREN L (U 1,000
fo ift Die vom Berfudhe 3 . . . . . 1,107
die vom Berfude 4 . . . . . 1,427

— - — 5 . o +.71,908

—_—. = — 6 ¥ A 000

—_ = - 7 . 1,104

—_ — — 8 0,903

s e N ey S LI S 08

— e == 40, L. . . 1,293

N e e e gl AT BN A SR OB

2 P A NACR SP Rt gl s M

Gé qebt alfo davausd bervor, daf Talglid=
ter im allgemeinen beller brennen ald Wadhs(id=
ter, mwenn gleih die Crfolge jener Berfudhe nidhe
gang richtiq anf einander ju folgen fdheinen. Ctmasd
gany Veftimmeed ausd jenen Refultaten {iber die Stirs
fe der Grleudhtung su jieben, mage idy daber niche,
fondern bebalte mir vor, Diefen Gegenjtand ju einer
andern 3eit naber ju entwiceln.

V.

Wie tann Jedermann ficdh gute Lichter, und
vor Allem die vortrefichen Argand’fdhen
Lampen felbft madyen?

s gicht befanntlich Wadhslidhter, Wall
rathlidhter, Talglidhter und Oebllidhter.
Die Wadhyslidhter merden gebildet durd) Vegiefen
Ded Dodhtd mit dem fliifigem Wadyfe, und durch nady=
beriged Rollen auf einer Jafel; die Wallrathlid-
fer durd) Giefen ded zerfdhmolsenen Wallvathd (ei=
ner weifen {lipfrig fetten Materie ausd dem Kopfe
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bes Potfifhed ober Gafdhelots) in gléfernen ober jine
nevaen Formen, in Deren Are der Docht ftetkt, ald
aud) durd) Bieben, ober miederholtes Hindurdyziehen
bes Dodbted durdh den fliifigen Talg. Die Talglidh=
fer und Debhllidhter find unfereitig die nug=
bariten. ”

_ Die neuefte Methode, Jalglichter, (fo wie audh
Waché =und Wallrathlithter) ju maden, rithrt von
dem Cnglander White her. Seine Lichterform bes
ftebt in einet Hoblen Robre von Kupfer oder anderm
Metall, von Dder Lange und Grofe, die Das Lidht Has
ber foll, und .mif einer febr glatten innern Fiice
wozu ein Obertheil ober Deckel von demfelben Metall
gebort, ODen man nach Velieben abnebmen fann. Durd
Dicfen Deckel gebt ein Lody fiir den Laummollendoght.
Am anbern Cnde der Form ift eine 3mwinge oder ein
MNing efwa 1 30l grof, an der Form eingefchoben ,
mit einem fodhe von ungefdbe > 3o, §ft das Lodh
on der @pise gugeftopft, fo mird fo wviel Jalg (oder
AWachs, Wallrath) gefdhmolzen, daf jede Form bis
auf ein Drittel damit angefillt werden fann. Hat
man die Maffe fliiffig in die Form gegofien, fo mwird
legtere Der Ldnge nadh auf einen Iifch oder eine an=
Dere borijontale Fldche nicdergelegt. Alsdann rolle
mau fie mit der Hand, oder mit einer Mafdine vor=
und viidmwdrts unbd gwar gleidférmig in einer drebens
Den Vewegung, indem man unter die Form jwep
Riemen in gleicher Cntfernung legt, die {iber ein Rad
geben, Dap an jedem Ende der Flide angebradht ift.
€0 mird die Form fteté im Umbdreben erbalten, big
bie innere Maffe rings in der Form geronnen ife. Auf
diefe Avt wird von Der flufigen Materie ein Hobler
Cylinder genau von der Grofie, Geftalt und Lange
Der Form gebilbet. Diefer boble Cplinder macht, wenn
ér von Der Form befrevt ift, Die Uufienfeite Ded be= .
abfidtigten Lidhts aud, mwelhes nur nodh mit einem
Dot ausgefillt werden mug, um ein regelmdfiges
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Licht absugeben. — Soldhe Ialglichter geben eine
gleihformigere beffere Grlendytung, obne ein fettiges
Unfeben ju Haben, und erlangen durd) Reiben eine
fhdne Politur. Sie follen in jedem Winter oder Kli=
ma auédanern, obne ibre Feftigleit, Glany und -
Sdonbeit ju verlieren, vdlig fres von dem unange=
nebmen Geruch und Gefiihl der Jalglidhter fepn, und
auch bell fortbrennen, obne gepust su werden.

Der Mechanifus Argand in London, ein ges
borner Sdhymeiger, batte vor 50 Jabren Ddiejenis
gen Lampen mit Hoblen colindrifhem Dodte erfunden,
welche nod jest ibm ju Chren Avqandfde Lams
pen genannt werden. §n Dder innern Hoblung der
Argandifhen Dochfe mwird nahmlich ein beftindiger
Luftyug unterbalten, mweldher eine vollfommene 3IJer=
fesung ded Vrennmaterialé bewirft. Lidhter mit fol=
den febr beliebt gemordenen Dodhten verbreiten Daber
eine viel qrofiere Helligheit, vauden nidht, leiten die
verborbene Luft immer nady der Decte ded Jimmers
hin, und brennen im Bergleich mit der Hervorgebradh=
ten Helligleit audy fparfamer, ald die Lidhter mit ge=
wobrlichen Dodhten. Anfangd murden nur Oebllichter
-mit Argand'fchen Dodyten verfeben. Dev Lichteryieher
Deformeaur in London madhte in Dder Folge aber
audy Wadhs= Wallvath= und Talglihter mit Hoblen
Dodten. Nicht blog Neinlichtéit und eine viel grofere
Helligleit jeicdhnet Diefe Lichter vor den gewddunlichen
ous, fondern audh noch medreve andeve Cigenfhaften.
Sie laufen faft gar nidt, man mag fie fo fury ab=
pusen alé man will; und da durd) den Luftjug alles
Brennmaterial versebre wird, fo dampfen fie aud
wibhrend Des Brennens nicht, Sie laffen fich in einem
Augenblick, faft wie Spivitud angiinden. LWenn man
fie ausbldfe, ober fonft auf die allernachldfjiafte Ave
aus(dfcht, fo gebem fie dodh nur einen fehr unmerfli=
then Gerud) von fich. Nudh bleibt nach dem Ausloe
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fdben in der Shnuppe fein Sunfe jurik, modurd
man einmal Gefabr liefe, etwas anjugiinden, :

Die Faden, moraus die Dochte diefer Lidhter bea
fteben, beftreicht man mit Wadhé, mit Talg und Wadhs,
ober mit Hary. Wabhrend des Biebens oder Gigfiens
der Lihter mird ein Drath durd die $Hoblung bed Dodh=
fes geftedt. Ve einigen Sorten diefer Lichter mird
der innere beil des Dodytes gang mit Zalg, oder
Wadé 2c. bald dicer, bald diinner berjogen; bey
andern fullt man die Hoblung ded Golinders mit
Zalg oder Wadé 1c. aus, nadhdem der Drath Hera
ausgejogen worden ift.  Die Dodte felbft (wie man
fie oft in eigenen Fabrifen madht) baben bald einen
grofern, bald einen Eleinern Durdymeffer, je nadhdem
Die Lidyter grofer oder Hleiner merden follen. Jit der
Durdymeffer des Dodtes febr betrachtlich, fo mird der
untere Iheil ded Gplinderd offen gelaffen, damit die
Luft bindurdyftreidhen Fonne. :

Den Zalg ju Lidtern fann man audh bleichen,
um redyt weife und gut brennende Lichter su erbalten,
Man fdabdt bn in Diefer Hinfidt fo flein wie Srife,
thut ibn in ein Sieb, damit die Luft von unfen und
von oben 3ugang finde, und fege ihn einige LWodyen
an einen [uftigen aber fdhattigen Ort. Wabrend dies
fer 3eit mug man ihn off umribren. So wird er niché
nur febr weif, fondern audh Hart und trocken.

V.
- Wie madht fid) die dfonomifche Wieners
Hausfrau ibr febr woplfeiles
NRadtlidht 7

enn man einige StiiFden Phosphor, Faum wie
eitte Linfe grof, in ein &ldfhdhen von mweifem Slafe

I
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thuf, etmad Nelfenvhl darvauf fdittet, und e¢8 eine
Beitlang in mafiger Warme feeben @, fo wird das
RNelfenobl einen Antbeil von Phospbhor aufnehmen. So
oft man nun daé Glasd im Dunfeln offnet, wird man
einen ftarfen ihtfhein bemerfen, Dder rvedht gqut ald
RNadtlicht dienen fann. Aber nur der vierte Ibeil ded
Glafed darf mit der Fliffigleit gefillt feyn. — Statt
des Nelfenoh(@ fann man audh Baumdbhl nebmen.

Mit dem Phosphor, Dder, weil er fich felbft ent=
giinden famn, fteté unter Waffer aufbemwabre wird,
und denn man aucdh unter Waffer (auf einem Zaffens
fddlden 1c.) in Die fleinen Stucdden zerfdhneidet,
muf man bodft vorfihtia umgeben. Man Ddarf ibn
3. . nicht im minbeften mit den Fingern veiben, weil
er fidy Dann {dhnell und gewaltfam entgimdet,

VI,

Umweifung jur leidhten Bervfertiguug eines
- woblfetlen, bequemen und gefabriofen
geuerzeuges.

Aufer Den gemeinen Feucrjeugen, Stabl und
Stein und Junder, warven fhon feit ldngerer Jeit die
Pevlafden Lidhtchen oder Turiner Kerjen
und die electrifdhen Lampen befannt. 2Aber er=
ftere, aus baummollenen Dodyten beftebend, die in
eine Mifthung von Phosphor , Schmwefel und Nelfen=
ohl getrdnft und in eine gliferne Robre eingefthlof=
fen waven, fonnten Gefabr berbepfitbren; und legtere
waven ju foftfpielig und verfagten nady einigen Ge=
braudy, befondersd bey feudhten Wetter nidt felten ihe
ren Dienft. Folgended Feuerseug ift gefabriod, bea
quem und woblfeil jugleid.
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Man. wicft ein Stidden Pbodphor, efmwa einer
Crbfe grof, in ein ftavfes gefdliffenes Lavendelmafe
fergldsdhen mit einem gldfernen eingeviebenen Sftope
fel, nadydem man e3 durdy fanftes Driicken mit Lofdhe
oder Fliefpapier von allem Waffer, wotin der Phoss
phor aufbemabre wurbe, Befrent Hatte. Alsdann thut
man etwas fein pulverifivten reinen Shmwefel , am bes
ften Scymefel6liithe hingu, dem Umfange nadh eben fo
viel, al8 Phosphor. Fm fiedendbeifem Waffer, wos
tin man das Gldéden ftellt, ermirmt man Diefe Mis
fipung. 3u gleicher et giefit man nur fo viele Sro=
pfen Nelfendbl oder Terpentinhl drauf, als nothig find,
die Maffe nach dem Grealten fliffig su erbalten. So
 verfhlieft man das Gldschen, und Hebt e8 jum Ges

braud) auf. Gang obne Gefabhr tragt man es bey fich,
fenn man ¢é nodh daju in ein bledhernes mit Iudh auss
gefittertes Gtuis einfdhlieft. :

Wenn man nun von diefem Feuerseuge Gebraudy
machen will, fo dffnet man das Glasden auf einiqe
Augenblicke, und freckt ein jufammengedrehtes Stitck
Papier (einen Fidibus), das unten etwasd raudy abge=
viffen ift, ober audh ein javtes tannenes Spdbndhen
in die Maffe. Papier obder Spdbnden entyiinden fidh
Dann  augenblictlich. * Sollte ¢é einmal mwider Ber=
mutben feblfdlagen, fo braudt man nur das qe=
trinfte Gnde etmad an Dder Seife des Flafchdyens
su veiben. 68 verfagt bdann niemals, wenn die Mis

fhung ridtig ift. ~

Ungefabr vor zebn Jabren fing man in Parid
‘guerft an, bas d%evorpdirt fa [jfanre Kali
jur Berfertigung dHemifder Seuergeuge ju
benugen. Diefe Feuerjeuge, von den Frangofen Bri-
quez oxigenés genannt, fanden bald audy in Deutfdy=
fand vielen Bepfall. Sie find woblfeil, fider und
fdnell in iHrer Anwendung, nidt feuergefdbriidy,
lange uubd oft ju gebraudhen, obne ju verderben, leidt
fragbar, und in verfdicdene Formen und Berbindbungen
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subringen, ald Rudenfenerzyenge, ald Lends
ter, als8 €dreibgeuge, ald Tafdenlaters
nen, ald Wadsftodbudhdden, ald Spajiers
ftocke, al8 Raudtabadsbiichsden 1c.

Maft machte fidh, um die Feuerjeuge jum BVor=
fdeine ju bringen, einen Ieig aus einer Mifdung von -
bem ubetorpdirtem &aly und aué brennbaren Subs=
ftangen, -3, B. Jucker mit einigen Iropfen Waffer,
taudhte in diefen Ieig Die Cnden Dder gemwobnlichen
Sdmwefelholzdhen und lief fie an der Luft troden wers
den, . Sobald man nun diefe Cnden mit ftarfer Schmes
felfaure (BVitrioldpl) beriihree, fo mar aud) das Schmwes
felbolychen entyiindet,

Da indeffen Dad iiberoridivfe Saly noh immer
stemlich theuer ift, fo fucdhte man damit fo fparfam ald
moglich umsugebn; man fpaltete daber die Holjden
‘Ditnner mie gemdbnlich, und taudtefie aucdh nur auf
einer Seite in die Maffe., Weil ferner Die Anwendung
der fliffigen Schwefelfdure mit einigen Unbequemlich=
feiten verbunden war (indem bdie Holychen fidh jwar
enfyiindefen, aber fogleidh wieder verlofhten, menn
man fie nur Haarbreit ju tief in die Sdure taudte)
und weil endlich die fliffige Sdure bepm Ocffien des
Biidhsdhend von Glad, worin fie befindlich war, leidht
durdy Verfchutten oder BVerfprigen auf Klederund an=
dere Gegenftande jeritdrend mwirite, folglich eine du=
fierft vorfidhtige Anwendung erforderte; fo dadhfeman
darauf die Sdwefelfiure an einen Kdrper ndmlich
den Asbeft u binden , welder fie ihrer fliffigen Ge=
ftalt Beraubte. Dadurdh murden die Feuerzeuge aucdh
nodh ficherer, bequemer und dauerbafter. Duvdh das
blofie Yufdricten der Jindholzdhen auf den mit Schwe=
felfaure getvinften Asbeft entging man der Unbequem=
lidhteit. Ded su tiefen Cintaudhend, und des Dadurd
bemirvften Wiederauslofhens ded Holyhens. Die Maf=
fe felbft (ief fidy in engen mit blofien Korfitopfeln vera
fihloffenen Glaschen aufbervabren, wdhrend man Die
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Sdywefelfiure nur in Gléfern mit breifen DBoben,
und forgfdltiq eingefdliffencn Glasdftdpfen balten durfs
fe. Cudlih mar diefe Maffe mebrere Monathe lang
braudbar, mdbrend die fliiffige Sdymwefelfiure bald
Waffer aus der Luft an fidh jog und damit unwirffam
wurde. So find die Feuerseuqe fiberall mit vielen Beps=
fall aufgenommen morden. :

Doffor Wagemann in Berlin verfieht
jetst faft gang Deutfdhland mit feinen Bindholychen und
3unddfdhchen. Diefe Feuerseuge find aber audh wobl=
feif, qut und elegant. Jn Verlin foftet Das Hundert
Bindbolichen 1 Grofdhen, alfo nody feine 5 Kreuger ;
ein 3inddftheen 4 Grofdyen oder 18 Kreuger nadh
unferm Geldwerthe 15 Kreuger (Conv. Miing).

Das diberoridive falzfaure Kali mwird librigeng
ous Kohfaly, Braunftein, Sdmefelfdure
und Potafdhe durd einen Deftillationsproges be=
veifef, der, weil er mwictlich gefdbrlih werden fann,
wenn feine geibfe Hdnde ihn leiten, Bier nicht be=
fdrieben werden foll.

Derosne in Parisd madt feit Kurjem fol=
gende %cuer;euge, weldye nody moblfeiler, alé die
Wagenmann fdhen fepn follen und deren Bereis
fung mit feiner Gefabr verkniipft ift. Gr nimmf eine
tleine Glasrobre, die fo lange ift, Daf fie bequem in
Der Hand gebalfen werden fann, und deren Durds
meffer ungefibr 6 Pavifer (6,29 Oeft. Linien) Linien
betragt. Gr fiillt dag eine Gnde mit ciner beliebigen
bepm Druck efwas nadgiebigen Subftany fo weit, dafi
fiir den am anbdern Gnde einsutragenden Phodphor nodh
3, und file den yum Berfdliefen nothigen Korfftdp=
fel hody 4 Rinien Hober Raum ibrig bleiben, Man
fdhneidet nun den eingutragenden Phosphor in Flei=
e CStudden, fdittet 18 bid 20 Gran davon in
die Ribre, verfdlieft diefe fogleich Durd) den Korf=
ftopfe!, melder faft 6i& sum Pbhodphor Hinabreichen
wmuf, und erwirme nun diefen phodphorhiltigen Iheil
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der Robre vorfichtig an einer Lichtflamme bid jum
Sdmelzen ded Phosphord; Ddiefed erfolgt fogleidh,
und Der Phodphor forme fidh in Der Robre bepm Cr=
falten nady der - Geftalt der Robrenmwinde ab, und
nun ift das Feuerseug fertig. \

Um von demfelben Gebraudy ju machen, fo frast
man mif dem Schwefelende eines gewdhnlichen Schwe=
felbolzhend an Der fleinen Phospboriage , fo Dafinur
duferft wenig Daran Héngen bleibe, ziehi e fodann
gleich beraus, verfdliept die RNohre wieder ,  und veibdt
nun die von einer Phodphor=Spur bedectte Schwe=
felldde des Scmefellydlzhend gegen ein Stid Fils,
Papier gegen Den Pfropfu. f. w. Da Shwefel und
Poodphor in Verbindung fich leichter entzlinden, als
jeder Diefer Korper fiiv {ich, fo erfolgt augenblicliche
Catziindung des Phosphors und Scdhwefels und dann
audhy Ded Holydhens. —

Um 100 Schmwefelbdlzhens juentsiinden , werden
1L Gran Phosphor erfordert; ein 20 Gran halten=
bed Phoéphorfener von diefer Art reiht alfo fiir 1600
Sdmefelhdlzhen hin. Devodne verfauft cin foldes
20 Gran baltiges Feuerseug, je nachdem ed mebr oder
weniger sierlidher eingeridhtet ift, fiir 15 bis 20 Gen=
timen (4 Bis5 Kreuger).

Vequem und gefabriod, dauerboft, aber nidt
fo moblfeil ift bad Pneumatifdhe Feuerjeug,
Mollets Pumpe, worin ein Stic Junder durch
gemaltfame Sufammendricung der Luft entziindet mer=
ven fann. Gine fingersdie, und menigftens 5 Zoll
lange Robre von Meffing oder Glockenmetall, oder
einer andern woblfeilen Metall= Compofition entbalt
in fich ein Eleines mit Leder umgebenes und eingedpl=
tes Kolbhen (wie in einer Sprise) weldhes an einem
eifernem Stangeldben (oder Kolbenftange) in der Roh=
ve auf und nieder beweat werden fann. Das emne Cn=
be Der MRobre, weldhes dem Handgrifie jenes Stane
gelhens gegenisber licgt, ift mif einem genau einpafs
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fenden (eingefchliffenen) abgeftust fegelformigen Stbpe
fel verfeben, deflen in die Robre bineingehende Bas
(i8 ein fleines Hikden jur Yufnabme eines tleinen
©tiitg Junders enthilt. it diefes alles fo verridye
fet und audy die Seifenfliche Des Stopfels mit ef=
was Fett verfeben, dDamit Feine Luft jur Seite eine
bringen tonne, fo ziebt man den Kolben an dein Stans
gelchen bi8 iber ein Fleines Lodeldyen in der Seitens
wand der Robre binauf. Hat fich nun die Robre mit
fuft gefillt, und man prejt den Kolben mit Gemal
binunfer, indem man babep die Robre auf einen Sifch
oder gegen Die Wand frist, fo mird fih der am
Hacken Dded  Stopfels befindlidhe Junder augen=
blictlich entglinden. Man mu nur den Stopfel fdynell
berausjichen, damit das Feuer nidht wieder ausgebt,
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Speifegewd b

—_—

L

Wosn fann man die Cyer anfer ihrem gewdhn:
lichen @ebraud) nod) verwenden, und
was baben fie fiir bejondere im Haus:
wefen niigliche Cigenfhajten?

@cr grofite Berbraud) der Cyer ift freplich dad BVers
freifen, theils fiir fid) allein, theild in Der Verbin=
dung mit andern Speifen. Jbhr Nugen ift aber nody
aud) in andever Hinfidht fehr manigfalti. Dad Eyp=
ermweif gibt einen fehr weifen gldngenden Firnif,
ben man auf verfdicdene LWerfe, befonders. auf Ia=
feln bringt. Man gebraudyt das Goweif jum Kitten
serbrodhenen Porgelland (mif Hingufiigung vom gepul=
verfen ungelofhten Kalf) und ju ewmem feuerfeften
Kitt fiie durdloderte Fupferne Kodhgefafe. Man jer=
reibt ndmlich Alaun n Coweif, vermifdht damit
Dammerfdlag und tnetet e8 mit Hanfwerg
genau jufammen , madt Ddavon einen Pfropf, den
Mman durd) dag Lodh jiebt, und aufbepden Seiten glatt
ftreicht. &ept man nun dag Gefif uber das Feuer,
fo wird ber Kitt angiehen, wnd nie wicder losgeben.
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Die Budbinber bedienen fich ded CEyweified, um
pamit Umfdhldge der Viidher ju poliven. Sie gebraus
dhen ed aud) beym Bergolden der Schnitte, indem ed
Pen Grund abgiebt, worauf dad Gold gelegt, und
baltend gemadyt wird. Sie vermifhen e3 in Ddiefer
Adbficht mit jwepmal fo viel LWaffer, werfen etwad
Saly binein, und fdhlagen ed mit einem Fleinen Quirl
qut uater einander, bis alled jerrieben ift. Bid yum
Berfdmwinden des Gafdhtd laffen fie ed ftebn.

Sebr feiner Juder wird in Juderraffinerien mit
Gomweif geflart. Yud jum Kidven der LWeine menDet
man dag Cymweif mit Nusen an.

Das Eygelb (Dotter) befordert bepm Baden
die Babrung. Sind vhlige oder fette Sachen mit eis
uer mwafferigen ju veveinigen, fo gefdhiebt ed am beften
mittelft der Cyerdotter. Bermodge desfelben wird dagd
oblige erft unter einander gerieben, und bernach mit
dem Waffer vermifht. Cine feltfame Crfdheinung ift
ed, daf eben von der Kub fommende Mildh, wenn fie
3u Bier geqoffen und aunfé Fewer gebradht wird , ein
3abes fidy mwie- Leim giehendes Wefen giebt, dad mit
Dem Bieve fich nicht vereinigen mill. * Sobald aber ein
€p Ddarunter gequirlt wird, fo vereinigen fidh bepDe,
WBier und Mildy ju einem gang fliifigen Wefen, —
3um Zilgen Der Fettflede mwird Der Eperdotter
gleidhfalls angemwendet.

Das Weife von Eperfdhaalen liefert jum Frescos
und Pajtellmablen eine angenehme weife Farbe. In
der Abficht erftampft man die Sdaalen, rveibt und
fiedet fie in LWaffer, und mwiederbholt das Lafchen und
Reiben, bié das LWaffer Elar ablauft. Man madht aus
ibnen auf dem Farbenftein einen Paftellterg; den man
an der Sonne trocknet. Noch beffer aber ift es, Dies
fes LWeip im Ofen bacen ju laffen, weil ed an feudhten
Orten einen unertrdglichen Gerud) erbdlt. Man ge=
braudt es Dann jur Davftellung ded Fleifdhes und der
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weifen Gemwdnder. Cine mweife Dinte geben fie gleidh=
fall ab.

Die Goerfdalen werden audy ju Dden nady="
gemachfen meerfchaumenen *pre:ﬁ’en?opfen angewendet,
Ferner geben fie das Geine in Den Sandubren.
3um Ausicheuern der Kiidengefhirre, 3. B. der b=
pfe find fie beffer alé Sand. SJn der Aryneyfunft (hun
fie biefelbe TWirfung, mwie die RKrebdaugen.

II.

ie verfertigt man ftatt Des gewdhulichen
Guppengriefes den weit woblihmeden:
deren S)tofengries"

Der Rofengried biethet ein eben fo mobhl=
fomectended  alé evquictended Nabrungdmittel dar,
pas , meil foldes fich obne Berderbnif anfertigen (4ft,
ald .ﬁanbcléarmel gelfen fann; und aud dem Grun=
be woriiglid)y beachtet su merben verdient.

Um den Rofengries ju verfectigen , pflidt
man. die Rofen, wenn fie eben im %egnﬁ' ftebn, fid
ju entfalten, Ded mtorgenﬁ aang feib ab, befrepet fie
von Den Blumenfelchen, wafdhe die abqevﬂucften Blus=
menbléfter einige E!Jta[ mit Faltem QBaﬂ'er vein ab,
[agt Daé Daran l;angenbe Waffpr durdh einen :Durcbs
fdblag rein ablaufen, und jeeveibt nun Ddie Rofenblat=
ter in einem l)é(gernen ober fteinernen, oder gld=
fernen Movfer fo javt wie moglic.

Die jevviebenen Rofenbldfter merden
nun mit foviel frifhen Weigenmebl uberfhiittet, als
binveichend ift, um Ddiefelben in einen Teig 5ufammen
iv fneten. 3t Diefes gefd)eben fo wird der Teig mit-
einem ﬁ)tanbell)o(ge fo bitnn wie moglich ausgerollet; .
und bann auf einem SKuchenbrefte, an emem méfig
warmen Ovte andgetrodnet,

10
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Die audgetrodnete Maffe mird bierauf, wabrend
fie nody marm ift, in einem Mbvfer fein jerfampft,
Das Geftampfte durdy cin Flovfied gefiebet, und dann
in woblverfhloflenen Glifern aufbemwabret,

Nody mweit angenehmer als im erften Falle micd
biefer Rofengried, mennanbdie Stelle des T e is=
jenmeb (8, ein gut bereifetes Weigenmalymehi
angewendet wird.

um ba3 Weisenmalymehl ju verfertigen ,
wird Der daju beftimmte TWeigen forgfaltia mit rei=
nem Maffer gewafden, dann foweit mit Waffer fiber=
goffen, Dag foldhes eine Hanb hodh bariiber ftebt, mel=
e Waffer Morgens und 2Abends abgelaflen und durd
frifdyes erfest merden muj.

Nady dem Jeitraume von 24 bis 30 Sftunden,
je nadders die Witterung Filfer oder mirmer mar,
unterfudyt man den gequellten Weisen, ob er fidh ob=
ue grofe Anftrengung jwifdhen den Fingern jerdriicten,
und mit tem Nagel des Daumens fpalten (Fft, mors
auf man bann Das AWaffer wicder abldit, und Dden
fo qequeliten Teigen auf einem reinen trocfnem BVrete
te 8 bid 10 3oll bod) auffhiittet, big er anfangt fich
ju ermvarmen und den Keim ju entwiceln,

Kommt Der Keim bervor, fo merden die Korner
mebr ausgebreitet, damit fie fidh nicht ju febr erbite
jen. Da Daé Keimen und Auémadbfen Der Korner in
furier 3eit erfolgt, fo mug oftmabis nachgefeben wer=
den, baf folhes niche su frart gefbebe, mweil es nidyt
ratbfam ift, Daf der Keim dfiber 2L Linie lang berver
fdiefe.

Jft bas Mal; bes LWeikens fo meit aedieben,
fo breitet man den gefeimten YBeiten an einem [ufe
tigen fdattigen Octe fo dinn als mdglich aug, damit
er abwelfe , und trodnet 1hn bievauf vollends bey ge=
linder ZBdrme in einem Wacofen aus, obne daf er
jedodh gerdftet merbe, movauf er nun ju Mebl ges
mahlen werden fann.
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Gened LWeigenmalymebhl jeichnet fich dureh
cinen angenchmen fiifen Gefdmad aud, fo fiif, als
wenn e mit Bucker verfest morden mive.

Yufer feiner Ynmwendung ju oben gedadhten R o=
fengrneé fann foldhes auch ju jedem andern Back=
merfe mit Nugen gebraudt und dadurdy viel Jucer
erfpart merben

IiL.

Wie GGt fidh Dad Sauertverden Der Mild) im
Sommer verhiiten ?

Daf die Mild im Sommer, befondern wenn die
fuft mit Glectricitdt dberfaben ift, leidht fGuert und
bepm Grmdrmen  gerinnet, ift ‘eine allgemeine be=
fannte Grfabrung. Man Fann aber jenem Uibel vor=
beugen, und die Mildh fehr gut vor dem Sauermwer=
Pen fdbiien, nur mug man Dann Werjicht davauf lei=
ften , fie jum VWuttermadhen antwenden ju wollen.

" lm Ddie Mildh vor dem Sauermerden ju
{hitsen, ift ¢ Binrveichend, Derfelben -fitr jede Mas,
fo mie fie vort der Kub Fomme, 10 Gran frpftal=
lifirted Natron bepjufesen, dad man vorber
in etwad warmer Mildh anfgeldfet bat, und fie mit
der Natron = Auflofung rvedht wobl untereinander ju
{dhutteln.

Diefe fo jubereitefe Mildh [AFt fich menigftensd
24 Stunden aufbewabren obune ju fduern, weldhes
auficrDem im Sommer nie der Fall ift.

Dad Natron fauft man am beften in Apothe=
fen, wofelbit foldhed ju mobifeilen Preifen ju baben ift.

10
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MWie fann man das Sauerwerden der Mildy
und des Bieves mittelft Koblenpulvers
verhindern?

Die Kobhle Tann aud baju dienen, Vier und
Mild) vor dem Saucrmwerden ju fdiiken, wenn
biefe Fliiffigfeifen enfweder in verfoblte Gefife ge=
than, ober wenn ibnen Koblentbeile bepgemengt werden.
€ind fie fdhon efmad fauer geworden, fo entjiebt ih=
nen die Koble gleidfalls ibre Sdure. Um ju hindern,
Daf Dad DVier und andeve Getrdnfe nicht fauer wers
Den, fonnfe mam audh ein Sacden mit grob jerftof=
fenen Koblen in die Fiffer thun, damit die Fliffigleit
nidht verunveiniget wird. G liefen fich mobl audh gan=
3¢ Stiicfe Koblen, denen man durdy Wafdhen allen an=
bdngenden Staub entjogen bat, Daju anmwenden, —
Uibrigend [Gfit fidh Die Koble pon fedem Holze daju
anwenden , wenn fie nur nidt ju alf ift.

Die Koble jum Aufbemwabren felbft der
feinften Stabl=und Gifenmwaare und an=
Devrer Metallfadhen anjuwenden, fogar jum
Aufbewmabren anderer faubern Gerdthe
und Kunftfaden . fo wie ibren Gebraud jur
Reinigung der Oeble, ded Branntmweins,
Cffigs, dber verpefteten Luft 1. lebren Ddie
folgenden Abtheilungen.

o

Wie fann man das RNanjigwerden Der
Butter, ves Talges, Unfdlit
tes 2¢. yerbiithen.

. Bu terfenbende Butter, Talg, UnfdHliffae.
fhugt man gegen bes Rangigwerden am beften das
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'burcb, baf man fie in leinene Siicher einfdligt, die
man guvor mit Budenholzafdhenlauge oder in Waf-
fer geldfter Potafche ftark befeuchtet batte.

VL

Wie fann man fih Champignons zu jeder
Sabrsseit felbit erzeugen.

Die Champignons find eine Avt von Pily
oder' Grdfdhmwamm, welder oben weif und glate,
unten hingegen braunvothlich, blactridh und geftveift
ift. Sie wadfen gleih andern Pilzen auf Wiefen und
feuchten Plagen und figen auf einem fhwaden Stiele.
Sbred iiberans angenehmen Gefdhmaces wegen , wird
ibnen vor allen efbaren SdHwdimmen der Vorgug ein=
geraumt.

itm die GHhampignond nach Willkibr ju erjeu=
gen, vidhtet man im Monathe FJuliug His jum Au=
quft, entweder ein gerdhnlihes Miftbeet mit Pfev=
dedpfeln Didht libereinander ju, oder man bringt flein
gevicbenen Pferdemift auf denjenigen Plas, auf wel=
dhem Die Veete ju Champignons angelegt werden
follen.

um ben Mift daju vorsubereiten, muf foldher
5 bis 6 Tage lang, je naddem die Witterung beif
ober froden ift, ofterd mit Wafer angefeudhtet und
mit einer Miftgabel umgemendet werden, damit das
Waffer fih an allen Punften gleidhformig Hindurdy
siehen Fann.

Hievauf werden nun 3 Lagen, immer von 5 Wo=
den ju 3 Woden eines, jeded 3 bid 4 Fuj breit ge=
macht, und, um die Didhtigleit Der Beete ju bermee=
ren, etwad frifde, eben aud dem Stalle fommende
Pferdedpfel unter den juerit jubeveiteten IMift gemengf.
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Das daraud qebildete Lager muf nun einen Jag um
den andern, befonderd bey frocener Witterung Be=
goffen werden.

Drey Wodben nach dem erften mird nun dad
smepte Lager gemacht; abermabld nach drep LWo=
dhen Dag Dritte, welded nun einen Fuf bober als
Dag jwente wird , gleich einem Dadbe nadh dem Pfer=
Demift ju, in dbie Hobe laufend gebifdet wird.

Jft foldhes gefdheben, fo bringt man, immer in
der Cntfernung von 3 i3 4 Fuf, Mift darauf, der
vom Februar an iber cinanbder gelegen hat, und ver=
fault ift, und grdbt felbigen jwifhen den andern Mi=
fte ein; mworauf endlich Das gqange Beef, mit der be=
ften, ein Jabr gelegenen Mifterde, jedoch nidht fiber
einen 3ol dick, Bedectt mwird. Nunmebr mwird Mift
von frifhen Strenen darauf gemworfen, und diefed fo
oft wiederhoblt, als bag Veet fich abFiblen mwill.

Mit dem Anfange Ded Augufr nebmen nun die
Pferdedpfel cine weife Farbe an, und 8 Hilden fidh
Eleine mweife Faferdyen Davin, mwelde fih um dasd
©trob berum winden, und mahrideinlich die Keime
ber Ebhampignong find.

Nach und nad) werden diefe Faferden rund und
bict, mic &ndpfe, aud demen nun die Ghampignons
bervorwadfen.

Mit jenem Weifwerden ded Mifted, verlievt fich
audh fein widriger Gerndh, und eé tritt nun der den
Champignons abnliche an feine Stelle. _

Jenes ift die Methode, mie. man in Franfe
reidy verfibrt, um Ghampignoné zu erzeugen; in
Deutfdland bedient man fidhy hingegen der folgens
ben Berfabrungdart:

9n bie Stelle, mo man fonft die Miftbeete anjire
legen pflegt, wird im Monathe Mav, aieinem mware
men fonnenreidhem Orte eine 4 Fuf breite Bertiefung
gemaght, Deven Bdnge aber willFibrlich feyn Cann.
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Bon der obern aus der gemachfen Grube genome
menen Grde mwerben 2 3oll bod) in die Wertiefung
bineingelegt, dann mit Pferdeurin begofen, und
bas Gange ungefibhr 6 Joll bodh mit gefaulten Pfer=
bemifte bedeckt,

RNadh diefer Vorridhtung Eomme wieder 1 Fuf
bodh qufe Grde darauf, und auf Diefe abermals 1%
Fuf bobed Lager verfaulter Pferdemift. Diefer mird
abermald mit Grbe bedect, und Ddann der iibrige
Raum fo weit mit frifden Pferdemifte andgee
fulit, daf Dad Gange der ubrigen Crdfdde gleid
wird,

Auf diefed Veet wird nun gleidhfalld ein Lager
von Der beften Mifterde gebracht, und, um dasd Aus=
einanderfallen ju verbiithen, wird dad gange Beet mit
Brefern 15 Fuf bodh eingefait.

Cudlich wird eine 2 Joll Hobe Lage Mift und
auf diefe mider 6 3ol hodh Erde getragen, uid das
Gange tiglich mit Pferdeuvin begoffen.

Sollen die Champignond tm Winter erjeugt
merden, fo wird Dad Daju beftimmte Bett im Septems
ber in einem (uftigen gegen Mittag liegendem Gewpls
be oder aud) in einem Glasfaften jubereitet,

ViL. '

Bortheilbajte Benugung von einheimifhen
fiithenfnofpen als Stellvertveter
der Kapern.

Die wirfliden Kapern find nidtd anbders, als
_bt'e nod) nidht entmwickelten Blumenfnofpen Ded
im fudlidhen Guropa madbfenden Kaperufiraunds,
Der urfpriinglidh in Afien einbeimifdh ift, in Gifig
und Saly eingemadgt. Manm Paun fie Dafer in birges=
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lihen und (Gndlichen Haushalfungen durdy die Bl
thenfnofpen oder Feudtfapfeln vieler einbeimifher
. Gemddfe evfesen, fo mie einige von diefen audy bes
veitd ju dem Bebufe angemendet ju werden pflegen.
Dabin gehoren:
1) Die nody griinen abgebliibten Samenfapfeln
der Indifdhen oder Spanifdhen Kreffe, die
~ bey uné biufig in Girten gejogen wird,
2) Die Bliithenfrofpen vom gemeinen §lie=
der (Holtunder) ber fo Hiufig madi.
3) Die unaufgebrodenen Blumenfnofpen der
Dotter=oder Butterblume

4) Die unentmwictelten Blumentnofpen des & ins
fter, der in Waldern baufig wadhft. Alle diefe- Blii=
then Blog in warmen Gffig mit etmas Sal; eingelegf,
tonnen gu dem Bebufe angemendet merden.

i VIII.
Grofier Nugen der Kiivbiffe, und swar: der

Siirbisterne als Stellvertreter der Mandeln,
Pinien, und Piftagien; der Kurbisfamens-
Mildh ftatt der Mandelmild); ves
Riirbistern= Oeples, ftatt veg

Provencervples, u. f. w.

Bigher bat man in vielen Gegenden die & iire
Biffe bep meitem mebr jur Bierde alé jum niglichen
ofonomifdem Gebraudse gebauet, und doch verdienen
- folhe aus mebr ald aus vinem Grunde, naber beriid=
fibtiget ju serden. Gin eingiger Riivbistern liefert
nidt felten eine Pflange, die 4 big 5 grofie Kiirbis=
friidhte bervorbringt, meldse mebrmald 15 big 20
eud wobl 30 nad 40 Pfund miegen,
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- Gin folther Kitrbif enthdlf 6 6i3 8 Loth reife
trodfene Frudytferre, alfo fonnen file fiinf Kicbiffe
30 bié 40 Loth Kerne gerechnet werden.

© Der Nupen, den jene Kiirbigferne darbiethen,
beftebt im Folgenden: .

1) TWerben fie von der dufern Hiilfe befrevt, fo
bienen fie al8 Stellvertreter der Mandeln, der
Pinien und der Piftagien inbder Kidhe, um man=
derley Speifen damif ju gubereiten. ‘

_2) Werden fie mit Waffer angeftoffen, und die
milhigte Fliifigleit audgepreft, fo gewinnt man ei=
ne Kirbiffamenmildy, die gang die Stelle der Man=
vdelmilch erfegen fonn, #

3) TWerden fie gerftampft, Daé Jerftampite ge=
borig ermdrmt, und dann ausgepreffet, fo geminng
man ein fiffdmedended fetted Oebl, Das ald basd
feinfte O livenobhl oder Provencervhl jum Sal=
late, jum SHmalzen der Speifen, u. . w. benist
mwerden Fann,

4) Daé Fleifdh der Rirbidfrude, befonders
dann, wenn fie vollfommen veif geworden ift, wird
im gefodyten Suftande alé Vrep von vielen Menfdhen
febr gern genoffen, und biethet eine nabrbafte Spei=
fe Dar. :

5) §iir mildenbe Kiihe biethet die Kir=
bisfrudyt ein Brauchbares Futter dar, Dad fie febr
gern geniefen, audy gqute Mildy dDarnach liefern :

6) Mit Waffer angebriibet, und mit Germ
verfest, ftellt das Kiirbisfleifdy eine qdbrende Flifig=
feit Dar, Die nach fiberftandener Gdbrung , wenn fol= -
de Defeillivt wird, cinen febr angenehmen und reinen
Branntwein darbietbet.

7) Getroctnet und jum achten Theile unter ges
Dbrtes Obft gefocht, und jum Braten genofien, ift
der Kiirbis eineé ber mwoblfchmecendften Gerichte.

Gine cingige Pflane , weldhe ausd einem Kirhids
fern hervorgebt , evfordert freplich allein einen Raum
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von 100 Quatraffuf, wenn fidh foldse gebsrig ausdese
nen foll. Dody Fonnen zur Anpflangung audy foldhe
Orte qebraudyt werden, die felfen ju etwas beffern Ge=
niigt werden, 3. B. Garfensiune; und um Plas su
gemwinnen, leitet man fie in die Hibe,

Hat man alfo einen Garten von 200 Fuf Carqe,
und 100 Fuf Breite, fo betragen Diefe bepben gangen=
feiten famme einer breiten Seite der Umgdunung des
Gartens jufammen 500 Fuf £angenmag. '

Werben jene Umgdnnungen mit Kiirbifen Ges
pflangt, und jeder Panse ein Raum von 10 Suf ge=
geben, fo Eonnen bepliufig 50 Rirbispilangen ange=
legt werden. Diefe geben menigitens 150 Stirgt Friich=
te, woraus man durdy den Berfauf, oder will man
felbft ein wenig Miibe nidye adten, eine bedeutende
Gumme gewinnen fann,

Diefe Kiirbiffe geben wenigftend 26 Pfund Kerne,
bie ju Debl verbrande, wenigftens 6 Pfund Oepl
liefern, welches jum Salat als das feinfte Proven-
cev=Oebl Benust mwerden fann, Dag Pfund ju g
®rofthen gerecdhnet, baf ed einen Werth von 2 Guls
Dden 12 Grofden Silbermiinge,

Aus dem Fleifhe jencr Kiirbiffe Fann man bin=
gegen, wenn audh dad Stiick nur ju 15 Piund ange=
nommen wird - gegen 110 Maf eines gany voryiiglie
den Branntweines jichen, der, die Mai ju - Gul=
den geredhuet einen Werth von 55 Gulden Silberm,
bat; mobep nodh der Riikitand alé BViehfutter benugt
werden fann. Konnte man dergleichen Plise, die fonfe
gerwdbulich unbenuge bleiben, beffer verwenden, und
Wt nidt die wenige dabey angewandte Mibe reidhlich
belobnty —



Grpcifegcmi‘)[ﬁ. 155
4 4

Betwdbree Methode, den gerdudyerten Schivei:
nefchinfen miirber und {dmadhafter
su machen.

Rn febr viclen Gegenden wird der Schinfen roh
aegeffen, und ev ift gewif ein febr gefunded und angeneb=
med Gffen fiir Leute mit guten 3dbnen und Magen.
Cind die Schmweine jung gemwefen, fo ift der Schlegel
in der Folge mitrbe und faftig, ift er aber von alten
Sdmweinen genommen, fo pflegt er hart, febnig und
fo 3db gu fepn, Daf ibn Die beften Bdbne nidht jerfaus
en fonnen. .

Gegen diefen legfern Uebelftand ficdhert man fich
Paburdy, Daf man den Schinfen von alten Schweinen
im Vacfofen backen [afE.

Man umblebe den gangen geriudberfen Schinfen
einen 3ol dicf mit gemifdyten Roggen=und Gers
frtenmeblteig, wie man jum Grobbrot ju verbacden
oflegt, fest ibn, wenn dad Brot in den Ofen gefdhoe
ben ift, auf einem Bleche vorne in den Ofen, und (dft
ibn drep Sfunbden in der verfdhloffenen Hige. Die
Brotrinde, mwelde ald Viehfutter bemist wird, nimmé
man von bem gebactenen Schinfen nicht eber ab, Bid er
qanglich erfaltet ift. Der Schinfen ift nun ein febr
miirbed , vollfaftiged, febr nabrbafted und iberaus
woblfdmedendes Gericht, dad fidh, obune ju bderdere
ben, febr lange balf.

Man tann auf gleihe Weife mit allem gerdudyere
ten Fleifhe verfabren. Auch der geraudberte Aal wird
fo geddmpft, woblfhmedender, alé wenn er gebrae
ten mwird.

Will man bingegen frifdhes Fleifch befonders fafe
tig und miicbe durdh) das Kodhen erhalten, § B. RNinb=
fleifdh in grofern Sticen, ober Hammelfleifdh, vors
aliglich Hammelteulen, fo erveidht man feinen Jwee
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am beften , menn man diefed Fleifdh in eine Serviet
te ndbet, und bieraui im Waffer gabr fodt. Die
Briibe von Ddiefem Fleifhe wird nun gwar fo ftart
nicht, ald wenn ed frey im Waffer fodt, allein dag
Fleifd wird miirber und faftiger, und ungemein Dae
burdy veredelt. Dad Ginmadyen gefthiebt in der Art,
Dafi bie Servictte, ftarf angejogen, allenthalben qn=
liegt. -

X,

rifde Gyer vou den fchlechten su un-
terfdeiden.

Frifde Cyer finfen im Waffer unter, aber
alte und faule fdmwimmen oben auf. — Sie ver=
balten fidh alfo, mie alle Korper, die in Faulnif iiber=
gegangen find, und von dem Waffer aus und oben
auf geftoffen werden.

XL

- ®ie tann cine verftdndige Kochinn die Ber:
wechslung des Schierlings mit der
Peterfilie vermeiden?

Leiber {ind die Kodinnen in Unterfdheidung des
@dyierlings von Dder Peteriilie nidt fo gan;
gewif, alé su wiinfden feinde. Man braudst it ges
rade ju fiiedyten, Daf man von dem fogenannten
Sdierling, der unter der Peterfilie, und ibr fo dbn=
lich widyft, vergiftet merde; aber ed ift audh quf,
wenn man fleine Ueblichfeiten, Die Daraus entfteben
¥onnen, ju vermeiden weif,
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Der Fleine Sehierling (eigentlidh Hundépeterfilie)
unterfiheidet fich, fo lange er nodh jung ift, durch die
Cilberfarbe Der Nickfeite feiner Vldatter, und durd)
den midbrigen, mdufedbnlichen Gerud Dderfel=
ben, sumal, menn fie gerieben werden. — Jit ev erft
eewachfen, Hat e befanntlih mif dem Unterfdhied
feine Nofh mehr.

XIL

Cinfadyes, 1iberall amvendbares Mittel,
angegangene Sdhinfen ju erfennen.

RNidt felten find gerdudherte Sdhinfen,
welde man Faufen will, inwendig angegangen, wo
fie Der Berfdufer, um fie nur bald (08 ju werden,
natielih um einen febr geringen Preid [Aff.

Man nehme ein fharfes fpisiges Meffer und fte=
de damit in Den Sdyinfen bié auf Den Knochen hinein,
Hat nady) dem Herausziehen das Meffer feinen ranji=
gen, fauligen ®erudy, fo ift Der Sehinfen inwendig
qut und nidh¢ angegangen.
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L

@an; neues, und durd) vielfache ‘Drfifungah’»
vortreffiich bewabrtes Mittel, fefte, feine Dbt
gnid):e aller 2Art, wie aud) Kartoffeln, i
en 2c. endlid) aud) Fifche und andeve dbn-
lide Gegenftande mittel(t _Ro?lenpu[ners ge-
gen Frojt, Ndfe, Scdimimel und f;&_ulmﬁ
su vevwabren, und fie dberall hin frifh
©und gut ju verfenden. -

g?id)t 603 Franfreidh, fondern hauptfacdlidh aud
bag nordoftlidhe Deut fdhland treiben ci=
pen nidht unbetridtlihen Handel mit verfdhiedencn
Obitfeiichten, befonderd mit  Uepfeln nadhy Ruf-
land. Ungeacdhtet man Dicfed jur See ju verfihrens
be OOft nicht vollfommen jur Reife gelangt ju vers
fenben pflegt, fo leidet eé bidmweilen audy bey Der bes
ften Packung, Dodh febr. Am menigften wiirde man
. Diefer Hinficht, feldft bey gang reifem Obfte, ju fild=
fen baben, menn man eé woblgepactt mit (Fiulmp
pinberndem, FBarme und Kalte andaltendem) Koblens
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rufver uinfchiittete, Frevlich wiirde dag Obft dadurdy
vertbeuert; bedentt man aber, bag man bep Diefem
Lerfabren am Obfte: felbft teinen Sdaben leidet, und
taf das Koblenpulver nadh dem Auspacfen des Obe=
fted nicht obne Werth ift, fondern 3. WB. vielleicht
mit Bortbeil an KHuffifihe Schiffdinbaber ald Mittel
iur Feinigung ded auf den Schiffen mitzunehmenden
fifien Waffers oder an die Apothefer ju Petersburg ac.
verfauft werden fann; fo ift jene Obftverthenernng
burd) Das jur Obftumfdhiittung gebra dhte Kobhlenpul=
ber gewifi von geringer Vedeufungy. 3

Jn mandyen Gegqenden tbermintert man Kartoffeln,
iiben u. Dgl. indem man fie in die Grde vergrabt.
Héufig leiden fie dabey, theild durdy Frofe, theils
burd) Ndffe, Stodung (wodurd fie fdhwamig merden)
und Faulnif. Diefe Nadtheile fann man verbiiten,
wenn man Die Grufen, in die die Kartoffeln gebradyt
rerden follen, vorber fowobl am Fuiboden, alé an
Pen Geitenmwanden mit Koblenpulber audfdligt, in=
bem man Boden und Wande erft mit Hinveidhenden
Lehmmafier befeudhtete. Hat man die Grube mit den
Friibten beonabe angefiillt, fo bebectt man fie junddife
mit Koblenftaud, bievanf mit etwasd Stroh uud Heu,
alédanm mit trocfenem Sanbe und endlich mit der ge=
mobnlichen Ackererde.

€s ift audh fdhon guf, wenn man Strob in die
Grube legt, die Kartoffeln , Ritben 2¢. darauf fdhiit=
fet und audy die Seiten mit Strob ausfiittert. Ho=
ber als 6 3ol follfen die Kartoffeln nidt liegen. Vey
grofen Mengen wedfelt man daber mit Karfoffeln
und €trob ab, dbody fo, daf oben und unten Strob
ju liegen fommt. Die obere Strobfhichte wird iiber
1 Fuf bodh gemacht, und dann nodh geqen 2 Fu frodes
ne Grde geworfen. Sm Freven fommt nody eine BVe=
dacung Ddarauf, um die aufgemorfene Grde vor Nif=
(e su fichern. Setrockener die Gide mar, und je mebr man
fie trocten erbalten fann, Defto deffer mird dicfes Mits
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tel ber verfangfen Abficht entfprechen. — Fifche und
dbnlide Kodrper, in Koblenftaud eingepadt und fo vere
fendet, Dbleiben ebenfalls vedt gut.

IL

Mie fann man die Koblen aus Veinen und
von Dem Holje sur Hindanbartung der Fiuinif
von leifd) und Fifhen, sum Trintbarmachen
Des verdorbenen %a{fers, um Honig und
Buder flar ju madyen, und dag Oebl
§u vetnigen gebraudhen?

Ghedem brannte man Knocfhen und Clfenbein in
gefdloffenen Gefdfen blof in der Abficht, um ein gue
ted Malerfdmwary su echbalten. Nachdem man aber
in ber neuern Beit bie Cigenfhaften diefer Koble ald
Giltrir=und Gntfdrdbungémittel fir Fliffig-
feiten ndber fennen gelernt Hat, fo bedient man fich
derfelben jest baufig bey den Raffinerien,” in der Phar=
macie, in Den Branutweinbrennevepen, jur Reinis
qung der Oeble, 2. €34 find daber in mebreven Ldns
dern eigene Beinfdmwarzfabrifen entftanden,
und die Vereitung der {hmwary gebrannten Knoden ift
ju einer befondern Kunft gemorden.

, Die Frangofen verfabren gewdbnlich fo in ibren
Beinfdhwargfabrifen: Sie fiillen ivdene oder guieifer-
ne Zopfe mit einer qrofen Menge Knodbenftincte, fesz
jen einem Dectel Davauf und vertleben ihn mit Topfer:
thon. ©o mwerden die Iopfe in einen Topfer=Brenn-

ofen geftelit, melcher entweder mit Holy oder mit
©teinfoblen gebeiit ift. Wenn bey Der fteigenden
Hige die thierifhe Galerte und dag Knodyenfett fidd
su geclegen- anfangen, fo dffnet fich jum ITbedl die muf
Sbon verflebte Bedectung, und dad gefobite Waffers
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jtoffgad entmeiden ju loflen, welded i enfyindet,
und durdy befonders angebrahte Oeffnungen, die im=
mer frifhe Luft sufibren, in verfdhiedener Hobe vom
gamin fortbrennt. LWenn diefe Flamme auslofdht, fo
ift der Brand fertig.

Sn England aud) bin und wieder in Frank=
reidh mwerden die Knochen in gegoffenen eifensn Cy=
lindern, Die mit einem grofen Ofen umgeben find,
cder in einer gufeifenen Deftillivblafe Deftillive. Redbt
qut fann man ibrigend auch bep der Vereitung Ded -
Leinfdymarged fidy Desfelben  Berfabrens bedienen,
weldyed man fiiv Die Steinfoblengasbereitung, da wo
man die BVeleudhtung mit diefen Gad eingefiibre hat,
anwendet. — Die diden runden Knodhen, ;. B. die
Shentel=und Sdienbeine, die Armbeine
qeben die meifte Koble. Dad Jerfleinern Dderfelben,
wenn man fie gur Gntfdrbung von Fliifigteiten an=
wenden will, fann mit einer Stampfmihle , oder mit
eimer Mabimuble gefheben. ;

Herrn Lomwis in Pefersdburg verdanfen
wir die Gntdectung Der Cigenfehaft ded Koblenpulvers,
thierifche und vegetabilifhe Subftanzen su entfarben,
und ibnen gugleidy den Gerudh u benchmen. Jm Jab=
re 1701 entfdrbte er Duvch diefed Miftel Gummi,
Gallerte, Vier, vothen Wein, Effig, Co=
deniflentinftur 1f.; aber die meiften diefer Sub=
fangen murden , gerfest. Mit Dder Koble fdwadte
er Den Gerudh von Vitumen, Benjoe=Blumen,
von Wanzen, von emporeumatiihen Oeb=
len, von 3miebeln 1. Er bediente fich bey Diefen
Berfuden nur der Holtoble.

Snt Sabre 1810 verfudte Fiquier ju Mont=
vellier, naddem er Die Verfude von Lowip wie=
derboblt hatte, die thierifdre Koble ju Diefem IJwede
“anjumenden; ev fand, daf dicfe ein flarmadyende Ci=
genfdait in cinem bobern Grade befigt, als die veges
tabilifpe Koble. — Seit Dicfer Jeit wendet man

11
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foroobl bie eine al8 Die andere an jum Aufbemwabhe
ven Des fiifen Wafferd auf dem Meere, jur Reis
nigung bder Debhle, ded Branntmweins 1.,
ferner uin Fleifd) und Fifdye von Der angehenden
Faulnig ju befrepen, um febr verborbene Waffer trints
bar ju ‘maden, Honig und Juder ju flirven,
bie Mutterliauge einiger Salge ju entfir-
ben 2. Diefe Cigenfhaft der Koble rilhre von ihrer
Fibigleit ber, Luftarten, Farbeftoff und andeve Kor
ver an fich ju jiehen. :
Guilbert inParid Gemerfte guerfe, daf die
Holstoble, meihe ldngere Jeit befeudhtet, uad in
diefem Buftande den Sonnenftrablen audgefest mar,
viel befier fldrte, alé Diejenige, meldye trocfen pulves
vifict und gleih angewendet wurde. Gr réth daber,
Die Koble melche man jum Kldren antenden will, ei=
nmige 3eit in reines Waffer ju legen, fie unter dem
Waffer ju jerveiben, Dem Sonnenlidhte audzufegen,
indem man fie einen 300 bodh mit LWaffer iibergoffen
bat, und fie, nadhdem man Die Fluffigleit hat ab-
teipfeln laffen, nody im feuchten Suftande angumenden.
Saules Waffer brandt man nur mic glihend
jerftoffener Koble cinige Minuten ju fd)iitttln, und
‘Dann ju filfriven (feiben); aller fauler Gerudy ift Dann
verfhwunden. Auf die Maf 5 Sropfen Schwefelfdure
und 2 Gran Kodfal jugefest, nehmen diefem Waf-
fer auch Den faden Gefdhmack. 3Ju fleinen Filtrationen
triber oder verdorbener Fliiffigleiten nimmt man cis
nen hoben, unten mit eincm Habn verfehenen Gyline
der von WeiGbleh. Snwendig 1 Joll body tiber dem
Habn wird ein fein durdlochertes Bledh aufgenagelt
und dann der halbe Cylinder mit einem Gemenge aus
2 3peilen Holgfoble und 1 ITheil Hartem Kalkftein,
bevdes quiblich serfeoffen, gefillt. Jum Niederhalten
dicjer WNaffe wird wieder ein dDurdlbdhertes Viedy fehorf
aufgebeilict. Durd) langfames Filtviven (Seihen) wird
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bag friibe oder faule Waffer farbenlod und obhne Ge=
rudy abfliefen.

0l

Wie fann man Fleifch, und dberbaupt alle
thievifdhen Korper nuttelﬂ Holjeffig gegen die
Faulnif bewahren?

Obgleic; man ldngft wufite, daf alle fichtigen
Oehle Die Faulnif madtiq bemmen, und daf man
burdy Ginlegen des Fleifches auf einige Tage in fdhar=
fex Holzeffig (HDolzfdure, brenglidhten Ef
fig) melder bey der %erfob[ung Ded Holzes als ein
Nebenprodult erbalten wird, ein Fleifch . befomint,
welches Dem gerdiicherten g[c;d; su fesen ift, und ob=
gleih ed wodl bePannt mwar, Daf Das gewobnlidhe
Rauchern ded Fleifhes, den mtt dem Raudhe aufge=
ftiegenet Holzeffigddmp fen sugefhrieben mwer=
Den mugte; fo Hat man dod) erft feit ein Paar Jab=
ven jene brandige Holfdure jur Crbaltung der
IhievEdrper benust. Fleifd, dad man nur einige
Augenblice in folhe Holsfdure getaudht hHat, erbalt
fiy felbft Dann lange, wenn aud) die Sauve nur fhwad
brandig ift. Noch nachy mebreven Monathen fab man
an Leidynamen, die man mit brandiger Holsfiure ge=
wafdhen batte, nicht die mindefte Spur von Fiulnif.
Die Faulnif wird nicht nur dadurdh aufgebalten, fon=
dern audh riicfgdngia gemadt.

Mebreve Aerzte und Naturforfdher haben fau[ens
be Stiie Fleifh mit diefem fauerlich= brenglichtem
Oehle befeudbtet, mweldhes die trocdene De[’nﬂatwn Des
Holges (oder bag BVerfoblen des Holyed in verfdlof=
fenen Oefen ober Retorten) liefert, und fic in den u=
ftand von trefflich gerdudpertem Flefd bctfegt Wie

11
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mit einem Sdlage verfdminden bie Spuren der Fiuls
nif, wenn Der Holzeffig ober das faueriiche Holihl
nur mit einem Pinfel jum Fleifhe gebradt wird. Aud
gur Mumienbereifung modte er mobl recht gut
Dienen, und iberbaupt verfpridt diefe Gntdectung,
aufer ibrer Anwendung jum  Ginbalfamiven, viele
KBortheile fur die Hausbaltung, fitr mandye Fabrifen,
fiir Dag Seewefen u. f. .

iv.

Wie fann man nen polirte Cifenn und Stapl-
waaven , Sdyriften_ und  Ieidhnungen aver
Art, Sdmereyen, Schiefpulver, Waffen und
andeve Fabrifate tg;:tlé vor Dem Roften, theils
vor dem fonftigen Berderben beym Aufbewal-
ven an feudyten Orten, und bey dem Frans:
porte gu Waffer und ju Lande fdiisen ?

Um Die englifen Gifenwaaren, mwibrend der
Seit , Daf fie in den Hinben Der Arbeiter find, ‘ge=
gen Das Noften ju fhiigen, tandht man fie in.Dag
Raltwaffer. Die bid jur lesten Policur fertigen
Waaren reidt man mit fdharfen Pulvern, melden
ftets ctmad Fet bepgemifdht ift. Man jieht veines
Lein= ober Hanfobl den itbrigen Oehlen vor, mweil,
wenn man daé Cifen mit einem reinen in Diefes Oebl
geteudbten Flanelltudie fo lange reibt, big feine mert=
lihe IMenge mebr juriicbleibe, es fich am gleichmaés
figiten vevtbeilt, und fidy gur barzabnlidhen Subftan;
orpdirt, obne Dabey jum Ibheil in Sdure oder fauere
lihen Schleim iibersugeben, weldyes i B. bepm
Laumobl der Fall ift,

Das Mittel des Frangofen Conte, Cifen vor
Joft, ju fichern, beftebt davin, daf man wenigftensd
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die Hilfte, oder hidhftens vier Fiinfeheile que rectifi-
cirfed Ferpentinobl unter den Oebifirnif

mifht, und diefe Fliiffigleit mit einem Shwamme

auf Dad Cifen ,. ober den Stab! gany diinn und gleidh=

formig aunftrdgf. Man [(Gf¢ bierauf dad beftrichen:

Metall an einem ftaubfreven Orte frocfen werden.

63 mird dadurd) vollfommen vor dem Rofte gefichert,

und verliert nidhtd von feinem Metaliglange. — Aud

Kupfer und Meffing fonnen mit diefem Firnig

uberjogqen merden,

Cin febr erprobtes Mittel, Eifen und Stadl vor
bem Rofte ju bewabren, foll audh davin beftehen, daf
man ein glibended Gifen im Baumohl abFiblt und nun
mit dem Vaumdhle Cifen und Stabl beftreidht.

Jm vorigem Jabre batte Herr Profeffor Ofi=
anbder in Gotfingen bep Vefrachtung Dder audqe=
grabexen Romifchen Alterthiimer ju Salzburg die Cni=
dectung gemacht, Ddag eiferne Ndgel iiber andert-
balb faufend Jabre gwifthen Kohlen unverros
fiet erbalten worden waven. GCr fdhlof Hieraus, daf
die Kohle wabhridheinlich ein Mittel fey, nidht nur dad
Gifen, fondern audy andere Dem Roft untermorfene
Metalle vor dem Roften ju Gewabren. Um aber dar=
iiber gemif ju merden, fo that er vor ymwen Jabren
in ein qrofes gldfernes Gefafi mit weiter Oefinung
soifdhen Lagen von Holyfohlenpulver neue Cifens
und €tablwaaren, mwic Nagel, Nadeln,
Ubrfedern, S drauben, ftahlerne Knoypfe,
Sedermeffer, fermer filberne unb fupfers
ne neue Miingen, Stide Meffing, Kupfers
rlatten, Zinn, Bley, Jinf, IJombaf 1.
und bedectee die Gladfafde mit einer nidht genau an=
fdlicienden Glasplatte, melde das Gindringen der
Seudtigleit nicht im mindeften Hindern Fonute. Dicfe
Glaslafhe feste er in cin grofes thonecaed Geflf,
fullte diefed mit Koblen, Afdhe und Grde, und legte
Dajwifhen andy Nigel nud amdere Gifenmwaare, uad
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lief nun- die in einander gefeffen Gefdfe, von denen
Dad innere mit Koblen, Afde und Crde Gebeckt mar,
einige Fuf tief an einer feudhten Stelle ded Gartens
eingraben. Nacdhdem fie nun faft ein Fabr lang ale
ler Cinwirfung fendhter Crde-maren audgefest gemes
fen, fo murden fie in Gegenmwart ded beritbmeen Phy=
fiferd’ Maper audgeqraben und unferfudt. Da er=
gab.ed fich nun, dag die in Dem evften mit Koblen
AfHe und Crde angefullten Gefdafe befindlichen Nagel
tiber und fiber mit Roft bedeckt, die gange Maffe aber
durd) und durd) fdhlammarti feucht war; Hingegen die
im jwepten Gefife befindlidhen metallenen Gegen=
ftinde fammtlih rein und qldngend obne dem
mindeften Roftflecfen waren, die Koblen felbft aber
aud niht die geringfte Feudhtigfeit angenommen
batfen. -

Hiedurdy beftittigte fich nicht blod die erfte Cnt=
dectung, daf die Holyfohle ein pollEfom=
meneé Siderbeitdmittel gegen dagd Ro=
ften ded Cifen fep, fonbern audy ferner, dDaf die
Koble jugleih ein Siderheitdmittel geqen die Oris
dbation (Verfalfung) anbderer Metalle
fen, fo wie audy, daf die reine nidht mit Afdhe ver
mifihte Koble, febr lange Beit der Feudbtigteit der
Crde audgefest, bdie grofte Abneiqung gegen die
Feudtigleit jeige, fich und diz in ibr befindlichen Kor=
per trocen erbalte, und daber audh alle Korper, die
burdy Fliffigteit ind BVerberben ibergeben, Jahre
lang im gufen 3uftande ju erhalten vermdgend ift.

Gewid ift diefe Cntdecfung, nidht nur fiir fo vies
le 3meige der Mefallarbeiter, fondern audy flir alle
Kiinfte und Wiffenfchaften von Hodyfter WichtigPeit,
indem dadurch die SdHriften und Beidhnungen
alfer 9rt, die Werfjeuge der Aftronomie,
POyfif, Avsnep=und Wunbdargneyfunf,
bie Gegenftinde der Naturgefdhidte, manders
lep Bebendmittel, Sdmerepen, SHich
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pulver und Waffen, Fabrifate aller Arf s,
vor dem Werberben Gepm NAufbewabren an feudfen
Otten und beym Irvandport ju LWaffer und ju Lande
gefhiist werden Eonnen.

V.

Weldye ift Ddie beffe und einfadhjte Meihove
Sleifh su rvaudern?

Man rdudert befanntlich Dag Fleifdh, nicht nur,
um e gegen Faulnif su fidbern, fondern audh, um
ibm einen eigentbimlich angenehmen Gefdhmark zu er=
theilen. G3 ift hier weniger die Wirfung des Raude,
alé dad Jroctnen in einer ermdrmfen, [ebenénitarmen
Luft, mobdurd dad Fleifdh erbalten wird, Defwegen
find trocne Luft und ein guter Luftwedifel die notb=
wendigften Grfordernifie einer Naudfammer. Die Le=
bensluft (SBauerftoffgas) befordert dic Faule
nif ded Fleifches; da hingegen StiEluft und o b=
faure uft, (fire 2uft) welde fid bepde uber
dem Feuer mit dem NRaude erbeben, Diefe Faulnip
verhindert, Der Salmiak dDed Raudyd, {o wie dasd
brenglidite Oebl Deéfelben dringen wenig in Dad Riu=
derfleifch ein. Fleifdh meldes durd Raudern voll=
tommen audgetrodfnet ift, ~widerfteht Der Faulnif
am beften, ift abey nicht ju geniefen; ed bat mit Den=
jenigen  Shierbauten Aebnlichleit, welde afiatifhe
Bolterhordben dDurdh Rdudern in Leder vers -
wandeln Sest man dasd ju vdudernde Fleifd une
mittelbar Dem Raudhe aus, fo mwird grofe Vorfide er=
fordert, wenn ed gehbrig weich, jare und fHmachaft
ausfallen foll, Yled Fleifdh aber, welded durdy leidhy=
te Hitllen gegen den unmitteldaren Andrang des Naue
des gefdhiigt mird, bebilt nidht nur Daé gehiriqe
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Maafh von Feudtigleit, fondetn GeFomme audh Peinen
unangenebmen Rauchgefdmact sur Mifgabe. Dief ift
um fo mebr der Fall, wenn die Hiillen von der At
fid, Daf fie bie dtberifthen brenslichtobligten Iheile
bed Rauchs einfaugen, obne fie ind Fleifth dringen ju
laffen. Die befannten Pommeridhen Gdanfebr ii-
fte merden am fhmacthafteften (unter fibrigend gleidhen
Umftanden) wenn man fle, mit Papice ummickelt rdus
thern [ait.
Den beften Dienft leiftet indeffen ein Oebl einfau-
gender Stoff, mwelher, als (dledyter Warmeleiter,
- bie Whrme mdfigt und die Heftige Berdampfung der
Feudhtigleit hindert, nimlih die gedwdHnliche
Roggenklepe und jede andere Gefreide-
Flepe Wenn 5. B, jurdudherndes Rind = und Schwein-
fleifth dem frifh gefdhladhteten BVieh nodh warm ent-
nommen, fogleid in einem vorber Bbereitefen innigem
Gemenge von 1 Ibeile gepulvertem Salpefer und 32
Sbeilen Kodfaly geborig berumgemdlst, und dann
iiberall mit fo viel Kleve, ofdirgend Hngen mill, be-
ftreut, und enfweder unmittelbar oder in eine einfa-
the Lage Drudmatulatur gewidelt, in den Raudy ge-
bangt wird; fo befommt dad gerduderte Fleifdh ein
dem ftarf gerdudbertem Lachd oder Salm fehr dbnli-
ded Anfeben, fhmedt febr angenehm, und Halt fic
Jabre lang, obne ju verderben.

VI
Weldhe ift die befte Methode sum Cinfaljen des
Odfen - Sdyovpfen - und dyweinfeifcdhes
und der Sdyinfen?.

: Das Fleifdy, melded man im Herbfte einpdefelf,
um e im Winter, und den darauf folgenbem Sommer
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su werfoeifen, wird mit Saly eingerieben, Beftrent,
und {1 ein gaﬁ geleat. Nady 5 bid Gzagen nimme
man ed beraud, und (Gft jeded Stirct cine halbe Stun=
be lang ficden. Hernath legt man Das Fleifdh obmne
qefabr 24 Stunden lang auf eine Tafel. Man mache
nun eine ‘rifdhe Salzbrithe, fo ftart, daf fie ein Ep trigf,
und leqt dad Fleifd) binein. So bleibt dasd Fleifd fafe
tig und {dhmachaft. Durd dad Koden werden die
3wifdenrdume ded Fleifdhed verengert, fo Daf Dad
Saly nicht febr eindringen, und ed febr bart werden
fann. %

Folgende Pocelbribe sum Cinfalyen ded O b=
fem= Hammel=und Sdmweinefeifdhesd und
der Schinfen ift trefflidh. Man Lot iiber gelindem
Feuer 4 Pfund Kidenfaly, 15 Pfund gqut gelduterten
3ucker, 4 Loth gelduterten Salpefer, und 17 Bou=
telflen Flaved Brunnenwaffer. Nady dem AbfHiumen
und Kaltwerden giept man die Fliiffigleit fo uber dad
einjufalzende Fleifdh, dafi ed qang damit bedeckt wer=
de. Auf Diefe Art Dalt ed fidh viele Monathe, und
wird dugerft mirbe; felbft dad bHarvtefte jabefte Od=
fenfleifdy. Vep marmer Jabredzeit muf man dDasd Vlut
forgfaltiq aus dem Fleifdhe driicfen, und (esfered mit
geftoffenen Salze wobl einveiben, ebe ed in die Po=
delbriibe gelegt mird. Junges Schweinfleifch wird
darin fdhyon in 4 6is8 5 Tagen fo weid), Daf €3 im Ko=
den bepnabe jerfdllt; Glteved ju Sdyinfen beftimms
tes hingegen muf 14 Sage lang darin bleiben. A=
dann nimmt man Den Sdhinfen Heraud, (4t ibn ge=
borig trocnen, veibt ibn mit Klepe ab, und giebt ibm
rapierne Uibersiige, um ibn vor dem Fliegen ju be=
wabren, die fo gern ihre Cper Hineinlegen. — Ui=
brigend Fann man diefe Pocelbrithe immer wieder gee
brauden, wenn man eftwad Saly bingufest, und fie
wieder auffocdhen [AfE.

Die Hauptfade ift babey immer, daf jeded eine
ielne Stud Gleifth gang von der Britbe umgeben wer=
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be. Denn, wenn man viele Stiie Fleifdh in ein Fab
einlegen, und die Vriibe nur fo jufdiitten wollte, fo
witrde nidht jedes Stiicf Fleifdh von ibr gebeist merden,
Hat man Lorbeerblitter, Rodmarinblitter, jerftoffe=
e Wadhholderbeeren, und andere &hnliche 3ufdge
gern, fo fann man fie nod Hingu thum,

VII,

Wie fann man vanjiges Oebl am beften reini-
gent, und Sparohl verfertigen?

Dad Oehl verbindet fich vermibge feined Shleime,
Den ed audy immer nodh nad) der Beften Aufflarung
enthalt, gern mit Dem Sauerfeoff der Luft, betomme
Dann einen eigenthiimlidhen Gerudy, einen fharfen
und Brennenden Gefdhymack, mird dick und farde fich,
Man fagt dann, ed fep rangiq geworden. Bill man
daber die Rangigleit des Oebles verhindern, fo mup
man ihm den Sdhleim entjiehen, weldes auf folgende
Art qefheben fann, .

Man nimme.gleiche ITheile Oebl und warmesd Wafe
fer, wovin man nody die Hand leiden fann, und {diit
telt bepded in einem Gefifie vedht ftarf durdyeinander.
Man (45t alled 24 Stunden lang in Rube, und fon=
bert Dann bag Oehl davon ab. Die Schleimtheile des
Oebls verbinden fid) mit dem MWaffer, und das Oebi
wird - frey Davon. Der beriihmte Chaptal Hat fo
gereinigted  Olivendhl viele Jabre lang in offenen
Gefafen unverdndert erbalten. §

Die Methobebed Thenard, Oebl, namentlich
Ritbfendhl su veinigen, ift unftreitia eine dev beften,
toeldhe audh am meiften audgeiibt wird, Man vermifdht
100 Zheile Oehl und 23Ibeile concentrivte Schwefel=
fanre {oder aud) 10 Pfund Oehl und 20 Loth Sdywe=
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felfdure) mif einander, und rithrt ¢8 mobl um. Man
gieft Ddie Gd)mcfelfaure nur nady und nady fropfens
weife Bingun, mdbrend man ed immer umrihrf. Dasd
Oebhl mwird bann augenblicElich fd;mar.ggrun und un=
gefibr nach) 3 Stunden entiteben viele Flocken. Man
bewegf nun baé Oebl nicht mehr und gieft efwa 200
Iheile Waffer Hingu, um Ddie Witriolfdure von dDem
Oeble su trennen. Man ribre oder fdhiitrelt die Mi=
fdhung nody eine Halbe Stunde lang. Nach 8 Tagen
Rube fhmwimmet dad Oebl auf dem Waffer, und uns
ter Dem LWaffer befindet fidh ein fhwarslicher Nieder=
fihlag, meldher eben vor der Reinigung des Oeh(d dagd
fhlechte Brennen veranlafte. Dad LWaffer enthalt efs
wad Sdhrwefelfdure. Nadh 20 Tagen ift Das Oebl durdy
die blofie Rube gang Flar geworden. Mittelft des Fil=
frivend durdy BVaummollenseug oder Leinmwand wird es
gang durdhfichtig nnd crpftallhell. Soll 28 uod) wei=
fier ‘werden, fo unfermicft man ed eiter jwepfen
Reiniqung, fest aber ju 100 Theilen Oehl nur 1 Theil
Sdymefelfaure,

Folgendes Verfabren ift eben fo emfacb alé ge=
nugenb Man fullt den 4. ITHheil einer veinen Flafde
mit wobl ausgemafhenem Sande, Den iibrigen Naum
aber mit 3 Iheilen fiedendem ﬁBaﬂ'er und 1 Iheil von
Dem Oeble. Die fo gefullte Flafhe mird guf verftopft,
ftart gefdhiitte(t, und dann an einen warnien Ort ges

«ftelle.  Dief Umfchiitteln wird oft wiederhoblt, bid fich
endlich Flocken aud dem Oehle ind MWaffer abfegen
und ed tribe machen. Dad tribe Waffer wird dann
abgegoffen, und daffelbe BVerfabren aufd Neue mit veie
nem fiedendem LWaffer wiederhohlt, bid dad MWaffer
nicht mebr ftribe wird. Alddann flart man dag Oehl
in eine veine Flafdhe ab.
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vitl,

Wie fann man ten Tlachs, Hanf, und das

Werg fo bleichen und verfeinern, daf fie jim

Spinnen nnd Weben tauglidher werden, als
Die auf gewdhnlide vt bereiteten ?

Auf folgende Art mackt man Den Flahs feiner,
jacrter und meifer. Man bereifet eine Lauge von
Weidenholafdhe und ungeldfdhtem Kale, feibet fie dann
dburd ein Sud, daj fie gang bell wird, und Focht
den Fladhs etlidhe Stunden lang Davin, Hierauf nimme
man ihn beraud, wifdhe ihn in veinem Wafier, frode
net ibn ein wenig ab, und fdhmwefelt ibn (indem man
in einer  GShmwefelfammer die Dampsfe von angejyiine
betem Scdwefel ihn durdiftreichen [dfit). Diefe Are
beit wiederhoblt man etlichemabl, am beften dreymal.
Nun trodnet man bden Flahd an bder ©onne, oder
in finftlicher Warme und Hehelt ihn.

-Auf diefe Art wird er fo fdhin Hellweif, daf e3
Yaum moglidy ift, ibn durdy die ordentlidhe Vleidhe fo
weif darjuftellen. Audh das Werg mwird febr jart und
fein. Das Koden darf man nur nid ju lange frei-
ben, audy die Lauge nicht ju, fharf nodh ju gelinde
_anftellen,

&olgende Operation dient, den Fladhs jur fdhon=
ften Seide umjufhaffen. Man nimmt Fladhs, der
jum Spinnen fdon fertig ift, jieht ibn ded Abends
immer eine Handvoll nacheinander durd frifdhen un=
fereinander geriibreen KiubEoth, und fdlagt ibn
die Nadht iiser davin ein. So bleibt er bis jum andern
Zage ftehn, wo man ihn X 6i8 ; Stunde lang in Lau=
ge fodht. Nach dem Kodhen nimme man- ibn Heraus,
wifdt in mit reinem Waffer ab, und breitet ihn an
einem faubern Plage audeinander.” Das Wetter muf
Biersu {hon Heiter fepn. Der Fladhs darf aber dabey
nie frocen fepn ; weil er fonft cine gelbe Farbe befom=

N
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men wiirde; man muf ihn vielmehr mit reinem Waf-
fer begiefien. Am andern Tage fiebef man eine fauge
mit {hwarier Seife, 3iedt den Fladhd hindurdy , brei= :
tet thn wieder, wie vorher aus, und begieftibn. Am
britten Tag madht man e eben o, wie am gwepten;
nur wird der Fladhe des Abends getrodnet, gefchrouns
gen und durdy die Hechel gegoqrn. Man mug nur da=
fir forgen, Daf er dDed Nadyts tiber nie trocten werde,
fonDern immer feudht bleibe. — Der auf diefe Art be=
bandelte Fladhs wird fhon, jart und mild wie Seide. -
Ober, man binbet vein gehedelten Flahs in wei=
fe Steifleinmand, und legt diefe mit Bindfaden qe=
bundene Rolle 14 Tage in einen Keller, der etwas
feudyt tft. Die Leinwand fann ju diefem Iwecte Sabre
lang benust werden. Hierauf mird der herausgenom=
mene Fladhs finf 6i8 fechémabl unter den RNollbolzern
einer feavfen miﬂe gerollt, und mif einem meffingen
Kamme getamme. Dief Rollen, fo wie dad Kammen
durdy immer feinere Kimme wicderhoblt man drepmal.
Der Fladhé ift Dann fo fein, Daf er der féinften Sei=
e bepnabe nidhts nadhgiebt. Das Werg wird audy
redt fhon Dadurd. ‘
erg (eben fo audh Fladhs und Hanf) madht man
Der feinften Baummolle gleidy, menn man es in Stii=
fe von 27 Linien Grdfie fhneidet, diefe Stiicke drey
bi3 vier Sage lang in Dag Waffer legt, dann im Waffer
todyt, in eine@auge bringt und in oridirte oder iiber=
faure Saljfdure taudt. Nadbber Fommen fie
aber nodh in ein laued Vad aud Waffer mit o0
Scywefelfdure vermiftht und ywar eine halbe Stunde
lang. ulest wicd der Stoff audqemafdhen, in Seis
fenmaffer gelegt, ausgerungen, auf Horden qeleqt
und getrocénet.
Koyt man 10 Pfynd Flachs diber gelinded Feuer
in einer Lauge aus 3 Pfund Sodyfaly und 1 Piund
Potafche, fpublt itn dann in veinem TWaffer aug,
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legt ibn idiber NMacht in Falfed Kalfwaffer, und frod-
net ibn, um eine holzerne Walge gerunden, im Vack=
ofen, fo wird ev gleidhfalls weif und fein.

IX.

Wie [Aft fidh Sauerfraut am beften trodnen
und aufbemabren"

Daé Sauerfraut ift eine Lieblingfpeife bder
Ruffifhen Soldaten, aber aud) andere geniefien es
gern. Um e$ aufsubewabren und vor BVerberben ju fhi=
gen, hat Hr. Doctor Hibn in Mosdfau ecine Me=
thode angegeben , €8 ju frodnen, obne Daf es dadurd
von feiner fonftigen Befdhaffenheit verlieven foll.

- Da bep feinem Austrocknen von 152 Pfund nur
12 Pfund ibrig bleiben, die aber eben foviel nibren-
den Stoff enthalten, alé 152 Pfund frifded Sau-
erfraut, fo [aft ed fidh in Diefem 3Suftande wiel
leichter trandportiven; und ein Pfund ife daber hin=
reichend , um 30 Menfchen Damit ju ndbren, wennes
gefocht ift, Defonderd wenn man es mit Brot mengf.

. Um Dad Sauerfraut ju frocuen, wird ed erft
audgepreffet , um die Sdure davon binweg ju nehmen,
dann wird e3 auf ieben ausgeftreut, mit efwas

“Mebl und Saly bebeckt und Ddann in einem juge-
madyten Badofen audgetrodnet.

Um e§ Dann gu fodhen, werden ju einem Pfunde
Deffelben 6 — 8 Cimer LWaffer erfordert. Man fodt
¢$ Davin ein Paar Stunden, und fept etwas Fett ju,
um e fhmachafter ju madhen.
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X.

Gidere  Weife, Aepfel und Virnen big jum
Suliug Des Fiinftigen Japres volfommen frifch
5 bewabren.

Man fammelt jene Frihte am beften dann ein,
menn fie anfangen von Den Vaumen abjufallen. Sie
miifien vorfidtig abgenommen merden, und jwar nur
allein Diejenigen, melde fich mit gan; geringer Kraft
von Den Jweigen [ofen laffen.

Die fo abgenommenen Friidhte legt man in einer
Obftfammer anf Haufen, bedekt folde mit reinen
Iucdhern oder Matten, oder aud) blod mit Heu
und [aft fie fdhywisen , weldhed gemdhnlichin Jeit von
5 big 4 Tagen gefdhieht; oder man [aft Das Obft audy
5 Zage [dnger liegen, moraufmanjede eingelne Frudt
mit einem Juche rein abmifcht.

Stun nimmt man glaficte irdene 0pfe, und
quten veien troderen Sand. BVon diefem madyt
man auf dem Boden des Iopfes eine Lage, einen Jol
dicf, und legt davauf das Obft, doch fo, daf jede
einjelne Frucht & 3oll von Der andern entfernt liegt.
Hierauf bedectt man die Friihte, jede 1 Zoll Hoh
mit Sand, und fo meiter bid das Gefdf gang voll ife;
worauf man nod) gan oben eine 15 3oll dicke Lage
©and anbringt. '

So vorbereifef, decft man Ddie Idpfe ju, und
ftellt fie an einen [uftigen, trodnen, tiblen Ort, an
weldyem e$ jedodh niemald frieren darf.

Um die 3eit, wenngewdbnlich die Friidhte efi=
Bar werden, unterfucht men die Sbpfe, indem man
Dag Obft und den €and inein Sieh ausfhiittet. Man
fondert nun bdad reife Obft jum  @Gebraud) ab, legt
Dagegen das nodh nicht villig reife auf die vorber bes
[hriebene vt wieder vorfidig ein, big foldyes aleidh=
falls feine Reife erbalten bat. Auf folhe LWeife lafe
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fen fih verfdiedene Sorten Aepfeln und Birnen bis
jum Juling ded funftigen Jabred aufbemahren.

XI.

Ginfadye Methode , griine Crbfen und Boh-

nen fo Icmge qut aufyubewabren, und fie ju

jeder Gabresseit eben fo woblfchmedend zu er=
balten, al$ ganj frifdhe.

Man gibt auf vier Maf Crbfen gegen 2 Sup=
penldfiel voll geftoffenen 3ucker, bringt diefes anf
ciner Schuffel wobl vermifcht in ein Kafferol, und
fest fie auf ein ftarfes Koblenfener. Sobald die Crb-
fen von der Hige angegriffen werden und etwas Waf=
fer von fid) geben, fdwentt man fie jwep=, drep=, bis
viermal um, und nimmt fie gefdmwind von dem Feucr
binweg. Man febiittet fie hernady in einem Durdhichlag,
damit dad LWaffer, weldhed fie von fich qeben, gan;
abtropfe, Breitet fie Dann auf Papier gan; dinn aus,
und legt fie fo in ein (uftiges Simmer, in weldhes aber
die Sonne nicht fdheinen fann. Man wendet fie von
Beit ju Jeit um, damit fie vollig frocfen mwerden.
Sie balten*fich auf Diefe Art, bis ed mieder frifche
giebt, und merben ju jeder Jahredzeit eben fo wobl=
fdhymectend al8 gan; frifthe feyn. So fann man aud
mit den Bobhnen verfabren.

A XII. :
Qeichtes Mittel, die Kafe vor Maden und
Wiirmern 3u bewahren.

Auf die Frage an eine gefdhickte Hausmwirthinn,
wie man wobl Kafe vor Wurmern und Mabden
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Sewabren miiffe, anfworfefe fie: Man Brandt nuv
pisweilen, efma alle 8 Sage efwad Bivfenlanbd
und Sobannedfraut auf fie ju legen, fo bleiben
fie veinlich und gut, und werden nicht von Maden
und LWirmern angefreffen,

XIIIL.

Was thut man um mitten im Winter frifde
Niiffe su baben? -

Oft tommt eine Haudwirthinn in Verhdltniffe,
wo ibr eine frifdhe Nuf Der Gdfte wegen eine febr
erwiinfchte Sadbe ift. Man grud ebhedem die Nuffe mit
ibrer voben Hiille in den Sand, und erbielt fie auf
folche Art faft Sabr und [ag frifth. Allein es gibt ein
leipteres und befferes Mittel, deffen man fich bedies
aen fann.

Man nimmet marme Kubmildy, wenn fie eben
gemolfen ift, und fegt fo viele Nife binein, daf fie
von Derfelben vollfommen bedeckt find. Nachdem fie
24 big 48 Stunden davin gelegen haben, nimmt man
fie beraug, und [dfit nur nod) Die dufere Harte Sdha=
e etmad trocten wetden. ;

Nadh diefer Borbereitung legt man fie auf einen
Ieller und fest fie alédann den Gdften vor. -Unadhtfa=
me qlauben unter Diefen Umftdnden oft, Daf fie Mif=
fe vor fih baben, Die erft vor einigen Wochen vom
DBaume gepfliickt find, denn dag Oberbdutchen [dft fich
leicht vom Kerne, und der lestere bat feinen mildhfus
fen @efdymack vein unb vollfommen.,

12
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X1V,

Wie fonn man einen nod woblfdhymedende:
ven Winterfalat, als Der von griimen Gurs
fen ift, bereiten?

Man nebme Kéiivbiffe, ebe fie Kerne angefeht
taben, fode fie in ftarfem Salywaffer ungerfdnitten,
bié fie ein mwenig weidy, aber nidht allufebr miirbe
werden, und made foldhe alébann, ebenfall3 unge-
fdhnitten, mit Weineffiq unb Pfefer, mie die Gijige
gurferr, ein. Wenn man fie jum PVerfpeifen braudyen
will, fdneidet man fie in Edeiben, legt fie auf eie
nen Jeller, und begiejt fie mif ein wenig frifchen
Cffig. Diefe Art von Ealat ijt weit angenebmer, alé
der von Den eingemadyten Gurfen oder Kufumern.

XV.

fBie fann man mitten im Winter ohne Gar-
ten und Glashaus Len {d)ont'ten pargel
~auf die Tafel- bringen ?

Men fudt jur Friblingdjeit, wenn der Sparqel
am beften wadft, die fhonften Stangen aué, wafdt
fie rein von Grde, und trocnet fie mit einem Sudy
fauber ab.

3u gleidher 3eit nimmt man MebH(, oder aud
Kleve, trodnet fie fleifig, und fept 2 Loth braunlid
- gerdfteted Saly einem Pfunde von demfelbigen 3u,
und mifht bepdes fo genau,. ald moglich.

Diefe Mifdpung thut man in ein gut gebundenes,
von aufien nodh mut beifem Pedh iiberjogenes Faf,
- Damit ¢8 gany luftdicht merde, pact den Spargel
fipichtenmeis und gleidymdfig daywifdhen, und L oW
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dict oben von der Mifdhung nody bariiber, und gicft
am €nbde auf baé Gange eine Eleine Scheibe alg,
damit bie Luft auf feine Weife eindbringen fann. Der
©rargel BAlt fidh fo gut, al8 wenn er eben geftochen
mire. — Daé Mepl oder die Kleve fann jur Fiittes
rung, Dad abgenommene Fett jur Seife gebraudy
perden. :

XVI )

Der am beften bereitete Gurkenfalat im
Winter. :

Man {Halt und fdHneidet Fleine Gurfen, die nod
feine Kerne baben, mwie gemobnlidy ju Salaf, firen=
¢t Saly darauf, und (4ft obne Driicfen und Preffen,
die Brihe auf einer aufgefpannten Serviette Davon
laufen, worauf man bdie Schnitten in grofe Juder=
8ldfer legt, die aber nur jur Halfte damit angefill¢
Werden.

Hierauf fhiittet man frarben, juvor gqut gefod=
ten und wicder erfalteten Gffig darauf, fo viel, daf
der Salat gang davon bedecft mird, und giefit auf
den Gffig 2 Finger hodh des bejten Oebl8, worauf
2a3 Glas forgfilfig mit Wadyspapier jugebunden und
an einen Fiihlen Ore geftellt wird.

XVIL

Bereitung der Cidboriemvursel su einem ge:
funden und woblfeilen Winterfalat,

Man waffert und fdHdlt die Sihorienmwu =
beln, fodht fie nidht ju weidh, (4 Das %Baﬁer rein
12
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ablaufen, Tegf fie mit Gffig und Saly in ein Cinmae
dheglad, oder in einen Steintopf und gieft erft Baume
obl bingu, menn fie follen gegeffen werden.

Pon den Sproflingen Der Bidhoriens
murgeln, die man Den Winter uber, im Keller in
den. @and gelegt bat, farn man audy einen gufen
Salat bereifen, wenn man Ddiefe Syproflinge erit in
Yaltes Waffer legf, Damif fie an Vitterfeit verlieren,
Pann ein wenig focht, und dann guvidtet.;

Mancherlep andered Wurgelwert, aufier dem bes
fannfen , tonnte man ebenfall$ al$ einen guten Salat
Beniigen.

63 ift ﬁbngtné faum nothig su ermibnen, daf
die ichorien mit den Cndivien fehr nabe bermanbt

find.

Wie die jungen Spriflinge von den Strunfen
ved Vaumioh(d, Die jungen Hopfenfeime, und fo
vieled und fo mandyed andere Crieuanif ded Frifhlings
forwobl ald {SSetm'ife, al$ audy al8 Salat benust wer=
den fonnen, mirden unfere Wirthinnen fibel nehmen,
meutlauﬁger bier ausgefiibet ju fepn. Weniger bes
fannt modyte Folgendes fepn,

Man foll die Samendpfel der Kartoffeln,
wenn fie jwar auégemadyfen, aber dod nod) niche reif
find, nebmen, in eine ftarfe Saljlafe einige Jeit
legen, Bi8 fie Davon Durdhsogen, und dann Diefe im
Durdyfhlag ablaufen laffen.  Hievauf werden die Sa-
mendpfel in guten LWeineffig gefodt, diirfen jedod
nidht weich merden. Sobann legt man diefelben mit Cf
fig, Gemiirnagelein und andern Gemwiirge ein, wors
auf fie den Gefchmact von O [iven haben,
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XVIIIL,

Das Aufbewabren der Sobannesbeere, (Ni-
bifel), Pflaumen (Swetfdhfen), und fauver
ﬁtr(d)gn (Weidhieln).

Die Sohannedbeeren fann man auf eine
eigene und immer nod) felbft Gdrtnern wenig befann=
te Weife bis jum Winter gany frifd erbalten.

Man verbille dea Straud), bevor nodh feine
Beeren gang veif find, mit einem [ocfern fegelformigen
Strobbauschen, weldhed unten weit genug um den Jo=
bannigbeerftraud) abfiebt, oben aber Ihurmfpigiq ju=
lauft. 3wey Strobbiinde find genug jur Verhillung
bes grofieften Straudhd, Denn der Luftjug foll feines=
wegd gang und gar abgebalten werden.

Sm November wird man nod) iberaus wobl=
fhmectende Beeven haben, in weldhen alle Saure ver=
fhwunden ift.

Will man nod) im Winfer gang frifdhe Pflaus
men auf feinem Zifche bewundern laffen, fo verfabre
man auf folgende Weife. Man nimme die Plaumen,
che fie fih vom Stiele [ofen ab, legt fie in eine [uf=
tige Kammer, fammt den Stielen durd) 2 6id 3 Ta=
a¢ ganj Dunne mnebeneinander; Dann werden fie in
Weigenmehl ober Weigentleve eingefhichtet, jedodh
fo, Daf feine die andere bevibre. Sie halten fich Durdy
mebreve Monathe. S ,

Will man nun einige diefer Fridte aufer ihrer
Jabresjeit ald etwad Seltenes auf die Iafel bringen,
fo nimmt man fie beraus, wifdht Das Mehl rein ab,
legt fie in ein Sieb, und Halt fie uber den Dampf
vom fochenden Waffer, aber ftets in einer folhen Cafs
ferning, Daf fie nur mwenig den Dampf empfinden.
Alsdann haben fie nicht allein ihre Giite, fondern fie
befommen ihre vollfommen natiiclihe ShHhonheit wie=

Y
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der, Daff fie ben vom Baume frifdh abgenonienen fafe
gleidy fommen,

Ober, man leqe die Paumen it einen fteinernen
Zopf, bedece ibn vedt gut, und grabe ibn einige Fug
tief in die Crde.

Gin BVaner Hing Iopfe mit PHaumen fief in den
Lrunnen und bafte fie ju LWeinadten fo fdhon, ald
ob fie evft frifdh vom BVaume fdmen.

€3 ift aber wobl ju merfen, daf die Paumen
und alle Obftavten, ju derley Berfudhen allzeit an ei=
nein warmen frocenent Tage mit grofer Behutfamreit
abgenommen mwerden miiffen , und daf eine im gering=
ften verlegte Frudt daju durdhaud nidt tauge.

Will eine Hauswirthina ju Weinadten ihre Gi=
fte mit frifhen fauren Kirfden (Weidfeln)
ibervafdhen, fo Fann fie folgende Vorfdrift ju Rathe
jieben. Man pfliicte diefe Kirfdhen, bevor fie fiberreif
find, bey bellen Sonnenfdein, und da fie redt tro=
cfen find , mit Handfdbuben, fdhneide die Stiele dicht
an der Frudit ab, und lege fie bebutfam in qut ang=
getrodnete - Flafhen mit weiten Miindungen. Man
verftopfe die Flafchen qut, und verpedhe fie audy nodh,
um Dden Jutritt aller Luft mdglichft abjubalten., Sn
cinen guten Keller gefest, werden fie fich b3 Weih-
nadhten frifd balten.

Daf bas Berfahren Bierbey Hoch(t aenaun fepn
mufi, wenn bie Kunft nidht triigen foll, ift gemi.
Weniger wiirbe man die Gefabr einer frudtlofen Are
beit, und feblgefdlagener Grmwarfung su befiivditen
babenr, wenn die Kirfdhen in einen tiefen BVrunnen in
woblvermabrten Flafhen oder Tonfen gehingt wiirden,
wie ¢ Der Vauer mit feinen Paumen madhte, -

Anmerfung. Vey allem Cinlegen und Ginmae
den Eomme etmad davauf an, dag in bem baju
angemendetem Gefdfe alle Luft audgefrieben fey.

Rue vorgiiglich in der Luft liegt der Grund bes

Derderbens des Gingelegten, aber man findet
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faft nivgend3 das einfadhe Mittel, die Quft aus
bem Gefafe sum Ginlegen ju vertreiben. b

Man laffe in dem Gefdfe, je nadhdem man
mebr und immer mebr einfeqt, immer neue ju=
fammengedrehte Papiecfdhnisel verbreanen, obne
Defbalb, wad leidyé ju vermeiden ift, Den vers
Poblten Ibheil ded Papieved bineinfallen ju laf
fen. — Man fann aud) dad Sefif, in weldHes
man einfegen will, iber Koblen juvor eint weniy
ermarmen. -

—————

y £ :
aBie fann man die Feinbeit des GGarns an

fiherften beftimmen?

Diefe Wags ift von dem Cnglinder Hrn. Wil-
[iam iidlam angegeben und dagu geeignet, die
Feinbeit ded VBaumwollengarns ju beftimmen.

Sie befteht aus einem gewdbnlichen MWagebalfen,
mit einer 3unge -verfeben, aber ohne Sdhalen
und Bungengebaufe. Der Balfen mwird genau
im feinem Rubepunfte unter der Junge durd)=
bohre, und in die Oeffnung eine Adfe geftectt, um
die ev fid) wie ein Hafpel bewegen fann. Fene A dfe
wird an einer Wand befeftiget, jedod) dergeftalt, Dap
bie Wage nidyt durdh) die Wand in iHrer Bewegung
gehindert merden fann.

. Yn dem einem Gnde ded Wagebalfend wird .
ein Gewidt unbemeglih befeftigt, das genau ein
Pfund miegt; uud durd) ein Ieichen an der Wand
wird der Ore Gemerff, mo die Jungenfpife der
Wage ftebt, mwenn an dem andecn Gnde des Wage:
baltens gar nidyts bangt. ;

Nun Hingt man an dad lecre Enbde ein Pfund
Garn, gleidh) viel von welder Feinbeit, und e3 wird
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fidh, Da Dad Gewidht am andern Cnde audh ein Pfund
ift, Der Balfen ind Gleihgewicht fesen, folglich die
3unge aufredt fteben.

. Wird nun der Ort, wo die Junge fteht, an ber
Band abermald durd) ein Jeidhen bemerft, und nun
von Dem vorigen Jeidhen bid ju Diefem eine Bo-
gen{mw bel':brteben fo bat man den Mafftabd fir
ein Gewidt von einem Pfumbde Garn. A

Befdhreibt die Jungenfpige der Wage, die ier
ald Bunge anjufeben ift, Dden ganjen BVogen, fo Hat
man ein Pfund SGarn gewogen.

Senen Rretébogen theilt man nun febr genan
in verfdhieDene gleiche Sl)elle, § . in 12, die man ges
nau bejeihnet; dann in 30, Dann in Go.

Hangt man nun eine "Strdbne Garn an das
leere CGnbe beé Wagebalfend, unbd die Jungen-
fpise reidf in <5 Das Bogend bmauf, fo geben von
biefem Garne 12 Strabne auf ein Pfund. Reicht
bie Gpige in 55 fo geben 30 Strabnen auf ein Pfund.

Statt die Wage an der Wand ju befefngen,
Tann man ibr aud) eine eigene Geftalt geben, und fie
mit einer meffingenen Scheibe verfehen, auf welder
ber SKreicbogen mit feinen Abtheilungen eingegrae
Ben ift. :
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Neunte Abtheilung.

Weinzund Effigieller.

L

Der wobhluntervidtete Kellermeifter, oder um-
ftandlide Amveifung jur Kenntnif, Priifung
und ﬁebanblung%etj verfchieDenen Avrten
eine.

@8!: Wein, mweldher aud verfhiedenen Lanbdern in
Handel gebradyt wird, ift von {o manigfaltiger Avt,
bag eine genaue Kenntnif deffelben Jedermann infervef=
fant fepn muf.

a) Allgemeine BVemerfungen uber denm
Wein,

Wein in der beftimmeen BVedeutung ded Wor=
ted, mird Der die geiftige Gdbrung iiberftandene Mo i
ber Weinbeeren genannt, nadydem foldher durdy
ein qeborig bewirftes Ablagern, von allen ibn trie
benben Hefentheilen Dbefrepet worden ift. Die Giite
ded Weines bingt allemal von Der Natur des M o=
ftes ab, moraué er bereitet morden mar. Seine gue
ten Gigenfdaften merDen beftimme : 1. durch feinen
Ocehalt an Su derfeoff: 2. durd feinen Gehalt an
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Geift oder ALEohol; 5. durd) Den Gebaltan riedhe
baven @toffe; 4. burdyden Mangel an Séu-
ve, die jedody feinem Lein gang feble, weil fie alg
Uepfelfdure und Weinfteinfdure einen na=
tiirlichen Beftandeheil im felbigen audmadyt ; mur dann
wenn auch Cffigfaure vorhanden ift, fann man den
Wein fiir verdorben anfeben.

Bon Dben eben genannten allgemeinen Beftands
theien eined Weines ift Der riedhbare Stoff (von den
Weinbandlern audh K (dre unmd Grundgefdmad
genannt) alg einer der midtigiten ju betradyten , auf
defflen Dafepn oftmalé allein Der Werth Ded Weines
berubt. Sein mebr ober weniger veidhes Dafepn in
einem Weine ift ofterd aber von bder l[angfamen
oder fdnellen ®dbrung abhdngig, der man den
Moft untermarf.

RNyt alle Weine, meldhe im Handel vorfommen,
find ungefinftelt. Der Weinbdndler ift in den
meiften Fallen aud) Weinfabrifant, d. h. er
el durd) die Berbindung eined fdhmeren gemwiirj=
baften Weines mit einem leidhten, an-fidh
nidht fhmacbaren ein Produft hervorjubringen,
bag den Gaumen binveihend Figelt, und wegen der
Woblfeilheit ded Preifes fiir die Adbnehmer anlockend
ift; menn gleich ein folhes Kunftproduct mit einem
gany natiivlidhen und nadh Grundfigen gepflegten
edlem Weine niemah(s in BVergleich gefest merden
fann.

5) Gigenfdyaften eined guten Weintellers.

Cin febr widtiger Gegenftand fiiv die ufbewabh-
rung und Plequng ded Weines ift der Weinfel-
Ler. Derfelbe mup geborig qewoldt, mit Mauers
fliefen audgelegt, und einer von aufen her Statt
findenden Crfdiitcerung und Abmwedhslung der Tempe-
ratur nidht unterworfen fepn, Der Keller davf nidht
gut froden, Uelle, aber audy nidht ju feudht und dunfel



- Wein=und CffigPeller. 187

fepn. Sm eviten Falle troctnen die Fafer ju leicht aus
und twerden fpack, in feptern werden die Stibe (Dau=
ten) faul

‘Soll der gelagerfe Wein fidh lange Halten, und
auf dem Fafe verbefiern; fo muf Derfelbe oft aué=
gefilllet und fo oft ed ndthig ift, abgeftochen werden,

Se qrofer bdad Fa ift, auf mweldem der Wein
fi) Defindet, Defto mebr veredelt er fich; meil die in
gelagertem Weine ununterbrodyene vormaltende Gil=
rung, durd) welche Die Maffe ded Geifted vermebre
wird, viel langfamer alé auf fleinen Faffern forts
fthreitet, audy die in Eleinen Faffern leidht erfolgende
Grjeugung von Gffigfaure in grofen Fafern vers
biitet wird ; fo wie aud) dDad Iihewerden Ded Weined
darin verbindert wird, melded oft in {feinen Faffern
Glatt findet,

Sn cinem Weinfeller Darfbhilliq Fein andered Ge-
tranfe nody meniger eingefalgenes Fleifd
ober Gartenfrudfe aufbewabhret mwerben, die
leiht in Faulif fibergeben, und mebrere dem LWei=
ne nadytheilige Ausdiinftungen verbreiten.

Um fein Ame geborig vermalten ju fonnen, muf
¢in  Kellcrmeifter mit den qeborigen Gerdtben verfes
ben fepn. G$ gebdven dabin: eine Fil(wanne,
eine Brente, jwen Cidher, einige Sted=und
Wintelheber, ein qrefer Abftech=und ein
BVoutellenbabn, cinFagtridhter, ein Hundé=
topf, eine Sternmwinde, und ein Vand-
meffer, Die Faffer miflen fEmmelidh mit eifernen
Reifen gebunden, und mit holgernen Kopfreie
fen verfeben fepn ; fiir den Nothfall miiffen andy eis
nige Sdyraubereife bep Dder Hand fepn.

¢) Bon der Kldrung des Weines.

Man verfteht unter der Kdrung bdes Weines,
folhen ¥lar ju madhen. Gute regelmafige Veband-
lung , und langes Liegen ded Weined auf den Fiffern
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madht ihn am Cnbde felbfe flar und er bebarf ., Feiner
befondern Kldrung. ZWBeil ed aber gemiffe Sabrgin=
ge ded Leined qibt, die von felbft nicht leicht Flar
werden, fo muf man ftets eine Portion Weinkli=
rung vorrdthig baben.

Um Diefe su berveiten, und jwar fir weife Wei=
ne, flopft man von der feinften Haufenblafe ei=
ne Portion auf einem Steine fo dinn wie moglich;
weidht folche bicrauf mit wenig Wa ffer ein, Enefet Die
erweichte Maffe ju fleinen Kugeln, weidt Ddiefe in
Wein ein, fduttelt das Gingemeidhte oft um, big ei=
ne durdfidhtige Gallerte daraus entftebt. Man gicft
wabrend ded Herumdrehens fters etwasd Wein hingu,
und fabrt damit fo lange fort, big die Maffedie Dicke
cined diinnen Honigd angenommen Hat. Man fiillet
fie Dann .auf gldferne Flafdhen, fdblieft foldhe fefe ju
und bemabret fie jum Gebraude, :

3ur Kldrung des rothen Weined bedient
man. fih des Comeifed, meldes langfam wivke;
einige wenden audh) das Arabifdhe Summi Dda=
U an,

Jede Klarung 'ift aber nur ein Nothbehelf, den
man vermeiden muf, wenn ed mdglicdhift: denn fede
Klarung entzieht denm Wein cinen Rod,
wie man ju fagen pilegt.

d Bon der Farbe

Ju manden Gegenden verlangt man eine gemwif=
fe Favbe Ded Weind. Diefe Mittheilung der an fich
 unfhadlichen Farbe wird das Stellen Des Leines
genannt, Man muf daber ftets eine Parthie der Far=
be oder Sinftur vorrdthig Haben. Um fie yu be=
veiten, bringt man ein Pfund ded feinften weifen
Buderd in eine eiferne Pfanne, gieft foviel
Waffer Davauf, daf Der Jucer {ich [dfe, und Focht
dann Die Lofung fo lange, Bis fie eine fhmarzbriuns
lie Farbe annimme. Wan fept hierauf etwas AWafe
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fer ‘Hings, damit alled barin aufgeldfet wird, und
bebt Dann diefe Fliffigleit in glifernen Flafthen jum
®ebraude auf. Mit ibr Fann nun dem mweifen LWeine
wenn fie in verbaltnipmdfiige Menge jugefest wird,
jede beliebige gelbe Farbe gegeben werden.

e) Faffer jum agern ded Weind und ihre
; Bebandlung. :

Se grofier die Faffer find, auf weldhen der Wein
gelagert wird, um fo beffer ift eé fir ibn. 3In PWirys
burg bedient man fih in den Lagerfellern von Faffern
tovon ein jedes 160 big 200 Gimer faffet, die mit flei=
nen 3hiiren verfeben find, durd) welhe man, um fie ju
reinigen bineinfteigen fann. Im Rbeingan und in der
Pfal; bedient man. fidh dagegen der Stiudfaffer,
beren jedes 18 Gimer 36 Maf aufnimme,

Neue Faffer miiffen erft bearbeitet, d.i. wein=
griin gemadt mwerden; um (ie Dadurdy von dem
Gerbeftoffe und ber Galludfduve ju befreve
en, die im Gidhenbolze enthalten {ind. Ju Dem Be=
bufe muf dad Faf 8 Tage lang mit Faltem Waffee
audgemdffert, bierauf mit fodhendem Waffer audgr=
brithet mwerden, morauf man eine Maf fritben Wein
im focbenden Juftand BHinein thut, dad Fap jufpun=
bet und damit gut berumrollf. Eben fo fann man das
Faf mit ftarfem Weingeifte = Mag fiir ein Stiic Fasd
geredhnet, gut augbrennen laffen. Beffer ift ed aber
poch immer auf ein foldhed nened Faf erit Mo ft, Dann
eine geringere Sorte LWein ju lagern.

Faffer, worauf rothe Weine gelegen baben,
diirfen nie mit meifien angefillt werden; ed fep denn,
daf man daf Faf vorber 8 Sage lang audmwdffern, und
pann nod 3 big 4 Mal ftart ausfodien, foldhes nach
jcdedmaligen Ausfodien 24 Stunden fteben b laffen ,
dann folched mit Waffer ju fiillen, Daffelbe 48 Stun=
ben lang bavin fteben gu laffen, um erfe dann, wenn



lbo i.ﬁcuntc Ybtheilung.

bad Waffer vbllig Har und farbenlod erfdeint, wei-
fe Weine darauf ju bringen.

Fiffer, auf meldhen Cffig gelegen bat, fdunen
billig nie jum Lagern ded Weing auf felbigen Benugt
werden.  @olite aber Mangel an Fiffern entfteben ,
fo fann man auch jene jum Wein anmenden, indem
man Seifenlauge binein thut, fie Damit gut hers
umrollt, 5 big 4 Sage foldes Herumrollen fortfeget ,
Ddann bie Lauge berausgieft, und das $af 3 big 4 :
Mal, jedes Mal 24 Stunbden lang , mit Waffer aus=
wdffert.

Faffer, auf weldyen Wein gelagere ift, miiffen Be=
ftdndig mit demfelben vollgefiill¢ erbalten werben, Der
Spund mug geborig luftdicht in das Saf paffen. St
Dad Fap nidht voll mit Wein, fo fiillet fidh der leere
Naum mit Luft, die ibren Sauerftoff an den Wein
abfest, und Dbie Effiggdbrung berbeyfiibre, modurd
bald Sdhimmel erjeugt mird, der Wein fich friibe , und
nady und nadh fauer mird.

3ft ein Weinfaf ausgelecrt, fo muj es gleidy
gefdmefelt,d.i. mit@d)mefe[auégrbranntmerben.

Um bdas 3ebrep des Weing in den Faffern ju
vermeiden, iff e gut, foldye mit einem Lacke ju tibersiehen,
der aug einem Ibeile Hellbraunem Peche und 2
Ibeilen Colopbonium, durd Sufammenfdymel=
gen bereitet morden ift. Hindurdy merden alle Pori des
Saffes (uftdidht verfdlofen, und dag Roften der ei=
fernen Reifen wird verhindert,

Bl man den Grad bdes 3ebrens bes Weined in
den Fédffern mabrnehmen, obne fie ju offnen, fo fann
man fich Der folgenden von Hrn. Serpiére ange=
geigten Borridytung bedienen. Man nimme eine G [ a &
tugel, die oben cinen Halg, und unten einen
©dmwang baf. Oben am Edman; fist eine bo b=
le Hiilfe bon Meffing, die oben einen vierectigen
Rumpf und unten eine Holyfdraude bat. Die
meffingene Hiilfe ift i cine gldferne Robre gelittet.
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SMan bobrt nun mif einem Bobrer ein Loch vom ge-
borigem Durdymefier. in den Spund, und fdneidet
mit einem Quintbobrer die nabmlihe Sdhraube bin=
ein, fdhraube die Qugel auf und fiillet fie voll mit Wein.
Wenn nun der LWein jebrt, fo fallt er in Der Ku-
gel, man bemerit foldes bepm Ginfritte in Den RKele
ler fogleidy; fullt man fie nur gleich darauf wieder an,
fo bat man nie einen [ceren Raum im Faffe ju befiivdh=
ten, alfo audy Feine'Der iibeln Folgen, Die ibn be=
gleiten.

©Sollte der Wein in der Kugel fidh fdhnell fen=
fen, foift fidher ein W urmlodh oder eineandere Oeff-
nung in den Stiben (Dauben) des Faffed vorbanbden,
und man fann fid vor dem gangen Auslaufen ded Faf=
fes fichern, '

S) Bom Abjziehen des Weines.

Jit das von den Weinbdandlern blod angebobrte
faf in Den Keller gebracht, fo wird foldhes auf ein gum
Adjapfen bequemes Lager gelegt, der Spund aufges
fdlagén, und nur fo leidt in die Oeffnung geftecte,
Daf er leicht mwieder berausd genommen mwerden fanu;
man fest alédann Den Habn ein, jieht ein Glad Wein
beraud , und (dft alsdann dad Faf 2 Sage lang rubig
liegen; wovauf nun dag Abjieben Ded LWeines auf die
bereité ju recht geftellten Vouteillen verridhtet merden
fann.  @ie werden gulest gut jugepfropft.

&) Bon den Krantbeiten des Weines.

Der Wein ift jwep Hauptfrantheiten untermors
fen, Ddem Sauermerden , und dem Sdhwers
werden Dad Sauermerden ded LWeind ift alle Mal
eine Folge feres fdlechten Aufbewabrend in nidht ofe
cusgefiullten Faffern. Dad Sdhwermerden ift cine Fola
ge ded vormaltenden Crevactivftoffed, der niche
geborig zerfest morden ift.
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Man Heilt die Krantheit diefer Weine dadurd,
daf man fie beftig bemeqt, um die Gibrung derielben
ju erneuern; Dag man fie Edvt und auf andere Faffer
abjiebt.

i) %erbeﬂ'crung ber Weine von {hled=
ten Jabrgdngen.

Der LWein von fdledhfen Jabrgdngen, in mele
den Die Irauben ibre volle Reife nicht erbalten Ha=
ben, [ift fih auf 4 LWegen verbeffern: ein Mal
~im Mofte felbft, indem man ihm vor Der Gdhrung
eine verbaltnifmdfige Menge Jucer jufest, gwey=
teng, indbem Dder fdhon gegobrne LWein mit einem
ftatfcn fiifen MWeine verfest wird, und man ihn
Damit nodhmals durdhgdbren (afe; D rittené, indem
man ben fdhledhten geiftigen LWein bi§ zur-
Hilfte audfrieven [Gff; vievtend, daf man Den
Moft 6id jum driffen Iheile einfodyen, und das Cin=
gefodhte mit frifhem Mofte vermengt in Gibrung
fest.

- 1) Um Dad erfte Mitfel in Amwendung su brin=
gen, ift e3 binreichend, dem Mofte fiir jeden Cimer
6 Pfund Fudifden Robguder jusufegen, da=
mit er fich darvin auflofe, um ibn nun mit i Gdbh=
rung tibergeben ju laffen.

2) uUm dag gmwepfe Miffel angumwenden, verfest
man den {hon gegobrnen Wein, wenn €8 mweis
fier Wein ift mit dem fiinften Theile feines Umfanges
Pebdro=ZXimenesd, und wenn e rother Wein ift,
mit eben fo vielen vothen {dhweren Alifantweine,
und [dft bas Gemenge 4 bis 5 Wochen auf dem Fafe
vuben, morauf der LWein abgegoffen wird,

3) Um Dad dritte Mittel anjumwenden, [Aft man
den MWein bid auf die Halfte oder den Dritten
Iheil audfrieen, modurd die Waffertheile ju Cis
evjtarven, ber 2B e in aber in einem geiftreichen Juftande
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flufig puviicE Bleibt, und nun durch3 Absieben vom
Gife getrennt mwerden Fann.

4) Umbdas 4te Mittel angumwenden, [ man den
frifdy qeprefiten Moft in einem Keffel bi3 auf Nen, vier=
ten Iheil feined Umfanged einfodhen, (08¢ Die ein=
gefochte Maffe in drep Ibeilen frifchen. Mofted auf,
und [t nun dad Gange wie gewdhnlich gabren.

{) Bon den Rbein=Weinen.

Die Rbeinwe ine find drmer an Seift, und
an 3uderftoff ald die Franzofifden Wei-
ne, und die aud fudlidhen Ldndern, aber fie
enthalten mebr balfamifdhen Riedftoff, und
diefed qibf ihnen einen gany audgeseidhyneten LWerth
fie bie Kenner, '

Die Giite der Rbeimweine mwird beftimme:
1) durd) dad Gewddhs, 2) durd) den Jabrgang;
voraudgefest, Daf Dad Jabr, morin geerntet wurde,
ein quted Jabr war, in weldhem die Sraudben ibre
volle Reife erbalten Hatten.

Die Rbeinweine laffen fidh figlid in 3 Haupt=
flaffen eintbeilen :

1) 3u der erften SKlaffe geboren Die Meine
vom Sdloffe Jobannidberg; vom Riides-
beimerberg; der Rothland; Der Hinters
haufer, und der Liebfrauven=Mild.

2) 3u Der gwepten geboren: der Hodbhei=
mer von Der Domdedantey = und Karmeli=
ter=2age; der Marfébrunner; der Admanns=
baufer; der Geienbeimer; der vom ShHlof
Bollrath; der Glaufer; dervom Sdhonborn
im Winfel; der Crbadher; der Steinbers
g:r, aud PHaltgartenberger genannt; Dder
Mittelbeimer; der Schmarzhdufer, der RNo=
then=und Grovothenberger bep Shierftein;
und der Nievenfteiner.

13
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3) 3u ber driffen geboren: der Ort Jobhane
- nidberger; der Ovt Oeftricher; dDer Ovt Winks
ler; Der Hatfenbeimer; der vom Schariads
berge bep Bingen; der Wilblem=Ruppenbers
ger: Diefen folgen noch der Wein von Vadarad,
von Kaub, von Dbermefel, von Poppart; von
Ober=und Niederlabnfein, wo Ddie rothen
Rbeinweine madfen.

Junge edle Rbeinmeine, die fiird Lager be=
ftimme¢ {ind, braudben nur vier Sabre su liegen, um
im Mdry abgeftodhen ju werden, bann finnen fie
20 Jabre lang auf ibrer Hefe liegen, nur mifen fie
oft geftellt mwerden. :

k) Bon den Pfalzer-Weinen.

Die Pfdlzermweine fommen den Rbeinweinen an
ndditen. Die beften Sorten wadyfen in: Roth, in
Neuftadt an der Haret, in Getingbhofen, uad
in Forften. Sie werden eben fo mie die Rbeinweine
bebandelt, find aber etwas {ddrfer und weniger
baltbar.

7) BWon den Franfen-Weinen.

Die Franfenweine Haben Feine fo angenehme
Giabre, mie die Rbeinweine, aud weniger & eift,
fie find aber reidher an Suckeritoff und drmer
an @dure; von guten Sabrgdngen find fie fchom
im jwepten und im Ddritten Sabre trinfbar. AlE febr
gefddste Franfenweine fommen vor: der Steins
mein, der Leiftenmein; der Wertheimer;
ber Wiirgburger; der Randesacer, der Gis
belfteDfer; Der Rotelfeer; der Seinerader;
uud der Cidhendorfer.

m) Bon den Mofel=Weinen.

Die Mofelweine Haben einen angenehmen Ges
{hmact, fie find erfrifdpend und Fiiblend; fie Dienen

L
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Befonderd in marmer Sabredseit, und jum Mengen
mit Seltermaffer. Man Fauft fie am Dbeften in
Kobleng und in K5In.

JIn der Gegend der Mofel befonders bey Gn=
qerd, bep Gaudy, bep Rbeinau, bey Liedes=
Dorf, und bep Langendorf, madfen audy die ro=
then Bleichert=Weine, weldhe in KHIn und dem
Rbein berauf febr gangbar find. '

. Gin vortrefflider rother Wein mwidi in
A¢mannsbaufen im Rbeingau, der, menner
von einem guten Sabrgang ift, eine vortrefflihe Giph=
re und grope Haltfambeit befist, aber fohodh im Preia
fe ftebt, Daf er felten im Handel {dmmt,

n)v Bon den Oeftreidher=LWeinen.

Oeftreid lefert febr viele MWeine, bdie nicht
febr veich an Geift und an Juderftoff find, und
siemlich viel Sdure befigen. Sie find woblfeil, und
werden nac) Poblen und die angringenden Ldnder
verfilbre,

0) Bon den Ungar=TWeinen,

Ungarn liefert mebreve fifie und audh niche
fiife Weine von vortrefflidher Vefthaffenbeit. Da=
bin gebiren: die Sofaper=CEffens; der Iofaps
ev=Yudbrucdh; der Maflach; der Sofaper=
Lantwein; der Menefdher=Audbru d;'; Der
€t Georger=Ausbrud; und endlich die Of=
ner, die Nufter und die Kafdauer Weine,

a) Die Sofaver=CEffeny ift die Foftbarfte
€orfe von alfen Ungar=TWeinen. Jur Geminnung
Derfelben merden die audgefuchtefien und reifeften Iraus
ben, nadydem man fie halb bat melfen oder eintrocda
nen [affen, von den Kammen Bbefrent, und in einem
Faffe tiber einander gebduft, mo fih dann der Saft
durd) ihren eigenen Druck anspreffet, ber nun, fih

1%
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feloft in der ®dbrung diberlaffen, bden feinften fafts
veibften, und geiftreichiten Ungarwein, die Eifeny
Darftellt.

b) Der Tofaper=Andbrud wird auf eine
dboliche Leife aué den audgefucdhten, vollfommen rei=
fen auf ©frob jur balben Yustrodnung audgclegten,
und von den Kammen befrepten Veeren genommen.

c) Der MWafladh wird genommen, wenn Ddie
aewelften Srauben, nadydem fie feinen Saft durd ib=
ren eigenen Druc mebr von fidh geben, nodhmabls
mit Moft ibergoffen werden, und dann der Saft mit
Der Hand audgedriickt wird.

d) Der Tofaper="Landmein wird ausd den
eben gefammelten Srauben durd) Lasd gemdbnliche Pref-
fen gemonunen,

c) Der Menefdher=Augbrud und f) der
€t. Georger =Ausbrud mwerden aud den Irau=
ben jener Gegend auf Diefelbe LWeife bereitet, wie Der
Gofaper=Audbrud. Siefind febr fif und gei=
ftig, jeidhnen fidh aber Durd) eine vothe Farbe
vonn Den Sofaver=%Weinen ausd.

Am bdufigften werden aus Ungarn nad) Deutfch=
fand verfendet die rothen Ofner=Weine. Jn
der €tirfe fommen ‘fic den Mittelforten beé Vur-
gundersd gleidy, find aber’arm an Bucerftoff , ba-
ben feine angenebme Gdbre, viel Sdure, und ges
braudyen lange 3eif, um anf Dem Lager ju veifen.

Borgiiglich nadh Schlefien geben: die Oeden-
burger, Die Rufter, und die Serarder=Wei-
ne aus Ungavn, die fGuerlich fif find, fich afer
mit Der Jeit veredeln, und auf Voutellen gejogen,
febr baltbar find,

p) BVon den Frangbfifhen Weinen.

Franfreich ii‘t in feinen fliblichen Provingen veid
- mit vortrefilihen LWeinen begabt, womit nad) gang
Curora und feibft nach Ymevifa ein bedentender
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Hanbel gefrieben wird. Sie werden von Guienne
aué bid an den Rbein, alfo an 150 Meilen weit ver=
fendef, und felbft in Maing, weldesd durd eine bor=
jiigliche Niederlage von Rheinweinen befannt ift,
werden fie vorjugdweife verfauft und gefhagt. 3u
ibnen gebdren:

a) Die Burgqunder= Weine. *

Decedelfte und gefundefte aller fran;ofi=
fhen Zifdymweine ift Der Vuvqunder, der die wenig=
ftt Sdure bat. Jft er vom gutem Fahrgange, dann
ift er rveih an Geift, an Jucerftoff und febr ed=
ler @dbre. Sein Grundgefdhmad ift delifat, und
witd von bden Franjofen bouquet de Bourgogne
genannt. Gr ift {hon im gwepten Jabre frinfbar, und
bie vorjiiglidheren Gaffungen verbeffern fich bis ind
4te Jabr, wo fie dann aber jurid geben.

Wenn der Burgunder ausd dem Lande Fomm,
fo muf er gefldret werden. Man vervidhtet Ddiefes,
indem man auf ein Faf 5 Cper mit  Seitel Salj=
maffer jufammenfhlagt, Das Gemenge in den Wein
gieft, ibn damit 5 Woden lang legen [aft, Dann
absiebet, und auf Vouteillen fullet. Man Ffann vier
Klaffen der Vurqunder = Weine unterfheiden :

1) Den beften Burgqunder=Lein jiehet man
ju Clos de Vougeot in einem mit einer Mauer
umgebenen Weinberge; diefem folgt in der Gute der
Romancée unb diefem der Champertin,

2) Bur jwepfen Klaffe geboren die Weine von
Autey von Montélie, von Mercurey und qus Dder
Gegend pon Chalons,

3) 3ur driffen Klaffe muffen geredhnet merden,
die Weine von Torni und von Chenay in Ma-
connois, .

Sene Burgunder=TWeine find fAmmelich roth,

Augerdem Hat man aud) weife Burgqunders
Weine. Dahin gehoren bdie Weine von Pouilly,
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ber von Suisse und ber von Cote de Chion in
Chalenois. Der allerberiibmtefte meifie Burqun=
Der=Wein ift der von Mersaut, der febr theuer
ift. Diefem folgt der Montrachet eine Abart ded vo=
rigen. Die Hauptplige, von weldhen der - Burgun=
Der= Wein gejogen wird find Nuils und Beaune.

B) Der Champagner=LWein.

Die Proving Champagne liefert nidht allein
Den in Dentfdhland allgemein befannten moufiir en=
Den Wein vonweifer Farbe, fo mie den Oeil
de Perdrix von blafirother Farbe, fondern e3
wwadbfen Dafelbft audh ziemlich qute rothe Tifchmweine.

Buden weifen mouffirenden Champa ge
ner Weinen miffen geredhnet merden, die LWeine
von Verzenay, von Taizy, vonBouzy, von Mail-
ly und von Verzier.

Bu den rothen mouffirenden Chams
vagner=Weinen geboren die LWeine von Eper-
nay, von Chagny, von Villiers, von Allerad und
von Monthres.

Die allervorguglichften weifen Champagner=
Weine liefern Ay, besgleihen Hautvilliers, fers
ner Pierry ,i nebft Avenay und Sillery.

Die monffirenden Champagner=Wei-
 me find oft vieler Werdnderung untermorfen, fo daf
Der Wein in einer Jeit von 4 bid 6 Sabren mehrmald
verdirbt und fidh mieder berfeellt.

Nidt felten wird der Weinin den Flafdhen lang
D. b. e8 bilden fich fhldngelnde Streifen darin, der
Qeein bat alles Angenehme verloren, aud)y mouffirt
ev nicht mebr, und ftellt ein elendes Gefrdnfe Dar.

Man ftelle ibn dann an einen warmen Orf, um
feine mouffiventen Cigenfibaften mwieder Herjuftellen.
CGelingf foldbed nidht, fo offne man die BVoutellen und
filtrive Den 2Wein, fept etwaé LWeinfeein und wei=
fen Juder ju, aud wobl etwas Weingeift,
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fiille ibn davauf in Voutellen, verfdliefe fie vedt feft,
und fese fie, ebe man den LWein trinft, an einen md=
fig marmen Orf. MWar der Wein vorber nidt dburdh=
aug verdorben, fo wird er nun wenigftens al3 ein Wein
~ ron mittlerec Giife genoffen merden Fonnen. Oft-
malé ift ein langed Liegen Ded lange gibrenden Wei=
reé, obne alle SKinftelen, allein binreihend, feine
vorige Gitfe vollig mieder herguftellen.

7) Die Bordeaur-Weine.

Dicfe fpielen unter den franzofifdhen Wei-
nen in alfen Ldndern eine gans vorgiigliche Rolle,
€ie find reidh an Geift und Juckerftoff, befigen
eine febr edle Gdbre, und eine fo qrofe Haltbars
feit, Paf fie fich oft unfer Umftdnden, die andern
Z3¢inen verderblidh find, nod) veredlen. Sie vertra=
qen anbaltende Seereifen, ja fie verbeffern fich
tadurdy, Defbalb mwerben fie nicht felten als Ballaje
nad) Amerifa gefabren, und von dort miecder jue
i gebracht.

DieBordeaur=Weine jerfallen in weife
und vothe. 3n den vorgiiglichften Sorten der weis
fen Bordeaur=Weine gebdren: Vins de Gra-
ve, Entre deux Mers, Langoirans, Cadillac,
Loupiac, 8t. Croix, Hats, Landiras, Far-
gues, Pujols, Poudensac, Ciron, Barsac, Sou-
stern, Castillon, Sainte-Foy, Bergerac.

3u den voryiiglichften Sovten der rothen Bors
beaur=%Weine geboren: Chateau la Fitte, Cha-
teau - Margeaux, Chateau la Tour - Medoc 1fte
2te, 5te ©orte, Saint-Julien, Haut - Brion, Mon-
ferrand, Cotes, Libourne, Galliac, Grand-
Constant uud Cahors von verfdhicdenen Sorten.

d) Die Languedofer-Weine.

. Gie miffen jwar den Vordeaur-Weinen
Y dev @iite nadfteben, find aber Doch jum Ipeile aud
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febr qut. €3 geboren Dabin befonderd Die Weine von der
RNbone, alé: Tavells, Chateauneuf, Chuselan,
Saint - Gilles, Saint- Christol, Saint- George,
Longlade, Roussilon , Pierrdan ic. Gie find aber
weniger: baltbar, al Ddie Bordeaur = Weine.
Buden Languedofer=Weine geboren aud
nod) Der Lunel und der Frontignac, meldhe fiifie
Weine find, die ju Deffertmeinen Ddienen, und
unfer allen fiifen einen am woblfeilften find. Hier=
ber gebort audhnodyder Riverfaltesd obder Mus-
fatenmwein von Rouffilon, Den man aud den
Srangofifden ZTofaper neunt.

¢) Die Baponner=Weine.

Baponne [liefert mebreve febr qute meifie
Weine, melde in die nordlichen Lander verfendet
werden, und oft Daju Diemen, die treifen Vor=
beaur Weine ju erfegen. €3 geboren dabin: Haut
Chalone, Basse - Chalone, Haut- Tursan, Bas-
se - Tursan, Bian und Turancon,

$) Die Dauphiné=Weine.

3u den vorguglidhften Daupbhiné=Weinen,
die in den Deuflehen Handel gebracdht werden, gehoren
Hermitage, ein fhmwerer vother Wein, Den
die Franjofen Le Médécin de la Cave ju nennen
pflegen, meil er Daju gebraudyt mwird, leichte Weine
bamif ju verjtdrfen, und ibnen Farbe ju geben. Man
bat audh einen weifen Hermitage, ferner Cotes ro-
tier und Cornes, welde ju den theuern Sorten ge-
horen. '
) Noch liefern unfer Den verfdhiedenen Provingen
Franfreihs: MNanted, Orleansd, Rodelle,
undb Bloid qute LWeine, bdie aber meniger in den
Dentfihen Hanbel fommen, und daber mit Still=
fdmeigen bergangen werden.
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Wag man in Deutfdland qewdbnlich fhHledyfmweg
weifien Frangwein ju nennen pflegt, ift faft nur
ein Produkf aud einer niedern Sovte eined Bordeauy=
Weined mit Vavonner = Wein verlingert
und mit Barcelloner=Wein (aud Spanien)
ober Pierrdan (Zanguedofer= Wein) verftirs
tet; fie find alfo nie Cryeugnifie eines eigenen Gewadfes.

N\

g) Die (panifden Weine,

@ranien [liefert ‘viele frefflihe weifie und
tothe Weine, die aus Malaga bejogen werden.
€ie find reidh an Geift und Juckerftoff, hodhvon
Sarbe, febr fett und fdhmer. G geboven dabin
ald Ddie vorzuglidhften: Xeres (bitterer Malaga)
Malaga, Malvesier, Pedro-Ximenes, Parcello-
na, Tinto di1 Rosa, Alicant, Ganarvienfect
und Palmfect: Sie find faft fAmmelich Liquenrs
Weine, die aufer bem Malaga, oft gedraudt wer=
?en, um leihte Frangofifhe Weine damit ju vers
egen. :

r) Portugiefifdhe Weine.

Portugall liefert theild fiife, theild nicht fii=
fie geiftreiche foftbare Weine, melde aber durd) den
Irandporf an Giife verlicven. Der gangbarfte von
Diefen nicht fufen Weinen ift der Portwein von
vrofher Farbe und vielem Fener, der baufig nadh
Cngland gebt, Dort aber gemeiniglidh mit Rum
ober Frangbranntmein gemengt, genoffen wird,

s) Stalienifde @eint.

Bon den vielen LWeinen, welde Sftalien ers
sengf, fommen nur menige fiife Sorfen in den Deut=
fdhen Handel. Dabin geboren die Lacrima - Christi
aus bem Konigreidhe Neapel, der Musatfect
von Sivatufa in Sicilien, und die Weine vor
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A'hano, pon Monte Fiascone und von Vicenza,
€ie find reihmit Geift nund Suderftoff beladen.

1) Surfifde Weine.

In der Siirfen merden viele Weine gemonnen,
bie im Handel mehe ober weniger gefhdagt find, Da=
bin geboren:

1) Der Wein von BVulgarien von ros
ther Farbe, der nach Poblen gebt.

2). Der Wein von Iripolis in Natolis
en von bodhrother Farbe und reich an Geift; er
qebt jum Sbeile nadh Rufland und den verfhiedes
nen Gegenden ded hwarzen Meeres.

3) Die Weine ausd Sirien, mwober man
dreperleny Sorten begiebt: rothe, meifie und gel=
be Die weifen find bdie foftbarften, gemdbhnlich
febr aromatifch und bitter. Die rotben und
Die gelben find bingegen fiif. :

4) Die Weine von Copern, die aud Lernifa
Bejogen werben, und im Handel febr geachtet find.
Junger Copernmein befist ein ftarfen Pechge=
rud) und Gefhmad, der von den gepidhten Schlan-
den berriibre ; den er aber auf Faffern gelagert, nady
und nachverliert. Junger Coppernmein ift roth
Der dltere aber blaf. Gany alter Coppern=
mein wird in gldfernen mit Meerferoh oder Schilf
tiberflodhtenen Flafdhen verfendet. Der weife Cp=
pernwein dbnelt dem Mustatellermeine
und wird mit der Jeit roth. s giebt auf diefer Gn=
fel auch nody ordindre Weine, wovon die befiern Sor=
ten, welde um Omados madfen, und den Proe
vencermeinen gleichen, aud) oft dafiir verfauft werden.

5) Der Malvafier und der Musdcatens
fect von der Sufel Gandia, Der dem Gppermeine
wenig nadhgiedt, jo oft noch beffer und lieblidher von
Gefchmact 1ft. .
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6) Der Wein aud Samod, ein Musfatelermein
ton rofther und meifer Farbe,

7) Der Wein qus Taurien, mwofelbft trefilicde,
weife, verfendbare Leine ergeuat werden; von denen
bie aué € ondag abftammenden Sorten allein ftark,
geiftreicdh und Den Liquenrmeinen gleid, die iib=
rigen aber nur leidit find. Sndeffen vertragen nicht
alle Sirtifhe L2eine Den Srandport jur See, Ddaber
fie aud) nur in den NRuffifhen Handel fommen.

u) Die Kap=LWeine.

G& gebiren dabin die vrotben und weifien
Kapmweine, dDie am Vorgebirge der guten
Hoffnung und ju Conftantia mwachfen, und eben
fo felten alg theuer find: indem der Obm (042 Meh
auf dem $Plage mit goo bi¢ 1000 Gulden (in Silber)
bejablt wird; ferner die Materia-fri und Malvoi-
sir = Weine, welde trefflidh und magenftarfend find,
und von Denen Der leste Der fheuerfte ift.

v) Die fiifen Liquenr=und Deffertmeine.

Buben Liquenur=und Deffertmeinen tiber=
Daupt merden geredhnet: die Cppernmeine, die
Muécatweine von Samos und von €cio,
der Wein von Nivefaltesd in Rouffilon; Der
rotbe, fiife Qﬂtfantwem, und der Mala=
gamein; der £iinel, der Frontignac, die To=
Yaper = Cffeng und der Audbrud. Ale diefe
Weine find febr reid) an Geift, Jucerfioff und
Aroma, €ie find am fdhonften und befien, wenn
fie dag Alter von 2 Sabren erveidht baben; fpdterbin
erhebt fich grwar Die Geiftigfeit devfelben, aber bag
Aroma vermindert fich.

Man vermabre fie am beften in redit Falten Kel=
lern in S and gelegt oder audh gefrellt. Snmwars
mer Jemp erafur fommen fie oft in eine neuwe {hiumen=
be Gdbrung, fo, taf dic Flofhen nicht felten ges
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fprengt werden. Sn biefem 3Juftande nebhmen fie, be=
fonders bie Ungarmweine einen fHwaden Stich
(dic ®Gabel genannt) an, welder fidy aber bald dar=
auf verlievt, mobep fie in Dden vorigen guten 3u=
feand juriidgehen, s

—_—

IL.

2Amveifintg , wie- aus  gemeinem Deutfdhen
Landiwein die meiften fremden Weine Dderge-
ftalt nachgeabme werden Fonnen, daf fie an
garbe, Gerud) und Gefdhmad den natiivli-
den gleid) fommen, fidh) durdys Alter perbef
fern, und der Gefundheit nidyt nadytheilig find.

1) Bubereifung eines guten Sefta.

Hierju werden an Materialien erfordert:

15 Pfund redt gute grofe Rofinen (Cibeben),

12 — guter weifier Sumpengucter,

1 Loth gereinigte Potafche,

17 — froftallificte Weinfteinfdure.

Die Rofinen miffen von den Stielen befrent
fevn, Bierauf werden fie eingeln aufgefdnitten, dann
in ein fefted mit beifem Waifer audgebrithtes Lein=
fa gebradyt, und 15 Gimer gewdbnlicdher Landwein
darauf gegoffen. Daé Fap muf indeffen fo grof feyn,
Dap wenigften cine Hand hody Darin [eer bleibt.

Man legt nun dad Fap an einen mihig warmen
Ort, Deffen Temperatur jedodh) 16 — 18 Grad Reau=
mir nidt iiberfteigen darf. WMan bringt dann den
uder binein, fdhittelt Dasd Faf wobl um, und mwie-
Derhoblt Diefes Ddrep IJage binter einander, taglich
ein Mal.

Nun bringt man die Potafde und die Wein-
fteinfauve bingu, wovauf dann bald die Gdbrung
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beginnt. Man [Aft nun dad Faf 6 bid 8 Wodhen lan=
ge liegen, obne den Spund einjuihlagen, in weldem
Beitraum die Gdbrung beendigt fepn wird.

Wenn die Bdabrung beendigt ift, bringt man dad
Faf in einem Fiiblen Keller, verfpundet foldes redyt
quf, 46t ed 8 big 14 Zaqe rubig liegen, damit Ddie
triiben Iheile fic ju Boden fdhlagen, und der Wein -
flar wird , mworauf der flare LWein auf ein anbderes
Fap abgegogen mwerden Fann. -

Nody ift yu bemerfen, Dafi man die Veendiging
ter @dbrung davan erfennen fann, 1) Daf, wenn man
die Nafe itber die Spunddffnung Halt, fein ftedhen=
Der Gerud mebr wabrgenommen wird; 2) Ddaf,
menn man einen brennenden Wadhéftod in den
innern Raum bineinleitet, folder nidht er(ofhe.

Die Rofipen miffen jwar aufgel’d)nittm, fei=
neémweqd aber geftoffen mwerden, meil fonft die jer=
quetfdyten Kerne Dem LWeine einen widrigen Gefhmad
mittheilen wiirden.

Die Faffer, in weldhen diefer Wein jur Gabrung
angefest, fo wie Diejenigen, in welden dev fertige
Wein gelagert mird, Ddirfen Ddurdausd mbt ge=
fdmwefelt fepn.

Solite der abgejogene Wein fich nicht hinvei=
dhend von felbft Eldren, fo Fann foldher mit der {hon
befdpricbenen Kldarung nady der dabep ange=
gebenen Art geflart merden.

2) Bubereitung ded Jtalienifdhen Weines.

Hiersu werden erfordert 8 Pfund fleine Ro=
finen (Gorinthen). Man bringt fie in einen reinen
€ad von grober Leinwand, der etwad befendhtet ift,
und reibt folde jwifhen Ten Handen, damit die flei=
nen Stiele geloft werden. Man fdhiittet bieranf die
Rofinen in ein Gefdf mit Landmwein, um die Stie=
le abjumafdhen.
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Nun gerftdst man fie in einem Hilzernen Mora
fer, und bringt dad Geftampfte in ein Weinfaf, gibe
cinen Cimer Landmwein binju; feibt den LWein,
welher die Stiele enthdlt, durd) Flanell, giest and
biefen in Das Fafi, fest nun 7L Pfund grofe Ro=
finen Hingu, dDic nadh Der vorber erdrferten Art
jubereitet {ind, ferner 10 Pfund Jucer, 1 Loth ge=
reinigte Potafdhe, und 1L Loth criftallis
firte Weinfteinfaure. Man bebandelt nun al=
les gang fo, wie vorber gelebrt worden ift.

3) 3ubereitung des Tofaper -Weines.

Hieryn werden an Materialien erfordere:
14 Pfund weifen Farvingucer,
20 Pfund grofie Rofinen,
3 Quentden gereinigte Potafde,
1 Loth Fryftallifivte Weinfteinfaure,
1 Gimer Landwein.

Man bedient fich dasu eined Weinfafed, daf nicht
gefdhmwefelt, vorber aber mit einer Muscatennuf ausd=
gerdudert morden ift. Man bringt nun den Land-
wein binein, Begieit den Juder, und riibre diefen
fo lange mit einem Sticle um, bid er geldft ift. Hier=
auf fest.man die von Den Stielen befrepten und aufs
gefdnittenen Nofinen hingu, und (45t alles 3 bid
4 Zage rubig liegen. Nun werben die Potafdhe und
Weinfteinfdure binjugegeben, und julegt alles
eben fo bebandelt, wie beym evjten Artitel gelehrs
worden ift.

4) Bubereifung dbed Musfateller-Weina.

Man verfertiget diefen gan; in eben ber Are,
mwie den Tofaper=Bein, aus denfelben Materiali=
en, und in denfelben Maffenverbdltniffen verarbeitet.
WBenn aber die Gdbrung auf dem Faffe bald beendiget
ift, d. i 0 bis 8 Tage vorher, fo bringt man 4 Loth
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getrodnete von ben Stielen Befrente Flieber=oder
Hollunbderbliithen, die in ein Veutelhen vin
Ceinmand gebunden find, binein. Der auf folche
Weife gewonnene Wein ift dem beften mnatirliten
gleich.

5) Bubereitung des drontignac's.

Audy diefer Wein wird gan; auf diefelbe Weife,
aug denfelben Materialien, und in Denfelben Maffen=
verbdltniffen jubereitet, mie der Tofaper = We n.
Wenn aber die Gdbrung dald beenDiget ift, namlih
6 odber 8 Tage vorber bringt man 2L Loth Vldtter
vom wilden Salbey nebft 35 foth getrodne=
te Fliederblumen, bepded in ‘ein Beuteldhen von
Leinmwand in dad Faf, und (3¢ nun die Gabrung
damit vollends beendigen.

6) 3ubereitung ded Alifantmweines.

Pierju werden an Materialien erfordert:
10 Pfund gelber Favinyucer,
20 Pfund fleine Rofinen,
3 Quentdhen Galgantmwurgel,
137 — — 3immettafiia,
- 1 — — @ewiirynelfen,
1 Gimer Landmwein,

Man bearbeitet die Rofinen und den Jucer
eben fo, mie bep Den Jtalienifdhen Weinen
gelebre morden ift, fest dann den mit Weine wvers
bundenen Judfer und den Rofinen 3 Huentden g =
teinigte Pofafde und 15 oth Weinfteins
féure gu, bringt gleidh die Balgantmursel, die
Bimmettaffia und die Gemiirynelfen im jer=
quetihten Buftande in einem Veutelhen von Leinmand
gebunden, mit in Dad Faf, und (G5¢ nun Ddie Gab=
tung vor fidh geben; mworauf der geqobrene eben fo
wic die andern genannten behandels wicd,
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'7) 3ubereitung bed Lacrima=CHhrifti

$Hiersu bedient man fich des (Nro. 1) gewonne=
nen Seftd im fertigen 3uftande. Diefem fest man
fo viel Syprup von {dmwarzen Herifivfden
ju, Daf er eine dbunfle Farbe annimme, und eine lich=
fidhe Shure behdlt. Die Kirfhen miffen ju dem Ve=
bufe vorber von den Kernen befrent werden, mworvauf
fie dann gequetfcht werden , und der Saft ausdgepreft
wird. Diefen fodht man in einem nicht glafivten, irde=
nen oder porsellanenen Gefdfe, mit feinem gleichen
Gewidhte Sucker verfest, ein Paar Mal auf, und
gieft dann daé Gefodhte durdy Flanell. Man [Gff nun
den MWein auf einem Fafe fich Flaven, und hebt ibm
. sum Gebraudbe auf.

8) 3ubereifung des RHein=Weins.

Hiersu bedient man fidh ded Refted von Rofi=
-men, welde bey dev Jubercitung ded_Ungavifden
Meiné ibrig geblieben find , nacdhdem felbiger
bie ®dhrung vollendet Haf. Man gieft nody einen
Gimer €andmwein davauf, fest nodh 10 Pfund wei=
fen Favinguder ju, nebft 3 Quenthen gerveis
nigter Potafde und 15 Loth Weinfteinfius
re, und [4t nun die Bdbrung vor fid) geben.

9) 3ubereitfung eines Cinfdhlagesd ju den
fufen Weinen.

Da bie Faffer, auf welchen man die fufen LWei=
ne aufbemabren will nidht gefchrefelt werden ditefen,
dennohy aber eine Borbereitung erbalten miiffen,
wenn Der LWein darvauf fich gut balten foll, fo bedient
man fich am beften Dagu ded folgenden BVerfabrend:

Sn qute audgefudite Mustatenniiffe fridyt
man mittelft einer Gabel mebreve Loder, fpickt bier=
auf fie mit Gemiivgnelfen und mit Jimmet=
taffia, wovauf man foldhe fo vorbereitet eine Nadt
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bindurdy in ftarfen Weingeifte einweicht. DenTag
varauf bingt man fie an einem Drabe afuf, zindest.
fie an, und balt fie mittelft Ded Drabfed efwa eine
©panne tief burd)y Dag Spundlodh in Dag Faf ein,
pag Damif qudgebrannt werden foll. Man dect das
€pundlodh fo weit ju, Daf die Nuf nur langfam
brenuen fann, und der Raudh fo viel ald moglidh mm
Snnern ded Fafed erbalfen mwird. So vorbereitet
fann nun daé Faf gebraudt werden, um den Elaven
Wein Davauf ju bringen.

10) Anmweifung, mwie jene fife Weine
fdhmell gefldrt merden fonnen. -

3u dem Vebufe mwahlt man fir einen Cimer
Wein 2f Loth Der feinften Haufenblafe, Flopft fol=
e mit einem Hammer ju diinnen Vldttern ausd, jer=
fhneidef fie Dann in Fleine Fafern, und ubergieft fie
in einem Glafe mifi veinem BVrunnenwaffer. Sft die
Haufenblafe mwobl Ddurdgeweiht, fo gieft man
Dag AWaffer davon ab, und gieft dagegen 63 bis
8 Maf ded mit Rofen gefodhten Weing darauf.
Man [aft alled in einem verfdhloffenem Sefife 2 Ta=
ge und 2 Nadyte bindurd) rubig fteben, da denn der
Wein die Geftalt einer Gallerte angenommen has
ben wird. Man fhldgt ibn nun mittelft eined Sdhaum=
befend 30 Minuten lang, driictt ibn fodann durd
ein Sudy, gieft dad Durdygelaufene in den triiben
Wein, ribrt alled mif einem Stabe wobl um, und
lajt Das Faf, mwobl verfpundet 48 Stunbden lang ru=
big fteben. Man 3iebt nun den Flar gewordenen Wein
auf ein mit dem vorber (Nro. 9) befdhricbenem Gins
fthlage ausgebranntes Fafi, fo dap felbiges vollig Da=
mit angefiilfet witd, fpundet das Faf feft ju, und
[aft foldyes 6 big 8 Wochen rubig liegen, ba denn
ber QWein fid) nody mebr Hdrt und an Gfite geminnt.

14
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Rie fann man fidh, befonders in wafierarmen
Gegenden, an DPeifen Gommertagen auf ei-
ne einfache Weife faltes Waffer verfdaffen?

3n den Deifen Sommertagen ift ed oft ein wo
fentliches Wediirfnif, ficdh Faltes Waffer jum Setrdne
Fe ju verfthaffen. TWer im Wefise von Eisgruben ift,
fomme degbalb nie in Verlegenbeit; wer diefe aber
nidht bat, fann fih) folgender Werfahrungdare mi
Bortheil Hebienen.

Man fillet das Waffer, mwelhed man abliiblen
- will, ju bem Bebufe in irdene aug mbglichft pordfem
Ibone gebrannte Flafhen, qridbe foldhes fo weit in
bie @rde, dafi bie obere Grdbecke ungefibr 6 3oll
befragt, umgiebt die Flafden mit guter thonveidher
Grde, bedt bie Crde oben mit Stiicfen von Rafen ju,
und madyt nun ein leichtes Feuer iiber den Rafen an.

Die Clafticitdt, melde durd) die Flamme in der
fiber der Grdfdhicht liegenden Euft veranlaff mwird,
madt, Daf die mit der Grde verbundene SFeudhtigleit
fich i Diefer ausbebnt, und fich ju entfernen fudht.

Durd) diefed Befereben veranlaffet, Bindet die
Feudtigleit den Warmeftof aus bder Crde, um fidhy
dadurd) ju verfluchtigen, und entziebt fo nach und nadh
Den in vergrabenen-Flafden enthaltnen Warmeijtoff.

Jft das Feuer abgebrannt, fo merden die Flae
fdhen auégegraben, und man findet-nun bag in ibnen
entbaltene Waffer febr bedeutend erfaltet.

—
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Die Kennjeichen vines reinen Wafers wud
geprni}tes Wictel Daffelbe ju erhalten.

Die Kenngeichen eined veinen Waffers onnen von
mebreven Seiten niiglich werden, und werden Darum
boffentlich nicht unwillFommen feyn.

Die allgemeinen und fehr befannten Kenngeichen
find, daf es vollfommen Helle, obne Satbe, und ob=
ne ‘eigentlichen Gerud und Gefhmack fen. ' Selde
Kenneidhen find bicr nidht gemeint, fondern vielmehr
Erfennungen.

€¢ mup nicht vom jugemifchten Weinftein &=
le mildhige mwerden.

Der Salmiatgeift muf es nicht friiben.

Benetianifde Seife muf fidh vollig darin
aufldfen und : :

wenn efwad Silberin Sdheidemaffer aufges .
loft ift, Darf ed Dawvon nidht mildhig werden; wird e3
aber mildyig, fo enthdlt es Salze.

Manched Vrunnenwaffer gibé wiel Luftblafen,
wenn e$ einige 3eit geftanden/ Bat, und it Daber
febr gut und ver Gefundbeit sutrdglich; anderved giebt
wenige, und ift meiftentbeils Dem, wad man weiches
Laffer nennt, febr dbnlich, and daber jum Baden,
Bafden, u. f. w. tauglich.

Oft ift im Waffer ein Gtwasd, dad in Kaffeelef=
feln jumal, inwendig einen Uiberjug abfegt, von
gelblich meiflicher Farbe, welden man von 3Ieif ju
et abflopfen (4. " G3 iff Sufftein, eine Steina
art, bie jum Gefdblechte dps KLalts gebort. :

Hot man Waffer, dos viel {Hleimige Veftand=
theile enthdlt, fo mug man doffelbe in vier und jwans
ig Stunden fich abfesen laffen, mogu man es aud
touft, amger denv-Srinten mige benugen m'ollen.

: : 14
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DBrunnen, die febr ubled unreined LWaffer mit
barin {dmwimmenden Fafern bHaben, beffert man be=
Fanntlich forwohl Durdh veine bineingemorfene Kiefel,
ald Dadurdy , dag man Saly bineinmwirft.

Die Aegyptier fhun in dag Shlammmaffer ihres
aug Dem Nil gefdopften, fhlammigen Waffers, M an=
beln, und jwar bifttere. Sie merden jerqueticht,
und in Nilwafer umgefdmwentt und umgeruttelt. Dag
Waffer foll fehr gut davon werden.

BVerbefferung des Waffers.

Man laffe einen gufen Cifenvitriol fo lange gliie
ben, big er gang voth wird. Dann wird er im LWafe
fer audgelangt, da man ibn al8dann durdfeibt.

Man fege diefe Auflofung tropfenweife ju dem
faulen Waffer. G2 bilden fich bald Flocen, Die niee
Derfinfen, Da bingegen Dad LWaffer rein wird.

Sollfe dad Waffer nodh eifenartig fhmecken, fo
ift dem balb mit ein menig Potafthe vorgebengt.
> Wie viel diefeg Mittel in Sumpfgegenden und

in mandyerley Fallen werth fep, ift leicht yu evadyten.

V.

ie fann man warm und fduerlidy gewordes
ne Weine opne Rachtbeil fliv die Gefundpeit
wieder gut und trintbar madyen?

@8 ift fein feltener Fall, Daf befonderd weife
Meine, wenn foldhe entveder auf dem Srandporfe
ju viel Warme audgeftanden baben,  oder mwenn die
Faffer nicht gang voll gefillet find, oder endlich, wenn
man folde nicht lufedicht vevfchloffen, jur vedbten 3eit
angefiillet, und in binveichend fiblen Kellern aufbes
wabret baf, einen fauern Stich befommen, weil in
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biefem Falle fih efwad Gffigfdure in bem Weine
erjeugt, die ibn fiir den Gaum widrig, und nidhe
geniefbar madbt.

Um einen folchen fauer gewordenen MWein mwicder
berjuftellen, gibt e ein febr einfaches, und unfhdde
lidhes IMittel, und diefed ift eine reine, in verfchloffe=
nen Gefafien mobl ausgegliibte Koble, am Beften vom
Lindenbholy '

Um die Wicderherftelung faver gewordener Weis
ne durd) die Ko hle ju bewerffteligen, bringt man
in Das Faf, in meldhem fidh der fauer gemordene
Wein befindet, fo viel qut gepiilverte

; Lindenfoble,
vaf fiir jede Maf Wein £ Loth Koble fomme.

Man arbeite nun den Wein mit dem Kobh=
lenpulver-gut durdy einander, indem man bdas
sugefpundete Fag ein Paar Mal Herumrollet, fo daf
alle Iheile der Koble und ded Weines in Veriibrung
fommen, fiillet nun daé Faf vollends mit Wein an,
verfpundet foldhed, und (3t s 14 Sage lang in eis
nem Keller rubig liegen. :

Jft Diefes gefdheben, fo wird der Wein mit
Haufenblafe oder mit Coymweif auf gerobnli=
the Weife qetldrt, und nad) vollfommener KiGrung
auf ein anderes Faf abgesogen; da dann folher jum
Gebraudpe gut ift. — Aud) der mulftrige Gefdymack
wird Dem LWBeine auf eine folche LWeife benommen.

VL

%tweifun% sur Berfertigung eines quten und

gefunden Champagners, der gefcbi t ift, jeden

Gaumen gu_tdufden, und den fidh) jede Fa-
milic felbft bereiten fann.

Caiftwobl mit Zuverficht angunehmen, daf von
ber grofen Maffe Des Weines, der unter dem Rabs

i



714 Neunte thbei(ung. '

men Champagner jabrlidh in Dentidhland gqe=
trunfen wivd, wobl faum die Hdlfte in der Cham=
pagre wittlih gemonnen mwird, die anbere Hilfte
bingegen lediglich ein Kunftproduct ift. Trobh! denen,
Die Diefed Kunftprodult geniefien , wenn folched blod
mit einigen unveinen Vepmifhungen beveitet ife (;.
B. mit einem Jufage von Hibnermift) und widht
gar dev Gefundbeit nachtheilige Vepmifdungen hat. Um
. bepded ju nerme‘tben, foll bier bie DVerfabrungdart
jur  Anfertigung eined tinftlidhen Champagners mit=
getbeilt merden, Der gefdictift, felbft Kenuer ju tdu=
fhen, und Den fich jede Familie felbft bereiten Tann.

3n ein Faf ju 60 Mafi, meldhed fenfredt
aufgeftellt, nidt gelegt ift, bringe man 16 Pfund
meifen Suder, fese baju 4 Sticf mit der Scha=
le in Sdeiben jerfdnittene Citronen, 8 Phund
der beften von den Stielen befrevten grofien R o=
finen, die vorber mit den Fingern jerriffen worden
find, und fiille nun dad Haj bid auf 2 Finger
breit vom obern Boben mit einem gufen meifen
Srangwein (;. B. Haut - Sautérn oder Haut-
Barsat) an, laffe alle§ rubig 5 6i8 6 Stunden ftehn,
Damit der Jucter fhmelzen fann, fpunde bann die im
obern Boden des Faffed fidh befindlihe Oefinung ju,
und rvolle Das Fafi eine Halbe Stunde wohl um, do-
mit alled vedyt guf unter einander FHmnt,

Nun feget man dad Fab fenfredht an einem wars
men Orfe, Deffen . Sempevatur nicht iber 14 Grad
Reaumiir betrdgt. Man verfdlieft die Oeffuung im
obern Faffe mit cinem Korbfebpfel, durd) Den ein Lodh ge=
bobrt ift, in weldem eine heberformig gebogene Glas-
rohre angebracht ift, und wartet nundie Gahrung ab.

Wena diefe nadhlafit, weldhed man daran erfennt,
bag fein ftart ftechender Dunft mebr aus der Oefinung
Des Robres beraustomme, fo verfdlieft man die Oeff
nung Ded Faffes mit cinem Spunde (uftdicht, und (A5t
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folched nachber in einem moglichft Fahlem Keller nod
12 Wodben lang fteben.

Jest fann nun der Wein, mittelft eined an Dex
unfern &eite des Faffes angebradhten Habned abge=
jogen uud in Boufellen gegeben werden, die man vere
pidht, und ibre Pfropfen mit Drabt ummicelt.

Hat der Wein nody 8 Wocben auf den Boutel=
fen gelegen , fo wird man ihn fiir den beften Cham=
pagner evfennen , Der jugleidh febr {hon mouffice,

VIL
Mie fann man ﬂRoft lange fiif erhalten ?

Auf folgende Art fann man den Moft lange (if
erbalten.” Man thut ibn in Flafben mit langen Hile
fen, und gieft eine fingerdicte Lage {iified reined B a ums
Bl)[ Darauf. Dad Oebl verbindert, daf der Sau=
erftoff Der athmosphdrifhen Luft, welcher fonft die
Sduerung bewirft, ju dem Yleine Fommen fann; Die
fih aud dem Wein entbindende Luf .ber (afit ed bin=
burdh. So muf der Wein immer  af bleiben.

VIIL

Wie fann man eiten angenchmen Honigwein
verfertigen.

Man nimm¢ Gﬁ)taﬁguten Krauthonig, .1
foldyen Honig, ber nicht in Gegenden gewounen ift,
o die Bienen Haidefraut jur Nabrung Haben, fons
Dern, wo fle Den .f)omg aus andern Vlumen geholt
baben Diefen -ﬁomglofe man in 45 Maf Waffer auf,
und Tage diefe Fluffigleit bey fanften KoBlenfener
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gelinde Fodben, und fhdume ibn fo lange ab, bi3 ev
anfangt flar ju merden.

PWabhrend des Kodhend mwirft man in die Maffe
2 Loth flein gefdnittenen Fngmer und 2 Loth Po-
mervangenfhale, die von Der innern weifen Haut ge=
veinigt ift. Dann fillt man diefe Maffe in ein Fap
von bepliufig 50 Maf. Wenn die Fliffigfeit bid auf
25 Grad Reaumiir, welded man mit einem IHermo=
meter abmeffen muf, abgefiblt ift, fo fest man eine
Maf weife Biergerm (Vierbefen) baju, und
vermifhe Die Maffe woBl mit einander durdy Um=
viibren und Umfcpiitfeln. Bey gebdriger Warme (4t
man diefen Wein in Gdbrung iubergehn. Nach drey
bi8 vier Tagen ift Piefe vollendef. Dad Faf wird nun
wenn aud) nur mit faltem Waffer, nachgefiilte, und
guf verfpundet, und muf 5 6i8 6 Woden in einem
Keller rubig liegen. Nady BVerlauf diefer Jeit mwird
Der Wein auf ein anderes Faf, ober auf Flafdhen
gezogen.

Diefer TWein ift angenchm won Eeidhmack, ge-
fund, Fiblend, obgleih geiftiq, und er fommt bey
it ju unmdfig Hoben Honigpreifen fehr moblfeil,

IX. F

BWie Tann ma.n,bt'e feinen franiofifchen Ta-
feleflige felbft bereiten.

Die feinen frangdfifden Cffige, mwelde
fomobl sur Jubereitung des Sallats auf vornehmeren
Jafeln al3 aud) jur Bubereifung der feinften Moft=
;tcb; t(GmO beniiget werden, madt man auf folgens

¢ Art:
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" Die erfte BVedingung jur Jubereitung diefer feis
nen frangofifhen Zafeleffige ift ein guter, reiner,
ftacfer Cffig. Man fann fidy aus jedem LWeineffig den=
felbigen anfertigen , wenn man folden im LWinter bey
einer binveihenden Froftfalte in einem Faffe oder ei=
nem Jopfe fo meit audfrieren [Aff, Daf nur nod der
vierte Ibheil Der Fliffigleit ubrig bleibt. Die Waffer»
theile gefrieren alle, und Dder ftarfere Cffig bleibt im
fliiffigen Buftande juri€. Durdftéit man die dariiber
ftebende Cisviude, fo fann der Darunfer ftebende Cf=
fig abgegoffen und von Cife befrepet werden. Wer ihn
recht ftart Haben will, fann ibn bis jum adyten THeile fei=
nes Umfanges ausdfrieren [affen. Mit einem fo ver=
ftavkten Gffige fonnen nun folgende feine Tafelef=
fige jubereitet mevDen:

1) Mailles feiner Krdutereffig.

Die Krauter, weldhe ju diefem Cffige erfordert
merben miiffen fnf&; gefammelt, von den Stengeln -
befm;t und an einem [uftigen Orfe audgetrods=
net fepn. ‘Sie werden dann in folgenden BVerbaltnif=
fen angemwenDef,

Dragon = oder Cftragonfraut ., . 12 Loth,

IRNBERIRENE . ., i Tk e R e
BORNBEDIAEEED . ) i e e M=
Roccambollen . . 8 —

RNachdem fie fammthd) grnbud) jerfdhnitten find,
werden fie in eine binveichend grofie gliferne Flafche
getban, darvin mit 1) Maf des verftdrfien Weinef=
figs iibcrg_oﬁm, mwird die Flafde feft verfdloffen, und
nun drey bis vier Wodyen lang Der Sonne ausgefest,
ober auf einen mdpig marmen Stubenofen geftellt,
worauf die Fluffigbeit durd) reine Leinmwand gedriictt,
und der Riickftand ftart ausgepreft wird. Diefe Flif=
figfeit, Die man nochmals durch Papier feihe, feell¢
nun den verlangten Cffig dar,
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2) Kraft=Cffig.

Bur Bubereitung Ddiefes Gffigs merden folgende
Materialien erfordert: :

‘ Dragon oder Gftragon . %, . 1280th
e b o R PR el T
WAV OOrLel “, s e .
o d ] IR PRSPy e AR R
EMPDRREN ) s wih el e
Proccamiolen. |, . L SRl e
Sdalottenswicbeln , . , ., , 4 —

~ Diefe Materialien werden jepfleinert und in ei=
ner Flafde mit 2 Mas des verftariten Cffigs iibere.

gofien, und fo fejt verfhloffen, wird das Gange 4

Wodpen lang Der Sonne ober einer gelinden Ofene

mirme audgefest, dann auégepreft, und durd) Leine

wand und dann nody durd) Papier filtrire.

Mit bdiefen bepben Grund = Effigen fonnen audy
anbere Cffige, in verfchicdenen Verhaltniffen verfest,
aubereitet werden, und fo fann man mannifaltige Abe
anderungen der Tafel= Effige daraus bervorbringen.

X.

Mittel guten @fgt'g su erbalten, und den ge-
_tauften ju probiven, ob er andh dcht fen.

Der Cffig ift einfliiffiges Gemiiry, mweldes une
gemein baufig und febr verfdicdentlich inunfern Haud=
baltungen gebraudyt wird. Nivgends bepnabe fommen
fo baufige, mannigfaltige Der Gefundheit bodft nad=
theilige, und audy fo fhwer erfennbare Berfalfdung
vor, al8 bier, baber wird ed nicht iberfliifig fepn, an=
gugeben, wie ein guter Gffig befdafen fepn foll, und
einige Mittel aufyuzdblen, wobdurdh die {dhadlichften
Berfalfdungen aufgedectt merden tonnen.
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i Guter Cffig muf rein und bell, aber nicht
braun von Favbe feyn, Die 3dbne nicht ftumpfen, im
Munde nidht brennen . und wifhen den flachen Han=
den gevieben, feinen falfchen Gerudy geben.

Sit 6d)mefe[f&ure obder BitrioloHl ju=
gefest, fo entftebt, Durdy eine Auflofung von Blep=
guder, weifer Niederfdhlag.

Qﬁare Sdheidbemaffer oder Ga[peter(cus
ve bepgemifcht, fo Dampft man eine Eleine Menge bid
gur Srocne ab, und den Ruckftand ftreut man aunf
alfibende Koblen. BVerpufft er bepm BVerbrennen, fo
tit Sheidemaffer darunter.

Die %eomifd;ung von ﬁa[z,fc'iute wird ents
decft, wenn eine Aufdfung bded in Kalte beveiteten,
mtlbcn fafpeterfauren Quedfilbers eine btau[td) Mtﬁe
Stubung bemivEe.

Ob erin fupfernen oder Blepernen Ge=
fdfen eine {HiEdliche Auflofung in {ich genommen,
wird erfabren, wenn man in ein Glasg mit Effig Am=
moniaf , und in dag andere den Habnemannifdhen Li=
quor genugfam gieft. Wird der Gffig mit Ymmoniakl
blau, fo ift er gefupferf, und der anderewird braum,
wenn er Bley enthdlt. — Ober Grinfpan entbalt,
verrath fidh, wenn Bineingebaltened Cifen anlduft.
Sdittet man foviel Cifenfeilfpane hingu, daf dasd Gi=
fen nicht mebr anlauft, fo Pann der Cffiq obne Nadh=
theil angewendet werden.

Sind Seidelbaft, fpanifder Pfeffer,
oder andere’ fdharfe Pilangen dem Cfjig_sugefest, fo
fteeiche man vom rveinen Gffig, von Deffen Reinbeit
man gewif ift, efwds auf bdie Oberlippe, und von
bem verdadytigen aufbdie Unterlippe. Bleibt von diefer
eing andere, und jwar brennende Cmpfindung linger
3utucE fo uft der Gffig nidht adht.
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XI.

. Mebreve fehr vortheilhafte untd rewe Metfoe
dem, febr guten und woblfeilen Cffig su bes
rveiten.

Men nimme auf ymey Mesen Weikenfdhrot
1 Megen Gerfienluftmalyfichrot, mifcht das Gemenge
mit 42 Maf fodyenden IBaffers ein, (4t eé fo 2
€funben bindurdy fteben, feibet dann den diinnen mits
telft Des Seibbottichs abgelaffenen Brey durdy ein Sud,
begiefit Den Riickftand aufé Newe mit 84 Maf Fale
tem Waffer, japft diep wieder ab, feibet 8 ebenfalld
durd) ein Sud), und bringt auf den NRiftand nodh=
mals 42 Map fodhendes LWaffer. Sind auch diefe
abgelaufen und durdigefeibet, fo mwird alles Fliffige
vermifdt und nun mit einer Maf Obergerm bey
gelinder Warme in Gibrung gebradyt. Wenn nadh 14
Jagen alled vollfommen ausgegobren ift, fo jieht man
Die Fliffiafeit flar ab auf ein reines Faf, mworin man
juvor 12 Map fiedend BHeife Aufldfung von 1 Pfund
-gevulvertem Weinftein in Regen = oder Flufmaffer,
vermifdt mit 1 Maf Flaren Falfen Cffig, ober ftatt
berfelben 10 Mafi fochende faure Molfen gegofien und
Darin umgefdwentt Hatte. Die Molfen erbdlt man
in Menge von Dder “eigenmdchtig fauergemorden” dis
den Mildh beym Kifemadhen. Hierin [afit man fie 14
dag. lang ungeftort und ywar in der Gffigftube. Man
Dalt dabep nur die obere Bodendffnung des aufredht
ftebenden Faffed mit einem diinnen Iudye dedeckt, weldhes
man vorher iiber einen Tonnenveifen (ftatt des Rahmens)
gefeannt batte. Man fopfe nun die Gffighaut ober
Mutter von der Fliffigleit ab, wafdt fie in reinem
Blufwafier vorfidtia aus, wief fie wieder Hinein,
und (46t fie bamif nod) 8 Wodhen tubig liegen. Nadh
Diefer 3eit bebt man den ftarfen Cffig Heraus auf daé
in Keller liegenbe grofe CffigftiicEfof, mwo er denn
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nad Umgtinden nod) 5 bi3 6 Wochen liegen bleibt,
ebe Davon gebraucht mird. Nun ift er aber aldy
vollfommen flar, und Hdchft angenehm fauer.

Dief alleg betrifft nur den erften Anfas. Sftdad
Gefdydft einmal in Gange, fo gieft man auf den Vo=
denfag im erften Effigfaffe nur immer jene wenige Flife
figkeit, die bey Der erften Gdbrung mit der Obere
germ ju Sfande gebradyt murde; und eben fo ver=
fabrt man mi¢ bem Gffige im Stiicfaffe. — Auch die=
fer jicht eine Diinne Mutter, welhe ipm aber nicht
fhadet.

Bep Verfendbung des fertigen blafigelben Gffigs
fthiittet man in jebes ju verfendende Faf <+ Maf iber
Koblen abgesogenen Branntwein, den man vorber ider
4 oth gepulverten Weinftein und 1 Loth auf frifhen
Citronenfdaalen abgeriebenen ucker (Sepde, Den
Weinftein und Gifronengucer in einem Mdrfer woble
gemifet) filtrive batte, Gr fihlagt dann durdys BVer=
fabren felbft bey beifem Wetter niche um, mird nidt
famicht und befomme einen febr angenchmen Bey=
gefhmadt, "

Cinen woblfeilen und guten Gffig ers
balt man audh auf folgende Art. Man nimme ein reie
nes Fab von Cidhenhol;, nach der Menge des ju ma-=
denden: Cffigs grofer oder fleiner. Ginen quten Jolf
bodh vom Boden verfieht man das $ag mif einem
Epunde jum Abjapfen. Man frellt es an einem Orte,
ben bie Gonne febr ermdrme, oder auch im Winter
an Den Ofen , und fiillt es mif fo vielen Regen = oder
Slufwaffer an, a8 man Gffig maden will. Man
nimmt ouf 12 Maf Regen = oder Fluimaffer 1 Mag
reinen Kornbranntvein, £ Pfund Weinfeein, 12 Loth
Buder, und 6Loth Sauerteiq. Weinftein und Jucer
erden geftoffen und nebt dem Sauerteig in.etmas
lonem RNegenmafier aufgeldft, fo, dag es eine fhlam=
migte Bribe wird. Diefe Vriibe wird nun mit dem
Branntwein in das Waffer gegoffen, und fdarf ums
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geriibrt, der obere Dectel aufd Faf gelegf, und mif
Sauerteig verflebt, oder audh nur mit einem IJuche iiber=
bangt. ©o mu§ das Faf 6 Wodhen lang unangeriihre
fteben Bleiben. Der Efjig mird bann auf Boutelien abge=
sogen, Die man feft jupropft. €o bat man einen Gffig,
der oft Dem beften Weineffig nichts nachgiebt.

Ober, man nimmt 20 Pfund flein gequetfbte
RNofinen, 6 Pfund gemeinen Sprup, 2 Pfund
fein geftoffenen LWeinftein, uud 130 Pfund Flubwafe
fer. Man fodt alled jufammen 30 Minuten lang,
prefit Dad Gliffige aud, fest demfelben 5 Pfund Bier=
germ gu, und unterwivft ed Der weinigfen Gibrung
Bep einer LWirme von 20 Brad Reaumiie. Nadh
Beendigung diefer Gdbrung wird dem NRiickftande 12
Pfund gemeiner Kovnbranntmwein jugefest, und nun
wird die Fluffigfeit in einem 2 vollgefiliten und nicht
verftopftem Faffe fo lange an einem marmen Orte bep
einer 2Bdarme. von 20 Grad Reaumiic erbalten, bid
alled in einen ftarfen Gffig Gibergegangen ift. — Die=
fer Cffig tommt Dem feinften Weineffig gleich.

Sollte der Cffig ju bell fepn, fo fann man ibn
leiht Dadurd) eine meingelbe Farbe evtheilen, Ddap
man auf jede Maaf ein balbes Quentdhen braunges
* brannten, und bann in Gffig-aufgeldften Sucter bins
gufest. LWdre der Cfjig nidyt volfommen weinklar,
fo ‘miifite man ibn durd) einen veinen mollenen gefily=
ten ©pigbeutel feiben, fo lange bi$ er feine vollige
Klarbeit erbalten bacte.

——

, XIL ¥
Andere fehr vortheilbafte Avten Cfiig ju
maden?

Die Grfabrung Hat gelebrt, daf man den foges
nannten Branntwein=RNadhgang am vortheils

~



Wein und Effigfeller 223

bafteten auf €ffig Beniist. Gewdbnlich nenné man
diefen Cffig Ciberef(ig, (Mofteffig), obgleidy dies
fe Benennung eigentlidh blos dem qug Yepieln qe=
wonnenen Effigq jufommt.

Bu Diefer Art von Effighraverey mird ein der
Branntweinbrennerey nabe gelegenes, binlinglich qe=
viamiged Bimmer erfordert, weldhes mit Dichten Ihii=
ten und doppelten dDichten Fenftern verfeben fepn mug,
um e Ddefio eber ermdrmen, und Die dufere Luft da=
von abbalten ju fonnen, Die Heigungs = Ginrichtung
muf fo getroffen werben, daf das Simmer (die Gf=
figftube) ?eid;t, mit wenigem Brennmgterial und das
gange Jabr bindurd) Tag und Nad betrdadtlich gea
beigt und mwenigftens darin eine Hise von 20 big 22
Grad Reaumiir fortdauernd erhalten werbe. Audy
mug bie Cffigbrauerey in fo grofem Umfange getrie=
ben merden, aldedbie bamit verbundene Branntweins
breanerey ivgend erlauben mill. Denn hievin freckt ges
rabe ber BVortbeil, weil man nddmlich 6, 8 und meh=
veve @ticfiffer faft mit demfelben Brennmaterial ins
langlid) ermdvmen fann, weldes bey geringerem Ums=
fange Ded Gefdhites nur ju 2 ober 3 Fiffern benuigt wird,
Wer ¢. B. tdglih ein Fof Brannfwein brennt, ge=
minn'(jmamb[auf genug um 8 Stiicfaffer frets hinldngs
lich Damit fullen jufonnen, LWer tdglich 14 Fafi brennt,
geminnt ju 12 Studfifern den erforderlichen Nadh=
gang 1c.

S.ﬁat man  bie Cffigftube geborig eingerichfet,
fo fdhreitet man sunddhfe jur Anfdaffung und Surid=
tung ber Stidfaffer. Hat man deven 5. B. § oder 12
(am bejten RNoeinweinffer), fo [dft man aug Ddem-
felben ben einen Boben berausnebmen, verfihlieft dags
Spundlody genau, ftellt nun das Studfaf, mit dem
offenen Gnde, oben, auf swey ftarfe Unterfagen, und
bringt jmifhen bepde, mitten unter Dem Fufboden
dur grofiern Sitherbeit nod) eine €tiige an. Sind die
Baffer bequem geftellt, um ju ollen gué gelangen ju
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fonnen, fo tbut man Bingu: 1 Ibheil gepulverfen
LWeinftein, 2 Iheile Honig, 4 Ibeile Sauerteig und
+ Iheil gepiilverte Vertrammursel.

Dag erfte fo vorbereifete Faf fillt man nadh

und nadh mit dem Nadlaufe und deckt ed mit Kiffen

ju, aué grauer Leinwand verfertiget, und mit Heu
ausgeftopft. Diefe Kiffen halten (als fhlecdhte Wirme=
leiter), bad Faf gleihmaffig marm, und fehiigen den
Gffig sugleid) gegen Die der Gite Des Gffigs fo gefdbr=
lidhe Cfjigfliege, Kellerfliege, und anbere Jnfeften.
PVey dem jwepfen Stucfaffe verfabrt man eben

fo, auch mit allen iibrigen, bié fie woll find. Sft daé

-

erfte gefillif, fo fingt man mit der Heiung des Jim=
merd an, und freibt fie gleidh mwenigftens auf 20
Grad Reaumiir. Vey der erften Gabrung braudt
jeded Stidfaf unfer beftandiger Heiung, 9 Monas
the gu feiner 3eitigung, bep Der jwepfen bingegen
nur-3 Monathe. Denn nun fordert fdhon die Cffige
mutter, weldhe jest fir jeded Fap nur die .g')alf te
Der oblgen Syecied bingugefest mird, die Gdbrung
febr. Diefelbe Hilfte muf nun bey btn ubrigen Fiil=
lungen der Fdffer mit Nadhlauf wieder Hingugethan
merden. In der Folge wird man aud f{chneller wieder
quten Cffig erbalten, je mebr man von Dem alten
fdon zeitigen Cffige bey der neuen Fullung auf dem
Faffe (agt. Nach 2 Jabren wird man alfo immer jei=
tigen Cffig jum Berfaufe baben, und von da an wird
man_ibn mit betradtlidhy geringern Koften gemwinnen,
weil er nun in X Ded voriges Jeifraums Kaufmannd=
guf mird. |

Um Himbeereffig, Maulbeereffig, und
mebrere dbnliche Cffigavten rvedt flar ju erbalfen,
miiffen die Veeren fo lange gequetl‘d)t fteben Bleiben,
bid fie fauer find; uud erft nadh diefem IJeitpunite
miiffen fie auégepreft werden. €& fondert fih dann,
bey Der durd) Dad Sauermerden beginnenden Gabh=
rung der Schleim ab, Der den Cffig fritben wirde,
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wenn er nidhe vorbet an ben Beerenbitlfen Hangen
bliebe.

2amvabm6 lebre auf folgende Art aud ge=
meinem Effig einen feinen Saftls Cffig su berferttgcn
Man verfest 20 Maf gemeinen Biereffig in der offe=
nen Diftillirblafe ermdvmt, mit fo viel geldfdhtem Kalf,
big ¢r nicht mebr fauer fdymedt, und das mit Lac=
mustinftur blaugefdrbte Papier _nidht  mebr rothet.
Aldann fiedet man [m) nod) offener BVlafe die 20
Maf bi¢ auf 10 Maf ein. Dann gieft man mit vie=
fer Worfidht tropfenweife Vitriolobl bepldufig die Half=
fe an Gewidhte von Dem angewandten Kalf in Ddie
vudftdndigen 10 Maf Fliffigbeit, wenn die Deftilliv=
blafe ecfaltet ift. Nun fest man den Helm auf die
Blafe, und gibe dad Feuer fo, daf die Fiiffigkeit
immer febr ge[mbe fiedet. Durd) die Deftillation er=
balt man Dann einen febr ftavfen veinen ffig (8 Maf)
in den vorgefesten Fafdhen. Duvdy gebrannten Jucker
tann man thm eine Weinfarde geben.,

15
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Der hausliche BVrannttveinbrenner.

I

Wie fann man auf der Stelle die Gitite und
Aechthett Des Branntweines ridytig beur-

theilen.

g[nﬁer Der befannten Branntmweinmage qibt
s nodh folgende Kenngeihen um die Giite und Nedht=
beit des Branntweing ju beftimmen.

Der' gute Brannfwein muf Hell fevn, mug mie
der 2Wein bepm Sebiitteln einer Slafhe und bepm
Cinfhenten in ein Glad, viele Perlen geben, bdie
fhnell wieder vergeben. Der fdharfe, oblige, faure
und fragige oder unnatiirliche brennende Gefthmad,
find febr uble Ieiden fiir feine Befdaffenbeit.

Bu den fidherften Jeithen feiner Giite gebort,
bag er, wird er auf einem Seller angejiindet , nicht
die Hilfte feined Gemidhtes an Waffer juriick [at.
JIn dem Maffe als er weniger guriict [at, ift er geis
ftiger und beffer. — Audy muf im guten Branntwein
ein Iropfen veines Oebl ju Boden finfen,
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8t Kupfer im Brannfwein, fo zeigf fidh das,
an Dem erft griinlihen Dann griinen Niederfdhlage,
wenn ein Stidden Kal¥ in einem Weinglafe voll
gelofde wird. :

IL

Cinige fehr leidht amwendbave TMittel Den

Branntivein beffer, woblfdmedender und der

Gefundheit jutrdglidher u maden, alg ge-
wibnliche Branntiveine find,

Velanntlih ift Der reine Kronbranntmwein
gefinder, al3 die feinften Litore, und Wielen fogar
sutrdglidher alé Wein, freplidh nur im mapigen Genuf.
3 bat aber der befte Kornbranntwein nod) einen wid=
rigen, oder Doch unangenchbmen Bepgefdhmack, mwel=
den ju benehmen , ed der Mittel viele qibt, vorjig=
lih Dad Reinigen durd) qut audgeglubte Holy=
foblen, :

Der [dledtefte Branntmwein foll febr gut werden,
und ftarf mie der befte, wenn man eine Porfion Def=
fel6n mit ein wenig Pofafhe wobdl umfdhirttelt; dann
mif einer emepten Portion eben fo verfibr. Jn mwel=
then BVerbaltnifen dad gefdheben muf, wird fich febr
leidht durdy Verfudhe audmitteln laffen. Die Pofafdhe
ift ndbmlich in ibrem Gebalte feinedmeqs gleich.

Die Potafde fdhludt dad Wafferige ein, und
nue in febr grofer LWdrme miirde fie fich mit Dem
Weingeift mifhen. Man verbindert Dad durdh etwas
qepulverten Alaun, mwomit man den Vrannfwein
dann umfdhiittet, und der mif dem Laugenfaly ein
Sal; bildet. :

Wil man mit Holzfoble den Brannfwein beffern,
fo mixd er eben nicht ftaveer, fondern nur reiner. Man

15"
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nimmt qern ein Pfund Holzfoble anf 6 Big 7 Mak
Lranntwein, am licbjten von leichtem Holy, fdiittelt
die FlifigPeit wobl um, und feibet fie durch wollene
Suder. Auh geht Ddie Holjfoble nidt Ddadurdy
verloren. :

20l man HolsFoble nidht anwenden, fo bringt
man Afhe und Reif in den Branntwein, und 4 ibn
Damit in gelinder MWérme fteben. Die Flafde wird
mit einer Blafe verbunden, die ein Lhcelhen mits
- telft eined Nabelftichs beFomme,

Audy Weinfteinrabhm ober Cremor Tars
tari beffert Den fdhlechten Branntwein,

Diebr als alle Kunft thun fann, thut die Jeit.
Manmuf freplidh) warten fonnen.

Hat man einen guten, odev einen qut gereinige
fen Branntwein — aber modt er aud nidt gereinigf,
fenbdern iberbaupt nur ebrlich unb que aus Korn ge=
branut fepn, fo lege man denfelben auf ein Saf, wor=
auf guter Wein gelegen hat, und laffe ibn auf dems
felben cin halbes Jabr, wo nod ldnger, Defto beffer,
liegen. ; ‘
Gr gebrt febr ein, mwie man ju fagen pflegt,
aber man braudt ibn nidt ausyufiilien; man verliert
an Der Quantitdt, aber man febe, wad man fiir cin
Getrinf geminnt, uad ob derfelbe von BVielen noch
- wird fiir Branntwein erfannt werden, befonders wenn
man, was febr ju rathen wdre, einigen 3u ey Hine
jufugte.

Lan giese 54 Maf ftarfen und rveinen Korns
branntwein auf 4 £oth grine Pomerangen, L9f.
weifen Kandis ud 2 Loffel Cremop Sattari,
vetbindet Das Gefaf mit einer Blafe, durd) welche man
eine Nabel ftectt, fest e an die Sonne, oder an einen
mafig warmen Ort, fdittelt tiglich das Gemifeh ci=
nigemal, und gieft ab, menn fich der Vranntwein
vollig gefldrt bot. Diefer Branntwein ift nicht nur
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febr moblfdymedend, fondern audh dem Magen febr
sutrdglidh, und greift eine fdhwade Venft nicht an.

I

Wie Fatn man fid) den lang und weit ge-
viipmten Wadpholderbranntwein quf eine
leichte Weife verfertigen?

Sdion feit alten Ieiten fteht der WaHhol-
berbranntmein in febr qufem Rufe, wegen feiner
Kraft, geaen anftecende Krantheiten ju fdigen und
gilt in England nodh jest viel. :

Man quetfdye cine Beliebige Menge WahHole
derbeeren nur nidt die innern Kerne mit, bdic ei=
nen Bigigen und edelbaften GBefhmad aeben; gicfe
nach Berbdltnifi geveinigten Vranntmwein darauf,
ftelle ibn an den warmen Ofen, obder beffer nodh an
bie @onne. Bicle balten einen auf junge, grine
melfdye Nit e angefesten Brannfwein dem LWadhol=
derbranntweine gleich. ,
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Cilfte Abtheilung,

A  Wafden, Stdvien , Fdrben

I¢ »

Gepriifte Methode, basl Garn auf die jwed:
mdagigfte Art zu bleichen.

S)?an legt Dad Garn aufgedrebt in ein Holygefds
redjt [ocer, ubergiefit eé mitlauem Waffer , daf man
nady 8 bi¢ 12 Stunden abjapft, mo ed braun, fdleis

- mig und ftinfend fepn wird. €8 Ffann nicdht fchaden,
basé Waffer einigemal in Vewegung su bringen, ofe
ne die Lage des Garnes ju verriicken,

Man gieft aufé Neue Waffer auf, das mieder
mit andern gewedhfelt wird, Bid das [leste rein abe
lauft, wovauf das Garn nod) im Flufwaffer abges
fpublf mird,

Jest beveifet man eine mittelmdgig ftarfe Lauge
aus Potafdhe oder Budhenafde, und beucht oder biickt
Das Garn darin, indem man die Lauge fo heif maht,
Paf man Ddie Hand darin nidht mebr erleiden fann,
worauf Das Gefdf feft mit einem Drefel verfdlof
fen mwirb,

Nadh einer eit japft man die erfaltete Lauge
0, und giegt fochend Beife Darauf, indefen Die
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abgesapfte wieder focdhend gemadht wird, um, memn
ber gmepte Anfguf erfalfen will, und abge;apfemivd,
pavauf gegoffen ju mwerden.

Diefes Aufgiefen und Abzapfen wird wedfelnd
fo oft miederhoblt, bid Die Lauge entfriftet ift, wel=

ded man durd) den Gefdhmack, oder durd) dad Ge=

fipl smifdhen Den Fingern erfennt; dann bleidt Die
legte Lauge iiber Nadht auf dem Garne, das nun wobl
ausgefpilt wicd, um foefeidy auf die Bleidhe gebrade
su werden, wo man 8 mit groff moglidyfter Ober=
flaide audbreitet, fo daf der- Sonnenfivadl jeden
Faden befdheint,

Anfangs begieft man bas Garn fo oft, ald ed
trocnen will, nachmalé nur, wenn ¢ jiemlich trocen
qeworden ift. %o mbglich Bleibt es Des Nadts auf
der Bleidye, denn der Thau wirft viel

Nach fehé Sagen efwa, dai IThau, Regen und
Gonne eingewirit Haben, mird e wieder auf vorhin

angegebene %vt gebeudht, indem auf Der Bleidhe viele -

Sheile fo vorbereitet werden, Daf fie in Der Lauge
tornen aufgeldft merden.

Boun jest an wedyfelt man alle 6 Tage Bleidhen
mit dem Beuden, nur daf man nadh den jwep erften
Beuchen {dmwadere Lauge nimmt, welder man mit
Bortheil etmad fhmarze Seife bingufest. IJur lesten
Lauge nimint man LWafchfeife. )

. 9Bird alled mwoblgemadt, fo Hat man iber funf

Beudhen niht ndthig, nm ein fehr weifes Garn ju

baben,
SHierbey tomme nodh gu bemerfen: ,
1. Mit Afhe allein foll man weder Garn nody
Leinwand fodben, Denn ed find in Perfelden nody ju
viele frembartige IHeile. :

2. Die die Farbe enthalicnden ITheile ded Flad=

fes betragen oft Den vierten ITPeil feines Gewidites,
juroeilen auch) mebr.

(4
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3. uf jedem Fall befreve man dad Tarn nod.
bor dem Welen von feinen grobiten Theilen.

I1.

Crlennungémittel, ob Leimvand mit Kalf:
wafjer gebleidht fen.

Ob Leintwand ‘mit Kalfmwaffer gebleidt fep,
erfennt man febr leicht. 3Su dem Cnde feuchte man
eine Sfelle der Leinmand mit einigen Waffertropfen
an. 3iebt fich ein rothlichted Nindehen um bdie be-
negte Stelle, fo ift allerdings Kalf jum Vleiden gqee
nommen worden.

I1.

Blcichtvafier, womit leinene und Faumiolle:
ne Zcuge blendend weiff gebleidt werden fin:
nen, auf eine gang emfache Weife su

. bevettet,

-3n einem gléfernem SKolben, deffen Kugel ef-
ma 6 Soll Durdimefler Baf, bringt man ein Gemenge
on eineni Pfunde Kiidhenfaly, L Pfund zart ges
pulverfem Vraunfteine, 20 Loth Vitrioldh!,
und 20 Loth Wafftr. i

Man verdiinnt dad Bif+ioldbl vorber mit dem
Wafler, indem man folded nodh und nady bep Eleinen
Portionen in dad TWaffer giefit, und nidht eher eine
veue Portion Sdure Hinein bringt, bid fidh die Hike
welde entitand, geleat Pat; worauf man julegt als
{eg vollig erfalten (d§t. "
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Nun gieft man die verdinnte Sdute auf das
Gemenge von Kodhfaly und Vraunftein in den
Kolben, verfhliefit feine Haldofinung mit einem (uft=
dicht raffenden Korlftopfel, Der vorber in Wadd ge-
Fodbt ift, und Deffen Mitfe mift einem Lodhe durdybobret
ift. Sn Diefem oche befeftigt man eine Heberformig
gebogene gldferne Robre mit ibrem Firseren Schentel,
fo, Daf der lingere Sdentel, der dreymal fo lance
al8 Dder Firjere durdy ein Querrobr von 4 ol vom
Birjerem entfernt, fenfredyt birablauft. Neben dem
Robre Ded Filrjeren Schenfeld befeftiat man in dem
Pfropfen nod) ein Firjered fenfredytes Robrdben, dad
2 3oll lang, und oben mit einem fleinen Stopfel ver=
fthloffen und gedfinet werden fann. Alle Fugen were
den mit fetfen Ihon, oder mit Glaslite (uftdidht ver=
fehloffen. :

Sovorgerichet, fest man nun den Lolben mit feis
ner Kuppel auf eine bledherne Schiiffel mit Sand, tiber
einem Ofen mit gliibenden Koblen : den langen Schenlel
lafit man Bingegen mit feiner Oefinung in ein fenfredyted
glifernes Gefaf, 6i¢ auf den BVoben berabireten.

Jn jened Glad bringt man eine mit RNegenmafler
gemadite Auflofung von & Pfunde gufer Potafde,
mit 6 Pfund Waffer gemadst, die vorher filtrive (ab=
gefeibet) morden ift.

€3 mwerden fih nun Luftélafen aud dem langen
Cdienfel ded Nobrd erbeben, die, indem fie in die
Potafdenldfung Ddringen, Ddavon abforbivt (ver=
fdhluctt) merden.

Man unterbdlt nun die Hige fo lange, ald noh
Luftblafen fih entmicteln, Wenn aber bdie Fliffigleit
im Kolben Podbt und Ffeine Luft mebr entwickelt wird,
fo offnet man den Stovfel des fleinen Nohrdhens ,
unt uft in Den innern Raum ded Kolbens treten gu
laffen, und (36t nun alled erfalten.

Die Fliffigleit in Tem vorgefestem Glafe mird
nun nodh mit fo vielem Waffer verdiinnt, dag dad Gan=
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3¢ 8 Pfund wiegt, und durdh Druckpapier Flar durds
feithet. Sie feellt jest das Bleidhmaffer dar.

@oll mit diefem Wailer gebleicht werden, fo vers
diinnt man ein Pfund desfelben mit 6 Pfund reinem
Slufmaffer, und bringt das ju bleidhende 3eug
binein; man wird fehen, daf e nadh dem Ieitraus
me von einigen Stunden blendend weif erfdeint, G3
wird nun mit Waffer gefpiblt, und getrocknet,

IV.

Woraus, und wie fann man die befte Stdr-
fe und den trefflichften Sago bereiten ?

©tarfe ober Kraftmeb( erhilf man am
Beften aud reinem, meifen, dinnbiilfigen Weigen,
€8 fommt bepm Starfemadben bauptfidlih darauf
an, Dad in dem Weiken Befindlihe Sasmedl von den
gleidhfallé darin enthaltenen Sdleimftoffe oder Kle=
ber ju Befrepen. Am beften qefchieht diefes auf fol-
. gende Art:

3n eigenen Biitten weicht man dad Gefreide mit
biclem Waffer ein. Man fdeidet e3 hernadhy durd
ein Siedb aud dem LWaffer, und fdiittet ¢d in einen
Fumpf, er idber ein Paar Quetfhmalien fidy befin-
det , melde nady entgegengefesten Ridhtungen umge-
brede merden. Das Umbdreben bder (Holzernen ober
metallenen) Walsen Fann mit Der Hand oder durd
Piecde gefdheben, je nadbdem man. die Stirte mebr
oder meniger im @rofen Beveiten will, Die Are der
einen Walge braudt nur ein Heines Stirnrad , die
Ure Der andern ein Sefriebe, mit eben fo vielen Jib=
nen al$ Daé Stirnrad, ju entbalten. LWird dann die
cine Walje umgedreht, fo bewegt {idh audh durdy den
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Gingriff des Raded und Getriebes die andeve Walse
herum.

Die von den Walzen gerquetfhten Korner fallen
in ein unfen ftebended, jum Ibeil mit Waffer gefitll=
ted Faf. Man Driickt fie mit den Hinden qué, unb
daburdy befomme man Ballen, wovon jeder nodh ein=
mal durdh bag Walzwert gelaffen, und noch einmal
audgedridt wird, ,

Durd) das Ausddriiken Hat man ein Stirfewaf=
fer erbalten. Diefes (3t man durd ein Sicb laufen,
um e8 vollends von Der Kleve ju veinigen; bernadh
aber [ft man es fo langerubig fteben , big die Stdr=
e fih ju Bobden gefest bat. Nach vollbradytem Ab=
fhbpfen des Waffers fiillt man die Stirfe in einen
leinenen Sack, und bringt ibn fo in eine Preffe, die
{iber eine Vottidh frebt. Sn diefer Preffe (afit man ibn
‘wobl einen Sag lapg. Man offnet ibn dann, und
ftiht die feft geprefte Stdrfe in baditeinformige
Stiide, weldhe auf cinem [uftigen Boden iiber Wei=
denborden getroctnct werden. Die dufere Rinde nimme
man nady volibradhter Irocnung ab, und mablt und
beutelt fie auf einer Walymilhle, die vollig mieeine
Kornmiible eingerichtet ift, su Puder. Der Kern der
obigen Stiice ift ju Der eigentlichen Stiarfe bes
ftimm¢. 3ermablen ober auf andere Weife vertlei=
nert (jum Wepfpiel: durd) Kugeln ober Walzen jers
driickt) wird die Stdrte in Widfuitmehl vere
wandelt. :

Ginige Starfmader fdhroten den Weigen vor
bem Ginweidhen; noch andere weidyen die Korner uns
geftbroten fo lange ein, Bi3 die Hiilfe den Kern fah=
ven [§ft. Hernady treten fie Das in einem Sade ein=
gefthloffene Getreide, (affen dDann aus dem Stirtewals
fer das Sapmebl ju Voden finfen, wafden, und
auf bie Befdricbene Art preffen, frocdnen und jevs
mablen,
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- Nadit bem Weiken qibt Spel; und Gerde
bic befte Stirbe. Man Fann ader audh aus Crd o=
feln, aud der Gidtridenmwurzel, aus den
Gartenfdmarstimmel, und aus einigen an=
bern Plangen redht gqute Stirfe madhen. Die Stire:
aud der Rofifaftanie, aud der mweifen Bobhne
ind aug dem tiirfifden Weiten fallt ju matt
und ju fhwer and.

Bey der Fabrifation der Weigenftirle qebt doh
cin wenig Kleber und Fafer mit an die Starfe fiber.
Nun ift aber die Stdrfe in den Crdipfeln viel menis
ger, al8 im Getreide gebunden; eben Defmeqen [afe
fidy aud den Grdinfeln nodh (eidbter eine febr reine
- ©tarfe darftellen. Man wifdhe die Grdanfeln erft forg=
faltiq, und jerftampft fie dann in Morfern, ober jere
malmt fie unter- Miiblfteinen, obder (welche3 am be=
ften ift) man jevreift fie mit RNafoeln obder Reibeifen,
im Grofien audy wobl auf einer Reibmafdine (einer
Crddpfelmible, mie ich fie in Dder erften Abtheilung be=
fyrieben Dabe), Das Gericbene verdiinnt man mit ei-
nigen Pfunden Wafler, und reivt es durdy ein feines
DHaarfied. Den Riicktand riihre man nody einmabl mit
Wafler auf, und arbeitet iHn abermabl3 dburdy da2
Sich. Getrodnet gibt der Niitftand den Faferftof
der RKarfoffeln. Sn der durdh dad Sieh gedrungenen
Materie findet man eine Menge Sapmebl und eine
Paviiber ftehende braune Fliiffigleit. Lestere fondert
man bon dem Sabimedle ab, welded man ju wieders
bohlten Male audmdifdHt und trocnef, bi3 ed won ale
fer fremdartigen Bevmifdhung befrent ift. So erbalt
mat eine Erddpfelftdrte in feinen, weifien, glins
genden crpftallartigen Rbrnern. \

Der eigentlidye edite Sago ift ein oftindifhes
Product, und zwar dad aelblichte, fefte und febr
Barte in Geftalt von Kiigelden vorfommende Mart
einer Art Palme., Velanntlich macht man febr nabrhaf=
te Suppen daraud, Man fann aber audy aus Kartof-
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feln €ago bereiten, und fo diefe LWaare gu einem
einbeimifdyen Producte maden. Man feudhtet einige
ober viele Pfunbe Kartoffelftarte mit einer
biinnen Yufiofung Kaveoffelmehl oder aud wmit
efivas Cymeigwaffer an, und fneret fie damit
durd). Diefe etwas anbingende Maffe veidbt man durd
ein etmas mweited Drathfich, Man erbdlt dann cine
fornigte Subftany, welde frefjlich ald Sago jum
Berfpeifen gebraudyt merden fann, weun man die Kore
ner ofeatroden gemadyt, und durch Sieben von em
anbdngenlen Pulver befrept Hat.

L £

Weldye Dinte ift sum Seidnen der Wifche
am meiften ju empfeblen? Wie joll man fie
verfertigen und gebrauden?

G3 mangelt ihnen nidht an Dinten vor Mmandyer=
ley Are, Die jum Jeichnen der Wafdhe empfol’en wor=
den find; fie find aber theild ju foftbar, theild er=
forbern fie ju viel Umftinde bepm Gebrauche. Hier
foll Daher Die Jubereitung einer foldhen Dinte gelebre
werden, Deren Jufammenfesung fo einfach, Daf jede
Hausmutter fie felbft davftellen Eann, und Lic dDem un=
qeadbtet fo. Dauerbaft ift, Daf fie mehr als 30 Wa=
fhen aughalt, obne jerfedrt ju werden,

um diefe Dinte anjufertigen, ibergicfe man
in einem irbenem Sopfe oder tn einem Juckerglafe
ein halbed Pfund Cifenfeile, fo wie fie bey den
SHloffern abfallt mit 3 Maf Vievelfig oder nod
beffer MWeineffig, laffe alled leicht bedectt 3 0§ 4
Monathe lang vubig fteben, nud rithre das Gemenge
von Jeit ju 3eit einmabl unt. :
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Nach jenem Jeitraume wird der Gffig mit fo
wiel Gifen fid) belaDen Haben, daf er vollig Damit ge=
fattiget ift, und die Auflofung einen jufammengichen=
den Gefchmac angenommen bat. .

Man fodht nun Die Fluffigfeit, mit dem Ddarin
befinblichen noch unaufgelifeen Gifen, gang gelinde bid
auf ben Umfang von einer Maf ein, man gieft Dann
das Fluffige von dem nidht geloften Cifen ab, und fei=
bet foldes burdy ein Flicipapier.

gn diefer Fliffigleit ofet man 4 Loth Arabi-
fdhed oler Senegalifhed Gumi auf, und ver=
wabrt nun dad Gange in fehr gut verfhloffenen Fla=
fihen jum Gebraudhe,

Soll diefe Dinte gebraudyt werden, um Wdfde
ober Betfzeunuq oder andere baummwolle:
~me oder leinene Gegenftdnde damit ju begeidhnen,
fo wird der Sbheil, mwelder befdhrieben werden foll,
mit einer gldferner Kugel auf einer barten Unterlage
ftarf gevieben, um feine Oberflicdhe glatt ju madben,
und Dann bdie Biffern oder Nabmen, die man
. pem 3euge mif der Dinfe geben will, mit einer ge=
mihnlichen Feder darvauf gefdhricben, worauf man al=
led wobl ausfrocnen [4ft.

Wird nadh dem Audtrodnen die Sdriff mit
PWaffer audgemafdhen, fo erfheint fie nun von einer
braungelben Farbe,

©oll bingegen die Sdrift {dmwarg erfdeinen,
fo fann folgende- Judereitung bdamit vorgenommen
werden.

Vi Man madht eine Abfocdhung von 4 Bid 6 Lofh
qroblicy sevftoffenen G alldpfeln und 2 Loth
Krapyp, mit 2 Pfund Waffer, und fodt dad Ganye
fo lange gelinde, bid nodh 1 Pfund Fliiffigheit ibrig

-ift; weldhe nun durd) Leinwand gegofien wird.

3n biefe Abfochung bdnaf man nun die mif der
vorigen Dinfe befdhricbenen Jipfel dev Seuge, exhalt
bas Gange iber gliihenben Koblen, oder uber einer
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©piritudlampe eine Stunbe lang in Der Hige, da
bann bdie Sdwrift eine fhwarge Farbe angenommen
baben wird.
; ©oll die Sdrift blan erfdeinen, fo [8fet man
4 oth blaufaured Rali in einem Pfunde Wafz
fer auf, fcst ein Loth Saljfdure der Auflofung
ju, und taudyt nun die mit jener Dinte befdhriebenen
3ipfel der 3euge in diefe glitffig¥eit, da dann bdie
Sdrift im Kurjen febr fhon blan erfdheinen wird,,
Die blane Farbe bale fich in Der Wifdhe nicht lange.
Das blaufaure Kali, fo wie die Saljfaus
te erbdlt man in den Apothefen und in den fo=
genannten Handlungen demifdher Kunftproducte,

VI

Wie fann man feidenes 3eug und Kattun,
vefien Farben leidyt ausgeben, fo mit Seife
wafden, daf diefelben an Sdyonbeit und
larbeit Der Favbe nody gewinnen ?

Man nebme 1 Pfund reine fein geriebene Talge
feife, 2 Seitl frifhe Odfengalle, 2 Loth Ho=
nig, 3 Loth Suder, und 7+ Loth Serpentin.
Diefe Beftandtbeile werden febr genau, obne daf fie
gefnetet werden, mif einander vermifdht, und in ei=
nem meuen irdenen Iiegel fiber gelinden Koblenfeuer,
oder in einer nidht gar zn beifen Ofenrobre fo gerlaf=
fen, daf fie sufammen flicfen. RNadftdem nimme man
ein feinenes Sudy, taudht diefes erft in beifed, und
Dann in faltes Waffer, nnd breitet es iiber einen an=
dern Fiegel aué, und gicfit Die obige Mafie davauf.
Nadh 24 Stunden nimmt man bdie feft gemordene
Ceile beraus, fdneidet fie in Stiicken, und Fann fie dann
bey allen feidenen Jeugen und allen Kattunen gedrans
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then, von Denen man filvdhtet, daf fie ibre Farbe,
oder ihre Blumen burd) die gewobnliche Seife verlies
ren modyten. Sie wird mit lauwarmen LWaffer unter
beftem Crfolge angewendet, und dad damit gewafdhe=
ne Jeug gewinut an Schonbeit und Klavbeit.

VIL

Mittel su verjudhen, ob die Farben der Tiidyer
und Zeuge adt find , oder abjdiefen.

Alle Farben nebft hren Schattivungen miffen
nidht nur ein frifdhed, lebhaftes Anfehen, fondern aud
Feftigteit und Dauver Haben.

Mandye Farbe fallt febr {hon in Die Augen, fie
verliert fidh aber bald, und man wird mit Verdruf
gemabr, Dap fle unddt gewefen ift. Cine Probe dief=
fall$ anjuftellen, bat man jwep Wege, einen natirli=
den und funflichen.

Die naturliche Farbenprobe Dbefteht da=

- vin, Daf man Dag gefarbte Jeug der Luft, dem Regen
und Den Sonnenftrablen ausfest. Halt die Farbe
soolf Tage davinnen Stand, fo ift fie dcbf, verdndert
fie fih aber wdbrend dem, fo ift fie fur unddet ju
balten.

Die Finftlihen Farbenproben merden in drey
Klaffen getbeilt, Bep Der eviten bedient man {(dh des
Alauns, bey der swenten der Seife, und bep dev
britten ded LWeinfteing.

Die erfte Probe mit Aaun wicd auf folgende
vt gemacht. Man gicft ein Seitl Waffer in einen
itDenen Topf, wivft cin Halbed Loth Alaun dagu, und

~ Taf¢ bepded fodhen. Aledann fest man das Probeftid

ber gefirbten -XWaare bingu. Von mwollenem Carn
mmmeé man gue Prode etna ein Quentden, vom Iud



Walden, Stirfen, Fdrben 241

ein viereciged Stiiden, obngefdbe swen Finger
breit. Diefe Probeftiieden werden 5 Minuten lang
gefodht, und alébann in reinem Waffer ausdqemafden.
Die Farben, - weldye auf diefe Weife probivt merden,
finb: €armoifin, Sdarlad, Leibfarbe,
BViolett, Ponceaun, Pfirfdenbluthe, alle
Gattungen von Blau, und andere damit vermandte
Farben.

Die Seifenprobe wird veranftaltet: Man (4t
2 Quentdien Seife in einem Seitel Waffer Fodyen,
wirft Daé gefarbfe StiicE Iuch oder Ieng Hinein, und
lagt e ungefabr 5 Minuten mit aufwallen. Alle Ar=
ten von Gelb, Grin, Jimmetbraun, und
mebrere dbnliche Farben Eonnen auf diefe LWeife pros
birt merden. ‘

Die ddhte gelbe Farbe balt fih im Seifenwafa
fer, bingegen die unddhfe verfhmindet in wenigen
Minufen. y

Die Probe mit Weinftein wird eben fo gemadyt;
nur muf der Weinftein juvor flein geftoffen werden,
bamif ev bald jergebe. Ale Farben, die ind Falbe
fallen, werden Damit probict.

Viii,

Wie fann man ddte Baumwolle von der ver:
falfchten unterfcherden, die Feinpeit der Iii-
der oder Jeuge genau erfennen, die grofeve
oder geringere Feinbeit Der Tiidyer, und Ddie
Didhtigteit oder Loderheit Des Gewebes
vergleichend beurtheilen?

G ¢ibt verfhiedene Arten von Vaummwolle, dew

ven Befdhreibung nicht ju unfevem 3wedeonaﬁt.
10 :
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Die Spinnmafdinen liefern das feinfte Vaums
wollgarn und fonneu einen Fadben von 34 Deutfchen
Meilen Linge ousé einem Pfunde frinnen, weldyes bey
biefem Material die qefchictefte Menfdhenband ju be=
wertitelligen nidht vermag,.

Die vortrefflidhften Sorfen der BVaummolle, bdie
Siam, BVengalen, und Perfien erseugen, fom-
men faft niemald ju und, fondern meiftend nur die
aus der Levante, Macedonien und aus §ta-
Iien.

Cine gelbe Wolle in Hindoftan,und China
gibt den Stoff ju den edyfen Nantin, der durdh Feine
LWifdhe , und felbfe durdh die Lange der Jeit durd
Sonne und Luft nidht viel verlieref.

Auch fiir die BVaummwolle fudhte man in D e utfd-
[Land Surrogate, und wolte wvorndbmlich die
LWolle der Syrifden Seidenpflange, dam
Die b S hwarspapelbaums u. d. gl. Dagu ver-
wenden. €3 ift nichts Ddavaus geworden, unbd Fonnie
aud) nichts merden. Niche nur, daf man in Gite des
Beugs, Das Darausd verfertiget wurde, meit juriict et
blieb man eben fo febr in Der Boblfeilbeit Des Preifes
juviit, Der Do) Hauptfichlich juerfe dDamit beabfichti=
get war. — Und mwie bdtte man denn von der neuen
LBaummwolle fo viel erbauen wollfen, al8 der Vedarf
erforbert bitte? Man bedente die Menge der verfiie:
Denen 3euge, die aus Vaummwolle vergettigct werden
— Die ungeheure Menge von Kaffunen, damn
bie Kambrifs, Manting, Mouffebine, Pi-
qués, Pardents, Mandefters und nod vic:
le anbere euge. — Andever Sdwicrigieiten gar
nidt ju gedenten,

Jn Den jegigen Ieifen mire e IThorbeit, dic
Boumwolle mit Lammermolle ju verfilfhen, indem
Die Lammermolle bober, alé die Vaummwolle ftebt;
aber ¢8 Dot foldye eiten gegeben, und fie Tonnen



Wafden, Stdveen, Fdvben. 243

wicder fommen , und flir diefen Fall ftebe Hier das
Mittel, die Verfalfhung su entdecen.

Man tripfelt Sdheidemaffer auf ein Stiick=
den Boummwolenzeng. 2Ras Vaummwolle daran if,
wird gerfreffen, die Sammermolle wird aber blog geld.
Man fann bievaus sugleich beurtheilen, in’welden qro=
feren oder gevingeren Menge Lammermwolle Der Baum=
wolle bepgemifcht ift.

AnmerFung. Die Feinbeit der Sidher oder Jeu=
ge genau su erfennen, veihen oft weder Ange
nodh mmé?r aber Dag Gefibl qud; aeber man
nebme eine fleine Haondlupe (einfaches Mi=
froéfop) und febe mit Demfelben die Faden
Der Beuge an. Man fann dann die grofere, oder
qeringere Feinbeit oder Grobbeit Dder Jiicder
und  Zeuge vergleichend beurtheilen, und Bey
Ziichern wobl auch die Didhtigfeit oder Locferheit
bes Gewebes,

IX.

Wie foll man feine baumwollene gefdrbre
Beuge wafden? :

Bill man feine baummollene gefirbte Jeuge wa=
fhen, fo barf foldhed Peinedmegs mit Seife oder Laus
ge gefheben, Denn biefe [(ofen Die Veigen auf, wors
auf Die Farben gefest find.

Man erhite dader Flufmaffer fo weit; Daf man
taum noch die Hand davin erleiden fann, und wift
alsdann den aditen Sheil fo viel Weisentlepe
binein, al¢ bag ju waTdhende Kleidungdftis wiegt,
Tubrt die Klepe mit einem Holze gut-um, und Iafé
{ie 5 Minuten #her dem Feuer. .

1
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3In Ddiefer %ruﬂ' igteif bewegt man bdad Kleidungs=
ftiif mit einem bolzernen tabe Herum, und (4§t all=
mdblig die Fliiffigleit big jum Sieden tommtn und
fobann Diefelbe nach und nadh abfub[en, ma(d)t die
Seuge nun darin aud, fpilt diefe dann im slusmaffer
aug, fearét und ttocfnet fie.

Will man aber Vaummwollenjeug, ober Baume
wollengarn weif bleidhen , fo weicht man dafielde eine
RNadt in eauge ein, fodann foht man ¢ efmwa Drey
©tunden in Flein gefdhnictencr. Venetianerfeife
(2 2oth Seife auf 1 Pfund) fpiilt s qué, und bringt
¢ auf den Bleidyplas. 1

Jft ed nicht weif genug, fo wiederholf man das
BVerfabren, -und fann audy anf jedes Pfund IJeug 2
Soth Glaggalle hingufesen, und dann bleiden.
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Swodlfte Abtheilung,

Srauen-und Mannevtoilette.

I.

Amveifung jur Verfertigung einer portreffli-

den Handpomade gegen das Auffpringen er

Daut im Winter, und jur Veforderung einer
gefdhmeidigen Haut,

Smw Lofh Wallrath werden in einer porjelancnen
Siale iber gelinden Feuer gefdmolzen, Dann werden
binsugefegt : _
1 Loth Mandeldhl,
24 Iropfen Lavenbelohl,
12— Bergamottohl,
2 —  RNeltenobl. -

Alled tird nun wobl unfer einander gericben,
und dbas Gange in gut verfloffenen Glifern mit weie
ter Miindung aufbewabre,
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Leidht su beveitende und twoblfeile Seifenfys
~geln, und wie {ind fie su gebrauchen ?

Man fhneidet eine beliebiqe Menge gufe Mar-
feiller €eife in Fleine Sticke, einer Hafelnuh
qrof in einem Pfunde frifdhen Regenmaflfer,
in der Wirme auf, dem man vorber 2 Loth gerei=
nigte Potafdhe jugefest hat, und fodbt alles un-
ter beftandigent Umradhren ju einem Shaume, der
fo di ift, daf, menn man einen Tropfen davon er-
Talten [d¢, folder gleid fo feft wird, Dak er nich
an bie Finger Fledt; worauf nun die Maffe jum Cr-
Falten audgegoffen wird. Nad) dem Crftarren (Hnei
Def man fie in fleine Stucke, die etwas Eleiner, al3
Die vorigen find.

Jest [ofef man nun abermabld 16 Loth meife
Sceife in 24 Loth Wafler auf, ohne die Aufdfung
ftarf ju vibren, damit (e nidt febr fhaume, mweil fie
blod Dazu beftimme tft, jene Seifenftine ju wers
binben. ;

it die lesste Seife aufgeloft, fo fest man 1 Lofh
bodhft fein gerricbenen Zinnober Hingu, und rvibrt
alles fo lange wobl unter einander , bid eine gleidy:
formige rotbe Maffe entitanden ift.

Man nimme nun die Maffe vom Fever , und [aft
fie fo meit erfalten, Bi8 fie nur nodh mildhwarm ift.
Jest fest man ein Gemenge von

Lavendel0Hl,
Bergamoftohl,
Cifronendhl, von jedem 40 Eropfcn,
Mofdhud 2 Gran
Hingu, und reibt alles mit ver Seifenmaffe wohl une
fer einander.

Endlidy fest man dbie vorber gedadhten Gtud&

die wtatfetllcr-fo wie die gefodhte gemeis
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ne Seife ju, und formf aug dem Gemenge Ku=
geln von belicbiger Grofe, die man an einem fiihlen
Orte vollfommen: audtrocknen [§ft. :

Sind diefe Kugeln vollig ausgetrocnet, fo {dha=
bet man die Oberflidie Derfelben mit einem fdharfen
Meffer glatt und rvund, und fo erfdeint nun die bes
fhabte Oberflidhe alg ein angenchmes marmorirtes
Geflige.

Man Fann Die Farbe und Form bder Seife aud
nac) @Befallen dndern. Mit efwad jart geriebenen
Braunftein gewinnt man eine grawe, mit Umbra
eine braune, mit Englifdroth eine rothbraune,
mit Oder eine gelbe, und mit BVergblan eine
blaue Marmorirung. ‘

Coen fo fann der Gerudh bdiefer Seifenfugeln
abgedndert merden, wenn man eine anbdere Augwabhl
von dtberifdhen Oeblen bdaju anmwendet, als:
Nelfenobl, Jimmetohl, Orangebliithednl,
Rofendbi 2.

Die Anferfigung gedadyter Seifenfugeln ift iib=
rigend fo vortbeilbaft, und fo leidyt, daf Seders
mann fie leidht veranftalten €ann,

~

I1I,

Bwen vvrtéefﬁicbe und felbft leicht suverfertiz
gende Pomaden, das MWad) fen Der Haare
$u befordern.

1. Mittel. Der Leibaryt ShHmiedel in An-
frady qab folgendes IMittel an, den Wuhs bder
Daave ju befordbern. Man nimmt ein Paar O d.fens
fiuffe, backe fie fein und Fodht fie bann vier Stuns
dn ununterbrodhen in einem neuem Sopfe mit Waffer.
Wenn ievauf die Briibe erfaltet ift, nimmeéman dag

-
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qeftandene Fett ab, ribret e3 mit 2 Seitel quten, al
fen Wein eine Stunde lang, und mifcht eben fo-
viel frifhed Sdopfenfett und Dopvelt fo viel
Sdmweinfett darunter, und rihrt es mieder eine
balbe Stunde, Nachher thut man ein wenig von i
nem befiebigen woblviedyenden Oehle Hingu, und vers
mwabrt Diefe Pomade in einer porcelancnen Biidyfe wohls
verbunben,

Wenn man mit diefer Pomade alle Wodhen jmwey
Mal die Haare bid auf die Haut wohl einveibt, fo
werDen fie febr dicE und fallen nidht aus.

2, Mittel Imey Seitel Franymwein, oder
wad immer fitr qufer alter MWein, eineftarfe Hands
voll geftoffener Kum mel, und 8 Loth frifdher Spe
- werden jufammen in einem mwoblverfdhloffenem Gefafe
eine 3eitlang gelinde gefodht, dann jum Grfalten auf
einen Fiiblen Orte geftellt, worauf das geronnene Fett
abgefhopft und mit einem Quenthen Cperdh mobl
vermifdyt mird, Mit diefer Salbe wird der Kopf drey=
big biermal tdglidh eingerieben, Dabey miiffen nabrs
baft, gut gefdhmalzte Speifen, ftarfe Fleifdbrihen,
befonders vom Gefliigel, Hubner, ITauben, ic. aud
vober gerduderter Spect und Sdyinten genoffen werden.

IV,
Cinfache Methode, fehr gutes Nofemwvafier 3u
; machen,

Wer viele RNofen Hat, fann auf folgende Art fich
febr Ieidbt felbft gutes Rofenmwaffer verfertigen. Man
nehme eine irdene Sdhuffel, breite ein Iudh darubder
aud und lege eine Menge Nofenblitter darauf. Dann
becke man Diefelben mit einem, am Rande mit einer
paffenden Wand verfebenen, fogenannten Iortens
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pfannendectel ju, lege gliibende Koblen darauf, und
fabre fort, die Hise su erbalten, bid die Blétter tro=
cen finD- Auf Ddiefe Art brennt fich Dad Rofenmaffer
aué den Bldttern berausd, und [duft durdh das Tudh
in die Shiffel. Nun reinige man dad Such von den
getroctneten " Blittern, leere dad jervonnene Wafier
aus, Damit ed nicht verdunfte, lege micder Blitter
auf, und fabre fo fort bi8 man genug Hat.

Vﬁ

Cinfadyes Mittel, Den Geruch Der Blumen ¢is
nes Rofenftods febrbatlz verftdrfen und ju
vevedeln,

Bon Rogge erjdble im erften Ibeil feiner
Bortheile . Cin Gdrtner in Bamberg prafentivte
mir einige Rofen von einem fo feinen und jugleich aus=
gebenden Gerudh, alé mir nodh nie an Rofen vorges
fommen war. €8 war der vollfommenfte Nofengerud,
aber er war nodhy lieblicher, al$ der gewdbnliche, und
eine Nofe verbreifefe mebr Gerudy, ald der Straug
von febr vielen andern. 3dy glaubte, Daf Diefe Ro=
fen von einer eigenen Sorte fepen. Der Gdrtner vers
ficherte, der Stot diefer Rofen fey ein Ableger von
einem an einer entfernferen Stélle ftebenden, deffen
Rofen den gewdbnlihen gebaltenen Gerudh befdpen.

Die Aenderung fam von einer Imicbel der
beffeven 9vten, Ddie neben dem Nofenfrof  gefept
mworden., \

G3 fibrte midh der Gdrfner in ein fleines Ne=
bengdvtdyen, wo nicdht3 als Rofenftocke maren, die als
le an ibhrer Seite eine 3wibel ftecten batten. Dev
Gerudy in denfelben war ftdvfer und durdhdringender,
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ol§ in einer gefiilifen, in voller VBliithe ftebenden
Orangerie,

Der Gdrtner jog diefe Rofen fiir Apotheber,
Die fie ihm theuer besablten , da das davon gebrann=
fe TWaffer weit gewiivibafter und angenebmer wurde,
al8 das von andern Rofen. ?

€§ war in dem Gerudh der Rofen nicht dad Mine
pefte von einer Mifdhung mit Jwiebelgeruch su bee
merfen. — Jn Der Starfe glich er dem der Pos
meranjen,

NI

#ie fantt man beihmusten Strohbiiten auf
eine leidyte ibnen unfhavliche Meife das An-
fepen Der Neubeit verfhaffen ?

Manreibt Marfeiller &eifeauffeinem Woll=
Lappen ju Shaum, und wifdht dbamit den Hut. I
er rein, mird er mit frifhem Waffer nachgefpiiblt,
getrodnet, und fogleih in ein Hobes Fah gebngt,
weldhed bedectt mird. Unten auf dem Voben des Fafo
fed ift auf einem Stein Sdhmwefel angegiindet , def=
fen Raud) allein den Hut beriibren darf, Hieranfwird
ber Hut mit einem efwad beifien Platteifen geplattet,
indem man feines Papier iiber felben legt.

VI,

Bewdbrte Methode, die fdmusig gewordenen
Perlen fo u reinigen, Pag fie wie gang neue
erfdheinen.

Die ehten Perlen, melde nady den 281'_1'[-
Fanten ju den Poftbarften Shmude Der Frauenzims
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mer geboren, nebmen, menn fie lange gefragen wers
Den, Durch den Schmweif ded Halfed und der Arme,
fo mwie durdy Unveinigfeit von aufien ber, eine fo
flymusige Befdafenbeit an, daf fic bepnabe ihren
gangen LWerth verlieven. Herrvon Flammenftern
in Wien bat eine ihm von dem Herrn Grafen von
Cnjenberg befannt gewordene Methode , die Per=
len ju veinigen, befdricben, bdie Der Herausge=
berinn bey Der Liederholung fo qut gelungen ift,
baf fie fic jedermann empfehlen fann; jumal die Me=
thode fo einfady, und menig ¥oftfpielig ift, daf jedes
Frauengimmer ihre Perlenfhniive nadh derfelben reini=
gen, und ibren wverlornen Glany mwieder berftellen
fann.

Man bereifet fich ju Dem Vebufe eine in Bedecf=
ten Gefdgen gut verglitbte, zart gepiilverte nd durdh
cin Florfieb gefhlagene Kobhle von Linbenho ;.

Man thut ein balbes Loth Diefed Koblenpulvers
in ein Pfund fedr veined, am beften Regenwaffer, fest
ba8 Gange in einem opfe ind Sieden, Hangt die ju
reinigenden Perlenfdhnive fo lange iber den Dampf
des fiebenden Waffers, bis fie durdhmdarme (ind, taudyé
foldhe fodann in der Fliffigfeit unter, unbd I46¢ fie,
unter offern Ummwenden, 5 Minufen lang darin fo=
den, bievauf aber Davin erfalten.

Die Perlen werdennun Herausgenommen, mit
veinem Waffer gut abgewafhen, und fie erfdheinen in
ibrent fhonjten Glange.
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VIIIL

Bortheilbafte Methode gquten Seifenfpivitus

sum Rafiven, ein unfdhadliches Wadhpulver

und englijhes Seifenpulver jum Handwae
- fhen ju verfertigen.

1.

Man . ftofit 2 Loth BVenetianifdhe Seife
mit 2 Quentdhen Weinftein falj in einem fteiner=
nen Morfer, in dem man nadh und nadh 16 Loth
Eaude Lavande gieft. enn fidh die Fliiffigkeit
mit bepden Materien vereinigt bat, (45t man fie
i einer Ofenrdhre oder in der Sonne, einige Jage
fteben, feibet fie nadhber duveh grobe Leinmwand , und
permiftht einige Iropfen davon mit etwas laumarmen
LWaffer, weldes fidh alsdann ju Schaum fdblagen lagt.

2.

Man nimme eine beliebige Menge Reid, fone
bert allen Unrath von ibm ab, und weidht ibn in rei=
ned Waifer ein, gieht dag Waffer tdglichab, und reis
ned drauf. Mit Diefem tdglichen Auf=und Abgiefien
fabet man ungefdbr 14 Jage fort, bid Der Reid o
weid) wird, Das er fich gerdriicken (46C. Hierauf giefit
man alled Waffer ab, mo fich denn die Maffe anf dem
Dobden gleidh einem Mug (Koch)jufammenfesen wird. Auf
biefe Maffe gieft man mieder reines Waffer, rithrt
eé wobl durdeinander, bi8 eine mweife mildartige
Sliffigleit entftedt. Diefe giefit man durd) ein Haar=
fieb , ober durdy ein weifies nidht ju Dichtes Leinfuch,
lagt fie Fldren, und trouet nacdhher das feine von
allem Waffer befrepte Mebl auf einem ausgefpannten
weifen leinenen Iudbe. Pulverifict tnd mit Rofenwaf=
fer vermifiht, gibt e8 ein febr feined Wafdpulver,
Pas fogenonute Pringeffinnen=Wafdpulver
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3.

3 Pfund gefdhdlte bittere Mandeln, 54 Loth
Neidmebh(, 4 Loth pulverifirte florentinifde
Beildenmwursel, uud eben fo viel audgemwafhes
ne Kreide, '24 Loth Bobnenmehl[, 2 Loth
Weinfteinfaly, 24L0th SJadmindh[ 5 Ouents
den Rbobuddhl, merben, wenn alled ju feinem
Pulver gemadt ift, mit einander vermifcht, und davon
eine Prife bavon jum LWafden der Hinbe genommen.

Da febr viele Menfhen in Hinficht ded Wafdyensd
grofe Fehler maden, und gemwdhnlich meinen, Ddie
Wafdfeife, oder die LWafdhpulver allein wiirden die
Haut rein und -fein madhen, fo wird bier bemerft,
bag alle diefe Dinge am Wenigften an und fiir fih
thun , wenn nicht der Gebraud deé¢ LWafferd voran=
gebt. Das MWaffer muf Ddie feinen anbingenden
©dmus = und Ausbiinftungétheile der Haut jum Iheil
erft aufiofen oder einmweichen , und Defbalb ift Dad laue
warme LRaffer aud) bagd befte ju'diefem Bwek. Dad
beife LWaffer ift febr {dhadlidh, debnt die Gefdfe itbers
méafig aué, vermeidhelt und verdirbt die Hant. Man
thut alfo febe wobl, twenn man fich erft mit weichem
TWBafier (Flufi= oder Negenmaffer, oder deftillivtes) die
Hinde und dad Geficht einmeicht, und ed an diefem
Waffer gar nicht feblen [dit. Die Wafdhgefafe mit
eitem Habn verfeben find daber die beften, weil man mit
ibrer Hiilfe die Hinde veidhlich benegen , und abreiben
juqleich audh der abgeriebene Sdmug abfliefen Fann.
Sft diefe Vormdfche gebbrig gemacht, und man wafche
fih dann mit efmem Der obigen LWafthmittel nach, fo
fann man verfidhert feyn, Daf die Hdnde niche blod
vein, fondern auch fein merden: Buleft mug man
indef nicht verfeblen, die Seife vein abjumafdhen,
weil fonft Die SHaut dadurd) febr verdorben merdenm
witde. :
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Drepsebnte Abtheilung,

Bimmerreinigung.

L

eldhes ift Das treflidyfte, und einfadyfie Lufts
reinigungsmittel fiir stmmer Gefangniife
und Gpitdler?

Sgerr Profeffor Dobereiner in Sena madte jus
erft Die midytige BVemerfung, daf diewobl ausdgeqlib=
te efwad angefeudhtete HolzFoble die Cigenfdaft
befitze, fremdartige Stoffe Der Atmoépbdre mebr als
irgend eine andbre Subftany anguzieben. Bon einer
folchen UBirffambeit Der Koble fann man fich fhon
burd) folgenden BVerfuch tberzeugen.

Stellt man angefeudbtete Holzfoblen, die ein
Korb enthdlt, in ein fiveng verfhloffened mit Iabat=
dampf 618 jum Griticfen angefulltes Jimmer, fo wird
die Luft im immer durd) die Koblen binnen 12 Stun=
den fo febr gereinigt, Daf aud) feine Spur von Ia2
bactddampfes ju bemerfen ift.

&o wirlt Die Holzfoble auf mebrm riechende
Subftangen, und fo ift febr wabr{dheinlich, Vag fie alz
fe anftetende Stoffe, wenn folde in dev Luft (3 D
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eined 3immerd , Hofpitald, Gefingniffed 1. befind=
lidh find, an fich jiebs. Sie wdre demnad) dad ein=
fadbite und frefflidhfte Luftreinigungdmittel
von Der Welt.

Aber nidht die gemwdbnlidhen vertiuflichen Koblen
{ind bie angumwendbenden gue augqeqliibten HolsPoblen ;
Denn Diefe enthalfen nod) wviel unverfoblte Stoffe.
Will man die verfiufliden Holziohlen gebraudhen,
fo gliibt man fie nodh einmal aug, verbreifet fie bann
auf einen fteinernen Fufboden, und (Gt fie obue Ju=
giefen vom Waffer erldfchen. Nun befprenget man die
{o jubereiteten Koblen mit Waffer, und fest fie, um
bie groftmoglidifte Werlibrung derfelben mit Der Lufe
bervorjubringen, in einem mit vielen Oeffnungen vera
febnenen Korbe in Dad mit Diinften und fhadlihen
Stoffen angefiilite Jimmer. Alle Tage vertaufdht man
bie gebraudyten Koblen mit frifden. Sene Senugt man
noch jur Feuerung.

Aug der geriihmeen Cigenfhaft der Koble midh=
teed fidh wobl erflaren laffen, marum KoHler,
Sdornfteinfeger, Sdmiede, Schloffer
und anbere viel mit Koblen umgebenden Perfonen
felten von anftecenden Faulficbern befallen werden,
und marum daé Tabafrauden den Kranfenmirs
tern al8 Vermabrungsmittel vor dev Anftectung dient.

€o widhtig und fir die Gefunbbheit beilfam Ddie
Koble alfo audy in Der genannten Hinfidht nodh werden
fann, fo bat fie Doch mandhmabl gefadriicdhe Krafte,
ndamlich, wenn fie raudt. Alsdann entwidelt
fih aud ibr eine erftickende, tddfende Luft, dad Kob=
lenftoff = Gag. Wie oft find fchon Menfhen in Jimmern
umgefommen, welde durch Topfe mit gliabenden, nody
tauchenden Koblen ermdrme waren. — LWenn Men=
fben in frifdy gemeifiten Simmern, worin fie fbliefen,
erfticten, fo viitbrte Dief vorjuglidh daber, Daf ber
feudbte Kalt den jum Athmen Dienenden Sauerftoff
(Schensinfe) dev athmospdivifhen Lufe an fid jog,

-
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und blos die Sticlujt mit ibren todlichen Wirfungen
juructlief.

1L

e bereitet man den beften Mobelfirnif sur
Politur von Kdften, Seffeln, Tifdplatten 2.
und wie foll man ihn gebrauden?

Der Mobelfirnif, Politurlad ift ges
genmirtig allgemein im Gebraude, um Mobeln von
feinen Holzarten damit ju iberziehens und ibnen aud
fiir Dag LWaffer ungerjtorbaren Glany ju geben. Die
Bubereitung diefes Politurlads wird in der Re=
gel gebeim gebalten, daber fie hier Befannt gemacht
werden foll.

3u dem Vebufe bringt man eine beliebige Pore
tion febr veinen Sdyellack in einen glifernen Kolben,
iibergieft ibn Ddarin mit feinem Ddoppelten Gewidyte
Attobhol, und fest den Kolben, nadhdem feine Oeff=
. nung mif einer naffen Blafe verfdloffen morden ift, in eie
nem Sanbbade einer Temperatur von 46 big 50 Grad
Warme ausg, : ,

Man ribre den Snbalt ded Kolbend von 3 ju 3
Stunden mit einem bolgernen Stabe um, bis die Aufe
[ofung Ded Lacks erfolgt ift.

Sollte der gebildete Firnif nicht Feftigleit ges
nug befisen, fo fest man ibm nod) etwad gepitlverten
Sdellaf gu; ift er im Gegentbeile ju dick, fo wird
nodh etwad Alfobhol bingugegoffen, und alled fo
lange umgeriibre, 6i8 Die verlangte Didhtigleit Hers
vorgefommen ijt.

Um Ddiefen Fivnif ald Politur in Anmwendung ju
fegen, bedient man fich folgender BVerfabrungsave:
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Mon bildet aud Leinmand einen BVall. Auf diefen
gicBt man ein Gemenge von 2 Iheilen ded gebachfen
Sirniffed und 1 Sheil Provengzerohl, und
veibt Damit bie Oberfliche des Holzes mit grofer
Sdmelligieit, indem man Die Vewequng ftetd nad
ver Ridytung der Fafern Ded Holjed nimmt,

3it die Fliffigieit, momit der Vall_getrdnft mar,
verbraudt, fo wird folder aufs Neue damit getrdnkt,
nnd man wiederholt Die Auftragung ded Firnified fo
oft, bi8 Dic gange Oberfliche des Holzed mit einer
biinnen Lage Firnif berjogen ift. :

Hierauf (Gt man Dden Uiberjug audfroctnen,
welches fehr bald erfolgt, morauf dann eine jwepfe
Lage aufgetragen wird, Dann eme dDrifte, felbft ei=
ne vierte. )

3t der Firnif fo vollfommen wie moglidh andge=
trocknet, und erbarfet, fo giebt man ibm Glang. -

3u dem Bebufe wird ein Studden feine Lein=
mand mif feinem Provengerobl getranft, dann
etwas febr garter prdparirter Iripel Darauf gege=
ben, und nun bie Oberfldde damit fo lange ftart ge-
vieben, i felbige einen auégeseichneten Glany ange=
nommen bhat: mworauf denn die glangende Flade noch
mit febr meicher Leinwand, oDer mit einem mweidhen
Leder abgerieben wird. ,

Sind die Gegenjtande, die man mit jener Poli=
fur ibersiehen will, mit Gefimfen oder Vildhauerars
beit verziert, fo muf Die Politur Ddinnfifiig feyn,
welche Ditnnfliffigleit durdh einen Jufap von Alfobol
veranlafit werden fann,

Man  tragt nun die Politur auf die BVerzierun=
qen mittelje eines Pinfeld auf, und poliert fie nady der
vorber befdhriebenen Ave; jedodh mit einem SPinfel
von Dadhébaaren.

Viethen die ju polievenden Gegenftinde eine gro=
fe Oberfladhe dar, wie 5. V. Viireanw's, Kommo=
ben, Betten, Sdhrdnte, Tifdplatten 1.,

3 17
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bann muf die Politur eben fo diinn fepn, ald die ju
den Verzierungen, fonit trocEnet fie su fdhnell aus,
und die Ibeile derfelben, die fhon gefirnift find, nd=
bern fich Den anbern, und evbeben fich fo febr, dag
ddnn feine gute Politur mebr moglidy ift. )

111,

Cinfadyes Mittel sur Reiniging der GHdfer,
und jum Hellmachen, dunfel und undurd-
1idtig geworDener Fenfterfdyeiben.

Man nebme eine Handvoll B renneffeln,
tauche fie in falfed Fluf=oder Regenwaffer, und veis
be Dergleihen Fenfter cinige Male dDamit ab. Sollte
es Das evfte Mal nicht gany gelingen, fo wiederhoble
man e$ nodhmals mit frifchen Neffeln, fpiile Das Glas
mit veinem Waffer ab, und es wird nidyt die gering-
fte @pur von Flecken juvirckbleiben, die Fenfter mogen
griin oder blau oder roth angelaufen gemefen feyn.

- Bur Reinigung aller Glafer dient vorgliglich aush
Daé Glasfraut nadh obigem Verfabren, '

~ IV,

Bwey leidte Mictel, vergelbtes Clfenbein
: blendend wetf ju madyen.

Man [ofet fo viel Alaun auf, ald fidhy im fal=
ten Waffer aufldfen will, laffe diefe gefittigte Alaun=
auflofung einmal auffieden, und fodann eine Seunde
Pas Clfenbein Darvin fieden. Dann wird ¢8 mit einem
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wollenem Zuche gerieben, und in ein genegted Iudy
gefhlagen, mworin ed frocfnen muf.

Man fann aud) ungeldfdhten Kalf mit Wafe
fer and Feuer fesen, und das Clfenbein Darin Fodjen
laffen, Bi8 e weif wird. Dann wird ed poliert.

V.

Untriigliches und einfadyes Mittel die Wan-
gen aus Betten und Jimmern auf immer
§u vertigen.

Cin untriigliches Mittel jur Wertreibung der
Vettwangen ift die Abfodhung dér Jmweige und
Rinde des Lerdhenbaumes. €3 murden 4 Pfund
biefer 3mweige fammt Nabeln, eben fo viel folhe Iwei=
ge obne Nadeln und 4 Pfund Ninde mit 8 Pfund
Regenwaffer 24 Stunden lang eingemweidht, aldann
4 Gtunden bindurdy bey beftigen Feuer im Keffel qe=
focdht, und endlih 12 Stunden bindurd) abgefiiplt.
Jede Diefer Britben todtete augendlicklich die damit
beftrichenen Wangen, und binnen furjer 3eit wurden
davon jwey Spitdler und einige Biirgerhdufer in Ha=
nover gereiniget, nachdem man vorber mitteljt eined
Pinfels Wande, Mobeln, Vettftellen 1c. mit der Brii=
be Beftridhen Bdtte. — Aud Ameifen mwurden
fonell damit getodtef; und wabrfdheinlich dient daf=
felbe Mittel audh gegen die Mot ten und Cr b=
flobe.

Reifende fihern fich vor den Wangen, wenn fie
Citronenfaft in ibr Hemd und ing Vette giefen,

17
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VI.

’Efmveifung ur Berfertiging eiﬁeﬁ fepr wofl:
viedenden Rdudberwaffers, und jum Ge- .
- braudye Deffelben.

Diefed Raudhermaffer dad ju einem Stell=
verfreter Deé Raucdherpulvers, fo wie Der Riudyerfer-
ien beftimme ift, mird auf folgende Weife jubereitet:

2 Pfund Eitronenmeliffe, :

1 — Kallmusmwurgel,

2 — Lavenbelblithen,

16 Loth Rodmarinfraut,

2 — Majoran,

2 = Pfeffermiinge,

16 — Gewiirgnelfen,

2 — 3Bimmetfaffia,
alled im frocenen uftande, merben sum gréblidyen
Pulver jerfhnitten und gerftoffen, und dad Pulver
bierauf mit 8 Pfund frarfem Weingeift, und 18 Pfund
LWaffer, in einer Fupfernen Blafe, oder in ci-
nem gldfernen Kolben mit Helm der Deftillo-
tion unterworfen, und davon. 20 Pfund Fhiffigreit
iiberjogen; Die in gut verfdloffenen Flafdhen anfoe-
wabret wird. _

©oll diefed Waffer gebraudyt merden, fo mwird
allemal” efmad Davon mittelft einer Wlirfte auf den
Fufboden ded Jimmers gefprengt; oder man Idft et
was von felbigen von Zeit ju Jeit, befonders im TWin-
ter, in einem fladhen irbenen Gerdthe in der Nibe
eines gebeigten Ofend Dinftellen, . wobey foldyed feinen
Woblgerudh ausdduftet, -

 Diefes Raudpermaffer leiftet alled, mas man b
von erwarten fann, obue, mwie die andern Riuders
miftel, dic Menbeln, die Gardinen 1c. ju vers
derben und fdmugpig ju maden.




Simmerveinigyng. 201
VII,

Wie fannt man das Konigs - Riucherpulver,
045 blos auf det Ofen geftreut wird,
verfertigen ?

Diefe Maferialien, mweldhe ju diefem freflidhen
Rauderpulver erfordert merden, und die quan=
titafiven Verbiltnife derfelben beftehen in folgenden :

immet = Kaffi !

g:v?r;neﬁgrq”a } von jeden 23 Pfund,

Sloventininifhe BViolenmwurgel 3 . . 1

Storar in Broden : } . ]cbcm 3z 9F

Damasdcener- Rofen A

Lavendelbliuthen - g 08 Jebem 6 Pfupd,

Nelfenobhl

Lavendelohl _von jedbem 2 Loth,

Stal. Citronenohl

Robiferholzohl 3 Quentden,

Um Ddiefe Materialien mit einander ju verbinden,
und Das Rauderpulver daraus ju bereiten, muf fol=
gender Magen verfabren werden.

-Die Damadcener Rofen fo mie die La=
bendDelblithen merben, jedes fiir fidh befonbders,
mittelft eined frummen Meffers auf einem barfen
Brete gerfdhnitfen und durdy ein Drabtfied gefdlagen,
fo dafi ein qroblidhes Pulver daraus entftebt, deffen
teinfte Tbeildyen die Grofe eines Hirfenfornes nicht
Wberfteigen. Die gerfleinerten Staubtheile hingegen,
die fich gebildet Baben, merden durd) ein Florfieh,
baraug getrennt. Die fo zerfleinerten Rofendldt=
ter werden nun mif einem Gemenge von 12 Soth
Waffer und 2 Loth concentrirter S Hmwes
felfdure begoffen und mit den Handen angerieben,
wodurd) die rothe Farbe derfelben erboht mird.

Die andermeitigen Materialien, werden anf gleis
de Weife, wie die Rofen jerfgnitten, wud durdyges
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fdblagen, von dem Sfaube befrenf, und dann mif den
verfleinerfen Rofen gemengt.

Nun werden die Oeble mit ihrem Ddrepfadhen
Gemidhte Ded ftaveften Weingeifted jufammen
gefdhiitelt, in die gepiilverte Maffe gertbeilt, und
Dann alled gemau mit Den Handen untereinander
gevieben.

Das Pulver wird nun in fleine Glafer mit Stop-
feln vertheilt, o Dag in jeded 4 oder 6 Loth fommen.
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Stiefelpusger,

I,

Gebr woblfeiles Mittel, die Sobhlen ver Schu-

he und Gtiefeln auf eine einfacde Weife

fo Dauerbaft ju machen , dag ein Paar lins
ger, als drey Dev beften Gohlen aushilt.

Qgenn man im Stanbe ift, die Shube oder Stie=
feln nady Der Operation 8 Tage lang austrocnen ju
laffen, fo fann man die Soblen auf folgende Art dau=
erhafter madben. Man fest su dren GHbBFel voll
ftarfen Oeblfirnif einen Halben CHldfel voll Serpen=
tinobl, iiberftreicdyt Damit die Soblen, und [45t s fibep
gelinden Koblenfeuer einjieben. Sobald es eingejo=
gen und eingetrocknet ift, fo {iberftreicht man ed aber-
mal8, Bl ed iiber gelinded Koblenfeuer, und jabet
bamit fo (ange fort, Bi3 der Firnif ftehen bleibt, und
nichtd mebr eingiehen will. Alsdann I46¢ man fie
an einem warmen Ovte, 3. B, in der Sonne 1. gang
cintroctnen. Das Mittel Foftet menig. '
ill man aber die Schube oder Stiefel gleich
den anbdern Zag nady der Bebandlung angichen, fo
timmé man Bernfteinla, ober einen andern guten
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barten Lact (5. V. Copal, der efmwad theuer ift), fbere
fereicht damit die Sobhle bid nidsts mebr eingiehen will,
balt fie dann iiber gelinded Roblenfeuer und (At fie
trocknen.  Man wird dann finden, daf die Soble aufs
Nene von dem Lacf in fidh sicht. So lange, bid dief
nicht mebr gefdhieht, wicderbohlit man dad wberftrelc
then und Cintrocnen. Den andern ZTag, wo alled ein=
getroctnet ift, fann man Die Sdhube oder Stiefel
“anjieben.

Durd) bepde Mittel gemmnt die Soble einte fol=
- the Hdrte und Didytigleit, daf fie, auch Bey tdglic
chen Gebraud) und bey der {hlehteften Witterung lan=
ger alé drep Der beften Soblen aué[)a[t und jugleid
audy feine Feudtigleit butd)brmgen lage. Wil man
aber Dasd Leber faft ungerftorbar madyen, fo wende man
folgended Mittel an.

Wenn man nach einer von jenen benden Arten fo=
viel Firnif bat eingieben laffen , Daf Dad Leber nichts
mebr annebmen will, fo ftreue man trocnen giemlich
feinen &and auf ben legten nicht ganj trodnen Fir
nif und fdhlage ihn mit einem Hammer fo viel, wie
moglih in die Soble Hinein, Man ubcrftretd)e nun
die Soble abermald mit Firnif, ftrene wicder Sand
Darauf, laffe e etmad abfroctnen, und fdhlage den
©and mwieder bmem. Hiermit fabre man etlugemale
fort, bid man eine fefte Sandirufte von der Dide ei=
nes Gebermeﬂ'errudené erbalt. Diefe iiberfireiche man
sulest etlichemale mit bem Firnife, und laffedas Gan=
3¢ an der uft, oder in mdfiger Warme gehdrig auds
trodnen. — -fjatte die & o[;(e eine Politur, fo mifite
man Diefe vorber mit einer feinen Rafpel abneb-
men, unt iberhaupt miifte Die Soble frocen feyn.
€34 [Habet nidyt, wenn fie von (Hlechten Leder ift.

£ o v i
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Neuefte Methode der Cnglander, Leder oder
Sudy wafferdidht 3u madyen.

Die dagu beftimmete von William BVajebam in
Cngland vorgefdhriebene IJufammenfesung beftebt in
golgendem: 8 Pfund Leindhl, LPfund Mennig,
oder an Deffen Stelle Bleyqldtte, merden folange
jufammengefocht, bid die Maffe, wenn man fie auf
cinem Stidchen Glas abliiblen [4f¢, in Fiden bangern
bleibt. Die Maffe wird nun vom Feuer entfernt , und
wenn fie gany abgefiblt ift, fo lange mit Serpentine
obl verdiinnt, Big fie die Fliffigfeit Des Vaumbnis
angenomimen bat, wosu ungefabr 8 Pfurd erfordert
werden. Man [Gft nun Dad Gemenge ein Paar Ta=
ge fteben, Damit ed fidhy Elave, morauf e vom Voden=
fas abgegoffen, und dann mit I Pfund Clfenbeins
fhmars oder ausgeglibten Lampenvuf , und X
Pfund Berlinerblau, mit Leindhl abgericben,
vermengt mwirDd. y

Jene Mifdung Fann nun auf folgende Weis
fe auf jede Avt Leder oder Iudy, fo mie auf andere
Gegenftande aufgetragen werden. Man ritbre die
gliffigleit um, und trigt fie mi¢ einem Pinfel auf,
bis fie mit einem gleichfSrmigen Glangeerfdheint, inge
bann ben Gegenftand 6i8 jum nddhften Tage auf, wiedere
boblt fobann Dbiefe Behandlung mit Vorfice, wm die
Dberflade fo dinn al8 moglidh ju laffen, und fahre
damit fo off fort, big das Ganje das ermiinfdhte Yne
feben erbalten Baf. .
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Bielfach gepriifte Velehrung eine fehr gnte

Glangwidfe fiir Schube oder Stiefeln ju ver-

fertigen , welde die Cigenfchaft befist, dem

Lever Glang ju gebeit, dabey foldes gefchmei-

Dig ju erbalten, und feine gerftorende MWirkung
in. Demfelben su veranlaffen.

Die gewobnlidhen SHubh=und Sticfelmwide-
fen find in ben meiften Fillen aud Gummi, Jucer,
Rienruf (ober fdhwars gebrannten Glfenbein) und
Sdwefelfdure jufamnien gefest. Sie haben jwar die
Cigenfhaft, dem Leder Glany ju geber, aber vers
moge der Sduve greifen fie dad Leder an, und jer-
ftoven e3. Defbalb ift ed mwidhtiq, im Vefise einer
Widfe su fepn, welde die Cigenfdaft befist, dem
Leder Glany ju geben, Dabey foldyes jugleidh gefdmei=
Dig ju erbalten, und feine jerftorende Wirfung in der=
felben gn veranlaffen. Sened find bdie vereinten Ves
Dinqungen, welde von einer qufen Stiefelmidfe vers
langt werden , fie finden fich in Derjenigen verbunbden,
deren Bubereitung bier gelebre wird. -

a) Glang=Ficnif.

Komme es blod darauf an, dem Leder Glang ju
eetheilen, obne folches gefdhmeidig ju erbalten, fo
fann Die 3ufammenfegung eines Firnifes daju, auf
folgendem LWege veranftaltet werden.

: 4 Loth Arabifdhes oder Senegalifhed Gummi
toerden groblich gepitlvert und alddann mit

16 Loth mapig warmen Waffer
iibergoffen, und fo oft Ddamit umgeriibre, 6ig alles
Gummi fich volfommen aufgelofe bat. Nun wird die-
fer Gummiauflofung :

4 Lofh Kienruf
gugefept, und_ alled wobl unfer einander gearbeitet,
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big einte vollig gleithformige Verbindung baraus ent-
ftanDen ift.

Um den Kienvuf su diefer Widhfe juzubereiten,
fillt man einen irdenen Sthmelsticael, oder audh
blog einen Topf mit gewbhnlichen Kienrupean, driicke
ibn dann fo feft mie moglich , dectt dad Gefafi mit eie
nem fteinernen Dectel ju, verflebt alle Fugen mit Thon
oder Lehm, und unterbalt fo dad Gerdthe 15 bis 20
Minuten lang im Rothgliiben. Hierdurdy merden die
obligen Sbeile, die ben Kienruf antlebten, jeritore,
und er felbjt in feiner Farbe merklidh dunkler gemadyt.
Man wiegt nun 4 Loth davon ab, und reibt ihn erft
mit einer geringen Menge ftarfem Brannfweine ab,
und fest dann die Auflofung des Gummi Hingu.

Man fann diefen Glangfirnif fowobl im fliif
figen Buftande ald auch im trocnen gebraudben. 3u
legterem DVebuf fiillt man die fiiffige Maferie in Heie
ne vievefige Formen von versinnten Bledbe, die in=
wendig mit etrrad Oebl audgeftrichen find, und (Gt
fie Darin austrodnen, da dann die Mafe in Harten
Tafeln evfdeint, die man, wenn foldhe gebraucht wer=
ben follen, vorber im Waffer aufldft.

&) ®lang=Creeme.

Um einen Creem ju bereifen, der dem Ledef
nicht allein Glan; ertheilt, fondern foldhes jugleich ge=
fhmeidig erbalt , bedient man fidy der folgenden Ver=
fabrunggart :

4 Loth Der beften Haufenblafe
werden mif einem Hammer auf einer Harten Unterlas
ge ftart geflopft, dann mit einer Schere in Eeine Stile
en gerfdhnitten, und bierauf in einem Topfe mit

8 Loth VBranntwein und
: 8 — Waffer
ubergoffen und iiber gelindem Koblenfeucr unter dftern
Umruhren fo lange erhalten, 6i§ die Haufendlafe qufe
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geloft ift, morauf die nodh marme Fliffigleit durdy ein
St Flanel gegoffen wird. Nun werden :

16 Loth weife Talgfeife
in Fleine Sticke jerfdabe, foldye hierauf in einen Fos
pfe mit

8 Pfund Regenmwaffer
ibergoffen, dann die Yufofung der Haufenblafe nesit

2 foth Potafdhe
bingugegeben, bierauf alled i jum Sieden echist,
und 15 Minuten lang im Sieden erhalten. Fest mers
. Den nun  endlich

16 oth ausdgegliubter KRienvuf und

10 — weifie Starfe -
mit fo viel falfem Waffer abgerieben, daf ein diinner
Brey darvaus entitebt.

Diefer Vrey wird dann in die Briihe aus Haue
fenblafe und Seife gegoffen, alled Bid jur Auj
[bfung ber Stdrfe gut umgeribre, bierauf die ganje
Gluffigteit bi8 jur Halfte abgedunftet, worauf man
alled evfalten [agt.
Diefed ift nun der Creem, weldyer in diefem

Buftande ald Stiefelwidhfe gebraudyt merden Fann.

¢) Stiefelmidfe in Tafeln

Um einen Creem troden ju madyen, um ibm
bie Geftalt von Iafeln yu geben, fillet man ibn in ble:
derne Tafelformen, die inwendig mit Oehl ausgeftriden
find, und [aft foldhen in gelinder Warme austrods
nen. Sie find (Bsbar im Waffer, und ditcfen nur vor=
Ber in wenig Waffer aufgeldfet werden, um fie al3
Widfe zu gebrauden.

d) Stiefelmidfe von wohlfeilerer Art

Um eine nody woblfeilere Stiefelwidyfe ju erbale
ten, die der theuern jebody in Der Braudybarkbeit nicht
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viel nadhgibt, Pann man fich Der folgenden Verfah=
rungdart bedienen. .
8 Loth gemobnlicher Sifdhlerleim und
16 Loth weife Ialgfeife
werden in einer binreidenden Maffe von marmen
WBaffer aufgeldft. Nun werden
8 Loth Stacvte und
8 — ausgeglubter Kienruf,
Per legtere mit etwad Gffig abgerieben, in mm’g
faltem LWaffer ncrtbﬂlt Dann in Der vorigen Leim=
a uf[ofung eingeribre, und alled fo lange gerodpt
big ein Didfer Brep Daraus entftanden ift.
Man fann nun diefe Stiefelwidhfe nad) Gefallen
alé Greem gebraudhen, oder in Iafeln formiven,
und foldye austrodnen [laffen.
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. Dev {}lctfaﬁébringer.

L

Rielfad) gepriiftes und leidt ausfiihrbares
Mittel sur Criennung und Vertilgung Der
Fett - Wachs - oder Harjfleden, der Wagen-
fdhmiere - Der Cifen=und Roftfleden, der Din:
tenflefen, Der Obft = und Weinfleden, Der
Sdyweif = Urin = Woder - und Stodfleden.

@ic Fettflecden find am leichteften ju evfennen;
aber nicht immer unferfheidet man fogleidy die Fle-
den, welde durdh Sduren, Alfalien, (Laugen:
falze) Obftfafte, €dhmeif, Urin, ac. Hervor:
gebradyt merden. Alle Séhuren rothen, einige flhnel:
ler, andere langfamer, die mittelft Galldpfel, Cam:
pechebol; 1. bgl. fdmwary, braun, violet und dunfel
voth gefdrbten Zeuge. Auch Die meiften grauen Jeuge
werden dadurdh gerotbet, fo wie die blauen, audges
notmmen die mit Verlinerblau und Jndig gedruckten
und gefdrbten Jeuge. Die gelben Farben werden durd
©duren blaffer, audgenommen die Orleanfarbe, wels
e orangefarbig wird. Laugenfalze madhen das Bro-
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filien = Campedhe = und Scharlachroth violett; fie ver=
dndern Dag Griine in Geld, Dad Gelbe in Braun,
die Orleanfarbe in Hodyroth. Der thierifdhe Sdhroeifs,
fo wie der Urin wirfen mie die Alfalien. Die M o=
berflede, namentlich in gefdrbten feidenen Beugen
find denen durch Sduren erseugten dbnlich. — Das
€ifen ervegt gelbe, ober gelbrothe Flecten (Nofi-
flecken) und bie Farbe nimme ju, je &lter die Fle=
den werben, und je fedvfer fih das Gifen oridict
(verfalfe). » . :

Die Fettflecken vertilgt man durd) d¢herif de
Oeble, namentlich durdy meifed Jerpentinobhl,
durd) Laugenfalse, durh Seife, durd Cper=
Dotter, durd) Walfererde, ober fiberhaupt durdy
guten weifen Ihon, aud) durdy eine Bermifchung
atberifher Oeble mit Weingeift, fo mie durd ei=
ne jum Berfliichtigen des Fetted binreidhende War="
me (5. B. mittelft eines Viegeleifend, daf man iider
ein SticE auf dem Fettflecken liegendes Lo{dhpapier
bebutfam bin und her ftreicht).

Fett=Wadhé = oder Harjflecen, fo mie
die durd) Wagentheer entftandenen Flecken tilgt
man auf folgende Act. Man ermirmt den beflectten
Korper gelinde, und jiebt juerft durd) Druckpapier
fo wiel von ber fettigen Subftany aus, als fich thun
lait. Hierauf beftreidht man die fettigen Sfellen mit=
telft eines Pinfeld ftart mit Terpentinddl. it ju vief
Hary vorhanden, fo fereidht man erft nodh ungefalzene
Jutter, ober anderes Fett auf. Die Menge der fetti=
gen forfufchaffenden Subftany beftimme, wie oft man
die Behandlung mwiederhoblen muf. 3ulest befereidht
man Den Flecken nodh ftark mit ftarfem Weingeift, be=
dectt ibn mit Drudpapier oder feiner’einwand , und
ermdrme (egteve durdy ein Biegeleifen.

Cifenfleen mwerden burdh Sauertleefal;, nodh
l‘?ﬂ'er durd) Weinftein = Jucker = oder Citronenfaure
binmweggenommen. Rofiflecken find fo bartnaciq,
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baf fie fidy wegen ihrer Hoben Berfalfung nidt ein=
mal burdy verdiinnte Saljfdure wollen vertreiben laf=
fen; man tilgt fie daburdh, dag man, um das Cifen
su dedoribiren (entfalfen) Dad beflectte Jeuq erft 24
Stundben lang in einer Sdwefelleberaufiofung ein=
seicht, unb nun eine verdinnte Sdure anwendef.

Dintenflede werden durd) die meiften Saue
gen jerftorf; man muf aber immer foldhe wablen,
melde Den ju reinigenden Korper am wenigften an-
greifen. @emeine Saljfdure, mit 5 Sheilen LWaf-
fer verbiinnt, ift in den meiften Fdllen Hinveidhend.
Beniger werden die Jeuge dureh Pangenfaure, nabh=
mentlich Gifronenfdure, 3uder =und Wein:
fteinfdaure angegriffen: Gitronenfaft wivft nide fo
gut, al8 bie aus diefem Safte Finftlich beveitete Cis
¢ronenfaure. Wenn durch eine foldhe Sauve, nad

. Hinwegnabme der Dinte, ein rotber oder ein ande:
rer §lecen entftanden ift, fo ftellt man Die Farbe
burd) dsenden Salmiafgeift oder Potalde mwie
der her. LWeifie von Dinte befleckte Jeuge, und Po-
pier merden ambeften durd) verdiinnte oridivte Salj:
faure gereinigf, in weldhe man fie bid jum Bers
fhminben Der Flecken cintaudyt. Man wedhfelt dabey
mit frifder verdinnfer Sdurve; wafdt aber die Jeu:
ge gleidy binterber forgfaltig mit reinem Waffer aus,
um jede Spur von Sdure wegsufhaffen, die fonit das
3eng miithe madyen wiirde.

Audy folgended Mittel, Dinfenflecte aud Leins
mand ju bringen, wird febr empfoblen. Man fhmel:
3¢ reinen Salg, trdnfe die beflectte Stelle mit demfel
ben und mafdhe darvauf den Fleken mit viel Seife ge
borig ang,

Sdurefleden merden durdy Po tafdhe=oder
Sobdaauflofung getilgt, gewdbnlich aber am bes
ften durd) dgenden Salmiabgeift. Die in weifen
Beugen entftandenen Obft=und Weinflecten nimme vers
Dilnnte origenivte Saljfduve am beften Hinweg



Der Flefausdbringer, 273

Hétte man bic origenivte Saljfiure nicht, fo fann
man auf folgende Weife verfabren. Man nimme ei=
nen Giloffel voll gemeine Salzfdure, und ver=
mengt fie mit einem Zbeeldfel voll Braunftein=
pulver in einer Obertaffe. Man feellt diefe bierauf
in beifes Waffer und HAlt dag angefeudhtete ju reinia
gende 3eug in Den aud der Iaffe auffteigendén Dunft.
©o wird der Flecken verfdhminden, meil bier die oris
genivte Salgfdure in Luftgeftalt (a8 Bas) aufiteigt.
Man darf aber die Dinfte nidht einathbmen. — Um
aué bunfen eugen foldhe Flecke fortsufchaffen, men=
et man Die verdinnte Sdhmefelfiure an.

Die durch Alfalien, Sdhmweif, ober Urin
entftandenen Flecken tilgt eine fomwadhe. Saure, obder
aucy eine febr verdimnte Aufldfung des falzfauven
3innes. Die Mobderflecen in feidenen 3eugen
tonnen leidyt durch dsenden Salmiakgeift binweg=
gefhaft werden. Die Stocdfleden aus der meifen
Wdfde tilgt man fo: Man befireicht die Flecken mit
Butter, und ftreut efwas Potafhe darauf. Alsdann
mird Dad Stuc gebleicht und damit verfabren, mie
3 in der Wafde gebrauchlich ift. eigen fidh nadh
bem Srocknen die Flecken doch noch, fo beftreicht man
fie wieder mit Butter, und fibre fo lange fort, big
fie vollig verfdmunden find. Ve beifem Sonnen=
Gein- wird das Jeug in wenigen Iagen ganj rein.

Alle Fleden uberhaupt, Roftilecen und Dintens
fledfen ausgenommen, tilgt man durd) §lecttugeln
s Gpgeld, Ierpentingeift und Walfererde, Nady
b beribmten Chaptals Vorfdrift madht man die
dlecttugeln auf folgende rt. Man (Bft weife Seife
w Alfobol auf, vermifdt fie mit vier big fechs Gper=
boftern, fest nad) und mnadh Zerpentindbl ju, und
bildet Daraus mit Walfererde einen binlanglidy feften
g, um Kugeln daraus madyen ju fonnen. Den naf
femachten Flecen veibt man mit einer foldhen Kugel

18
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die yugfeidy jur Silqung der Flecken von unbefannten
Slecken anjumenden find.

LWenn die Farben der 3euge durdy Die jum Fle-
cenaugbringen angemwandten Mittel verdndert merben,
fo geboren freplidh sur Wicberberftellung Dderfelben
ordentliche Kenntnifie ber Farbefunft. 8 ift Dann nidht
feicht, Die Mittel nadh allen den Umftanben audju-
wablen und anjumwenden , wodurd) dic Farbe und ibre
Lebbaftigleit micder fo bergeftellet wird , baf fie Dex
Farbe des ubrigen 3cugd durdhaus gleich ommt. Sol-
e anzuwendende Mittel bangen nun von der Nafur

-Der Farbe, und von den Beftandtbeilen Ded Farbejtofs
feé ab, mweil man eine und diefelbe Farbe durdh vers
fdhiedene Mittel erbalten fann. LWenn man 3. B. Al
fali anwendet, um einen durd) Sdure bervorgebrad:
ten Fleden auf RNoth, BVraun, Wiolett, Blau 1. ju
jerftoren, fo bleibt ein gelber Flecfen juvii; mit der
Binnauflofung ftellt man bdie Farbe mieder ber.
Die Auflofung vom fhmwefelfauren Cifen (Cifen:
vitriol) qibt emem durch Gallapfel gefarbten Stoffe
f.me Farbe; Sauren aber geben dem durdy Alfalt
fiymugig oder braun gemadhten elb feinen vorigen
¢lang wieder. Die mit Campedheboly grfarbten fhmar;en
feuge werden Burdy Sduren rofh gefdrdet; die Altalien
tiachen die Flecken geld; etwad adftringivender Stoff
cber (3. B. verdiinntes Galldpfeldecoct) madt fie mie:
ter fhwary. Die mit Waffer verdimnte Aufiofung des
Sabigé Pann gebraudt werden, um die auf baummol:
{enen und andern Zeugen verdnderte blaue Farbe wics
der Herjuftellen. it die Sdarladfarbe eined ITud?
qefhwadt oder verdndert, fo wird ein mit Jinnauf
(3fung verfestes Codhenillendecoct Die Farbe
wieder geben. : $

Dasé Wafden benimme den Jeugen feinen Glan;,
uud [3§€ einen nicht gut in die Yugen fallenden Fles
¢ n guriic. Man gibt dem Jeuge den Glan; dadurd
wicder, Daf man mit einer Viirfte Uber die gewafde=
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ne telle nach dem Striche des Jenged Hinfdbre, ein
@tiict Papicr darauf, und dariiber ein Stid Iud legt,
ed mit einem binlangliden Gemwidhte befdyrrert und
trocten werben (dft.

\

IL

Auf welde Art fann man Fleden aus fu-.
pfernen oder andern metallenen Gefdyivren
bringen, durd) Gliegen oder Miiden verun:
remigte goldene Wahmen reinigen, das Sil-
bergeng pugen, fo wie auch weif metallene und
mejfingene Sadyen, Staplwaaren und Glag?

Will man Flecken aud fupfernen oder ande=
ven metallenen Gefdhivren bringen, verdinne
man Galjfdure mit ywep Sheilen Waffer, befereis
che Dainit Die unveinen Stellen und fdeuere fie nach
10 Minuten mit reinem Iopferthon ab. Sm Nothfall
wiederhoblt man das Berfabren, weldhes man jum
brittenmale nie ndthiq hHaben wird.

Z0il man vergoldete Rabmen und §hnli=
dhe Sadhen, Ddie angelaufen, obder von Fliegen upd
Miicken verunveiniaf find, mwieder reinigen, fo reibe
man bie beflectten Sachen leife und forgfiltig mit eis
nev gerfdnictenen Imiebel, und wifde fie einige
Stunden nadhber mit einem feudbten SdHmamme ab.

Nadh einem andern BVerfabren nimmt man er=
mdrmten Weingeift, und beftreicht mittelft einer
feinen und weidhen WViirfte die Bergoldungen, felbft
Borten und Iveffen damit. Audh die Farbe wird da=
durdy erbobf,

Dos Silbergeug pust man auf folgende Avt:
Man brennt Alabafter auf Koblenfeuer fo lange,
bis er ju Mebl gerdriickt werden Fann, nnb’bamit pupt

18
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man bad Silber. G mird Ddiefed Mittel dad allerbefre
bey Silberseug gebalten.

Bum Pusen weificr metallencr, und meffingener
Gadien  gebraudhe man dad Lisenpulver, Pag
man auf folgende Art erbdlt. Man menge ju 2 Ibhei-
len Quectfilber einen Iheil gefdhmoljened Iinn, wore
aus man eine butterdbnlicdhe gleihformige Maffe er=
balt, welder man fo viel gefchadbte Kreide jufest, ald
nothig ift ein Pulver davon ju Haben.

Silber und 3inn foll man nidst mit diefem Pul=
ver pugen. Sie verlieren mebr an Glang ald fie ge=
winnen, und werden febr abgenust.

Sum Pugen der Stablmwaaren mird das feif
einiger 3eit immer mebr. befannt gewordene RNo ftpas=
pier empfoblen. €8 gebort nicht fiir und, die befann=
te BVerfertigung Ddeffelben ju “befdhreiben, fondern ed
ift genug ju mwiffen, daf ed aud Ctbmtrg\l und Oehl=
firnif verfertiget merbe und den Roft tilge.

RViele 6tab[=unb Glasmaarven uberbaupt
wird man mit Bortheil pugen, mwenn man die ehen
empfoblene rein gefldmmte Ihon=oder TRalfererde
in gufen Vranntwein einweidit, davon ein oder jwey-
mal diinn auf die Gefdfe trdgt, Denfelben frocnen
ldft, und dann abpusf.

Bill man feined Glad reinigen, fo nehme man
einen febr reinen Vranntwein, nod) beffer aber Ldein=
qeift, womit man, §. B. einen Spiegel mittelit cines
reinen und feinen Leinentuched abmwifdht. L3 man
nun demfelben micder Den vorigen Glang ertbheilen, fo
fdhabt man O)Enftfpulcu redt fein ab; dad Abgefdhabd=
te legt man auf ein Stidden Handfhubleder, und
polirt damit die Spiegelplatte.

Gine gufe von allen and - rein gefd;lammte
Waltererde oder Ihonerde iiberbaupt dient eben=
falld jur Neinigung des Glafed, und fbluckt die al=
ten ©hmug=und Feteflecken auf bemfelben ein, Man
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fann fie, mie einen diinnen Vrey auf dad Glas aufs
tragen, uud 6i38 jur Irocne darauf laffen.

Mit gany feiner blauen Stirfe oder Smalte und
Dratntwein, aud) mit Junder und Vranntwein pust
man Spiegel mittelft eines weidyen Lappens,

II1,

Wodurd) fann man am fidherffen Dintenfler
de aus Fufiboven, fo wie aus leinenen Jeu-
gen Devaus bringen, und wie foll man
Dabey verfabren?

Haf cin Fufboden, (falld er nidht mit Wahs
gebobnt ift) Iintenflecde befommen, oder bat
man aud Berfeben eine ganje Flafde mit Sinte dar=
iiber gegoffen, fo ift e in bepden Fillen febr leiche,
foldye ju geritoren, und Den Fufboden wieder in feis
uer erften Reinigleit berjuftellen; und jwar folgens
Dermagen :

Man Fauft fich ju dem Bebufe in einer Apothes
e, ober in einer Sdheidemaferbrenneren I Pfund
concentrirte Sdmefelldure, ftropfelt dicfes
fad) und nach in 2 Pfund reines Flufmaffer,
und wenn dic Wirme, weldye die Fliffigleit annimme,
verfhrounden ift, fo Hebe man fie in einer Glasflafdhe
sjum Gebraude auf,

©oll nun mit jener Fliffigleit eine Jerftdrung
der Jintenflecke in einem Fufboden veranlaffet wer=
Pen, fo fdheuert man foldhen vorber mit warmen
affer und etwad Sand, obne Jufag von Lauge
redht gut ab.

Jft diefed gefdeben, fo giefit man von der erft
genanuten fauern Fliffigfeit efmad darauf, und vers
orbeitet foldhe fo meit, al8 die Sintenflecke reichen ,
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und [46¢ alled einige Stunbden rubig fteben, da bann
bie Flecke verfhmwunden fepn mwerden; worauf nun der
Boden ju wiederhoblten Malen mit Waffer abgemas
fhen mwird.

5) Bertilqung der Tintenflede aus Leins
wan?d.

Um ZSinfenflee aud Leinwand oder aud Kats
fun ju vertilgen, fann man fid) folgended Mittel
jubereiten und vorrathig balten:

3 Loth Sauertleefal;.

6 — Regenmwaffer,

1 — DWitriolohl,

1 — Cifronenfaft,
mwerden Ddergeftalt mit einanbder gemengf, daf man
erft Dad Witrioldhl fropfenmeife in Dad Waffer gieft,
dann Dad Sauerfleefal;, und endlich den Cifronenfaft
Bingu thut, und alled in einem nicht verftopftem gld=
fernen @erithe fo lange in Der Nibe eined gebeisten
Stubenofend fteben [aft, Bid das Saly aufgeloft ift.

Man (36t nun die Fliffigleit erfalten, gieft ed
von Den RKriftallen, bdie fih efma abgefest Haben,
langfam ab, und vermabrt e in einem gldfernen
Gefape jum Gebranche.

. ©oll diefe Fluffigfeif angewendef werden, um

Sintenflete aud Leinenjeug odber Kaffun damit ju jer=
ftoven, fo gieft man einige Sropfen davon auf den
Fleck, veibt ihn, Damit Ddie Fliffigleit fich eingiebe,
und (4§t ed nun einige Minuten lang liegen; da dann
der Flek verfhmwunden feyn wird. Nun wird das Jeug
mit Waffer audgemafchen.

Auf gleiche Weife dient jenes Mittel audy jur
erftorung von Roft und Gifenflecken in Dder
Wiafde, :

’
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Der haduslidhe Favber,

nleitung jur Verfertigung blaner, violetter,
gelber, grimer, farmefinvother, cocligauro:
ther, purpurrother, rofenvotber , ponceauro-
ther, und brauner Wafdhfarben jum Fdrben,
ver {enfter - Gardinen, Betr - Vorhdnge,
Sopba - Uibersiige, Bett - Uibersiige, Der
weiblidhen Kleidungsitiide 2c.

@ie Waldhfarben baben ihren Nabmen daber erbale
ten, baf man Kattun und Ceinmwand mit fele
bigen auf eine leihte LWeife fHon und lebhafte Fare
ben ertbeilen fann, die jedodh nicht fo feft find, Ddaf fie
nidyt durdh eine einfache Wafhe leicht geftort und bine
weggenommen werden fonnten. Sie find daber vore
siglich dienlich jum Fdrben der Fenftergardinen, der
Bettvorhinge, der Sopbaiiberjige, der Vettiberjiie
ge, ber weiblidhen Kleidungsfticke, fo mie fiir jeden
andern Bebuf, wo ¢ nur darauf anfomme, leidyte
Farben ju erbalten.

Jene Wafdfarben find gegenwartig fo gefudht
al8 beliebt; aber ihre Jubereitung wird in der Regel
gebeim gebalten. Da felbe indeé einerfeits fo einfach
ift, da§ erforderligen Falles jede Hausmutter der=
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gleiden Wafdfarben felbie fich verferfigen fann,
und anderfeitd die Griindung einer ‘folden Verfertis
gung nur mit geringen Koften werfniipft ift, bey allen
dem aber eine Familie ehrenvoll erndbren fann : fo
glaube ich Feine unniige Arbeit ju begeben, wenn idh
bier eine auf Grfabrung gegriindete Anmweifung ers
theile, nady weldher dergleihen LWafdhfarben in allen
erfordeclidhen Abftuffungen gemadyt merden Eonnen.

Die Wafhfarben fommen alle darin mit einans
Der iberein, Daf fie eine qute weifie Starfe jur Grund=
lage baben, Die barin mit einem farbigen LWefen ver=
bunbden ift, und ywar fo innig, daf bepde ein gemein=
fhaftliched Ganges darftellen, meldhe obne eine ITren=
nurig Der Farbe von Der Stirfe im fiedenden Wafs
fer [0dbar ift, und im foldyen aufgeldften Buftande jum
Fdrben angewendet merden Ffann. G3 Fomme daber
bep Der Bubereitung foldher Farben allesd darauf an,
Der Stdrfe ein paffendes farbiges LWefen bepjufesen,
Wie Diefed bewirft mwerden mug, foll nun geseiat
werden,

1. Blane Wafdfarben,

Die blaven Wafdfarben Fonnen entweder
mit Jndig ober mit Berlinerblau dargeftellt
merden; in bepdben Fdllen fallen fie febr fhon aus.
Ob fie duntelblau ober Hellblau erfdeinen
follen, bangt blod won der grofern ober gerins
gern Menge ded farbigen Stoffes ab, welder der
Stdrte jugefest mird. IWill man ein fhodnes, reines
Blau von dem Fndigo erbalfen, das meder in
Dag RotHLide nodh ind Griinliche fpielt, fo muf
der Sudig folgender Magen daju vorbereitet werbden.

a) Wafdblan .mit Indig.
Borbereifung des SJnbdige.
Wan jerveibt ;. B. 8 Loth feinen Guatialar
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Inbdig in einem Morfer jum jarfeften Pulver, St
biefes geftheben, fo giefit man 32 Loth rau dhen=
be Sdmefelfdure (raudended BVitriol=
Debl) in eine niht glafivte irdene Sdhale, thut den
gepuleceten Fndig nadh und nady in Fleinen
Portionen bingu, und rvibrt alled mit einer gldfernen
- Keule vedht gut untereinander, big alled in dic Ge=
ftalt einer gleihformigen (dhmwarsblaven Fliffigheit
ubergegangen ift. : :

Die Maffe wird fid wdabrend dem Iufams
menveiben erbisen, einen fhweflichten Gerudh ausds
ftoffen, und in gelinded Schdumen geratben. Hat das
Sddumen fid) gelegt, fo wird dad Gefif wobl ju=
gedett, an einen mafig marmen Ort gefeellt, ;. .
in die Nabe eines gebeisten Stubenofend, und 24
©tunden lang fteben gelaffen, damit die Sdure Jeit
bat, den Sndig vollfommen aufjuldfen.

Jft Diefe Auflofung vollendef, danu wird diefel=
be mit ibrem 30 fadhen Gemwidhte reinem Flubwaf=
fer verdiinnt, in einen Fupfernen Keffel gebradyt, und
big nabe jum Sieden erhigt.

Jest tragt man nun fo viel vorher mit Seife
qut audgemafdhene Flodmwolle, oder alfed molle=
ned 3eug, Flanel, u. f. w. in die Fliffigleit, daf
fiir jedes Loth des aufgeldjten Fndigs 16 Loth Wol=
lenjeng ju fteben fomme, und erbalt alled wibrend
24 Stunden fo beif, daf man faum nody die Hand
Darin [eidben fann,

Dief mwollene IJeug erfheint nun gang
fhmwarsblau geflrdf, die Fliffigleit BHingegen
fdmugig griin, und ibres blaufarbigen Stoffes
beraubt. €8 bat alfo die Wolle den veinen blaufarbis
gen Stoff in fidy genommen, die fremdartigen fhmuts
sigen Ibeile ded Fndig$é bingegen juriic gelaffen.

Die fo gefirbte LWolle bringt man nun in ein
€icb, oder einen Korb, fest foldhen in eine Wanne
mit veinem falten Flufmaffer, und Enetet Die
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gefarbte Wolle mit fclbtgen Man  gieht nun Dak
fd)mugtq gefarbte Waffer binweg , fnetet die Wolle
um frifhen Waffer, und wiederboblt diefed Kneten fo
oft, bid dasd ‘IBaﬂ'er flar und ungefdrdbt von Der Wol=
le abfliet. Die Wolle HAlt jest den veinen blaufors
bigen Stoff augd dem Indigo gebuaden, fie Fann nun
getrodnet, und jum Gebraude aufbemabret werden,,

Indig =Finttur,

Sft jenes Farben der Wolle beendigf, fo wird
nun in einem fupfernen Keffel foviel vemed Fluf=
waffer, nodh beffer Regenmwaffer big jum Siee
Den erbist, Dag felbiges Das 40 fadhe Der gefammten
Maffe von Jnudig und Schwefelfaure (Bitriolohl) bes
trigf, welde Anfangd angewendet worden find. Sn
diefem Waffer wird baldb fo viel reine Potafde
aufgeloft, ald man Jndig jur Auibdfung angemwens
det batte; nun wird die gefarbte Wolle in Den Keffel
gebradht, und fo lange gelinDe Davin gefodht, bis die
Farbe von der LWolle abgesogen ift, und die LWolle
blafgrau juridbleibt. Man gieft nun die blane Flif=
figfeit durd) Leinmand, drickt Die entfdrbte Wolle qut
aus, und bebt fie jum ferneren Gebraud) auf. Die
Fluffigteit entbdlt nun den reinen blaufarbigen Stoff
aug Jndigo. Um folde ju concentriven (ju verdid=
ten) wird fie fo weit abgedampft, daf fir jedes Loth Des
der Auflofung untermorfenen Indigs nur der Ume
fang von 1 Pfund Waffer nbng bleibt, Sie wird nun
unter dem Nahmen Indigtinttur aufbemabhret.

DBereifung der Wafdfavbe mit f¢[bugcr.

Um mit jener Tinffur dad Wafdhblau ju bee
veifen, madht man eine Aufldfung von 2 Loth Alaun
in 1 Pfund gedadbter Indigtinttur, (Gt die Aufos
fung erfalten, vithrt Dann 1 Pfund weife Starfe falt
Damit an, daf ein Ddinner Brep daraus entitedt,
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und viibrt alled wobl unfereinander, worauf man bdie
gleichformige blaue Maffe auf Leinwand giefit, um die
uberfliiffige Feudbtigfeit ablaufen su laffen , dDa denn
die gebildete blaue Wafchfarbe auf der Leinwand ju=
viicbleibt, und nun an der marmen Lyft getrocnet
werden fann. Auf folde LWeife erbalt man ein fehr
dunfled Blau

Soll ein Mittelblau erbalten merden, fo
wendet man auf die Aufldfung von. 2 Loth Alaun,
und 1 Pfund Jndigtinftur 1L Pfund Stdrfe an.

Soll ein [idhtes Blau gemadht mwerden, fo
wird fiir 1 Pfund ded aufgeldften Indigd und 2 Loth
Alaun 2 Pfund Stirfe in Anwenbdung gebradyt.

Auf foldhe Weife fann man die Abftuffyngen von
WBlau bald dunfler bald lidhter madhen, jenadh=
dem man mebr oder weniger Starfe, gegen den Gu=
Dig in Anmwendung fest.

Jened Wafdbblau ift andy unter den Nabhmen
Neublau im Handel befannt.

6. Wafdblau mit Berlinerblau.

Aufier dem vorber befdhriebenen Wafdhblau mif
3ndig, fann nun aud) ein foldhed mittelft Verli-
nerblau Dargeftellt mwerden, Dad jwar febr fdbn
audfiebt ; aber weniger ju empfeblen ift, ald dad vo=
vige, mweil felbiges auf dem damit gefirbten 3euge
nady Dem Auéwafchen allemadl einen gelben Strich ju=
vk [dft. Vep Ddeffen Darftellung wird auf folgende
Art verfabren.

Man Ffauft fih Verlinerblau von Dder feinften
Qorte, reibt folched in einem Movfer jum remnften
Pulper, und fdlamme diefes ju mwiederhobhlten Malen
mit Waffer fo gart, Daf ed fih nur {dhwer aus bdem
Waffer abfest.

St diefes gefdeben, fo' [Gft man dad jare
Blau fih nady und nady aud dem Waffer abfesen,
und giefit Dasd flare Davauf ftebende Laffer ad. Weng
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nun nody ein dicfer Glauer Vrey juviit bleidf, fo if
biefer geignet, alé farbendes Mittel fir die Starte
angewendet ju werden.

3u diefem Bedufe jerldft man die Stirfe mitfd
vielem falten Waffer, daf ein dicfer Brep davaus
entftebt, fest Diefen al8dann, unter ftefem Umribren
fo giel von der blauen @ubftang ju, big Der verfang=
te Grad von %Iau bervorgefommen ift. Man bringt
nun den blauen Sas auf ein Filtrum (Seibvorridhtuny)
von Leinwand, und (Gt ibn an der warmen Luft
austrocnen: Da Dann das Blau jum Gebraude fers
tig ift.

‘c. Biolenblau oder Violettblau

Umein Biolenblau ober violleted LWafde=
blau ju verfertlgen beDient man fich der vorigen
Metbode, wie  folhe bepm Subngo angejeigt mwors
den ift.

Bu bem Bebufe fest man einer Aufldfung von
2 Coth Alaun in 18 Lofh reinem Rehenmwaffer, 1
Quentdyen javtgericbener Codhenille ju, und [t
biefes 24 Stunden lang in der Hige ftehen, die fo
ftart ift, Daf man eben nodh Die Hand in der
Gluffigleit balten fann; morvauf Ddie entftandene ros
the Iinttur durd Papier gefeibet wird.

Mit diefer rothen Tinftur mengt mannum, nad-
bem fie evfaltet ift, Die Stdrfe jumBrepan, und
fest dann die Sndigtinftur ju, wo Dann ein fdhoned
Biolendblau Heraustommt.

Man fann audy diefe Farbe dilnfler und lidhter
barftellen, je nachdem man mebr oder weniger Stdr
Be in Anwendung fept.
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2. ' @elbe Wafhfarben.
a) Gitronenge[b.

Um eine Wafdhfarbe von feueriger citronengel=
Ber Farbe ju machen, bedient man fich ded Wy u's
ober audh an Defien Stelle der Curcumemurs
jel al8 gelbfarbenden &toff.

©oll der Wau angemwendet werden, fo Fodht man
2 Pfund diefes Krautes, nadhdem foldhed vorher mit=
telft einer Sdhere in Fleine Stiicke jerfhnitten morden
ift, in einem Fupfernen Keffel mit reinem Flufmwafz
fer ober audy mit Regenmaffer einige Stunden lang redht
qut aus. Jft dief gefcheben, fo mird die FliffigPeit
durd) Leinwand gegoffen, und dann nady und nach
bi¢ auf den Umfange von 15 Pfund Waffer abgedun=
ftet : julest merden 13 Loth Alaun davin aufgeloft.

Diefe flare Waubrithe gieft man nun auf 1 Pfund
meife Stdrfe, vibrt fie vedht qut micder durd
einander, und [dft dad Ganze an der marmen Lnft
troctnen, Da foldhes dann eine {hone gelbe Wafdy=
farbe gibt.

SRl man bieryn die Curcumemursel vermenden,
fo ift fiir 2 Pfund Stdarfe & Pfund Hinveihend, die
Portion ded Alaund bleibt aber diefeibe. Auch Hier=
ws erhalt man ein {dhoned feueriged Gelb, dasd aber
meniger baltbar al8 das mit LWautinftur audfallt.

b) 3eifiggelb.

Umeine angenebme seifiggelbe Waldfar=
be ju erbalten, Die man nady LBillFiibr verfdhiedents
iy verdndern fann, bedient man fich gany derfelben
?frfabtungéart, wie beym Citronengell, nue
mit dem Unterfdhiede, Daf nadh BVerbdaltmif des Far=
trngrades, den man erbalten will, bald mebhr, bald
Peniger Sudigtinftur jugegeben wird, :
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c) Orvangegelb.

3ur Darftellung einer honen orangegelben
Rafdfarbe eignet fidh vorguglih der Orlean
Um deffen Jubereitung ju vevanftalten , wird folgen-
der Maffen verfabren. Jwep Loth Orlean im jaret ge-
pitlvertem Suftande, und ein Loth reine Potafdhe,
feget man mit einem Pfunde reinem Flufmwaffer fiber:
goffen, 4 €tunben lang in einem bedectten Fopfe,
einer  Digeftion bep 70 Graden Reaumiir ausd, wo-
ey Die Maffe von Jeif ju Jeit einmal umgerihre wer-
Den mug. bi

Hierdurd) erbdlt man eine Dunfelorangegelbe
Sinffur, die Durd) Leinwand gegoffen mwird, um die
quoben Sheile ded Orleans Davon ju trennen, wovauf
die Fluffigicit erfalfet wird.

Nady dem Grfalten ribrt man mit jener Tinftur
2 Pfund Stirfe wobl jufammen, fo, Dap ein gleidy:
formiger Dunner Vrep Ddavaus enfftebt, dem man,
wenn er ju DicE fepn follte, nody etwas LWaffer jufet:
sen Fann, und [3f€ nun Das Gange an der Luft
troctnen.

Wenn mit Diefer Favbe gefirdbt werden foll, fo
muf man ibr beym Aufldfen im Waffer fiir jeded Pfund
1L Coth Alaun jufegen; wodurch Das Gelbe fehr
bervorgehoben wirD.

3) Griine Wafdfarben.

Die grune Wafdhfarbe befommet ibhr
Farbe durd) eine Jufammenfesung von Blau und
@elb. AS blane Farbe bedient man fich der Jndig:
tinftur; jur gelben Farbe einer febr ftarfen Abfe
dung von LWau, fo, Daf von 2 Pfund Wau nue et
Pfund Iinftur erbalten wird. Naddem man daber
bie blaue und Die gelbe Jinfur unter verfdhiede
nen Berbdltnifender Menge nady, mit einander mengf,



Der bauslide Fdrber. 287

fann man griine Farben von verfhicdenen Abftuffun=
gen darftellen, ald: Grasgriin, Apfelgrin, Meere
grin, 1.

Um bdie Berbéltniffe der Indigtinfur und der
Waut nfeur audgumitteln, welde jur Hervorbringung
einer befondern Art von Griin erfordert merden, mengt
man vorber bepde Iinffuren bey fleinen abgemwogene
Mengen fo sufammen, dag die verlangte Favbe ber=
vorfommt, menn Die Fliiffigleit auf Papier gefevie
den wird. ;

Nun fest man die beyden Tinffuren, unter den
audgemittelten Berbdltniffen sufammen, wiegt 1 Pfund
Der ganjen Iinftur ab, [ifet 2 Loth Alaun darin auf
und vibré nun die Fliffigleit mie 1 Pfund oder mit
17 oder mit 2 Pfund Starfe jufammen , je nadhdem
man eine bellere oder duntlere Sarbe verlangt; wor=
auf man die Maffe trocknen (dt.

4) Rothe Wafdfarbe.

Bur Darftellung det vothen Wafdhiarbe
bebient man fich der Godhenille, ded Fernam=
bucbholzed, und ded Brafilienholjes.

a) Karmoifinrofh.

Sur Darftellung der farmoifinrothen
Wafdfarbe gerreibt man 1 Loth der feinften € 0=
denille jum javtefen Pulver. Man ribre diefes
bierauf mit veinem Regenwaffer an, und fragt ed mit
noch 2 Pfund Regenmwaffer ibergofien in einen jin=
nernen Keffel, erbigt die Maffe 6i8 jum Sieden
und erbalte e bey gelinder Wallung fo lange darin,
bié nur nodh 1 Pfund Sliffigfeit darinnen ift, worauf
die Fliiffigfeit durchgegofien wird, um .alle groden
Ibeile davon ju trennen, und: erfalte foldye.

Nun (ofet man 1 Loth Alaun in 4 Loth Re=
genwa ffer fiedend beif auf, gieft diefe Aufiofung
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sur Gochenillen = Tinftur, viibrt nun unfer Dad Ganze
1 Pfund Stdrie fo gleihformig mie* moglich, und
(Gt Den Wrep an der mwarmen Luft audtrodnen.
Man Fann diefe Farbenftuffung von Karmoi=
fin beller ober dunfler Davftellen, je nachdem man
mebr ober meniger Stdrfe mit der Finffur vere

mengt.
b) Gocliqaurothe Wafdfarbe.

Man bereitet diefelbe, menn 2 Pfund der vor-
ber genannten Godenillen=Tinftur mitsPfund
ber befhriebenen Wau=Tinftur verfest, in Der
Bermengung 15 Loth Alaun und 1 Loth gereinigter
Weinftein aufgeloft, und nun diefe fo gemengte
Sinftur, nad) dem Crfalten, mif ein Pfund Starcfe
jufommengervieben wird.

c) Purpurrothe Wafdfarbe.

Man bereitet diefelbe, twenn der vorber genannten
Godenillen=3inftur nady Crfordernif Der ver=
langten Farbengrade eine verbaltnifmagige Menge
Sndigtintfur jugefest, dann ineinem Pfunde der
qemengten Fliffigfeit 15 Loth ALaun aufgeldft, und
bas Aufgeldfte, mit 1 Pfund Stdrfe julfammenge=
tieben mird, Da Dann der PBrep nach dem IJrocs
nen die verlangte Farbe darftelt.

d) Rofenrothe Wafdfarbe.

3ur Darftellung diefer Farbe Focht man ein
Pfund ded feinften Fernambudf = oder an Ddef
fon Stelle Brafilienbolzesd in einem verzinns
ten Keffel mit 12 Pfund reinem Regenwaffer fo lan=
ge, bis nodh ein Pfund Fliffigleit tbrig bleibt, die
durd) Leinmand gegofien wird. In diefer (ofef man 2
Coth Alaun auf, Gt alled erfalten und riibrt nun
tamit 2 Pfund Stdrfe an: da man dann nachdem
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der Brep an Der mwarmen Luft andgefrocnet ift eine
fhone rofenrothe Wafdhfarde erhalt,

¢) Ponceaurothe Wafdfarbe.

Man gewinnt diefe, wenn man der Codhenile
len=Finftur = Pfund Abfodungvon Kurfumes
wurzel sufest, bievanf bdie gange Fliffigfeit mit
1 Pfund Stdrl angerieben, und sulest 4 Loth in
Konigémaffer aufgeldfted Jinn jugefest mwird,
da Dann Der Brep, nadh dem Audfrodnen an Dder
wavmen Luft ein fhones Ponceauroth Ddarftellet.

5) Biolette Wafhfarbe.

Gine fhone violette Wafdhfarbe Fann auf folgen=
de Weife Dargeftellt merden. Man fodht L Pfund ge=
rafpelfed Campedebols mif 8 Pfund Regen=
waffer fo lange, big nodh 15 Pfund FliiffigPeit iibs
rig bleibt, weldhes man durdhfeibet. Nachdem die Fliif=
figfeit erfaltet ift, fest man Derfelben 2 Loth in K b=
nigémaffer aufgeldfted Jinn ju, vibrt 2 Pfund
Starfe darunter, und [ft den Brep an Der, Luft
augtrodnen.

6) Braune Wafchfarbe.

Um eine braune Wafdhfar be Darsuftellen,
vihrt man 2 Pfund Stdrfe mit einer Aufldfung
von 1 Lofth Gifenvifriol und 1 Loth Alaun an,
und gieft dann 15 Pfund der vorherbefdhrichenen Ad=
fodyung von Campedbebholy zu.

Man Fann Ddie braune Farbe von verfdhiedenen
Abftuffungen darftellen, je nadhdem man mebr oder
weniger Wautinffur, ober Fernambudtint=
tur Dabep in Anwendung bringt , odev Campedyeholy=
tittur gufest.

19
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€oll die eine oder Die andere der vorber befdhries
benen Wafdfarben in Unwendung gefest werden, um
[einene oder baumwoliene Gegenftande danvit gu far-
ben, fo mird eine beliebige Portion derfelben mit fql-
tem Waffer angerubre, Hievaufaber mit fodhendem
Wafler aufgeldft; da dann, wenn das Jeug' in dev
armen Bribe vedt wobl durdhnearbeitet wird, fol:
des Die verlangte Farbe annimmt, ;
Dierbey ift leicht eingufeben, daf, wenn das Jeng
eine mebr oder weniger fatte Farbe ammebmen foll,
audy mebr ober weniger von Der Dazu  beftimmten
LWafthfarbe in Anfoendung gefest merden mup.
Jene Farben Dienen nidht allein baju, den Jeus
gen Farbe ju ertheilen, fondern fie geben ihnen jus
gleid) einen grofen @rad von Eteifigleit,
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Hausarst, Hausapothefe.

I.

Bortrefflidhes Hausmittel gegen den Rbeu-
matismus und die Gidt, und deffen Selbft-
j verfertigung.

9)?“ bem MNamen Opodeldoc bejeidhnet man eine
durdhfheinende mweiche avomatifthe Seife, weldhe feif
vielen Jabren in- [nglich runden Glifern aug Cng=
land gebracht worden ift, ju jiemlidy theuern Preifen
verfauft mivd, und bep gidtifhen Jufillen ald ein
traftiged Heilmittel aligemein in Gebraudy gefommen
ift. Jeder Fann fich Diefes beilfame dufere Avyneps
mittel felbft auf folgende MWeife bereiten.
An Materialien werden daju erfordert:

12 Loth qufe gemeine Handfeife,

44 — bodift geremigter Weingeift.

8 — Deftillivtes Waffer,

1 — Kampfer,

1 — dgender Salmiafgeift,
3 — Rosmarinohl,
¥ — Ibimianohl,

19
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Um jene Materien mit einander ju verbinden,
wird die Seife mit einem Meffer in Fleine Spdbne
-gefdabt, Diefe werDen ineinen gldfernen Kolben
mit dem Weingeifte und dbem Waffer ibergof=
fen, die Oeffnung Ded Kolbend mit naffer Blafe ver:
fdloflen, die, um Den Ausdtritt der Luft ju begunfti=
gen, mit einer Nadel Durdyftodhen ift, mwovauf Dder
Kolben fo lange in beifen Sand gefest wird, bis die
Seife vollig aufgeloft ift. '

RNun wird dev fiffigen Yuflofung der Kampfer,
Der dgende Salmiatgeift, dad Rodmarindhi
und Thomianohl jugefest, alled wobl untereinans
der gefchiittelt, und nun in die Daju Beftimmten Gld=
fer vertheilt, welde gut mit Kovfitopfeln verjdloffen
werden muffen.

Wenn Die Maffe in den Glifern erfalfet, fo
nimmt fie die Befdaffenbeit einer ftarfen gegen das
Lidht gebaltenen durdfdheinenden Gallerte an.

Die damit gefillten Gefdfe miiffen an einem
Eiiblen Orte aufeemabre merden, mo fih dann das
OpobdeldodE viele Jahre lang balt, obne ju. vers
derben.

II.

Cinfadyes Hausmittel, das Aufipringen der
Hande bey der Kdlte zu vergﬁten.

Man nimme einen Kaffeeldfel wigerigen My v re
ben=Crtract, den manin jeder Apothefe baben
fann, [ofet ibn in einer Kaffeetaffe mit heifem Wa -
fer durd) beftdndiged Umribren auf, und mwafdht fid
mit Diefer Feuchtigbeit mebrere Mabl am Tage die Han=
De. Sind fie Durch Diefes Mittel audgebeilt , fo
veibt man fidh vorjiglidy Ded Abends vor dem Shlas
fengeben, und wobl audy Morgens mit folgender Sals

L]

"~
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be. Man fdmelze 6 Loth weifies Wadhs, und
mifdbt, mwenn e8 fliiffig ift, ywep Loffel voll So b an=
nié0h [ barunter. Gebraucht man diefes Mittel am
Zage, fo fronet man fich nadh dem Ginrciben vil=
lig ab.

Cin anderes Mittel befteht im Folgenden. Man
wafdye bie Hande mit einer fharfen € a u ge ausd Bu=
denafde, hernady mit frey aufgefangenen Regenma fe
fer rein und ftarf ab, troctne fie mit reinen Lei=
nen, und reibe fie mit Lippenpomabde ein, die
s Hammeltalg, weifem Wadhsd, VBorédora
fer = Aepfelfaft und Gperdh( gemadst ift.
Handfthube, mit diefer Pomabde’ eingerieben und deg
Jadyts getragen, beilen das Uebel grimdlich.

111
Cinfache Mittel gegen erfrorne Glieder.

1. Mittel. Gegen diefes Uibel Hilft nichts leich=
ter, und fidherer, alé Daf man ordindre trocene
Kreide in Leino bl fdhabt, und daraus eine Sal=
be madit. 3ft diefe Salbe nur einige Iage gefragen,
fo ift Der Froft verfdhrunden.

2. Mittel. Reife Crdbeeren im Sommer
um daé erfrorne Glied gefdhlagen, und mit einem
Zudhe ummwunden, zieht den Froft beraud. E8 madt
anfangé Sdymergen, fie vermindern fich aber nadh
und nady, und das Glied ift mit dem Aufboren der
Scdhmerzen gefund. Man fann dad Umfdlagen, da
diefe Veeren leicht ju haben find, mwicderbolen.

»
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Das evprobrefte Mittel gegen evfrorne
Glieder.

Man trodnc gute gefunde Linfen auf dem war-
men Dfen bi3 fie gan; diirre fmb und ftampfe fie
dann in einem Morfer fo fein wie moglub ju Pulver,
Bon dem Pulver fondere man durdh forgfiltiged Sie-
ben alled grobtormge aug, und vermifdhe dad feine
Linfenpulver mit auégelaﬂ'cnm fiiffen Gdnfefett (Da3
ausgebratene gefalzene ift nicht dienlich bieru), und
gwar fo, dafi Daraud eine magig Ddicfe braune Salbe
entftebt. Diefe Salbe ftreiche man vor dem Schlafens
geben etwad DicE auf die erfrornen Glieder, und um-
binde legtere Dann mif einem reinen Sudhe. fbeé Mor=
aend nebme man dad Iudh weg, und wifdht die anges
trocnete ©albe geboriq ab. — Am beften ift e3,
wenn man die Salbe alle Abend vor dem Gebraude
frifh anmadt. .

Dasd man erfrorne Gliedber audh durdh Reiben
und Wafden mit eisfaltem Waffer und ®d)ncc wies
Der berftellen fann, ift Gefannt,

V.

C 9Bie fann man Wefpen - und Bienenftide auf
Der ©5eua unfdadlich machen, und peilen?

Man bat aud der Crfabrung gefunden, daf ed
tein befferes Mittel gegen die Wefpen=und Vienens
ftidhe qibt , ald gemeines Kodhfalj mit ein wes
nig LWaffer angefeudhtet, auf die vermundete Stelle
3u legen. Selbft in Dem Falle, wo ein Menfdh aud
Unadytfambeit in einem ZFrunfe Vier . eine LWefpe
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verfdluct Hatfe, und davon in der Speiferbbre geftos
den worden war, {ind die davaud entftandenen be-
unrubigenden 3ufdlle beynahe augendlicklich gehoben
worden, wenn man ibn ju wicderholten Malen Wafs
fer einfiblucten lief, worin fo viel Saly fich befand,
als Das Waffer aufjuldfen im Stande ift.

VI,
Leichte  Methode jur Jerftoeung Dder jeder

Haus - und Landwirthichart fo {hadlidhen
Wefpennefier, 5

Herr Jobn Mitdell in Gngland mard
von den Wefpen febr beunrubigt; diefem vorubeu=
gen, fand er das Vefte, ibre Nefter ju jerftoren. Um
diefe aufyufinden, beobachtete er an einem rubigen
{onnenreidhen Tage die Nidhtung ibres Flugs im Gars
ten, Big fie ibre Wobnung erveicht Hatten, Sft der
Ort begeichnet, fo begibt er fich ded Abends, wenn
v glaubt, daf alle juHaufe find, mit eincr Laterne,
cinem £ich te und ¢iner Lunte von feucdbtem S i e fi=
bulver, dad aneiner Stelle am Cude eines fleinen
Stiif Holjed angebradyt ife, verfeben dahin. Gr jiin=
det die Lunte an, fie brennt gleidh einer RNafete, und
indem e fie in dag Lodh bringt, bAlt er menige Minu=
ten lang feinen §uf davan. Gr gribe Ddann binein,
giefit ein Gefdf LWaffer davauf, und arbeitet alles un=
fer einandber.

Befindet das Neft fich auf einem Straude
oder. Vaume, fo balt er die Lunte darunter, da
dann die MWefpen betdubt bHerabfallen, und gerftdre
werden fonnen,

Auf foldhe Weife gelang e Hrn, Mitdell ins
terbaldb 9oo Fuf Breite feined Gartens in cinem Soms=
mer 50 Wefpennefter ju jerftbren, opune von einer
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geftodhen ju werden. - Sie vermindern fidh in jedem
‘Sommer bedeutend; und er yweifelf nicht, dafi, wenn
jeder Gadrtner fihy Ddiefer Metbode bediente, eine
grofe Menge Friichte, und eben fowohl die £ o=
nigbienen erbalten werden wirden, welde durd
ie Wefpen baufig getodtet merden. -

Bep der gewobnliden Are, Flafhen an die V=
me aufjubdngen, werden jwar eine qute Menge Hins
eingeloctt, aber Dder Sdywarm wverbreitet fich defto
mebr. Dagegen fand Hr. Mitdhell die grofen mwei=
fen Flafthen febr braudbar, um die grofien {dhmar=
sen Fliegen ju geeftoren, melhe den Pfiefifden febr
verderblich find. Cr thut etwad Vranntwein Binein,
und zerftoet fie dadurd.

VII.

Was foll man anfangen, wern man_von ei:
ner Biene geftodyen worden ift.

Gegen Den Vienenftidh verfabre man im
Gangen fo wie bey Brandidhdden. Man reibe ndmlidy
die Wunde mit frifher Grde, oder fdhlage robe ge=
riebene Karfoffeln dariiber, oder bringe etmasd mweifen
3mwiebelfaft binein , ober beftreidhe fie mit Oel. Audh
mag man big jum Scdhmery Speidyel einveiben. Gin
vorugliches Mittel ift aber der Sal miafgeift

VIIL
Gepr leidhtes Mittel, wundgeftoffene Schien-
beine ju beilen.

Man foft fih nur gar gu oft, jumal im Fin=
fteen an Do Sdyienbein. Da diefer Fall oft vors
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fommeé, und Ddaraud Bidmeilen erbebliche Gefabren,
Giefchmwiive und felbft alte offene Schaden entitehen
tonnen , fo fSmme ungemein viel davauf an, daf die
enfitandene Vermundung fogleich gebeilt merde. IBil
man diefen Cnfsmwed etwa durd)y Salben und Pflafter
erveidhen, fo iret man febr, Denn' Da dad Sdhien=
bein weit vom Hergen entfernt ift, das BVluf nidye
mebr fo marm, al8 in den dem Herjen niber lieqen=
Den Ibeilen, felbed audhy in gevingerer Menge vors
banden ift, fo beilt eine foldhe LWunde mit Salben
und Pilafter nicht mebr, fondern es. entftedt erjt ein
fangmieriged mit Sdhmergen vergefellfthaftetes 1Uibel
Daraus. ‘

Legf man bingegen cinen Lappen obder ein Stiic=
cen Papier, in Branntwein oder Cffig getands,
daruber, — der Sdade mag audh nodh fo arof fevn,
— [ajf Dad Pavier bid jur volliger Heilung liegen,
und befeuchtet es nur von Jeit ju Jeif, wenn ed fro=
den merden will mit Branntwein oder Ddergleidhen,
fo Daf gar Ffeine Luft binjufomme, und feine Gifes
rung ervegt mird (die man fleifig vermeiden muf) fo
ift Die Heilung in wenigen Tagen vollfiihre.

IX,

Cinfadyes und fidheves Mittel, fonft gefunde
3abne von Sdhmug und Sdleim ju vemigen.

€38 ift gar nidht felten, daf fonft gefunde Idbue
fib nady und nady entfarben, fdmugig und unrein
werden, Da ed indef aud) guten 3Jdbnen fdhadet,
wenn fie fogleidy mif {harfen und reigenden Pulvern
und Latwergen gericben werden, fo mag folgendes
Pulver ju ihrer Reinigung dienen,
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Man nimme ein Loth qefrocknete Salbeybldt-
ter, pulverifict fie fein, mifdt eben fo viel ju Kob=
len gebrannte Brofrinde, die gleidfalls im Mor=

fer fein geftoffen, und 1 Quentden Weinfteins
rabm bingu, und macht davansd ein Pulver. Wenn
man e$ anwenden will, fpult man fidh den Mund ei=
nige Male mit laumarmen Waffer aus, und veibt mit
einer 3abnbiivfte die Jdbne mit Diefem Pulver ab:
Durd) den fortgefesten Gebraud befommt man bald
reine 3dbne; ift Dief aber Der Fall, fo mendet man
es nadhber nur einige Male in der Wode an.

Findet. eé fidh, Daf Dad Jabnfleifd lofe, ober
fibmammiq ift, oder [eicht blutet, fo fann man fidh fol=
genden Pulverd mit grofem Nusen bedienen. Man
nimme 2 Unjen pulverifivte pevuvianifde Rinde,
eine Unge pulverifivte floventinifde Veilden=
wurgel, und 6 Quenthen Dradhenblut, gleidys
fall3 gepulvert. Diefe drey Beftandtbeile mtrben qes
nau gemifcht und alle Wodye Cin = oder” Jwenmal ane
gemwendet. Die lodferen Jdbne werden dadurd) wieder
feft, und das Babnfeifd gefundet.

Aehnliche Wirfungen Hat aud) folgende Jahn-
Yatwerge.. Man nimmt 2 Dradhmen Kugellaf,
4 Scrupel rothen Alaun, eben fo viel flo=
rentinifde Beildenwurzel, und eben fo wiel
auéerlefene Myrrben. Diefe moblpulverifivten Sa=
dien vermifhe man genau mit etwad Honig, damit
eine Latwerge daraus entitebe. Sie rveiniget die 3db-
ne, ftarft das abnfleifd, und fann obne Sdhaden
redbt oft gebraudt werden.

Wer ju diefen Mitteln nody efwa eine Scrupel
Simmetbluthe, und ftatt ded .ﬁomgé Nofen=
waffer oder Salbepmwaffer mmmt madyt fidh
Die Yatmwerge etiwas ftarfer,

—_— = =
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$ie pertreidt man am ficheriten das Jahniweh?
Welche 3apnpulver und 3abhnbiiviten find am
meiften ju empfeblen ?

G3 wird jmar an einem jweyten und dritten Or=
te Diefed Budhes etwasd jum Ivofte der mit diefem
fhrecEbaren Uibel BVebafteten gefagt; da ed aber aus
ben verfdhiedenartigften Uibel entfteben fanun, fo Fann
e fein Mittel geben, Dasd gegen jeden Jabnfdmer;
biilfreich mare. - €3 modhte daher nodh Mandyem Man=
des willfommen fepn, fo mie aud einige Worte iiber
die Grbaltung quter 3dbne nicht am unvedhten Orte
fepn Ditrfen. =

Sft der Zabn Hobl, fo muf Derfelbe Heraudges
nommen mwerden, wenn man nicht den Muth bat, eie
ne glithend gemadhfe Haarnadel in die HOOlung ju
bringen, weldes freplidh fidher bilft, indem der fdhmer=
jende Jabnnerve gleidhfam dadurdy getodeet mird.
— Oftmald bilft ed, menn man Den hoblen 3abn
mit MWachs ausiillt , wodurd) der Nerve gegen Die
Beriibrung der Luft gefbiit mwird; aber man muf
bas Wadhé febr oft Heraudnehmen und durdy anderesd
erfegen, wenn man ibeln Gefthmadk und fhlimmen
Gerud vermeiden will, :

KRajeputoh( foll meiftend dic Sdhmergen lin=
? ern; nadh andern Angaben foll e febr gut feon, ein wes=
nig Spanifihe Fliege an das Jahnfleifd ju brin=
gen. Man Ddarf Das Fliegenpulver nuv in dad 3abhn=
fleifch einreiben, noch beffer aber bringt man auf Baums=
mollecinige Sropfen Spanifder Fliegen=Tinf=
fur an den 3abn. Der Schmery vergeht, indem Die
Blafe entftebt.

Sebr baufig leiftet ed treffliche Dienfte, einen
Blutigel an das Fleifch des bofen Jabnes ju fepen,
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fo wie befanntlih audh Opium in manden Filen
grofie Linderung verfdaft.

©panifde Fliegen an die Seife Ded Halfes les
qen, auf melhen Der fdymerzende 3abn fid) befindet,
ober gar binfer die Obren legen, ift ein eben fo be=
Yanntes Mittel, ald Meerrettiq auf die: Puldatern
bes Armed, ober auf fonft eine Stelle Deffelben bin=
ben. — Fupbdader fhun febr qufe Dienfte, fo wie
aud) ShropfEopfe in Der Nabe des fhmergenden
3abhné.

Um die 3dbne moglichft gut ju erbalfen, und
nidt durdy eigene Schuld fih Schmerzen ju fhafien,
bitte man fidh vor allen beifen Speifen und Getrin=
fen , Die ben Magen eben fo verderblich find, als den
3dbnen, und nodh) mebr verbiite man den fchnellen
Sedhfel Ded Kalten und Warmen in Speife und Irant.

G8 ift qut, fih frib nadh dem Auifteben dem
Mund audgufpiilen, und den nddytlichen Scdhleim fort=
sufdaffen; aber es ift gewif nicht gqut, dief fogleidh
nadhy dem Aufftehen mut eidfalten Waffer su thun.
Krdnfelnde 3dbne follen iberbaupt um diefe Tagess
seit , aber audy nach dem Mittagdefien fich nur Ded
geftandenen, oder [aumarmen Waffers bedienen. Man
vermeide alle DHarten Jabnftodher; die von Holj
ober Fifdhbein find Die beften.

Der Jabnpulver gibt e fo viele, movon aud
wir bereitd einige an einem anbern Orte Diefed Budys
angefiibre Haben. Hier nnr nody ein weniges iiber
Sabnpulver. Gin 3abnpulver foll al8 Reibemittelrwiv=
fen, Den Sdymug von den Jdbnen abjunehmen , obne
basé Gmail derfelben ju befhadigen, die Fdulnif ded
3abnfleifhes hemmen, und Daflelbe frifdh und gefund
erbalten. Man fann Hiernady groftentheild den Werth
Der 3abnpulver beurtheilen, und infonderbeit leidt
eradgten , mie vortrefflidh Koble, China und
Mprrhen in denfelben dienen.
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Gin fehr vortrefliches Mittel gegen Fdulnif
und Coderbheit dDed Babnfleifhed ift folgendes.
Sn ein Glad guten rothen Wein mifht man ef=
ma 40 bid 60 Sropfen Saft von nicht gany veifen He=
cenfdylehen, und beftreihe Damit Dag Jabufeifch
oder beffer, man veibeed fanft ein.

Sdmugige 34bne mweif ju machen moge
febr fein gepulverter Bimaftein Dienen. Gegen
Rdbne, die durdy Sduren ftumpf geworden, empfiehis
man redt barte Kife langfam ju fauen.

Die beften Sahnbiivfeen find die Ballen Ded
Qorberfingers ; feine Biirfte ift fo fanft, und fo wivtfam.
Der Rand der Fingerndgel wird beffer jwifdhen Die
2dbne eingreifen und wirfen fonnen, al3 eine 3abns=
bitrfte nimmermebr. — Wil man jedodh eine folde,
fo muf fie weich aus feinen Haaren gemaddt, und fehe
fur; fepn, :

Anmerfung. Alen Hodhgepriefenen Mitteln jue
Grbaltung und Berfhonerung Dder 3abne foll
man billig mifitvaven, wenn fie geheimnifooil
find.

XI.

RWobher viihre der fible Athem aus Dem Mun-
De und wie fann man ihn vereveiben.

Davon, daffich der 6 e AtHem erftin manden
Krantheitdumftinden einfindet, und mit dev Krant=
beit, oder friiber fhon vergebf, Fann Bier die Rede
nidht feyn. . SeDermann weif indeffen, weld) ein iib=
fee, . {. ftinfender Athem bier gemeint ift.

Da Ddiefes Wibel aller Kunft und Kennfnif dev
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einfidstavoliften Aerjte meiftend diiberlegen ift, fo darf
man bier fein Univerfalmittel efma ermarvten.

SRiibre der {ible Athem von einem Ddurdhgefref=
fenen und faulem Zabn ber, fo werde ev gleidh bin=
weggefthaft. selh

Sft baé 3abnfleifh angegangen, fo fpibie man
Mund und Gurgel mit laumwarmen Waffer aud, am
beften mit Ehina Abfud, oder Raltwaffer. Jit
¢ine bofe joucbige Abfonderung. int Snnern, wodurd
fibelriedienber Sdhleim abgefest wird, fo verfude man
Koblenftaud, tiglidh fedhémal efwa 3 Ouintl gu
nebmen , und nach einiger 3eit linde Abfiibrungémit=
tel angumwenden ; vermeide eine Jeit {ang alle Fleifdh=
foeifen, und fege Dann, unter gleiher BVebingung
pad erftere BVerfabren mwieder fort. — Komme Der=
felbe aus Den Driifen im Munde, fo foche man einige
goffel Roémavin=Bldtter und Bluthen mit
einigen Mefjerfpisen von Morrben, eben foviel Fimme
und Vengoe in 2 Pfund Wein ; laffe ein Drittel
einfodhen, und nehme von den Durchgefeibten taglich
einige Mal ein Theeloffel voll in den Mund, und
balte eé fo lange alé man fann, Davin, gurgle fidh
audh damit,

Meiftentheild wird der Febler wobl im Magen
lieqen, und Dda fein rjt allwifend ift, muf man
nicht ermitden, fich Den Berfuchen Deffelben ju unter=
mwerfen.

Oft ift, wie Jedermann weif, dad fblimme Ui=
Bel unbeilbar, Da mbgen Denn immer nody Das of=
tere Ausfpiblen ded Munded den Febler vervingern,
und dag Kauen mwirjiger Saden Denfelben, fo gut
e3 gebt, verbullen. , !

Die Strfinnen fauenviel Maftir, welder, wenn
er redbt ift, an Rundung und Grofe den Wadholder=
beeven gleich Fommen muf. : 4
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Wag: find Die Leberflede eigentlicy, und wie
fanm man fie vertveiben?

Die Leberflecte find ein fhwammartiger Auéfhlag,
Der mit Der Leber (von Dder fie den Namen der Farbe
megen Baben) nidt in Verbindung frebt, mie man qe=
nobnlidhy glaubt, fondern ein folcher, durdy den fich
bie Nafur von einer gemiffen unreinen Materie fiu=
berf, und Ddie fie auf Der Haut abfest. Ginige Aers=
te find der Meinung, Daf man die Natur aud) def=
wegen nicht ftoven, und bdie Leberflecte eigentlich nicht
vertilgen Diivfe , weil audy felbft durdy die Juriicttrei=
bung Der audgeworfenen Materie Krantbeiten entftehen
tonnten. Weil aber, wenn Ddie Leberflecte fchon da find
bie Abfonderung fhon gefdeben ift, und diefe mebre=
re Jabre fisen bleiben, ebe fie micder von felbft ver=
aeben, fo fdadet Deren Berfreibung - alddann nidhe
mebr, — mwenn fie nur nid¢ gleidy im erften Anfange
in Den -Korper juriicgetrieben merden.

Gs giebt der Mittel jur Vertreibung ded Uibels
viele, Da aber Die Natur diefer Hautfdhmwammden
nady der Werfdhiedenbeit der Haut febr verfhieden ift,
fo weidyen fie nidht bey Sedermann nad) einem Mittel,
und e8 werden oft mebrere Verfudpe defhald ju ma=
den fepn. E8 folgen bier der IMittel mebrere, die
{dmm¢lich die Gigenfhaft Haben, daf fie die Sdmweif=
(6cher mid)t jufammen jieben, dabep aber Ddoch Die
Materie vertheilen. p

Man nimme 2 Loth weifie Niedmwury, fhneis
det fie flein, und thut fie getroctnet in eine glaferne
lafthe.  Auf diefe Wurgeln gieft man 3 eitel reis
hen Kornbranntwein, verfopftdieFlafche modi,
und [dft fie 12 bié 14 Zage an der Sonne fteben.
Man fcyiittelt fie alle Jage einmabl um, und befor=
dert Dadurd) die Auszichung der Wurgel. Nidhft dem
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giefit man die entftandene , efwad gefarbte Feudtigleit
ab, und vermabre fie in einem andern, woblveritopf=
tem Glafe oder Flafdhe. LBill man fie anwenden, fo
aieft man von Ddiefer Zinftur etwa auf ein leinenes
2appdhen, und madht die Flecken damit naf, veibdf fie
erft tiichtig ein, und veibt nun nadber mit denvtrods’
nen ingern auf den Leberflecen fo lange umber, bid
- fie fih jufammencolfen und abreiben laffen. Diefes
wiederhoblt man alle 8 Tage einmabl, wenn ed das
Grftemal nitht gleich gelingen follte, und wafede fie
nadh diefer Reibung mit etwad Seifenwaffer wicder
vein. — Bey diefem Mittel bebalt die Natur ibren Aud=
mweg gur Abfesung des Krantheitsitoffes; die Schweij=
(cher merden gedffnet , und man fiebt nady mebreven
Monathen mieder neue Leberflecten, in Der Geftalt
gelber fleiner Puncte, jum Borfdhein fommen, die
man auf dbnliche Art wieder abmifdt. In der Folge
fat man jabrlid Faum einmabl ndtbig fih fo ju waz
fdhen, und dibrigens ift eé fdhon mit blofem LWaffer
und Seife genug.

2. Gben fo unfdhadlich ift dasd Mittel, ndbmlich:
ber Saft von unveifen weifen Jobannis:
beeren. Man drickt fie 14 Tage vor ibrer Neife,
baf fie ibren Saft bergeben, aus, reibt ibn auf die Le=
berflecte alle Sage jwepmal, wodurd fie verfdyminden.
Gine Frauendperfon bat {idh damit gebeilt, und ibre
eeberflecte find nicht tieder gefommen.

" 5. Yollen die Leberflecte auf diefe Mittel nicht
weidhen , fo nimme man feine Jufludgt ju einem Arjs
te, und biftet ibn, Daf ev eine blutvreinigende
Kur verordnen moge. Bey Ddiefer muf man fich al-
fer falzigen und fetten Speifen enthalten.

4. Sind fie gang eingeln gerftreut, fo Daf man
nidht ju befiicdhten hat, Daf mander Gefundheit durd
ibre Wertreibung fdaden werde, fo bedient man fich
audy folgender Salbe. Man nimmt ein balbes 2oth
Hedtgalle, jwey oth Seife, ein Quentdhen Wein=
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freinfaly, und foviel BaumdHI, aléhinreihend
ift, aud diefen BVeftandtbeilen eine Salbe ju mahen,
und reibt alled jufammen in einem fteinernen Diors
fer, Daf ed fidh mobl vermifdht. Man beftreicht Die
2eberflecte Damit am Abend , ehe man gu Vette qebf,
und wafdt fie am andern Morgen mit Seife und Wafs
fer ab.

5. Auch Weinfteinfaly su einem Quentden
in 13 Geitl Waffer anfgeloft, und Ddafmit die Fle=
den vor dem Sdhlafengehen gemafchen Hat {dhon ver=
fdbiedentlich geholfen. — TWie man Denn aud rihme daf
~ fie von Meervrettig meidhen follen, wenn man ibn
in fharfen Gffig eingeweiht, und 14 Iage indie Cr=
de gegraben bat.

6. Nodh ein Mittel, Dad vom Geheimrath Deli=
us su Erlangen berribre, ift eben fo einfah, ald
unfdadlich und ficher. Man nebme Otteviopfden,
und lege eine folhe Sehale in eine Feetaffe, Ddriice
frifhen Gitvonenfaft darvauf, — fo wird die Mufdel
i einen weigen fchleimigen €dlbdyen aufgeleft werden.
Mit diefem Sdlbdhen beftreiche man Ded Abends Ddie
Leberflede, und wafde fie Morgend wieder ab.

7. Yudhy nimmé man die langen Knochen Der
Hammelfiffe, [G6¢ fie im Feuer fo lange brennen,
bi3 fie fich ju Pulver gerveiben laffen, weicht fie 24
Stunden in mweifen Wein , und braudt den Abguf,
die Leberflecte Damit ju wafdyen.

XIIL

MWas ift der fogenannte Wurm arn Dett Fingern
und wie fann man ihn auf eine leichte Weife
pvertreiben ?

Der Fingermurm ift eine Cntzindung am
eriten @liede eines Fingerd, Die von audégefvetenen
; 20
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Siften entfeebt. Oftmala ift eine duferlidhe Verlets
jung efma ein Stofi, ein Dreuct, ein Stich, ein ftare
tes Drobnen, das die Hand ecfdbre, die Urfadbe das
von; oft entftebt er aber aud) durdy eine plogliche Bere
dnderung der Hige und Kdlte, ober baburdy, dag
mande im Gedanfen, den Finger mif einem Bindfaben
ummiceln, und fo den Umlauf des Blutes in dem Mage
Hindern, daf ein Fleines Aederdhen in dem Singer fpringt.

Bald nad) einer foldhen DBerlesung entftebt in
bem Finger e gelinder, dann ein beftindig wadyfen=
der Schmery, der immer unertriglicher wird, und
e8 tritt Hise, Nothe, ein inneres Podyen und Gie=
fomulft am Finger bingu. Der Sdmery nimme ofts
mal$ den gangen Arm ein, und fann fo beftig wer=
Pen, daf er ein Wundfieher bervorbringt. Nadh ei-
nem ober mebreven Tagen folgt ein Gefdmiir, mwel-
dhed aufbridt, und der Nagel abgebt. Wird bie
Wunde vernac*dffiget, fo fann der Brand darous
entiteben, Die Knodyen werden- angefeeffen, und nidy¢
- felten gebt dad erfte Glied gang verloren.

Man fann diefen Uibel nodh vorbeugen, menn
man gleich bepm Anfange des Sdhmerges Mittel an=
wendet, um Ddie ftocende Materie ju jertbeilen. Hat
aber der Schmer; fdon zwey big dren Jage gedauert,
~ fo find die Borbauungémittel nicht nmur ju fpat, fons

Dert fic werden fogar fhadlidy. .

Ging der ficherften Mittel ift die duferfich ange=
bradite Hibe oder Rd(fe. um Dag Uibel durdh
“Dige ju vertreiden, bAlt man gleich im erfien Tage
Den Finger in Heifes Waffer, oder ununterbrodhen in
Den beifen Dampf des fiedenden Waffers, und taudet
ibn su verfdhiedenen Malen, aber nur einen Augens=
blict in ganj fodbendes Waffer; ober man balt
Den Finger in Deifie Lauge, woju die von Wein=
teben=Afdhe Die bejte ift, fo lange mwie moglidhy,
und giet su dem Cnde immer Heife Lauge Hingu; bis
Der @dmer; verfdhmindet, der Singer beil wird oder
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eine Blafe entfteht, Ddie oftmald eine Saudhe von fich
gibt, meldhe man Durch die Lauge volfommen aquss
sieben [d5t. Auf abnliche Weife fann man Dden Fin=
germurm auch durd) Kalte beilen. Man bdle ibn ju
Diefem Gnbde in ein Blad falted Waffer, und wedfelt
mit felbigen fo oft, als eé anfingt aud) nur ein wenig
marm ju werden. Dief Verfabren mufi man fo lange,
bisweilen 12, 16 aud) 24 Stunden fortfegen, bis Der
Sdmery vergebt. Hat fid) diefes Uibel etwa erit feit
einem Sage eingefunden, fo ift Diefes Mittel ficher.
Bon gleidher guter Wirfung ift ¢d, wenn man Dden
Finger in ein gang frifdes Cp balt, und gleich=
falls damit fo lange fortfahre, bid dad Cp gany bart
gemorden ift, wo denn der Sdymery aufgehort bHat.
Sollte ein Cp nicht jureidhen, fo muf man nody eins
mal ein gwepteé nebmen. — Man ribmt aud) dag
Mittel febr, dag man den Finger wenigftend 4 Stun=
den lang in guten Kameferbranntwein halt,
oder geriebene weifie Feldriben frifh um den
Finger bindet, und alle 12 Stunden Damit mwedfelt,

Hat man den Gebraudy diefer Mittel [nger ald
drep Sage verfdumt, fo belfen fie nidht mebr, wer=
Den viclmebr {dadlidh, und muf alédann, wenn man
nidht [ieber Den Sdhnitt, alé dad Furgefte Mittel vor=
nebhmen will, die Citevung befordert werden. Dief
gefhiebt durd) Honig, oder eimen warmen Feig
von Mild) und Brotfrummen, oder von ges
fodhtem Saunerampfer= Mué (Sauerampfen=
Koch) oder von Sauerteigq, mobep aber ju bemerfen
ift, Dag Die fharfen Mittel nicht eber genommen wer=
den Dditrfen, ald big die Hige im Finger abnimme,
und Ddie Giterung anfingt. Am ficherften ift ed,
ben Finger in warme M1l h, worin Malvenbldtter
gefodht find, ober Die man mit Baumobl vermifche
bat, su balten. Sollte fich Die Ciferung Deffen un=
geadptet nicht bald jeigen, fo muf der Tundarst lie=

20
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ber Durdy einen ju tiefen, al8 ju feidhten Shnite,
dem Gifer einen Ausdgang ju verfdhaffen fudhen.

LWenn fidy mwildes Fleifdy in der Wunbde vorfine
bet, fo ftreuet man ein wenig Mennig oder gee
brannfen Alaun davauf, und Beilt die Wunde
mitgutem Heilpflafter.

XIV,

Cinfaches Hausmittel gegen das Wundliegen
Der Sranfen.

Aufer den vielen andern Mitteln, bie gegendasd
Wundliegen Dder Kranfen empfoblen merden, wird
von vielen andern, die ed verfudht baben, der Shaum
der vom frifhen RNind = oder Kalbfeif abfodt, ebe
bad Fleifh gefalzen wird, febr geriibme. Man nimme
ibn, da er in Menge abgefodht mit einer Schaume
felle anf einen porgellanenen Jeller, und bejtreidyt
Damit alle Sage etwa drey = bi8 viermal die mund ges
legenen Zbeile. Uibrigens mwird geratbhen, daf man
fo frifdhes Fleifd nebme, alé ed ju haben ift, und das
nidyt ifer drep Tage alt, und aody niche in Beriibrung
mit Salg gefommen ift.

XV.

Sidperes Hausmittel, verfhludte Stednadeln
aus dem Schlunde Ioieder herauszubringen.

RNady den Bemerfungen der Aerste foll man nach
Dem DBerfdlucten von Fifdhgrithen, Knoden, oder
Glasfplitter einen dicen Meblbrey, KIbfe oder Kar
toffeln ¢ffen, und dann cinen quten Sdlud Oehl dare

r
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auf nebmen, und nddftdem mit laumwarmen Waffer
ein Bredhen ju erregen fuchen. :

Nach verfdhluctten Nadeln ift Cffig und 3Jis
fronenfaft bienlidh, weil er die Spifen frumpf
ynd Daburch weniger {hHadlich madht.

XVL

- MWie fann man Flobe, oder andere fleine Sie
feften aus dem Obre bringen?

Sumweilen gefdhieht e audy, daf ein Floh, oder
ein andered fleined Snfeft ind Obr Pomme, weldhes
ein fdreclicher faft Wabnfinn erregender Schmer; ift,
wenn Daé Ibier bid auf dad Srommelfell vorges
drungen ift.

Man nimmt MandeldohI mit einigen Iro=
pfen Morrbheneffeng und gieft ed ind Obr. Da
aber BVepded nidht bep der Hand fepn modyte, fomwird
ein guted Vaumd H(, ja, in Nothfall auch jeded an=
bere Deb[ wobl die nimlichen gquten Dienfte leiften;
laumarme Mild ind Obr fullen, wird ebenfalld
nicht vergeblich fepn.

XVII,

Mebrere einfache Mittel gegen die Wargen
an Dden Fingern.

Man unterbindet diefelben beFanntlich miteinc;.m
Pferdbehaar, movon aber ein brauner Flec jurid
bleibt,
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Man reibt diefelben mit dem frifchen und nodh
marmen Stich cined gefdlachteten Schyweines,

Man tropfelt den weifen Saft der Guphors
bie, oder Der befannten Wolfdmildy datauf, der dt=
gend ift.

Man beftreidht Diefelben Hfterd mit der Sinffur
von fpanifden Fliegen, oDer -mit der Mildhy
eined Herings. Spanifdhes Fliegenpulver mit Pecy
anf die Warjen befeftiget, Diivfte mwobl unter vielen
cined Der beften Mittel fepn.

Unter der Anjabl von fompatbetifdhen Mitteln
bier nur eind, bas Der Naturforfdher Gose ald un=_
triiglich empfabl.  Man jerfhneide eiten Borftors
fevapfel, reibt mit Den Hilften deffelben die War=
ge, bindet Dden Apfel Dann feft und genau jufammen,
imd vergrabt ibn an einen Orte, mobin die Sonne nidht
tommet. (Nadh Andern unter einer Dadtraufe), Wie
der Apfel verfault, vergebt die Warge.

Mit den Wargen der Kinder, die oft an allen
Gingern bemarget find, braudt man fidh nidht su pla=
gen. Sie vergeben, mie fie gefommen find, man
weif nidht mwie? _

XVIIL,

Gebr einfade und unfdhddlidhe Haugmittel
gegen das RNafenbluten,

Das Blufen aué der Nafe, befonders wenn e
ofters yu gefdheben vflege, ift allerdings {dhadlicher, ald
Wiele wobl glanben mddhten: denn die Menge ded
Dlutes erfest fidh ywar. in Purger eif, die Giite beflels
Bea febr fdymer und bev grofien Verluften aud gar nid.
Daber mddyten einige blutftillende Mittel bier nicy
am unredten Orte ftehen, )
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QBer Diefem Uibel unterliegt, meide alle ftart ge-
wjiviten Speifen, borsugncb aber alle erblgenben@e-
tranfe, wodurd baez Blut in beftige LWallung geratb
baufiger Dem Kopfe juftromet (vorzuglich bey der Su-
gend) und fih dort durd) die Nafenldcher einen ges
mwaltfamen Audweg babnt. Audy alle allju beftige ev=
bigende Vewegung meide man.

Um Ddas Bluten ju ftillen, nehme man falfed
Qaffer in den Mund , wicderhole dief ofters, lege
jugleih ein in falted Waffer getaudyted Iud) an die
RNafenwurgel , ift ed warm geworden, tauche man e3
wieder ein, und fabre fo fort. Sft dad BVluten nidhe
su beftig, fo ift eé inein Paar Minuten gefiillc. Cinige
legen auch foldhe falte Umfdhlige auf Die hinteve und
bie Seitengegenden ded  Halfed, auf den Scheitel
u f. m. Solite ed durdy Ddiefe Mittel nicht geftille
werden, fo giebe man guten ftarfen LWeineffig in Die
Nafe; ift aud) diefes vergebens, rufe man den Arit.

XIX,

Slinf verfdhiedene Mittel ¢ 'gen Die Jﬁubner-
augen an den Fu

Die Hubneraugen, oder Kribenaugen
entfteben gemwobnlich von Dem Dructe der Schube und
CStiefeln, jumal wenn fie auf einer Seite befonders
ftarf auf die Seben dricfen. Anfangsd find fie eine or=
dindre Sdywiele, die bisdmweilen felbft vergebet , wenn
man foldhe Schube nicht mebr frigf, die fie Hervor-
gebracht baben; oftmald bleiben fic an den 3eben,
und madben einem felbft in weiten Shuben und Ct:e-
feln febr grofie Sdymerjen.

Um fie mwieder ju verfreiben, ift vor Allem no=
thig, Daf man die engen Eduhe abfhaffe, und fidhy
folgender Mittel bebiene :
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1, Man nimmet oft Fufbdder, morin man une
gefdbr 63 Loth Potafthe ober 4 bid 5 Hande voll,
am bBeften biihene Afche genommen bat, um eine Lauge
u bereiten. Nach dem Gebraudhe eined foldhen Fufbadesd
wird Der Leihdorn ermeidht, und da fchabt man denn
mit Hiilfe eined ftumpfen Meffers dad Crmeidhte da=
von ab, fo meit ed fich obne Schmerjen thun (dft.
Der dftere Gebraud) folder Bader jieht Den Leidhe
dorn allmablig Heraud, fo Dafi er aufhort, Sdhmersen
ju verurfachen. Da indef Die Lauge an Den Jeben ei=
nen ftarfen Reig bervorbringt, aud) Ddie Jeben roth
und wund madt, fo muf man nicdht verfdumen, fie
nach dem Bade mif Waffer febr rein ju wafden,
und mit efwad Hirfdhfalg su befhmieren.

2, Gin andered Mittel ift, Daf man auf den
Leidhdorn taglih efwaé Weinfteinfaly bindet.
Man befeftiget Diefes am Morgen, eheman die Striims=
pfe angiebt mit ein mwenig angefeudpteter Ceinmwand,
welche man Ddariiber legf.

3. Nodhy ein andered Mittel beftebt davin, Ddaf
man weife Seife, oder Amoniafgummi mit
einem beif gemacdhfen Meffer auf Leinwand fereide,
und Diefed Pfdfterchen, nadh) einem genommenen
Fupbade auf dag Krabenauge legf, Am andern Mor=
gen bat fich etwad [0 gemeidht, melded man gleichs
falld mit einem ftumpfen Meffer mwegnimme; und da=
mit fo lange fortfahre, bis das ganze Krdhenauge ver=
fhmwunden ift.

4. Gin vierted Mittel befteht in Folgenden. Man
fnefe 2 Loth gelbed LWadh g, eben fo viel Y mmo=
niafgummi, und 3 Duentden von dem feinfien
pulverifivten Grinfpan Ddurdeinander, und
lege Diefes Pflafter nadh einem ermeidhendem Fufbade
auf die Hiihneraugen. Wenn 8 viersebn Jage gele=
gen bat, fo ift dad Hilbnerauge gewdbnlidh vers
{hmunden. Wil man fider geben, daf diefes grie
ne Pflafter, weldes leidht abfallt, feft fitzen bleibe,
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fo legt man erft ein Pechpflafter auf die Stelle, wo
bag Krdbenauge figt, fhneide ein Lodh hinein, da=
mit dag Krdbenauge durdfieht, und legtnun das grii=
ne Pflafter, welded fidh avf diefe LWeife leichter be=
feftigen (a6t , auf. G$ ift felten nothig, daf man ein
iweptes Pflafter anflege. ~

5. Auch Fann man die Krdbenaugen audh mit dem
Plajter, weldhes unter dem Sitel: Emplasirum ad
clavos et verrucas pedum, in den Upofhefen su
baben ift, vertreiben : nuv miiffen fie gleidfalls durd
ein Bad erweidht fepn.

_ Xk
Das Berwadfen der Fufzehenndgel su ver-
meiden.

Man weif, wie fdmershaft und felbft jum Iheil
fblimm e3 merden fann, wenn die Ndgel der Jehen
jumal Der grofien , in den Seiten einwadbfen, und wie
viel Miihe man Hat, den eingewadyfenen Theil wieder
Deraug ju bringen. Man verbiitet dief am allerfidher=
ften, wenn man den oberften Sbheil des Nagels ftare
befthneidet, und e8 ift gar nicht ndthig , Daf Die=
fed , mie man vorgibt in Ddiefer Form ) gefdehe.
Wird nur ftarf und oft genug befdhnitten, fo ift 8
binreihend und der Trieh des Wadsthums richtet fidh
nach diefer Stelle am meiften,
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Die hodyit einfache und in jedem Haufe leidht
gu findende Hufelandifhe Haus - und Rei:
fe- Apothefe; oder Angabe jener Hausmittel,
Die bey jeder Familie vorfindig find, nebit der
2Angabe aller jenen Fdlle, wovor fie helfen.

€3 qibt in jedem Haufe eine Menge der beften
Arineymitel , obne dafi €8 Jemand meif, Vep plog=
lichen Fallen auf dem Lande, auf Reifen gerathen wir
oft in Die qrofte Verlegenbeit, blod weil Feine Apo=
the in der Nabe ift; mwir fhicken Stunden weit Darnady,
bie 3eit ver Hiilfe gedt indeffen vorbey, und wir wife
fen nidht, Dafi mir daffelbe oder wenigftens ein dhnli=
dhes Mittel im Haufe baben , deffen Kenntnif das Le=
ben eined Menfchen Ddtte veten Founen, Jede Haus=
baltung, fie fey aud) nodh fo flein, ift al$ eine Apos
thefe angufeben, und alle die Dinge, die wir jum ge=
wobnlidhen Leben und jur Nabrung gebrauchen, laf=
fen fich nach Umftdnden alé Arynepmittel benugen. 3
ift daber Pflicht, folhe Kenntnife su verbreiten, nicht
den Ppfufder ju bilden, fondern nur in leichten 1md
audy qefdbrlidhen 3ufdllen, wo off eine halbe Stunde
Berjug iiber Dad Leben entfdheiden fann, die Mittel
su finden, Die und vor den Augen liegen, diemwir aber
oft nicht fehen, Blof weil wiv glauben , alled Heil
miiffe aus dev Apothefe Fommen, ein BVorwurf der felbft
mandye Aerjte trifit. .
" Hier alfp die Mittel, die wir fberall antrefien :

1. Der Buder. Der Juder ift eined Der ers
ften Dinge in unferer Haus = Apothefe, — fo ma=
nigfaltig find feine Krdfte, und fo vielfiltiq feine An=
wendung in manderley Jufdllen. Gr ift ein Sal, und
bat die niiglihften Cigenfhaften aller Salje in Krants
beiten, jugleid aber ndbrt er aud), und bat folglich



Haudarzt, Haudapothete. 315

bey weifen nicht die fhmachenden, und den Magen an=
greifenden Wirfungen anderer Salje.

Suder ifteined Der beften Fiiblenditen Mittel. Nach
Crbigung ded Korperd ift nichtd befier al3 2 Loth
Buder, in einem Glafe Waffer aufgeldft, getrunfen,
Gben fo in Fiebern und bikigen Krankheiten, befonderd
auch nach beftigen A ffeften, nadh Shrecen, Aer=
ger, 3orn, wo er nod) dad Gufe bat, die dadurd
erregte Galle gu dampfen und audguleeven. Auch fann
er ald 3ufag erbigender Dinge ibre erbigende Kraft
mindern, fo 3. B. RKaffee mit viel Jucfer getrunten,
weniger erbitend ift, ald obne denfelben.

Suder [ofet Den Sdhleim auf. G3 ift BVorurs
theil, Daf ucer Schleim mache ; dad thut er blod
bep febr baufigen Gebraucbe durdy Shmwachung , die
er endlich dem Magen suzichen fann. Aber feine nddhfte
Wirfung ift aufiofend : daber bey BVerfdleimung
bed Magend, dev Bruft, Katharrven, RNo=
deln, Huiften mit feblendem Audmwurf, nichts Heils
famer ift, alé Div eben angegebene Juckerauflofung fleifig
getrunfen. 3ucer reinigetden Magen und Darvms=
fanal, und purgirt, menn man ibn reidhlidh nimmt.
Gr dient Daber bep UiberlaDungen und Unreinigfeiten
bed Magens. Nady einer febr ftarfen Mablzeit find
fdpon oft durdy 2 Loth Jucer, in Waffer aufqeloft,
alle Vefdhwerden vergangen. Cr wivft, wie Dad befte
Digeftiv = Salj.

Suder befordert die Verdauung, wie jebed
Sals, durdh feinen Reig. Man Fann eben fo qut die
Speifen mit 3ucer, alé mit Kodfal;, faljen, und
dadurd ibre Berdaulidhfeit erboben.

2. Der Weineffig. Diefer ift eine grofe, viel=
fah niteliche Sadhe! Bey allen Vergiftungen von be=
tiubenden Subftangen, ald Opium, Sdhierling,
Bollbivfde 2. ift Dad Erdftigfte Gegengift: viel
Gffiq trinfen, und duferlich auf Kopf und Magenge=
gend mit Gffig euffhlagen laffert. Bep O Yhnma e
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ten ift ev beffer ald anbere RNiechfalze und Riehmwaffer :
Gffig ift vor Die Nafe su balten,” und fich Damit Schld=
fe, @efiht, Hande und Fife ju wafchen. Vey allen
fauligen Kranfbeiten, ober o irgend-ible
Dunfte im Jimmer entfteben, ift nidts beffer , als flei=
fig mit LWeineffig ju fprengen; er ift aber nidht, wie
man gewdbnlidy thut, auf glitbende Koblen, und den
beifen Ofen Damit ju fprigen, wodurd der Dunft un=
gefund oder {dadlich mird. Vey allen Fiebern mit vie=
ler Hite, bey Blutftiivgen ift Waffer mit Weineffig ver=
mifdyt ein febr guted Gefrant.

3. Seife, Holjafde, Lauge Diefe Kor=
per geboren jufammen, weil fie alle ibre Krdfte vom
Laugenfalze baben. Man Fann fie Daber mit Nugen bey
der Arfenif=und Sublimatvergiftung ge=
brauchen, dodh fo, daf immer in grofer Menge fris
fcbe Milch Dagwifchen getrunfen wird. Auch ift 8 bey
der Krage und andern hartnactigen Audfdhldgen ein
febr Dienliches Mittel, die Stellen redht fleifiig mit
einem ftarfen Seifenmwafier lauwarm abjumafdhen.

4. Mild. Cin unfddsbaresd Mittel! Bep jeder
BVergiftung von fdarfen, befonderéd von thieri=
fhen Pflangen dad Hauptmittel. Da muf denn der Kran=
fe immer fo viel frinfen, Daf es im eigentlichen Ver=
ftande iiberlauft; audy miffen Umfchlage Davon auf den
Unferfeibe gemacht merden. \

5. Mildhrabhm, BVBuiter, Oehl. A milde
Fettigleiten ift Rabm  und Butter von mannigfalti=
gem Nugen; nur mud fie frifd) verfertigt, oder an=
gefdblagen fepn. Sobald ein Fett alt und ranjig wird,
fo bort eé auf ein linderndeé und reigmiderndesd Mit=
tel ju feyn, fondern e8 wird vielmehr reigend, o Daf
man mit-redht rangigem ober gerdftetem Fett die Haut
fo gut, wie mit fpanifdhen Fliegen entziinden, und den
Magen jum Vrechen veigen fann. Audy darf es ju
diefer ABfiHE nicht gefalgen fepn. St eé alfo frey von
diefen Gigenfchaften, fo Gt fich Rabm und Butter febr
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gut in der Gefhmindigleif anftatt jeder ermeidhene
den UApotheferfalbe duferlih aqnwenden; in
allen Fdllen, wo innere Shmerjen, Krdmpfe,
Bufemmenfdnirungen, beffige Ynfpans
nungen Der Fafern ju befinftigen find, da reibe
man mif Butter oder Oebl laumarm und lange ein,
und 8 wird giemlich daffelbe thun, mwie die jufammens
gefesten Apotheferfalben von erweichender Art.

o ift aud) folgende Brandfalbe suempfeh=
len, die in allen Fillen Der Berbrennung, befonders
mit aufgesogener Oberbaut, das qefhmwindefte  und
befte Mittel ift, und man weif von welder Widytig=
Teit e3 ift, folde graufome Schmerzen, Gefonders
bey empfindlichen Kindern, obder bey grofien perbrann=
ten Oberfladhen gleich und wivffam ju lindern; denn
e$ find DVenfpiele da, wo durd) Mangel fhneller Hiil=
fe, ober Daf man gar aud Unwiffenbeit Branntwein ,
©eife, ober andere veigende Mittel auflegte, Glof durdh
die fiirdyterlichen Schmerjen die beftigften Jucfungen
und eben Dadurd) der Tod erfolgte. Man mifdbe alfo
$u gleidhen Ibeilen quted BaumsHl, obder Pome=
vangendobh(, in Grmanglung deffen audhy frifdhes
Leinobl, Comeif und Rabm unter einander,
beftreidhe Damit vedht Dick einene Lappen, und bedek=
fe damit alle verbrannten Stellen. Redht oft miiffen
die Lappen wieder abgenommen und wvon Neuem be=
ftrichen werbden.

Bep Vergiftungen ift der innere Gebraud
Ded Oebl8 und audy der Butter, in marmen Waffer
aufgeloft, nidt genug ju empfeblen. G35 Fannmit dbem
Mildhtrinfen verbunden werden, fo Dafi man efwa al=
le DWiertelftunde eine Halbe Iaffe aeniefit. Dad befte
Oebl jum medicinifhen Gebraudie ift Das, mas Falt
audgeprelft und am frifdeften ijt; ubrigend
find die feften Oeble fidhy giemlidh qleich, Doch, ift dDas
Mandelohl, Mobnohl, Leinohl ju diefer Benupung
am beften. — Bey den Stidy Dder Bienen, TWefpen
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und anderer dbnlichen Snfeften gibt ed fein juverldfi=
gered, und befferes Mittel, al$ die Stelle eine Bier=
telftunde lang fogleich mit Oebl ju reiben. Man hat
DBepfpiele Dag gar nichtd anderes gebraucht murde,
und der vergiftefe Bif weiter feine 1iblen Folge Hatte. .

Hier ift nodeines febr gemeinnisiger, Bebraud)s
€rwdabnung su thun, den man vom Halenfett machen
tann, weldes gewobnlich weggemorfen wird. Man
Fann die Froftbeulen Damit beilen, menn man bep Cin=
tritt Des LWinters die erfrornen Theile Frithund Abends
Damit reibt, fie die Nacht Hindurd) Damit belegt, 3.
B. wenn eé die Hande find, in Handfhuben flaft,
die mit jenem Fett angeftrichen find. Das Hafenfett
befist eine eigene reifende Kraft, daber ¢d auch mit
Nugen beym Kropf in Den Hald eingerieben wird.

6. Hafergrige Gerftengraupen. Man
fodht einen Dinmen Sdhleim Ddavon mit Waffer ab,
wobep e8 aber beffer ift, fie nidyt flein juftoffen, mweil
fonft ju viele meblige und grobe Ibeile aufgelvft mer=
ben. Gin foldher Hafer=oder Graupenfihleim ift von
mannigfaltigem Nusen, bevm Huften, bey Durd=
fallen, trampfbaften Crbredhen, bey Kolifen,
bey Magentrampfen, fhmergbaften Urini=
ren, bey der Rubr, oaud ju Klyftiren.

7. Dasd Klpftir. G3 qebort unter bdie midh=
tigften und . allgemeinften Hausmittel , und eé ift fel=
ten ein Haud, wo man nicht fowobl die Veftandtbeile,
alé die IMittel, felbed angumwenden, finden follfe. 3u
einem gemobnlichem Kvftiv braudt man nidts mweiter
ju nebmen, al$ jwep CRloffel voll Hafergrige.
eber Graupen, ober Leinfamen, und eben fo viel £a=
millenblumen , oder Hollunderblithen,
welche aber aud), wenn fie mcht ju baben find, weg=
Bleiben Eonnen ; dieg Fodht man mit vier Taffen LWaffer
ab, und fest dann 2 bi¢ 3 Cadfiel voll Leindbl,
oder Vaumdhl (ober ein andered) und 2 Theeloffel
voll Rodhfaly ju. Sind es fleine Kinder, fo nimme
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man von Allem nur die Halfte, und ftatt ded Saljed
eben fo viel 3ucer. Die Anwendung gefdhieht frep=
lid) Durch eine Sprise am beften, und s follte in je=
der guten Haudhaltung ein foldhes Snferument feyn. In
Crmanglung Ddeffen gber und in der Gefdhmwindigteit
Dient andh eine Rind3 = ober Schweinébdlafe, an die man
ein Robrdhen, 5. B. die bornerne Spike eines Ta=
bafépfeifenvobres binbet. Wep Dder Ginfiillung ift ju
bemerfen, daf Die Fliiffigfeit nur gan; lau, (wie et=
wa frif) gemolfene Mild) fepn darf, und daf man
nadh dem Cinfilllen alle Luft, die oben iiber der Fliif=
figteit ftebt beraus Dricen muf. Dad Gefdhift des
Klyftivend fann jeder Menfch Gibernehmen. G4 beftebt
Darin, daf fidh Der Kranfe auf die rechte Seite legt,
und man nun dad vorber mit Oebl beftridiene Robr=
chen 1 i3 2 Joll tief in den Maftdarm, vorfidhtiq hin=
ein fchiebt, fodann mit der Linfen dad Robreben feft
balt, und mit der Redyten den ndthigen Druck gibe.
Dief Mittel ift eines der moblthitigften und fi=
herften Hausmitfel, denn e8 Fann nie {haden, und
fdafft in allen Krantheiten, wo nidt Hiilfe, dodh mwe-
nigitens Crleichterung. Borjiglidh niglidh ift es bey
Sranfbeiten, mo man oft meifer gar nidts nothig bat
und wo man Krdmpfeund Nervengufdlle ver=
biiten fann, bey Berftopfung Des Leibed und ihre Fol=
gen, bey RKolifen, Krdmpfen, bartnddigem Grbre=
den, Riickenfhmersen , und im Anfange bigiger
Sieber. ?
8. Waffer, Falfed und marmed. Veyded
ift ein Heilmittel. Das Ffalte Waffer dient bey allen
Berlesungen durch Fallen, Queffdhung und
Berlesung durdséFeuer. Madht man Da gleich
vom Anfange an fleifig vedst Falte Umfchldge, die fo
oft fie marm werden, wieder erneuert merden miiffen,
fo verbiitet man die Gefdmulft, dad Blutun=
terlaufen, und mande ible Folge von Shmwide
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u. dgl. Audh ift es dufierlich aufgefchlagen, ein qus
ted Mittel bey BVerblufungen.

Saumarmes Waffer ift eind der allgemeinften Bee
fanftigqungdmittel, forobl innerlich alé duferlicy ane
qemendet. Jnnerlidy getrunfen (tvozu man e3 am bee
ften mit efwad Meliffe, $Hollunder = oder Kamillenblii
then abbriibet, und als Thee trinfen [ift) Fanned bep
allen Krdmpfen ded Magens, der Geddrme, bey
per Kolif, bep Dem Grbreden, Ropfreebh,
aus Dem Magen Berriibrend mit Nugen angemendet
werden.

9., Dad Fufbad ift aud einaligemeined Mite
tel. (3 bdient vorgiglih bey Kopffdhmergen,
Sdhwindel, Obrenbraufen, Vefdubung,
beftigen Anfillen von Enghbr uftigfeit, ober Cre
fticung, Bruftfdhmergen, Magentrame
pfen, Rolifen, Ricenfdmerjen, nach Cre
Piltungen, und bey beftigen Antried ded Bluts nadh
Kopi und Vrufe, aucdh bey Untferd ridung,
fdmerzbaften und frampfhaften Sufillen der weiblis
dhen Periode. — Nur bey fliefenden Sdnupfen
ift eé nicht vathfam.

Aber wenige Menfhen verfteben ein Fufbad ju
nebuten , daf ed niiglich merde. MNimme man ed ju
lange und gu wavm , fo faan eé ftatt jul berubigen,
erhisen und veitjen. Die Regel it alfo diefe: Das
Waffer wird mit 2 Hinden voll Ko falj vermifd,
ober bey dringenden Fillen mit 2 Loth geftoffencn
Senffamen abgefocht, und nur gang lau (d. b
wie frifdy gemolfene Mild, oder fo, da wenn man
mit gquten Fiiffen bineinfiiblt , die Lrme nur wenig
empfindet) genommen. Man fest die Fiiffe bis an die
9Babden Binein, bleibt nur eine Biertelftunde lang Da«
vin, [4Gt fie ann mit einem wollenen Tudhe abreiben
und vermeide davauf alle Grédltung; daber e3 am bes
ften ift, wenn man fidh gleich davauf ju Bette leget,



Haudarzt, Hausdapothekfe. 321

10. feinfamen, Leinfuden ift gut da
st gebraudhen, mo man emeud)enbeum(dﬂ&genotbtq
bat, ;. B. jur Crmweidung entindlidher BVerhdir=
fungen , Bepinnern Sdmersen und Krdmpfen.
Man [36¢ serftoffenen Leinfamen oder Leinfudhen nebit
efmad Hollunderbliithen, in Mildh abgefodht, fo dDaf
e8 ein dicfer Vrep mwird, diefen fhldgt man in Lein=
mwand ein, druct die Feucbtigleit heraud, und legt
ibn laumarm iber.

" 9Yuch fann man vom Leinfamen einen Heilfamen
Shee bereifen, wenn man einen gangen GRIOfFel voll
gangen Ceinfamen mit vier Iaffen Fochenden LWaffers
abbrithen [Gft, und ded Gefdhmadsd mwegen einige Iro=
pfen Ritronenfaft in jede Saffe trdufelt. Diefer Thee
bient bep frampfigen trockenen Huften, bey Blut-
buften, ben Kolifen, befonderd bey Nieren=
fdhmerjen, Urinbrennen, und erfhwerfen Urin=
abgana.

11. Senf, Meervettig, und.-Pfeffer.
Senf und Meertettiq dienen bauptfddhlich jur Bevei=
tung ded fo niiglichen Senfpflafterd, mweldyes bep bef=
tigem Kopf=und Sabnfdmerjen, S dhmwin-
bel, Obrenbraufen, Betdubung, Brufi=
und Magenframpfen Cngbriftigleit, Cr-
ftickung, Leib=und Sﬁutfenfcbmergen eines der
forberfamften Grleichterungdmittel ift, in mandhen drin=
qenben Fallen, ;. B. dhlagflufartigen Jufdl
Ten und Bruftfticfungen dad Leben reften Fann.
— (3 mird fo bereitet. Man ftoft jwep Lofh 6enf=
famen Elein, mifdht einen ftarfen CRloffel voll gevie=
benen meerrettug, und fo viel Sauerteig und ein we=
nig Gffigq Dagu, dafi ed eine pflafterartige Mafe mrb;
biefe ftreicht man auf Leinmwand von Der Srofie ei=
ner Hand , und [eqt fie entweder auf den Obevarm,
oder auf bie Made. Man [dft 8 nicht ldnger [liegen,
al8 big ber Kranfe anfingt, ein Betradtlidhed Bren=
aen gu empfinden, Hievauf nimme man e$ ab, und

21



322 Sicbenzebnte Abtheilung.

wifdt mit warmen Waffer die auf der Haut Hingen
gebliebenen Sheile ded Teiged ab. Sollten Hinterdrein
nody beftige Cntjiindungen und Schmerien entftehen,
fo ift Das bejte Befanftigunadmittel, fifen Mildrahm
oder frif) gefblagene Vutter davauf su feeeidhen.
©ollte der Fall dringend und eine fhnelle Wirfung
beg Mitteld nothig feon, fo braudht man nur geriebe-
nen Meerrettiq auf die Haut ju binden, weldes in
wenigen Minufen ein febr beftiges Brennen erregt.

12. TWein, Branntwein. Wein i{t Dag grif=
fe ©tirfungs-und BVelebungsmittel, und
Yann baber Bey grofer Sdhmdade, Crmiidung,
Sraurvigfeif, bep Obumadten ober Krant=
beifen von Sdmdade am fdnellften die Krdfte be=
ben. Dodh ift die Anwendung in Kranfbeiten etmas
mifilich, und darf nicht obhne des Arsfed Vepftimmung
gemadht werden. Nue allein bey Crevunbenen,
Crfrornen, Critidfen, und deraleidhen, Fanu
man _immer , wenn fie mieder ju fdhlucten anfangen,
efwad Wein einfldfen. — Sn Fdllen, wo man Be=
benfen fragf, Wein trinfen ju laffen, Fann man dod
Hande, Sefidht und Fiiffe Damit wafdhen, weldes aud
_ungemein ftdrfe.

Bey duferlihen Quetfdungen und &to-
fien ift das Wafthen mit Wein febr qut. Sind Kin-
der ftart gefallen, fo ift ;u rathen, den ganjen Korper
mit warmen Weine ju wafden, weil fonft der Grund
sum Suswadbfen oder einer anbern Kranfheif badurd
gelegt merden Fann, o audh bient das tdglidhe Wa-
fdben mit laumarmen Wein bep Kinbern, weldhe An=
lage jur englifhen Sranfbeit seigen, und dad Lau-
fen nicht lernen mollen. Sn Crmanglung ded Weind
Yann Brannfwein mit 4 Theilen Waffer vermifee, ju
Diefer Abficht benust merden,

15. Kamillenblithen — Hollunder:
Bliithen — Majoran — Kraufemiinge —
Pleffermiinge — Meliffen — Malven.
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Diefe Krauter follten in jedem Hausdgarten fte=
ben, in jeber gufen Haushaltung froden vorrithig
feyn, Denn fie find von mannigfaltigen quten Gebraudy
— Die Hollunderbliithen ald Thee, nad) Cridlfun=
aen bey Katbarren; dDie Kamille, Die Meliffe,
Kraufemiinge, Pfeffermiinge, ald Ihee bep Krd m=
pfen , Magenfdhmwdiden , Obnmadten ,
Sdmergen; — die Malven bey Haldentjiin-
dbungen jum Shee und Gurgeln Yud dienen
fie alle dufierlich ju Umfchldgen = nnd Krduterfiffen ey
liiffen, octlihen Schmergen, Rothlauf,
Gidht und Krdampfen.

14. Wolle, Flanell und griined Wahs= .
tud find die beften und ficherften Haudmittel bey
Gliffen, und Gidtfdmerzen Man ummis
wicelt Den leidenden ITheil mit qefdmmter LWolle ober
Glanell (erftere bat aud) megen ihrer natiiclidhen Fet=
tigfeit nodh Worzige). Hiilft dad nidht, fo widelf
man grunes TWadstud) , oder audh Wadystafient
Darum.
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