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toffeln und 3 Sellerienollen, |dmeidet fie in finger-
bide Streifen und fodt fie, jedes fiiv fid), mit ge-
falzenem Wafjer. Dann {cdneidet man Bwiebel und
Peterfilienfraut, (dft e mit Sdymaly anlaufen, gibt
die abgefeiften Rartoffeln und Sellerie bazu. Diefes
ftreidyt man iiber bie in eine Sdyiiffel gelegten Rar-
toffeln und Sellerieftifdyen, zu welden man einige
Liffel Suppe gegeben hat. 3u bem Bejdamel fann
man aud) 10 Defa Parmefantife mijden. Im Hohre

gebaden, ftellt man bie Sdyiiffel sum Auftragen auf
eine anbere.
————

Rartoffel-Bpreifen
mit Fild- und Reebsbeigaben.
Ravtoffeln mif Stotkfifdy.

Man {dneidet 10 gefodjte mittelgrofe Rartoffeln
ju Sdeiben, gibt fie mwarm in Beife Buiter, laft
eine Handooll Bwiebelringe in Butter gelb anlaufen
unbd fod)t 1/, Rilo Stodfijd) 5 Minuten in gefalzenem
Waffer. Man gibt ihn auf ein Sieb, fyiilt ibn mit
faltem Wafjer ab und Ibjt das Fleijdh bldttermeife
von Haut und Griten.

Dann gibt man in eine gut ausgejdhmicrte Kaffe-
rolle eine Sdjidite von bden Kartoffeljdeiben, dann
von ben Jwicbelringen, darauj Stodfijd) uff., sulept
Startoffeln, gibt einige Stiifdyen Butter darauf, bickt
e3 im Robr und ferviert Senf dagu.
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Grelaverfe Rarfoffeln mit Fird.
Gefodite RKartoffeln fdmeidet man zu Sdeiben
und brdt fie in einer Rajferolle mit Olivensl, Peter-
filie, Sdnittlaud), Knoblaud), Pfeffer und Salz, gibt
pann etwad Cijig dagu und f{dhiittelt fie dfters auf.
Man bejtrent die RKartoffeln mit gehacdten Sar-
bellen und gibt fie zu Fijdidnisen.

Barioffeln mif Bering.

Cin entgrdteter, gepuster Hering iwird fein
gejdpnitten mit 1/, Qiter faurem Rahm abgefprudelt.
Dann mijdht man gefottene, 3u Sdeiben gejdmittene
Sartoffeln dagu, o viel, al8 der Rabm befeudytet,
und gibt {ie in eine mit Butter ausgeftridiene, mit
Brofeln ausgejtreute Form. Man ftreut Brofel dar-
iiber, betropft biefe mit Butter, ftellt die Form in
bag Rohr und ftirzt die gebacdene Speife.

MWit Ciern. Man entgrdtet einen Pering,
{dneibet Beide Hilften ju Fleinen lingliden Stiidchen
und vermijdit diefe mit faurem Rabhm. Dies gibt
man auf beiffe Rartoffel{deiben in eine mit Butter
ausgejtricdhene und mit Brofeln ausgeftveute Form
und belegt fie mit zu Sdeiben gefdhnittenen Hart-
gefodjten Ciern. Dann qibt man mwieder RKartoffel-
ideiben ufw., und wenn die Form voll ift, Butter
und Brofel dagu. Gebaden und geftiivst gibt man
&3 2u Salat. A

Mit Rafe Man roftet ungefdhe 5 gefodhte Rar-
toffeln mit Butter gelb und jdyneidet fie 3u Sdyeiben,
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Lift 1 fleine Bwiebel, fein gehact, mit Butter gelb
anfaufen und {dneidet einen audgewdfjecten Hering,
von ben Grdten geldft, in Querftreifden.

Dann gibt man in eine mit Butter ausgejtridene
Sdiiffel von ben Kartoffelidjeiben, davauf Hering,
Bwiebel und geviebenen Parmefantife, und wieder-
bolt biefed, bis die Schiifjel voll ift. RNun fprubdelt
man 2 Dotter und etwad Saly mit 1/, LQiter jaurem
Rahm ab, bededt bamit die Kartoffeln, jtreut RNafe
und Brofel dariiber, betropft fie mit Butter und backt
fie im Rohre.

Biiiveizer Ravioffeln,

Blatterig gejdnittene gefodite Karioffeln, etwa
b b8 6, {didjtet man in eine feuerfefte, gut ge-
butterte Form lagemveife mit Stiidden Sdyveizer-
fife (zirfa 30 Defa im gangen). Gany oben mup
eine Lage RKartoffeln fommen und bdavauj Butter-
ftikden. Dies wird im Rohre gebaden, bis bder
fdje fid) aufgeldft bat.

Rartoffeln mit Havdhellenbutter,

Jobe Kartoffeljcheiben fodht man in gefalzenem
BWaffer, feiht biefes ab, legt die RKartoffeln in eine
Sdyiiffel, beftreidyt jede Lage mit Sardellenbutter und
betropft fie mit jaurem Rabhm, dann gieft man jauren
HRabm, mit Dottern gefprudelt, dariiber und badt fie.
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Taibdien mif Bardellen.

Man treibt 7 Defa Butter mit 2 Ciern ab, gibi
3 Liffel {auren Rabm, 4 feingehacte Sardellen und
etwas Peterfilic nebjt 3 Handooll Beiff geriebener
Kartoffeln bagu und formt davon fehr Feine Laibdjen,
bie man in Gi und Brifel dreht, in heifem Schmals
badt und auf Sauerfraut gibt.

Bivudel mif Bardellen.

Man madyt einen Abtrieb von 5 Defa Butter
(ober 4 Defa Rindjdymalz), 2 fleinen Giern, etwas
jourem Rabhm und Saly und mijht e8 nidt jehr
i mit paffierten Kartoffeln. Diefe Fiille Jtreicht
man auf fein ausgezogenen Strubelteig (Seite 20),
ftreut flein gefdmittene Sardellen vaviiber, rollt den
Strudel zufommen und jdneidet ihn 3u fingerfangen
Ctiiddien ab. Man legt diefe auf das mit et
bejtrichene und mit Mebl beftreute Bled), bejtreicht
die Dberflide mit G und bidt fie im Jobre
fchom gelb.

Wanlfaldien mit Bardellen. /- :

Man mad)t von 8 Defa gefodjten, Beify paj-
jierten Rarvtoffeln, wenn fie ausqekiiflt find, mit
8 Defa Mehl, 8 Defa Butter, 1 Dotter und etwas
Saly {dmell einen Teig, ldft ihn eine Stunde rajten,
treibt ibn davauf mefjerviidendic aus wund {dymeibet
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iGn au ldnglid) vieredfigen Fleddjen. Man legt auf
jebes eine Balbe gereinigte Sarbelle, {dligt dem
Teig bei der Mitte dtber und Tlegt bdiefe Tdfchhen
auf das Bled). Nadppem man die Oberflade mit Ci
bejtridjen Hat, gibt man fie in Das Robr und bidt
fie fchom gelb. i

Biiilferin mif HBavdellenfiille,

Bon miichem Teig aus Butter, Mehl, etwas
Salz, Dotter und faltem Obers nad) Rajten biinn
ausgetvieben, jtidit man vunde Fledden aus, mit
weldien man Fleine Formen auslegt und fie im
Rohre bidt.

Snbeffen mijdt man u 14 Qiter mit Mild
Deveitetem  Ravtoffel - Piivee Sarbellenbutter von
8 Sarbellen und 3 Dottern und vithrt &8 am Herd,
b8 ¢8 dif ift, worvauf man damit die geftiivten
Teiglrujten gebduft anfiillt.

Paftetdien mif Ravpfenmild;.

Biemlid) fleine runde Kartoffeln fdneidet man
roh gefdhdlt in gwei DHilften, HohIt fie aus, dreht
jie leidyt in IMehl und backt fie aus dem Schmalze.
Die Mild) von 1 6i8 2 Rarpfen, fein gebact, in
Butter mit Peterfilie, Saly und Pfeffer ein wenig
gerdftet, filllt man in die ‘Ravtoffeln und ferviert
jie fogleid) alfein ober mit Spinat.
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Paftefe mit geviudieriem Fidy

Man Tegt eine Rafferolle mit miirbem Teig
von 21 Defa Butter, 28 Defa Mehl, 2 Dottern,
SGaly und etwas Obers aus und gibt eine Rage
gefoditer, in  Sdjeiben  gefdhnittener RKartoffeln
binein. Dann eine Rage von feingefdhnittenen, ge-
viudertem Fifd) uff., gieft 14 Qiter jauren Sabm,
mit 2 Giern abgefprudelt, bdariiber, decft 5 mit
miichbem Teig gu und bickt e3 im Rohre.

BRardinal-Rarfoffeln,

Jn eine mit Butter ausgeftrichene Schiiffel legt
man {didtenweife zu Sdeiben gejdnittene RKar-
toffeln, Balb fo viel Hartgejottene Gier und Rrvebs-
{dpweifdjen und -fderen, nadjpem man von den
CGdalen Krebsbutter gemadit hat. Diefe mifdht man
bei ber Quantitit von 5 Giern mit 14 Qiter faurem
Rabm, fdjittet ihn itber die leste Schidjte Kartofiel-
{cheiben und ftellt die Schitjfel zum Baden in das
Hobr.

——

Ravtoffel-Bprifen mit Fleild),

Gefiivite Ravfoffeln mif Brafwiivien.

Man brdt eine dide Bratourft mit siemlich
biel Butter und feingejdnittener Swicbel ab, nimmt
fie dann aus bem fFett, ieht den Darm ab und
{chneidet fie gu Sceiben. Wibhrenddem [Eft man
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