188 Die Herjtellung der Bouillontapfeln.

Die Leiftung einer Cinwidelmajdyine fitr Streifband-
padung betragt in der Minute etiva 60 fertiger einge-
widelter Wiirfel bei BVedienung bon nur einem WMdadden.
Die iibliche Wiirfelgroge fiir Bouillonviixfel  ijt
14X14X14 mm.

Dic Herfiellung der Bouillonkapfeln.

Cin frither fehr beliebted Fabrifat, weldhed aber bon
dert Bouilloniviirfeln bverdrangt ivorden ijt, {ind bdie
Bouillonfapjeln, welde man deshalb gegenmvirtig aud) fajt
garnidyt mebr im Handel findet. Der Volljtandigleit ivegen
und um 3u zeigen, wie ihre Hexftellung gefchieht, jei folgende
Borfchrift dagu gegeben: 100 kg Fleijdertraft, 50 kg ge-
prepte Tomaten, 5 kg Selleriepulver und 70 kg Kodhjalz
ierden in einem Dampf- oder Wafferbadfochfefjel bor-
jidhtig gu einem fteifen Cxtraft eingebampft. Bon bdiefem
Cxtraft fitllt man 25 g in den unteren Teil einer Gelatine-
fapfel, in bden oberen Zeil 05 g Bouillonwiivzfett und
jdliept bdie Kapjel. Dad erforberliche Bouillomwiirzfett
witd aud frijdhem Rinderfett, Schiveinefett und Bouillon-
getiirg hergeftellt, inbem man 700 Teile frifdhen Rinder-
talg, 500 Teile Schiveiriefett unbd 50 Teile Bouillongetviiry
im LWafjerbad durdy einjtiindiges Ertodrmen verveinigt. Die
Gelatinefapieln {ind al8 Spegialfabrifat fertig bon den
Gelatinefabrifent ju beziehen.

Dic BHerftellung der Souillontafeln.

Sn gleicher LWeife, twoie die Bouillonfapfeln, find die
frither in den DHandel gebracdhten Bouillontafeln eine
Seltentheit getvorden, wenigjtend injofern al8 ibre jehige
Bejdaffenbheit mit der fritheren Herftellungdieife nidhts
mehr gemein hat. Die frither in den Handel gebrachten
Bouillontafeln unterjdhied man in joei Sorten, die edhten
und die unedhten. Die ed)ten Vouillontafeln rourden
lediglid) aud gefalzener, {taxf fonzentrierter Fleijchbriihe
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