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nad) Art des Fleijchertrattes von Liebig hergejtellt, indem
man diefelbe in flache, tdafelhenartig geteilte Blechformen
goB, oo fie au einer fteifen, gallertartigen Mafje erftarrte,
die ftarf durdhjcheinend, von BHellbrauner Farbe war und
fich m heifem Waifer zu einer vollfommen flaven Fliifjig-
feit [ojte, weldye den Gejdhmad von reiner Fleijchbriihe
seigte. Die un edhte n Bouillontafeln beftanden dagegen
aus einer leimigen Gallerte, bon geringem Ndabhrivert, die
man durd) anhaltended mehritiindiged Kochen zerfleinerter
Kalber- und Schroeinefiige ufw. gewann. Diefe hellgelbe
Gallerte wurde dann nod) mit etivad Judercouleur ge-
farbt, um thr jene braune Farbe zu geben, ivie jie die aus
Bleijdh) bereiteten Vouillontafeln bejagen. Bur BVerdedung
de3 dem Produft anbaftenden leimigen faden Gejchmades
jepte man neben ziemlich viel Salz, noch Ausziige von
Wurzeln und Suppenfrautern .

: Da diefe Art Bouillontafeln jehr hygroffopijdy find,
b. h. mit Begierde Wafjer ausd der Luft anziehen und hier-
durd) leidht sur Sdyimmelbildbung neigen, muf man fie in
Sinnfolie einhiillen und auferdem noch in gutjchliefende
Bled)jdhadyteln verpaden.

Die gegentvartig in den Handel gebracdhte Tafel-
Bouillon, wie fie beifpicldiveijfe die Rotti-Gefelljdaft
in Miindpen erzengt, gleiht in ihrer Grundjubjtans voll-
fonmen dent Vouillomwiirfeln und befist aud) deren Ge-
{dhmad. Bei der Tafel-Bouillon ift alfo mrr die Bouillon-
wiirfelmaffe in Tafelform gebradyt, fo daf fie demnad) fein
Fabritat fiiv fidh in threr Sujammenjefung darjtellt.

Gebornte Bouillon.

Die mur verhdltnismagig twenig im Hanbdel bvor-
fommende , gefornte Bouillon” verfolgt hauptjadhlich den
Bwed, eine bequeme Dofierung jur CErzeugung eined
bouillondhnlichen Getranted ju ermoglidhen, wie e jonit
durcdh) Vertvendung von BVouillonwiivfeln nidht moglich ift,
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ba diefe jdhon bon bornberein fitr eine beftimmte Menge
berzujtellende Bouillon berechnet find.

Die gefornte Bouillon ftellt in ithrer Jujommenjepung
einen. granulierten Fleijhextraft mit reichlichem Fochjalz-
guja dar, dem daneben nod) die notigen Krdutevertrafte
beigegebenn find. Die
Maffe  entfpricht in
threr Bejchaffenheit alfo
derjenigen der Bouillon-
tpitrfel, mur mit dem
Unterjchied, bdaf Die

Bouillomwiirfelmaije
im Trodenofen in din-

ig. 43. Jig. 44. -

nen Schichten auf Emaillehorden vollfommen getrod-
et oird, wovauf man jie dann auf ber Granulier-
mafjdine, wie jolde in Fig. 43 dargejtellt ijt, su einem
grobfornigen Pulver zerfleinert. Diefed Vouillonpulver
ird dann in Pergaminpapierbeutel abgefiillt, wozu man
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automatijd) arvbeitende Fitll- und Dofiermajchinen ver-
wendet. Derartige Majdhinen werden in verjdiedener Kon-
ftruftion Hergejtellt und fiillen und dojieven entiveder nur
nad) Menge (BVolumen) oder nad) Gewicht.

Fig. 44 zeigt eine
Fiill-  und  Dojierma-
jchine, welche obhne zu
iviegen dad Fitllgut in
die Beutel automatifd
abfitllt und fpeziell furx
fleimere und mittlere
Betriebe {ebr gut geeig-
net ift. Die Leiftungs-
fabigteit betragt in 10
Arbeitsjtunden  etiwa
10.000 big 12.000 Fiil=
[ungen, je mnach Dbdexr
®rofge derjelben. Mit
diefer  Abfitllmajdyine
fann man Mengen von
etiva 1 bi8 100 g ab-
fitlllen; bdie eingelnen
Fitllungen exden fehr
gentau und die gefiillten
Padungen  braudyen
nid)t mebhr diber bdie
Handwage zu  geben,
fondern fonmen jofort
gejchloffent terden.

Die  Bebiemung
felbjt ijt eine fehr ein=
fache. MNachdem man
dent  Fitllfvichter bex
Mafdhine mit dem notigen Fitllgut bejchictt Hat, wird
der gu fitllende Beutel unter den Tridhterauslauf der
Majhine gealten und biefelbe durd) einen Drud auf
den” Fupbhebel in Tdtigleit gefebt. Dasd Fiillgut wird
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