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Herftellung von Saucenwiicfeln.

ilber die Dexjtellung von Saucentviirvfeln lagt fidh
toefentlich neued nicht jagen. Die Sauceniviivfel Ddienen
[ebiglich zur jchnellen Vereitung pifanter Saucen und
gleichen int ihrer Form wd Grofe vollfontmen den Bouil-
[ontoiixfeln. ‘

Sie enthalten neben gevingen Mengen Fletjchextraft
bei befjeven Fabrifatert nodh) veichliche Mengen Kodhjals,
jftaubfein gemablenen Pfeffer, Starfemehl, Getreidemedhl,
Farbjtoff und Wiirzge. Durch Lojen der Witrfel in warmem
Waffer und Anffodhenlafjen exhdlt man eine Sauce, wie
jte jede Hausfrau in dex Kiiche mit Fleijchbrithe, Fett, Salz,
Pieffer ujiw., joivie etivad gerdjtetem Mehl zum Samig-
machen Herftellt. Die Jujammenjepung von Saucentviivfeln
[agt fih aljo ohne bejondere Schroierigfeiten nad) den
Saucenvezepten i einem SKochbuch bewirfen. Da ein
Saucentvirfel felbjtverftandlich nicht ausveichend Fleijd)-
extvaft enthalt, diejer vielmebhr in der Hauptjadhe mur als
Bindemittel fitr die itbrigen pulverformigen BVejtandteile
dient, jo findet bdie Vereitung einer Sauce aus einem
Sancentivitrfel meift nod) unter Beigabe von Fletjchbriihe
ftatt. Der Saucemwiirfel dient alfo gewifjermagen nmur als
Wiirge und Verdidungsmittel.

Die Formgebung der Saucemwiirfel erfolgt lediglich
durch Preffen  mittelft  der BVouillomwiivfelprefje. Die
Witrfelmafje witd in einer Mijch- und Knetmajdyine gut
durcheinandergemijcht und jtellt dann ein etiwad feudyt fidh
anfiiblendes, fritmliches Produft dar, weldhes fich gut ju
jharflantigen Wiirfeln prefien lajt.

Die BVerpadung bezw. Eimvidelung erfolgt majchinell
in derfelben Weife, wie bei den Vouillomwiirfeln, jedodh
dient jum Cimwideln nidt Wachspapier, jondern man ver-
wenbdet jur Unterjdheidung von den Vouillonmwiirfeln eine
Art Metallpapier (Stanniolerjap), jo daf der etnmal ums=
widelte Witrfel ohne Streifband um die Cinmwidelung jum
Berjand fommt,
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