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Rodrejepte and dem Wiener Rathaud.
Sm Rathaufe a6t mdn nun einen gamy ieten
Bweig der Gemeinbeverwaltung: Die Ficjorge jle bie
KRiiche Ded qmtlien%aulbali'es. Sdhon
pot einiger Seit bat Bgm, Dr, Weislirdner,
! beﬂen- raftlofe Tatinleit auf bdem Gebieten Dber bend:
 mittefoerforgung aflfeits Santbur gewfirbigt mich, iﬁp.ﬁ-
‘repepte anf ben Strafenba niahe
tarten verbffentlihen lafjen, um Hundertfauienden
tafdy eine gute umd bilige Reiegdloft su empfehlen,
Dente fendel man und aud bem Rathaufe, von
ber Frauenbiljsaltion, Jentraljtelle Rathaus verfafited,
gat ein fleines Rodbud mit Reyepten
it Guppcr leifcherfayfpeifen, ~Seefijche. ebl-
peifen.  9Ale  Anerfennung —, Dbas ~mennt ~man
praftijche Ucbeit! Die Wiener™ Pausfrauen werben
veut fein, menn ihnen nun josufagen ecine amtlide
D Ii;e in ber Q8fung Der Heillen Frage wied : Wie fpare
i) 7 Wie fchalte iy ohne Schiidigung ber  Stimmung
bes Peren Gemahls Fafttage ein ud fpare im
Flei I dgebrand, berein bidden ju feuer fommt !
| nb. wie 13fe idy die befonvers fdhmievige Mehifrage,
und fohe mit Maisdmebhl einen Srivgdidhmarven”,
uehmile%nid;cn Reiegsfdmarren, derfid
b ben Weifall evobert 7 Nidht dof fich det Gajt mit Graujen
It wenbe, wie ¢8 frgenbwo beifit . . . : ,
| @8 ift gute, billige und nabchafte Roft; welde bad
| Eﬂm erfdyienene fleine Kodybuch. empfiehlt, - fiir ' Den
firgelichen und Acbeiterhaudhalt beftimmt Das Haupts
" gemi%g{iit in febr  teefflider Weife anf die Vereitung
g von Meblfpeifen qeleat, weil ¢ben in vielen Familien
g\ ein @infdhrinfen . ded Fleifchgenuffes notwenbig wurbe,
bt 9us- biejemt Grunde find aud) einige leifderiabipeifens
B¢ gegrpte angegeben. Tnd mun laffen ‘it einige Reaepte

, folgen :
Mehifpeifen. :
m @erfentnbbel (8 Perfonen). Gerftenmedl, )
ﬂ{ Mobn, Juder, Fett. Bon Gerftenmebl, fRaffer, Saly wirtb ein
m! redit fefier Teig gemacht. Anf bem Dehifpeis rinbe fnbbel
al geformt, in fgebenbem Maffer qargetodst, Geraudgenomen,.
fo| mit ywei abeln in teine Stiicde gerrifjen, mit geflofenem Mohn
S E:h 81;1(&1: ober Topfen beftrent, Deifiom (Jeit ober Butter
) 'lt pljen. -y
Srbapfelguglbupf (6 Berfonen) 06 Gler,

20! Delagramm Jucler, 10 Defagramm Ecddpfelmehl. Dan
treibt 6 Dotter eine balbe Stunde flaumia ab, 20 Defagramm
&;ﬂchum uder [offelmeife darunterciibren, 10 Defagramm

bapfelmebl, gulept dben Schnee von 4 Gimeif dajugeben. Das
Beden gut fdymieren, mit Brbiel beftreuen um fangfary

den. v
Geblnden, (6 Pecfonen) 10 Detagramm & mebl,
10 Delagramm Robjuder, 4 Detagramm Donig, 1 @, Hitronen:
féhale vom einer balben Ritrone, fimt, ﬂlmgmﬁ?. Melten;
Gypeifefodba. Alled wird gufammen efnetet hr;#uh o gbm;‘!:tt
unb in Kartenform gefdnitten, Tafed) in hef&u Bhre - geba
Ble mit Wadyd beﬂdd;m. Mandeln oben aufgelegt. H
friegBfdmarren von WMatsmeh!  Roften
etma 1 Rrone fir 6 Pexfonen) 4, Riter 'llln&;mltﬂ bbet
1), Qiter Vollmildy und ¥, Liter Maffee, 2 Gier, 30 Delagramm
'ﬂ)‘tutlmeht, Saly, von Y Jitrone Saft und Sdiale, 8 Dela=
vamm Dtofinen, 1 Eplbjfel Buder, 1 mgee!ﬁ [ Ba Der,
0 Defagramm fFeit ober BDulter, Banillepcter. Die WMildy witd
mit ben Giern, bem Mehl, ©a Gitronenfaft, Schate 'mb
uder gut verfprubelt; %m Ecluffe rithrt man Rofinen wnh

m — L e ST = BT [ Rmls - O = il |
iy ¥y

adpuloer ein, Lkt bad el in einer Pfanne ober  Raffepolle

seclaufen, idhiittet bie Mafje ein unb ftefit fle ind Deipe' Nohe

und behanbelt fie meiter wie Shmarren Beim Serv oot

- man Banileyuder darauf. e [
Maismebltuden (ifcb onen), 80 Delagramm

| aismebl, 4 Qitec Magermildy, 6 bis 10 Delaaramm  ord
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