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®as grofte Tngenmerl mub nun. den eingelvirtidofteten
Dausbaltungsartifeln gelten, bamit bie Borrdte, bic man fidy
“eingelouft Bat, nidt berberben. Wie man Fett aufbewabyri,
toeif jebe Dausfray, undb and wie man e3 hiten mup, bamit man
recht Tange bamit auSfommt. Die in Gavantol ober Wajferglasd
cingelegten Gier finb mun votunehmen und jiver nimmi mar
aud ben Glafern nur jo viel Gier herausd, ald man braudi, bie
anberen lakt man tm ®las.

eniger befannt ift e8, wie man bie griferen Duantitdten
Qartofiel, bie man mit Diih und Not erlangte, ,jadgemah” aufs
bemabrt. Die Sartoffel mijjen gefu'nbd nnbrgebrandsjobig er-
Balten mwerben, fonft miift ber grobte BVorrat nidyts,

Die Torbebingeng fir Idngere Zagerung ift, beR nur gee
funbe Qarioffeln eingebradt lwerben nnd die YUufbelwahrungs-
yaume FEHT unb troden finh !

&3 miiffen bie gelicferten Sarioffel o moplidhft fofort ned
Empfang durdigefehen unb alle franfen unb verlehien andges
foubert werben. UB franf finb angufeben alle Farioffeln bie
tweide Stellén baben. Sie finb fiir bie Aufbewabruug am gefdhz«
| Ticdhften, ba biefe FHaulnid, bie Makidule, nidt nur fortidreitend
| bie eimmal erfranften Fnollen in eine unengenehm riedenbs
Fonlmaffe berwanbelt, jonbern iweil bie Faulmaffe bie Madbar-
fnollen anjtedt. Qongfonter perliuft bie Trodenfdanle, fenunts
lidy sumadyjt burd) verfarbte, [patet einfinfende Fleden ber Sdele,
unter ber bad Fleifdh im eime breume, zunberartige WMafje vers
wanbelt. wirdb. Wber oudy, alle berartig erirantien. Savioficlx
miifjen ausgelefer werben, ba bie Trodenfanle anftedend
ift. Weiter find nod gu enifernen alle bei ber Grate berlefien
ober bon Tieren angenagten ober fonft bejdabdigten
Snollen fowie foldie mit priferen Druditelen
bom Seupibeitand audgelefenen, aur Wnibelpabrung untougliden
Rariofteln find mbglidift balb au berivertein _

@inh bie Fartoifeln, etiva infolpe Ernte bei neffem Wetter,
fendt o find fie moglichjt biinn ousdzubreiten, bamit fie gunidft
abtrodnen. Spdter Yann mon fie hober aufjdititen, Ieinedfalld
aber Boher al3 einen Meter. Anfbewahren in Saden ift,
abgefehen  bonr bem' beftebenben TMangel an ESidden, sz bers
meiben, weil in jolden infolge ber natiirliden Verbunfiung
fich Ieidht Fendhtigheit- anfammelt, die jur Haulnid fibrt Wil men
tleine Vorrdte in Kiften ober Faffern lagern, Jo-find in bén
‘Boben behufd Erleidterung bed Luftwedield viele Boder zu
bobren; am bejten wird ber Boden dburd) Latten erfeht. Unkerben
find foldhe Behalter nidit unmitielbor ouf ben Boben, fonbern
fohl anf Hol3toge, Voadfteine nznb bergleidien su ftellen. - Ui
enn bie Gartoficln in R ellern anjgeidiitiet werben follex, ift
8 DBeffer, fie guf einen BoBI [iegenben Satteproft, ol2 unmitielbar

<onf ben Boben zu legen, jo baf etwa nod anbaftenbe Grbe burd
fallen und fid) feine Feudhtigleit am Boben anjammeln Fann
Ebhenfo widtig wie ber Sdup der Lartofieln por Rdjfe if
obex ‘die Einbaltung ber viditigen Warmeverhaltniffe in
- Mufbewabrungérawme, bie obere Grenge fiir eine Hufbewahrun,
btihf.t cine Wirme von 8 Grad Eelfius (6% Grad Steaumur|
b.’grqu:e Barge begitnftigt bas Faulen. Kartoffeln biixfen babe
mf._f_}i in ber Jidhe bom Deigrobren ober warmen TWinben oujge
[r{;uttet werden. it der Seller on fid) warm, fo muk dburdh reidy
lidje Sitftugg fir Ubliblung geforgt werben. Die Litftung
ird swedmdfin fo lange bouernd durchgefithet, Bi3 bie Temperas
£'_1Et unter 8 Grab gefallen ift bann ift gelegentlid) su [iften,
Steigen ber Warme und Anjammliung ber Luft su verbiiten, aud
im Eﬂmtcr E:m.u unb mup deshalb bei froftfreiem Tetter geliiftet
werben, E!Eacg unfeit baxf bie Temperatur feinesfalls zu tief herab-
gebem, E:.; Startgﬁe! giriert sioaxr exft bei etwa — 2 Grob.
Supgeworbene Sarioffel werben folgenbermafen -~behans
belt: Bor Gebraud) 1 bis 2 Zage lang in einen murﬁmcn ‘i]iinl

ftellen. Beffer ift e3 aber, wenn man burd) peeignete Wnfhes |

walrung bie Buderbilbung in ben fartoffeln bermeibet. Ridtig
Bcﬁanbelte unb eingefellerte Sartoffel merben fidh, phne an Ges
id;mfi_d eingubiifen, bis tief im ben Sommer binein Balten. Dod
mw;:ﬂ;i: €8 fid), wirh in ber Megel fogar notivenbig fein, im
i!uurr: be3 Winters den Rarioffelvorrat ded Paushalts ein Hia
;{numa! umatlegen unb babei burdsujehen. Ulle irgenb-
lie giweifelhaften Rnollen miiffen babei ausdgelefen werben. Sm
.;:qutwini_erhnberhEgrﬁdfiiubr, wenn bie Kartoffeln feimen, find bie
Meine absubredien, um dem Welfe i
Dalibarleit ju berlﬁngcmt S v

egepte fitr seitgemiBed Qoden in ber Kodlifte von Frau

Stasiofjel bajugegeber, mit Wafjer aufgicken, auflodhen laffen,
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(Sarioifelipeife) 20 bid8 30 Defagramm Eﬁmhuﬂ::iﬁﬁ’
werben wmit 2 Biijdhe! Dillenfrant, 2 Hanbe voll Sonervampier,
1 Prife Sals, etwa3 Bwiebel und Enoblaudy braun angebiinjtet
(sizfa 10 Minuten), mit 1 Ko@lbffel Reid« oder anberem FMeAl
bejtaubt, cin bi& cineinbald Rilogramm in Stiide gejduitiene

bis e3 gui wallt unb cuf {*/s bis 2 Stunben in bie Kodylifte ftellen. |
(Yud) phne Hleifdh su maden)
Jn biefer Weife fann man Porabeiderbapfel, Raprilas|

-erbdpiel, Gemiifeerdipfel, Topfenerddpfel, Rabmerbapfel, Kapperne

erbdpiel, Sdwammerierbapiel, Kajeerbapfel 2c. Bereiten,

{Bohnengeridit) Cin Halbes Rilogramm Bohnen unb ein
Yy Kilogramm Ritjdert rein wajden undb mebrere Stunben im
Tatier liegen loffen. Der Ritidert wird in etwad feingehadier
Swichel, Majoran, Thymion und 10 Delagramm Wurit rafd |
ein bisden angerdftet. IMit Laffer aufgeaoffen, werben bie
Bohnen bingugegeben, ein Staubden Natron beigentenat unb feft
auffodien gelaffen (nidt falzen — Hiilfenfriidte werben erft, nad=
beut fie fertig find, gefalzen) und in bie Qodlifte geftellt. Sod-
baner 3 bis 4 Stunben. Wenn fertig, nadhy Belicben fauern. Kann
and) ofine TWarit ober Fleijd) bereitet werben. (Seldiileijd eignet
fic) am beften.) Gewdrmt jdmedi diefe Speife am borsiglichiten.

(Stohlileijdy.) 30 bi3 40 Defagramm mwiirfelia gejdnittened
Edyweinefleijd wird mit nubelig gefdnitienem Sobl unbd 3 ebene
falls - nubclig gefdinittenen Rarioffeln, bem man etwas feinge-
wiegte Swicbel, Petexfilie, AMajoran, wenig Rfeffer umd Snob-
Iaudy beifilat, angediinftet, mit 3 Hocdhlsffel HRehl geftandt,” mit
Pafier aufgeaofien unb, wenn gut aufgelodt, auf 2 Stunben in
bic Rifte. geftellt.

(Staijerbombe) 6 $bffel Maidgrich und 6 Lbffel Maid-
nehl werben mit Waffer ober Mild, 2 Loffel Fett, 1 Prife Sals,
1 Tajje geriebenem Mobn, Nifje ober Lebselten (fann oud Ibege
bleiben) am Feuer i einem biden Brei gelodit. Uusqeliihll, cithre
man 3 Dotter, etwad Jitronengejdmad und Rum, suleht bden
Gdnee von ben 8 Eitlar hingu, fillt die Maffe in bie gut ansge-
ftaubte Fovi (exft einfetten, dann mit Polentamehl ftauben) unb
aibt bie {orm bi3 jur Halfe in bad ficdbenbe MWafferbad, Iakt
10 Minuten anfocdhen und ftellt fie ouf 1 Stunbe in bie Stodlifte.
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Abjt ober S0tusiol bosu. (Buder nady Belicben.)

(Sdjintenpudding,) Von 30 Defogramm aufgeweidtem

SBrot pber Sivicbad, 4 Eicrn, \ett, feingemicpter Peterfilie unb

Ealy madit man einew Abtrieb, gibt 80 Defagramm bed porher in

4 25fiel Polentamehl gerdjteten Seldfleilded hinein unbd gibt jue

lekt ben Sdnee der 4 Giflar nebit einer feinen Prije Nairon
Bingy, bringt e in bie Form unbd ftellt 8 nad) 5 WMinuten langein

plodhen in die Sodlifte. Herausgenonmen, wirb e3 in Sdeiben

aeidhnitten und sum ESpinat ober oud) gu Saucen ferbiert.
Qeberpubbing) Won 2 Giern, Feil, Peterfilie, eiwas
Hwichel, Enobloud, ciner Prife Majoran wirh ein Ubiried ges
madt; e Gilogramm in Baffer gemeichtes Biot, 4 Ehldffel
sgalentamedl, 20 Defogremm geidabte Mindbaleber Bineingerithrt,
1 Meiferfpibe Natron basugemenat unb in ben beftdubten Wobel

sgegeben. Jm einem poffenben Topf in bad ficdenbde Tafferbab
‘hineingegeben, 5 WMinuten ontoden laffen und in bic fifte rofd

Bineinftellen. L : o
(Diohr im Hemd (Hofelnubpubbing) JIn von 4 Ciern

‘Feftem Sdmee wird langjom Bineingerihet: 4 Dabter, 14 Detae
‘aramm Stanbzuder, ctived Vaxnille, 14 Defogramun  gerichene
* Sajelniile, 5 Ghloifel Rolentamebl, 1 Wiefferfpipe totron, in bem

beftaubten Mobel nad 5 Minuten longem Unioden in bie Fode
tifte rajdy hineinjtellen, it Milddebean vber Ereme-fervieren,
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