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* [Tulpen nnd Lilien al8 Nahrungdmittel]
Die Englander werden, fo fdheint esd, in der |
nadhften Beit Tulpenptviebeln effen, dasd heift,
falls fie der Anrequng ber Times folgen, bie ¢8
beflagt, bap die Siergdrtner in Holland infolae
Ded Strieged fiir ihre Tulpen fein Wbfahgebiet
finden, und daber rdt, Odiefen NMeberfluf fiie
menjdlidie Nahrungsywede dienfthar ju maden.
Der Rat des Lonbdoner Blattes 1ft allerbings |
foeniger  phantaftifdh, a8 man glauben magq, |
benn die Tulpentnollen find efbar und wirden,
feit die Tulpen vor bBeinahe 400 [abren bon
Stonftantinopel nady Mefteuroba gebradit wure
Ben, ald cBbar Dbetrachtet. [Jmt Jabre 15676
roftete ein Saufmann ausd Uniiverpen, ber eine
Senbung Tulpen jugeididt befam, einige diefer
Snollen, in der WMetnung, bak e3 eine fleine
Bivichelgattung wire. Der Paldontoleg *Par-
finjon  embfafl im Jabre 1629 in der HFeit-
[drift Paradifus, die Tulpenfnollen au foden
und mit CEjjfiag und Pfeffer Jdmadhaft 3u
madien. Um diefelbe Beit jdhidte der Botanilfer
Elufiud f{nollen der Tulpen an  eine Wiener
NMpothefe zur BVerauderung. Die Tatjade, dak
pie Tulpen ald Blumen jo hodh im Preife ftehen,
hat threr Verwendbung al8 @emiife entaegens
gewirft, ein Umitand, der fiir andere fnollen-
pilangen twegfdllt. Biele Nahre bor ber  Er»
jdlieRung jopaniider Bertragdhafen fiir bden
ausmwartigen Handel tourden in Napan biele eimn.
Beimifhe Silien filr den Rodiopf aepflanat.
Wahrend fiir tweftliche Mmidauung die  Jdee
allein, bie Bwicbel der Lilium auratum ober
der Tigerlilie su effen, Beinabe einem Frebel
gleidformmet, find diefe Lilien in Japan allge-
mein verbreitete Nabrumadmittel. Die Tiger-
Tilie, auf Syapanijdy Aoori-Puri, heift wortlidy
JSRodliTie”. MAuf der SYnfel [efo Deftreitet der
Ureiniwofner Wino feine Pilangentoft Houpts
fadlid) aus der Siviebel der Lilium giganteum,
mnd in bielen Tetlen Ehinasd iverben gowifie
Qilienarten nur fir Eendhrungssivede gejogen;
e8 qgibt nur wenige Hiujer in Fiinman und
Saetfduan, bie feine Lilienanpflanjungen
Baben, und jur Siderung einer frithen Ernte
sichen bie Lanbdleute die RLilien im Strobdad)
fhrer Hittten, o die Bwiebeln rajd aur Reife |
fommen. Starfe ift der Hervorragendite Nab- |
rungsitoff in ben Liliengwicbeln, dber oud |
Traubenauder und Guwmmi  find  in nidt ge-
ringem Prozentjag vorhanden. Die Knollen
erden gelvdhinlich seritoBen, sur Brithe gefodit
und mit Buder geaeffen oder in einer Sauce
mit der Sojabobme, einem belichten Bolfs-
nafyrungémittel, bereitet. Die gevdhnlide wejt-
europdijde Lilie fommt in der Speifefarte von
Millionen DMenjden amijden Ehina und Peru
por, Endlos ijt die Babl ber eHbaren Iraute
artigen Dlithenden Getvddyje; beinahe alle hoben
cine fleiidiige Wurgel, und die Wurzel einer
ameifahrigen Primelart wicd oft bon den Frane
sofen aur Salatgarnierung bervendet. Wurseln
unh Blatter der Mapunzel werden in bielen
Teilen Franfreihd tagtdglid) gegeffen. Der
framdfiide Sithendef Fann aud) die aderlidhe
@nollivide Apios tuberosa oder Siifbohne
an einem {dhmadbajten Geridit veriwenden. Fn
Wern wirh bie TWirgel bed Sauerfleed und in
Bolivia die Kreffenivurzel vielfad) gegeffen.
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