Gtwas fiic die Hausivau.
Hbwedhilung in dber Speifenfolge.

(iﬁ mirh ot Toche 3u Wode fdhmicriger, einen fittigenben
Gpeifesettel sujarnumenguiteler: unbd ba wolfen wir benn berfudin,

burch neue Brotfpeifent eine Abwedflung su fhajfen. Reselite ban |

rau. &, K-

Brotmehlipeifen: Durd die neuejten Becorditns.

gen - betreffend ben Brot= und Mehlbesug wird in pielen Hinds ||
. haltungen, wo weniger Brot, aber mehr Meh! 3u Em:btfge_r_'peu fon: |
| fumiert mwird, ebermals eéine Befdrinfung eintreten mifjjen. AER A

[foll mum eine Reihe von Mehifpeifen folgen, weldhe ftatt el
Reot enthalten, aljo eime CEriparung an erjicrem

| 3 vot in BVerbindung: mit Suder, Fett, Mepfel u. dal. ift ebr

Jehmadfait,-jdttigend, nahthaft i baber jehr ju empjehlen. Un K

-ait pew-Nichet bod) hie umb ba chwad nehi: ndtigen Ciern §
iparen, cmpfenle ich ben Gtulauj pon jogenannfen. Brudy-. pder
Driideieri, weldie durdy bie gefprifigene Schale ehwas billiger e
Riltlich, aber-genau-fo gut ‘vetwendbar find als die gans unvers
[esten. : 5% 5
Bulgarice E3 wid cin Cajt ausd
1 “iffel ildr, Orangen- und Jitronenjaft, Suder nad) Gejdhymad
und etwas hHeifen Tee gemaddt, bamit befeudjtet man ungefahe
1y Silogramm feine Brotbriiel, rilhrt bagu 2 Gidofter, 5 Tela
Buiter, 5 Deta Nofinen, 5 Dela Uranaini ober Jitronat, 5 Dela
- gejdinittene Mandeln; . it aled feinjt abgetriebén, - fommt .. bec
Schnee bage.  Jn ber gut cudgebutterten Form baden, Heif mit
Rt ober bem obigen Bunfd) befprigen, am niditen Tag Marnres

weife Glajue mi¢ grimen. Wijtagion Daritbers -
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inbolbieren.y!

1 Loffel Ridin;

Tadg baraigeben und.nad) Gejiymad glofieren, Mm-jdhonjten it

Brotpubbing einfadbijier Urt: 4 Gier jdywes feine Brd=
fel mit 4 Dotter, Saft einer Jitrong, 4 G fhroer Juder qut obge=
trieben, 4 Stlaar jefter Schee dezu und Tangfam in Der ausgefeél=
teten:Form baden.  Gtivas Tbitjaft ober Rohvein ober beiped ge=
mifcht mit Buder und Glemiiry Heif maden, {iber den Pubbing
giefien und fofort fervieten. g S

Brotfod: 7.bis 10 Grajm Kornbrot, reibl es md
gieft etwas Bein Ddaritber; . treibt bonm 5 Giranun. Putier ab
mit 2 Totter, 5 Gegnm, ungejdhilte getichene Manbeln, reighlich

ber stvei Stlaar Hinein. Jn gevshnier MWeife baden. ober in Timft
Tochen, mit Himbeerjaft, Kompott ober Dbergleichen fervferert. -

AcpjelEharlotte: Ban Yot aud eciner Hilbiden
Poition Wepfel wund Suder’ eine. dide jiife Marmelabepilree; reibt
‘einer Telfer Brot und toftet 3 jorgiam mit Juder inber Rodljte,
big o3 troden ift, ‘gibt fobann’ chwas Geiviirs -unb: Suder basu,

jpeenat ¢ mit etiwnd Wein, Nim jdmiect man eine Potzelan=
jehitfiel mit Budter, aibt-abwedfeinh Brot, Tiarmelgde, wiedsr
Brot und fo fort;
aut perteilt und in dey Rohre lidt baden;
ben Tifch und Beifen Tein. ober Fruchijaft beigeben. .. . .«

fariababer Sucdpen: 10 Dela Butter ober: Felt
vithet man mit 15 Dela- Jitvonenzuder unb 3 Loffel Wik qut
ab; - bann ibt. man 10 Defa gerjebenc  Niiffe,
| Dotter, 15 Dela Brofel, 1 Loffel Rum, Saft. und Gelpites
nach Gejchmad bagu, ‘juleht ben Secnee. . Langjam - in _per

mit Marmelade befireichen, icheiferhanjemartia aufriditen wnd Objts
fnft beigeben. ' Sann audy talt afs Torte vbér als marmer Rubdbding
mit Ghabveau, Ereme ober Sdyofolabejait perjehrt merben. e

Brotrouladbe: 14 Defa Vanille- ober Jitronensuder
mit 4 Dotter qut abritbren, 5 Tela braune gejdnittene Wanbelir
pber Niiffe, etivag Sitronat, 1 Taferl Schofelabe, Ganiins, 5 Dela
mit Rum befeudhiete Brofel imbd Schines von '3 $laar desuachen.
Yy ves befettete. Bledy ftreichern, lidht und raidy baden, mit aul:

gudy mit Nupfille bejiridien merbew und Halt fidh) [che lanie jaftig.

EHafteinersfod:
ipeidhen, ausbritden unbd iber dem Teuer etivad abriibren bif &
{fih aufommenbali. Ribrt ein Stildden : Fett, ungefihe ein Gi
| fchrwoer, mit 4 Dotter, poor geftobenen Mandeln, b Loffel Judes,
bas Brot, Geinfirs, Schuee pon .4 Stlaar und cine Taffe. voll

bebutterten FHorm Daden unb mit MWeidhfeliaft Terpieren.

feute bas Befte, — BVom Sonntegdbraten nehmt ihe dic. Refte. —
Unb Ioffet fie fein Bofdyieren, — by Eonnt cuch pubei nidit Blge
mieren, — Tain madt éine Einmathjauce, bodh nidt su biel =
filr ben, ber es fanm, ift bies nur cin Spiel, ~— Lokt aufioden
fie mit bem Tajchierten barein == lind fdlaget Hernady nody -ein

1 Gi fingin. — RNicht umrilbren mehr, 'bis gejtodt ed jobann, —

@p bap.man bie Mafje gt Hadeni Latin. — Béfauchiet nint fdimate
Lbfatenftreifon. = Die Mafie darauf, iheonnt's badybeqreifen s

= Sufommengerollt, {im Sdinaly dann paniert, — Madst {eher:
¢§ wieber, ber's cinmal probiert. Delgne 2. thia

Suder, Geapiny und dag aeeidie Vrot, ulest den feften Schnee

ebenfo ¢tinad feingefdnitiencs Fitvonat’ ober bergleidien tnd be=

et Echiuf bilbet Brot, ohenauf etwas Butter
mit per Schitfjel auf-

Stfronenjajt,

Bifdioisbroterm baden, am nichiten Tag in Schnitten jehneiden,

pelditer Marmelgbe hejtreichen, rajd) unb, nadh mwaonm zollen. Fanm .

20 Deta Brot in ebnos Wil erd

Feichfeln ohne Saft ober frijche aulest Teicht borunter. Ju ber

Brotenrefte:Reolettes Bon all bem &utg&-hmm't'
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