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1 Fajtenfyeifem.

®ute, abredilnngsreidie Cierjreifen,

Neft nabt bie eit, in welder man ratlojer ald alle SSabre
pother fein Sodbud) aufidiegen wid, ®emiifefpeijen find enprm
fener und jhwer gu Belommen, MMeblipeifen find etwad Scliened
geworben und fo iwolfen pir tenn mit guten erfdwinglichen
Regepten an die Hand gehen.

(Dafdee-Bier.) 6 barte Cier werben gefdhalt, bann bereitet
man cine Maffe aus ungefahr 256 Dela Delicbigem fofdjierten
Xleifdh, aibt etwad Brbjel, Paftetengetviivs dogu unbd madit eben«
fobiel Teile al3 Eier; nun briidt man auf ein mitlﬂ]‘lcl}l ober
Brifeln beftrentes Brett foldy cinen Teil mit ben FHingern ause
ginanber, fegt ein borted i binein, jchlicht bad Gi baviiber gu
und madt cine vunde ober vvale Sugel. Wan fann bdicfe Eier
‘in Sdhmals baden ber man modt cine Brilhe aus ctivad Biwiehel,
ett, Paprifo, Sals und einem Ctiidden Brot, wie gu ulajch,
feat die Sugeln nebeneinander und biinftet fie vorjidtig fertig.

(riine Dofdjee-Eier) Man madht aus gefodtem ober ge-
bratentem Jleifeh ein foftiges Dafdhee, dem man jogar etwas Gi-
idnee  sufiigt, bamit ¢3 weid ift. Cine Forsellan-Pubdbing.
fdiifel, in welder die Cier s Tifde fommen fonnen, Bejtreidit
pran mit Rett, aibt bod DHajdee hinein und madt foviel Lbder,
I8 man Gier haben will. Edligt die Eier wie ju Spiegeleiern
Ginein, gibt etwad Parnefan und ¢in Sardellenftreifchen barauf,
ftellt bie Sdiiiffel ing beifie Mobr, bid bic Eier Wwie Spiegeleier
acftodt find. Die Bwijdenfelder bei ben Eiern beftrent man didht
mit fein achadiem Sdniltlaud.

(Fiidg-Gier) Cin Reft Fijh, o3 Lo jede Gathung fein, oud)
gebadencr, wivh pon den Griten geldjt; etiwnd Leterfilic in Buiter
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anlaufen laffen, ben Fijch dagugeben, gut Heifs werben Iaffen und
vome Femer wegftellen. Mun werben je nady ber Penge ein bis
poei Cier und. ciwad Brifel dajugegeben. Cine Porzellanjdiiffel
mit Buiter beftreichen, bie Hilite der Mafje hineingeben, bonn
Epicaeleicr dbavauf Tegen, jovicl Plob Habew, und zuleht ben Meft
per Maijfe. Dariiber Tommen cin paor Bridjel. e
(Rujdel-Ficr) Gin Stidden Butter rreibt man mif ein
paar Eiboticrn ab, gibt bann ju bier Ciern vier Defa geriebenen -
Stdfe, einen R0ffel voll fein qefdnittene Carbellen, 4 Defa
Sdhinlen, gehackt, Sals, Peterfilie und julebt ben Shnee ber Gier
bagu, cvenfuell falld e3 gu weich ift, cinen €bffel Brofel. Die mit .
Buiter andgeidmiccten Mufdeln werten gefiilit, aufs Badbledh
in bie Nobre gegeben und 20 WMinuden gebaden. Buleht beim
Unridhten ouf jebe Megouimujdel cin Spiegelei geben, mit chiwasd
geriebenem Sdje beilvenen und rajd) fervieren, .
(Eier-Porog) du cinem Teller gericbenen Topfen gibt man

i siwet Gler, cin Etiid Butier, Salp, el Wiirfel Suder und madt

mit ebl einen slemlidh fejlen Teip. Diefer loird Iein fingerbid
ausgewoaltt, in jdyicfe Vierede gejdnitien und in Salzwafiee |
wie Mubeln Toden unb obivopfen loffen, baun auf bic Wnridits
diifiel geaclen, bagu heife Butter mit gerdfteten Jwicbeln ober,
Buder und 3wt bariiber gicpen, T
(Spicgeleier in Sajt) JIn ubriggeblichenen Brafen- pbet
Giulajdiaft aibt wan etivas Jwicbel, fein gefdnitiene Peterfilie
eber Sdnittloud), Lodt ihn, jdidgt ein Ei neben bad andere Hife
gin, 1aBt 8 fteben, bis fid) bad Gimeih gefest hat, beftrent bie
Gicr nad) Gejdmad mit Piejfer, Paprilo, Parmefan und gibt fie
in ber Tianne ju Tifh. Tosu wird Gemife ferbiert.
(Friijlingd:Gier.) Geidalte, hart gefodite Eier, burdy
jdneiben, biz Dotter mit ctivad Del, Gffig, einem 20ffel feinge=
hadier Stappern, ebenjoldien Sarbellen, Fritblingsfrautern unb
Eals gut durdpaffieren, die lecren Halften fitllen, ben Reft bex
Meaffe in die Mitte geben, bic gefiillten Eier herum Tegen, chenjp
cinen Strang feingehadier Qrduter unb rote und weife Rabicddhen
folvie ein wwentg geriebenen fren, 3
(Siife Eier) Sn einer weiten Pfonne IaBt man ctivns
Juder Broun werben, gibt einen Loffel Miehl bosu folvie ein
Ctiiddjen Lebludien, ber in etiwad CEffig criveidit wurde.  Man.
lagt alfed gut verfoden, gibt Mafjer bagu, bis ea cine didlide
Sauce Dbilbel, Mun pofiiert man fie, gibt Sals, Juder, cltad
Eifig bogu, damit @ angenchm jilg-fouer jdhmedt. Nun Iodht man
jic auf unb jchligt verfidtig cin Ei nad) bem anbern hinein; lang-
jam mweiterfodben loffen, big bie Eier Terniveidh georben — fie
jollen Ioie gange Eicr ausfchen — bann in eine ticfe ESdhiiffel
geben, bie Sauce baviiber aicken und Hoartoffeln, PMubeln ober
Bofferfpagen bagu fervicren, -
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