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L

@an; neues, und durd) vielfache ‘Drfifungah’»
vortreffiich bewabrtes Mittel, fefte, feine Dbt
gnid):e aller 2Art, wie aud) Kartoffeln, i
en 2c. endlid) aud) Fifche und andeve dbn-
lide Gegenftande mittel(t _Ro?lenpu[ners ge-
gen Frojt, Ndfe, Scdimimel und f;&_ulmﬁ
su vevwabren, und fie dberall hin frifh
©und gut ju verfenden. -

g?id)t 603 Franfreidh, fondern hauptfacdlidh aud
bag nordoftlidhe Deut fdhland treiben ci=
pen nidht unbetridtlihen Handel mit verfdhiedencn
Obitfeiichten, befonderd mit  Uepfeln nadhy Ruf-
land. Ungeacdhtet man Dicfed jur See ju verfihrens
be OOft nicht vollfommen jur Reife gelangt ju vers
fenben pflegt, fo leidet eé bidmweilen audy bey Der bes
ften Packung, Dodh febr. Am menigften wiirde man
. Diefer Hinficht, feldft bey gang reifem Obfte, ju fild=
fen baben, menn man eé woblgepactt mit (Fiulmp
pinberndem, FBarme und Kalte andaltendem) Koblens
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rufver uinfchiittete, Frevlich wiirde dag Obft dadurdy
vertbeuert; bedentt man aber, bag man bep Diefem
Lerfabren am Obfte: felbft teinen Sdaben leidet, und
taf das Koblenpulver nadh dem Auspacfen des Obe=
fted nicht obne Werth ift, fondern 3. WB. vielleicht
mit Bortbeil an KHuffifihe Schiffdinbaber ald Mittel
iur Feinigung ded auf den Schiffen mitzunehmenden
fifien Waffers oder an die Apothefer ju Petersburg ac.
verfauft werden fann; fo ift jene Obftverthenernng
burd) Das jur Obftumfdhiittung gebra dhte Kobhlenpul=
ber gewifi von geringer Vedeufungy. 3

Jn mandyen Gegqenden tbermintert man Kartoffeln,
iiben u. Dgl. indem man fie in die Grde vergrabt.
Héufig leiden fie dabey, theild durdy Frofe, theils
burd) Ndffe, Stodung (wodurd fie fdhwamig merden)
und Faulnif. Diefe Nadtheile fann man verbiiten,
wenn man Die Grufen, in die die Kartoffeln gebradyt
rerden follen, vorber fowobl am Fuiboden, alé an
Pen Geitenmwanden mit Koblenpulber audfdligt, in=
bem man Boden und Wande erft mit Hinveidhenden
Lehmmafier befeudhtete. Hat man die Grube mit den
Friibten beonabe angefiillt, fo bebectt man fie junddife
mit Koblenftaud, bievanf mit etwasd Stroh uud Heu,
alédanm mit trocfenem Sanbe und endlich mit der ge=
mobnlichen Ackererde.

€s ift audh fdhon guf, wenn man Strob in die
Grube legt, die Kartoffeln , Ritben 2¢. darauf fdhiit=
fet und audy die Seiten mit Strob ausfiittert. Ho=
ber als 6 3ol follfen die Kartoffeln nidt liegen. Vey
grofen Mengen wedfelt man daber mit Karfoffeln
und €trob ab, dbody fo, daf oben und unten Strob
ju liegen fommt. Die obere Strobfhichte wird iiber
1 Fuf bodh gemacht, und dann nodh geqen 2 Fu frodes
ne Grde geworfen. Sm Freven fommt nody eine BVe=
dacung Ddarauf, um die aufgemorfene Grde vor Nif=
(e su fichern. Setrockener die Gide mar, und je mebr man
fie trocten erbalten fann, Defto deffer mird dicfes Mits
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tel ber verfangfen Abficht entfprechen. — Fifche und
dbnlide Kodrper, in Koblenftaud eingepadt und fo vere
fendet, Dbleiben ebenfalls vedt gut.

IL

Mie fann man die Koblen aus Veinen und
von Dem Holje sur Hindanbartung der Fiuinif
von leifd) und Fifhen, sum Trintbarmachen
Des verdorbenen %a{fers, um Honig und
Buder flar ju madyen, und dag Oebl
§u vetnigen gebraudhen?

Ghedem brannte man Knocfhen und Clfenbein in
gefdloffenen Gefdfen blof in der Abficht, um ein gue
ted Malerfdmwary su echbalten. Nachdem man aber
in ber neuern Beit bie Cigenfhaften diefer Koble ald
Giltrir=und Gntfdrdbungémittel fir Fliffig-
feiten ndber fennen gelernt Hat, fo bedient man fich
derfelben jest baufig bey den Raffinerien,” in der Phar=
macie, in Den Branutweinbrennevepen, jur Reinis
qung der Oeble, 2. €34 find daber in mebreven Ldns
dern eigene Beinfdmwarzfabrifen entftanden,
und die Vereitung der {hmwary gebrannten Knoden ift
ju einer befondern Kunft gemorden.

, Die Frangofen verfabren gewdbnlich fo in ibren
Beinfdhwargfabrifen: Sie fiillen ivdene oder guieifer-
ne Zopfe mit einer qrofen Menge Knodbenftincte, fesz
jen einem Dectel Davauf und vertleben ihn mit Topfer:
thon. ©o mwerden die Iopfe in einen Topfer=Brenn-

ofen geftelit, melcher entweder mit Holy oder mit
©teinfoblen gebeiit ift. Wenn bey Der fteigenden
Hige die thierifhe Galerte und dag Knodyenfett fidd
su geclegen- anfangen, fo dffnet fich jum ITbedl die muf
Sbon verflebte Bedectung, und dad gefobite Waffers



Borrathsfammer.. 16%

jtoffgad entmeiden ju loflen, welded i enfyindet,
und durdy befonders angebrahte Oeffnungen, die im=
mer frifhe Luft sufibren, in verfdhiedener Hobe vom
gamin fortbrennt. LWenn diefe Flamme auslofdht, fo
ift der Brand fertig.

Sn England aud) bin und wieder in Frank=
reidh mwerden die Knochen in gegoffenen eifensn Cy=
lindern, Die mit einem grofen Ofen umgeben find,
cder in einer gufeifenen Deftillivblafe Deftillive. Redbt
qut fann man ibrigend auch bep der Vereitung Ded -
Leinfdymarged fidy Desfelben  Berfabrens bedienen,
weldyed man fiiv Die Steinfoblengasbereitung, da wo
man die BVeleudhtung mit diefen Gad eingefiibre hat,
anwendet. — Die diden runden Knodhen, ;. B. die
Shentel=und Sdienbeine, die Armbeine
qeben die meifte Koble. Dad Jerfleinern Dderfelben,
wenn man fie gur Gntfdrbung von Fliifigteiten an=
wenden will, fann mit einer Stampfmihle , oder mit
eimer Mabimuble gefheben. ;

Herrn Lomwis in Pefersdburg verdanfen
wir die Gntdectung Der Cigenfehaft ded Koblenpulvers,
thierifche und vegetabilifhe Subftanzen su entfarben,
und ibnen gugleidy den Gerudh u benchmen. Jm Jab=
re 1701 entfdrbte er Duvch diefed Miftel Gummi,
Gallerte, Vier, vothen Wein, Effig, Co=
deniflentinftur 1f.; aber die meiften diefer Sub=
fangen murden , gerfest. Mit Dder Koble fdwadte
er Den Gerudh von Vitumen, Benjoe=Blumen,
von Wanzen, von emporeumatiihen Oeb=
len, von 3miebeln 1. Er bediente fich bey Diefen
Berfuden nur der Holtoble.

Snt Sabre 1810 verfudte Fiquier ju Mont=
vellier, naddem er Die Verfude von Lowip wie=
derboblt hatte, die thierifdre Koble ju Diefem IJwede
“anjumenden; ev fand, daf dicfe ein flarmadyende Ci=
genfdait in cinem bobern Grade befigt, als die veges
tabilifpe Koble. — Seit Dicfer Jeit wendet man

11
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foroobl bie eine al8 Die andere an jum Aufbemwabhe
ven Des fiifen Wafferd auf dem Meere, jur Reis
nigung bder Debhle, ded Branntmweins 1.,
ferner uin Fleifd) und Fifdye von Der angehenden
Faulnig ju befrepen, um febr verborbene Waffer trints
bar ju ‘maden, Honig und Juder ju flirven,
bie Mutterliauge einiger Salge ju entfir-
ben 2. Diefe Cigenfhaft der Koble rilhre von ihrer
Fibigleit ber, Luftarten, Farbeftoff und andeve Kor
ver an fich ju jiehen. :
Guilbert inParid Gemerfte guerfe, daf die
Holstoble, meihe ldngere Jeit befeudhtet, uad in
diefem Buftande den Sonnenftrablen audgefest mar,
viel befier fldrte, alé Diejenige, meldye trocfen pulves
vifict und gleih angewendet wurde. Gr réth daber,
Die Koble melche man jum Kldren antenden will, ei=
nmige 3eit in reines Waffer ju legen, fie unter dem
Waffer ju jerveiben, Dem Sonnenlidhte audzufegen,
indem man fie einen 300 bodh mit LWaffer iibergoffen
bat, und fie, nadhdem man Die Fluffigleit hat ab-
teipfeln laffen, nody im feuchten Suftande angumenden.
Saules Waffer brandt man nur mic glihend
jerftoffener Koble cinige Minuten ju fd)iitttln, und
‘Dann ju filfriven (feiben); aller fauler Gerudy ift Dann
verfhwunden. Auf die Maf 5 Sropfen Schwefelfdure
und 2 Gran Kodfal jugefest, nehmen diefem Waf-
fer auch Den faden Gefdhmack. 3Ju fleinen Filtrationen
triber oder verdorbener Fliiffigleiten nimmt man cis
nen hoben, unten mit eincm Habn verfehenen Gyline
der von WeiGbleh. Snwendig 1 Joll body tiber dem
Habn wird ein fein durdlochertes Bledh aufgenagelt
und dann der halbe Cylinder mit einem Gemenge aus
2 3peilen Holgfoble und 1 ITheil Hartem Kalkftein,
bevdes quiblich serfeoffen, gefillt. Jum Niederhalten
dicjer WNaffe wird wieder ein dDurdlbdhertes Viedy fehorf
aufgebeilict. Durd) langfames Filtviven (Seihen) wird
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bag friibe oder faule Waffer farbenlod und obhne Ge=
rudy abfliefen.

0l

Wie fann man Fleifch, und dberbaupt alle
thievifdhen Korper nuttelﬂ Holjeffig gegen die
Faulnif bewahren?

Obgleic; man ldngft wufite, daf alle fichtigen
Oehle Die Faulnif madtiq bemmen, und daf man
burdy Ginlegen des Fleifches auf einige Tage in fdhar=
fex Holzeffig (HDolzfdure, brenglidhten Ef
fig) melder bey der %erfob[ung Ded Holzes als ein
Nebenprodult erbalten wird, ein Fleifch . befomint,
welches Dem gerdiicherten g[c;d; su fesen ift, und ob=
gleih ed wodl bePannt mwar, Daf Das gewobnlidhe
Rauchern ded Fleifhes, den mtt dem Raudhe aufge=
ftiegenet Holzeffigddmp fen sugefhrieben mwer=
Den mugte; fo Hat man dod) erft feit ein Paar Jab=
ven jene brandige Holfdure jur Crbaltung der
IhievEdrper benust. Fleifd, dad man nur einige
Augenblice in folhe Holsfdure getaudht hHat, erbalt
fiy felbft Dann lange, wenn aud) die Sauve nur fhwad
brandig ift. Noch nachy mebreven Monathen fab man
an Leidynamen, die man mit brandiger Holsfiure ge=
wafdhen batte, nicht die mindefte Spur von Fiulnif.
Die Faulnif wird nicht nur dadurdh aufgebalten, fon=
dern audh riicfgdngia gemadt.

Mebreve Aerzte und Naturforfdher haben fau[ens
be Stiie Fleifh mit diefem fauerlich= brenglichtem
Oehle befeudbtet, mweldhes die trocdene De[’nﬂatwn Des
Holges (oder bag BVerfoblen des Holyed in verfdlof=
fenen Oefen ober Retorten) liefert, und fic in den u=
ftand von trefflich gerdudpertem Flefd bctfegt Wie

11
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mit einem Sdlage verfdminden bie Spuren der Fiuls
nif, wenn Der Holzeffig ober das faueriiche Holihl
nur mit einem Pinfel jum Fleifhe gebradt wird. Aud
gur Mumienbereifung modte er mobl recht gut
Dienen, und iberbaupt verfpridt diefe Gntdectung,
aufer ibrer Anwendung jum  Ginbalfamiven, viele
KBortheile fur die Hausbaltung, fitr mandye Fabrifen,
fiir Dag Seewefen u. f. .

iv.

Wie fann man nen polirte Cifenn und Stapl-
waaven , Sdyriften_ und  Ieidhnungen aver
Art, Sdmereyen, Schiefpulver, Waffen und
andeve Fabrifate tg;:tlé vor Dem Roften, theils
vor dem fonftigen Berderben beym Aufbewal-
ven an feudyten Orten, und bey dem Frans:
porte gu Waffer und ju Lande fdiisen ?

Um Die englifen Gifenwaaren, mwibrend der
Seit , Daf fie in den Hinben Der Arbeiter find, ‘ge=
gen Das Noften ju fhiigen, tandht man fie in.Dag
Raltwaffer. Die bid jur lesten Policur fertigen
Waaren reidt man mit fdharfen Pulvern, melden
ftets ctmad Fet bepgemifdht ift. Man jieht veines
Lein= ober Hanfobl den itbrigen Oehlen vor, mweil,
wenn man daé Cifen mit einem reinen in Diefes Oebl
geteudbten Flanelltudie fo lange reibt, big feine mert=
lihe IMenge mebr juriicbleibe, es fich am gleichmaés
figiten vevtbeilt, und fidy gur barzabnlidhen Subftan;
orpdirt, obne Dabey jum Ibheil in Sdure oder fauere
lihen Schleim iibersugeben, weldyes i B. bepm
Laumobl der Fall ift,

Das Mittel des Frangofen Conte, Cifen vor
Joft, ju fichern, beftebt davin, daf man wenigftensd
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die Hilfte, oder hidhftens vier Fiinfeheile que rectifi-
cirfed Ferpentinobl unter den Oebifirnif

mifht, und diefe Fliiffigleit mit einem Shwamme

auf Dad Cifen ,. ober den Stab! gany diinn und gleidh=

formig aunftrdgf. Man [(Gf¢ bierauf dad beftrichen:

Metall an einem ftaubfreven Orte frocfen werden.

63 mird dadurd) vollfommen vor dem Rofte gefichert,

und verliert nidhtd von feinem Metaliglange. — Aud

Kupfer und Meffing fonnen mit diefem Firnig

uberjogqen merden,

Cin febr erprobtes Mittel, Eifen und Stadl vor
bem Rofte ju bewabren, foll audh davin beftehen, daf
man ein glibended Gifen im Baumohl abFiblt und nun
mit dem Vaumdhle Cifen und Stabl beftreidht.

Jm vorigem Jabre batte Herr Profeffor Ofi=
anbder in Gotfingen bep Vefrachtung Dder audqe=
grabexen Romifchen Alterthiimer ju Salzburg die Cni=
dectung gemacht, Ddag eiferne Ndgel iiber andert-
balb faufend Jabre gwifthen Kohlen unverros
fiet erbalten worden waven. GCr fdhlof Hieraus, daf
die Kohle wabhridheinlich ein Mittel fey, nidht nur dad
Gifen, fondern audy andere Dem Roft untermorfene
Metalle vor dem Roften ju Gewabren. Um aber dar=
iiber gemif ju merden, fo that er vor ymwen Jabren
in ein qrofes gldfernes Gefafi mit weiter Oefinung
soifdhen Lagen von Holyfohlenpulver neue Cifens
und €tablwaaren, mwic Nagel, Nadeln,
Ubrfedern, S drauben, ftahlerne Knoypfe,
Sedermeffer, fermer filberne unb fupfers
ne neue Miingen, Stide Meffing, Kupfers
rlatten, Zinn, Bley, Jinf, IJombaf 1.
und bedectee die Gladfafde mit einer nidht genau an=
fdlicienden Glasplatte, melde das Gindringen der
Seudtigleit nicht im mindeften Hindern Fonute. Dicfe
Glaslafhe feste er in cin grofes thonecaed Geflf,
fullte diefed mit Koblen, Afdhe und Grde, und legte
Dajwifhen andy Nigel nud amdere Gifenmwaare, uad



166 Adpte AbtHeilung.

lief nun- die in einander gefeffen Gefdfe, von denen
Dad innere mit Koblen, Afde und Crde Gebeckt mar,
einige Fuf tief an einer feudhten Stelle ded Gartens
eingraben. Nacdhdem fie nun faft ein Fabr lang ale
ler Cinwirfung fendhter Crde-maren audgefest gemes
fen, fo murden fie in Gegenmwart ded beritbmeen Phy=
fiferd’ Maper audgeqraben und unferfudt. Da er=
gab.ed fich nun, dag die in Dem evften mit Koblen
AfHe und Crde angefullten Gefdafe befindlichen Nagel
tiber und fiber mit Roft bedeckt, die gange Maffe aber
durd) und durd) fdhlammarti feucht war; Hingegen die
im jwepten Gefife befindlidhen metallenen Gegen=
ftinde fammtlih rein und qldngend obne dem
mindeften Roftflecfen waren, die Koblen felbft aber
aud niht die geringfte Feudhtigfeit angenommen
batfen. -

Hiedurdy beftittigte fich nicht blod die erfte Cnt=
dectung, daf die Holyfohle ein pollEfom=
meneé Siderbeitdmittel gegen dagd Ro=
ften ded Cifen fep, fonbern audy ferner, dDaf die
Koble jugleih ein Siderheitdmittel geqen die Oris
dbation (Verfalfung) anbderer Metalle
fen, fo wie audy, daf die reine nidht mit Afdhe ver
mifihte Koble, febr lange Beit der Feudbtigteit der
Crde audgefest, bdie grofte Abneiqung gegen die
Feudtigleit jeige, fich und diz in ibr befindlichen Kor=
per trocen erbalte, und daber audh alle Korper, die
burdy Fliffigteit ind BVerberben ibergeben, Jahre
lang im gufen 3uftande ju erhalten vermdgend ift.

Gewid ift diefe Cntdecfung, nidht nur fiir fo vies
le 3meige der Mefallarbeiter, fondern audy flir alle
Kiinfte und Wiffenfchaften von Hodyfter WichtigPeit,
indem dadurch die SdHriften und Beidhnungen
alfer 9rt, die Werfjeuge der Aftronomie,
POyfif, Avsnep=und Wunbdargneyfunf,
bie Gegenftinde der Naturgefdhidte, manders
lep Bebendmittel, Sdmerepen, SHich
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pulver und Waffen, Fabrifate aller Arf s,
vor dem Werberben Gepm NAufbewabren an feudfen
Otten und beym Irvandport ju LWaffer und ju Lande
gefhiist werden Eonnen.

V.

Weldye ift Ddie beffe und einfadhjte Meihove
Sleifh su rvaudern?

Man rdudert befanntlich Dag Fleifdh, nicht nur,
um e gegen Faulnif su fidbern, fondern audh, um
ibm einen eigentbimlich angenehmen Gefdhmark zu er=
theilen. G3 ift hier weniger die Wirfung des Raude,
alé dad Jroctnen in einer ermdrmfen, [ebenénitarmen
Luft, mobdurd dad Fleifdh erbalten wird, Defwegen
find trocne Luft und ein guter Luftwedifel die notb=
wendigften Grfordernifie einer Naudfammer. Die Le=
bensluft (SBauerftoffgas) befordert dic Faule
nif ded Fleifches; da hingegen StiEluft und o b=
faure uft, (fire 2uft) welde fid bepde uber
dem Feuer mit dem NRaude erbeben, Diefe Faulnip
verhindert, Der Salmiak dDed Raudyd, {o wie dasd
brenglidite Oebl Deéfelben dringen wenig in Dad Riu=
derfleifch ein. Fleifdh meldes durd Raudern voll=
tommen audgetrodfnet ift, ~widerfteht Der Faulnif
am beften, ift abey nicht ju geniefen; ed bat mit Den=
jenigen  Shierbauten Aebnlichleit, welde afiatifhe
Bolterhordben dDurdh Rdudern in Leder vers -
wandeln Sest man dasd ju vdudernde Fleifd une
mittelbar Dem Raudhe aus, fo mwird grofe Vorfide er=
fordert, wenn ed gehbrig weich, jare und fHmachaft
ausfallen foll, Yled Fleifdh aber, welded durdy leidhy=
te Hitllen gegen den unmitteldaren Andrang des Naue
des gefdhiigt mird, bebilt nidht nur Daé gehiriqe
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Maafh von Feudtigleit, fondetn GeFomme audh Peinen
unangenebmen Rauchgefdmact sur Mifgabe. Dief ift
um fo mebr der Fall, wenn die Hiillen von der At
fid, Daf fie bie dtberifthen brenslichtobligten Iheile
bed Rauchs einfaugen, obne fie ind Fleifth dringen ju
laffen. Die befannten Pommeridhen Gdanfebr ii-
fte merden am fhmacthafteften (unter fibrigend gleidhen
Umftanden) wenn man fle, mit Papice ummickelt rdus
thern [ait.
Den beften Dienft leiftet indeffen ein Oebl einfau-
gender Stoff, mwelher, als (dledyter Warmeleiter,
- bie Whrme mdfigt und die Heftige Berdampfung der
Feudhtigleit hindert, nimlih die gedwdHnliche
Roggenklepe und jede andere Gefreide-
Flepe Wenn 5. B, jurdudherndes Rind = und Schwein-
fleifth dem frifh gefdhladhteten BVieh nodh warm ent-
nommen, fogleid in einem vorber Bbereitefen innigem
Gemenge von 1 Ibeile gepulvertem Salpefer und 32
Sbeilen Kodfaly geborig berumgemdlst, und dann
iiberall mit fo viel Kleve, ofdirgend Hngen mill, be-
ftreut, und enfweder unmittelbar oder in eine einfa-
the Lage Drudmatulatur gewidelt, in den Raudy ge-
bangt wird; fo befommt dad gerduderte Fleifdh ein
dem ftarf gerdudbertem Lachd oder Salm fehr dbnli-
ded Anfeben, fhmedt febr angenehm, und Halt fic
Jabre lang, obne ju verderben.

VI
Weldhe ift die befte Methode sum Cinfaljen des
Odfen - Sdyovpfen - und dyweinfeifcdhes
und der Sdyinfen?.

: Das Fleifdy, melded man im Herbfte einpdefelf,
um e im Winter, und den darauf folgenbem Sommer
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su werfoeifen, wird mit Saly eingerieben, Beftrent,
und {1 ein gaﬁ geleat. Nady 5 bid Gzagen nimme
man ed beraud, und (Gft jeded Stirct cine halbe Stun=
be lang ficden. Hernath legt man Das Fleifdh obmne
qefabr 24 Stunden lang auf eine Tafel. Man mache
nun eine ‘rifdhe Salzbrithe, fo ftart, daf fie ein Ep trigf,
und leqt dad Fleifd) binein. So bleibt dasd Fleifd fafe
tig und {dhmachaft. Durd dad Koden werden die
3wifdenrdume ded Fleifdhed verengert, fo Daf Dad
Saly nicht febr eindringen, und ed febr bart werden
fann. %

Folgende Pocelbribe sum Cinfalyen ded O b=
fem= Hammel=und Sdmweinefeifdhesd und
der Schinfen ift trefflidh. Man Lot iiber gelindem
Feuer 4 Pfund Kidenfaly, 15 Pfund gqut gelduterten
3ucker, 4 Loth gelduterten Salpefer, und 17 Bou=
telflen Flaved Brunnenwaffer. Nady dem AbfHiumen
und Kaltwerden giept man die Fliiffigleit fo uber dad
einjufalzende Fleifdh, dafi ed qang damit bedeckt wer=
de. Auf Diefe Art Dalt ed fidh viele Monathe, und
wird dugerft mirbe; felbft dad bHarvtefte jabefte Od=
fenfleifdy. Vep marmer Jabredzeit muf man dDasd Vlut
forgfaltiq aus dem Fleifdhe driicfen, und (esfered mit
geftoffenen Salze wobl einveiben, ebe ed in die Po=
delbriibe gelegt mird. Junges Schweinfleifch wird
darin fdhyon in 4 6is8 5 Tagen fo weid), Daf €3 im Ko=
den bepnabe jerfdllt; Glteved ju Sdyinfen beftimms
tes hingegen muf 14 Sage lang darin bleiben. A=
dann nimmt man Den Sdhinfen Heraud, (4t ibn ge=
borig trocnen, veibt ibn mit Klepe ab, und giebt ibm
rapierne Uibersiige, um ibn vor dem Fliegen ju be=
wabren, die fo gern ihre Cper Hineinlegen. — Ui=
brigend Fann man diefe Pocelbrithe immer wieder gee
brauden, wenn man eftwad Saly bingufest, und fie
wieder auffocdhen [AfE.

Die Hauptfade ift babey immer, daf jeded eine
ielne Stud Gleifth gang von der Britbe umgeben wer=
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be. Denn, wenn man viele Stiie Fleifdh in ein Fab
einlegen, und die Vriibe nur fo jufdiitten wollte, fo
witrde nidht jedes Stiicf Fleifdh von ibr gebeist merden,
Hat man Lorbeerblitter, Rodmarinblitter, jerftoffe=
e Wadhholderbeeren, und andere &hnliche 3ufdge
gern, fo fann man fie nod Hingu thum,

VII,

Wie fann man vanjiges Oebl am beften reini-
gent, und Sparohl verfertigen?

Dad Oehl verbindet fich vermibge feined Shleime,
Den ed audy immer nodh nad) der Beften Aufflarung
enthalt, gern mit Dem Sauerfeoff der Luft, betomme
Dann einen eigenthiimlidhen Gerudy, einen fharfen
und Brennenden Gefdhymack, mird dick und farde fich,
Man fagt dann, ed fep rangiq geworden. Bill man
daber die Rangigleit des Oebles verhindern, fo mup
man ihm den Sdhleim entjiehen, weldes auf folgende
Art qefheben fann, .

Man nimme.gleiche ITheile Oebl und warmesd Wafe
fer, wovin man nody die Hand leiden fann, und {diit
telt bepded in einem Gefifie vedht ftarf durdyeinander.
Man (45t alled 24 Stunden lang in Rube, und fon=
bert Dann bag Oehl davon ab. Die Schleimtheile des
Oebls verbinden fid) mit dem MWaffer, und das Oebi
wird - frey Davon. Der beriihmte Chaptal Hat fo
gereinigted  Olivendhl viele Jabre lang in offenen
Gefafen unverdndert erbalten. §

Die Methobebed Thenard, Oebl, namentlich
Ritbfendhl su veinigen, ift unftreitia eine dev beften,
toeldhe audh am meiften audgeiibt wird, Man vermifdht
100 Zheile Oehl und 23Ibeile concentrivte Schwefel=
fanre {oder aud) 10 Pfund Oehl und 20 Loth Sdywe=
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felfdure) mif einander, und rithrt ¢8 mobl um. Man
gieft Ddie Gd)mcfelfaure nur nady und nady fropfens
weife Bingun, mdbrend man ed immer umrihrf. Dasd
Oebhl mwird bann augenblicElich fd;mar.ggrun und un=
gefibr nach) 3 Stunden entiteben viele Flocken. Man
bewegf nun baé Oebl nicht mehr und gieft efwa 200
Iheile Waffer Hingu, um Ddie Witriolfdure von dDem
Oeble su trennen. Man ribre oder fdhiitrelt die Mi=
fdhung nody eine Halbe Stunde lang. Nach 8 Tagen
Rube fhmwimmet dad Oebl auf dem Waffer, und uns
ter Dem LWaffer befindet fidh ein fhwarslicher Nieder=
fihlag, meldher eben vor der Reinigung des Oeh(d dagd
fhlechte Brennen veranlafte. Dad LWaffer enthalt efs
wad Sdhrwefelfdure. Nadh 20 Tagen ift Das Oebl durdy
die blofie Rube gang Flar geworden. Mittelft des Fil=
frivend durdy BVaummollenseug oder Leinmwand wird es
gang durdhfichtig nnd crpftallhell. Soll 28 uod) wei=
fier ‘werden, fo unfermicft man ed eiter jwepfen
Reiniqung, fest aber ju 100 Theilen Oehl nur 1 Theil
Sdymefelfaure,

Folgendes Verfabren ift eben fo emfacb alé ge=
nugenb Man fullt den 4. ITHheil einer veinen Flafde
mit wobl ausgemafhenem Sande, Den iibrigen Naum
aber mit 3 Iheilen fiedendem ﬁBaﬂ'er und 1 Iheil von
Dem Oeble. Die fo gefullte Flafhe mird guf verftopft,
ftart gefdhiitte(t, und dann an einen warnien Ort ges

«ftelle.  Dief Umfchiitteln wird oft wiederhoblt, bid fich
endlich Flocken aud dem Oehle ind MWaffer abfegen
und ed tribe machen. Dad tribe Waffer wird dann
abgegoffen, und daffelbe BVerfabren aufd Neue mit veie
nem fiedendem LWaffer wiederhohlt, bid dad MWaffer
nicht mebr ftribe wird. Alddann flart man dag Oehl
in eine veine Flafdhe ab.
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vitl,

Wie fann man ten Tlachs, Hanf, und das

Werg fo bleichen und verfeinern, daf fie jim

Spinnen nnd Weben tauglidher werden, als
Die auf gewdhnlide vt bereiteten ?

Auf folgende Art mackt man Den Flahs feiner,
jacrter und meifer. Man bereifet eine Lauge von
Weidenholafdhe und ungeldfdhtem Kale, feibet fie dann
dburd ein Sud, daj fie gang bell wird, und Focht
den Fladhs etlidhe Stunden lang Davin, Hierauf nimme
man ihn beraud, wifdhe ihn in veinem Wafier, frode
net ibn ein wenig ab, und fdhmwefelt ibn (indem man
in einer  GShmwefelfammer die Dampsfe von angejyiine
betem Scdwefel ihn durdiftreichen [dfit). Diefe Are
beit wiederhoblt man etlichemabl, am beften dreymal.
Nun trodnet man bden Flahd an bder ©onne, oder
in finftlicher Warme und Hehelt ihn.

-Auf diefe Art wird er fo fdhin Hellweif, daf e3
Yaum moglidy ift, ibn durdy die ordentlidhe Vleidhe fo
weif darjuftellen. Audh das Werg mwird febr jart und
fein. Das Koden darf man nur nid ju lange frei-
ben, audy die Lauge nicht ju, fharf nodh ju gelinde
_anftellen,

&olgende Operation dient, den Fladhs jur fdhon=
ften Seide umjufhaffen. Man nimmt Fladhs, der
jum Spinnen fdon fertig ift, jieht ibn ded Abends
immer eine Handvoll nacheinander durd frifdhen un=
fereinander geriibreen KiubEoth, und fdlagt ibn
die Nadht iiser davin ein. So bleibt er bis jum andern
Zage ftehn, wo man ihn X 6i8 ; Stunde lang in Lau=
ge fodht. Nach dem Kodhen nimme man- ibn Heraus,
wifdt in mit reinem Waffer ab, und breitet ihn an
einem faubern Plage audeinander.” Das Wetter muf
Biersu {hon Heiter fepn. Der Fladhs darf aber dabey
nie frocen fepn ; weil er fonft cine gelbe Farbe befom=

N
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men wiirde; man muf ihn vielmehr mit reinem Waf-
fer begiefien. Am andern Tage fiebef man eine fauge
mit {hwarier Seife, 3iedt den Fladhd hindurdy , brei= :
tet thn wieder, wie vorher aus, und begieftibn. Am
britten Tag madht man e eben o, wie am gwepten;
nur wird der Fladhe des Abends getrodnet, gefchrouns
gen und durdy die Hechel gegoqrn. Man mug nur da=
fir forgen, Daf er dDed Nadyts tiber nie trocten werde,
fonDern immer feudht bleibe. — Der auf diefe Art be=
bandelte Fladhs wird fhon, jart und mild wie Seide. -
Ober, man binbet vein gehedelten Flahs in wei=
fe Steifleinmand, und legt diefe mit Bindfaden qe=
bundene Rolle 14 Tage in einen Keller, der etwas
feudyt tft. Die Leinwand fann ju diefem Iwecte Sabre
lang benust werden. Hierauf mird der herausgenom=
mene Fladhs finf 6i8 fechémabl unter den RNollbolzern
einer feavfen miﬂe gerollt, und mif einem meffingen
Kamme getamme. Dief Rollen, fo wie dad Kammen
durdy immer feinere Kimme wicderhoblt man drepmal.
Der Fladhé ift Dann fo fein, Daf er der féinften Sei=
e bepnabe nidhts nadhgiebt. Das Werg wird audy
redt fhon Dadurd. ‘
erg (eben fo audh Fladhs und Hanf) madht man
Der feinften Baummolle gleidy, menn man es in Stii=
fe von 27 Linien Grdfie fhneidet, diefe Stiicke drey
bi3 vier Sage lang in Dag Waffer legt, dann im Waffer
todyt, in eine@auge bringt und in oridirte oder iiber=
faure Saljfdure taudt. Nadbber Fommen fie
aber nodh in ein laued Vad aud Waffer mit o0
Scywefelfdure vermiftht und ywar eine halbe Stunde
lang. ulest wicd der Stoff audqemafdhen, in Seis
fenmaffer gelegt, ausgerungen, auf Horden qeleqt
und getrocénet.
Koyt man 10 Pfynd Flachs diber gelinded Feuer
in einer Lauge aus 3 Pfund Sodyfaly und 1 Piund
Potafche, fpublt itn dann in veinem TWaffer aug,
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legt ibn idiber NMacht in Falfed Kalfwaffer, und frod-
net ibn, um eine holzerne Walge gerunden, im Vack=
ofen, fo wird ev gleidhfalls weif und fein.

IX.

Wie [Aft fidh Sauerfraut am beften trodnen
und aufbemabren"

Daé Sauerfraut ift eine Lieblingfpeife bder
Ruffifhen Soldaten, aber aud) andere geniefien es
gern. Um e$ aufsubewabren und vor BVerberben ju fhi=
gen, hat Hr. Doctor Hibn in Mosdfau ecine Me=
thode angegeben , €8 ju frodnen, obne Daf es dadurd
von feiner fonftigen Befdhaffenheit verlieven foll.

- Da bep feinem Austrocknen von 152 Pfund nur
12 Pfund ibrig bleiben, die aber eben foviel nibren-
den Stoff enthalten, alé 152 Pfund frifded Sau-
erfraut, fo [aft ed fidh in Diefem 3Suftande wiel
leichter trandportiven; und ein Pfund ife daber hin=
reichend , um 30 Menfchen Damit ju ndbren, wennes
gefocht ift, Defonderd wenn man es mit Brot mengf.

. Um Dad Sauerfraut ju frocuen, wird ed erft
audgepreffet , um die Sdure davon binweg ju nehmen,
dann wird e3 auf ieben ausgeftreut, mit efwas

“Mebl und Saly bebeckt und Ddann in einem juge-
madyten Badofen audgetrodnet.

Um e§ Dann gu fodhen, werden ju einem Pfunde
Deffelben 6 — 8 Cimer LWaffer erfordert. Man fodt
¢$ Davin ein Paar Stunden, und fept etwas Fett ju,
um e fhmachafter ju madhen.
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X.

Gidere  Weife, Aepfel und Virnen big jum
Suliug Des Fiinftigen Japres volfommen frifch
5 bewabren.

Man fammelt jene Frihte am beften dann ein,
menn fie anfangen von Den Vaumen abjufallen. Sie
miifien vorfidtig abgenommen merden, und jwar nur
allein Diejenigen, melde fich mit gan; geringer Kraft
von Den Jweigen [ofen laffen.

Die fo abgenommenen Friidhte legt man in einer
Obftfammer anf Haufen, bedekt folde mit reinen
Iucdhern oder Matten, oder aud) blod mit Heu
und [aft fie fdhywisen , weldhed gemdhnlichin Jeit von
5 big 4 Tagen gefdhieht; oder man [aft Das Obft audy
5 Zage [dnger liegen, moraufmanjede eingelne Frudt
mit einem Juche rein abmifcht.

Stun nimmt man glaficte irdene 0pfe, und
quten veien troderen Sand. BVon diefem madyt
man auf dem Boden des Iopfes eine Lage, einen Jol
dicf, und legt davauf das Obft, doch fo, daf jede
einjelne Frucht & 3oll von Der andern entfernt liegt.
Hierauf bedectt man die Friihte, jede 1 Zoll Hoh
mit Sand, und fo meiter bid das Gefdf gang voll ife;
worauf man nod) gan oben eine 15 3oll dicke Lage
©and anbringt. '

So vorbereifef, decft man Ddie Idpfe ju, und
ftellt fie an einen [uftigen, trodnen, tiblen Ort, an
weldyem e$ jedodh niemald frieren darf.

Um die 3eit, wenngewdbnlich die Friidhte efi=
Bar werden, unterfucht men die Sbpfe, indem man
Dag Obft und den €and inein Sieh ausfhiittet. Man
fondert nun bdad reife Obft jum  @Gebraud) ab, legt
Dagegen das nodh nicht villig reife auf die vorber bes
[hriebene vt wieder vorfidig ein, big foldyes aleidh=
falls feine Reife erbalten bat. Auf folhe LWeife lafe
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fen fih verfdiedene Sorten Aepfeln und Birnen bis
jum Juling ded funftigen Jabred aufbemahren.

XI.

Ginfadye Methode , griine Crbfen und Boh-

nen fo Icmge qut aufyubewabren, und fie ju

jeder Gabresseit eben fo woblfchmedend zu er=
balten, al$ ganj frifdhe.

Man gibt auf vier Maf Crbfen gegen 2 Sup=
penldfiel voll geftoffenen 3ucker, bringt diefes anf
ciner Schuffel wobl vermifcht in ein Kafferol, und
fest fie auf ein ftarfes Koblenfener. Sobald die Crb-
fen von der Hige angegriffen werden und etwas Waf=
fer von fid) geben, fdwentt man fie jwep=, drep=, bis
viermal um, und nimmt fie gefdmwind von dem Feucr
binweg. Man febiittet fie hernady in einem Durdhichlag,
damit dad LWaffer, weldhed fie von fich qeben, gan;
abtropfe, Breitet fie Dann auf Papier gan; dinn aus,
und legt fie fo in ein (uftiges Simmer, in weldhes aber
die Sonne nicht fdheinen fann. Man wendet fie von
Beit ju Jeit um, damit fie vollig frocfen mwerden.
Sie balten*fich auf Diefe Art, bis ed mieder frifche
giebt, und merben ju jeder Jahredzeit eben fo wobl=
fdhymectend al8 gan; frifthe feyn. So fann man aud
mit den Bobhnen verfabren.

A XII. :
Qeichtes Mittel, die Kafe vor Maden und
Wiirmern 3u bewahren.

Auf die Frage an eine gefdhickte Hausmwirthinn,
wie man wobl Kafe vor Wurmern und Mabden
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Sewabren miiffe, anfworfefe fie: Man Brandt nuv
pisweilen, efma alle 8 Sage efwad Bivfenlanbd
und Sobannedfraut auf fie ju legen, fo bleiben
fie veinlich und gut, und werden nicht von Maden
und LWirmern angefreffen,

XIIIL.

Was thut man um mitten im Winter frifde
Niiffe su baben? -

Oft tommt eine Haudwirthinn in Verhdltniffe,
wo ibr eine frifdhe Nuf Der Gdfte wegen eine febr
erwiinfchte Sadbe ift. Man grud ebhedem die Nuffe mit
ibrer voben Hiille in den Sand, und erbielt fie auf
folche Art faft Sabr und [ag frifth. Allein es gibt ein
leipteres und befferes Mittel, deffen man fich bedies
aen fann.

Man nimmet marme Kubmildy, wenn fie eben
gemolfen ift, und fegt fo viele Nife binein, daf fie
von Derfelben vollfommen bedeckt find. Nachdem fie
24 big 48 Stunden davin gelegen haben, nimmt man
fie beraug, und [dfit nur nod) Die dufere Harte Sdha=
e etmad trocten wetden. ;

Nadh diefer Borbereitung legt man fie auf einen
Ieller und fest fie alédann den Gdften vor. -Unadhtfa=
me qlauben unter Diefen Umftdnden oft, Daf fie Mif=
fe vor fih baben, Die erft vor einigen Wochen vom
DBaume gepfliickt find, denn dag Oberbdutchen [dft fich
leicht vom Kerne, und der lestere bat feinen mildhfus
fen @efdymack vein unb vollfommen.,

12
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X1V,

Wie fonn man einen nod woblfdhymedende:
ven Winterfalat, als Der von griimen Gurs
fen ift, bereiten?

Man nebme Kéiivbiffe, ebe fie Kerne angefeht
taben, fode fie in ftarfem Salywaffer ungerfdnitten,
bié fie ein mwenig weidy, aber nidht allufebr miirbe
werden, und made foldhe alébann, ebenfall3 unge-
fdhnitten, mit Weineffiq unb Pfefer, mie die Gijige
gurferr, ein. Wenn man fie jum PVerfpeifen braudyen
will, fdneidet man fie in Edeiben, legt fie auf eie
nen Jeller, und begiejt fie mif ein wenig frifchen
Cffig. Diefe Art von Ealat ijt weit angenebmer, alé
der von Den eingemadyten Gurfen oder Kufumern.

XV.

fBie fann man mitten im Winter ohne Gar-
ten und Glashaus Len {d)ont'ten pargel
~auf die Tafel- bringen ?

Men fudt jur Friblingdjeit, wenn der Sparqel
am beften wadft, die fhonften Stangen aué, wafdt
fie rein von Grde, und trocnet fie mit einem Sudy
fauber ab.

3u gleidher 3eit nimmt man MebH(, oder aud
Kleve, trodnet fie fleifig, und fept 2 Loth braunlid
- gerdfteted Saly einem Pfunde von demfelbigen 3u,
und mifht bepdes fo genau,. ald moglich.

Diefe Mifdpung thut man in ein gut gebundenes,
von aufien nodh mut beifem Pedh iiberjogenes Faf,
- Damit ¢8 gany luftdicht merde, pact den Spargel
fipichtenmeis und gleidymdfig daywifdhen, und L oW
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dict oben von der Mifdhung nody bariiber, und gicft
am €nbde auf baé Gange eine Eleine Scheibe alg,
damit bie Luft auf feine Weife eindbringen fann. Der
©rargel BAlt fidh fo gut, al8 wenn er eben geftochen
mire. — Daé Mepl oder die Kleve fann jur Fiittes
rung, Dad abgenommene Fett jur Seife gebraudy
perden. :

XVI )

Der am beften bereitete Gurkenfalat im
Winter. :

Man {Halt und fdHneidet Fleine Gurfen, die nod
feine Kerne baben, mwie gemobnlidy ju Salaf, firen=
¢t Saly darauf, und (4ft obne Driicfen und Preffen,
die Brihe auf einer aufgefpannten Serviette Davon
laufen, worauf man bdie Schnitten in grofe Juder=
8ldfer legt, die aber nur jur Halfte damit angefill¢
Werden.

Hierauf fhiittet man frarben, juvor gqut gefod=
ten und wicder erfalteten Gffig darauf, fo viel, daf
der Salat gang davon bedecft mird, und giefit auf
den Gffig 2 Finger hodh des bejten Oebl8, worauf
2a3 Glas forgfilfig mit Wadyspapier jugebunden und
an einen Fiihlen Ore geftellt wird.

XVIL

Bereitung der Cidboriemvursel su einem ge:
funden und woblfeilen Winterfalat,

Man waffert und fdHdlt die Sihorienmwu =
beln, fodht fie nidht ju weidh, (4 Das %Baﬁer rein
12
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ablaufen, Tegf fie mit Gffig und Saly in ein Cinmae
dheglad, oder in einen Steintopf und gieft erft Baume
obl bingu, menn fie follen gegeffen werden.

Pon den Sproflingen Der Bidhoriens
murgeln, die man Den Winter uber, im Keller in
den. @and gelegt bat, farn man audy einen gufen
Salat bereifen, wenn man Ddiefe Syproflinge erit in
Yaltes Waffer legf, Damif fie an Vitterfeit verlieren,
Pann ein wenig focht, und dann guvidtet.;

Mancherlep andered Wurgelwert, aufier dem bes
fannfen , tonnte man ebenfall$ al$ einen guten Salat
Beniigen.

63 ift ﬁbngtné faum nothig su ermibnen, daf
die ichorien mit den Cndivien fehr nabe bermanbt

find.

Wie die jungen Spriflinge von den Strunfen
ved Vaumioh(d, Die jungen Hopfenfeime, und fo
vieled und fo mandyed andere Crieuanif ded Frifhlings
forwobl ald {SSetm'ife, al$ audy al8 Salat benust wer=
den fonnen, mirden unfere Wirthinnen fibel nehmen,
meutlauﬁger bier ausgefiibet ju fepn. Weniger bes
fannt modyte Folgendes fepn,

Man foll die Samendpfel der Kartoffeln,
wenn fie jwar auégemadyfen, aber dod nod) niche reif
find, nebmen, in eine ftarfe Saljlafe einige Jeit
legen, Bi8 fie Davon Durdhsogen, und dann Diefe im
Durdyfhlag ablaufen laffen.  Hievauf werden die Sa-
mendpfel in guten LWeineffig gefodt, diirfen jedod
nidht weich merden. Sobann legt man diefelben mit Cf
fig, Gemiirnagelein und andern Gemwiirge ein, wors
auf fie den Gefchmact von O [iven haben,
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XVIIIL,

Das Aufbewabren der Sobannesbeere, (Ni-
bifel), Pflaumen (Swetfdhfen), und fauver
ﬁtr(d)gn (Weidhieln).

Die Sohannedbeeren fann man auf eine
eigene und immer nod) felbft Gdrtnern wenig befann=
te Weife bis jum Winter gany frifd erbalten.

Man verbille dea Straud), bevor nodh feine
Beeren gang veif find, mit einem [ocfern fegelformigen
Strobbauschen, weldhed unten weit genug um den Jo=
bannigbeerftraud) abfiebt, oben aber Ihurmfpigiq ju=
lauft. 3wey Strobbiinde find genug jur Verhillung
bes grofieften Straudhd, Denn der Luftjug foll feines=
wegd gang und gar abgebalten werden.

Sm November wird man nod) iberaus wobl=
fhmectende Beeven haben, in weldhen alle Saure ver=
fhwunden ift.

Will man nod) im Winfer gang frifdhe Pflaus
men auf feinem Zifche bewundern laffen, fo verfabre
man auf folgende Weife. Man nimme die Plaumen,
che fie fih vom Stiele [ofen ab, legt fie in eine [uf=
tige Kammer, fammt den Stielen durd) 2 6id 3 Ta=
a¢ ganj Dunne mnebeneinander; Dann werden fie in
Weigenmehl ober Weigentleve eingefhichtet, jedodh
fo, Daf feine die andere bevibre. Sie halten fich Durdy
mebreve Monathe. S ,

Will man nun einige diefer Fridte aufer ihrer
Jabresjeit ald etwad Seltenes auf die Iafel bringen,
fo nimmt man fie beraus, wifdht Das Mehl rein ab,
legt fie in ein Sieb, und Halt fie uber den Dampf
vom fochenden Waffer, aber ftets in einer folhen Cafs
ferning, Daf fie nur mwenig den Dampf empfinden.
Alsdann haben fie nicht allein ihre Giite, fondern fie
befommen ihre vollfommen natiiclihe ShHhonheit wie=

Y
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der, Daff fie ben vom Baume frifdh abgenonienen fafe
gleidy fommen,

Ober, man leqe die Paumen it einen fteinernen
Zopf, bedece ibn vedt gut, und grabe ibn einige Fug
tief in die Crde.

Gin BVaner Hing Iopfe mit PHaumen fief in den
Lrunnen und bafte fie ju LWeinadten fo fdhon, ald
ob fie evft frifdh vom BVaume fdmen.

€3 ift aber wobl ju merfen, daf die Paumen
und alle Obftavten, ju derley Berfudhen allzeit an ei=
nein warmen frocenent Tage mit grofer Behutfamreit
abgenommen mwerden miiffen , und daf eine im gering=
ften verlegte Frudt daju durdhaud nidt tauge.

Will eine Hauswirthina ju Weinadten ihre Gi=
fte mit frifhen fauren Kirfden (Weidfeln)
ibervafdhen, fo Fann fie folgende Vorfdrift ju Rathe
jieben. Man pfliicte diefe Kirfdhen, bevor fie fiberreif
find, bey bellen Sonnenfdein, und da fie redt tro=
cfen find , mit Handfdbuben, fdhneide die Stiele dicht
an der Frudit ab, und lege fie bebutfam in qut ang=
getrodnete - Flafhen mit weiten Miindungen. Man
verftopfe die Flafchen qut, und verpedhe fie audy nodh,
um Dden Jutritt aller Luft mdglichft abjubalten., Sn
cinen guten Keller gefest, werden fie fich b3 Weih-
nadhten frifd balten.

Daf bas Berfahren Bierbey Hoch(t aenaun fepn
mufi, wenn bie Kunft nidht triigen foll, ift gemi.
Weniger wiirbe man die Gefabr einer frudtlofen Are
beit, und feblgefdlagener Grmwarfung su befiivditen
babenr, wenn die Kirfdhen in einen tiefen BVrunnen in
woblvermabrten Flafhen oder Tonfen gehingt wiirden,
wie ¢ Der Vauer mit feinen Paumen madhte, -

Anmerfung. Vey allem Cinlegen und Ginmae
den Eomme etmad davauf an, dag in bem baju
angemendetem Gefdfe alle Luft audgefrieben fey.

Rue vorgiiglich in der Luft liegt der Grund bes

Derderbens des Gingelegten, aber man findet
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faft nivgend3 das einfadhe Mittel, die Quft aus
bem Gefafe sum Ginlegen ju vertreiben. b

Man laffe in dem Gefdfe, je nadhdem man
mebr und immer mebr einfeqt, immer neue ju=
fammengedrehte Papiecfdhnisel verbreanen, obne
Defbalb, wad leidyé ju vermeiden ift, Den vers
Poblten Ibheil ded Papieved bineinfallen ju laf
fen. — Man fann aud) dad Sefif, in weldHes
man einfegen will, iber Koblen juvor eint weniy
ermarmen. -

—————

y £ :
aBie fann man die Feinbeit des GGarns an

fiherften beftimmen?

Diefe Wags ift von dem Cnglinder Hrn. Wil-
[iam iidlam angegeben und dagu geeignet, die
Feinbeit ded VBaumwollengarns ju beftimmen.

Sie befteht aus einem gewdbnlichen MWagebalfen,
mit einer 3unge -verfeben, aber ohne Sdhalen
und Bungengebaufe. Der Balfen mwird genau
im feinem Rubepunfte unter der Junge durd)=
bohre, und in die Oeffnung eine Adfe geftectt, um
die ev fid) wie ein Hafpel bewegen fann. Fene A dfe
wird an einer Wand befeftiget, jedod) dergeftalt, Dap
bie Wage nidyt durdh) die Wand in iHrer Bewegung
gehindert merden fann.

. Yn dem einem Gnde ded Wagebalfend wird .
ein Gewidt unbemeglih befeftigt, das genau ein
Pfund miegt; uud durd) ein Ieichen an der Wand
wird der Ore Gemerff, mo die Jungenfpife der
Wage ftebt, mwenn an dem andecn Gnde des Wage:
baltens gar nidyts bangt. ;

Nun Hingt man an dad lecre Enbde ein Pfund
Garn, gleidh) viel von welder Feinbeit, und e3 wird
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fidh, Da Dad Gewidht am andern Cnde audh ein Pfund
ift, Der Balfen ind Gleihgewicht fesen, folglich die
3unge aufredt fteben.

. Wird nun der Ort, wo die Junge fteht, an ber
Band abermald durd) ein Jeidhen bemerft, und nun
von Dem vorigen Jeidhen bid ju Diefem eine Bo-
gen{mw bel':brteben fo bat man den Mafftabd fir
ein Gewidt von einem Pfumbde Garn. A

Befdhreibt die Jungenfpige der Wage, die ier
ald Bunge anjufeben ift, Dden ganjen BVogen, fo Hat
man ein Pfund SGarn gewogen.

Senen Rretébogen theilt man nun febr genan
in verfdhieDene gleiche Sl)elle, § . in 12, die man ges
nau bejeihnet; dann in 30, Dann in Go.

Hangt man nun eine "Strdbne Garn an das
leere CGnbe beé Wagebalfend, unbd die Jungen-
fpise reidf in <5 Das Bogend bmauf, fo geben von
biefem Garne 12 Strabne auf ein Pfund. Reicht
bie Gpige in 55 fo geben 30 Strabnen auf ein Pfund.

Statt die Wage an der Wand ju befefngen,
Tann man ibr aud) eine eigene Geftalt geben, und fie
mit einer meffingenen Scheibe verfehen, auf welder
ber SKreicbogen mit feinen Abtheilungen eingegrae
Ben ift. :
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