Beynte Abtheilung,

Der hausliche BVrannttveinbrenner.

I

Wie fann man auf der Stelle die Gitite und
Aechthett Des Branntweines ridytig beur-

theilen.

g[nﬁer Der befannten Branntmweinmage qibt
s nodh folgende Kenngeihen um die Giite und Nedht=
beit des Branntweing ju beftimmen.

Der' gute Brannfwein muf Hell fevn, mug mie
der 2Wein bepm Sebiitteln einer Slafhe und bepm
Cinfhenten in ein Glad, viele Perlen geben, bdie
fhnell wieder vergeben. Der fdharfe, oblige, faure
und fragige oder unnatiirliche brennende Gefthmad,
find febr uble Ieiden fiir feine Befdaffenbeit.

Bu den fidherften Jeithen feiner Giite gebort,
bag er, wird er auf einem Seller angejiindet , nicht
die Hilfte feined Gemidhtes an Waffer juriick [at.
JIn dem Maffe als er weniger guriict [at, ift er geis
ftiger und beffer. — Audy muf im guten Branntwein
ein Iropfen veines Oebl ju Boden finfen,
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8t Kupfer im Brannfwein, fo zeigf fidh das,
an Dem erft griinlihen Dann griinen Niederfdhlage,
wenn ein Stidden Kal¥ in einem Weinglafe voll
gelofde wird. :

IL

Cinige fehr leidht amwendbave TMittel Den

Branntivein beffer, woblfdmedender und der

Gefundheit jutrdglidher u maden, alg ge-
wibnliche Branntiveine find,

Velanntlih ift Der reine Kronbranntmwein
gefinder, al3 die feinften Litore, und Wielen fogar
sutrdglidher alé Wein, freplidh nur im mapigen Genuf.
3 bat aber der befte Kornbranntwein nod) einen wid=
rigen, oder Doch unangenchbmen Bepgefdhmack, mwel=
den ju benehmen , ed der Mittel viele qibt, vorjig=
lih Dad Reinigen durd) qut audgeglubte Holy=
foblen, :

Der [dledtefte Branntmwein foll febr gut werden,
und ftarf mie der befte, wenn man eine Porfion Def=
fel6n mit ein wenig Pofafhe wobdl umfdhirttelt; dann
mif einer emepten Portion eben fo verfibr. Jn mwel=
then BVerbaltnifen dad gefdheben muf, wird fich febr
leidht durdy Verfudhe audmitteln laffen. Die Pofafdhe
ift ndbmlich in ibrem Gebalte feinedmeqs gleich.

Die Potafde fdhludt dad Wafferige ein, und
nue in febr grofer LWdrme miirde fie fich mit Dem
Weingeift mifhen. Man verbindert Dad durdh etwas
qepulverten Alaun, mwomit man den Vrannfwein
dann umfdhiittet, und der mif dem Laugenfaly ein
Sal; bildet. :

Wil man mit Holzfoble den Brannfwein beffern,
fo mixd er eben nicht ftaveer, fondern nur reiner. Man
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nimmt qern ein Pfund Holzfoble anf 6 Big 7 Mak
Lranntwein, am licbjten von leichtem Holy, fdiittelt
die FlifigPeit wobl um, und feibet fie durch wollene
Suder. Auh geht Ddie Holjfoble nidt Ddadurdy
verloren. :

20l man HolsFoble nidht anwenden, fo bringt
man Afhe und Reif in den Branntwein, und 4 ibn
Damit in gelinder MWérme fteben. Die Flafde wird
mit einer Blafe verbunden, die ein Lhcelhen mits
- telft eined Nabelftichs beFomme,

Audy Weinfteinrabhm ober Cremor Tars
tari beffert Den fdhlechten Branntwein,

Diebr als alle Kunft thun fann, thut die Jeit.
Manmuf freplidh) warten fonnen.

Hat man einen guten, odev einen qut gereinige
fen Branntwein — aber modt er aud nidt gereinigf,
fenbdern iberbaupt nur ebrlich unb que aus Korn ge=
branut fepn, fo lege man denfelben auf ein Saf, wor=
auf guter Wein gelegen hat, und laffe ibn auf dems
felben cin halbes Jabr, wo nod ldnger, Defto beffer,
liegen. ; ‘
Gr gebrt febr ein, mwie man ju fagen pflegt,
aber man braudt ibn nidt ausyufiilien; man verliert
an Der Quantitdt, aber man febe, wad man fiir cin
Getrinf geminnt, uad ob derfelbe von BVielen noch
- wird fiir Branntwein erfannt werden, befonders wenn
man, was febr ju rathen wdre, einigen 3u ey Hine
jufugte.

Lan giese 54 Maf ftarfen und rveinen Korns
branntwein auf 4 £oth grine Pomerangen, L9f.
weifen Kandis ud 2 Loffel Cremop Sattari,
vetbindet Das Gefaf mit einer Blafe, durd) welche man
eine Nabel ftectt, fest e an die Sonne, oder an einen
mafig warmen Ort, fdittelt tiglich das Gemifeh ci=
nigemal, und gieft ab, menn fich der Vranntwein
vollig gefldrt bot. Diefer Branntwein ift nicht nur
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febr moblfdymedend, fondern audh dem Magen febr
sutrdglidh, und greift eine fdhwade Venft nicht an.

I

Wie Fatn man fid) den lang und weit ge-
viipmten Wadpholderbranntwein quf eine
leichte Weife verfertigen?

Sdion feit alten Ieiten fteht der WaHhol-
berbranntmein in febr qufem Rufe, wegen feiner
Kraft, geaen anftecende Krantheiten ju fdigen und
gilt in England nodh jest viel. :

Man quetfdye cine Beliebige Menge WahHole
derbeeren nur nidt die innern Kerne mit, bdic ei=
nen Bigigen und edelbaften GBefhmad aeben; gicfe
nach Berbdltnifi geveinigten Vranntmwein darauf,
ftelle ibn an den warmen Ofen, obder beffer nodh an
bie @onne. Bicle balten einen auf junge, grine
melfdye Nit e angefesten Brannfwein dem LWadhol=
derbranntweine gleich. ,
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