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—  mit Spet + - - - —|Odfenaugen - - « - - <« 216
— mit Jwiebeln - . . —|Gefiillte Cper - - = = « « —
—_ _:mt gemifchter Griin: Gyerfirudel mit RNogen - - - =
fpeife - = - - - . — —  mit Srebdragou - - 217
mlt Sauerampfer - — —  mit gesupftem.@ed)te -
Gingerﬁbrtc Goer - - - - '213|Qodere Gper - « - - —
— — mit Sped - - - —|@per:Krobetten - - - - -a:8
— = mit Kalbénieren - —Gper-Fangel - - - - - - —

— =— mit Sdwimmen - —|Sdnee- Eper - - - r

- 119

Jebnter Abfdhnite,
Won den verfdhiedenen MebIfpeifen.

Seite
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CSdinkenfledel - - - « - - 219|Fledel mit Haufen - - - - 220

leckel on RNogen - - -

- 220 | Jwederln mit Semmelbrofeln - —
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Seite Srite

Reif mit Sdinken — | Orangen  Tanneln

Swederin mit Kafe - - - - 221 Tproler Strudel - EROT T
Nudeln abgefdmalgen - - - —|Mopnfteudel - - - - - - 234
—  mit Gries - - « - - =—|Aepfelftrudel - - - - - - —
— mit Sdinken. - - - —|Kirfdenfrude - - o D a1
Nudel - '{;ansel - = = =+ = =Dudding mit @d)»bog( Chau-
Rudeln in der Mildy - - - 222 deau) - - - ' - 235
Dampfaudeln - - - - = - == — mit Mark - - - -136
Dufaten : Nudeln - - - - 223} - — von Hirfe - - - -
Qrofetten von Nudeln - - - = — yon Reif - - - - —
toderln in der Mildh - - - 224 —  yon Mandeln - - - 237
mbge{cbmalsme Rockerln - - —-— von Himmelthau - - —
Qocerin mit Kafe - - - - — thfe[ MWanneln - - - =« - =
Gemmeltnddel - - - - - 225|Rrem:Wamneln - - - - - 238
Gpednddel - - - - - - —RNudel Wannelp - - - - - —
Griestnodel- - - - - - - —|Reiffs Wanneln - - « - - —
Girietnoden - = - - - - 226|Himmelthau s Wanneln - - - 239
Milcdreif - - - e = ==|Raffees Wanneln -- - - - - —
Reiff Krofetten (mbdn) - - —|@dotolade - Wanneln - - - —
Reiffochy - - - - - - - - 227|Thee:Wanneln - SR
RNeif - Meridon - - - =—|@Gitronen : Wanneln - - - - 240

Mebl{omarn - - - - 3:8 ﬁmbe!ocb ¢ Auflauf —
Semmelfdmarn - - - —_— muﬂanf pon Reiff - - - -
@riesfdmarn - - - - - v. Gries od. $immeltbau 241
Grodpfeljdmarn - - - - 229 — bon CSemmel - - - - —
Nudelfdymarn (ausgebunﬂete —  yon [dwargem Brot - —
Rudeln) - - - - —| — von Mark~ - - - - —
Pfannen s Kudyen (.\:)ouanbi[d;e — yon Nudeln - - - - 342
Meplipeife) - - - - - - -—=| — von.Oranfdhen (Pome-
Kindébody mit Mameln - - - 23o rangen) - - - - & - —
Oriesfody - - - - - - - —| — yon Sdokolade - - - —
Griesfirudel- - - - - - -231| — ypon Kaoffee - - - - —
Rapmiteudel - - - - + - —| — von Thee - - = - - 243
RNeifftrudel - - - - - - -233] — von BVanille - - - - —
Topfenftrudel - - - - - - —| — yon Gifronen- - - - —
©emmelftrudel- - - - - - —!Yufgelaufened Aepfelfody - - —
Quungenfteudel - - - = - - —=|Yufiauf von Marillen - - - 244
Svebsftrudel = - - - - - 233| Aufgelaufenes Pfirfibfod - - —
Rogenftrudel - - - - - - — - Duittenfody - - —

Gilfter Abfdnitt.

BVon den verfdhiedenen Vadwerfen, und iudbes
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- 247
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Paftefenteig - - - - - -a45 RNudeln gefdnitfen -
Butterteig - - - - - - - —|Spagat: Rudeln - -
Gperteig- - - - - - - - 246|Fleckel - - - - -
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Sdlifjel - Kvapfen - « - 1 —
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Hafen s Paftete- - - - - =
Repphiihner - Paftete - - 252
Fajanen = Pajtete - - —

Gansleber = Pajtete 3
Haufen - Paftéte - -
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- 253
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!Butters‘baﬂctc - .- - 255
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Flopftem) Fleifdpel -
mit Salmi -
mit Frofd) » Ragout
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(aetmbud;tc[ Germteig , -bt-

BRRR!
EERE

LIS

fenteig . . .- -
%bnftmbc[ Ll %o 258
Bwetihten-Strudel - - 259
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Raifec s Gugelbpupf- - -
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Dampfnudeln - -

260
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Dutaten : Nudeln - - - —
Jaiding = Keapfen- « -
Rolat{den - - - - 163
Pofielberger Rolatfd;cn - 204
Germ = Kipfel - - - - -
Bohmifde Dalfen {mahmange)
©picfi= oder Briigel - ﬁrapfen 265

Sdymaly: Krapfen - - - - 266

Sdneeballen - -

—

Butter= Keapfel - « - -« « 267
— Odnitten - -~ S - —
—  Ripfel - - - - - -

— Angenglifer - - - - 268

Augengldfee = Pafteten
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Butter = Paftetchen - - - - 268
— . Ringel mit Mandeln
oder Manbdel s Ringeln - - 269
Maultafhen - - - - = - —
Mandel : Maultafdhen - = - —
— | Mandelfuchen mit Weidyfeln,
oder Weidbfelfudhen - - - 270
Proppeten - Kuden - - - - —
Mirber Aepfelfuden- - - « —
Jwetfhfentuchen - - - - -am
— | Griestuden- - - - - . —
Suden auf Florentiner 211'! - —
— | Weicdpfelbuchen auf Grdser Art 272
— auf Wiener Art —
Wefpenneft - - - - = = - —
— mit Mandeln - - - 273
Bergs Torfe = - - = = - —
Bistofens Torte = - « - - —
Blatter - Torte - - - - - a74
Bogen - Torte = - = - = o -
Brot:Torte - « - - - -a75
Brofel - Torte - - - - « - agb
Sdokolade - Torfe - - - - —
Gper=Torte - - < - o o —
GermsTorte - « - - - .39y
Gefchobene Torte - - - - - —
Gefulyre Torte- = = « « - —
Holldnder s Torfe - - - - - 378
RaifersTorte -« - -« « o < —
Raftanien : Torte = - « « + —
Kittens Torfe « - - - - - 479
Klegen:=Torte - = - - <« « —
Qinger Torte - - - - -aBo
Gebrifelte Linger 'Iom —
Mandel - Torte- - - - « - —
Geriihrie Mandel = Torfe - a8
Gefdyobene - Mandel - ‘Iom .-
Geftiftelte Mandel - Torte - - 282
— | Margipan = Toete - - - - -« —
Dustagoner s Torte « - - - —
Pomerangen:Torte - - - - 283
— Rahpm=Torte - - - - - - —
— [ Ringel - Torte - - - - - - 284
Semmelbrofel « Torte - - - -
©prig: Torte - - - - -285
Stangel - Torte - - - - - —
Weidfel - Torfe - - - =« - —
Jimme:Tovte - - - - - - 386
— (Buder - Tovfe - - - - A
Bwiebacks Tovte - - - . - 287
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3wolfter AbGfhnitt.
Won den verfdiedenen @u(;en.
Srite Seite
Marillen: Sulze - - - - - 288|Miild) - Sulze mit Kaffee - - 292
Mandel - Sulze - - = e —| = — mit Sdofolade -

— — mit Maraddino - 289| — — mit Thee: - - - —
Brunnfref » Sulze - - - - — | Pficfid - Sulze - - - - - —
Gdotolade : Sulge: = - - - —‘Domeransen:CuIse T —
Grdbeer - Sulse - - = "= 390|Ribifel - (Fohannisbeer=) Cu[ge -
Wanille - Bedperln- - - - « — Rumel:Culge - - - - - —
Himbeer: Sulge - - - - - —|Beilden-Sulge - - - - - 293
Limonien- Sulze - - - - - 291 |IBeidyfel s Sulge - - - - - —~
Gejulzte Aepfel - - - - - —|Wein-Sulge - - = - - - -
Mildy:Sulze oder gefulste Kreme Bimmet - Sulge - - - - - 294

(Obers oder Rabm) - - - 292

Drepjehnter Abfdhnitt.
Won dem fiifen und fouren Salat,

Seite Seite
Aepfel in einer rofhen @u!;e - 294 £r&utcn(§alat - - o . -a98
Artifboden - Salat - - - 2g5|Sraut: Salat - - < - - - =
Birnen + Salat - - - - - —|Rapungel:Salat - = - - - —
Vohnen=Calat - - - - <296 !Rmiquéalat = = = = - =290
Brunnfref - Salat - - - - —|Spargels Salat - - - - - =—
Cidorien: Salat - - - - - w—=|lUmurfen: (Gurfen:) Salat - —
Gemifdter Salat - - - - — | Wiljher Salat = - - = = ==

— = auf eine andeve Art 297 | Weidfel - Salat - - - 300
Qtalienifher Salat - « - - —|Selleries (Jeller:) ea[at . - e
KaulisSalat - - - - - - —|Jwet{dhtens Salat- - - - - —
Ritten= (Quittens) Salat - - —

Viergehnter Abfdhnitt.

Won den verfdyiedenen BVaum= und Feldfridten,
wie aud) andern Lebendmitteln, um ju erfennen

ob fie gut, und wie diefe

Geite
Aepfel und Birnen 3u Fonferviren 3o1
— ju dirren -

Artifdhocen aufjubepalten - - 302

—_ ju dbrren - - - -
DVutter 3u Fonferviren, oder
aufjuberwabren - - -

— aufsufrifden -
Gidyorien augubewabhren - _ -

" 304

[ben aufgubewabren find.

Geite
Griine Grbien aufjuberwabren - 305
Grddpfel aufiubewabren -
Eifig gut ju erbalten ober 51:
verjtarfen -
Gper lange aufsubcmabtm - - 306
— | @erm odber DHefen ju problrm,
ob fie gut fiud -

—

. 7
— | Gerolite Gerfte aufsubemabrm —
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Seite Seite
Gewlicy anfiubewabren - - - 307 ©afran, was bep demfelben ju
Gurken einjumachen - - - - beobad)tcn it - - - - <36
Rafe aufsjubewabren - - - - 308 Saly aufjubewabren - - - 31y
-ﬁaufenblafe aufjuldjen - - - —|Sauerampfer einjumadyen - —

Ricfden in Gifig einjumadyen - 309 Sdmaly auszulafjen - -

Ritten (Quitten) aufsubehalten - —|Sdhwdmme ju erhalten - - 318
Kobl und Kraut aufjubewahren —|Senf ju maden - - - - . —
Robhlrabi ju erhalten - - - - 310|Spargel mit Effig eiugumaden —
©aures Kraut eingumacdhen - - — Sped aufubemwabren - - - 3ig
Ridentrduter ju dorren - - 311 |Stodfifd ju wiffern - - ' - —
Linfen, ob fie gut fi fnb §u er: GtreidhEdfe ju maden - - - —
Fennen - - - - - - 312 |Umurfen (Gurken) in Gffig ein:
Mandeln aufsubemabten =+ w=| jumaden- - = - - . .o —

Mebl aufsubembrcn = = = —!Gurken im Salywafjer 3u fieden 320
Melonen in Gfjig einjumaden 313 | Gejdnittene Gurken einjumadyen 321
Das Gerinnen der Mildy ju Weinfrauben ju erbalten - - —

verhiithen - - - - - - ~=|Tirfifden Weiken einjumaden —
Waljde Niiffe frifch ju erhalten —|Fimmet, mas dabey ;u beobn(b:
Griines Obft fauber einjumaden 314f - fen- - = - =~ - 322
Guten RNeiff ju erfennen - - 315 Jwet{dfen fﬂ[cb ju crbn[tcn - —_
Reiffchleim ju madhen - - - —| - ju Dorren . -.:
Riiben aufjubewaphpren - - - —' — in Gffig elnsumad)en 3-.-3

— einaumacbep - - - 316 Bmicbcln aufubehalten - - - 3a4

Jinfyehnter ‘l{bfd)nitf;

BVon den eingemadhten und eingefotteen Friid:-

fen, ©dften und Getrdnfen, wie and) von der

Aufbewahrung verfdiedener in der Kodfunit
und Haeusdbaltung nothigen Sadyen.

Lon den eingemadyten Fridten

- Seite Seite

Agras eingufieden - + - - - F25|Marillen eingufieden - - - - 328

Gitronenfdalen eingumadyen - —|Muskatellerbirnen einsumadien- 329

Dientel einsufieden - - - - 326|Gritne Niifjfe eingumaden - - —

Seigen eingufieden - - - - - 327 Pficiden eingufieden - - - - 330

" Hagebutten eingujieden - - - Pomerangen einjumadpen - - —

Kitten (Quitten) einjufieden- - 318 RNibifel eingufieden - - - - 33

Gelbe Limonien: oder Pomerans Weidyfeln eingufieden - - - - —

genfdalen eingumaden - - —| — einjumadhen - - - - —
Bon den Sdften

Seite Geite

Aepfelfaft » - - - - - - 332|Riv{denfaft - - - - - - - 333

Altermesfaft - - - - - — |Kornblumenfaft - - - e e

Bodshornelfaft P — auf audere 2(rt— - 334

- Himbeerfoft- - - - < - - 333 Qimonadefaft - - - - - - - —
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- Geite Seite
Mandelmildfaft - - - - - 334 Rofenfaft - - - - - - - 336
Pficidenblithefaft - - - - - —|Ribenfaft - - - - - - - —
Pomerangenfaft - - - - - 335 Weildenfaft - - - - - - —
Punfdfaft - - - - <+ - - —|Weidfelfaft - - - = - « —
Ribifel s oder Johannitbeerfaft Buderfaft - - - - - - 33y
gum TBaffer abgiefen - - - —
Sedyjehbnter Abfdhnitt.
Von bden feinen Suderbacderepen.

Seite Seite
Aniefbragel - - - - - - - 338|Giskrapfen - - - - - - - 349
Aniefbrot - - - - - « - —|@Eis-Qebgelfel - - - - - - —
Aniehrapfer - - - - - - —|Gismandeln - - - - - - 3b5o
Unicgidarten - - - - - - 339|Gis von Tragant' - - - - - —

Auftern von Juder = « « —|@rblen mit verjdhiedenen Farben
CSdwedifdes ’-Bacl‘mr! < = « —| vonBuder - - - - - .35
Bander von Juder - - - - 340|Grdbeeren von Juder - - - 352
Geftiftelte Bauvernbrapfen - - —|BVanile: Bufjerln - - - - - —
WBauernfrapfen- - - - - - 341|Finger - Hohlehippen - - - . —
Gin BienenForb von Mafronens Genuefer Jeltel - - - - - 353
teig auf eine Torte 5u fesen — | Gewiivg: Jeltel - - - - - —
Bistotenbogen - - - - - 342|@lany:Torte - - - - - - 354
Biskoten von @d;ol’o!abc - - —|@®lasbogen - - - - - -
Jramdfifhe Wistoten - - - —|Grillafdhbogen - - - - - - —
Gefdhaumte Biskoten - - - 343|Hagebuttengeltel - - - - - 355
Gegoffene Biskoten - - - - —|Hersel mit Juder » - - - - —
\Blstoten von uiften - ¢ - —|Hobelfhaiten - - - - - - —
— von Marillen - - =~ - —iHohlebippen, gemobnhcbe - - 356
— in Papier - - « - - 344 — mit Wil - - - —
Bifjenfrapfen - - « < - - — —  von Mildrahm- - 357
@erabrie Bogen - = = - —|Raiferbrot - - - - - - < —
Miirbe Vogen - - - - - - —|Kacten yon Juder - - - - —

Siiffe VBogen - - - - - - 345|Kaftanien von Mandeln, mwelde

Gerdftete Mandeln - - = - —| mit eingefottenen Weidhfeln

Gnglijhe Brdgeln - - - - 346] odber Ribifeln gcful’lt mcrbm
Mirbe Brdageln - - = « —| Fonnen - - - B - —
@Pﬂmfd;e Brdgeln - - - - —|Rittens (Duitten:) Rafe - - 358
Buffecin = - SURENILS VL L v " Shnee’- - ¢ R O
Butterbogens = = = = = NuombaoiBeltel - -5 - . 359
Butterringel - - - - - - 347|RKlepenbrot - - = - - - - —
Butterfhnitten- - - -+ —|Feines Klepenbrot - - - - 360
Sdpobolades Brot - = - - - —|Ronfeft - - - = - - - - —
—  Bufferln - -, - - —|Sifie Keangel- - - - —
—  Srvapfen - - . - 348|SKrammetsvigel von gu&er - 361

~  Teig - - - - o+ —|Rebyeltel yon Jimmeé und Man=
Ei8 von aIIetIex; %'arbm siindepadiitipgln = - « & & RS LA
Gisbufferin - - - - - 349|Qimonien s Krapfel - - ~5hagd
Durdjidtiges Gis - - - - =] — Sdeiten - - - - - —
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Seite Seite |
Qimonien-Sdifel - - - - - 36a|Pafterials Lebyelten - - - - 375
i Relpelt i v v muiwsisel Penatjiiders s BT ATERRTHEE
Siazer Drot =~ v ~Eigees Phefid s Oblate = & =il enimtie=s |
Magenftvigel - - - - - - 363 Pifiagien - Teig - - - - - 376
Mandelgebdd - - - - - = — Bdelnsife =10e < 5iaih
Mandelbery - W d . ‘})ammnscns%rnt - e =
- Aufgejtridyene ‘manbe[bogcn . - —i Telgr » - o+ -39y
IMandelbogen mit Farben - - 364 - Beltel e dtisn < o
Braune Mandelbogen - - - —|Ringel = Krapfen - e s e
MWeife Mandelbogen - - - - —|Salami: Wurft von n Juder- - —
IMandelbrot - - - - - - 365|@alfen: Krapfen - - - - - 3-8
Mandel - Bufferln- - - - - — Scneden von Juder - - - —
— Solatigen - - - - - —|©tangelbrot - - - . e

Gebadene Mandelyy - - - - —|Kleines @!riselbrot obnc@ drhs
@erdftete Mandeln - - =366 mebl T T R Ry
Geftiftelte Mandel - ﬁrapfcl - —-»Sortoltttm- P T (S T
Dtandel - Qebgeltel - - - - —|ZTrvagant: Teig- = = = - = —
— Dufdeln - - - - -367| — SReapfen - - - - - 3Bo
— Gcbeiten - - - - - —|Beidfelbogen - - - - - - —
Mandeln im Schlafrod- - - —|MWiegenbrof- - - = - = - 381
Mandel - Sehiffel - . - - 368|©panijher Wind - = + - - —
— ESAMITIN 5 2o 800 S Braune Jeltel - - .~ + - - —
— Teig - - = 30g ) BIMmMERBEOL (im0 ne 38a
uebersuqcne ‘manbdn i g, - SOABORIE & w0 S TN
Marillen : Krapfen - - - = —| —  Sredmgel- - - - - - —
G+ T {7 GRS S S I 1 D O Rrapfen, -= o= - 7 —
Marfdellen- - = - = = = —| — Qebgeltel = = - - - 383
Marjipan - i et s m i St o nie s SRARDEIIL o R A iy 2
Maferinen - = - - - = = 37N RNinden - - T e
Maurachen - - - . m e Blrbelnuﬁcf .ﬁmpfe - e AT e
Meblbrangel .~ oon Ty g Bucfer - Brdgeln - - .-.- 384
Mufdeln - - - iem 3] ke SRR e e wEmeN T
‘mnstamuﬁsﬁrapfm- 8w el e QOIOH RN 7 - il e
Muslazoni - = - - = = = ==f — Ripfel - = = == - 385
Mueletierbrof - - - - =, - —| =— CSdnees - - - - —
Nonnen = Krapfen - - - - - 373| — Waffeln - - - - - —
Qiirnberger Lebgelten - - - —|Juderwerf - - - - - - - 386
Niifje von Jucker - - - - 374 | Kleines Jwieba - Brot - - —
Oblaten - - - - - = . —-|Weiches Jicbad : Brot - -+387
Oblat - Krapfen - - - - - —|Frangdjildes Bwiebak - - - —
Oliven s Srapfen - -+ - - - —|Bwicbad von ©dotolade - - —

Siebgehnter Abfdnitt.
LBon den @a[fen.

Seite Seite
Uepfel « Salfe - - - - - - 368 Hagebutten = Salfe - - - - 389
Ugind s Ealfe = -7 - ywisils — | Doller:Salfe - - - - -
Dientel s Salfe - - - - - 889 Kittens (Quittens) @a[[c . el
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Seite Seite
Marillen: Salfe - - - - - 38g|Meidfel «Salfe - - - - - 3g0
Ruf:Salfe - - - - - - 3go|MWeinbeer:Salfe - - - - - 391
Pomerangen: Salfe - - - - —|JwetfhEen « Salfe - - - - —

Adtzehnter Abfdhnitt.
Won den verfdiedbenen Gefrornen.

Seite | Seite
Butter Gefrorned - - - - 301 Spommn;en Gefrornes - - - 304
Grdbeer - Gefrornes - - - - agaleadw!o!abe Gefrornes - - - —
Kitten = (QDuittens) Gefrorned - —|Banille - Gefrorned - - - - —
Cimonie = Gefrornes - - - - — Weidfel - Gefrorned - - - - —
Marascdhino - Gefrornes - - - —|Juder - Gefrornes - - - - —
Papina Gefrornes - - - - 393 |Jucer jum Gefrornen ju [due
Plifiy - Gefrornes - - - - —| fern, und alles bersuridten 395

PDiftazien - Gefrorned - - - - —

JNeungehnter Abfdynitt.

Die befte 'é(tt, al[etfex) Fleifdy, @efluge[merl
und Fifde eingumariniren, ju rdudern, eingus
falgen und dberhaupt gut ju erhalten

Seite Seite
Aal gu mariniven - - - - - 397|Guted Kalbfleifh su erbennen - 404
Augsburger Cervelate ju maden —|Kalbfleifh aufgubewabren - - 405
Vratmiirjte ju verfertigen - - 398|RKrebfe aufjubemahren - = - —
Jedervieh [ange ju erhalten - —|Rachd aufjubewabren - - - - 406
Sifden ben moderigen Sefdymact Maftichmweine ju {dladten - - —
gu benepmen - - - - - 3go|Wrifen gu mariniven - - - 4oy
Gebadene Fifdhe qut einjuma: Rindfleifdy eingupdfeln - - - —
viniren - - - - - - - —|Rindfleijd und @d)mcmﬂetfd)
Sifde ju rvdudern - - ju rdudern - - - 408
Jleifch vortheilpaft gu w&b[en 400 Sdneden einjumaden, baﬁ fie
— ju bewabren - - - - 4 t| lange bleiben - - - - - 4og
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Jovellen, gu mariniven - - - 4oa e$ gut fep - - - - -
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dringe einjumariniven - - - 403 Sdweinfleifd etngupdfeln - 410
— §u véudern - - - - —|@panferfel ju mariniren -
aufen ein ganges Sabhr aufjus Bogel ju bewabren - - - - 4:1
- bebalten - - .. . - . —[Mejtphalijce IBiivjte ju madpen —
Ralbsbraten frifdy gu erhalten - 4o4 |WWildbret lange ju erbalten - —




X1V Inbhalt
Bwangigfrer Abfdhnitt.

BVerfdpiedene, meift in der Kide gu verferti
gende Getrdnfe und anbere ju einer Hausdhal:
tung nigliche ©adyen juzubereiten.

Seite Seite
Barberas (Bavaroise , Thee Mandelmild gu maden - - - 415
mit Sprup - Kapillar) ju vers MWarme Mandelmild - - - 416
fertigen - - - - - <+ - f1a|Mildbrot ju baden - - - - —
Bifdyof su verfertigen - - - —|Mild jum Waffer abgiefen ju
Rleines Gperbrot ju baden - 413 maden - - - - - - - —
Himbeers oder Bertrameffig ju Oiterflecten ju baden - - - 417
maden - - - - - - - —|Punfd ju maden - - - - —
Raffee ju maden - - - - 414 €dodoh (Chaudeaun) ju maden —
Qimonade s Pulver, ju machen - 415 Schobolade ju verfectigen - - 418
Anhang

Gefter UbfHnitt
Geite

Bon dem RKocben tiberhaupt, den Kichengerdthen, der NeinlichEeit in
der Kiiche und von andern in diefes Fad) einfdlageuden Sadyen 421

Bwepter Abfdnitt.

Algemeine NRegeln der Kodfunjt, und nothmwendigite Sparfamkeit
b Dep Ritde i st o Lin Mgy e 2, e didod o 41

Dritter Abfdnitt.
Berpeicdnif aller Arten von Fleifd, Fifden, OOfF, und Dffangen, in

weldyem Donaten fie am gefdhmacdvolljien ju Daben und ju
genieﬁenfmb----------------435

Bierter Abfdnitt.
Bon der BierlichBeit im Anridten der Speifen und Auftragen DerfelSen 439
Finfter Ab{dhnitt.

Die Art und Weife, Speisgettel ju enfwerfen - - - - = - 443
Bon der perrichtung Dev Tafel - - - - = - e el = . 62
Alphabetithes Regifter - - - - - = - = - - - - - 465
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