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auskiihlen ; alsbann nimmt man ein Pfund Juder, fest ibn
auf das Feuer, und Laft ibn fieden bié er fliegt, gibt Flein
gefcnittene @dofolade hinein, und [aft ihn nod) ein wenig
fieden, bis er gergebt, riihrt e ein wenig ab, bis es dide
- lid) wird, und funff den Jwicbad ein,

Siebgehuter Abfhnitt.

Bon den Salfen

* 1060, Aepfel - Salfe.

mtan gertheilet die Aepfel in vier Theile, legt fie in
frifches LWaffer, nimmt in ein meffingenes Beden oder in
cine Naine Jucfer, Wein und ein wenig Waffer, laft es
fieden, legt die Aepfel davein, und [dft fie fdhon langfam
fortfieden bis fie gerfallen; nun werden {ie durd) ein Sieb
gefchlagen , und unter fortwdahrendem Ribren fo lange forts
gefodht, bis {ich die Salfe (Latwerge) von der NRaine I6fE.
Dann werden fie in ein Glas gefullt, mit feinem IJucfer
beftaubt, mit einer Blafe verbunden und an ecinem Falten
und troduen Otrte aufbemwabrt.

* 10061. 2Agras-Salje.

Man nimmt die Agras, wenn fie fhon grof, aber
nicht geitig find , je gruner Ddefto befler, vidhtet fie in ein
neues JMainel, das aber ausgefotten ift, gieft nur ein
wenig Waffer davan, dedt fie zu, und fept {ie auf beife
Afhe, vibrt fie bisweilen um , daf fie nidht anbrennen,
und wenn fie lind genug {ind , fo treibt man fie durdy ein
harenes Sieb.  JNun nimmt man fo viel Jucer, als dasd
Durdygetriebene ift, ldutert ibn mit LWaffer, aber nidht ju
didt, ridhtet die Agras darein, fest jie auf das Feuer , und
lagt fie fdyon langfam fieden, gibt aber wobl Ayt , daf ¢d
nicht anbrennt, und die redyte Dicke befomme, fulle dann
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die Salfe in Gldfer, und bewabrt fie auf jum Gebraudye
fiie Das Agrastod).

* 1062. Dientel-Salfe.

Man {dldgt die Dientel durdy ein Sieb, und tv&gt
fo viel geftofenen Juder daju, als man Salfe am Gewidyt
bat, ribrt ¢8 durd) einander, und [3fit ¢8 fieden, bis o8
fid) von der Pfanne {chdlt; dann filit man die Salfe ein.

* 1063. Hagebutten - Salje.
9)'tan nimme auf ein Pfund auﬁge!ofte .@agebuttﬂt fiinf
Biertelpfund Juder in ein %eden, giefit ein Seidel Wafjer
parauf, aftibn did fieden, riibrt ihn gut mit den s’gagebutte}
auf dem Feuer ab, bis die Salfe didf genug ift ; wenn fie di
genug ift, 14§t man fie abBiblen und fillt fie in die Gldfer.

* 1064. Holler - Salje.

Man nimmt reine Hollerbeeven, gibt fie in eine Raine,
und [aft fie fiedend werden, jerquet{dyt fie dann, und feibet
ven Saft durd) ein Haarfieb; das Juriidgebliebene gibt
man mwieder in eine Raine, und fo fort, fo lange ¢8 ecinen
Saft gibt. - Bon diefem Safte nimmt man auf einen Sud
swep INaf in cin meffingenes BVeden, [dft ibn langfam
fieden, und rithrt ibn dabep beftdndig um, bis er gan
wenig und dicflich wird 5 hernady gibt man ein halbes Pfund
geftofenen Juder dagu, und laft ihn nody gany langfam
abraudyen, bis er, wenn man etwas davon auf Fliefpas
pier thut, nidt mehr durdydlagt.

* 1065, Kitten= (QLnitten-) Salfe.

Man riihret ein BViertelpfund durdygefdlagene Kitten
mit einem BViertelpfunde geftofenen Juder auf der Gluth ab,
und [aft fie fieden bis fie fich von der Pfanne fhalen, thut
dann Limonienjdyalen darein, und fiillt die Glafer damit an.

* 1066. Marillen - Salje.

Man nimmt ein Pfund {donen Juder, gieft ein Seie
vel Waffer darauf, und 1dft ihn fo lange fieden, bis er
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groffe Blafen madyt, und fdhwer vom Loffel fallt; bernad
gibt man ein Pfund durdgefdhlagene Marillen hinein, und
[aBt fie wieder fieden, bid  fie fidy fhon fulgen; man muf
fie aber ftet8 umriihren , damit die Salfe nidyt braun wird,
oder etwa gar anbrennt, und faumet fie dabey fauber ab, fo

ift fie fertig.

* 1067. Nu-Salfe.

Man nimmt Kerne von wdlfdhen Niiffen, das Weifie
von hart gefottenen Epern und Semmelmehl unter einander
geftofen, treibt e8 mit gutem Weine durd), falget und
wiiryt ¢8 nad) Velieben, und gibt diefe Salfe mit Gebrate-
nem auf den Tifd.

* 1068. Pomerangen - Salje.

Man nimmt vier Genuefer Pomerangen, zieht ihnen
die weiffe Haut ab, und theilet fie in vier Theile; bernady
fchneidet man von der Schale das Weife heraus , fdneidet
die Sdyalen ldnglidh, und laft fie wie ein weidyes Ey fieden,
baf fie die Witterfeit verlieren, dann feibet man fie ab.
Nun nimmt man in ein meffingenes BVeden dren Wiertel-
pfund Suder, giefet ein halbes Seidel Wafjer darauf , 1dft
alles fo lange fieden, bis es fdhwere Tropfen wirft; bernad)
legt man die Spalten von Pomerangen binein, Febret fie
mit dem Silberloffel um, daf fie eine fdyone Glafur befom:
men , legt fie dann {dhon gierlidy auf die Schuiffel , fest den
Buder auf das Feuer , 1aft ibn did fieden, daf er fid) fulzt,
gibt die Sdhalen hinein , Febrt e8 einige Mabl um, madt
mit den Spalten einen Kreid und gibt den gefulzten Juder
daritber.  Auf diefe Art Fann man aud) die Limonien-Salfe
maden, ‘

* 1060. Meidhiel - Salfe.

Man nimmt faure Kirfdhen oder jeitige Weidyfeln
fammt den Kernen, ftoft und preft fie durdy, fiedet fie mit
Suder fo didf wie eine Sulze; bevor man den Jucer dagu
nimmt, gieft man ein wenig Wein davan,
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