
Alphabetisches Register
über

die in diesem Buche vorkommenden Kochregeln.

A.
Äal zu mariniren ' ,
Aalfisch , gebraten
— mit kalter Senftunke

Aenten , eingemachte
— gebraten
— gedämpfte
— mit gemischter Grün¬

speise
— mit Rahm - Soß
— mit Reiß

Aepfel , gesülzte
— in einer rochen Sülze

Aepfelkoch , aufgelaufenes
Aepfel und Birnen zu kon-

serviren
Aepfel zu dörren
Agras einzufieden
Anießbräzel
Anießscharten
Artischocken aufzubehalten

— faschirt
-— gebackene
— mit Butter - Soß
— mit feinem Kräutel
— zu dörren

Aspik , ( Fischgallerte)
Auerhuhn , gebraten
Auflauf , Kindskoch-

— von Citronen

Seite Auflaufvon Grieö oder Hi'ni^
Seite

3y7
»6g
igo
ib/z
204
lt >2

r63
164
>63
sgi
2g4
sg3

3oi

3s5
336
33g
3os

1-6

t >7
68

3os
7

Ü07
240
243

mclthau 241
— von Kaffee 242
— von Marillen 244
— von Mark 24»
— von Nudeln 242
— von Oranschen —
— von Reiß 240
— von Schokolade 242
— von schwarzem Brot 241
— von Semmel —
— von Thee 243
— von Vanille —

Augsburger Cervelate zu
machen 3g?

Austern von Zucker 33 g

B.
Backwerk , schwedisches 33 g
Bänder von Zucker 840
Barberas zu verfertigen 4,2
Berschlinge , gebacken igs

— marinirt igs
Biegel , lammernes sor»
Bienenkorb von Makroneu¬

teig 341
Bilslinge mit Butter 76
Bischof zu verfertigen 412
Biökoten , gegossene 848

— geschäumte —
50
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Stice
34Z
344
343

BiSkoten, französische
— in Papier
— von Bitten
— von Marillen
— von Schokolade 342

Blaukohl 6 »
Blumenkohl auf italienische

Art 64
— mir Butter»Soß —

Blutwürste 62
Bogen, Biskoten- 842
— Butter- 846
—. gerührte 844
—- Glas- 354
— Grillasch- —
— Mandel- , aufgestri¬

chene 363
— Mandel«, braune 864
— Mandel», mttFarben —
— Mandel- , weiße —
— mürbe 844
— süße - 845
— Weichsel- 38o

Bracken, gebratene »87
Bräzel- Hecht '63
Bräzeln, englische 346

— mürbe —
— spanische —

Bratwürstel 80
Bratwürste ohne Darm 6,

— zu verfertigen 896
Braunkohl mit Kastanien 6>
Bredlinge mit Butter 76
Bricken zu mariniren 407
Brokoli mit Semmelbröseln66
Brot, Anieß- 338
— Linzer 862
— Mandel- 365
— Pomeranzen- 876
— Schokolade- 847
— Strrhel--, kleines, ohne

Starkmehl 879
Brühe, Fasanen- 6

Seit»
3vBrühe, Fa sie 11-

— F'scĥ 9
— Fisch- , braune —
— Fleisch-
— Hühner- 5
— Hühner- Consommee —
— Kalbs- 4
— Kalbö-, braune —
— Krebs- 28
— Repphühuer- 6
— Schildkröten- 27
— schwarze 6

Brüste!, eingemachte läm-
merne »24

Brust, eingemachte läm-
merne, mit Schwäm¬
men 126

— eingemachte lämmerne
mit Semmelknödeln —

— eingemachte lämmerne
mit Spargelerbsen —

— eingemachte lämmerne
mit weißem Ragou —

Busserln 846
— Eiö- 3-9
— Mandel- 365
— Schokolade- . 847
— Vanille- 352

Butter aufzufrischen 3c>4
— Augengläser 26U
— Kipfel 267
— Ringel 347
— Ringeln mit Mandeln

oder Mandel- Ringeln 269
— Schnitten 267
— Schnitten 347
— zu konserviren 802

C.
Cichorien aufzubewahren 3<»4
Citronenschalen einzuma¬

chen 3s5
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Seite
D.

Dalken , böhmische 264
Dampfnudeln 222
Dick, gebratener »67

— gesottener —
Diente! einzusieden 826
Dukaten - Nudeln 223

E. .
Eingemachtes, schöpsernes »43
Dasselbe mit Erdäpfeln »44
Dasselbe mit weißen Rü¬

ben >43
EingeschnitteneSvonAenteu »63
— von Gänsen »6»
— von Hasen »70
— von 2 "dian »67
— von Kalbfleisch »»3
— von Kapaunen »5 »
— von Lammfleisch »29

Eis , durchsichtiges 849
— Lebzettel —
—- Mandeln 35o
— von allerley Farben 848
— von Tragant 35o

Erbsen auf böhmische Art 77
Erbsenbrey 76
Erbsen , grüne 6b
— grüne, aufzubewahren 3o5
— grüne , mit Tauben 67
— Kroketten 78
— Kuchen mitKaiserfleifch —
— mit verschiedenen Far¬

ben von Zucker 35 i
Erdäpfel aufzubewahren 3a5
Erdapfelbrey 72
Erdäpfel - Kroketten 73
— Kuchen mitKaiserfleifch 74
— mit Butter - Soß 78
— mir Montur 7»

Erdapfelnudeln (geröstet) 74

Seit«
Erdäpfelschmarm 78
— auf andere Art 229

Erdäpfel , «verbrühte 72
Erdbeeren von Zucker 35 «
Elsig gut zu erhalten 3oS
Eyer am Schmalz 2 »o
Eyerbrot, kleines, zu backen 4 >3
Eyer , eingerührte a »3
— eingerührte, mitKalbS-

nieren 2 »3
— eingerührte , mitSpar-

gelerbsen 2,4
— eingerührte, mit Speck 2 »3
— — mitSchwämmen —
— Fanzel 2,8
— gebackene 2»S
— gefüllte 2»6
— gesetzte 2,4
— Kroketten 2»8
— lange aufzubewahreu 3ob
— lockere 217
— Schnee 219
— verlorne 2,4
— —- mit Gehacke 216
— — mit gekraus¬

tem Salat —
— — mit Sauer¬

ampfer —

F-
Fasanen , gebraten
— gedämpfte

207
169

— in Pasteten —

— mit braunem Rago« —

Fasch, Kapaunen- »56
— Paulaner- »75

Faschspeise, gestürzte »56
Fasch von Hechten 174
— von Kalbfleisch 178
— von Kapaunen 174
— von Leber

von Wildbret 176
so *
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Seite

Faschwürste 84
Federvieh lange ju erhallen 896
Feigen einzusieden 827
Fetthühner (Polackel), ge¬

braten rro5
Fische, gebackene, gut ein-

zumariniren 899
Fischen den moderigen Ge-

schmack zu benehmen —
Fiscke zu räuchern —
Fischgallerte 9
Fifolenbey 79
Fisolen, dürre, als Zuspeise 78
— grüne, als Gemüse b5
— grüne, auf französi¬

sche Art —
Fleckel mit Hausen 220
— von Rogen —

Fleckerl 247
Fleisch, gedämpftes, » la

mocks 43
Fleische!, geprackteS, oder

geklopftes 1ro
— — mit Kapern 1r,
— — mit Schampi-

gnon —
— — mit Spargel¬

erbsen —

Fleisch vortheilhaft zu wäh¬
len 400

-— zu beißen 4or
— zu bewahren —

Forellen, blau gekochte ,68
— in Papier —

— zu mariniren 4«2
Frikadellen am Roste 176
— mit Rahmtunke .—

Frikando in der Asche 109
— in Papier 108
— mit braunem Ragou —
— mit Gehacke —
— mit grünen Erbsen 107
— mit Nahm- Soß 108

Frikando mit Sauerampfer
Se it»
Ivb

— mit Spargelerbsen 107
— mit weißem Ragou 108

Frikassee, gebackenes 149
Frösche, gebackene 190
— mit weißem Ragou

G.
191

Gänse einzusalzen 402
— junge, gebraten 204
— mit Makaroni Zbo
— mit Reiß —

Gansel, junges, eingemacht
— — mit Blumen¬

ibi

kohl .
— — mit feinen

—-

Knödeln 162
— — mit Spargel

Gans , gebratene, mit Erd¬
—>

äpfeln 160
— gedämpfte
— mit gemischter Grün¬

169

speise —

Geblättertes von Indian ,53
Gefrorneö, Butte» 891
— Erdbeer- 892
— Kitten- —i
— Limonie- —
- - Maraschino- —
— Papina- 898
— Pfirsich- —
— Pistazien- —
— Pomeranzen« 894
— Schokolade- —
— Vanille- —

— Weichsel- —
— Zucker-

Gehacke(Uselns) mit ver¬
lornen Lyern »12

— von Indian
— von Indian mit ver¬

,58

lornen Eyern —-
— von Kalbfleisch ,,»
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Gehacke von Kapauntn
— von Kapaunenfleisch

mit verlornen Eyern
— van Lammfleisch
— von Lammsleisch mit

verlornen Eyern
Germbuchtel , Germteig,

Hefenteig
Germ - Kipfel
Germ oder Hefen zu probi-

ren
Gerste , gerollte , aufzube¬

wahren
Gerstenschleim

— Fasten-
Griesknödel
Grieskoch
Griesnocken
GrieSschmarn
Grundeln ( Gründlinge ) ,

gebackene
Gugelhupf , abgeschlagener

— abgetriebener
.— Kaiser-

Gurken einzumachen
— geschnittene , einzuma¬

chen
— in Salzwasser zu sieden

H-
Häringe einzumariniren 4o3

— zu räuchern —-
Hagebutten einzusieden 32 -7
Haschee oder Gehack-Wan-

nein 89
Haschee-Wanneln vonFisch.

milch qv
— von Hasen 6y
— von Hausen <) ,
—- von Hechten yy
— von Hirn —
— von Kapaunen Sy

Veite
»5t

»53
»3o

»3o

267
264

307

307
'9

225
n3o
22b

228

1<)o
269

260
3c>7

32 »
320

i st e r. 4^4
Veit«

Haschee-Wanneln von Kreb-
sen 9 '

— von Lachsen —
— von Lammfleisch 69
— von Rehfleisch —

— von Repphühnern
— von Schnepfen —>

Hase , eingemachter »6§
— gebratener 202

Hausenblase aufzulösen 3o8
Hausen ein ganzes Jahr

aufzubehalten 4o3
— frischgesottener .86
— gebratener —

— gesülzter .87
— mit Senftunke —

Hecht auf Niederländer Art »63
— faschiner »85
— frikassirter »64
— frisch gesotten »8»
- - gebackener »33
— gebratener 162
— gesülzter »64
— marinirter »66
— mit Buttertunke »64
— mit feinem Kräutel —

Herzel mit Zucker . 355
Himbeer - oder Bertram¬

essig zu machen 4 »Z
Hirn wurste 64
Hirschkalbrucken , gebratener 20)
'Hirschkalbschlägel , gebrate¬

ner 20s
Hirschziemer »7»
Hobelschaiten 355
Hohlehippen , Finger - 35 s

— gewöhnliche 356
— mit Milch —.
— von Milchrahm 867

Huchen , blau gekochter »85
gesülzter —

— mit Buttertunks —
— mit feinem Kräutel —
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Hnhner (Hennel ) amRost ge¬
braten mit Seuftunke »55

— eingemachte »47
— srikaffirte , mit Blu¬

menkohl »46
— srikaffirte , mit Nudeln —
— — mit Schampi-

gnon »47
— srikaffirte, mit Spar-

gelcrbsen »49
— gebackene >54
— gebratene so 5
— heiß gesottene »49
— marinirte »55

mit weißem Ragou »46

I.

Zndian , faschirter »56
— gebraten Lob
— in Papier »56
— mit Kastanien »69
— mit Reiß »67

Jungfern - Braten »72

K.
Kälberfüße , gebackene »»6
Käse aufzubewahren 3o8

— Kitten - 356
Kaffee zu machen 4 >4
Kaiserbrot 357
Kalbfleisch aufzubewahren 4o5
— eingemachtes , 02
— — mitgrünenErbfen —
- - — mitSchampignon —
— — m .Spargelerbsen —

— m. weißemRagou , o3
— geblättertes , »>
— —' mitgrünenErbfen »»2
.— — mitSchampignon —
— — m. werßemRagou —
— g"teö, zu erkennen 404

Kalbfleischmuß
Kalbsbraten frisch zu erbal

ten
Kalbsbrust , eingemachte

— —. mit grünen
Erbsen

— — mir Scham-
pignon

— — mit Spar-
gelerdsen

— — mit weißem
Ragou

— gebraten
KalbSgekröse
Kalböhirn am Roste

— gebackenes
— heiß gesottenes
— mit Butter - Soß
— mitParadiesäpfeltunke
— mit Pfeffer . Tunke
— mit Rahm . Soß
— mit Robert - Tunke
— mit weißem Ragou

Kalbökopf , eingemachter
— heiß gesottener
— mit Rahm - Soß
- - mit Spargelerbsen
— mit weißem Ragou

Kalbö -Koteletten oder Kar¬
bonadel

Kalbsleber mit seinemKräu-
tel

Kalböohren , eingemachte
— heiß abgesottene
— mit Rahm - Soß
- - mit weißem Ragou

Kalbsschlägel gebraten
Kalbsschulter gebraten
Kalbs - Tendronö , einge¬

machte
Kapaune , gebraten

— in Papier
— mit Muscheln

Seite
»»3

404
»o3
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99
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, »4
99

»00

99
,y-
198

»04
20t>
»54
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Kapaune mit Paradiesäpfel Karpfen , sauer gekochter,
Soß ,53 mit Kreen 176

— mit Reiß ,5 , Karten von Zucker 357
— mit Robert - Soß ,53 Kastanien von Mandeln —

Kapaunenfleisch, geblatter- Kindskoch mit Rameln 23«
teö Kirschen in Essig einzuma¬

— mitScham- chen 809
pignon — Kitten aufzubehalten —

— — mit Spar¬ — einzusieden 828

gelerbsen —- Kittenkoch, aufgelaufenes 244
— — mit weißem Kitten - Schnee 358

Ragou ,53 Kletzenbrot 359
Kapaunenwürstel 64 — feines 36 o
Karbonadel , braune ,,9 Kohl (gemeinhin Kelch) 59— braune lammerne >27 — faschirter 80

— faschirte 120 — gedämpfter
—

— — lammerne ,28 Kohlrabi zu erhalten 3 >0
— gespickte ,2, Kohlrüben als Gemüse 7»
— kälberne, in Papier 1 2« — gefüllte —
— lammerne , in Papier 128 Kohl und Kraut aufzube¬
— — am Roste I 26 wahren 809
— — mit Rahm - Soß I 2Ü Kolatschen st ,3
— mit Rahmtunke I 20 — Mandel- 3li5
— schöpserne am Rost »44 — Postelberger- s6,^
— — . mit Paradies¬ — Zucker- 384

äpfeln — Konfekt 36 «
— — mit Robert¬ Krammetsvögel ( Kronawit-

tunke — ten) als Braten 2«3
— schweinerne am Rost ,34 — von Zucker 36,
-— — gebraten ,35 Kranzel , süße 36 «
— — mit Kreen — Krapfel , Bulter- 267— — mit Kümmel ,3^ — Limonien- 36 ,
— — mitRobert -Soß — —> Mandel - gestiftelte 366
— von Rohrhühuern ,96 Krapfen , Anieß- 338

Karpfen auf böhmische Art »77 — Bauern- 34 ,— blau gekochter ,76 — Bauern - gestiftelte 34«— faschirter ,80 — Bissen- 344— gesülzter 179 — Ers- 349— gebackener , 8 , — Fasching- 26,
— heiß gesottener 179 — Marillen- 869— marinirter ,6, — Muskatnuß- 872— mit saurem Rahm 179 — Nonnen- 878— sauer gekochter ,78 — Oblaten- 874
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Krapfen, Oliven-
Seit«
3?4

— Ringel- 377
— Salsen- 376
— ' Schlüssel- 246
— Schmalz. 266
— Schokolade 346
— Spieß - oder Brügel- 2bS
— Spritz. 246
— Tragant- 36o
— Zimmt- 392
— Zirbelnüssel - > 363

Kraut , faschirteS süßes 62
— gedämpftes , mit Fasan 63
— — süßes 62
— saures —

— — einzumachen 3 »o
— süßes 62

Krebse abgesotten IY2
— aufzubewahren 4o5
— mit Rahm - Soß io 3

Kreböwürstel 85
Kreen (Meerkettig) , kalter 64

— Knoblauch. 55
— Mandel- —
— Semmel 64
— warmer , oderSuppen-

Krepinett von Hasen 170
Kroketten von Nudeln 223
Kuchen auf Florentiner Art 271

— Gries- —

— Mandel - initWeichseln 27V
— mürber Aepfel- —

— Pfannen- 22<)
—  Propheten.
—  Weichsel - , aus Gratzer

270

Art
— — auf Wiener

272

Art —

— Zwetschken- 27»
Küchenkräuter zu dörren 3 >1
Kuli , Hirn.

— Kalbfleisch.

23
22

— Leber- —

> Seit
lKuli , Repphühner- 22

— Rindfleisch- —

L.
Lachs aufjubewahren 406
— blau gekochter »69
— gebratener »9 y

Lachsschnitten in Papier »6a
Lachs- Würstel 66
Lämmer- Köpfel, gebackene
Lämmerneö, heiß gesottenes

12»
»26

Lammfleisch, eingemachtes »22

— — mit grünen
Erbsen »2Z

— — mitScham-
pignon —

— — mit Spar¬
gelerbsen —

— — mit weißem
Ragou —

— geblättertes
— — mitScham-

»2Y

pignon »3o
— — mit weißem

Ragou —
Lammfleischmuß —
Leber, gebackene
— gedampfte

»14
I >5

— lämmerne, gebackene »3 »
— — gedämpfte
— — mir feinem

Kräutel >3o
Leberwürfle 63
Lebzeltel, Mandel- 366
— von Zimmt und Man¬

deln 36 »
Lebzelten, Nürnberger 676

— Paflerial- 372
Limonade-Pulver zu machen 415
Lnnonien- oder Pomeran-

zenschalen einzumachen 3a9
Linsen als Zuspeise 7V
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Linsenbrey 60
Linsenkuchen mit Kaiser¬

fleisch u. Repphühnern —
Linsen mit Repphnhnern 79

— mit Schnecken —
— ob sie gut sind , zu er¬

kennen 3 »a
Lungenbraten 208

— am Spieße 46
— gebeitzter 46
— in Pasteten 260
— mit gemischter Grün¬

speise 45
— mit italienischer Soß . —
— mit Rahm - Soß —
- — — 208

Lungenwürste 84
Ar.

363Magenstritzel
Mandelberg —
Mandelgeback —
Mandel - Maultaschen 269
Mandelmilch , warme 416

— zu machen 4 »5
Mandeln aufzubewahren 3,2
. — gebacken- 365

— geröstete 846
— — 366
— im Schlafrock 867
— überzogene 869

Mandelschnitten 368
Marillen einzusieden 828
Marinade von Kalböhirn »17
Marschellen 870
Martmi - Gans gebraten 204
Mastschweine zu schlachten 406
Maultaschen 269
Maurachen 87,
Marzipan 87«
Maserinen 371
Mehl aufzubewahren 3 > 2
Mehlkränzel 87,

473

Seit«
226Mehlschmarn

Melonen in Essig einzuma¬
chen 3 »3

Milchbrot zu backen 4 »6
Milch , das Gerinnen zu

verhüthen 3 >3
Milch zum Wasser abgießen

zu machen 4 >6
Milch reiß 226
Mooöschnepfen gebraten 208
Morcheln ( Maurache ») mit ,

Butter 76
Muschel , Mandel - 867
Muscheln 872
Mnskatellerbirnen einzuma-

chen 829
Musketierbrot 872
Muökazoni , —

N.

Nierenbraten , kalberner »99
Nockerln , abgeschmalzen 224

— in der Milch —
— mit Käse —

Nudel - Fanzel 22»
Nudeln , abgeschmalzen —

— Dampf - s6>
— Dukaten - —
— geschnittene 247
— in der Milch 222
— mit Gries 22»
— mit Schinken —
— Spagat - 247

Nudelschmarn 229
Nüsse , grüne , einzumachen 829

— ven Zucker 874
— walschc , frisch zu er¬

halten 3 >3

O.

Oblaten 874
Obst , grünes , sauber ein-

zumachen 8,4
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Ochsenaugen
Ochsenfchweif in Pasteten
Omelette

— mit Fleischgehacke
— mit gemischter Grün¬

speise
— mit gezupftem Fische
— mit Sauerampfer
— mit Schampignon
— mit Schinken
— mit Schneidspargel .
— mit Speck
— mit Trüffeln
— mit Zwiebeln

Osterflecken zu backen

P.
Pafesen

— von Fischmilch
—>von Gehack
— von Hirn
— von Kapaunenfasch
— von Leber
—^von Sardellen

Panadel , Fasten-
— französisches
— Frösch-

Pastetchen , Butter»
Pastete , Butter»

— — mit eingemach¬
ten Hühnern
(Henneln)

— — mitFrösch-Ra-
gou

— mit Gehacke
— — mit gepracktem

Fleische!
— — mit Hechten-

Ragou
— — mit Krcbö-Ra-

gou
—. —. mit Kuttelfle¬

cken 255

Seite
Pastete , Butter -, mit Ragou sü5

— — mit Salmi 25b
— — mit Stockfisch 267
— Fasanen» 282
— Gansleber - —
— Hasen» 261
— Hausen» 253
— Hechten- —
— mürbe , mit Tauben 249

Pasteten , Augengläser- 268
— Kafferole- 254

Pastete , Repphühner» 262
— Rohrhühner - 254
— Wildbret - 26»

Paulanerwürstel 65
Penatzucker 878
Pfirfchen einzufieden 33o
Pfirsichkoch, aufgelaufenes 244
Pfirsich . Oblate 378
Pistazien - Bräzeln 876
Plunzen 63
Pomeranzen einzumachen 33o
Pudding mit Mark 23b

— mit Schodoh 235
— von Himmelthau 23?
— von Hirse 23b
— von Mandeln z 287
— von Reiß 23b

Punsch zu machen 4 ' 7
R.

Ragou , braunes 98
— Fasten- —
— Trüffel- 99
— weißes 9b

Rehbraten 201
Rehrücken, gebratener 202
Reiß , guten, zu erkennen 3 i5
Reifikoch 227
Reiß »Kroketten (Nudeln) 22b
Reiß - Meridon 95

-aufeine andere Art 227
Reiß mit Schinken —

Register.
Seite
»ib
280
210
2»1

212
211
21 2
21 I
212
2 t «1
212

417

6b
67

6b
68
67

35

2Y2
2b6
255

25b

267
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Reißschleini 19
— zu machen 3 »5

Repphühner gebraten 207
— in Pasteten »68
— mit braunem Ragou —
— mit feinem Kraute! —
— mit Linsen 167

Ribisel einzusieden 33,
Rv 'dfleisch einzupökeln 407

— gesottenes 92
— und Schweinfleisch zu

räuchern 408
Rindöbraren ( englischen

Braten ) 4-,
Rindöschnitken 46
Ristolen , Fasten. 95
— von Hirn 98
— von Kapaun 96
— von Lungenmuß t)4

Ritscher 60
Rogen - Würste 66
Rohrhühner schwarz einge¬

macht 195
Rombo 197
Rostbraten. ' 46

— gedämpfter 48
— — auf deutsche

Art 49
— mit Erdäpfeln 48
— mit Knoblauch 47
— mit Rokambole —
— mit Sardellen 48
— mit saurem Rahm —
— von Hirschen 172

Rüben aufzubewahren 3 «S
— einzumachen 3 >6
— gelbe, alö Zugemüse 69
— saure , als Gemüse 71
— weiße ' —

S.
Safran , was den demsel¬

ben zu beobachten ist 316

st e r. 475

Saft , Aepfel-
Seite
33 s

— AlkermeS» —
— Bockshörnel» —
— Himbcer- 333
— Kirschen- —r-
— Kornblumen» —
— — aufandere Art 3^4
— Limonade- —
— Mandelmilch- —
— Pfirschenblüthe- —

— Pomeranzen- 335
— Punsch- —

— Ribisel », zum Wasser
abgießen

— Rosen- 336
— Rüben» —
— Veilchen- —
— Weichsel- —
— Zucker 3 ^7

Salami - Würste von Zucker 377
Salat , Artischoclen- 296
— Birnen» —
— Bohnen- 2 Y6
— Brunnkreß- —
— Cichorien» —
— Fisolcn- 79
— gefüllter 66
— gekrauster , als Zu¬

speise §9
— gemischter 296
— — auf eine andere

Art 297
— italienischer —
— Kauli- —
— Kitten» —
— Kräuter- 298
— Kraut- —
— Rapunzel- —
— Rettig- 299
— Sellerie» 3oo
— Spargel- 299
— Umurken- (Gurken) —
— Wälscher —
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Salats Weichsel«
— Zwetschken-

Salmi von Fasanen
— von Repphühnern

Salse , Aepfel-
— Agras-
— Dientel-
— Hagebutten-

Holler»
— Kitten-
— Marillen-
— Nuß.
— Pomeranzen-
— Weichsel-
— Weinbeer-
— Zwetschken»

Salz aufzubewahren
Sauerkraut mit Knödeln

und Selchfleisch
— mik Rahm
— mit Repphühnern
— mit Rogen

Sauerampfer einzumachcn
Schampignon , faschirie

— mit Butter
Scheerrüben als Gemüse
Scheiten , Limonien-

— Mandel-
Schiffe ! , Limonien-

— Mandel-
Schildkröten , eingemachte
Schill am Rost

— mit Buttertunke
Lchinkenfleckel
Schinken zu erhalten
Schlägel , schöpsener , auf

portugiesische Art
— — auf walsche

Art
— — gedampft
— — mit Paradies¬

äpfeln

e g i st e r.
Seite
3oo

»6g
167
383

36g

3go

3g»

3 . 7

63
64
63
64

3 »7
75

3h»
367
362
368
»g3
.66
»65
21 g
4 og

' 45

»46
»45

Seit«
Schlägel , schöpsener , mit

Rahm ^Soß , 46
— — mit Zwiebel-

Soß . 47
Schmalz auszulaffen 3,7
Schnecken , eingemachte »g7

— einzumachen , daß sie
lange bleiben 40g

— gefüllte »g6
— von Zucker 876

Schneeballen 266
Schnitzel , kälberne »og

— — mit Kapern » 10
— — mit Rahm -Soß —
— — mit Rokambole

oder Knoblauch —
Schodoh ( (^Iiaucleau ) 37
' — zu machen 417
Schöpsenfleisch zu erkennen,

ob eö gut sey 40g
Schüpsenlenden , gebratene 20»
Schöpseuschlägel , gebrate¬

ner »gg
Schöpsenschulter , gebratene 20c»
Schokolade zu verfertigen 4 »8
Schwämme zu erhalten 3 »6
Schwarzwild mit Hetsche-

beer - Soß »72
Schweinebraten 201
Schweinfleisch einzupökeln 4 »o

— heiß gesottenes >34
Schweinsfüße , gesülzte >36
Schweinökopf , faschirter >3 »

— heiß gesottener —
Schweinsleber am Roste »35

— gebackene >36
— gedämpfte —'
— mit feinem Krautel >35

Schweinsohren >38
Semmelknödel 226
Semmelschmarn 228
Seuf zu machen 3 . 3
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Soß , Bertram«
Sei te

Spinat ans deutsche Art
Seit«

53 S7— braune So — auf englische Art LS
— Butter- Sb — auf französische Art —
— — mit Kapern — Sproffenkohl b»
— — mit Petersilie 5? Stängelbrot 876— Cilronen- S3 Stockfisch in Butter-Pastete >9»— Gurken- 5. — mit Semmelbröseln
— Hetschebeer- oder Ha- — zu wässern 3 »9

gebutten- Sb Stör , abgesottener
— gebackener

194
— italienische oder gehä-ckelte 52 — gesülzter —
— kalte Schnittlauch« 55 — mit Senftunke —
— — Senf- — Streichkäse zu machen 3r «)
— Kapern- 5» Strudel , Aepfel- 264
— Paradiesäpfel- 63 — Eyer-, mit gezupftem
— Pfeffer. Si Hechte 217
— Ribisel- oder Iohan-

nisbecr- Sb
— Eyer-, mit Krebs-Ra-

gou— Sardellen- Sr — Eyer-, mit Rogen 21b
— saure 62 — Grieö- 23 »
— — Rghm- 63 — Kirschen- 234
— Schampignon- oder — Krebs- 233

Schwamm en-- 52 — Lungen- 262
— warme Senf- oder No« — Mohn- 234bert- — — — 258
— weiße 49 — Rahm- 23 »
— Zwiebel- 52 — Reiß- 282

Spanferkel als Blutwurst »42 — Rogen- s33
— als Kreenfleisch >39 — Semmel- 282
— faschirt »42 — Topfe n- —

— gebratene »38 — Lyroler 233
— gesülzt »39 — Zwetschken- 2S<)— mit Makaroni 142 Sulze , Brunnkreß- 284— mit Reiß , 4 » — Erdbeer- 2^ 0— sauer gekocht r3t) — Himbeer- —
— zu mariniren 410 — Limonien- 2() »

Spargel mit Butter -Soß b5 — Mandel- 283
— mit Effig einzumachen 3,6 — — mit Maraschino 28 y— mit Semmelbröseln bb — Marillen- 288

Speck aufzubewahren 3 >l) -- Milch- 2Y2
Speckknödel 325 — — mit Kaffee —
Speise, gemischte grüne 69 — — mit Schokolade —
Spinat als Zuspeise SN — — mrr Lhee —
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Seite Seite

Sülze , Pfirsich, 2g 2 Suppe , gestoßene Hechten»,
— Pomeranzen» — oder Fasten- slalbelno 2 l)— Ribisel- — — gestoßene Hühner -,— Ru »nel» — Hühner »Kuli 2 »
— Schokolade- 2 gg — Graupen- ")
— Veilchen» — GricS- 20
— Weichsel» — — grüne Erbsen- 33
— Wein- — — Hafernudel- >»
— Zimmet- 2 <) l — Haschee- 23

Suppe , Bausche!» 3» ! — — von Kalbfleisch 24— Bier» 36 —> — von Kalbsleber —
— Bräzel- 4» — — von Nepphühnern— Brot- ,0 — — von Rindfleisch —
— — mlt gebackenem — italienische Reiß- >8

F'sche 35 — Krauter- '7
— — mit Rogen —: — Kraft» 24
— Einbrenn- 3» — Krebö- 2Y
— Erbsen» 33 — Makaroni- i r
— Erdäpfel' 32 — Milch» 30
— Eher »Gerstel,, mit — mit Eingetrauftem 11

Schampignon 4o — mit Griessanzel >5
— Fasten - Brot» 34 — mit GricSnockerln »2

— Fasten - GrieS» 20 — mit Kohlfanzel ,5
—. Fasten - Haschee- 3r> — mit Leberfanzel —

— Fasten - Kohl- 34 — mit Leberknödeln '4
— Fasten - Kräuter- — — mit Lungenstrudel 25
— Fasten - , mit Hechten» — mit Markknödeln ,3

euter 3y — mit Mehlfanzel »4
— Fasten », mit Krebs- — mit Nockerl», 12

euter — — mit Schlickkrapfeln 25
— Fasten - , m»t Krebs- — mit Semmelknödeln 12

fanzel — — Niederländer- 33
— Fasten - Salat- 34 — Nudel- »«
— Fleckerl- »0 — Olio- 26
—. Foaferdcl in der 4o — Rahm- 39
— französische oder Ge» — Reiß- 18

fundheitö- »7 — Sago» 20

— gebackene Erbsen in — Sauerkraut-
Fasten- 4o — Scheerrüben » , oder

— geriebene Gerstel- 3U Kuli 23
— — — mit — Schildkröten- 28

Schampignon — — Schnecken- 38
— gericbeneöGerstelin der, »1 — Schncckerl- »»



Register.

Suppe , Schokolade-
— Schwamm»
— Sellerie-
— Scmmel-
— Semmel - Panadel-
— — verkochte
— Wem-

T.

Tauben als gebackenes Fri¬
kassee

Seite
3b
32

»5
»6

3?

>bb

Torte , Linzer
— Mandel-
— — gerührte
— — geschobene
— — gestiftelte
— Marzipan-
— Muskazoner-
— Pomeranzen-
— Rahm-
— Ringel-
— Schokolade-

Semmelbrösel-

479
Seit«
LttO

28»

L62

283

284
27b
284

— in Papier — — Spritz- 28S
— mit Blut »64 — Stängel- —
— mit braunem Ragou »65 — Weichsel- —
— mir feinem Kräutel — — Zimmt- 286
— mit grünen Erbsen — — Zucker- —

Teig , Brand- 246 — Zwieback- 287— Butter- 246 Tortoletten 379
76

— Eyer -- 24b Trüffeln— Mandel- 3bq
— Pafteten- 246 u.— Pistazien- 3-76
— Pomeranzen- 377 Ueber die Soßen im Allge¬— Schokolade- 346 meinen 49— Tragant- 379 Umurken ( Gurken ) in Essig

Torte , Berg- 273 einzumachen 3ig— Biökoten- — Ungarisches Repphuhn - 187— Blarter- 274— Bogen- —
LZ.— Brösel- 27b— Brot- 276 Banille - Becherln 290— Eyer- 27b Vögel zu bewahren 4 »i— gebröselte Linzer 260

— Germ¬ 277 W.— geschobene— gesülzte — Wachteln als Braten 2l>9— Glanz- 354 Waldschnepfen gebraten 208— Hollander- 278 Wanneln , Aepfel- 287— Kaiser- — — Citronen- 240— Kastanien- — — Fasch - , mit weißem— Kitten- 279 Ragou »5b
— Klepen- — Germ- 2b»
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Wanneln, Himmelthau- 239
— Kaffee- . —
— Krem- »36
— Nudeln- —
— Oranschen- 240
— Reiß. 238
— Schokolade- 289
— Thee- ' —
— von Beschamele 92
— von Fasten- Ragou —
-- von Ragou 9,
— von Rogen ^ 98

Weichsel» einzumachen 33 ,
— einzusieden —

Weintrauben zu erhalten 82,
Weihen türkischen einzuma-

chen —
Wespennest 27,
— mit Mandeln 27Z

Wiegenbrot 36 ,
Wildbret, eingemachtes , 70
— eingemachtes, mit Erd¬

äpfeln »71
— eingemachtes, mitGur-

ken —
— lange zu erhalten 41»

Wildgänse, gedämpfte »62
— mit Rahm- Soß —

Wildschwein- Karbonadel
mit Robert-Tunke 178

WildscbweinSkopf, faschirter —
Wildschweinsleber am Roste —
Wildtauben, gedämpfte »66
Wind, spanischer 38 ,
Würstel, geselchte 62

. Würste, wesiphälische, zu
machen 4»>

r st e r.
Seit»

Z.
Zeltel, Braune 38 ,
— Genueser 353
— Gewürz- —
— Hagebutten, 355
— Kitten- 359
— Limonien- 36s
— Äkarillen- 870
— Pomeranzen- 877

Zimmt- Bror 36a
— Karten —
— Kranze! —
-— Lebzeltel 383
— Mandeln —.
— Rlnden —

Zimmet, waö dabey zu be¬
obachten 3,2

Zucker- Bräzcln 864
— Brot —
— Kipfel 365
— Schnee —
— Waffeln —

Znckerwerk 386
Zucker zum Gefrornen zu

lautern und alles her¬
zurichten 896

Zweckerln mit Käse 22»
— mit Semmelbröseln 22a

Zwetschken frisch zu erhalten 822
— in Essig einzumachen 828
— zu dörren 822

Zwieback- Brot , kleines 366
— — weiche- 867
— französisches —
— von Schokolade —

Zwiebeln aufzubehalken 824
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