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ßfyocotabê röfettortetetteS. — ^ onntrte iöröfeltortetetteö.
— 5luftem* unb 2Rui"d;etn̂ vabe8fenformen. — ga^onnirte
gefüllte£ orte(ette8. — -LÖfürbe JpimbeertortetetteS. — Stürbe
(SremetortetetteS. — glacfye Xortetette«.— Stürbe(Geleetortetet*
teö. — (Gebecfte SCortctctte«. — Slepfelföiffefa. — 9fufc
fd̂ iff ein. — Sfatjjjfüßung. — ^ afetnujpuung. — äftofynfittltmg.
— •äJZarmetabefüÜ'ung. — SlepfettorteletteS. — (Gegitterte
@cfyaumtcrtelette8. — SluSgeftccfyene mürbe S3äcferei. — (Ge*
fcfyümgene mürbe Säcferei. — SOlürbe SSrefcem. — Stürbe
33refcetn jtoeiteS SSerfaljren. — ©ritte«unb bierteS 23erfafyren ber^
fetben.— üDZürbe©tangetn unb(Schnitten.— (Glatte 9cu§ftange(n.
— $ afefaufifcfynitten. — 3)canb elf dritten. — £ imbeer* unb
äftarittenftangetn. — 9JZarmetabeglafur. — (Gegitterte mürbe
<Stangetn. — ßremefcfynitten. — (Siercreme jum 33acten. —
(tsiercremetortetetteS. — braune 3)canbeff(̂ nitten. — Stürbe
Sftuftfdjmitten. — 99?ürbe Ongtr-erbäcferei. — SftürbeÜ)tu6cat*
böcterei. — 9ftjeinifdb> ©toecutatiuS. — 9?uffifö?e$ £ fyeebrob.
— (Snglifcfye$£fjeebäcferet. — (Sngttfcfye 33i$quit§ jtoeiteS 23er=
fahren. — (Sngtifctye mürbe Sftaffe. — üDfürbe£)ottermaffe. —



Sröfelmaffe. 39

(Sngftfctye gef($ümgene Seebäder ct. — 2fa8geftocfyene mürbe
englifcfye Tljeebäderei. — (Sngttfcfye ST̂eebäcferei beffinirt. —
SBanitte-ßremetorteletteS. — ®etee*£ ortelette8 — ©ctynecfen*
tortetette«. — Sötättertorte. — (SIjocofabe<23(ättertorte. —
(Sngttfdje mürbe «Schnitten. — Grngtifcfye gefüllte Tortelettes.
— (Sremefrapfen. — Obfthtcfyen. — Offener Obftfucfyen. —
©ebecfter Obftfucfyen— (gegitterter Obfthtcfyen.— Ottarmelabe*
$ud)en. — «Scfytoebifcfyer Obftfucfyen. — (SdjtDebifcfyer$ucfyen
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Die 23röfelmaffe.
(üßürfce« äderet.)

Sßirb Wlztymit SBaffer ober SOiUdj» gu einem Steige an*
gemacht unb biefem Steige beim Slnfneten aucfy gett zugegeben, fo
merben bie au# fo!d;er fetten SDZaffe gebadenen®egenftänbe tüeidj),
frümetig unb leidet brüchig fein, tcäfyrenb biejenigen olme gett
fyart geworben finb. 3m erfteren$afle fyat baö ^ ett bie Söirfimg
be8 Gaffer«, ficfy mit~bem Kleber ju üerbinben, beim 23aden
§u erhärten gê inbert. Cr§ >̂cit ba« f̂ ett metmeljr bie äßirfung
fjeroorgebrad)t, baßinfolr>eitba8$ ett beim(Srmärmeneingebrungen,
baS SBaffer enttr>eid;en, im Ofen »erbunften mußte, unb bie Gin
tt)irfung be§getteS fyat bie£D?affe„mürbe" gemacht. (58 Ijängt bafyer
bie „SDiürbigfeit" einer Sttaffe ab fcon ber 2)Zenge be8 $uge*
gebenen fettes, toekfyeS nad) bem(Srforberniffe unb bem 3n>ede
einer gu erjielenben Qualität für eine äftaffe beftimmt wirb.

@o wirb j. 23. in ben £ eig, ir-etcfyer ate £ üt(e ju
„®änfeleber̂ aftete" ßertoenbet hrirb, genügen, menn3 bis 4
Ma Butter auf 50 £>efa 2)ieljt fcermenbet unb eingemengt
ift, toäfyrenb ber ganjc£ eig mit Milä) ober Söaffer angefnetet
ttnrb, weil bie SDZaffe compact genug fein muß, um bie haftete
gufammen* unb bie &it be$ SöadenS aushalten . @ott
aber bie üDlaffe mm 2lu«tegen einer ftoxmbienen, in wetd;er
etwa eine ©anb* ober Singer9)faffe eingefüllt unb gebaden
»erben fotf, fo ift ein Bufâ Don IJctt nbtfng, welches vermöge
ber Spenge bie ÜJfürbigfeit im entftrecfyenben üDcaße erjieü.
@o tütvbm »ergebener „mürber 33äderei" in auffteigenbem
93er̂ättniffe ein gettjufâ nötfyig fein.

■ftefcft ber ©üßigfeit tyeift ber einer SDtaffe jugegebene
3uder ber fertigen Söäderei eine gewiffe sparte mit, bie be*
fonber« im frifd;en 3uftanbe baburd) „refcfy", bagegen fpäter
tt)ieber weid) wirb.
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33ei außerorbentticf; roeid)en unb mürben Staffen, bei
toetcfyen ber ftettmfafc bebeutenb ift, roirb (Si als 53inbemittel
gegeben.

ÜWagere unb roenig, jucferreiche Staffen ober Steige,
roerben, roenn fie burcb. fein anbere$ Littel , näfymlicfy(Säfyrang,
@d)nee „leicht" oberpexfö gemalt roerben, entroeber ntittetft
•öacfouloer, ober Stmontum aufgetrieben. 3n manchen Ratten
roerben beibe Xriebmittet mgleicf; angeroenbet. (S$ gefcfu'efyt ba8
Ijiäufig bei 33acfroerfen, bie einen commercießen Slrtifel bilben,
roenig fett unb roenig ffiß finb, roie (Sngtifcf/e 33i8quit8,
9?t)eintfc^e <S ^eculatiu $, granffurter Weingut u. f. ro.
33ei feinen, b. i. jucferreid)en $3a(ftoerfen ift ber fogenannte
„Briefe" nicfyt notfnoenbig.

£>ie oerfcr/iebenen£0Hfĉ>ungö̂33ert;ä(tmffe ber mürben
•ättaffe finb folgenbe:

1. 1 Silo 9D?ef>l, 5 &efa öutter , etroaS <3al $ mit
warmem Sßaffer, 1 Ort angefnetet. (©trubetteig, ^ aftetenteig.j

2. 1 Mo SWetyl, 10 £)efa « utter, 10 ©efa £ ucter unb
jum Stnfneten. ((gnglif̂ e ©igquit«.)

3. 1 ftib mty , 20 £)efa« utter, 25 $ efa Querer, Smtdfr
jum Slnfneten. ((Sngttfcfye SöiSquitS.)

4. 1 Hilo SDfctyt, 25 £>efa Butter, 25 SDeEâ ucfer,
2 gaitje (Ster.

5. 1 Mo Wlt% 50 5Defa©utter, 25 SDefa 3uder,
2 ganje ©er.

6. 1 Mo WW, 75 SDefa« utter, 50 £>efa Bucfer.
7. 1 Mo attê t, 1 Äito « utter, 50 SDefa Querer.
8. 1 Silo WW, 1 ^ tto « utter, Vi ®ü* 3 U(fer- Vi Äitp

mit (Si fein geriebene, gefcf/ätte Sftanbem.
2luS ben angeführten$ ftfdmnĝ $ erfyältniffen, roetd)e nocty

oerfcbjebenere Slbftufungen erfahren tonnen, ergiebt fid), bafj bie
legten a(3 bie fettreidj>ften am weiften mürben, baljer jarteren
unb feineren finb.
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23rö|eltorte (gegittert).

20 ©eta 9ttefyl, 20 £>efa Sutter, 10 £)efa gefĉetfte mit
S eÜttctei  S« ie6ene Stapeln , 10 ®efa £ ucfer (aueo, 6 ober8 Ma
loscfa smanbein,3u(fer), (Eitronenfcfyale afä 2Bür$e, werben forgfattigm einer
©itwntnfcJaU' 5arteit ®* affe an flelDir ft (öe{netet ) unb an einem ^fen Orte

rufyen gelaffen. 9tad)bem bie 9flaffe auf biefe 2lrt angezogen
Ijat, wirb eine mnbe ©cfyeibe, einen ginger biet, au« berfetben
faft bi« mm 9?anbe mit SOcarmelaben beftriĉen (am paffenbften
wirb 3oljanni«beer üerwenbet) unb auf biefe ein (bitter unb
ein föanb oon mürber 9)iaffe aufgelegt, mit (Si beftridjen unb
in einem Reifen auö Grifenblect) gebaefen.

Gegitterte BrÖfeltorte . (^ weites ©erfahren.)

(Sine runbe «Scheibe(23obenj tt)irb au« ber bejcfyriebenen
üflaffe einen falben Ringer I)od) mit einem£ ortenring aus*
geftodjen unb gebaefen. gerner wirb ein fct)iefe$ ober gerabeS
©itter unb ein 9?anb barauf, auf Rapier breffirt, mit (Si be¬
finden unb ebenfalls in einem g(eid)grofjen(Sifenreifen ge=
baefen. 9facb, bem Warfen Wirb bie @cf)eibe mit 9)carmelabe
befinden unb baö bitter barauf gelegt unb fermrt.

(Blatte Bröfeltorte.

3wei ober brei ©Reiben(Blätter) bon ber mürben SDZaffe
9̂ r. 8 ber angegebenen SJcifdjmngen, werben mit einem Korten-
reifen oon(Sifen ausgeflogen unb mit bem Reifen umgeben auf
Rapier gebaefen,*) hierauf mit SJcarmetabe mfammengefe^t unb
entweber mit 3uc?er geftaubt, ober mit ©lafur überwogen.

*) ©roßc ©tütfe Jute Sorten werben auf *ßapter gebaefen um letzter
ju fjantiren.
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Blätter=Bröfeltorte.
(S* mirb biefelbe-Üftaffe»ermenbet, nur bamit bic Blätter

nid)t fo leidet bei ber ^ antirung jerbred>en, mirb ju bem auf¬
genommenen̂ tfcfyungSüerfyältniffe(t>on 20 Defa) 1 @i beim
^nroirfen ber Dttaffe zugegeben. (Ss merben au« biefem Steige
bann (Scheiben (Blätter) ftarf mefferrücfenbicf auf Rapier
gebacfen, mit fcerfcfyiebenen üftarmelaben jufammengefe^t unb
mit (Sfjocolabe ober meißer@(afur überwogen.

Bröfeltorte fa9onnirt.
(£« mirb eine flache, tetferartigeftoxm, bie enttoeber jacfig

ober bertei SKunbungen an bem 9tanbe ( ß̂erî erie) l)at, »on
getriebener Arbeit aus 2Beijjblecfy, mit ber mürben üftaffe einen
fingerbicf ausgelegt unb gebacfen. 9?acfe, bem 33acfen unb (5r*
falten, mirb ba$ 23tatt fyerau$geftür$t.

2lucfy» erben teufet)etformen ober fotcfye, bie SSärentafcen
äljnttcb. ausgeführt erffeinen, ebenfalls mit mürber äftaffe au?*
gelegt unb gebacfen. ferner einzelne fcfynecfenftfrmigeX^eite
au« freier Jpanb breffirt.

$)iefe <Sdjnecfen, üUhifcfyetn, 23ärentafcen ober ÜJofetten
werben auf ben oben ermahnten fa^onnirten 33oben mit Wlax*
metabe aufgefegt unb auf biefe 2lrt ju einem ornamentartigen
£afelftücfe jufammen gefegt.

Deffinirte Bröfeltorte.

Stuf eine anbere 5lrt hürb ber gfatte 33oben oon mürber
SWaffe mit SOZarmetabe beftricfyen unb auf biefe„güüung" toirb
ein bünneS©latt, „«Scheibe", toon gleicher©röfce aufgelegt,
mefcfyeS oor bem Söacfen mtttelft 2lu$fd)mtte$ burd) &erfd)iebene
2tu$fted)er einen burdjbrocfyenen£)effin ermatten fjat. £)iefe$
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burcfybrocfyene befftnirte Sötatt tüirb bor bem Warfen mit (5t
beftricfyen unb mit ^ ageljucfer unb SOianbetn beftreut, ober nad)
bem Söacfen glafirt.

(@8 ift felbftoerftänblicty, baß biefe 2lrt ber 2lu$füfjrung
aucfy im steinen angetoenbet toerben fann unb ju ben beffimrten
£orte(ette8 gejagt mirb.)

3röfeltortekttes.

Sin 33oben oon mürber ÜWaffe, balbe gingerftarfe, runb
au8geftodj>en. 3n ber gleichen®rö§e ein flauer 9üng ober
(Stent ebenfalls au8geftod)en, bann gebacfen. $)er bereit« er*
faltete iöoben mit Sttarmetabe beftricfyen uno ber 9?ing barauf
gefegt. £>er innere SRaum mit SDcarmelabe aufgefüllt. £)er
9?ing mirb mit (Si beftrid)en unb glatt getaffm ober bann mit
gefyadten9)?anbem unb grobem£)agetutcfer beftreut.

Cfyocolabê röfeltortelettes.

3toei runbe, auSgeftocfyene SSöben(oom Umfange eines
£rinfgtafe$) toerben nad) bem 23acfen unb (Srfatten mit SDZar*
melabe ûfammengefe^t unb mit (Sfyocolabe^ tafur überwogen.

Stuf gleiche Slrt toerben Ooate, Tanten, (angliche unb
quabratifcfye 33ierecfe unb oerfcfyiebene au§geftocf>ene formen
beljanbett, glafirt unb audj mit einer eingefottenen grucfyt
belegt.

^CNjomrirte BrÖfeltortelettes.

20 2)efa « utter, 20 Ma 2ße$I, 10 $)efa Butfer,
1 ©otter toerben ju einer jartenJSftaffe angetoirft(gefnetet), gtatt
gearbeitet unb an einem finden Orte rubren getaffen. $)tefe
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SJtaffe toirb in flehte fâ onnirte 33Iedjformen eingebrücft, bis
an ben Üfanb gefüllt, bie 9?änber geglättet unb gebacfen.

SeiftnelStueife gig. 10 unb 11.

5'3- i°- gig. Ii.
3e naĉ bem e8 bte gorm jutäßt, nürb eine ftütlmtg üon

SDcarmelabe, &on frifcfy gebünfteten ober eingefcttenen grüßten,
ober audj> ein Sreme als fo(dj>e angebracht.

2luftern unb 2ttufd ?eln . (Stürbe 2Kaffe.) *)

@8 rotrb bie 9)caffe in formen gebrücft, bie^ läcfyen unb
9?änber geglättet, nacfy 3nnen einigermaßen vertieft unb gebacfen-
9iacfy beut (Malten h)irb bie äu&ere Seite mit einer bünnen
Sfikffergfafur überjogen, bon 3nnen mit einer (Sitoeifcgfafur gut
gebecft(mtttetft ^ infete). 9Jacfybem bie ®tafur getrocfnet ift,
toirb um bte üDtftte, um bie Slufter bar$uftetten eine Stepfei*
gelee ober ein ©tücf üon eingefottener 9ttaritle aufgelegt.

„SJhtfcfyelformen" toerben bon 5Iu§en mit (Sitoeifiglafur
ober mit einer bieten Söaffergtafur, meiere mit (Shüeijsglaj'ui

*) 2ludj©djafen unb £ affeu auf biefe 2Ivt.
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gemengt ift, über[trieben unb mit gehabten üftanbeln, Ißiftajien
unb £>ageljucfer beftreut, folange bte ®lafur feucht ift.

(9luf gleiche Strt werben Söirnen*, Siebfei*, feigen*
formen behanbelt, bon 2lufjen mit ber entfbrechenben®lafur
überwogen, ein (Stiel bon (Ŝ ocolabe angebracht unb mit neu¬
traler garbe gefcfymünft.

2lrabe8fen *$ ormen werben, nad̂bem bte ®lafur gut ge-
troefnet ift, mit einer feften§ ecfenbeer*3)iarme(abe(^ agenbutten
ober § etfdj>erl) oerjiert.

^aconnirte gefüllte Corklettes.

20 S)efa fflutter, 20 5Defa Ottehl, 8 £)efa^ uefer % (5i
ofcer1 Dotter, SitronenfchaleaU Sürje , sufammengefnetet,
gart gearbeitet unbMt rubren gelaffen. üDiit folcher SDcaffe werben
flache SIecfyfermcfyen ausgefüllt, fo bafj biefelben bon Onnen
bertieft finb. £>ie Tanten unb Sftänber werben geglättet. @ie
werben mit £)otter, meiere mit SBaffer berbünnt werben
finb, beftriĉen unb gebaefen. $)ie formen, bie gewöhnlich fäuf*
liefen, fteüen Sfofetten, l'aub, 33lumen, fruchte, @d>iffcb̂en,
Spiere ober 2lrabe8fat bar unb fetten$u biefem,3wecfe nicht
tiefer, al« eine^ ingerbiefe ausmacht, fein, bamit bie gorm auch
bon ber Sftaffe ausgeprägt bleiben fann.

3n bie -Kitte, b. i. in bie Vertiefung ber gebaefenen
Förmchen, wirb eine^ üttung angebracht unb barnach benannt.

5Die güttung befteb,t entweber au« eingefottenen ober frifdj»
gebünfteten Früchten, au« 99carmelabe, faltem ober warmem
ßreme.

©ebünftete grämte werben je nad) iljrer ö̂efd̂affen̂eit,
entWeber im (Sanken, ober berfleinert gebünftet, genügenb Oer*
füfjt unb falt aufgelegt. @o werben SIebfel entweber in ©balten
(biertel ober halbe), Pflaumen, Mirabellen, SKeineclaube«, 2)ca*
ritten in §alhtx ftrucH tirfchen, Sßeichfeln im ®anjen mit
ober ohne Herne gebünftet unb aufgelegt. (Srbbeere, § imbeere,
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Johannisbeere Serben im frifdjen(roljen) $ uftanbe aufbreffirt
unb mit einer ($etee überbecft.

3Mefe8 SSacfwerf mirb aud) nacfy ber aufgelegten ftrudjt
benannt, j. 33. :

2ttftrbe £jimbeer=, € rbbeer= ober 2 °hamxs^ ev'
Cortelettes.

£>iefe?eljteren merben aud) auf folgenbe 2lrt Ijergeftettt.
(£8h>irb mittelft ber©prî e eine ftacfye kuppet oon einer leidsten
SBütbmaffe(» arme ober fatte) gemacbt, auf btefe kuppet werben
bie genannten grüßte aufgelegt unb eine bünne @d)eibe »on
einer 5lepfei*®etee gefdjmitten unb barübergetegt.

2TCürbe<Ereme=Cortelettes.

3n bie Vertiefung ber befdjriebenen„mürben faconnirten
Tortelettes" mirb meiner ober gelber Gtier*(5reme eingefüllt,
ober aud) Seincreme, roie fie im erften öanbe biefeS 2Berfe8 be-
fdmeben finb.*)

^ladje mürbe Cortelettes.
3n Ermanglung ber faconnirten gbrmdjen au8 Sötedj merben 207>tta»ntter,

bie befcfyriebenen Tortelettes auf folgenbe 5lrt bereitet unb fyierjuf^ 1̂
bic SOfoifie oon 20 £>efa Butter, 20 $)efa SDceK5 Defa 3ucfer, 1s>o»er.
ungefähr ein t?albe8 (5i ober 1 D̂ottert»ertoenbet. (58 mirb ein
■SÖIatt öon biefer 23iaffe ausgerollt, ungefähr einen Ijatben Senti*

*j 3n ben üon ber Sinfaffuug etngefdjloffenen inneren Sftaum
ber Tortelettes wirb ennueber ein Sitrouen», Drangen», SBein- ober
95aniüe=2)iiIĉ =Srt'me eingefüllt, ober »on leidjter Söinbmaffe mit Santlle
SKaraSquino, Ätrfdjengeift, § im6eer* ober 2JiaritIen=©efdjmacf. Slud̂ fann
bem9?anbe 3uoor aus Sinbmaffe eine (Sinfaffung aufgefegt unb bann bie
<£reme eingefüllt werben. ®ie Sinfaffung eutroeber glatt, mit ättanbeln
ober § ageljucfer, $ iftajieu, beftreut, ober mit bem „@ternrob,r" einen
gemunbenen9?ing, ober einen 9taut>au« Stupfen.
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meter tief unb mittelft Slufftecfyer vunbe(Scheiben aufgeftocfyen,
ber 9?anb berfelben mit (§i befinden unb ein auf freier Jpanb
gerollter(Streifen ju einem9?inge geformt aufgelegt; biefer
wirb ebenfatlf mit (5i beftridjen unb gebaefen. 3n bem inneren
oon bem 9iinge begränjten 3faume Serben bann bie früher
erwäfmten gebünfteten̂ rücfyte ober ein beliebiger(Sreme, üDcar*
melabe ober ®elee eingefügt unb barnad) benannt. 3, 23. :

ZTtftrbe(Bdeetortelettes.

(§f werben aber biefe mürben®eleetortelettef auf bie 2lrt
bavgefteüt, bafj anftatt einen Oiing auf ben 5Hanb aufzulegen,
oon ber SWitte au« auf baf 33latt ber au« freier £mnb ge-
roßte (Streifen fdjmecfenartig aufgelegt, mit (5i beftrid̂en unb
ge6acfen wirb. 9cad) bem 33aden toirb ber 3wifd)enraum bpr
aufgelegten(Schnede mit 9J?armelabe ober ®elee aufgefüllt.

ZHürbe (Bdeetortelettes . (drittes Verfahren.)

Anftatt eine« SKanbef oon mürber SDcaffe toirb oon 2öinb*
maffe ein fold)er aufbreffirt. Stucb, mit SQcanbeln ober § agel*
juefer beftreut unb ber innere 9?aum mit ®elee aufgefüllt.

Stuf biefelbe 2lrt wie bie runben £ ortelettef fönnen auef;
ooale, rautenförmige, ober <Scfyiffd)en aufgeführt loerben.

(Be&ecfte Cortelettes mit ^ ulluttg.

20 Eef«mm, (5«werben bie fa -̂onnirten 33led)fcrmen mit ber befd)riebenen
\l l* aa ®un2 Xv' mürben ÜWaffe aufgelegt, unb jtoar in folgenber 3ttifctyung, bie
1Dotter ober' etwaf Weniger fett unb mürbe wirb, bamit bie gorm beffer
l/im' aufgeprägt bleibt.

20 £)efaWety, 18 Ma Butter, 10 £)efa 3ucfer, 1 Dotter.
3Me2)?affe wirb nad) bem SKufyen ungefähr jwei SOZefferrücfen

biet aufgerollt unb oerfdbjebene formen bamit aufgelegt unb
mit oerfcfyiebener Füllung oerfeb,en unb mit einem blatte oon
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berfelben mürben 3D?affe jugebecft. Watyber ftüflung unb ber
ftorm entfyrecfyenb Benannt, ©o 5. 33. : 5lepfeK ^ ariHen^
^ufjfdjiffein ober runbe, als 9flanbet*, £ afelnufc £ orte*
tette «. Serben btefe 2lrt £ orte(ette« mit ?vrücfyten gefußt, fo
ift oon SBortfyeU, juerft ettoa« „33röfe(" unter bte ftüflung ju
geben, bamit ber @aft ba8 „SluSbacfen" be8©oben« ni$ t »er*
fyinbere. «Sie » erben aber mit fotgenben̂ üüungen oerfel̂en:

rcu§fd?iffelfüüung.

10 £)efa Sftuftfera nnb 10 £)efa füfje üftanbeüt (man io%tta ctu&,
oermeibe forgfättig, bafj bittere barunter finb), btefe» erben wi*j£ enf'a3nanbe[n
Sfltfcfy im (Steinmbrfer fein gerteben, 25 £)efa^ ucfer sugefefct 252>eta 3uder,
unb 20—25 SDefa„©röfefa" mit mit ) oberem $u einer 25b̂ ear3M8fluit'
SDIaffe angerührt, » etcfye bie ßonfiftenj einer$D?arme(abe erhält. 3immt,'sBantHf
Shtdj fann in bie$üüung gimmt ober 93anttte ober SSeibeS ju=
gegeben» erben. 3Wit fofcber 9J?affe » erben bie€>cfyiffdj>en ober
anbere $orm gefüllt, utgebecit unb gebacfen.

fjafelnufjf ftllung
»irb mit bemfetben 9J?ifdmng3oerfyä(tniffe berettet, » ie bte 9?ufj*
fütfung.

ZUanfcelf üllung.

©8 » erben 15 SDefa ÜKanbefn mit SDatäp fein gerieben,,^ a3Ranbt[n'
20 $)efa ^ ucfer unb 1 ©otter barunter, 5 £)efa ©tärfemeljl 20 xe'ta 3uder,
ober 5 SDefa SBetjenmêl ober au$ 33i$quitbröfet forgfättig***■*ubet'
barunter gemengt, G>itronen» ür$e unb mit SRafym oerbünnt. sna&m.'

Zttofynfüllung.

£>er üftoljn» irb auf ber befannten 3ttoljnmüfy(e jtoifdpen
SBaljen jerbrücft, bann mit Üftitcty bünn angemaßt unb fo lange
focîen gelaffen, bis ficfy ber SDcôn gut beiden täfct, ünb bei biefer
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Gelegenheit ju einem tiefen 33rei geworben ift. Der 9ftcfyn
Wirb entWeber mit £udtx ober Jponig ßerfüfjt unb als Söinbe*
mittel, bamit bie güüung nicht ju frümmüch werbe, wirb ent*
Weber Kartoffelmehl(©tärfe) ober 23i«quit*23rbfem jugegeben.
(Slucb. ein Dotter.) Sit« SBürje 3immt ober 2$aniüe.

Cortelettes mit 2ttarmelabefüllung.

SBerben offene ober gebeefte£ ortetette« Don mürber 93caffe
mit ÜÜZarmelabe gefüllt, fo wirb bie 33?armetabe mit aufge*
(bftem ßuefer(£äuter$ucfer) üerbünnt unb e« werben nachZfyun*
tiĉ feit, Erfahrung unb ®efchmacf$ röfetn*) barunter gemengt,
fei« bie 3Kaffe$ur gütwng feft genug ift, bann gebaefen.

Sflatyber ^üüung erhält biefe 2lrt 23acfmerf ben Tanten
9?u f̂chiffetn, 9ftanbetfchiffetn, Sttohntortetette« u. f. w. **).

2Jepfel=, pftrftcfye;, ZTCartllen=, 23irnentortdettes.

Die Förmchen au« (Sifenbtecb. werben jwei 2)cefferrücfen
biet mit mürber 9)Zaffe ausgelegt. ( D̂ie 3)?affe ^ierju fott
etwa« weniger fett unb weniger jueferhattig, baburch com*
fcacter fein, bamit ber (Saft beim 23acfen bie klaffe weniger
erweicht, baher auch (St in bie äftaffe gegeben Wirb.) Da«
2JJifchung«berhättni§ biefer 9Kaffe ift fotgenbe«:

(Srfte 2lrt. 20 Defa üttehl, 15 Defa « utter, 8 Defa
gemahlene SDcanbetn, 8 Defa 3ucfer.

Bweite 9lrt. 20 Defa SDfaht, 12 Defa « utter, 1 Dotter
ober V. 6 Defa 3ucfer.

3n bie mit biefer üflaffe ausgelegten formen Werben Hein
gefebnittene, gefchätte Steifet, kirnen, Pflaumen, ^ firfiche, 9)ca*
ritten, auch% *o« (©tachefbeere) aufgefegt. Unter bie grüßte

*) 3n Soitbitoreien werben bie nidjticf) öorljaiibeneu„Sröfetu"
oerttenbet.

**) 2ludj Fann ber SSoben nad) bem ©aefen mit SWarmelabe gefüllt
roerben.
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<iuf bie mürbe ÜÄaffe werben Jöröfet eingefrreut, unb ioenti bie
^rüctyte faftig finb, aucfy biefe mit 33röfet gemengt. Ueber bie
$rü $ te toerbeu bann bünne®ttter gelegt, and) ein SRanb bon
i>er mürben Ottaffe angebracht, mit (Si beftricfyen unb gebacfen.

SBon mürber -äftaffe mirb ein runber ober obaler 23oben
mit -ättarmetabe beftricfyen unb barauf eine § albfuge( bon
„Söinbmaffe" aufbreffirt, bis jur SSilbung einer Trufte bei
offenem Ofen gebacfen.

Stuf ben 33oben au« mürber Sittaffe, mit ÜJttarmetabe über*
ftridjen, wirb ein ©itter bon Söinbmaffe mit „glattem" ober
mit einem„<Sternrofyr", ber 9?anb aus £ubfen „glatt" ober
mit „©ternroljr" getounben, breffirt.

Unter „©d̂ aumtorten", „@c$aumtortelette$" u. f. to. ber*
ftefyt man getböfynücf} fo(c§e, bei tbelcfyen nur eine Trufte ge=
fcitbet toirb, bon 3nnen jebod̂ eine toeidje Sttaffe geblieben ift.
<5« hjerben aber fteine in berfdjüebene formen ausgeflogene
iöoben mit 2ttarmelabe beftricfyen, berfcfyiebenarttg aufbreffirt
unb „trocfen gebacfen"; biefe nennt man:

<£«Iberbenj. 33. formen, tbie ßaub, ©djmetterlinge, Jperjen,
-£ albmonbe, glatte unb getbunbene, Söimen, Siebfei, ^ üffeu. f. tb.

Scfyaumtortelettes.

(gegitterte Scfyaumtortelettes.

2lnft>reffirte mürbe Bäcferei.

gig. 12. gtg. 13.
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oerfcfyiebene SlrabeSfen, oon ioeijjer, rotier ober(Sfyocotabe*
Sßinbmaffe aufbreffirt, l^cifmeife ober ganj mit Jpageljucfer ober
SDJanbeht beftreut unb bei offenem£)fen gebaefen. (35er Ofen.

giß. H. 8ig. 15.
toirb barum tticfyt gefd;foffen, bamit bie breffirte gorm burdp
5ütfgefyen fid) nicfyt änbert.)

2lusgejlocfyene mürbe 23äcFeret.
(S8 toirb oon ber mürben ober©röfefataffe ein 23tatt unge*

fä^r einen fyalben Zentimeter bief auSgeroüt unb oon biefem
mittetft 3IuSftecfyer oerfcfyiebene formen, toie <Sterne, 9ttnge,
fiaub unb taubartige formen u. f. tt>. ausgeflogen, mit (Si be*
ftrtcfyen unb gebaefen. Sftad) bem (Srfatten toerben bie ©tücfe
mit äftarmelabe beftridjjen unb in geftoffene Üftanbeln ober
^5tfta3ten eingetaucht unb beftreut.

Slud) toerben bie@tücfe oor bem 23acfen mit (St beftricfyen
unb mit grobem̂ agetjuder beftreut unb bann gebaefen. ($)iefe
„ausgeflogene" mürbe SSäcferei fann au« jeber ber bisher be*
fdjriebenen„mürben üftaffen" erzeugt toerben, inSbefonbere wenn
btefelbe für bie Stafet„frtfcf>" oertoenbetU)irb. $)amit aber bie
ausgesogenen ftormen fiety beim 33acfen nietyt änbern, ift eS
gut, (Si in bie üttaffe 311 geben, es reicht aber 1 ganzes(St
ju einem 3tttfcb̂ng«toerfyättniffe oon 50 $)efa au«. „5luSge*
ftocfjener mürber 23äcferei", bie aber längere £ ett gut ermatten
Meiben fofl, toirb ettoaS mebj ^ uefer, bafür toieberum.
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weniger 33utter jugegeben unb es fteigt ber 3 ufafc in gleicher
URenge, als Butter abnimmt.

33et Söätferei biefer5(rt, bie einen commerjteüen Slrtifef
fcitbet, Ijängt baS 9)ftfdjungS»erljättmf? bon bem greife ab, ber
erhielt merben fann. (8o (d)e !iMfc§ungSüerljättniffe geboren in
ein anbereS(Eapitet.)

^ufammengefête ausgeftocr/erte mürbe Bäcferei.

(§S werben bie ausgeflogenen, bereits gebacfenen fteinen
Figuren aus ber befcfyriebenen Sttaffe (mit ober aud) otme$ u=
fafc »on SJianbetn) mit SDcarmetabe sufammengefe^t unb mit
einer aromatifd)en öHafur überwogen unb »erjiert ober eS roirb
aucfy biefe 5lrt SBäcferei ntcfyt überjogen, unb ber obere£ f)eU
mit üflanbetn, Jpagetmcfer ober ^ iftajien beftreut ober mit
aüen breien gemifcfyt beftreut unb nadj bem 33acfen m*
fammengefefct.

(Sefcfylungene mürbe 23äcferei.
1. 20 £)efa üttê I, 20 Defa « utter, 2 £)efa £ ucfer.
2. 20 Defa Wkty, 20 Defa SButter, 5 Defa ^ utfer.
3. 30 £)efa ä»e$t, 15 SDcfa Butter, 10 Defa £ ucfer.
4. 20 £>efa 9ttê I, 10 SDefa Butter, 12 Dcfa Bucfer,

1 Dotter.
5. 1 fito üttê I, V« Äilo « utter, ätfo 3ucfer,

2 ganje (Eier ober 4 Dotter.
2Bürje, Zitronen, 3immt, (Sarbamomen, ^ anitte u. f. m.
(£« toerben au« biefen befcfyriebenen Waffen aus freier

£anb Streifen geroüt unb aus benfetben 23re£el (Kringel),
Dftnge unb toerfcfyiebene©drangen unb ©dringen geformt, mit
<5i beftricfyen, fobann in Jpageljucfer gefegt, hierauf auf baS
•Söacfbled) unb gebadfett. Um biefer 2lrt ö̂äcferei eine befonbere
<Sd)attirung ju geben, fann biefelbe mit § imbeer*ober̂ ecfenbeer*
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ÜHarmelabe(Hagebutten ober ^ elfcfyetn) mittelft ber $)üte

ISO
gig. 16. gig. 17. gig. 18. gig. 19. gig. 20.

«•<e> Q ^ o
gig. 21. gig. 22. gig. 23. gig. 24. gig. 25.
»erjtert werben unb bann gebacfen. 2ütdi> fann btefclbc mit
einer®Iafur über3ogen»erben.

£ur gefdjlungenen©äderet gehören inSbejonbere:

XTlnrbc Bretel .*) ((grfte* Verfahren.)

20 £>eta « utter, 20 £ efa SWe$f, 2 $>efa 3ucferr
20»IS SS " ' 2 ® cttcr- ®ie ©refcetn » erben mit (St befinden unb nacty beut
2«efa3»<i«, 33acfen nocfy im » armen ,3uftanbe mit einer bünnen©lafur
IST ««jw*«.
»antac. Stuf eine anbere Slrt» erben bie bereit« geformten Sörefcel

mit @i beftricfyen unb in § age(mcfer eingetaucht unb bann,
gebacfen. (£)iefe ©attung „mürbe ÜWaffe" ift » enig füfj, burdj>
ben bebeutenben ftettgefjatt feljr mürbe, baljer ratsam, burty
®tafur ^ ufammenfyattunb ©üße ju geben.)

20 seta»utter, ZHürbc Bretel . (3 » ette$ Verfahren.)
SO Xeto 3Het)I,

W*Mt? anbtI"' 20 ® e!a ^ utter' 20 ® e!a Wety, 10 £>eta gemalte mit
5seta3«cter, (5t fein geriebene DJJanbetn, 2 Dotter, 5 £)efa 3ucfer.
Gilten
fBanitte. *) ^ ovb=2)cut|ĉ tQiib „Ävtnge'i" genannt.
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ZHÜrbe Bretel . (Dritte« 93erfa$ren.)

20 Wefa Butter, 20 Wefa üflefjt, 10 Tsda mit Wettei¬
fern geriebene3)?anbem, 10 Wefa 3ucfer.

ZHÜrbe Bretel . (Vierte* SSerfafyren.)

20 Wefa Butter, 20 Wefa 2ttef>t, 20 Wefa mit (St fein
geriebene 9ttanbetn unb 20 Wefa£ ucfer. 21(3 SBürje: ©tron,
SBanitte, (Sarbamomen, 3immt u- f«

2TCürbe Stangeln ober Schnitten.
3n>ei ober mehrere oiereefige 33tätter öon mürber -Dfaffe

werben mit üflarmelabe ober mit einer„güttmaffe" oon SDJan*
beut, Hüffen, £>afelnüffen, grüßten-u.f- *»• über aû mit e'ner
„grucfytglafur" mfammengefe^t unb gefd)nitten. (§8 toerben aber
je nad) Slmnlicfyfeit bie iBlätter im rofyen̂ uftanbe gefüllt
unb fammt ber güüung gebaefen. (£« gibt„gtatte ober gegitterte
(Schnitten ober Stangen". Wie glatten finb ganj jugebeeft unb
derben au6 jftei mit g-üüung oerfefyenen Stottern, bie gegitterten
bagegen auf ber ^ ütfung mit einem(bitter fjergeftetft.

(Blatte Hufiftangelrt.

10 Wefa DiuBfern unb 10 Wefa SWanbefa(forgfätttg au«.;;^ ^ ;™;
gefugt) toerben mit äflifd) fein gerieben, unb gtoar roeiĉ genug, mit som* ge*
bamit„Detigmerben" oermteben roirb. hierauf 20 Wefa 3ucfer, Sucfer
2 Wotter unb 20 Wefa Sröfetn unb ettoa$ fein ^utoerifirter2©»Her,
Bimmt. Wie9)?affetoixbauf ein bereits jmet Ottefferrücfen ftarf*a£™'amm{t,
au$geroßte$ oiereefigeß Statt , tt>eld)e$ in eine ^ apierfapfet bröfecn.
gelegt toorben tft, aufgetrieben: 9?un toirb ein jtoeite« Statt l°ax̂ tn
barauf gefegt unb gebaefen. 9kd) bem(Srfatten nürb bie Ober*
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fläcfye mit weijjer ober rofarotfyer 23aniüeglafur gebecft, getrocfnet
unb gefĉnitten.

Stuf gleiche SOßetfc»erfährt man bei:

fjafelnufjfdjnitten(glatte), ZHanbelfcr/nitten.
S3ei biefen Öêteren fann jum Unterfd)iebe bie ÖHafur

mit geschnittenen(geftifte(ten) 3)canbeüi beftreut werben.
Dtefe 2trt „(Schnitten" mit 9cu§, äftanbefa ober£>afetnufc

füflung werben fammt ber güßung gebacfen, wäljrenb bei fotcfyen,
bie mit 2)carmelabe gefußt finb, ebenfogut bie 2Jtarmetabe
mitgebacfen unb fowie3. $ö. „ îufjftangeln" beljanbelt werben,
aber aud) nadj bem 33acfen unb (Srfatten ber beiben mürben
33Iätter mit Üftarmetabêufammengefe^t werben, glafirt unb
nad)bem bie SD̂affe „angezogen", gefĉnitten. @ie werben nacty
bergüüung benannt, 3. 33.:

(Blatte tyimbeex-, Hibifcl*ober 2TtarilIenjiangeI.
@oü fteine gefcfynittene mürbe Söäcferei b̂ergefteüt

Werben, \c ift e« »ornjeilljaft, bie mürben Rätter mit „SDcar*
melabeglafur" jufammenjufêen unb nacfybem bie üftaffe
angezogen Ijat, bann erft $u fdljmeiben. $)ie ©djmitte unb fanten
ber 33äcferei fallen bann fcfyärfer aus.

2TCarmelabeglafur
Wirb tyergefteüt, inbem man SOhrmetabe mit einer ÖHafur öon
gleicher(Sonfifteng mit einanber oermengt unb bei ftetem Um*
rühren (auwarm werben läßt.

Gegitterte mürbe Stempeln.

StuS mürber ober Jöröfeunaffe wiro ein fyanbbreiter Streifen
in ^ albfingerbicfe aufgerollt, darauf wirb bie gütlung geftricfyen,
jeboĉ ntĉ t bi« an ben 9fanb, auf bie tfüttung wirb ein(bitter
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au« mürber3)}affe, welche« entWeber au« freier£>anb gerollten
Streifen befielt, ober eö werben bie «Streifen bänber*
artig au« einem Statte t>on mürber-DZaffe mit bem„(Sefmeibe*
rab" gefQuitten unb ju einem©itter geformt, aufgefegt. (Ein
ftärferer (Streifen wirb al« 9?anb angebracht. £)a« ©itter wirb
mit (Si beftricfyen, mit SDcanbeln beftreut unb naefy bem 33acfen
unb (Erfalten 3U«Stangen gefdmitten.

(Eremefcfynttten

werben auf älmliefje Strt fyergefteüt, nur wirb anftatt üDiar*
melabe folgenber Creme auf ben fyanbbreiten„SSoben" geftricfyen
unb fann ba« ÖHtter, ba e« mit bem (Ereme nicfyt gleichseitig
fertig (gar) gebaefen fein fann, weggelaffen.

20 Defa Butter, 20 £>efa Ü)M>1, 5 Defa 3ucfer, 20$eta»utter,
2 Dotter jur mürben9)caffe, au« tiefer nad̂ bem SRufyen ber " ««•
bereit« befcfyriebene 23oben unb ber ftarfe, au« freier £ anb2 Rottet,
gerollte Ütanb aufgelegt, mit (Ei beftridjen unb ^atb gebaefen, 6itton
b. i. fo lange im Ofen gelaffen, bt« bie SOiaffe toô I ftetf ge*
werben, aber nod) feine Färbung angenommen§at. Jpierauf
wirb ein mittlerweile bereiteter (Ereme im warmen$ uftanbe
auf ben nocf>Carmen Ijalbgebacfenen Streifen aufgetrieben unb
gebaefen, nadj>bem (Srfatten gefdjmitten.

(Sefocbte Creme 311m Bacfen.

7, Öiter gute9)filcb, 162)efa3ucfer, 8 Dotter, 2 S)efa£ aar* 7, s.ter anu«,
puber (333et§enftärfe« et)I) werben mit ber Scfmeerutlje üerrüfyrt" a*[tfear3uc*" '
unb auf gelinbem̂ euer unter fortmäljrenbem 9tübren bi« jur 2s>eta spub«,
<Siebê e gebraut. Vanille unb (Sitronenfĉale al«Sürje beige* eitröne «f c6ote-
geben. Sei fortgefêtem 9?ül)ren läßt man biefe(Erememaffe er-
falten, worauf biefelbe auf bie bereit« 3U ben Stangeln »or=
bereitete unb jugeridj>tete SDcaffe aufgeftrief>en wirb; fobann
gebaefen unb gefdmitten. können toor bem Söacfen audj>mit
Dttanbeln beftreut werben.
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(Slnftatt Zitronen ober SBamfle fann bcm Zreme üttanbef*
gefctymacf, ebenfo bon § afelnuf? imb 9cu§ gegeben roerben, in»
bem einige S5ela biefer grüßte mit SftUcf/ fein gerieben jn-
gefegt roerben. Zbenfo audj gebrannte Sftanbetn mit 9Jcit$ fein
gerieben unb bor bem Höften sugefefct. <Ste roerben bann
Jpafelnufeftangen, (5remeftangen,2 )canbet *(5remeftangen
ober ^ ratine ^Zremeftangen genannt.)

(£ier=£ remetortelettes.

(£« roerben bon ber lê t betriebenen mürben 9)?afie
mnbe ©Reiben ungefähr in jroei üftefferrütfenbidfe auSge*
fielen, ber SRanb mit (St beftricfyen unb ein 9ftng als (Sin*
faffung aufgefegt unb ebenfalls mit (Si beftrief/en. 9cunlaffe man
biefe Scheiben fyalb baefen, baS ift nur fo lange im Ofen bis bie
SDcaffe fteif geroorben, aber nod) feine Färbung angenommen
fyat. 21uS Dem Ofen genommen, roirb mittelft@prifce ober •Düte
ber gefoer/te(Sier*(Sreme in ben inneren SRaum eingefüllt unb fofort
roieber in ben Ofen gebraut unb fertig gebatfen. 3n bie ÜÖZitte
roirb eine £orintr)e ober eine eingefottene Äirfcfye aufgelegt.

Wart} ber 2lrt ber 9tu§fQuitten roerben aud) :

braune IHanbelfdmitten mit ^ rücfyteri
erzeugt. @o roie bei bem oorf/erbefcf;riebenen roirb ein©oben
aus mürber 9J?affe in eine^ apierfapfel gelegt, mit üftarmelabe
befrridr)en, baranf roirb fotgenbe2)caffe ungefähr einen Zentimeter
f/od) geftrief/en, auf biefe ein ©itter aus Streifen, bie
mit bem fl <Sdmeiberab" gefdjmitten finb, aufgelegt unb ge*
baefen.

£)ie SDZaffe ptr ftüßung ift folgenbe: 10 $)efa ungefd)älte
•Dianbein roerben mit (Si fein gerieben, hierauf mit 10 £ >efa
guefer unb5 lottern flaumig gerührt. 3n biefe 3ftaffe rotrben
fleingefcfmittene eingefottene Orangenfcf/alen unb anbere flein*
gefcfynittene eingefottene grüßte unb auef; £ orinrr/en, gimmt
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afö 2Bürje mit eingerührt, hierauf » erben 10 £>efa Butter
unb 15 3> fa 33i«quitbröfetn eingerührt unb auf ben bereit«
vorbereiteten©oben au« mürber SJtaffea(« ftütfung oertoenbet.

5luf ähnliche$trt toirb ein 33(att oon mürber 3Waffe
mit einem ober jtoei B̂lättern oon ©anbmaffe jufammgefefct.
(Snttoeber als ©oben mit ü)?arme(abe beftrichen mit einem
blatte, ober in ber Söfttte in jtuei %̂ t\U geschnitten unb
^ütfchen jtoei „«Sanbblättern" mit 2ftarmetabe jufammengefetjt.

2Hürbe ZttanMfcfynitten.
(Sin oier Ringer breiter ©treifen au« 23rbfe(maffe wirb

auf beiben©eiten ber Sänge nach mit fchmaten«Streifen be*
legt. 3n ben inneren9?aum wirb eine flaumig gerührte weiche
Sftacaronenmaffeaufgetragen, mit geftiftetten 9ftanbem beftreut,
gebaefen unb bann in baumenbreite©tangem gefchnttten.

3n ähnlicher Seife werben

2Hürbe 2Tu§fcr;nitten
bereitet. 6 Ma forgfäüig auSgefuchte Uchte 9ZuBferne, 6 ÜJefa6a5efa
füfje üttanbeln werben mit ßiweift fein gerieben, 18 Ma eitI)Ci6 äum '
,3ucfer baruntergemengt unb flaumig gerührt. $)iefe 3)?affe »«»6«,
wirb fobann at« Stufgufc ju ben«Schnitten, auf ben oorher ba$u ^ mmt"eufon'
vorbereiteten mürben©oben »erwenbet, unb nach bem iBacfen9Sflnltte-
unb Gsrfalten gefchnitten.

(Befpritjte mürbe 3 n9tt) erbäcferei.
20 £ efa 3ucter mit 1 ganzendi unb 1 Dotter, 5 $ efa1° ®efa 8«<fcr,

Butter gerührt unb 20 $>efa Wltty, 5 ®ramm fein pulberi- 1 i ®anje«,
firte Sngtuerwurjet unb Gitronenfchate. 20 * eIa Kt ^»

, , „ . . . 5 (Sramm 3ng»iüieje UJcafte nnrb fofort m bte „&eig)pri £e" ge- öjtr,
füllt unb ausbreffirt, bebor bie 2ttaffe anseht. eitwn«if*ai«.
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£>er «Sprifcenfopf 31t biefem SBorgange ift berart con^
ftruirt, baft berfcfyiebene©tafjlbtätter eingebt toerben fttnnen.
£)ie©tâ Ibtättev fyaben entroeber„@terne*5fa$fcfymtt" (gig. 26j
ober „SSanbform" (gig. 27).

f^ f̂ l^ ^

fcig. 27.
33ei größerem betriebe n?erben ©prifcen mit einem

B^ nrctbgetriebe, atftitid) einer SurfrfüCfmafd&ine, angettenbet.

gifl. 28.
£>ie cmSbreffirten fternförmigen Streifen werben anSgefdmitten,
in gleid) große Stfyeüe unb barau# oerfcfyiebene$)effin£ ge=
formt, an ber Öuft einige$ eit an̂ iefyen getaffen unb gebacfen.

5lu8 ben JBftabern werben bauten ober Sieretfe ge-
fcfynitten.
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ZHürbe KXuscatbädevei.

20 5Defa SDfefjI, 15 £)efa ^ ucfer, 10 £ efa « utter, 2<> s»e*i.
2 £)otter, 1 ©ramm Jmtoerifirte SühtScatblütlje, Zitron. ioa>cfoa t̂ter'

9?acfybem bie SOZaffe angezogenl)at, mirb fie ausgerollt2
bis ju 3tt>et Sttefferrüctenftärfe; bie Oberfläche toirb mit ta mme, " *
einem„gerippten SRoCnjofj" carrirt ober geftreift unb eS toerben ttüt0"
oerfcfyiebene$)effinS ausgeflogen unb gebacfen.

Hfyeinifcfye Speculatius.

20 £)efa 2ttetyt, 10 £>efa Bucfer, 6—7 £)efa « utter, 20*tia
10 Scfa 3 U£fcr

t«5itronen[d)a(e, 3immt, 1 &f ê e 3ttefferf|>ifee pufoerifirteS6£efa »um«,'
^trfctyljornfalj in einem Söffet SDfitcfy barunter aufgelöft. 1

Zitron , 3trctnit
£)iefe SJitfĉung mirb angetoirft unb jart gearbeitet. 9iad); simmomitm.

bem bie ÜKaffe geruht unb angezogen Ijat, derben £>effinS in
§otjformen auSgebrücft, trocfnen gefaffen unb bei geöffnetem
Ofen gebacfen.

(3m Allgemeinen toirb Ammonium, n>etdj>eS burcfy bierafcfye
23erflüdj>tigung in ber Sßärme ben Auftrieb beS 33acfroerfeS be*
ttürft, in fein puloertfirtem,3uftanbe einer -äßifcfyung gugejefet.
Um aber bie SSertfyeilung biefeS fogenannten„£ rieb" beffer
ju betoerfftefligen, ift eS ratfyfam, baS jur SDkffe gehörige
puloerifirte§ irfd̂ ornfatj in einer ber üttaffe entfürecfyenben
Ütteuge SRiföj aufmlöfen, toobei auf ein 3̂funb 3tti|"dmngSoers
fwttnij? 1 bis 2 ®ramm Ammonium, 4 bis 6 (SfjWffel»ott
Wüd) jur Söfung unb Auftrieb genügt.)

Huffifcbes Cbeebrob.
" 20 Cefa Wltt)l,

20 £>efa ÜRe$I, 4 Sefa » utter, 2 Jöefa 3ucfer, 4 Dotter, 42 ^
1 ©ramm @atg in einem(Sjjtöffet»ofl 9)ti(cfy aufgetöft, bagu=*sotter,
gegeben, angemietet unb gart gearbeitet. *, smTmSt
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^Die SDtaffe toirb fo bünn afä möglich ausgerollt, bann
geflogen, bamit rxiäft fo toietc ßuftblafen beim 33a<fen ent*
ftê en, unb e8 toerben mit fd)arfem 2lu8fte(fyer runbe©Reiben
in ber ©röfje einer ^ affeetaffc aufcgeftocfyen unb bei feljr ge-
linber Särme gebaden.

€nglifcfye CfyeebäcFeret. ((Sngttfdje 33i$quit8.)

i ftuomm, 100 ^ efa ^ ê ' 30 ® efa 3 U(fer' 10 Ma Sutter'
30$efa 3ucfet, 3/10 ober V3 8tf « ättifd), 5 Gramm Slmmontum.
JIsiurOTiS' ®** -3 uder toirb mit ber m{ % au föe?̂ t unb abge*
5®rainmWmmo=fü̂ it. $)ie Söutter läfjt man in einem Reffet jerfliefjen, jebocb

nictyt fodjenb toerben, e$ toirb ba« SD̂ê t in bie Butter ge*
geben unb bei fortgelegtem Skrrüfjren ertoärmt (geröftet) unb
toieber abgefüllt.

9?ad)bem bie äftitcb; unb ba« 3Jieljt öoüftänbig erfattet ift,
wirb ber Steig bamit angefnetet, bei toetdjer Gelegenheit aucb
ba8 feparat in SOZttc^ aufgelöste Ammonium mit in ben Steig
eingetoirft toirb.

(3ur (Sr̂ eugung ber „(Snglifcfyen£M$quit8" toerben bei
größerem B̂etriebe SDcafcfyinen jum „kneten", nun (,9toflen
3ttnfd)en 2Öâ en," fon>te jum „2hi§fted)en" mit eigens Ijierju
conftruirten 3lu$ftecb>rn angetoenbet, felbft ba8 Auflegen auf
bie (Sitter, auf toefcfyen fie gebaden toerben, beforgt bie
3ttafcbjne.)

<£ nglifd ?e Bisquits . (Breite« Verfahren.)
50 £ efa SETIê t,
6oa5erosartoffei. 50 Ma äöeisenmefyf, 50 $)efa $artoffelmety( f@tärfe*
« »'S «uttcr,« ^ 15 ©eto « utter, 35 £>efa Bucfer, % 8Üer üflity
35»tra 3urfer, 5 bis 6 ©ramm 2tmmonium unb 1 $)efa 33a(fmtfoer.

®ic Bereitung ber SKaffe ift gteit̂ ber erfteren; toirb
«mmonhim, ber STeig aber mittelft 3ttaf<$ine angefnetet, fo fann ba&

1pl \xmi" «i^ -
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(3Me im § anbet oorfommenben©orten unterfd)eiben fid)
meiften8 nur burd) eine untereinanbert>erfd)iebene@ü§igfeit,
im (fangen finb fie gleid). <Sie werben in berfd)iebenen formen
unter fcerfct>iebenen tarnen erjeugt. Um ba8 SKanjigwerben gu
toer̂üten, roirb tooflftanbig gereinigte Butter öerwenbet, bie
fertigen 33i8quit8 in 23Ied)fd)ad)tem eingelegt unb biefc toerf tebt,
um ben Luftgutritt gu oerfyinbern, woburd) biefeS 33a<fwerf gut
erhalten bteibt. Um einen Jpanbet8artifel tjergufteflen, t-erwenbet
man fotcfyeü)fäffen ober £ eige, bie wenig©ett enthalten unb
bie § altbarfeit leichter ermöglicht ift. £)ie fetten mürben
Staffen eignen ficfy fyieju weniger unb nur mm ®enu§e im
frifcfyen$ uftanbe.)

€nglifd?e mürbe Cfyeebäcferei. ((Sngüfctye mürbe 2flaffe.)

33on5 fyart gefönten(Siern werben bie SDotterI)erau8*5 Mottet,
genommen unb burd? ein <Sieb paffirt. 20 £)efa üfteljt, 15 f5 ^ taaûtt.
2)efa 33utter, 10 £)efa Bucfer, Zitron unb ^ anitte oberi« 3u*er.
2)hi8catbtütfye ober 9ftu8catnu§ ate © ürge. ^Zt,

3Jhi?cat.

2Hürbe Dottermaffe . (^ toeite« 23erfafjren.)

20 £>efa 9ttefyl, 20 ©efa « utter, 5 2)efa 3ucfer, 10 20%tta
555otter oon fyart geformten Grient im faften guftanbe ^affirt, 202>e[a 8utttr'
mit ben angegebenen 33eftanbtfjeiten»ermengt unb gu einemJ0*«m«Stier,
jarten Xeige angefnetet.

SDiefe üftaffe geidjnet fid) burd) bie fd)öne gelbe$arbe,
burd? 3 art^eit um) 2Öofytgefd)mad; ton atten anberen mürben
Staffen au8. (§8 werben au« biefer SDiaffe fowoljl au8 freier
§anb breffirte

<£nglifd?c gelbe gefcfylungene Bäcferei,
wie fold)eaus ber früher befd)riebenen gewöl)nftd)en mürben üttaffe
erzeugt. (§8 werben nämlid) au8 freier§ anb geroßte(Streifen
bid)t nebeneinanber gelegt, gu einer gleiten Länge gefcfynitten,
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mit (§i beftrid)en, mit Sflanbetn unb Jpagetjucfer beftreut unb
bann in bie »erfcfyiebenen gefcfytungenen gönnen gelebt(breffirt).

2lusgeftocfyene mürbe englifcfye Cfyeebäcferei.
'Die Ottaffe toirb bis jur falben gingerbiefe ausgerollt,

unb bie ausgesogenen DeffinS mit Iii beftricfyen, mit 9)canbe(n,
^agel ûcfer, ^ iftajien ober mit 33röfetn beftreut ober audt)
mit Äorint̂ en befeljt.

$ur „gelungenen ©äeferei" toirb bie erfte, weniger
fette, jur „ausgesogenen" bie jtoeite Sflaffe üertoenbet.

» »<*. gt4r, € nglifd?e € f?eebacrVrei, beffitiitte.
10»efa»utter, 20 !©efa IDceM, 10 Defa «Butter, 10 Defa £ u(fer, 5
10 Dtta 3ucfer, ' ^
©itron, Dotter oon fyart gefönten (Siern paffirt ((iitron, iutuScat,
srubcmJ>Mn' ^art,aniomeu)- ®»e 3 U einem S artcn ^ ê 8e angefnetete3)ca[fe
Garbamotntn.

gig 30.

Öig. g»g. 31. W 32.
toirb, nact)bem biefelbe in einem fügten Raunte geruht, in Oer*
tieftê otsformengebrücft, an berÖuft eine Trufte troefnen gelaffen
unb bann gebacken, ftig. 29, 30, 31, 32 jeigen Seifpiete ber*
artiger formen.
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(^ tefeS SSadwevf ffiljrt nur bat üttamen„euglifd?", ift aber
nrfprüngtid? ein Siener -probuct nnb $äfytt$u ben gehmgeuften
(Kombinationen.)

Paniüe^Cvemctortclettcs. (tgngfiföe mürbe2)?affe.)
Slu« ber Ü)cxaffe ber erften ober jtoeüen 2lrt werben«eine{*

runbe Scf/eiben au$geftod;cn, ber 9ianb mit Gi beftricfyen nnb puber,
eine öinfaffung ton berfetben9)?affe, entweber eine au$geftod;ene*@°"ä"g
flache ober aus freier £)anb gerollte aufgefegt unb ebenfalls'ASit« aM<$,
mit Gri beftriĉen. 3n ben innern 9uutm toirb folgenber ßremce^ JJ1"1'
eingefüllt unb bann gebet den: Oranaen&iütiK.

(Ereine.
15 Ma 3udcr, ciu flad ;gef(rid;ener Grfpffel $ aar*

puber, 8 £>otter unb 1 gaujeS 6t werben mit ter <Sd(mee=
rutfye forgfältig»ermengt, hierauf % £iter (1 ©eitel) gute
2)cild;> ober 9fa$m ûgegoffen unb berrfijjrt. 'Huf gelinbeä geuer
gebracht, bis jtttn $ od;en bei beftänbigetn Umrühren erfyitjt,
bis eine fuljige SDkffe geworben ift. £)iefe fuljige 9J?affe wirb bei
fertgefefctem 9iüfyren abgefüllt unb Dann mittelft <2fcri£e
ober£)üte in ben inneren dtaum ber vorbereiteten Tortelettes
gefußt, mit einer fäuerlicfyen Gitronenglafur beftrieben unb
in ber üDcitte eine eingefottene$trf<$e ober 2£eid;fel aufgelegt.

(Seleetortelettes . ((Sngliföe mürbe SJRaffe.)
Der ooale ober runb auSgeftodj>ene„ B̂oben", auf wetef/eu

aud?ber 9ianb aufgefegt, mit(Si beftrief/en ift, wirb gebaden. 9Jad;
bem(irfalten wirb ber 9faum, welchen bie (Sinfaffung umfdjliefjt,
mit einem©elee ton 9iibis, ipimbeer ober Siegeln ausgefüllt
unb barnad) benannt. SBenn ber innere9?aum mit eingefottenen
ftrüdjten betegt wirb, fo nennt man fie ^ rücfytentortefetteS.

Scfynecfentortelettes . ((SngKföe üWaffe.)
21uf einen runb ausgesogenen Söoben, welcher mit (5i be--

ftrid)en Worten, wirb ein fdjnedenförmigeS©ewinbe(©pirafe)
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au* freier £)anb breffirt, aufgefegt, mit 6t beftridj>en unb ge*
baefen. $)ie 3 » tfd?enräume ber ©pirate» erben mit ®elee ober
9!)iarme(abe ausgefüllt.

Blättertorte , ((ingtifĉ e mürbe SWaffe.)

6ö werben runbe ©Reiben in einer $)ide oon einem
fyatben Ringer auf Rapier gebaden, 4—•") audj> mebr fc(d)er
©Reiben » erben mit einer rotten SÖfarmetabê imbeer-,
Grbfceer*, rotfye 9epfe(«3Rarme(abe) jufammengefefet, bie obere
gtäd>e mit ©tafur gebeeft, bie«Seiten geebnet.

Stuf eine jtoeite9(rt » irb eine

(£ bocolaöe =Blättertorte (aus engtifeber mürben SÄaffe

bereitet, fertig gefönte, bereite tablirte unb aueb einigermaßen
abgefüllte (Sfyocolabegtafur» irb im (auftürmen ^ uftanbe
mit iWarittenmarmelabe 51t gleichen Xf>eiien forgfäftig tter=
mengt. 3Ätt biefer 9JJifcf>uug, » clever 33aniGe beigegeben» erben
fann, » erben bie bereits gebaefenen SBtätter fo biet überftrid;en,
atö ba$ iötatt bief ift, unb jufammengefefct. £)ie obere gtadte
»irb be$ garbenfpieleS fyatber mit einer rotten ®tafur gebeeft.
Stuf gleiche 2lrt erjeugt man oieredige mit ,M arme !abe-
gtafur " jniammengefetjte Blätter unb erzeugt:

(Englifcfye mürbe Schnitten, aud; Kauten unb Cilarre,
femer aus runben ober obaten fteinen Scheiben nad)
bem Jadeit jufammengefet̂ mit „Sölarmelabegtafur" unb
Vanille, ^ udergfafur überwogen, bie

€nglifcr/en gefüllten Cortelettes.
35on engtifd)er mürber -Diaffe» irb ein jtoei 9JZefferrüden

bide* -Söfatt auSgeftocfyen unb gebaden, ebenfo» irb ein runbe«
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(bitter oon berfelben Sftaffe ober ein runbeS Steffin auSge-
flocken. 2)er Söoben runb ober ooat toirb mit fautoarmer
„üDfarmelabeĜHafur" überftricfyen, baS (bitter ober Steffin at$
Obertfyett barauf gefegt.

Cremefrapf en*).

£)iefe merben ä^nttĉ ber „aufbreffirten 23äcferet", bei
toefdjer ber Söeben öon «Sanbmaffe ober ö̂iöquitmaffe tft,
fyergefteflt; nur mit bem Unterfdnebe, ba§ fyier ber 33oben
oon einer garten, mürben SDtaffe gemacht toirb unb am beftcn
al« fotdje bie tefctbefcfyriebene englifdje mürbe Üftaffe jtoeiter
2(rt gelten fann.

(Sin runber ober ooater gebaefener 23oben oon engtifeber
mürber ättaffe, mit ober ofme aufgelegtem9?anbe, toirb mit
SDtormefate beftritf;en ober e$ toirb eingefottene grucfyt öttfgfc
legt; barüber toirb mittelft £)reffirfpritje eine £)albfuget oon
einer leisten SBinbmaffe aufbrefftrt unb fo lange im Ofen
getanen, bis eine Trufte fid) gebitbet Ijat. £>iefe (eichte SBülb*
maffe toirb enttoeber mit 33anttfe-, 3)knbef*, Gitronen-, 2lnana$*
gei'cbmacf Oerzen Oberauel mitnimmt*,gebrannte3)?anbeln-,ferner
Kaffee- unb (Stjocotabegefcfymacf. Um ®affeegefd)macf in einer
SDiaffe ju errieten, toirb ein ftarfer Slufgufj oon Kaffee mit
ettoaS 3ucfer ju einer ftyrutoartigen̂ (üfngfeit eingebampft
unb biefe ber SJiaffe jugefefct.

(Sfyocotabe toirb ertoärmt, fobann mit guefertöfung$u
einem bicfflüfsigen 33rei angerührt unb in biefem 3uftanbe
eingerührt.

SlbernidH nur Jpalbfugetn oberDüate, mit glattem£)reffir*
rofyr, fonberu e§ fünnen aud; mit bem „©ternrofjr" »er*
fcfyiebene Figuren aufbrefftrt toerben, tote j. 23. Durban, § er*
metin, Strtifcfyotfen, 2Inana8, 2leofe(, 33trnenu. f. to.

*) 2)iefe 2trt Sreme befielt au§ einet falt ober warm gefcfjtagenett
leisten SBinbmaffe.
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(Dbjifucfyenvon mürber Jltafle.*)
giebt bretevfet: „offene, gebecfte unb gegitterte D6ftfuc$en":

Offener (Dbjrfucfyeit.
2lu3 mürber SOiaffe Wirb eine runbe Sdjeibe, boti ungefähr

2—3 Üftefferrfitfen Dtcfe, in ber (SJrflfje eine« Xeflerö auSge-
fdmitten. Der 9ianb wirb mit Gt Beftvic^en unb eine Gnn=
faffung aufgelegt, bic cntwcber glatt, runb ober mit ber„3witf=
jange" fanttg gemacht wirb. Der eingefaßte 9untin wirb mit

Sig- 33.
53re|"eüt eingeftreut unb nad; ber 3aljre«$eit mit ben bor*
fyanbeneu frifd/cu grüßten belegt unb gebaden. Go werben
ftirfcfyen, SBeicfyfein, Stachelbeere, ätfariflen, $ftrfi$ e, Pflaumen,
Ü)tirabeflen, Slê fet u. f. w. aufgelegt, nad;bem bie Steine,
Stinget unb Schate, überhaupt Ungenießbares entfernt ift.

Km geeignetfteu ju biefen $ud)en erfĉeiut fetgenbe
mürbe -Stoffe, unb jwar 31t benjenigen£ud)eu He mit ber
güttnng gebaefeu werben:

40 ®efa 3Jfc$f, 30 Ma ©utter, 10 Deto ^ uefer, 1 dl
SBirb aber ber ,,23oben'' 51t einem$udj>en afleiu gebaefen, fi>
fann bie SDtoffe mefyr gett enthalten.

Setbftfcerftänblid) erhalt ber £ud;en bie Benennung uad>
ber aufgelegten Cbftforte, $irfd)enfud;en u. f. w.

(Bebecfter(Dbftfud?en.
(Sin (Sifenreifen(Xortenreifen) wirb auf ein AÖtatt Rapier •

aufgefegt unt> bic innere 23ebeuf(äd;e fowie bie Seiten werben

*) S)tefe ©attung ©äefeuet ift in <3iib»2)eutî ranb fef)r beliebt uut>
gefjövt bort jutn tfiglidjen^ ebavfscnttfef.
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mit einem jtt>ei SDJefferrntfen ftarfen©tatte oou mürber üKaffe
„au«gelegt". Stuf tiefen ©oben werben©rdfel geftreut, bie be*
reite jugeridjteten grüßte baraufgetegt, mit ^ ucfer nnb ©rbfetn
eingeftreut nnb barüber ein ©tatt bon mürber SDcaffe at«
$)etfe gegeben, SMe Oberfläche wirb mit Cri befinden nnb
bann ber Indien gebacfen.

(Begüterter CDbfthid?en,
wirb in berfetben SBeife vorbereitet, wie bie „offenen Sueben",
e« Wirb aber über bie auf ben runben, mürben, bereits mit
9?anb Oer fernen ©oben aufgelegten grüßte ein bitter wn
berfetben mürben©faffe aufgelegt, welkes entweber au« Streifen
beftefyt, bie au« freier <panb geroflt ober au« einem statte oen
mürber ÜKaffc mit bem ge3afmten„©dmeiberab" gefd;nitteu finb.

gig. 34.
Serben $eßfet a(« Stiftung einem$ucr/en im robeu

3uftanbe oerwenber, fo müffeu fotd;e gewatet werben, bie oon
ber Ofen̂ i^e wäfyrenb bc« ©adeu« geuügenb weid; werben,
wie 3. ©. $reu$är,fel, ©alfamancru. f. w. 3m Sinter Ober¬
au einer $ eit, wo tiefer weid;e 9lcrfet fefylt, ift e« netfj*
wenbig, ben härteren 2tyfel oor bem ftüften 31t bünfteu, fetbft*
terftänbtid; angemeffen oerfüfct.

$)ie 3tebfet jum „gegitterten 3lepfetfud;en" werben fleiu
geliadt, aud; mit Otofinen, ^ iinmt nnb $ uder gemengt, weit fid;
bafi (bitter auf fteingeb/adterg-rud;t beffer anbringen tapt.
Sterben 31t finden gebünftete grüßte , „Dunftebft", oerwenbet,
fo mufj auf Saftigfeit berfetben 9iütffid)t genommen Werben,
nnb tror̂bem man ben <Saft gut abtaufen Iä§t, werben ent<
fprecb/enb©rbfeln auf ben ©oben unter bie grud;t gebracr/t.
3n mannen gäßen wirb aud; ber ©oben au« mürber SDiaffe
fertig gebaden nnb bann mit gebünfteten, geuügenb oerfüfjten
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grüßten (£>unftobft) belegt. £ü folgen $udj>eu oertoeube man
eigenö fyieju gefertigte 9tänber ©cn (tnfenbtecfy,. bie runbe ober
eefige(Sinfaffung barfteflen.

itTarmelabehicfyen

toerben ebenso rote bie bisfjer befefmebenen„Cbftfuctycn" be*
^anbeft unb enttoeber offen, gebeeft, ober gegittert bar-
geftettt. 23ei ber Söefyanbtung mirb bie Üttavme(abe entioeber
mitgebaefen ober ber 23oben oon mürber üWaffe nrab juerft
ooflftanbig gebaefen unb bie SDJarmelabe bann erft barüber*
geftricfyen, unb aud) oorfjer gebacfeueS(bitter ccer ein oorfyer
gebacfeneS 23tatt als D̂ecfel aufgelegt.

Ü)icfe« jur Decfung beftimmte Statt fann aueb auf einem
Detter au§ (Stfenbfecfy oon getriebener Arbeit gebaefen fein, too*
burd) bie obere Seite fâ onntrt erfcfyeiut.

Sd?tr>et>ifd?er © bfttudjen.*
£)er auö mürber 9)faffe, toie bereit« beschrieben, fyerge*

fteüte 33oben toirb gebaefen, bann mirb berfetbe mit lOiar^
metabe beftricfyen, ober e$ tuirb eine ßage gebünfteter$rüd;te
aufgetragen unb barüber roirb enttoeber ein (bitter ooer eine
2trt Ornament ober5(rabe$fe oon teicfyter Sinbmaffe aufbreffirt
unb bei geöffnetem Ofen gebaefen, b. t). fo tange im Cfen
getaffen, bis fid> eine Trufte gebitbetI)at.

Scfyn?ebtfd?er Kuchen. (̂ weites Verfahren.)
£)er mit 9)carmetabe ober Obft betegte, moor gebaefene

„SBoben" toirb mit leichter Söiubmaffe ungefähr einen Singet
fyocfy überftridjen unb barauf bieä$er$ierung ober ba$ ertoafntte
(Ritter angebracht unb fruftirt.

*) Dbftfudjeu mit SBiiibmaffc geberff.
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Berliner © bftfucfyen.
Obftfucfyen mit33i $quitaufgufj . Crinrunber Söobent>ons ®«'<> 3 «*«r,

mürber Stoffe wirb fyatbgebacfen, ba« ift fo fange im Cfen J ?Jt"^
gelaffen, biö berfefbe wofjf eine (Steife, aber feine gärbung4
erlangt f)at. 3ft baö erreicht, fo t»trb ber 33oben au« bem4 efa Wt1>u
Cfen genommen, mit üDlarmefabe überftricfyen ober mit ge*
bünfteten grüßten belegt, unb barüber wirb ein Slufgujj einer
„warm gefd)(agenen33t£quitmaffe" einen Ringert?od; aufgetragen.

Btsquitaufgug.
8 ©efa 3ucfer » erben mit 2 ganjen(Siern unb 4 lottern

warm geföfagen, £irrenen*© ttTje zugegeben unb naef/bem bie
SKaffe fteif unb faft gefebjagen ift, werben 3 ©efa § aar*
pttber (ffietjenftärfemêI) unb 4 ©efa 3fte$l eingerührt unb
fofort auf ben bereit« vorbereiteten 23oben, wefd;er mit einem
Reifen fcou § 013 ober (Sifen umgeben ift, aufgegoffen unb
gebaefen.

2fuf gfeiebe 2ht wirb ber

(Dbftfudjen mit Aufguß von Sanbmafje*)
erjeugt.

©ie ©anbtnaffe, bie auf ben fyafbgebacfenen, mit grüßten
ober mit ÜJftarmefabe beffrief/enen 23oben aufgetragen wirb, ift
fotgenbe warm gefcblagene Slfaffe:

Sanfcmafje.
8 ©efa 3uder, 2 ganje Sier, 4 ©otter werben®| f„a3f3urfer'

SU IBiSquit auf gelinbem ÄoMenfeuer„warm gefef/fagen". 4
8 $ efa» utirr,

-- 8 $ tfa § aar«

*) 3ur 3af)re«$eit werben audj frifäe, b t. rofye grüßte aufgefegt
unb mit 3 »tfev beftreut. Bmtfffe.
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^cacbbem bie ©raffe fteif genug, burct) fortgelegtes Silagen
abgefüllt unb hierauf 8 £>efa Jpaarpuber(fBetjenftärfemelt̂)
unb gfetd̂ eittg 6—8 £>efa gefctymol^ene Butter tauroarm
bareingegoffen, forgfäfttg oerniengt unb fogteicr) auf ben bereits
oorberetteten 53oben aufgegoffen, flact) geftricben unb gebacfen.
9?acr) bem ßrfalten roirb bie obereftiätyt entroeber mit cnU
fbrecr)enber OMafur überwogen ober mit ^ ucfer beftaubt.

0bftfttd ?en mit Aufguß von Sanbmafje mit Hafym.

3n bie fteif* unb roarmgefct)(agene iöiSquitmaffe oou
7 £>efa,3ud;er, 2 ganzen(Stern, 2 $)ottem, 7 £ efa Jpaarpuber
roirb anftatt Butter ungefähr V6 °ber f/8 füßer 9?at)m
(©cr/lagoberS) eingemengt unb auf ben oorbereiteten bereits be-
fct)riebenen©oben aufgegoffen.

2ütfgu§ von leichter £\n$$v XTIaffe 311 Qbftfticfyen.

ea)ciaa»anb((n 6 £)efa gefcr/ätte üDlanbetn roerben mit 1 Cn fein gerieben,
fsT ^ T/ mit 8 ® e!<l gef^ motsener« utter unb 8 Dcfa Querer flaumig
8Ttfa asmter, gerührt. 5 Dotter roerben bei fortgelegtem Stühren jugefêt
5 fSongef" unt> f ^ ^c§K̂ 8 £)efa äfteljt mit <paarbuber gemengt unb bon

soiter, 4 (viroeifj ber feft gefcbtagene@cr)nee eingerührt.
8 2>efa Sfftetjr,
ßttiott , SJanttfe.

2lufgufj von IHanbelmaffe.

e jicfa aßonbftn, 6 Defa gefd)atte SOknbetn mit 1 St fein gerieben, biefe
(si3um Reiben, mjt g ^ efa o U(fer unb ß lottern fcfcaumtg gerübrr, Zitronen*
6 SDffa 3ucfcr, ^ ^ •
6»otter, fdjate unb einige£ robfen (Sitronenfaft, 2 'Sera <paarpuber
' ©St?*^ jum @cW e «i *8en tengt.
2 SDefô uber.

2Uifguft con Brobmaffe.
6 5)efa gefct)ätte äftanbeln roerben mit St fein gerieben,

6 Defa gucfer utgefetjt uub mit 6 lottern [gaumig gerührt;
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als SBüqe: ,3immt, Sitrone, wenig 9Mfen unb fein gejdmittene
Drängendsten eingemengt, nnb fcbjießud; 3 S)efa braune
Srcfeui forgf&fttg verrührt.

23rotonaf|e 311m 21llfgilfj (̂ weites 8erfa| rat).
6 $ efa 3ucftr,

6 SDefa geföäfte üJianbeln mit (*i fein gerieben, werbene$o:ter,
mit 6 $)efa^ ncfer unb 6 Defa Cutter flaumig gerührt unb \ ®â'
bei fortgelegtem Oiüfyreu(j Detter unb 1 gair,e$ (5i zugegeben. 6üefa«ttqutt«
Sit« SÖürje, Nitrene, 3immt, ^ietfen unb eingefottene Drangen* aî t!'"se««
fd;aten mttgerüljrt, Mint Sd;üt§e G $)efa $ i£qiütbreiem eiu=iitto«,
gemengt. Drangen jd,aien,Knm.

Kal}m= o\ 'r (£remeFud}en.
(Sin Steifent>en (iijen ober §»013 wirb auf Rapier anfgc*4®« na«»

•, .. * !■- ✓ , 10 State 3 «cfer,
lê t unb bev untere 9caum mit mürber iUcaf|e aufgelegt. SOte,/t 2iUx miä)t
■33obenf(ad;e iwn Linien wirb mit ©röfeln eingeftreut unbM 2efnsP' ,t,tr'
barauf eine Sd;id;te eon 9(epfelfpalten, £irf$ en, 2£eid;feln, ^anine.
ÜMaviflenu f. w. aufgelegt darauf fommt fdgenber „Greine
al « Stufgufj" : 4 gan̂ e Gier, 10 £)cfa ^ utfer werben mit
' 1Öfter9KKc$,einerattefferfptfcer,$ aarpuber" mittctftSdmeerutfye
tjcrriifyrt mit bei getinbem<vcncr biö faft utr Siebefû e er=
wärmt unb fefort auf brei bereit« fcerbereiteten mit grüßten
belegte „23öben" aufgegoffen unb fogteieb in ben Cfen ge*
geben unb gebaden.

IDeifjer <£ ier =(£ remeFu d?en.
wirb ber -33cben im Reifen, wie twrtyer befd;rieben, 3esitoeiß,

mit mürber SWaffe ausgelegt, mit « refein beftreut unb mit l *̂ « 8̂
5md;t belegt unb fotgenber ISrOme auf biefe gegoffen. Bantse.

6 Giweijs werben mit 8 $)efa ^ utfer mittelft ber©dmee=
rutfye gut berrfiljrt, % ober 3/10 Viter gute 9)?ücf> unter be-
ftönbigetn„SRftyren" barunter gemengt, auf getinbeöftmex
gebracht unb bis faft sur©tebetjifee unter fergfältigem beftänbigem
Umrühren erwärmt. Sobalb bie üflaffe($tfifjtgfeir) bid ge=
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roorben ift, alsbalb vom geuer abgenommen unb auf ben vor*
bereiteten mit $rud)t belegten„33oben" aufgegoren unb jum
Warfen in ben Ofen gegeben.

Käfefucfyeu.
(Sin fingerloser Reifen von (Sifen ober Jpolj roirb auf

Rapier gefegt unb ber innere glad)enraum mit einer mürben
Sucf/enmaffe jroei üDiefferrfitfen bicf aufgelegt. 3n biefen mit
mürber SOfaffe, aufgelegten9?aum roirb folgenbe 9D?affe auf
Zöpfen (täfe) bereitet, gefüllt.

Käfern äffe.
50 £)efa frifeber£ obfen(®äfe, Quarf) roirb im ©tein*

50$eta aopfenmörfer fein gerieben, 6 bis 10 £)otter nadj unb naefy äuge*
lö̂ l^ tlurfcrj6̂ - ®ie f eiM S ^ iebeue aJJaffe roirb herauf flaumig gerührt,
6-8sjeia ssuttet,naĉbem 10 £)efa Bucfer, 8 £)efa gefcr/moljene Kurier, 2 £)efa
2*b/r Sei" ' t )aarPuber ta3u 9 eÖeloen korben finb. gerner roerben entroeber
»offnen, florin*9iofinen, Roringen ober fein gefef/nittene Orangen ober Sebri*
cran̂ nwai«1^ aten' cber auĉ Tein flefc^nittene eingefottene 2öeicr/feln,
Sitron. ßtrfcr/en ober anbere grüßte (aucr) ton aü' biefem etroaf,

in bie 9)?affe mit eingerührt unb bann in ben inneren9?aum
bef bereit« vorbereiteten 33oben$ gefüllt, glatt geebnet, mit
(5i beftrief/en unb gebaefen.

Stuf gleiche 5trt » erben in viereefigen®avfeln gebaefene
„(Schnitten" t/ergeftellt; fâ onnirte 231ed)formen mit mürber
SDfoffe aufgelegt unb mit tiefer t,$äje=9)iaffe" vollgefüllt unb
gebaefen.

Kajlanienhicfyen.
(Sin Reifen roirb von 3nnen mit mürber 9)?affe aufge*

legt, bie 23obenfläcf)e mit eingefottenen 9tibi$ beftvid)en, barauf
folgenbe SOkffe gefüllt:
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6 Defa gefällte füge 90canbefn» erben mit 1 Gri fein6£efa Tu&e
gerieben; biefe » erben mit 15 Defa Bucfer, 14 Defa qe* ^nMn,
? * « , ™ r , . -v t ~ « ä um « ««6en,
fchmoljener fau»armer 33utter fchaumtg gerührt unb 3 ganjê ajefosctmei»«
(Sier, 3 Dotter nach unb nach unter fortgefefctem9?ül)ren 31t* 6uttet'

«- rr . . » /*v * r- L . 3 © an je,S © Otter ,gegeben. Da$u » erben 2 Defa paarpuber unb lo Defa aus 2$efa spubtr,
ben Schafen geföfte unb burd) ein gröbere« Drahtfieb paffirte 15 ® eta flirte
gebratene Haftanten eingerührt, in ben bereits vorbereiteten 33oben̂ nw"""'
eingefüllt unb gebacfen. (Die Haftanien fönnen» te ®rieS fein.)

3o fyannisbrofc fachen.
6 Defa gefeilte ober audj> ungefchatte äftanbefn» erbeit6$etaajianbem,

mit 1 m fein gerieben; btefe mit 15 Defa ^ ucfer 8 ®̂ ™ *^ "
Dottern unb 8 Defa gefdnnotyner Söutter flaumig gerührt, s ®otter,
Johannisbrot » irb auf einem ftieibeifen berart gerieben, baß^ ,53®""^
fo öief a(S möglich von ber «Schate ober§ aut berfelben gurücf* trob,
bleibt. S3on biefem geriebenen JohanniSbrob » erben 10 bi« ®J t̂â isquit»
15 Defa in bie bereits flaumig geworbene jüttaffe eingerührt, bxouin,
unb fchliefcüch ton 8 <£to>ei§ ber Schnee unb 5 Defa 3immt 8ania<-
quitbröfem gleichzeitig eingemengt. 3ur $?ürje roirb SBanifle
hWW-

Die SDiaffe» irb ent» eber auf einen mit DJcarmefabe be*
ftritf;enenmürben33obeumitbem umgebenben Streifen gegeben ober
eine flache fa^onnirte ftorm (23ecfen) » irb mit mürber 30̂äffe
ausgelegt, bie JohanniSbrobmaffe barein gefüllt unb auf biefe
Slrt gebacfen. Sluch fönnent>on biefer 9ftaffe Johannisbrot
Schnitten unb 3ohanniSbrob*£ orteu unb £ ortefefetteS be*
reitet » erben. *)

Kartoffdfucfyen.
3n ben 9taum eines mit mürber üttaffe ausgefegten

Reifen » irb, nachbem ber Söoben mit üDZarmefabe beftrichen

*) 2)iefe 2ftaffe fonn ofjne3 ufafe oon B̂utter berettet fein, in biefem
gälte werben 3—4 ©ottcr at8 Srfafc jugegeben.
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15a;cta»iitter,Worbeu ift, fetgenbe 3Raffe gefüüt unb gebacfen. 15 ®efa
80̂ [ £ar 3urfer'-33utter mit 15 2)efa ^ ucfer flaumig gerührt unb 8 £>etter
15 ajefa pofnttebei fcrtgefêtcm ftityren jugcgeben. hierauf derben 15 Ü)e!a
«*°ejn«,' NT****gebratene Kartoffel(im falten 3uftanbe) mit ber bereits
»aniat, fdjaumig gerührten Sftaffe vermengt, 23anille mgefefet unb oon
2 £ eta $ uber. C1 _. . ^ , .6 bis 8 Gh» etf? ber @qmce eingemengt. (Um eme „glatte"

2)?affe ju errieten, ift eS ratsam , bie vaffirteu Kartoffeln im
«Steiumtfrfer mit ber bereit« flaumig gerührten2)?affe, bie in
flehten Partien mgefêt » irb, ju beimengen.*)

(Sriesfucfyen.

V3 £iter 9ftilcb. unb 3 £)efa Butter » erben focfyenb gc*
v, Sit« 9)H[di, mactyt, 15 jDefa®rie8 bei ftetem 93errül;rcn in bie foct/enbe
lö̂ efâsrie» ^ Jifcr; (angfant eingefd;üttet unb bei immeiioäfyrenbem 9iüf; ren
12Ttta»uttcr, fo lauge auf mäßigem fetter gehalten, bis bie SDiaffe 3U}ammen-
85̂ t«ar3UCfCr' ^ä(t mtb i'ld> *cm ® etö im &cim Bttfrw (o«löfet. SRa<$bem
s ©cfinee. bie*erreicht ift, uürb bie©riê maffe abgefüllt. SOZittterroetfcrcerbeu

12 $)efa SÖutter, 15 2>efa,3uder flaumig gerührt unb babei
8 D̂otter jugegeben. 9htn » irb bie abgefüllte©rieSmaffe mit
ber flaumig gerührten ÜKaffe unter beftänbigem 9iüfyren unb
Zugeben in ftetneu Partien fergfaltig unb vollftänbig ver¬
mengt, unb bann » erben öon 8 (Situeiß ber feft gefcfylagene
Schnee barunter gerührt.

£>ie auf biefe 2lrt fertig geftellte SOiaffe roirb in ben inneren
9?aum einer mürben SRaffe aufgelegten 9Jeifen eingefüllt, bie
23ebenflacf;e von 3nnen 3110er mit 9ftbi$-- ober | )imbeer̂D?ar=
nielabe beftrid;en, fobaun gcbacfen.

Hets * unb Sagofucben.

15 $)efa 9ta8 ober «Sago » erben in % Siter fed)enbe
ätfild) ge[d;üttet, in » elcr;er aucb. 3 $)efa Butter gegeben

*) grfdjeint bie SJcaffe lueid), wenn bie Kartoffeln geuzte enthalten,
fo « erben 2 3)efa $>aarpaber ober 5D?er;l jitgefê t.
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waren, ©obafb ber 9?eis lieber fodf/enb geworben, wirb baS
©efajje mit bemfelbent>om geuer abgenommen imb bemtoef; in
bev gleiten Temperatur jugebedt ermatten, fo lange bis ber
9iei3 ober (Sago t-offftänbig erweicht ift unb bie 9)?i(cf; auf«
gefaugt hat, wirb berfelbe abgefüllt. tWittferweife werben 12
Uefa Butter mit 8 Stottern [gaumig gerührt, bie fchaumtge
SDtajfe mit bem bereit« gut abgefüllten 9JeiS fergfaftig gemengt,
ben ^ efmee bon 8 (Siweifi unb 3 Uefa £>aarpuber eingemengt.' '-«efa«eis ob.
Uicfe -Jtfaffe wirb in einen mit mürber Ü)faffe aufgefegten36̂ f°a' 8utUt/
Reifen eingefüllt, ©er 23oben totrb jufcer mit 9fffci6*, Jpimbeer*'/• Sit« sru«,
ober »etfefeüRarmefobe beftrid>en. (« eint&o$ en tütrb in ben" »o«« *"""
9iei3 ein @tütfcf;eu ,3immt gegeben unb naefy bem $odj>en»©*nt«,
wieber herausgenommen. $fud) nnrb <2itronenfcf;afe ober 58a*3Ttta*" ber"
niffe afs SBüqe Ulgefefct. i

Citronenfucfyen.
9ieife Zitronen Werben abgefd;äft, bie Jpäute fauber ab*

gelegen, bantt in bünne(Scheiben, biefe in 8 £ heifcfyengefcl)nitten.
Sfepfef werben gefd;aft. (Man wäfyfe Reinetten ober9)cafd)an$fer,
weil fie nid/t feiert ber fachen.) £>ie (Samen̂ ehäufef;erauSge-
fd;mtten unb in G Zfytik gereift. 2ütS biefen 5Tf;eifen werben
fteine 2cheibcf;en (<Sĉ>nî el) gefdjmitten. Uiefe Slebfeffcfmiket
werben auf flacfyer Pfanne mit föaffer, Setjjtoetn unb etwas
3ucfer gebünftet, unb jwar nur fo rief ftfüßigfeit barauf ge*
geffen, bafj bie Sfepfef beim fünften bie gfüfjigfeit auffaugen.
üüirf; wirb beim fünften ein <2tütfd;en^ immt jugegeben unb
nach bem Grfaften herausgenommen. Die gebüufteten2(e|>fef*
fönifeeut werben mit ben @ttronenf$ ni$e(n, mit Korinthen,
SKofinen unb fein gefdmittenen eingefotteneu Gebri vermengt,
and; mit^ utfer genügenb berfüfjt unb fo als Büffung berwenbet.

(Dvan$en-'Kud )er\-'$ nllur \Q

wirb auf äfntficfye 2lrt bereitet. @S werben ftatt (Sitronen
Orangen gcfd;ä(t, in Reiben gefd;nitten, mit ben in iilcin,
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3ucfer unb SBaffer gebünfteten Sleofetfpalten ober «Sd êibĉen,
fotoie aud? mit $ orintljen, ,3itoebenuni>Q̂ xi oermengt.

5tuf einen©oben oon mürber 9)?affe, ber enttoeber mit
einem SRinge auSgeftocfyen unb mit einem staube oon mürber
SDZaffe oerfefyen toirb, ober in einer mit einem fa^onnirten
SRanbe oerfefyenen teflerartigen ftorm gebacfen ift, rotrb nad;
bem(Srfatten bie bereits befĉrtebene(5itronen= ober Orangen*
fütfung aufgetragen. 25on ber üDiitte aus nürb eine 33er*
jierung au« Sinbmaffe aufbreffirt, ber 9xanb mit Orangen*
teilen betegt, ober eS mirb oon gebarfencu Stetten au«
mürber SDJaffe eine 35erjieruug jufammengefteflt.

(Drangen- ofor £ itronen=tDein=<Eremefud?en.

IG £)efa £ uder, 2 £)efa § aarüuber, 8 Dotter unb
1 ganjeS(5i loerben mit V3 viter Söet̂ roein gut oermengt,
ba$u toirb ber <Saft einer (iitrone unb etroaS oon ber ©cfyate
auf $ uder abgerieben gegeben. D̂iefe 9J?ifd;ung nürb auf ein
gelinbeS fteuer gebracht unb unter forttoäfyrenbem forgfattigen
9?üb,renmit ber ©dmeerutfje bis jur ©iebeln̂e ertoarmt, hierauf
abgefüllt unb in einen mittterioeUe oon3 Gritoeift feftgefd)tagenen
Sdmee forgfattig eingemengt.

©rangen =<£reme

toirb auf biefetbe 9Crt mit g(eid/er sDZifd)ung bereitet;
eS trirb aber anftatt ßitroncnfcfyate bie @dj>ate oon Orangen
auf 3uder abgerieben jugefett. desgleichen fann aud) OJiabeira*
Sein ober anftatt Zitronen* ober Orangenfd)a(e fann 2Jta*
raSdn'no, $ trfdj>entoaffer ober Orangenbtütfyentoaffer, audj 9tum
oertoenbet toerben.

$)iefe CEremegattung toirb auf einen bereits gebacfenen
SBcben oon mürber 3>?affe, toetdier mit einem9?anbe oon
Sinbmaffe üerfeljen ift, aufgetragen, unb auf einige Ütfinuten
in ben Ofen gegeben, bis ficb eine § aut gebitbet b,at.
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<£ fjampagner =<£remef ucfyett.

2Iuf einen gebacfenen, mit Oianboerjierung oerfefyenen, oen
engtifcfyer mürber SDiaffe bereiteten$ oben nürb fotgenber

tDeifter <£ fyampagner =(Ereme

aufgetragen. 16 2)efa 3u^err 6—8 (Shoeiß ju leichtern©dmeen $eta 3ucfer,
gefcfylagen, 2 ÜDcfa§ aarpufcet(3®etjenftär!entêf) werben mit f @4t"r\ $ani.
ber ©djmeerutfye jorgfattig oermengt, baju V3 ?iter Champagner pagner,
unb ber ©aft einer jitöpr abgehalten Zitrone gegeben unb gut ß^ fnaf*"f5et'
oermengt. D̂iefe 5Bftf<$ung toitb auf gelinbeS$euer gebracht
unb bei forgfattigem, beftänbigem Umrühren mit ber ©cfynee*
xutffi bis jur ©tebefyi^e erwärmt unb enttoeber'im marmen
3uftanbe ober abgetütet mit einem 3ufat3 oon3 (Shueif̂Scfmee
auf ben oorberetteten 23oben aufgetragen.

Stuf gteicfyc SBetfe unb mit gleichem 9Jiiidmng$oerf)ä(tniffe
nürb anftatt (if>ampagner ein mtfber 2Bei§ioein mit einem
(gfjföffel oott ©rangenblütfyemoaffer, 9?efemoaffer ober SöeibeS
jugteid) gegeben, unb e§ werben9?ofenfud)en cber Crangen*
btüt ^en-Äuĉ en auf tiefe %xtbereitet.

ferner fann ber ©aft oon ßrbbeeren , Himbeeren,
2(nana $, 2)cariüen in bie erwähnte£D?affe eingemengt unb
auf gleiche 2irt beljanbett werben. £)ann befommt aud) ber
ftucfyen ben entfprecf>enben tarnen.

yw
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