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Die gemifcfyte Bäcferct.

Se$T t)äu\i<\ werben, um einer bofenteven©cfd;macf£s
ricfytung ut entsprechen, jweî aucf> breiertei ober mehr 2(rten
t-en ben bereite fertig gebaefenen2;̂ ei(en r-erfchiebener„üßaffen"
entmeber mit Üftarmelabc, (irC-mc, $Binbtnaffe, mit einer Üßanbel*
fütlmaffe ober mit einer berarttgen OJufc ober̂ afetnufjmaffeu.f.tt>.
nifamntengefefet So werben fehr oft Korten ton ©tSqutt *,
äftanbeb unb Jörobmaffe , bon -DJ anbet*, SBveb* unb
übocolabemaffe , ober r>on SÖUquit*, @anb* unb (Sljoce*
Ubemaffe u. f. w. gufamtnengefefet; fo and» totrb fteine
33ader ei hergestellt, von welcher im weiteren Sertaufe biefed
(Sapitetö bie Webe fein wirb. (§3 tonnen aber nad) Jbunlichfeit
jtoei* auch breierlei§D2affeti unter (Sutern bereitet| angeflogen)
werben, wobureh in Dielen fallen bic Uli Acrttajtellnna, fefl*
gefefcte$ eit leichter eingehalten werben fanu, weit ber utt
iperftellung unb jum gerttgbaefen nottnuenbigê eitaufwanb
bei ber Bereitung breier SRaffen jebenfalia öevmtnbert ift.
Sin fofcfyeä Verfahren , jtoei* ober breiertei üftaffen unter
liinem herfteüeu ui fönnen, ift fowofyl in ber Haushaltung
wie beim gewerblichen betriebe fefyc oft iwn Sidjtigfeit unb
ebenfe mißlich.

Btsqnit - unfc Brobtorte
unter (Sinem ut bereiten

wirb auf folgenbe %xt bemerfftelligt: (53 wirb t>orerft bie
SBtSquitmaffe„angerührt" mit bem 3)?ifd̂un̂ t?er̂ äUniffe,
welches an Quantität ber ©rö§e ber ui berettenben Xorte
fowobl für bie SBtSquitmaffe als auch fur ^ e baJu beftimmte
33robmaffe genfigt 3ft bie 53t̂ quitmaffe fo weit flaumig
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gerührt, bafc bie ba$u beftimmten Dotter mit bem 3ucfer oer^
mengt finb tmb auch ber baju beregnete Schnee eingerührt
derben ift; bann wirb biefe flaumige üftaffe in jwei ©efäfje
tertheilt. 3n bie eine § älfte ber 9ttaffe wirb ba« jur 9)iaffe
berechnete 2ttel)( unb in bie anbere Jpälfte bie jur Sörebmaffe
gehörigen„33röfeln" unb bie SBürje eingerührt, unb jnxu

is»eta 3ucffr, werben 16 Defa gudtx mit 12 Dottern, bie nach unb nach
mfwtTmntt,̂ 3 «^ 3u» &en werben, flaumig gerührt. @« werben
t 2>efaa»t [̂, nämlich ungefähr 12 Defa 3ucfer (oon ben bam beftimmten
8 brö'tin3Utfers 16 Defa ) anfangt mit 4 Dottern gu einer feften SOlaffe an*
orangen unb gerührt unb flaumig gemacht. 2tuf 3ucfer abgeriebene Zitronen*
3imeiÄ «7fcn.Wafe iüirb at8 ® üräe 3u9eöeDen- 3fl bicöêf ^ ehen, fo werben

^uiotr, bic übrigen Dotter, einer nach bem anbern, ber üftaffe mgefefct
unb fchaumig gerührt, Sobalb biefe ÜDlaffe geuügenb flaumig
geworben ift, wirb oon 8 (Siweifj ein fefter«Schnee, in wetzen
bie oon ben 16 Defa jurücfgebliebenen4 Defa 3ucfer mit ein=
gefölagen werten finb, jugefefct, um mehr geftigfeit beim Schnee
$u erzielen, unb mit berfetben gut oermengt, hierauf wirb bie
SDlaffe in jtoet Steile greift unb babei in jwei Schüffein
gegeben. 3n bie eine ^ älfte ber -DJaffe werben 7 Defa feines
2)iehf, welche« juoor abgefiebt werben ift, fergfältig eingemengt.
3n bie zweite Jpälfte werben 8 Defa ^ ucferbrefclu* \, fein
gefchnittene, eingefottene Crangenfctyalen, auch Gebrt, fein ge
miloerter 3i ,milt unD^ielfen eingemengt.

Die 33i«quitmaffe wirb fofort nach ber gevtigftellung,
wie auch bie 23rcbmaffe entweber in (Sifenreifen, bie auf ceppelt
untergelegte« }>aoier geftellt finb, eingefüllt, unb fo beim forg»
fältigen 23acfen in mittelmäßiger£ fentyifce ju Sorten , ober
e« wirb jebe Üttaffe tu ^ apierfabfef flach einen tfinger bed)
eingefüllt, glatt geftrichen unb ju gefüllten Schnitten ut-
fammengefetjt ober in Steffin« au«geftochen, ju fleiuer, mit
©lafur überjogener © äeferei oermenbet.

*) 3um Unterfchiebe oon (Semmel» ober Srobbröfetn werben bie
au« SMSquit ober au« ben Sibfdjnitten oon ,3utftrDacifn}erI getroefneteu
unb ju SSröfeln bereiteten„3ucferbröfel" genannt.
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©crt̂ ctf̂ aft mm Chjieten einer guten Cualität ift es,
trenn bei ber Bereitung jmeier üftaffen unter Gutem
jtuei $ erfonen fiefe befebäftigen, meit jebe flaumige Sftaffe
fefert nach ber ?vertigfteflung in ben Ofen gebracht merben
f»ff, unb eine bereits flaumig gemalte SD̂affe burd) eine
^htfye, bie bureb Unterbrechung bei ber Bereitung entfielt, biefe
Crigenfcbaft nrieber verliert, baher ift eS bei gerührten, flaumigen
SDtaffen nothmenbig, baß jir-ei ^ erfonen fieb, in bie Arbeit
Reiten.

Bisquits unfc 23robtorten. (Breites©erfahren.)

3n ftetne Stüde gefcfmitteneS fchroarjeS 33rob irirb im
Cfen bei mittlerer Xentberatur fo tauge barin getaffen, bis
baSfetbe eine buufetbraune$arbe erlangt l?at. v}?ach bem dx-
fatten totrb bieieS bunfetbraun gebaute 33rob geftoften unb gu
feinem®rieS geliebt. 3?on biefen abgefiebten„örobbröfefn"
tr-erben 5 £)efa mit Sein fo lueit angefeuchtet, ba§ fie feine
g-lüffigfeit mehr aufnehmen. 2luch tr-irb 3immt, helfen, ab¬
geriebene ßitrenenfehate unb SDhtöcatmtfĵgegeben.

12 Defa 3ucfer trerben mit 12 lottern , bie nach unb i6<£tta sndn,
nach utgefetet werben, fd>aumig gerührt, i *on 8 (SitoeiR mirb12 Jotter<

. . Z~ * , „ 7 , - - _ „ . . 8 * iroeiB Sdintc,
etn fe|ter eamee ge]et;lagen unb 4 £>efa querer mit etnge*4 iefa â i,
fcblageii, hierauf mit ber flaumig gerührten fDiaffe forgfättig aif.fcaarpub«.
vermengt. Dicfc SÔaffc toirb in jmei©efajje gleichmäßigt-er*
theitt; in ben einenZfyciiwerben4 £)efa ÜJcehl unb 3 $)efa
$Bei$enftärfemcbl($ aarpuber) rorerft miteinberr-ermengt unb
abgefiebt, bann beim tangfamen Ginbeuteut öermengt unb ein*
gerührt. $n ben anbern XMl ber ü)caffe werben 2 Defa 2 * efa

anfltfeudjttte
SDceht unb ben ben bereits angefeuchteten Sörobbröfeln fo inet »robbröftin.
eingemengt, bis bie SDfaffe bunfel geworben ift. hierauf Werben
beibe Staffen in (Stfenretfen gefüllt unb bei mäßiger Cfenwärme
gebaefen. Gutweber wirb jebe üftaffe für fich in einen Reifen ge¬
geben, cber beibe Waffen fimnen in einem Reifen jufammen
gebaefen werben. £ne$u wirb ein bördelt >̂ô er Reifen rerwenbet
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imb fobann juerft bie 33robmaffe in benfelben eingefüttt unb
auf biefe wirb bie 53iSquitmaffemit einem Crf$li>ffel aufgefüllt,
gerabe geftrid)en unb gebacfen. 3iac& bem 33acfen unb (Srfalten
»irb bie fo Ijergeftetlte Sorte auSeinanbergefdmitten, mit 2)iar*
melabe gefüllt, $ufammenge]etjt unb ent» eber mit .̂ ucfer ein*
geftaubt ober mit ©lafur überjogen ferbirt. £)ie auf biefe2(rt
fyergefteüteu Sterten ftnb, ba fie s» ei ffiinben weniger fyaben,
auefy jarter unb » eicfyer.

fjarlefintorte von Bisquit- unb Brobmajfe.
$)ie nad) ber eben beschriebenen 5lrt bereiteten beioen

■Diaffen» erben in Keinen Partien mit einem Gjsleffel in bett Steifen
eingefüllt, unb jtoar » irb » ecf>fel» eife ein Böffel©t*quit* unb
ein Söffet 23robmaffe neben einanber eingefüllt, bannt beim 9ln*
fa)nitte beibe ÜDkffen gemengt nun $ orf$ eine femmen. Oiaa)
bem©aefen unb ßrfalten » irb bte Sorte mit jtoeterletfär&igen
®lafuren überwogen, unb g» ar ftreifetttoeife mit nuei Gilten,
»eifjrotfy eber gelbfcfnoar,̂ rottjtoeifj it f. » .

^arlefinbrob . (Bisquit=unb Brobmaffe.)

£)ie beiben bereiteten SDfaffen» erben in ein ungefähr
bret Ringerfyo$e6(£arr6 (' ö̂teĉ fapfel) mit einem(Splöffel tu Reinen
Partien eingefüllt unb gebacfen unb ben folgernden£ag in finger
breite ©tücfe gefdmitten.

£SarlefinFud?en. (Bisquit? unb Brobmaffe.)

3n gleicher Seife » erben bie beiben Staffen in eine flacfye,
ungefähr brei Ringer fyolje beffinirte 231ccbjerm gefüllt, » eld)e
ttrtjor mit » eicfyer Butter beftridjten, mit üfleljl unb ^udtx
gemengt((Streuntest), gut eingeftaubt» orben fhtb, nad; bem
Warfen aus ber ftorm geftür̂t unb nad) beut (rrfatten ent*
»eber mit 3$anille$uder eingeftaubt ober mit einer beliebigen
6Mafur überwogen.
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fjarlefinfcfynttten

»erben eben» befyanbelt, aber nur in bäumende ®apfeln
gefüllt, gebacfen, beim Jperaufnefnnen auf bem Ofen auf'f
ißapter geftiir̂t unb fo erfalten gelaffen. 3Me 9tinbenfeite» irb
mit einer ober mit jtoeiertei®lajuren, bie mittetft einer$)üte
in Streifen aufgetragen, gebeert, getrocfnet unb hierauf in Streifen
gefdmitten.

$)af Ueber$iet)en einer £ orte mit »̂ eierleifarbigen®(a-
furen gefdjnefyt auf folgence Ärt: £>or bem Stuftragen ber
©lafuren » erben mittelft einer £)üte feine gaben au« (ätmet^
gfafur in einer Entfernung einer gingeroicfe fcon einanber
aufgetragen, fo bafj and; bie Seiten» anbe geftreift » erben.
ÜRtttt» irb eine guin üeber$iefycn beftimmte3 ut̂ er S âfur (*£° ni
terraei gemannt, in eine 3)üte gefüllt unb bie für biefe garbe
beftimmtcn Streifen batntt bif ni ben au« (§i» eif$ gelegenen
Vtnien aufgefüllt. 3ft bie« gefcf)et)en, » erben bie teer geblie¬
benen Streifen mit ber jnmten anberffarbigen(SMafttr ebenfallf
mit ber ©fite aufgefüllt. — Stuf gleiche Strt »Derben Korten
in getäfelter'Darftellung übersogen, intern mit (Si»etfjglafur
Ottabrate gebilbet» erben, iv>etcr)e mit ben i>erfcf)iebenen far*
bigen ©tafuren aufgefüllt » erben.

f ârlefinfebnitten (gtoeitet©erfahren)

»erben eben» aufgeführt, ef unrb aber mir bie obere üiinbe
auf biefe iHrt übersogen.

(Semtfcfyte Brobfcfynitten.

$)ie bereitf befct}riebcne Sättaffe unrb bei ber Teilung
ent» eber in j» ei ober audj in bret STt>cife geseilt, b. i. ef
»erben entmeber2 23ifauitfafcfeln unb eine 23robfat;fel, ober
ef » erben }» ei flache fingert;or)e ^ apierfapfeln mit ©robmaffe
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gefüllt, eine fingerfyofyesßapierfap)el mit 33iSquitmaffe fladj>ge^
ftrtefyen, gebacfen unb nacfy bem 33acfen unb (Srfalten mit 9)?ar«
mefabe sufammengefefct, mit ®lafur überlegen unb getrocfnet.

(Semtfcfyte Cortelettes. (Brob unb Bisqutt.)

steine beffinirte 23teef>formenn>erbeni>on innen mit 23utter
beftricfyen unb mit «StveumêI (3utfer unb 99?efyt gemifefyt) ge*
beeft unb auSgeftaubt. 3n biefe gönnen nürb Oorarft jur Raffte
Srobmaffe eingefüllt, bavauf 33i$auitmaffe aufgetragen, niebt
ganj t>ollgefüttt unb gebacfen. 9Qä$ bem Warfen werben bie
auf biefe 21rt fjergeftellten Tortelettes enthebet gan$ober tfjeü*
toeife, je nacfybem ber$)effine$ tlntnüd) macfyt, mit ©fafur über=
$ogen unb mit eingefettenen Jyrücfjtent-eruert.

(Semtfcfyter pubbing . (Brob unb Bisquit .)

23eoor bie ertoetynten beiben9)?affen bereitet Serben, ift
e$ öortfyeilfyaft, bie baju beftimmten?̂ crmen in 23ereitfd)aft
ju Ijaben, »on innen mit n>eid)er Butter $u beftreicfyen mit
mit „©treumefyt" r-otlftanbig auSuiftauben. 3enadj>bem bie
gorm e$ juläfct, merben bie beiben2)iaffen entweber in Vagen
eingefüllt, fo bafc eine fingerbiefe Vage 23iSquitmaffe, barauf
toieber eine fingerbiefe Sage SSrobntaffe unb fo fort mieberfyott,
bis bie grorm ungefähr brei SISiertljeile mttSOZaffe gefüllt erfd)eint
hierauf in ben Cfen gegeben unb im © äffer gebacfen.

„1Da$ 33acfen im © äff er" gefĉ?icl?t auf folgenbe 21rt:
Zin 23ccfen mit einem 9canbe bon ungefähr 10 Zentimetern
^)öl;e n>irb in ben Ofen geftellt, unb fobalb baS$3ecfen fo fyeiü
geluorben, ba§ barauf gefbrifctrt©affer üfctyt. nürb focfyenbeS
©äffer tu baS 33ecfen gegoffen unb bis jur § alfte bamit an¬
gefüllt. 3n biefeS fiebenbfyeifje© affer irerben bie mit obiger
gemifebten3)?affe gefüllten gormen eingeteilt unb fo gebacfen.
£)as © äffer »erbunftet unb e« ftefjt bann bie $orm auf bem
Manfen Söoben beS 33ecfen$, moburefy bie untere, baS 33ecfen
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berührenbe ftläd;e eine ftärbung erhält, inbefc bie(Seitenflächen
blaß bleiben. Diefe ^ rocebur be« ©acfen« im Söffet nimmt
ungefähr eine ©tunbe £ eit in 2lnft>ruc$. 9Jfan unterfuhr, ob
ba$ ©tücf oollfommen auSgebacfen ift, inbem man ein toie eine
}iarcl jtarfe« A> ljftäbchen, fo .lange ba« ©tiicf nod? im Ofen
ift, in ber si )2itte beSfelben in bie toeidje3)2affe einführt unb
nüeber heraugjiefyt unb bann burĉ 23efüfy(en be8 (Stäbchen«
unterfud;t, ob fiebrige üttaffe baran haften geblieben fei. 3ft
bie« ber ftaü, fo bleibt ba« ©tücf nod? im Ofen, güljlt man
am ©täbcfyen feine fiebrige-Dfaffe, fo ift ba« ©tüd auSgebatfen
unb toirb herauSgeftürjt. SSie fdjon gefaxt toorben ift, bei
richtiger 53ê anbtung bie obere ftläd;e bräunlich gebacfen, inbefj
bie «Seiten blaß bleiben. Sie obere Jvläcbe toirb mit Vanille»
ober 3immt3utfer eingeftebt unb fofort feroirt.

Cabinetspubbing von Bisquit^ unb Brobmaffe.

sDJit Öi^autt* als aud? mit Sörobmaffe werben bäumen*
fyofye$apierfapfetn eingefüllt unb gebacfen, uad; bem Sacfen
auf bte9?inbenfeite auf ein Rapier umgeftür̂t unb ben näcfyft*
folgenben£ ag, toenn biefe„&aofeln" fd;on einigermaßen tretfen
altbadeti geworben ftnb, toerben oiereefige<2tüde ober SBürfel

barau« gefdmitten unb in ein©efäß((Sdu'iffel| ûfammengegeben.
Spierauf toirb ein ganje« ©i mit 2—3 £)efa £udex mittelft
©d;neebefen3 ober Spruoler« unb mit ungefähr3 10 Viter guter
yiiity na$ unb nad) oermengt. 311« SBitrje toirb Vanille ju*
gefegt. $)iefe ftlüffigfeit toivb über bie in SSürfel gefdmittenen
öi «quit« unb ©robftücfe mit einem (Sfclöffel gegoffen, fo bafs
ade bamit befeuchtet toerben, unb um bieö ju beioerffteüigen,
toerben bie Sürfel in bem(Gefäße überfdnittelt. ©inb nun bie
SÖürfel gut angefeuchtet, fo toerben fie in eine mit B̂utter
geftrid;eue unb mit „©treumehl" beftanbte^ ubbingform ge*
füllt. $3eim einfüllen toerben enttoeber Wofinen, eingefottene
$irfd?en ober 2Beid)fet oertl;eilt eingelegt, fo bafs fie bei jeoem
Shtfdmitte beim Seroiren fid;tbar toerben. £>ie gorm toirb nicht
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30113 tjoßgefüüt unb im Söaffev gebacfen, unb nacfybem tiefe
luocebuv eine ©tunbe lang angewenbet würbe, läßt man ba«
SBaffer terbunften, fo baß bie $orm trocfen„nacfygebacfen"
wirb unb bie untere ^ lädje eine Färbung ermatten fann.
v.)iacb> em ba« @tücf auf biefe 2trt auSgebacfen ift, toirb e«
au« bem Cfen genommen, au« ber $ orm geftürjt, mit SBatciUt«
^ucfer beftaubt unb warm fertotrt D̂â fetbe 23erfafjren mtvb an*
gewenbet bei

Kleinen faĉonnirten gemifcfyten(Eabtnetspnbbings,

wetcbe entweber bei trocfener Cfenwarme ober im SBaffer ge*
baden werten. &« ift aber oortfjeüfyaft, fo(dbe formen ui
warfen, bie eine fteine ft-tadje Ijaben, auf welcher bie ^orm
leicht unb frei fielen fann, bamit biefetbe beim Warfen im
Saffer ober in freier Ofenwarme nidjt (eidj>t umfaüe. ®e*
i> Ü5tc formen muffen bafyer beim Warfen auf einen ber ©rBfje
entfbredjenben Reifen gefteltt werben.

Diefc ?(rt Tübbing fo((te eigentlich

(Defonomiepufcfcing

genannt werten, »eil bie Bereitung eine befonber« bfonomifcfye
ift. li£ fönnen nämficf>Slbfdwitte ober bie ntebt jum ©ebraueb.
gelangten Xfyeite tum 33i«guit - unb 33robmaffe, wie bte=
fetten beim ^ i'l^ netben jur Keinen, überjogenen 33acferei unb
Schnitten torfommen, tferwenbet wetten, unb e« leiftet biefe
8rt wegen ber fdmeüen Bereitung eine« Tübbing« in tiefen
Aätfen ietyr gute £ tenfte. So aueb. ber

(labinetstpeinpuböing,
bei weldjent etwa« wenigerWtid) angewentet, tafür aber mit
verfügtem Sföein ober 9ium fottftänbig angefeuchtet unb nebft
Zitronen aud) 3i mmt unD wenig helfen ober (Sarbamomen
uigefefct werben.
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Sanbmaffe unb (Ifyocola&emaffe
unter liinem 3U bereiten, » irb in almlicfyer SSeifeöor gegangen,
nrie bei ber Bereitung Den SSiSquit* unb 33robmaffe.

15 Defa Butter » erben in einer ba;u geeigneten©cbüffel15 Xtta S9utter'
3 ö ^ " 15 $ efa 3utfer,

burrf» em leichte« (*r»armen roetcf) gemacht, In'erut » erbenh- w $ott«r,
12 Defa 3wcfermebl gegeben unb mit biefem eine Zeitlang8®* nee-

. , ~ . r ~ « - ■> 6~ 7 W . Gacao«
idnunmg gerührt, ^Herauf» erben 8 Dotter nadp unb nacf> ju* mafle,
gefegt unb beim 3 ufat?e emeö i ê en £Mter8 eine 3 ê tfat13 3**«W««t-
mit tem Rubren ber äRaffe fortgefefct, bt« bie 8 Dotter Der*
rüfyrt unb bie SDiaffe flaumig getoorben ift 23ei einer » armen
Temperatur, fei ee im Sommer ober bei einer 3inmter»ärme,
pflegt bie gerührte Butter, naebbem bie 6ter uigefeut finb,
ein geronnenes iHusfebcn$u baben: in biefemamKc»erben einige
äRefferfpifeen oon bem baju gehörigeni))ht}te beim Sdbaumig^
rubren Zugegeben unb mitgcrüfyrt. 3ft bie üftaffe[gaumig, fo
»irr ber mittler» eile feftgefebiagene@d)nee bon 8 iiin>ei§, in
»elcbcu bie referotrten3 ©efa ^ uefer mit eingef$ (agen»orben
finb, nad) unb uacb in He flaumige lUaffe eingemengt. Die
Jpälfte biefersJ)?affe » irb in einen Sortenreifen gefüllt unb in
ben Cfcn gegeben; in bie anfrere£)älfte » irb eine früher be¬
reitete (Ŝ ocolabeföfung Don 6 Defa Gtacaontaffe im falten,
»eicfyen 3uftanbe eingerührt unb fofort in ben Cfen gegeben.

Cfyocolabelöfung.
Die erwähnten(5 Defa Gacaomaffe» erfreu auf einem

Teller bei mittlerer Cfenmärme er»eicbt; au£ bem Ofen ge¬
nommen, » irb ein ß&löffet soll falte 3ucferlöfung mgefefct unb
bie Sacaontaffe mit biefer forgfaltig fcerrüfjrt, hierauf» ieberum
ein (Sfclßffel ooll 3ucferlöfung unb » ieber genau gemengt unb
fo tnel 3ucfertöfung zugegeben, bis bie Cacaomaffe fricfflüjüg
geworben unb babei aueb genügenb abgefüllt ift. 2Ü8 2ßüqe
»irb $ aniHeilder (putoerifirte Vanille mit 3 ucfer vermengt)
gugefêt.
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Unter gucfertöfung oerfteljt mein btejenige, au« l/t Ü 'tic
3ucfer mit 3/io £i* erB̂affer (ober 1 Söiener ^ funb 3ucfer
unb 1 ©eitet ffiaffer) berfodjt.

2luf biefe befdjriebeneWctrotrb eine gemifcfyte £ orte
au « (Efyocotabe unb ©anbmaffe fjergefteflt, inbem bie au«
biefen Waffen gebaefenen gtoei Ringer biefen ©Reiben mit
üftarmetabe beftricfyen unb übereinanber gefegt roerben.

3n ätjnücfyer SGÖeife mirb eine

Blättertorte aus (Efyocolaoe unb Sanomaffe

fyergeftettt. (5s werben1 Zentimeterb> tje Grifenreifen auf Rapier
gefegt, biefe auf SSacfblecfyc. 55ie 9ieifen werben mit ben be-
fcfyriebenen SDiaffen gefüüt, gebaefen unb nadj bem (irfatten
mit ÜJiarmelabê uiammcngefefctunb mit beliebiger©tafur
(SSanifle ober(Sfyecefabe) überlegen, ober auefy nur mit 33aniöe=
juefer beftaubt, fertotrt.

((Sin leichterer Inn-gang ber Bereitung ber (Sfyocolabemaffe
ift, wenn anftatt bie (Sacaomaffe burdj (Srwärmen roeieb, unb
flüßig ju machen unb eine 3u <fcrltffuna, einzumengen, fertige@Jjo*
cetabe oerwenbet wirb. (5* werben bann bei bem eben angege*
betten 2Htfdjiwg«oerfyäUniffe anftattt 6 £>efa (Sacaomaffe
12 $5efafaufliefe fertige(Sfyecdabet?erwenbet. £>iefe wirb auf
einem9?eibeifen gerieben, unb ber auf biefe 2lrt erzeugte®rie«
wirb in bie ©anbmaffe, fobatb biefe fertig ift, eingemengt.)

(Semifcbte CbocolaoêSdntitten.

©cwcljt bie ©anbmaffe, at« auety bie ßfjocotabemaffe
wirb enttreber in 1 Zentimeter fyofyêapierfapfefn gefüllt, ober
e« werben bie erwähnten Staffen auf Rapier ungefähr1 (Seit
timeter Iwcfy mit eitler taugen unb breiten 2J?efferfUnge aufge*
[trieben unb bei mittlerer Cfenwärme gebaefen. hierauf werben
biefe platten auf datier umgcftürjt, naefy bem ßrfatten mit
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üttarmetabe jufantmengefekt unb in (angliche SBteretfe, ©tangeln,
ober e8 werben (anglich fd̂iefe $ ierecfe(bauten) gefdmitten,
ober fac;onnirte <Stücfe mittetft Slugftecher geformt.

31ättertorte von Cbocolafce unb Sanbmaffe.
(Schwere ÜKaffe.)

20 Defa Butter (äffe man in einer «Schaffet burd> (Sr= 20 * efa ® ultet-
, . , fJf . / . ^7 /ts * 20 S5efa 3 " cter,

warmen wetch toerben unb herauf fchaumtg rubren; 18 Defa ]2 sottet,
^ucfermehf toerben ber iöutter 3ugefefct, fo aud) ein @§töffel10 Scf,nee'
ootl ^ anittejucfer jur äöürje unb ba$ ©cfyaumtgrüfyren fort* ma$tt
aefefet; babei toerben 12 Dotter nacb unb nach mqegeben, b. i. 3»cfer[öfun8,

SPantllt jucftr

ein ieber Detter mit ber -Dcaffe fd;aumig oerrührt. WittUx- gf mmt,
weite werbenG Defa liacacmaffe bureb ßrtoarmen auf einem10 Tf lllit£,aar=

puber gemengt
Setter weich unb fiüjjig gemalt. Diefer erweichten(iacaomaffe fe8 <mtt)i)

wirb ein (Spffet ooÜ falter 3ucferlöfung(oon 1 $ funb^ uefer6*' *™/J ub"
unb 1 leitet Saffer) jugefefct unb forgfättig mit ber (iacao- men9t ober
maffe oermengt, bann wieber ein (Sfjföffet*>clt 3ucfertbfung ju* » »isqu».

ober Qudtx*

gegeben unb wieberum gut gemengt, unb fo tange Heine Partien brBfein.
3ucfer(öfung jugefefet, bi« ber (Sacao eine glatte bicfflüjjige
äWaffe geworben ift. xln bie flaumig gerührte 2)caffe werben
nad)bem atfe Detter barin oermengt finb, oon 10 (Siweifj ber
fe[tgefd>lagene Schnee, in wettern 4 Defa 3ucfermeh( mit ein*
gefd)lagen morben finb, eingemengt, fobann bie -Dcaffe$u gleichen
Steilen in jwei ®efä§e gegeben. 3n ben einen Zfytii werben,
10 Defa mit ber ^ alfte Ipaarpuber oermengte« üDieljl
ieber 5 Ma paarpuber, 5 Defa üftehO oorher gefiebt, ein*
gerührt. 3n bie anbere § atfte Oer SOiaffe wirb bie in bereit*
fcfjaft gehaltene C5acao(öfung unb G Defa mit ^ aarpuber ge=
mengte« 3DZet>f ober 8 Defa 2M«quitbröfem eingerührt, 23etbe
Staffen werben fofert in 2 Zentimeter hol?e Keifen ge*
füllt unb nach oem 23acfeu unb förfafteu mit üÖcarmetabe über*
einauber gefegt.
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(Bemifcfyte Ctjocolabe-Honlaoe. <£fyocolaöe= nnb
Sanomaffe.

©cwefjl bie ©anbmaffe als audj bie tŜ eccfabentviffe
werten in einen Zentimeter fyofyev}>apierfapjeln, ober in öier*
ecfige einen Zentimeter Ijolje9?eifen gefüllt, weld)e öottjer auf bem
53acf6Iect)e auf Rapier gebracht werben finb, eingefüllt, mit
einem langen ütteffer gerabe unb gleichmäßigl;ecf̂ geftricfyen
nnb gebaefen. 2luS bem Ofen genommen werben biefe fertig
gebaefenen platten auf ein Rapier gc[tür,t, bat au ber üttaffe
fyaftenbe Rapier abgezogen, mit einer meieren uNarmelabe 6c*
ftricf)en, bie ŵeite platte barauf*nnb utiammengefeyt; bic zweite
Orläcfye ebenfalls mit 9)farmelabe beftricfyen nnb t)ierauf im
warmen 3uftanbe uifammengerellt, in Rapier gewicfelt unb
erfalten getaffen, auc&, erft ben nad;ftfolgenbcn lag in finger¬
breite(Scheiben gefdjmitten, biefe mit sJD2armelabe beftricfyen unb
mit einer bünnen SQJaffergfajur überwogen unb getveefnet, werben
fie als £>effert fermrt. 3n brei fingerfyefye Stüde gefebnittten
unb mit2>anifleatcfer beftaubt, fönnen fie, 35an111c-<it >cco1abe-
reu labe genannt, aud) als SDfefylfpeife gegeben werben.

Blätterfucfyen.
3ßarm gefdjlagene CSt;ccolabe= unb Sanbmaffe, 15 £)efa

3udermel;l, 4 ganje (Sier unb (3 Dotter werben jufammen in
einen©cbneefeffel gegeben unb über gelinbem&ef>lenfeuer mit

Ö«8- 69-
ber ©cfyneerutfye fo lange aufgeschlagen'', bis biefesJ)2affe einer
fertigen mit @dmee bereiteten SiSquttmaffe älmlid) ift. $>ie
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Erwärmung be* Veffctö fotl nur eine berartige fein, bafj beim is Sera 3u<fet,

2Infüfylen beSfelben nur taue SÖärme fcerfpürt ttjtrb. SEßirb ber*J™3/;
Reffet Ijeifj, fc legt fidb bie Gnermaffe an ben teffet an, wirb » $efa»uttet,

ni# t fo flaumig als möglich, unb fowefyt bie 2lu«giebigfeit7~8 m*it
at« aueb, bie gewünfd&te Cuatität fann nicfyt erlieft» erben. — ©aatpub«.

$at bie gefetytagene üßaffc baö 2lu«fetyen einer fertigen 33i8quit*4

niaffe erlangt, fc wirb baö <Scfyfagen mit ber @dmeerutl)e in 3?tta 3Re$r,

einem füllen Konnte fortgefefct üftitttermeUe werben 15 £>efaJ *?BaeButtet'
Butter in einer Pfanne jum ©cfmtet}en gebracht, ferner auf sw<mnen,

einem Setter an« gifenblê 6 ©efa Cacaomaffe bureb, ©r- ®̂ eIteaR«"-
wärmung ftöfftg gemalt unb burdj 3 ufafc 3ucferlöfung
con l/a Silo 3ucfer V10^ ter 3Boffcr cerfodbt, ju einer
glatten, bicfflüfügen üftaffe berart angerührt, wie bie§ im
früheren 9lbfa£e befdjrieben ift. 5ktcb. werben 4 Defa DJieljt

unb 3 Defa ipaarpuber jufammen auf ein Rapier gefiebt unb
bereit gehalten unb 4 S)efa 33i$quitbröfeln nebft 3 £)efa ge^
ftebtrt ÜNeb,! auf ein ŵeites datier vorbereitet. Oft bie

üDtaffe bereit« „faltgefcfy lagen'', fc wirb biefetbe in jwei ®e^

fä§e (©Rüffeln) abgeheilt: in ben einen Xfyeit werben bie
erwähnten 4 £)efa Sftefyt, mit 3 £)efa ipaareuber cermengt,
gefiebt, bann cingebeutelt unb biefe gleichzeitig mit 7 Ma

gefduneljener Butter mit ber ÜDZaffe cermengt. Sn ben jmeiten
£fyei( ber9)taffe werben bie früher corbereitete biefflüffige(iacac-

maffe unb bie cerberciteten4 Deta 33i£quitbrcfeln mit 2 £)efa
9)tefyl toermengt, wie aueb, 7 £)efa gefdj>mot$ene Butter gleicht-
zeitig eingemengt unb verrührt, ^ aniüe wirb at$ Sür ê

beiben jugegeben unb jebe 9ftaffe fefert nach, ber gertigftettung
in bie ju baefenbe gorm gefüllt. £)amit aber bie erfte SDiaffe
nadj ber ftertigftettung bis 311m(Sinfüflen burd) ©tefyenlaffen
eber föulje an ber ©cfyaumigfeit nichts einbüßt, ift eö gut,

Wenn gwetk4>erfonen fidj in bie Slrbeit tfyeiten, fo ba§ beibe
Waffen gleichzeitig fertig werben. 33eibe ÜÄaffen werben in

eine siemlidb. tiefe, mit weiter 53utter von innen beftrid)ene,
mit „(Streumefyl" auSgeftaubte 23tecfyform berart gefüllt, baß

eine l*age©anbmaffe unb bie anbere Sage von tüfjccctabemaffe
$et SBitner Conbitor. IF. 15
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gebilbet nnrb, unb jmar mirb bie 2Raffe mit einem Löffel eine«
ginger fjocfy eingefüllt unb mit einer ftarte gerabe geftricfyen,
hierauf mieber löffelmeife, bie anbere üflaffe ebenfalls fingerfyocb/
unb gerabe geftricfyen unb fofort, bis bie gorm brei$ iert$eUe gc-
füllt ift, toorauf biefelbe fcfort in ben Ofen gebracht mirb.
üftacb, bem Söadeu unb ßvfalten wirb tiefer ßucfyen euttoeber
mit 33anit(euitfer beftaubt feroirt ober in Streifen in poeiertei
färben glafirt. 3n bie «Sanbmaffe fönnen SRofinen ober ein*
gefcttene 23eiebfe(n, in bie (Sfyocolabemaffe geftiftelte SDianbcln
ober 3tücfa)en einer teilten , eingefottenen gfrit$ t , rcie
kirnen , $fhrfi($e, SDiarillenu. f. ö>. gegeben» erben unb mit*
rennengt.

Zliarmorirter Kuchen.

Die C5f>ecclabc= unb bie Saubmaffe toirb euttoeber in
einen brei ginger fycfyen Reifen ober in eine brei ober oicr
ginger fyofye, oen innen mit meiner Butter feeftricfyene unb
mit ©trenntet}! ausgeraubte, fac-omrirte 331ed)form berart ein-
gefüllt, baß beim xHnjdmttte ber &ud)en marmorirt erfa)eint.
(£6 toivb nätnltd) foiochl bie (ifyecclabemaffe als aueb, bie
«Sanbmaffe mit einem(S§(0ffel in fteinen Partien in bie gorm
gefüllt, unb na ebb cm bie gorm fo toeit boü getoorben ift, baß brei
Sterlette beS Sfaunted ooll finb, uuvb eine in bie SDtaffe ein-
geführte üRabel bureb, bie sJÜ?affe nad> oerfcfyiebcnen Stiftungen
gefef>langelt unb fo bie beiben Staffen in einauber gebogen, mc-
burcf> ein marmorirteS 2tuSfef?en fyergcftellt uürb. s3iacb, tem
Söaden unb(Srfalten uuvb bem£ud)en ein marmorirter Ueberutg
gegeben, b. i. ennoeber mit (Meiertet OMafur, wobei eine falte
roeidje©lafur ben©runb bilbet, unb ebenfalls eine falte meiere
©fafur oon einer anbern garbe mit ber Düte auf bie erfte
©lafnr getropft unb mit ber äRefferjpifee oevftrieben unb ecr*
}egentoirb, fo bap bie beiben Farben in einanber fliegen unb mar*
morirteS 31nSfeljen erlangen. 9?acb, einem jioetten 33erfafn-en
irirb bie 5$affergtafur mit ein toenig(Siroei&glafur genau ge*
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mengt, » oburd? eine et» a« härtere Trufte fi$ bitbet, unb
nacf>bem biefe gut treefen geworben ift, tuirb mit SBaffer* unb
3ucferfarben mittetft eine« ß̂infel« bie 2)carmorirung barauf
gematt.

2ttarmorblocf als Corte.

Die 2Xrt ber Bereitung unb 2ut«füfyrung be« üftarmor*
hieben« mit $» eiertei ÜWaffen» irb in einem brei Ringer tjofyen
oiereefigen Reifen au« Cnfenbtecf)be»erffteüigt. Die beiben Waffen
»erben marmorirt eingefüllt unb gebaefen; nad) bem (Srfalten
tobetba« oiereefige Stücf mavmorivt überlegen ober marmorirt
bematt.

Stuf ä^nlia)e 2(rt » erben

IHarmorfcfynttten

bereitet unb ausgeführt. Gr« » erben bie beiben Staffen in
eine $» ei Ringer hofye Zapfet marmorirt eingefüllt; nach bem
^aefen » irb fofort bie statte auf ^ aoier geftürjt, nach bem
tirfatten in oiereefige ober taugliche Stüde gefdfmitten unb
mit ©tafur marmorirt, in » etd;e etwa« ^ hoetjjglafur gemengt
tu, ent» eber marmorirt überwogen, getroefnet ober nach bem
Xrodnen marmorirt bemalt.

(Sranitblocf als Corte.
(ßjmbtem für gefte ber Bauunternehmer.)

ö« » erben brei ober oier marmorirte, oieredige„Btätter"
ber bereit« beschriebenen-Diaffen nach bem Baden unb ßrfalten
mit lltarmetabe übereinanbergefefet unb 51t einem(Subu« | Surfet)
geformt. Diefer» irb mit einer^ ucferglafur überlegen, in » eiche
man ct»a« lihocotabegtafur unb einen Xropfen blauer garbe
gegeben Ijat, um ber ÖHafur eine graue ftärbnng pi geben.
;Hiut » irb biefe(sHafur mit ein » entg£ i» eiBgtafur oermengt,

15*
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woburdj eine glatte Stufte entfteljt. Oft bie ®tafur gut ge*
trocfnet, fo werben bunfetb taugraue unb weiße fünfte mit
einem 33orftenpinfel barauf gefprifct. Die garbe fyieju beftefyt
au$ einer IDJefferfmfce©tarfemefyt, toetd̂c auf einer ®taS--
platte mit Saffer verrieben wirb, wobei einige Kröpfen eines
farbfofen ViqueurS ujgefefct werben. Diefe SDcifcfyung giebt ba8
Sföeijj. 3n biefe werben einige SCropfen 3nbigelöfung unb ein
wenig (iacaotbjung jugefefct unb man erhält ein MauticbeS
©rau. 3u bicfe farbigen Vöfungen wirb ein fitqer Sorften«
pinfel getauft unb mit bem ?yinger wie an ben©aiten eines
9Jcnfif*3nftrumenteS gerupft, unb jtoai je nadjbem man größere
ober Heinere fünfte erliefen will, nafyer ober entfernter oon
bem Wertenben©ranÜMocf. SCttf biefe 8rt wirb weiß unb
grau gefprenfett unb an ber Vuft trccfnen gefaffen.

Pubbing von Cfyocolabe unb Saubmafje.

Ifat oortfyeitbafieften, weit am ftcfyerften eine gute Cua
tität erhielt wirb, ift es, für biefe Slrt Tübbing bie „tDOtttt*

i6 Sera 3ucfet, getragene ÜXajfe" anjuwenben. ($3 werben 15 Defa 3ucfer,
5sotter 5 8on̂ c *^ er unb 5 & otter in tintm ©cfmeefeffet mitteft
ssaniae,' ©dmeebefen oerrüfyrt unb auf gelinbem̂ oljtenfeuer wie ©dmee
fsDr°nStfco«. *u ®^ au,n flefĉ tagen. Vanille unb <5itronenfcb> te wirb at«

puberüermeng.Süqe zugegeben. Die babei angewenbete3£arme fett nur eine

««ooSfu«' ü berflV ^öe ^m> fca& ber ® cffel W0W warm, fo aud> bie fcfyau*
sDeroCacao. mige SDiaffe tauwarm, aber nidjt fyei§ werben fann, weit ba$
maffe. 2uifgef>en ber üDfctffe bie ©cfyaumigfeit unb bie baten abfyän*

gige Crrgiebigfeit nicfyt fo auefalten fann, Wenn ba$ (5i bureb
bie Jpitje erhärtet. SRatybent bie ÜJiaffe baö ShiSfefyen einer
mit ©dmee bereiteten iöiSquitmaffe burdj> bat 2d)lagen mit
ber SWmeerutfye erlangt bat, wirb ba$ ©erlagen in einem
fügten 9faimtc fettaefttyt, um bie ÜRaffe abutfüfyten, bie üDcaffe
hierauf in jmet (Gefäße getfyeüt. 3n ben einen Xfjeit werben
7 Defa abgefiebte« 9Ü?eljt unb 7 Defa gefdjmotjene(tau-
warme) Butter eingerührt. 3n ben anbern £ t)ett ber üftaffe
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wirb eine (iacaolöfung von 5 £)efa (Sacaomaffe, 7 5)efa ge*
fiebte«, mit SBeijenftärfeme^ oermengte« ÜKêt unb 7 $ efa
gefcf/tnoljene lauwarme Butter vermengt. £)iefe brei 9Jiate=
rialien werben, fobalb bie flaumig gefcr/lagene SDiaffe fertig
unb abget̂ etlt ift, fofort gleichseitig unb forgfältig eingerührt,
wenn eine gute Qualität erjtelt roerben foü; baljer ift e«
ratfyfam, fowotyl bie (Sacaolöfung, al« aud? ba« gefiebte ge*
mengte 9We$l unb bie gefrfjmctjenêButter früher vorzubereiten,
bevor bie SDfaffe„angefcf;lagen" wirb.*)

Dtefe beiben fertig gefteltten Staffen roerben in eine
mit weiter B̂utter mittelft Einfeld von innen beftrief/ene
©(eefĉ ubbingform gefüllt, unb zwar einen Ringer fyed) von
ber einen SDiaffe, biefe mit einem Äartenblatte gerabegeftric^en,
unb wieberum von ber anberen 3Koffe einen Ringer ^ed) eine
Sage unb fo fort, bi« bie Jorm brei 5Btevtt)eile mit ber 9)}affe
gefüllt ift, hierauf in 2Baffer gebaefen unb warm feroirt.

SBirb jebe SD?affe für fich ju einem Tübbing verwenbet
unb (S$oco(abepubbtng unb Santinaffevubbing au« ben „unter
liiuem" bereiteten Staffen hergeftellt, fo werben in bie ©am>
maffe Sultaninen unb in bie ßfyocolabemaffe geftiftelte SJianbeln
eingemengt unb barnact> benannt.

(Siraffcnpubbing von fcfyocolabe- uno Sanbmaffe

wirb fjergeftellt, inbem bie genannten Staffen mit einem fleinen
(SjHöffel in bie von innen beftricfyene JJubbingform in ileinen
Partien gefußt wirb, fo baf? immer ein £ lümvd)en von ber
(ibecolabemaffe neben einem folgen von ©anbmaffe ju liegen
fomme, unb beim Grinfüllen in bie ftorm werten Sfoftnen unb
geftiftelte SDtanbefa miteingeftreut. Damit ber nad? bem SSacfen
au« ber gorm geftürjte Tübbing ein fĉ edige« 2lu«fer>en erlange,

*) 25ie ©ereituni} ber GEacaolöfunj ift auf ©ette 221 befdjrtebeii.
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werben mittetft ber Düte an bie SBänbe, fetuie auf bie Söoben*
fläche ber %oxmfteine tupfen fcon ber (Sfyccolabemaffe ange*
brad̂ t unb biefe mit ©anbmaffe gebecft, worauf bann t>on
innen bie güflung mit ben beiben äftaffen fortgefêt wirb.

<5iraffenfud?en von Cbocolabe- unb Sanbmaffe

wirb ebenfo bê anbeft wie ber betriebene Tübbing, nur mit
bem Unterfcfyiebe, ba§ bie SDiaffe entWeber in einen bret ginger
Ijofyen Reifen ober in eine f(ad)e fa^onnirte ftcxm gefüllt unb
bei mäßiger Ofenwarme gebacfen wirb. Die üDfaffe wirb fc
wie beim Tübbing mittetft (Sfjtöffetö in Keinen Partien ein*
gefußt, unb nacfy bem 33acfen unb (Srfaften wirb ber &ucf>en
mit einer falten $$aniUegtafur überwogen unb e8 werben mit
ber Düte auf biefe©lafurbecfe Supfen ton ßljocotabegtafur
aufgetragen, bie in ber nocf>weichen, reißen ®tafur eertaufen.
hierauf wirb ber überjogene ßucfyen bei einer fcfywadj>en Cfen-
Wärme getrocfnet unb bann feröirt.

(Biraffenbrob.

Die lifyocotabe^ unb bie Sanbmaffe wirb löffelweife in
eine ftarfe, baumenljolje tfapfef gefüllt, nadj bem Söacfen auf
ein Rapier geftürjt unb nadj bem Grrfatten mit einer fatten
23aniflegtafur überlegen, mit ßfyocotabegtafur tupfen ein*
getropft, getrocfnet unb gefdmitten.

Cigerbrob

Wirb auf afmlicfye 5Irt wie ba$ »orfyergefjenbe Öiraffenbreb
I)ergefteltt, nur mit bem Unterfcfyiebe, baß eine fyanbbreite unb
etwa brei Ringer fyofyê lectyrapfel, bte öon innen mit weicher
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^Butter geftricfyen unb mit 8treumefyl eingeftaubt» orben ift,
mit beiben Waffen berart eingefüllt» irb, baß ein ßfclöffel oofl
(Sanbmaffe, tiefe mittelft bei Düte mit Gfyocolabemaffe mit
fleinen Stupfen oerfeljen, barauf lieber ein ßßleffel ocll (Sanb*
maffe unb » iebcr mit Gfyecolabemaffe betupft, bis bie üap\tl
brei 53iertfyeile mit ber Waffe gefüllt ift, hierauf gebacfen, nacfy
bem Grfalten mit meiner, falter, blafjgelber©lafur überlegen,
tiefet ©lafurübequg mit (ibecolabeglafur tiein betupft, unb
naefcbem biefe©lafur gut getreefnet ift, in Xfyetle gejdmittten.

3n äl;nlid>er SBeife werben aueb ftetne fayonnirte 331ecb>
formen gefüllt unb überjegen, bie bann £ iger=ober© ir äffen*
baeferei genannt » erben fann.

ZHanbel- unb 23robmaffe unter Einern.

15 Defa gcfdjältc SWanbefo werben mit 2 gaujeu ^ iern 5̂| a,n̂ flnbelÄ'
unb 5toei Dottern im (Steinmerfcr fein gerieben, hierauf in 2 £otttr\

einer pfiffet mit 12 Dcfa 3urfermcl;l unb 10 Dottern, bie856̂ t3u<f"'
nud> unb nad; mgefêt » erben, gaumig gerüfyrt. CSitroncn- J0 Detter

fetale » irb afö SBOrgê gegeben. 5Ra$ bein bie SWaffe flaumig Jx®̂ JJJJJ^
geworben ift, » irb ben 8 (Ssmeifi ein fefter©dmee, in » elcf>en6Stras»qUiti

4 Defa 3ncfer miteingefcfylagen»nrben, in bie flaumige Waffe ^ "ftrn3ucrer*
eingemengt unb bjerauf biefelbe in 3» ci (£ d>nffeln in j» ei gleiche
ST̂eile abgeteilt. 3n ben einen Sfyeil» erben 3 Defa Wefyt
bermifetyt unb mit 3 Defa ffieijenftarfemeljl, utbor abgefiebt,
fergfältig eingerührt, » äfyrenb in ben anbern£ (jeil ber Waffe
6—7 Defa 33i$quitbröfeln gemengt, mit buloerifirtem Bimmt,
helfen unb fein gefcb,nitteuen Orangenölen eingemengt» erben.
Söeibe Waffen werben fofort in tie baut oerbereiteten Hermen
gefüllt unb in ben Cfen gegeben, $6 » erben euttoeber bie beiben
Waffen, jebc in einem Reifen, ber auf Rapier unb auf ba8
23arfbled> gelegt» erben ift, brei 23iertljeile bott gegeben, ober
c$ » erben fayennirte 531ed?formeu mit ben Waffen angefüllt.
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Um beibe ÜDtaffen audj unter (Sinem in einer gcrm ju bacfen,
wirb bie bereits fertige SSrcbmaffe in einen ent|>redjenb fyofyen
9?eifen gefüllt unb mit einem®artenblatte gleidj»mä§ig fyodj>
oertfyeilt unb gerabegeftridjen; auf btefc wirb bie üftanbel*
maffe in ber gleichen Jpöfye wie bie Sörobmaffe aufgetragen,
gerabegeftrid)en unb gefcacfen. 9Zad> bem Crrfalten wirb ba8
Srücf ba, wo beibe SDtaffen aneinanber grenzen, auSeinanber*
gestritten, mit 9)Zarmelabe gefüllt, mieber aufeinanbergefetjt,
mit einer ®lafur überwogen ober mit 3ucfer bcftaubt unb als

(5emtfd?te Corte von TttanbeU unb Brobmaffe

aurf> mit eingefottenem Cbft belegt unb oerjiert bavgeftellt unb
feroirt. 3n gleicher Seife werben

(Semifdjter puboing von 2TIanbel= unb Brobmafje

bereitet, inbem bie eine SDiaffe ju»ot in bie mit B̂utter
beftricfyenê ubbingform eingefüllt wirb, bie anbere 9J2affe

gig. 69.

barauf gegeben, ober aucfy mehrere £agen, wobei biefe nur
fingerbicf eingefüllt werben. £>ie fo gefüllte[Jtorm wirb fobann
im Saffer gebacten.
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2Hanbel=unb Brobmafje unter (Einem 311 bereiten.
(3tt>eitê Herfahren.)

16 $)efa SDfanbeln» erben mit2 gangen liiern unb 2 ©Ottern lcsf.ajianbeiu,
i1 Eßlöffel ooll föaffer*) im Stcininbrfcr fein gefto&en unb ge*J ®™äcfr'
rieben, hierauf in eine Sdu'iffel gegeben, 14 3Ma ,3udermefyl 18vttagutfer,
{niqugefefct unb mit » eiteren 12 lottern , bie nad; unb nad>geiL°is!e*nee
gugefêt » erben, flaumig gerührt, tiefer 9)?affe» irb (Eitronen«cntronenfc&aie,'
f̂ ale oft © firje jugegeben. ^cadjbem biefe Steffe gaumig ge*3̂ aaâ ' er,
»orten ift, » irb oon 8 Cri» eiß feftgefcfylagener<Scfynee, in s sefa »ro&.'
»eld?en 4 SDefa^ udermê t mit eingetragen » orben finb, b™̂ ™tia
in biefelbe forgfältig, b. i. in Keinen Partien utgegeben, einge= sielten* unb
rittjrt. $ te fo bereitete Stoffe » irb hierauf in j» et uemtidj 1,'™"/̂ *" '
gleid;eu Steilen in j» ei <2d;üffel gegeben. 3n beu einen srüc&te unb
Streit ber SWaffe» erben 3 £>efa «Kê t unb 3 £)efa§ aarbubcr^«n9cni4ai en.
<StärfemebT), bie jtttoox mit einanber oermengt unb abgefiebt
»orben fmb, unter langfamem(Stnfd̂üttetn (angfom unb forg*
fältig oermengt. 3n beu ttoeiten£ f>eit ber SDtoffe, bie 3m*23rob*
maffe beftimmt ift, » irb baS auf felgenbe Slrt vorbereitete 33rob
eingemengt.

3tl fleine Stüde ge|'d;nittene$ @d?»arsbrob » irb auf
einem ABadblecfye in ben Cfcn gegeben unb gerbftet, b. fy. fo
lange einer mittleren Cfenlnfce ausgefegt, bis baSfelbe eine
braune (färbe erlangt fyat. (£« » irb aber babei forgfältig
beobachtet, ba§ bie braune Färbung nidjt ju buufet ausfalle,
»eil ba« einer 93erfob,tung gleid; loäre unb ba$ 33rob aucf>
batureb, einen bitteren©efdnnad befommt unb biefer bann ber
©robmaffe mitgeteilt » erben tarnt Sobalb baS 33rob burd?
Unnoenben auf beibeu Seiten bie ge» ünfd?te faffeebraune ftarbe
erreicht fyat, » irb büSfelbe aus bem Ofen genommen, erfalten
gelaffcn, geftefjen unb berart abgefiebt, baj? ein feines grte«*
äb̂nlid;e« p̂uloer fjergeftellt erfcfyeint.

*) Sei grtrorfneten Hianbeln werben 1 ober 2 (Sfjlöffet oott Söffet
gugeffljt.
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33on biefen berart »orbereiteten 23robbröfein werben$u
ber eben betriebenen 3D?affe, unb $tt?ar ju ber bereits abge-
tfyeiften ipätfte be$ angegebenen̂ fifchungSrerhättniffeSt-cn
16 2)efa Sftanbetn, 18 $ efa äuefermehl, 12 Dotter, 8 Schnee,
ir-obei $ur einen § älfte ber üttaffe 6 $5efaü)?ebl mit § aar«
bnber ober ©tärtemehl vermengt zugegeben warb, $ur anberen
§ä (fte ber 9ttaffe nur 2 Defa ÜJZêCunb 2 Defa ftaarpuber
gerechnet unb eingemengt; bagegen aber Den beut gebräunten
gefiebten Sörobe 8 33efagramm mit leichtem gBetne betart
angefeuchtet, ba§ nachbem bie fetben alle^ euĉtigfeit aufgeiaugt
b̂aben, ba8 2lu$fehen unb $euchtigfeit einer Üertenmaffe er=
langt haben. v3iebft biefen 33robbröfem unb bem ermahnten ÜJcehle
merben auch 3immt unl>helfen, 1 ftaffee< ober Sfjtöffel fcefl
9ftim, fein gefchnittene, in 3ucfer eingefottenc Früchte unb
Crangenf dualen, fo auch (Sebri in bie üflaffe gegeben unb gut
termengt.

Sluf biefe 5lrt roerben entweber

ZtTanbeU unb Brootorten

ober auch fogenannte

(JSemifcfyte(Torten

hergefteüt. ÖS wirb nämlich bie$3rc-bmaffc, meit biefe fehlerer
ift, juerft in einen}ivei ober brei Ringer hoben Serienreifen bi«
jur Jpälfte gefüllt unb mit einem ftartenMatte gerabegeftrichen.

Stuf biefe 23robmaffe mirb bie üDcanbebnaffe ebenfoh^ch
IeffeUr>eife aufgetragen, gerabegeftrichen unb bei mäßiger Cfem
»arme gebaefen, nach ©aefen ailt bem Ofen genommen,
fofort auf ein Rapier geftürjt, nach bem(Srfalten autfeinanber*
gefchuitten unb mit 2)iarme(abe mieber jufammengefefct, mit
®Iafur überwogen ober mit 3ucfer beftaubt, ferrirt.

(ibenfo merben ÜÖcanbelpubbing unb Sörobt-ubbing
unter ßinem bereitet, ober trenn e£ jweefbienlich ift, wirb
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SDJanbelbubbing unb 23robtorte unter üinem, ober au<$
umgefeljrtSörobpubbingunb 9)?anbeltorte auf ba« ©beifen*
regifter eine« ®aftmafyl8 gefegt unb barnacfy unter (Sutern$u*
berettet. Crbenfo mirb audj, wenn etroa ba8 boppelte ober bret»
facfye ÜJHfcfyung^ erljältnijs jur Bereitung angenommen tourbe
unb bie ÜJiaffe ausreißt, bei einem Ueberfcfyuß berfelben mit
ben heften verfahren unb biefe in 'Jßamerfapfeln oon Ringer-
fyöfye gefüllt, nacfy bem 33acfen auf Rapier geftürjt unb nacb,
bem örfalten mit SDiarntelabe ju

(Einfachen unö gemifcfyten Schnitten

jufammengefe^t unb glafirt. @o fann aud) ton biefen betten
Staffelt

Kleine fa(;onnirte Bäcferei

Ijergeftellt merben, inbent wie befannt flehte, mit Butter ge*
ftridjene 23Iedi>formen bamit gefüllt unb gebaden tr-erben, nad)
bem Ghrfalten ganj ober tfyeiltveife mit .ßucferglafur*) überwogen.

Stuf gleiche SBeife toerben

Kleine fa9onnirte Pünings

bereitet, nur mit bem Unterfcfyiebe, bafc biefe im äöaffer ge<
bacfen werben.

(gefüllte gemifcfyte pubbings
au« sD?anbeln unb 23robinaffe unter (Sinem bereitet.

©obalb bie 2ftaffen mit bem angenommenen9ftifcfmng«*
fcerfyältniffe fertigstellt finb, wirb bie 33robmaffe in Reifen

*) ^ urfergtafur beftefjt au« 3ucfevme$t unb 3ucferlöfung; ghuetB«
glafur aber au« (Shueij? unb 3 U£fcrI" ĉ -
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gefüllt, welche einen etwas größeren Umfang haben, atS bie ju biefem
3mecfe beftimmtenk}$ubbingformen, unb $»at brei 93iertljetfe
oott acfüUt, ĉevabegeftrtc^en unb gebatfen. üftittterweüe wirb
aucf) bie ÜWanbefmaffe in bie ^ nbbmgfotnten gegeben unb im

Sfe TO.

Söaffev gcbacfen, mit ba tiefet ©otgang längere$ ett ttt 9Lnf|>rud^
nimmt, als fraS harten bei ttoäener Cfcnwa'rme, [o finb
bie Srobblättcr iube§ aud) fertiggebaefen. X>icfc wetten mit
2)?armelabe beftricfyen, auf „©etttttaptete " gegeben unb bie im
Saffer fertiggebatfenen$utting6 fot-ann barauf gefegt mit' fefort
fercirt.

2c tote auf tiefe 8tt gtejje$utttng3 als £ afetftürfe her*
geftettt werben, fo ftfuneu aud; bie Meinen formen auf ähnliche
2trt ausgeführt werben, nur tajs bie runben Scheiben, tie mr
Unterlage bienen, aus einem moer in einer fin̂ er̂ ê en $apieti>
fapfet gebarfeuen®totb(atte auSgefted>en unb ebenfe auf Seroir*
pariere gefegt werten. I )te mm ^ Ubbing übliche Arüdjtenfauce
wirb Sterbet in einer eigenen ecbale feroirt.

(3n bie üDknbelmaffe, 31t Tübbing»ettoenbet, fönnen auch
«Sultaninen ober eingefettene Früchte, wie$ irfd;en, SBetehfeln,
gefd;nittene SDiariUen ober ^ ftrfidje, $ieineclaube eingemengt
werben. ÖS ift felbftoerftänblich, bafj auch umgefebjt bie ÜJianbet*
maffe utr Untertage unb bie $3tobmaffe als ^ tttbhtg oerwenbet
werben fanu.)
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23erfahren, um

£infad ?e ober gemifcfyte Sd?nitten
unter (iinem $u beretten.

25 Dcfa gefd̂ätte iWanbetn werben in einem 8teinmörfer 25©t ananbetn,
mit 8 Saitgen(ober6 SDotter unb 1 bis 2 ßftdffc! botl Sßaffer) J ®™'eer'
fein gerieben, in eine Sdntffet gegeben unb mit 20 £>efa^ uefer- 13 Dotter,
mebl vermengt nnb Kbanmig geritbrt. jpierui werben 25 Defa2 j ®JJ^0[t°ebr"
bei getinber©firme gefdnnol̂ene Aöntter tangfam bei fort- 20 Deta 3u<rer,

»ä&renbem Rubren sugegeffen unb taö »führen fertgefefct. l2̂ , *"̂ ,^
tiefer 3J?affe werben ferner nad? unb uad; 12 £>otter unb skmüie.

2 gan$e (Sier unter forttoä̂renbem« fi$ren jugefetf unb naefc" ĴUJJJJ
bem biefelbe iwtlftanbig flaumig geworben ift, wirb ber fef> gemengt,
gefcfytagene Scbnee ton 12 öiwei§, in welchem5 £)efa£udn* 6 f rcöffein3ucf ""
meb,t mit eingefcfylagen werben finb, forgfattig eingemengt. 2Uö3<mmt
2öür$e wirb beim 9füf>reu ber Üttaffe Vanille utgefefct. c™b"f™f*ftIa1'

2)ie |'o fyergefteflte üJKiffc wirb tti gleid;en Xfyeüen in »rfl*t€,
biet Sdntffel gegeben. 3n beu einen £ t;eit berfetben werben4 ^ acao*
2 Defa 3)iefyl abgefiebt, mit 2 £>efa£>aarmiber| Seijenftärfe*4£eramw.
mefyl) eingemengt unb giebt bie „fernere SDianbelmaffe". a3o,,ltIe

3n ben ŵeiten£ fyeit ber sJJ£affe werben(5 £)efa 3ucfers
brbfeln, oermifebt mit etwas 3" nm^ 8*8*&*H/ aucfyH'orintljen
unb gefefmittene, etugefottene jyrücfytc, fo and) Gtebrt, Orangen«
fdialen forgfältig eingemengt unb giebt fernere $3robmaffe
(aud; ^ igeunerbreb genannt).

3n ben britten Sfyeit ber äRaffe wirb eine mittlerweile
bereitete(Sacaotdfung* 1bon 4 ober5 £)efa Sacao, aud; 6 ®efa
^ueferbröfetn(ober 4 bi« 5 2)efa SDZe^Q eingemengt.

Um ben ^ ortbcü ber Bereitung breier Staffen unter
hinein jn benüfcen unb babei gute Dualitäten jn errieten, ift
eö nbtfüg, baj$ bie jn terwenbenben formen bot ber B̂ereitung
vorbereitet werben. @o werben jum ö̂eifmet für bie eine SDiaffe

* tiacaolöfung ift fdjon früher befdjuieben unb beftetjt aus geroärmtei
(iacaomaffe mit 3 u(*ertöfun9 Dermengt.
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fleine vimbc SKinge für Tortelettes, ober fleine oertiefte 331ech*
formen, ^ apierfapfefn juoor hergerichtet, Tortenform ober
9?tnge, ebenfo auch^ ubbingform. ferner eine tellerartige$ lech*
form, aufgefegt mit Söutterteig ober$ röfelmaffe unb üDiarme;
labe befinden, worauf eine ber bret SDcaffen eingefüllt wirb.

$)tefe £0?et̂ cbe, Dreierleisi)caffen unter Sutern ju bereiten,
bient baju, um in fällen, too es an £ eit mangelt, bie für
ein (Saftmahl nothwenbigeu 23acfwerfe als .ßroifchenfpeifen,
SDZehtfpeifen unb für beu îaĉ tifd̂ in furjer ^ ctt ooruibereiten.
Orbenfo fann auch bei gewerblichem betriebe biefe öercitungS*
weife oortheilhaft fein.

&voz\- ober breifarbige Koiilaben aus Brob-,
IHanbel? unb Cfyocolabemaffe

als Tafelftücfe ober ^ wifchenfpeife

Um fleine flache SRoulaben hcrjiiftcllen, werben bie er*
wähnten üDiaffen auf einen Sogen Rapier ungefähr einen Zenti¬
meter hoch aufgetragen unb mit einem laugen üDceffer
gerabe, gleichmäßig hoch unb glattgeftrichen unb fofort ge*
baefen. Dabei ift eS notlnocnbig, baß alle brei Waffen
gleichzeitig in beu Ofen gebrocht werben, um nach tcm
gleichzeitigen Jvertigbacfcu bie Blätter im warmen ^ fanbe
utiammenretlcn ui (Stuten, benu fabatb bie Blätter aus bem
Ofen genommen werben, werben fie auf Rapier geftür$t, bie
"Iviptcrfapid oon ber Ü)iaffe loSgeloft unb abgezogen, mit sDiar=
melabe beftrid)cn, baS jweite SSlatt nochm warmen^ uftanbe
tarauf gelegt unb fo aneb baS brittc; hierauf fofort.ulfammen*
gerollt unb in bie $ apiernntertage cmgcwicfclt unb fo bis jum
cirfaltcn auch gelntuben. <2ebann werben Scheiben aus ber fo
hergeftellten Motte gcidmittcit, glafirt ober nnglafirt aufgc
tragen.

Söet ber Bereitung einer 9ioulabe als £ afetftücf werben
^apierftreifen in einer breite, we(d;e ber aiminchmenben§ bhe
entfprtcbt, ungefähr 10 bis 12 Zentimeter mit ber 2J?affe
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1 Zentimeter fyodj aufgetragen, unb bamit bie 3)?affe beim
Sßaden nid?t fo ftarf anetnanber gefye, werben ^ apierfapfeln
mit ent|>red>euteu SRäubern oerwenbet. Die Sftaffe gerabege-
[trieben imb nad)bem$3adcn werben bie Blätter nod? im warnten
^uftanbe mit SRarmefabe miammengefet̂, jufammengeroüt in
Rapier gemidelt unb [o crlalten gelaffeu. hierauf werben bie
beiten tflädmt gerabcgeid;uittcn, bie obere3-läd)e mit 3)?artüen*
marmelabe beftriebeu, bfiim glafirt unb auf einem fa^ennirten
kopier auf bie <2dn'tffef gefegt.

^Mättcrtortc . (Sdnoere SWaffe.)
9?unbe $apierf<$eü>en ben einer ûoor beftimmten®rc§e

werben mit je einer ber befd;riebeuenü)?affen fĉ roaĉ fingerboeb,
aufgetragen unb mit einem langen SDieffer gleid? fyoeb, unb gerabe
geuricfjen. Um bie (̂ ren̂ en unb ben Umfang$u fijnren, wirb
ein ^3lcrb,rcifeu aufgefegt unb bie ©lätter bei mittlerer Ofen*
bii:C gebaden. 8Mrb ein Ztyit ber gelben SDianbelmaffe vot^
gefärbt, [o fanu eine Jötättertortc oon oier farbigen Sagenb_er*
geftetlt »erben. (Sbenfo aud; oierfarbige ©dmitteu, ober e3
werben zweierlei fo(<$et -2d;uittcn fyergeftellt, inbem bie fertig«
gebadene libocolabemaffe mit ber rotten, bie 23robmaffe mit
ber gelben iDtaffc mit sJJiarmelabc jitfammeugefe^t, gefdntitteu
unb mit ©(afnr entweber nur bie obereftiaty , ober gan$
überwogen wirb.

3obamitsbrofcmaffe.

15 ©efo ©utter werten burcb'ä Qrrwärmen erweiebt, mit 15 * era
H Sefa 3ucfer,

14 Defa 3udermer;l oermengt unb fĉ ctuintg gcrüfyrt. 33ei fort=nvt.geriebene«
gefefetem diübren werben 12 Dotter nad) unb nacb ;ugefêt

" 7 ,' . » nniHe, 3immt,
unb Da« 2d >aumigrül;ren fortgelegt. Körper werben auf einemi cr&iöffertou.
9tetbeifen fo biet 3obanniebrobe abgerieben, bitf ein Cuantum *oni8'

Mb* # J * n . < • r 8 6 * n «-

oon lö Defa geworben tft. Dte)e gertebeuen Sofyanuiäbrob»2-35Dtfa3u<fer,
broicln werben mit einem»tafafc oon Vanille unb 4immt, wie 12 £efa 3U£fers

. . . . < . . bröfeln (ober
and; ŵei Eßlöffel ooll Tlüifigem£>onig tu bie gerührtesJJcan,e ssmoswebn.
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eingemengt, unb nacfybem bie Slftaffe gut flaumig getoorben ift,
toirb ber feftgefdbjagene©cfynee oon 8 (£itoei&, in toetcfyen
2 $)efa £ \idtx miteingefcfytagen tourben, unb 12 Defa ^ uefer-
biöfeln (ober 8 £)eta äßefyl) forgfältig eingemengt.

^ofyannisbrobmaffe mitittanbeln . ^ weites Verfahren.)

lüDf.aKanbeiu, 10 $)efa geicfyätte ober aueb, ungefcfyätte2)?anbetn toerbeu

1 S°tt 1 ® ctter unt> 1 8an3en ® in einem©teintnörfer fein
u t>era Surfer, gerieben. $)iefe fein geriebenen SWanbefo toerben bann in eine

J5 mn">©Rüffel gegeben, mit 14 £)efa ^ ucfermefyl oermengt unb
i5if.3ô nni8.1ö ®efa lautoarme unb flüffig gemalte B̂utter $ugegoffen;

brob, biĉe 2)iifctyung toirb febann flaumig gerührt, toobei 12 Dotter
s ©etmeer ' na£̂ unD naĉ 5uöe9eDeu toerben. 23eim 9xüb,ren ber 2)iaffc
2©efa 3u<*er, Serben 15 Ma auf beut 9ieibciicn geriebenes Gobanniftbrob
8 £>tta Mc| I. °

loffettoeife jugefefct unb mitgerüfyrt. v}fad?bem bie 9)iaffe ooü*
ftänbig flaumig getoorben unb audj SBanitle, 3immt unt
2 Orfjlöffet ooü Jponig mitoermengt würben, toirb ber feft-
gefd>(agene«Sdwee oon 8 (5itt>ei§, in toetcfyen2 £>efa 3ttffer<
mefyt miteingefdb.tagen toorben finb, gleichzeitig mit 10 £)efa
3ucferbröfetn ober 8 3)efa 99?efyt eingerührt unb forgfältig
oermengt.

©otooljl au« ber SOfaffe be$ elften, toie auef) auä ber be«
jtoeiten3>erfafyren8 toerbeu

3ofjannisbrobtorten
erjeugt, inbem bie SDiaffe enttoeber in einen ftarfen, }toei Ringer
fyofyen Reifen eingefüllt unb jo gebaefen toirb; ober bie *D2affe
toirb in einen fingerlosen Reifen gefüllt unb nacb, bem öaeten
unb (Srfalten mit ätfarillen* ober^ firficfcSWarmelabe beftricfyen,
uifammengefefet unb mit tSfyccolabeglafur überwogen.

(Sefüüter3°^annis r̂ô U(i? en-
£)ie innere Jläcfye eine« auf Rapier gefegten Keifend

toirb mit einem mefferrücfenbicfausgerollten „Statte " oen
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mürber „^ udjenmaffe" *) belegt. Die Sobenfläctye lotrb mit
9ftartflem2)?armelabe beftridjen, bie 3oIjanni«brobmaffe fobann
barauf gegeben unb ber innere 9faum bamit oottftänbig au«*
gefüllt nnb hierauf gebaefen. (2£enn ber Ofen eine fefytoactye
Unterlüß giebt, fo ift e8 »ortfyertfjaft, ba« „mürbe Statt"
oorerft fyalb $u baden, bann mit Sftarmetabe ju beftreiefyen,
einen Reifen aufjufê en unb fobann ben inneren $ aum mit
ber 3oljanni$brobmaffe auSutfütlen unb fertig ju baefen.)

2luf gleiebe Slrt to erben

3o ^annisbrob )d?ni tten
fyergefteflt. (5§ mirb bie Sftaffe entmebe in einer oiereefige,
ftngerfyobe"Hapierfapfet ober in einen oiereefigen9?a^men,
ber auf beppette« Rapier gefegt morben, eingefügt unb ge¬
baefen; ober e$ mirb fo mie bei bem eben befefyriebenen$ucfyen
oerfafyren unb bie Üftaffe mit einem mürben Statte 3ufammem
gebaefen, ober naefy bem Saefen auf ein mürbes Statt gefegt,
ba« oorfyer gebaefen mar, unb bann gefcfynitten.

ZtXanbeUunb 3 °^ann ŝ^ro t̂or ^-
10 Defa gefeilte üflanbetn merben mit (gi im «Stein* 10 st.sroanbein,

mörfer fein gerieben, hierauf mit 14 Defa 3uefer unb 10 J
Dottern, bie naefy unb naefy zugegeben werben, fê aumig ge- u s>ffa3U£rtr,
rü^rt. Dabei merben 8 Defa SBeijenftärfeme^ unb 8 Defa f a®JfJ ttbe(>

gefefymotjene Sutter, fotoie 33aniüe8vtta »utter,
unb (Sitronenfêate mgefefet. ^1 %*™%̂
flaumig gerührte 3ttafte mirb bann
in jmei ©efä&e abgeheilt. Son 8
(5imei§ber©efynee, in toelêen 2 Defa

gig. 71. 3uefer miteingefdjtagen mürben, mirb
fobann bte$ älfte mit bem einen£ f?eüe ber 2ftaffe oermengt, unb in
bte anbere£ älfte ber üflaffe toerben 12 Defa oorfyer auf bem föetb*

*) ©itlje jroette« Copttel, ©eite 68.
Ha SBiencr Gonbitor. II. iu
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eifen abgeriebene«3oljanni«brob miteingerüfjrt,babeietwa$3imtnt
unb hierauf bie anbere Raffte be« feftgefĉfagenen©cfynee«
gugefêt unb forgfättig vermengt. $5ie 3)canbe(maf(e wirb in
einen früher oorbereiteten Reifen gefußt unb gebatfen. ©tc
3cf?anni«brobmaffe wirb aber in eine ftacfye fâ otmtrte 55teĉ=
form, toefd̂e juoer mit 33utter„au«geftrid)en" unb mit £udtx,
SJZefjl unb feinen©emmelbröfefa eingeftveut würbe, eingefüllt,
auf gut gewärmte« 23acfbled) gefteüt unb bei mäßiger SBärme
gebacfen. 9?ad> bem (Srfatten wirb bie «Scheibe (2Hatt) au«
9ttanbefaiaffe mit 9)iariC(en' 3)iarmeIabe beftricfyen, ber fa^on*
nivte £ fyeit au« 3eijanni«brobmaffe barauf gefegt, mit ß^oco-
labcgtafur überwogen unb mit rcfafarbenemlf Oieni>avetf*@treu*
jucfer" feiert etngeftreut. 8Son ben beiben befd)riebenen SDiaffeu
werben ebenfo oiereeftge fiapfeln ttl ©Quitten, wie audj ffeine
fa^ounirte formen gefüllt, treibe nadj bem (h'fatten mit
®lafur überjegeu mit beim ©erriren um ba<? größere£ afel-
ftnef fyerum auf bie ©cfyüffel gefegt werben. ©etbftöerftänblidj
tjängt e« oen ber &?afyt unb oon ber ®efd)macf«rid)tung ab,
ob bie fyerumgefefctenHeineren<Stücfe mit (Sljocofabegtafur ober
mit rotfyer®Iafur gebeeft werben; e« ift noÜjtoenbtg, ba§ bie=
fetben ber ^ arbe wegen au« Sftanbelmaffe befielen.

3o ^annisbrobpuö5incj.

3Me auf «Seite 239 befdbriebene2)?affe wirb entweber in
eine gtatte ober in eine fa^onnirte^mbbing=231ed>form gegeben.
SDiefe würbe juooroon innen mit weiter Söutter beftricfyen, mit
„geftifteften üflanbeln" beftreut unb mit „@treumefyl", b. t mit
üftetyl, £üdtx «"b 33röfem ju gleiten Xt;ei(en oottftänbig„au«=
geftaubt". hierauf wirb bie gorm bret 25iertettfyeite mit ber
üttaffe »oügefüüt unb im Saffer gebaefen, unb jwar fo,
baß mm Sctylufje, nacfybem ba« © affer oerbunftet ift,
nodj eine furje 3 " * troefen nacfygebacfen, b. t>. „au«ge$ogen"
Wirb.
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Zttanfcel- unb 3 0^annis r̂o ^pŵ î 9
unter Cnnem$u beretten

toirb ebenfo oorgegangen, toie bei Herten aus berfetben üftaffe.
§efctere toirb aber anftatt in Reifen in ^ ubbingformen gefüllt,
bie juoot mit Sutter ausgetrieben unb mit Streumefyt oofl*

ftanbig „auSgeftaubt" tourben. (£« toirb
bie SDZaffe enttoeber in baumenfyofye Sagen,
bie mit einem £artenb(atte jebeSmal ge^
rabe geftricfyen, beoer bie näcfyfte barauf
gegeben toirb, unb fo bie filtere mit ber
bunfteren ÜJtaffe Joecfyfeüoeife eingefügt;

gig.̂ 72. ober eö toirb ber fâ ennirte£ l)eit mit ber
einen unb ber reifenförmige obere £ fjeü, toetd;er nad) bem
$evau$ftür.$en ba8 3̂oftament bitbet, bi« brei SSievt̂eife oofl
mit ber anbern SDcaffe gefüttt, hierauf im Sßaffer gebaefen
unb, nacfybem baS SBaffer oerbunftet ift, troefen nadjgebacfen,
b. fy. „au$$iel)en" gelaffen. ^ acfybem ber fertig gebaefene
Tübbing auf bie (Scfyüffel geftür̂t toorben ift, toirb ba$ Stücf
mit 23anitteutcfer beftanbt unb fofort auf ben £ ifd) gegeben.

(5emifd?te ^obanmsbvob-Zovtetettes.

£ie betriebene 9)?anbef*, fotoie bie 3oljanni«brobmaffe
teirb in Keine Sötecfyformen gefüttt, bie oon innen oorljer mit
Butter beftricfyen unb mit <£ treumel)t auSgeftaubt tourben, unb
jtoar in folcfye gbrmcfycn, bie in ber ga^on jtoeit̂ ettig au«*
fefjen. 3n jeben ber £ ljeUe toirb eine ber beiben Staffen ge*
füüt unb gebaefen.

(Sin jtreiteS 33 erfahren,

3ofyannisbrobtortelettes

fyerjuftetten, ift folgenbe« : @3 toerben flehte, flache, ober tyotyc
rofettenförmige 331ecfymobette mit mürber9)caffe aufgelegt, eine

10*
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üJtefferfpifce 3utferbröfein unb barauf ein «Stücken eingefottene
ftruĉ t ober 9Jiarmetabe gegeben, barauf bie 3or/anm«brobmaffe,

bie ftörmer/en ooßgefüßt unb gebatfen. On Crrmang*
fang oon 23röfefa wirb ein ©tücfctyen Oblate einge*
legt nnb barauf bte eingefottene$ntcf)t.

Um 3U erzielen, ba§ bie mürbe SDiaffe ber
Tortelettes mit ber roeief/eren Süflung gleichzeitig

fertig gebaefen roirb unb fcfyöne Ijeßbraune Färbung erlangt,
ift e$ ratsam , bie gefüßten formen auf ein bereit« geroärmteS
SSacfbtecr; ju fteßen unb fie hierauf fofort in ben Ofen ju geben.

Schwere gerührte £in3ermaffennb fd?tr>ere dfyo-
colabemaffe(unter € inem 311 beretten).

l5btTn fa 15 Ma  8 ĉ äIteD̂ ^ nbeln » erben mit 2 ganjen eiern
2 ©anje ob« ober 4 bis 5 lottern *) im «Steinmörfer fein gerieben, in eine

'J?0.tul ' * ©cbüffet gegeben unb mit 16 £ efa erroeiebter Sutter unb
16 Dtfa 3 '«*« , ' o o - i
i6%tia. »utter, 16 Ma 3ucfer oermengt unb flaumig gerührt, hierauf » erben

^ ®amt Wltf)U ^ '^an'e ^* er au f9eW a8en unb m ei"^ fjierm geeigneten
eitronenf*m«. ©efäfce(©etyale) untereinanber gemengt. 33on biefem„ganzen
ssania«. gj „ jpĵ (öffetoeife ber Üftaffe jugefêt, baS©cfyaumigrüfyren

fo tauge fortgefefct, bis ooflftanbige«Sdjaumigfeit ber ÜJiaffe
fyergefteßt ift. Um biefe ui eruelen nnb ein (Gerinnen ber üftaffe
gu oerfyinbern, roirb oon ben mgefjtfrigen 16 Defa sMfyi beim
Stühren ber DJfafie, beim Bugeben oon (5i iebeSmal auef; etroaS
ÜKerjt sugefefct.

3ft bie Sftaffe ooflftänbig flaumig geroorben, fo roirb bev
5Rcft be« sJDier/leS eingemengt, bie eine § älfte ber Üttaffe in
einen bereits oorbereiteten Tortenreif gefußt, gerabegeftrietyen,
mit föibifelmarmelabe gefußt unb ein ©itter au« tfinjermaffe
barüberbreffirt, mit ßi beftricfyen unb in ben Ofen gegeben.

*) C8 werben fo ütel SDotter, ober oon ganjen Stern, b. t. @iwei§
unb 3)otter, jum Reiben genommen, at« bie SDtanbeln notljwenbig b,oben,
um nid)t ölig ju werben.
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ferner toerben ffeine Reifen 31t„Sinjer£ ortetette$" gefußt;
ebenfo fönnen ffeine bereits vorbereitete„fa$onnirte" Slect»*
formen oertoenbet toerben, ober e8 toirb eine früher oorbe*
rettete^ apierfapfel fingerhoch ju „Singer(Schnitten" eingefüllt.

On bie anbere$ älfte ber 9J?affe toirb oon einer, bor bem
Anrühren berfetben vorbereiteten ßacaolöfung fo oiet 3ugegeben,
bis bie äftaffe eine fchöne braune gärbung erlangt hat.

2t(ö Sürje toirb Vanille unb (Sitronenfchate zugegeben.
Da, » 0 baS 53acftoerferjeugen ntr STageSorbnung gehört,

fei e$ bei gewerblichem betriebe ober in einer prioaten Hüche,
ift e$ oorttjeithaft, 3 uĉer ^f un8 ^ ie auch ßacaotöfung in
einer gebeerten Schale oorräthig ju Ratten. Seim (Gebrauche
toirb ein Xtyzilbaoon tautoarm gemacht unb fo oertoenbet.

IDeifie$,m$et- unb (5riIIiagemaffe unter € inem.

15 $)efa gefchatte üDcanbetn toerben mit fo oiet (Shoeif? fein i5$efaajianbein,

gerieben, ats nötljig ift, bafj bie SDcanbem beim Reiben nicht^ ^ ^ ^
ölig toerben. ÜDiefe» erben hierauf in eine ©cfyüffef gegeben, 15$tramtta,
mit 14 £)efa 3ucfer unb 15 £)efa gefö̂motjener Butter oer=* ?-

^ o i-T o 2©fsroffet©»)nU>,
mifĉt unb flaumig gerührt. § ierju toerben noch6 (Sitoeif?u ®<ta mw,

nach unb nach zugegeben unb ba« (Schaumigrühren fortgefefct, J ®e*M3Utfet
babei toirb ton ben noch baju gehörigen 14 $)efa Wehl bei6®efa®naiaße=
jebem zugegebenen(Shoeifj ein Söffet ooü mit eingerührt, um J na"abed"'
baS (Serinnen ber Waffe ju oerhinbern. ferner toerben2 Grfc
tcffet toeifeer flüffiger©torup mit eingerührt, fotoie bie baju
geeignete Sürje oon Sßaniüe unb Giitronenfchate, fo auch einige
Söffet oon gereinigten Korinthen. Oft bie Waffe flaumig ge*
toorben, fo toirb ber feftgefchlagene(Schnee oon 8 (Sitoeifc,
in toelchen2 $)efa äucfermehl mit eingefchlagen toorben finb,
in biefelbe in fteinen Partien jugegeben unb forgfältig oermengt,
fo auch ber fteft be« ba3U gehörigen Stehle«. 33on ber pälfte
biefer Waffe toirb enttoeber ein geeigneter Weifen 3U einer
Sorte eingefüllt, ober eine oierecfigê apierfapfet ju Schnitten
ober ausgeflogenenZfy'titn.
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3n bte anbere§ ätfte ber ÜWaffe werben6 £)efa gefte§ene
unb grob abgefiebte gebrannte üDJanbetn eingemengt unb ebeiu
fo oerwenbet.

9Bte fcfwn früher betrieben , bei (Srjeugung oon jwei=
farbiger tattert orte au$ ©anbmaffe, fo wirb audj bei
ber £in$ermaffe oorgegangen; biefetbe wirb fcfywacfy fingerljed)
auf runbe^ abierfcb̂eiben mit einein langen üfteffer gleichmäßig
geftrictyen unb rafd), b. i. bei ftärferer Ofenwärme gebacfen.
2luS bem Ofen genommen, werben bie Sötätter auf Rapier ge=
ftfirgt unb erfatten getaffen. Um ju oerljüten, baß bte ÜWaffe
beim ö̂acfen nicfyt über bie©renken fließe, wirb ein Reifen, ber
®rbf$e ber aufgetriebenen(Scheiben entfprecfyenb, wäfyrenb bem
Söacfen aufgefegt.

Tortelettesvon |d)tr>erer £itt3eMinbc£l]ocolabemaj|e.
1̂2 werben, um gute Qualität ju erzielen, bie formen,

Reifen u. f. w. wie fcfyon erwähnt, bei beginn ber Bereitung
einer DJcaffe oorbercitet. <So werben fteiue runbe Weifen, ober
fa<;cnnirte fteine flache 23ted)formeu auf bĉ peft unterlegtem
"̂ aoier auf bie 23acfbtecf;e gefegt unb fobalb bie beibett Staffen
fertig gefteüt finb, nürb eine berfetben, unb jttxir bie 8m$er«
maffe juerft, in eine 3)üte gefüllt unb in jeben 9ieife fo fladj
a(8 mögticb. ein Söoben einbreffirt; auf biefen wirb in bie
SDlitte ein ©tücfdjen fefte üDcarmetabe gegeben, hierauf mittetft
einer ŵeiten£)üte ein 9cing oon (Styocolabemaffe breffirt, mit
© fcfywacty beftricfyen unb gebacfen.

plätten unb Stangeln
oon Singer* unb (ifyocolabemaffe werben ebenfaß« mittetft£)üte
ober mit ipilfe einer SDreffirfbri^e auf mit Butter beftricfyene
unb mit SDcebJ beftaubte, gtatte Steche breffirt, in bie Dritte
berfetben eine ^ orintfje ober ein (Stücfĉen 5nidjt gegeben.
Stuf bie^ liUjdfjeu oon ber Gfyocolabemaffe hingegen ein £ ubfen
oon ber t'iujermaffe baraufbreffirt. (Selbftoerftänbticb fönnen
aueb, SKinge au8 jweiertei tfftaffe ausgeführt werben unb aueb.
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bon biefec göqermaffe„marmorirter " Tübbing unb Suchen
Ijergefteflt» erben.

€o » ie bie (eisten, b. i. bie gerührten ÜKaffen berart
beljanbett» erben fönnen, ba§ ju gleicher 3eit j»eü ober aud?
breiertei fyergeftetft» erben, fo fann aucb, ein äfmtidjeS 25er-
fahren baju btenen, um »̂ eiertei 2trten üon

lYiüxbev Bröfdmaffe
erzeugen, unb e$ fcmmt babei »eniger auf rafd)e, geübte

unb fltnfe § antbabung an, » ie bei ben gerührten Waffen, bie
turdj „üiufye" ober eigenttid; „©teljentaffen" bie einmal ge*
»cnnene Scbainmgfeit » ieber terüeren, fonbern bie mürbe
23refetmaffe, bte eigentlich burd) 2In» irfen unb Vermengen atter
Söeftanbtfjeüe tjergefteflt» irb, ge» innt fogar burcb Otufyen unb
Vtcgentaffen an einem füllen Orte burd) ein s»eite3£)urd)s
fneten an 3artbett beö £ eigeö unb in goTge beffen aucb. baS
fertige an 2Beljtgefd)macf.

^Htirbe 23rÖ|elmaffe üerfcfytebener Qualität
unter Ginem fyerjufteüen.

3u t-erfdnebenartigen 3toifd?enfbetfenbeieinem©aftmafyfe
fetten 23adm:rfe au« mürber üDcaffe fyergefteflt» erben, bie aber
an unb für fidj> aud; t-erfd>iebenartige Ouatität bebingen, » ie
3. 23. mürbe©refcel unb mürbe Gtjocotabebrefcet, gefüllte mürbe
8injerftangeui, » etdje gefeb/nitten» erben; bamit bie Tanten ber*
fetben fieb nid;t abbrbfetn, fott bie ÜKaffe» eniger mürbe,
b. b. » eniger fett fein; aud; eine ge» iffe Bätjigfeit foöen tiefe
©tangeln beftfeen, um ben©djnttt correct ausführen gu firnnen,
»etd?e (Sigenfcbaft burd; 3ufafc ton © erreicht» irb. (gbenfo
feiten£ud;en mit Dbftfüflung gemalt » erben. 3u biefen fett
ber £ eig bie £ tgenfd;aft einer ge» iffen 3cu;igfeit befifcen, um
ben faftigen 3nb,att beifammen ju Ratten unb ein£)urd;ficfern
beim « aefen niebt jujutaffen. Sei ber mürben 2Kaffe, bte $u
einem fetten 3 » ecte bienen fott, tft bafyer ein 3ufa£ »on
ganzen Stern netfy» enbig, » eit ba« @i» eif?berfetben bie Sünbig*
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feit einer folgen DKaffe giebt. dagegen ift für „ausgesogene
mürbe Söäcferei" ein 3 ufafc fcon ganjen Giern weniger »or*
tfjeilljaft unb eS genügt ein geringer 3 ufa§ üon Dottern,
welker Ijinreicfyt, um bie Tanten ber ausgeflogenen^ ô ien
fdfearf ju ermatten unb bafc fie beim©atfen ficfy nid̂ t abrunben.

Slngenommen alfo, eS folleu gef<$lungene, breffirte, aus¬
geflogene, gefdjmittene unb gefüllte mürbe 23äcfereien in furjer
3eit, fo wie aucfy nod) ein Obftfucfyen Ijergeftellt werben, fo wirb
Ijieju felbftterftänblid) baS nötige Ouantum an -Dkffe berechnet:

60 fccfa stcti, 60 Defa ÜJiefyl(abgefiebt), 60 Defa « utter, 30 Defa

so«?"aud" ' 3 U(fermĉ ' ^ie3u 30 ® efa ntit öi f ein S erie&ene, geföälte
sô f.ajianbtin^ anbefn, (Sitronenfcfyale als 3Bür$e, werben mit 3 Dottern
sifronenfäauJufammcn9ê netet unb forgfältiger S5ermengung aller 33e*
cacaciofuug. ' ftanbtfjeile ju einem jarten £ eige angerührt. Diefe SDtaffe

wirb hierauf in fo mel £ l)eile geseilt, als Sorten 23acfwerf
erjeugt werbenfollen.

2luS bem einen Steile wirb üor Willem gefdjlungene,
aus freier £ anb breffirte Söäcferei, wie fie fcfyon in einem
früheren(Satoitel befcfyrieben würbe, geformt. Um eine „mürbe
(ifyocolabe*33röfelmaffe " fyerjuftellen, wirb ein £ fjeil ber
•äftaffe mit einer gut abgefüllten „Üacaolbiung" unb einer
3ugabe oon 2$anitlewür$e forgfaltig bermengt unb „Sörefcet",
„Otinge" unb bergleicfyeu ausgeflogen unb geformt.

SluS einem britlen £ !jeile werben gefüllte Stangeln unb
Tortelettes ober aud) mürbe Sölättertorte fyergeftellt.

©cfytiejjlicty werben bie beim SluSftecfyen gebliebenen 3ü)ifĉen*
tfyeile ober fonftige 5lbfdwitte ber 9)?affe mit etwas ßi unb einer
entfpredjenben3 u9a&e oon wieber jufammengefnetet unb
aus biefer etwas compacteren3)2affe ein „23latt" ausgerollt,
welches als Unterlage für „Cbftfucfyen" bient unb fo au«*
geführt wirb, wie fie im ŵeiten (Sapitet bereits betrieben
erfdjeinen.
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