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~Regifier.

Dorwort .

Belchreibung der Schwamme (Pilze).

Steinpil3, Rerrenpil3

Gallenrohrling .

Rerenpily (* Giftia) T
Satanspilz (* Giftia) . . . .
Wolfsfuf (* Giftig) . Sk
DidG - EOBRtg) - 2 oeho o 5 S
Rothautréhrling . :
BirRkenpil3 (Kapuametpn[a)
Niaronentdhrling

Rotfufroheling .

Siegenlippe .

Butterrohrling (ngml3) W e
Traubengiegenbart (Rahnenkamm) . . .
Gelbling (Eierfdywamm, Pfifferling) .
Semmeljtoppelpil (Stadelpil3)
Speijetdubling ;

Edyter Reizher

Britling . ;

Samtfugkrdampling .

Kahler Hrimpling .

®rofier Sdymierling

Sdywefelkopf (* Biftig)

Stokjdwamm
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Qriiffel (deutjdpe Triiffel)
Rartbovift (* Giftig)

Rallimajd) (Honigbldtterpil3) .
Champignon (§eld-Champignon) .
Sliegenpily (* Giftig) .

Knollenbldtterjdymwamn (* der gefahrhd;ite Gitft

jdhmamm)

Perljdywamm

Pantherjdwamm :

Moujjeron (Laudypil3) .

Melkenjdwindling :

Parafoljdywamm (Sdmmpt[s)

Speijemordyel 2 :

Spigmordyel .

Slajdyenboniijt
Schwammcrlfuppen

. Steinpilze (Herrenpilze)

. Symwammerljuppe auf andere ﬂrt
. Shwammerljuppe auf andere Art
. Suppe von Stokjdmammen

. Auf andere Art

. Suppe von Tiublingen

Suppe von Reflingen .

. Suppe von Sdyafeuter (Butterrohr[mg) e
. Gemijdite Shwammerljuppe

. Auf andere Art

. Suppe von getrodneten Sdpmammen
. Don den Champignons

. Suppe von Champignons . i

. @Champignonjuppe mit Spatge[fptgen
. Goldwiirfel . :
. Champignonjuppe auf anbere Elrt

. Berrenbrot ol
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19.
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35.
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39.

40,
41.
42.
43,
. NMordjeljauce
45.
46.
47.
48.
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@hampignonjuppe auf andere Art
@hampignonkIdfden
Champignonfuppe mit ?Irﬁffe[n
Saljde Sdildkrdtenjuppe .

Auf andere Art :
Odyjenjdweifjuppe .

Gemijdite Sdmammerljuppe
Wurzeljuppe mit Shwdmmen ;
Suppe von Nlordyeln (maumcheln)
Spinatklogden . 3
TNtordeljuppe ;
Nordheljuppe auf cmbere ﬂrt

Saljdye NMordyeljuppe

NMordjeljuppe auf andere Hrt

Don den Triiffeln

Die Subereitung der Emﬁeln
Criiffeljuppe.

Saljdye Triiffeljuppe.
Altomiinjterjuppe an Saittagen
Sdywammerlklége . . . i
(Gekronte Haupter mit S&)mammen :
Knodeldien von Sdwdmmen .

Knddelden von (Ibamplgnons—t[ruffeln

Uon den Saucen.
Triiffeljauce .
Triiffeljauce auf anbere E{rt
Triiffeljauce auf feinere Art
Einfadye Triiffeljauce 3u Rindsbraten

Seinere NMordjeljauce
Champignonjauce
Sdywammerljauce

Piiree von Champignons .
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49,
50.
51.
52,
53.
54,
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.

66.
67.
68.
69.
70.
71.
V2.

73.
T4.
75.
76.
s
78.
79.
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Piiree von Triiffeln

Triiffelbutter

Champignonbutter . <
Eingeriifrte Eier mit (If)amplgnons d
Eingeriifirte Eier mit Triiffeln
Eingeriihrtes mit Shwdammen
Omelette mit Champignons

Omelette mit Triiffeln

Omelette mit Shwdmmen
Pfannenkudien mit Sdwdmmen .
Eierkudjen mit Sdmimmen

Seine Gefliigelfarce

Semmelpanade i

Gefliigelfarce mit (Ihamptgnons unb Etuﬁe[n
Ginfadye Semmelfarce . [yeher SRR g
Kalbjleijdfarce.

Auf andere Art .

Uon den Gemul'en.
Sdywammerlgemiife Mg
Sdwammerlgemiije auf andere Arvt .
{2 6 T £ 0§ AR el S R A P
Auf gewdhnlide Art

Sdwdmme in Butter gerdjtet .
Sdwammerlgemiife mit jaurem Rahm

GHemiijevon Smuenidymammen (aud Rothauptd]en

genannt) . i

®Hemijdytes Gemiije von Sd]mammen
Gemiije von Sdafeutern und Champignons
NMatjdwdmme :

Gemiife von mmichmammen 3 : :
Gemiije von Naijdwdmmen und mordpeln
NMoufferon (NToosling)

®emiife von NMoosling
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80.
81.
82,
83.
84,
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94,
95.
96.
97.
98.
99.
100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.

111.
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Piifferling (Eierjdyroimme)

Gemiife von Pfifferlingen !
(emiife pon Rehlingen (Cberlmge) X
Reflinge gerdjtet .

Reflinge auf andere Art .
Ntild)brdtling (Brotpil3) .
Geddampfte Brdtlinge .,

Braitlinge auf anbdere Art

Auf andere Art

Auf andere Art

Pafteten=Pulver ; :
Getrodknete Sdwdimme als (Eemuie
Auf andere Art

Champignongemiije

Champignons auf feinere Hrt
Champignons auf andere Art
Mordjelgemiife

Titordyelgemiife von fttid)en ‘mord}eln 5

Getrocknete lordyeln
fordye :
Trilffelgemiife .
Triiffelgemiife auf anbete Hrt
Triiffeln in Wein gehod)t
Champignons in Ejjig
Eingekodite Champignons

Champignons auf andere Art 3um Hufhemahren
Herrenpilze oder Sleijhjhmamme emgekod}t 3

Steinpilze in Efjig
Sdmwdmme in Ejjig

Sdwdmme mit Champignons in E[itg :

Sdwdamme als Salat .
Auf andere Art

Sdwdmme 3u trodknen und auf3uhemabren
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Steinpil3e (Rerrenpilze) in Efjig uufsubemahren
Pilze-Ejjens oy A L el
(Gefiillte Thampignons

Gefiillte Shwdamme .

Gefiillte Triiffeln
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Schwammerl zu Fisch- und I-'letl'dlfpell'en

118.
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130.

131,

132.
133.

134.
135.
136.
137.
138.

139.
140.

141
142.

Pafteten uflw.

Rheinjalm mit Triiffeljauce

Neliertes Ragout

Saftenpajtetcdhen

Auf andere Art

Hedyt in der (Ihamplgnoniauce

Geddmpfter Hedit mit Shwdmmen

Rirn mit Shwdmmen in NMujdeljdalen
Nujdelragout mit Champigrnons und Triiffeln
Cannellons pon Bratwiirjten :
Sijdkotelette mit Shwdmmen .

Sijdwiirjte mit Shwdmmen

Sijdywiirjte auf andere Art

Spiepodgel mit Sdwdammen

Srikandean von Kalbfleijd) und Sd}mammen
®eddmpfte Kalbsnuf mit Shwdmmen
Kalbsnufy mit Triiffeln

Kalbsnufp mit Champignons

Halbsnuf mit Nlordjeln : :
Ragout von Xalbfleijd) und Scbwammen %
Auf andere Art mit getrockneten Sdwdmmen
Kalbfleijd-Ragout mit Champignons .
Kalbfleijh-Ragout mit Norcheln (maurad}eln)
Rollinderbraten mit Champignons und Triiffeln
Rindsbraten mit Sdwdammen

Cendenjdynitten mit Shwdimmen
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143.
144,
145.
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164.
165.
166.

167.
168.
169.
170.
171.
172.
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Lendenjdnitten mit NMordjeln (Mauradyeln) .
Lendenjdnitten mit Champignons .
fendenjdnitten mit Triiffeln
Pfannenbraten mit Sdwdammen
Pfannenbraten mit Champignons .
Kejjelbraten oder Rleine Kajjerollenbraten
MWiener Rojtbraten mit Shwdammen . .
Kalbsjdnigden mit Sleijd)jdoimmen
Kalbsidnigden mit Champignons

Rajdee von Halbfleijdy .

Hammelsnieren oder Sd}memsmeren mtt (Ibam-

PIGHORS S e e Sy
Gemijdites Ragout von (H)amplgnons unb
Sdwdmmen

Eingemad)te KaIbsbruit mtt Sd]mammen
Kalbsbrujt mit Nlordjeln

Halbshirn mit Champignons

Odyjenfhirn mit Champignons

Eingemadyte Kalbsbriesden mit Q’hamptgnons
Eingemadyte Kalbsbriesdjen mit Sdwdammen
Neliertes Halbsbries

Halbshkoteletts mit feinen l{mutem

Kalbshirn mit Champignons s
Kalbsjungen mit Sdwdmmen ., . . . .
Kalbszungen mit Champignons

(Gebackene Iiddereier oder Bodismeren mtt
Shwdmmen . . .
Escaloppes mit Sd)nmmmen

Escaloppes von Reh s
Escaloppes von Reh mit U.rﬁﬁe[n z

Escaloppes pon Reh mit Champignons . .
Cammshkotteletts mit Shwdmmen . . . .
Brothruftaden mit Sdwdmmen
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200.
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Brothrujtaden mit Champignons

®dnfjeleber gebadien . ;
Romifdye Pajteten non (Ihamptgnons x
®ebadkene Halbsleber mit Shrodmmen
@ansleber von Champignons

Pajtete von Shwdmmen . . .
Pajtete von Shwdammen auf unbere ﬁrt

Eine gute Speije von Champignons

MWarme Pajtete non Odjjengaumen mit Eruﬁeln
Warme Pajtete auf englijdfhe Art

Englijdje BHithnerpajtete mit Champignons
Englijde Odfenfilet-Pajtete mit Sdwdmmen
Englijdie Kalbs- oder Hammelsjdnitten-Pajtete
Halbsbriesdjen mit Champignons und lordeln
Halbsbrieje mit Shwdmmen ARt
Kalbsbriefe mit Triiffeln

Grillierte O dyjenzunge mit (Ibammgnons
Odyjenzunge mit Sdwdmmen ¢
Sdyweinsfilet mit Shwdmmen .

Sdweinsfilet mit Champignons :
Odyjenfilet mit Champignons und ZIruffe[n
Kalbsriidken mit Champignons und Triiffeln .
Sdweinsriidken mit Champignons und Triiffeln
Rebhiihner mit Triiffeln gefiillt
Rebhithner auf anbdere Art .

Rebhiithnerfiille auf billige Axt . .
(Bebadkene Kdlberfiifge mit Sdymdmmen
Eingemadyte Hiifhner mit SHwdammen
Eingemadyte Hiihner mit NMordjeln 4
Eingemadyte Hithner mit Reis, Champignons
und Triiffeln . plE
Hithnerbriijte mit (If;amptgnons
Ganfeleberwiirjte . .
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Tauben mit Sdywdmmen

Enten mit Bratwiirften und Gbamptgnons
gefilllt

Gedampfte Enten mli Sd]mummen

Ragout von Enten mit Champignons
Gefiillter Kapaun mit Champignons
Gefiillter Kapaun mit Champignons und I[rﬁﬁeln
Gefiillter Kapaun mit Champignonjauce
Gefiillter Kapaun mit Triiffeljauce . . .
Gefiillter Kapaun mit Nordjeljauce

(Gefiillter Hapaun mit Pilzenjauce

Gefiillter Indian mitTriiffeln und (Ihammgnons
Indian mit Triiffeln gefpidkt g
Blandjette von JIndian .
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