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Neunter ALjdnitt.

Bon der Jubereitung wormer und falter Pajteten, Poupetons
und berfdicdener Ragouts.

Seite Qeite
810, Butter- ober Bltterteig . 271 841 RKalte Paftete von sahment
820. Milrber Teig 3u warmen und wilbem Gefliigel, aold
Bajteten . . 273 Putern, Kapaunen, Hiih-
821. ®ebrilhter ﬂBaﬂcrte:g au merm, gyafamen, Rebbiih-
talten Pafteten . . . 273 mnerm €. . 282
822. Sdyiffelpajtete pont 1ungen 842. Ralte E]3aftetc von .fnrfd;
Hilhnern . : 274 ober Rel 284
823. ©dilfjelpajtete vont Taubenr 275 B43. Ralte ‘Baﬁete vort @a{cn 284
824. Sditjjelpaftete vom RKalb= 844, Ralte Pajtete von Sdinten 284
fleifch 275 845; Ralte ‘Paftete oo Gdnfes
825, wcﬁﬁnntpaﬁete von %udf; 275 lebern . . 285
826. YAuftern="Pajtete . 276 846, ‘Bnupeton o Meid mit
827. Beeffteats-Paftete 276 Piifner . . 285
828. Paftete vour Aal . 277 847. ‘Boupeton v. Reis mit {‘yt[d; 285
829. Pajtete von Lachs . 277 848, Poupeton von Wild ober
830. Paftete von &)enngm 277 wilbem eflitgel . . 286
831. Vol-an-vent . . : 277 849. Reid-Cafferole (Cassarole
832. Hleurond . . 278 au riz) . 286
833. Stodfiid) im Vol-au-vent 850. Ragofit & Ia Toulouse 286
(Stodfijh=Paftete) . . 279 851. Ragout von Hiihnern & la
834. Warme Paftete (Vol-au— Toulouse X 287
vent) von Rinderzunge 279 852. Ragout vott Rrebieu 4 287
835. Gine Paftete on gebriih= 853. Ragofit & la financiére . 287
tem Teig blind (ohme Jn- 854, 'ﬂ%agvut pott Sbamplgunné
falt) au baden . ; 279 weify und braiun 287
836. Ginen Teigrand auf ¢ine 855. Magout vom Auflexn . 23
Sdiifjel zu feten 280 856. Ragont von Triiffeln . 287
837. Warme Paftete von @a{en 281 857. Ragout pon Gurfen 287
838 TWarme ‘Paftcte vom Jeh 281 858 Mod-Turtle-Ragout . 288
839 Warme Paftete v. Fafanen 282 859. Hummer-Ragout 288
840. Warme Paftete von Reb=
piihnern 282
Bef)nter Abjdnitt.
Bon der Fubereitung veridichener Salate.
Seite Eeite
860. Heringsfalat . 289 868. Brunmnentreffe. @artenl‘reﬂe 291
861. Sartofjeljalat o . . 289 869. Gurfenfalat . . 291
| 862. Sarvellenfalat  (Jtalies 870. BVohunenfalat . 292
[ nifcher Salat) . . . 2090 B71. ©elleriejalat . 292
‘ 863. RKopffalat . . . 290 872. Mothe Ritben 292
[ 864, Spedjalat i 290 873. Spargelfalat 292
865. Stopfjalat m. {aurer @aﬁne 9291 874, Koplfalat . . . 292
866. Enbivienjalat .. 291 875, @leftﬁter Salat . . 292
867. Rhapontifajalat 291 876. Geftilrzter Eﬂu‘cge?@alat 293




877.

Snhalts-Berzeidmik.

Clfter ABjdnitt. ‘
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879.

. Compote

alg Compote S
Gompote von ungejdhlten
frifdhen Pflaumen . . .
oon  gefdydlten

Bflaumen

. Gompote von Birm

. Sompote von epfeln .

. Aepfelmuf e TR
. Aepjelfdieiben m. Corinty.
. Apfelfinen-Sompote

. Compote

von  Ypfelfinen
und Aepjelm . . . . .

“Seite
293

204
294

294
295
295
206
296
206

296

887.
888.
889.
890.
891.
892.
893.

894.
895.

896.
897.

Compote von RKirihen .
Compote von Apritofen .
Compote von Bfirficden
Compote von Melonen
Gompote von Crdbeeven .
Compote von Stadhelbecren
Gompote von  BVefingen
(Heidelbeeren) Soree
Sompote von Preifelbeeren
Gompote von Himbeeren
ober Johanmisbeeren

Compote von fc{;matani
TMaulbeeren . e
Compote von Quitten

Bwilfter Abjdnitt.
Bon der Bubereitung ber Pudbdings.

. Pubbing von  Kartoffel-

ober fraftmedl . ;
Pudding von Weizenmehl

. Reig-Pubding . . . |
- Pudding zu gefodytem Obft
. Gemmtelpudd. mit Rirjhen
- ‘Puoding mit Aepfeln .

. Gricd-Pubding . g
. Bubdding von jaurer Sahe
. Pudding von  geriecbener

Semmel

. Nody ein @emmcf:%ﬁbﬁiné
. Pudding von Krebjen .
. ‘Pudding von Mohn

Pudding von Hirfe

. ‘Budding von s?artoﬁefn
. Pubding von Sago .

Seite

300
301
301
301
302
302
302
302

302
303
303
303
304
304

304

913.
914. B
915,
916.

917,

918.

919.
920.
921,
922.
923.

924,
925.

Chocolaben-Pubding
lumpubding . . . .
Cin anberer Plumpudding
Brod-Pudding . . .
Pumpernidel-Pubbing
Cabinets-Pudding . :
Cabinet3-Pudbing auf eine
aubere et BLEiEia U
Pubding von Kaftanien .
Fifd=Pubdbing . . . .
Bubding von  RKalbsleber
mit Poftwen . . . |
‘Bubding von  RKalbsleber
mit Parmefantijfe . . .
Pudding von Stodfijd
?r[eifcbsg}ubbing SO

Dreizehnter Ab{dnitt.
Bon der Bubereitung der warmen Mehlipeifen.

. Auflanf von BVanille .
- Auflauf von Chocolabe
. Auflauf von Matronen
. Uuilauf von WMandeln

Punfd)-Auflani

Seite
309
309
310
810
310

981, Auflauf v, Reid mit Banille
932. Auflanf von Citronen
933. Uuflanf von Erdbeeren
934. Auflouf von Himbeeren

Seite
296
297
297
297
297
297

298
208

298
299

Geite

305
305
305
306
306

306
306
307
307

307
807

©cits
310

310
311
311




935.

036.

937,
938.

989,
940.
941.

942,

943,
944.
945.
946.

047,

948,
949,

950.
951,
952.

953.
954,

955.
956.

957.
958.
959.

960.
. Rimger Aepfelfpeife .

. Gharlotte vorr Hepfeln

. Charlotte von Aepieln mit

Subalts-Berzeidni.

Seite
Huflauf ober Schnee von

epfeln ober Dnitten, Kirs
fchent, Apritofen, Pirfiden
auﬂcmf oot %rﬂd;ten anf
eine anbdere Art . .
Citronen=Mehlfpeife
DMeblipeife von Citronen &
la Lyonna.lhe s
Meblfpeife a la Danphm
Mebljpeife von Reid . .
Diehljpeife von Reid merin-
guitt .o

Deehlipeife von Weis mit
Aepfeln ober Aprifofen
®ebadene Weid{dnitte
Diehlfpeife von Gried .
@adyjifdhe Dehlfpeife . .
Sdadyfijche Diehifpeife mit
Matrotten .

Sddyifche Eﬂ?e[ﬂipclfe it
Bidcuit und Aepieln
Diehlfpeife von Jubdeln
Bebadene Jtudeln mit Ba-
nille-Eréme (Palfy=-Ttub.)
Diehlfpeife v. Favenmnubeln
Diehlipeife . WManbelmud,
Diehlfpeife von @emme[ m.
Apritofen . Lidi,
Omelettes souffiées . .
Sdynee=Omeletted (Ome-
lettes a la neige)
Omelettes aux confitures
Mehlipeife von Senumel u
Yepfeln . .

Diehlfpeife von ﬂrtbfau
Rabhmijtrudeln
Rabhmitrudeln auf eine an-
bere Art . s
Aepfel a la créme.

©dwarzbrod (3 la pay-
sanne)

. Brop= @pet'fe mit i’[epretn
. Diehlfpeife n. {dpoarz. Brod
. Mehlipeife von Gried mit

Confitiired

. Deehlipeife a la .1’*‘1ga.ro

811

811
811

812
312
312

318

313
313
814
314

815

315
315

315
316
316

316
317

317
318

318
318
319

819
319
320
320

321
321
321

821
822

968.
969.

970,
971.

972.
973.
974,

975.
976.
977.
978.
979.
980.
981.
982.
983.
984,
985.
986.

987.
988.
989.
990.
991.
992.
993,
994,
995.
996.
997.
998.
999.
1000.

1001.
1002.
1008,

1004.
1005.
1006.
1007.

1008.

45a

Geite
Biscuit-Mefifpeife & la

reine .
Gemmel-Biscuit - ‘:D?eE;I-
fpeife mit RKirjden
Rirjhenfpeife .
Sadfifche Slfteﬁlfpetfe ‘mit
Suiichten . .
Pilaumen-Speife . .
Diehlfpeife von Niiffen
Meblfpeife mit butters
nodeln . .
Pevinguirte Butternod.
Deehlfpeife v, faur. Sabre
Meeblfpeife von Kartoffeln
Dieblipeife von lefeiamen
Sdmanterfe .. .
SRildy{djaberle .
Dampfnudeln . 3
frebd-Dampfrudeln .
Krebswuditeln .
Dutatennuveln :
INebljpeife vom TMaronen
Piehlivetfe v. weifem Kdfe
(atart) . . s
Diehlfpeife von .ﬁnr[e
Diehlichmarren .
Nudeljdhmarren
Semmeljdymarren
Aepfeljdmarren
Plinfen . .
Plinfernm, Pandel-Créme
Plinfen mit Sonfitiires .
Plinfenfpeife a la reine
Defenplinferr .
Bancales (Pannequets}
Holldndijde Pancaled
Englifche *Pancafed ;
Parncafed & la rocher de
Cancale .
Nuflauj von Rhfe 5
Mehlfpeife von Fifdh .
Diehlipeife non Macaroni
mit faje .
®rie3-Teblipeife m. Rhi
Startofiel=Diehlfp. m. Kafe
RKrebs-WMeplfperfe m. Kdje
ﬂlteb[jpmie vorr Jtodeln m.
Rdfe

@ufmc'ntwﬁe mit EBarmc—
[t LIBBEIRR i

823
828

323
824
324

824
324
324




1009.
1010.
1011.
1012.
1013,
1014,
1015,
1016.

1017.
1018.
1019.
1020.
1021,
1022,
1023.
1024.
1025.
1026.
1027.
1028,
1029.
1030.
1031.

1050.
1051.
1052.
1053.

1054,

1655.
1056.

Sithalts=Berseihnif.

Bievzehuter Abfdnitt.
Bon der Bubereitung der VilH- und Glerfpeifen,

Mildyreis g

Reid a la créole . X
Heid mit IMandelmild .
Mildreid mit Kilrhid
Wildyreid mit Aepfeln
Mildbicfe . . . . .
Budyweizengritfse in Mildy
Didausdgequollene Buch=
weizengriige ., . .
©dymaden in Mildy .
ildnudeln SN
Rahmbret mit Ramelm .
Cingebrannter Rahmbrei
Wiehltiimpden in Diild
Saidasae s a
Eier zu fodjen .
Berlorene Cier

Jifhrerer o T e
Sefeier, Spiegeleier
Somresiers WM
Saure Gier mit Sped .
Gier mit Moftrid-Sarce
Eier mit Hollind. Sauce
Gier & la Béchamel .

Seite
334
335
335
835
335
335
336

336
336
336
336
337
337
337
338
338
338
338
339
339
339
339
339

1082.
1033.

1034,

1085,
1036.
1037.
1038.
1039.
1040.

1041.

1042, ¥

1043.

1044,

1045.
1046.

1047.
1048,
1049.

Farcivte Gier mit Fris
cafjee-Sance Qiyaidsd
Farcicte Eier mit eimer
Mildh-Sauce . .
Biropies . ot
Giertudien. Pranufuden
Aepfel=Gierfuchen . :
Sped-Giertuden _
Pilaumen-Cierfuden .
Semmel-Gierfuden z
Gierfuchen von gefoditen
Kartoffele . . . . .
Eiexfudien von tohen Kar-
toffel (*Puffer) 5
rme Pitter . |
Giertdfe (Sichtfe) . .
Geriihrter weifer Kafe .
Nudeltuden  , ., ., |
Omeletted zum Garniven
ver Gemiife . T
Semumelfudern . .
®ricsjdnitte . ., . .
Jierenfdmitte 3um Gar-
niven ber Gemitfe. .

Sitnfzehnter AbJdnitt.

Bon der Fubereitung der Flammert und falten flifen Speifen,

Glamimeri von Kartoffel-
ober Stdrfemehl mit Ma-
radmihp ol S et
Slanmeri von fartoffel-
mtehl mit Malronen und
Himbeer-Satice

Hlammeri von Gries .
Slammreri von Reidgries
mit Mandeln u. Vanille
Slammeri v, Reidgriesu,
Fruditfaft (Rothe Griie)
Flammert vonr Kirjchen |
Flammeri vorr Vudiwei-
gengrilie eber Sdwaden

1057. Flammeri pon Dirje .
1058, Flammert von Sago

1059.

Ralter Mildreis .

Seite
844
345
345

345

346
346

346
346
346
347

1060.
1061.
1062,
1063,
1064.

1065.
1066.
1067.
1068.
1069.
1070.
1071,

1072.
1073,

DMobnpielenr, MobnliBfe
Ralte Mohnfpeife , . .
Sdhneeberg e AR
Kalte Aepfel =Crémefpeife
Ralte Matronen - Créme-
Gpeife mit Aepfeln
Neis & Ia Malte .
Rei8 mit Apselfinen .
Sultan-Gpeife .
Madeira-Speife |
Banille-Créme-Speife
9]3atrunen=(€réme-@miic
Cine andere Malromen=
Créme-Speife . . ., .
Salte Mehlfpeife a 1a Por-
Tugdise: 0 i biaans
Sdnee-Nodeln-Speife .

339

339
340
340
341
341

341
342
342

3432
343
343

343
243
344

Seite
347
347
348
348

348
349
349
350
350
350
351

851

351
852




Suhalts=Berzeidinif.
Sedgzehnter Abjdnitt.

Rk

47a?

Bon den i geflirter Butter oder Sdimalz gebadenen Mehljpeifen

1074.
1075.
1076.
1077.
1078.
1079.
1080.
1081.

1082.

1083,
1084.

1085.
1086.

1100.
1101.
1102.
1108.

1104.
1105,
1106.
1107.
1108.
1109.
1110.

1121.
1122,

1128.

und Suden.
Seite
Guglijhe Schnitte . . 852 1087. Beignetd von Apritofen
©prigtuden . . . . 353 1088 Beignetd von Phirfichen
Shneeblle . . . . . 853 1089. Beignetd von Pflanmen
Sdlitfjeltucdien . . . . 854 1090, Beignets von Sirfden .

Rrausgebacdene8 . . . 854 1091, Beignetd von Crobeeren

Beignetd von Reid . . 354 1092, Beignetd von pfelfinen
Beignets von Gries . . 855 1093. Beignetd a I'Anglaise .
Beignetd von ?Retéme[ﬂ— 1094. Vulcains

fpeife 855 1095. %‘Jpnfofm-ﬁarubcf)en nut
%quueté pon {ad)ﬁfc{)et Tein-Créme . .
Dichlfpeife . . . 355 1096, Ausgebaderme Plinfert it
Beignets voi mubetn . 385 Conjitiived . .
Beignetd von Kartoffelr, 1097. Ansgebadene ‘Wmien mit
fitfie - 355 Gréme . .

:Betgnetﬁ oont Rartnﬁetn 1098. Kdjefdnlden .

mit féfe . . 8556 1099. @ebadene @nl‘[unbcrbtﬁ-
Beignetd von ?lepfe[n 2 =856 T e S e

©iebzehnter Abjdnitt.

Bon der Jubeveitung der beridicdenen Gelees.

Bemerinngen iiber die Gallertioffe
Eeite

®elee pont Mbeimwein . 360 1111, Dacédoine von Friihten
Gelee von Champagmer 361 1112, @elee von Banille .
®elee von Apfelfinen. . 362 1113, Gelee von MoFasquin
flared Gelee von JLpfeb 1114. Gelée russe .

fizem . . A 362 1115, ®elee vont Ralbéfxlﬁeu
®elee o Bzxfc[;en . . 862 1116, Blancmanger . . 2
®elee von Erbbeeven . . 363 1117, Blancmanger auf cinte
®elee vom Himbeeren . 363 anbere Art . >
®elee von dAnamad . . 3863 1118, ©ped-Gelee. 5
®elee von Aprifojent . . 363 1119. (&Iyocolubemﬁ[ancmanger
®elee von Pfivficgen . . 364

mit gefhlagener Sabue .
Aepfel in Gelee . . . 3864 1120. Aepfeljhaum ;

Adtzehnter Abfdnitt.
Bon der Vereitung der beridicdenen Crémes.
L Ginfade Crémes.

Seite
Gejdlagene Safe . . 867 1124, Gefdjlagene Sahue mit
Gejd)l. Sahne m. Barille 867 Grbbeeren ober Himbeeren
®ejchlagene @aI)ne mit 1125. Gefdlagene foure Salhue
Pumpernidel

Seite
356
356
356
356
356
306
356
357

357
357

358
358

358

Seite
364
364
865
365
365
365

366
366

366
367

5




Suhalis=Bergeidinif,.

IL Bavaroifem

&

Seite Eeite
1126, Bavaroife vorr Vanifle . 368 11383, Bavaroife von Chocolabe 370
1127. Bavaroife von Mavasquin 368 1184. Bavaroije von Kaftanien 370
1128, Bavarvife non Orangen- 1135, Bavaroife von Grobeeren 370
blithen . . . . . . 869 1136. Bavarvife von Himbeeren 370
1129, Bavaroife von Makronen 869 1137, Bavarvife von Ananad 870
1180. Bavaroife pon Pandeln, - 1138. Bavaroife von Apritofen
Wallnitffen  oder Hafel= oder Pfivfichen - , L4871
niiferre v oo eids S opn S q8g Bavaroife von Apfelfinen 371
1131, Bavaroife von Kafiee 369 1140. Bavaroife von Dadeira 371
1132. Bavaroife von Pumpers 1141. Bavaroije von Punjdy 871
midel. . . . . .., 869 1142 Charlotte russe . 372
IIL. Dunft-Crémes over Crémes an Bain-marie.
Seite Seife
1143, Dimft-Créme von Vanille 372 1145, Dunft-Créme m. Cavamel 373
1144, Dunjt-Créme von Choco=
latedsiis < Takus crant o S a7
IV. Brémes non Wein nnd Sahne ohne Stand,
Eeite Ceite
1146. GCitvonen-Crémem. Safne 373 1151, Créme von Chocolave , 874
1147, Banille-Créme . . . . 373 1152 Citronen-Créme m, Wein 374
1148. Maradquin-Créme 874  1153. Punjch-Créme , 374
1149, Datronen-Gréme , 874 1154, Apfelfinen-Créme | e Bl
1150, Créme brilée, , . 874 1155, Grobeer-Créme . 815
V. Berfhievene Crémes mit Stand,
Geite Seite
1156, Tein-Créme « « 8750 1160, Nei3-Créme a la Prin-
1157, Gréme pon Champagner, cesse . . ., . . . 376
Dialaga und Madeiva , 375 1161. Reis-Créme & la Pidmon-
1158. Gréme von Apfelfinen 375 taigg it s oy . TR
1159. Créme & la Nesselrode 376
PNeungehuter AbfHnitt.
Bon der Jubercitung der Badwerle,
Seite Eeite
1162, Weifie Bucerglafur(Glace 1169, Chocoladenglafur mit Gi-
royale), ©priglafur 877 el Bt Sl T 37'9
1163. Wafjexglajur , . . 378  1170. Getodite Chocoladenglajur 380
1164, Bunjdglafur -+ 878 1171 ©dneeglafur . 380
1165, Gitvonenglafuy,  Apfel= 1172. Braune Spiegelglafur 381
finenglafur . , . . . 878 1173, Grobzuder, pagelsuder 381
1166. Grobeerglafur, Himbeer= 1174, Bldttertorte m. Grobeeven
glajur b1t s 879 ober Himbeerern 381
1167. SKaffeeglafue . , . . 379 1175. Jipfeltovte s Eiln Rt KR
1168. Glace fondante, ©djmel- 1176. GnglijelRandel-Bldtter-
gende Glafur . ., , . 879 tortel 0o LS 88

—
| e




C 1177,

[ 1178.
{ 1179,
1180.
1181.
 1182.
1183.
1184.

1185.

1186.
1187.
1188.
1189.
1190.
1191.
1192.
1193.
1194,

1195.
1196.

1197.
1198.
1199,
1200.
1201.
1202,
1203.
1204.
1205.
1206.
1207.
1208,

1209.

1210.
| 1211,

1212,

1213.
1214,
| 1215,
| 1218,

1217,

1218.

Suhalts=-Berzeidinif. 49a
Seite Eeite
Blittertorte mit Créme 1219, Homburger Kudien 397
patissiére ; ; 382 1220.. Homburger Brezeln . 398
Eauicubb{httertorte 883 1221. Englifhe Brezeln . . 398
Reistorte mit Citronenr . 383 1222, Bwiecbad . . 398
Reidtorte mit Apfelfinen 383 1223, Glacirter Bm:cﬁao‘: 399
Stadjelbeertorte . 883 1224 Muldhbrode . 399
Rleme Apfeltorten 884  1225. Rilmmelfuhern . 399
Minced pies . 384 1226. Spedhichen 400
Idrtdrm bon iBﬂzttcrtelg 1227, Bwiebeltuchen g 400
mit ©dlagfafue . . 885 1228. Pjanutuden. ﬁaﬂnadﬁ)t&
Tirtden von Bldtterteig frapfen . . . 400
mit Créme 1. Confitlives 885 1229, Hefenwaffeln 401
Tartelettes vonr WMartbeln 385  1230. Schneewaffeln . . 402
Fanfdpomnetten . . 386 1231. Waffeln von ge[tfy[agcncr
Florenting . ARt ee 380 ©abreit S aeneg 403
SMundtafden . . . 386 1232, Bimmetmaffeln . 403
Yepfel m Schilafrod 387 1233, Bimmetrbhrdien 403
Canapeed von Bldtterteig 387 1234, Gifentuchen mit BmImet 403
Bitons Royaux 387  1235. Petits-choux . 403
Bldtterbregeln . . . 888 1236.. Pains & la Duchesse 404
®eftiirzte  Bldtterfud) en 1237, Mafronenjtrudeln . . 404
(Gateanx renversés) 388 1238, Wiener Struvel (Aepjel=
Bedrehte  Bltitterfuden Gtrubel) . 404
(Tourniquets) . . 388 1239. Mitrber Zeig 3u Dbﬁa
Blatter = Sﬂtanbelfucﬁen fuden . 405
(Gateaux pralinés) . 888 1240. Kir{dtuden mit (Snﬁ . 405
Gatean fourré 380 1241, Pflaumentuchen  (Boet=
Hefenteig 389 fhentuchenjoonniieh.Teig 406
Napftucherr . . 390 1242, Aepfeltuchen . 407
®lacitter mapffncﬁcn 390 1243. Mohntorte . . . . 407
Altventicher Napfiuchen . 891 1244, finger Torte ., . . 407
Gerlihrter Napfluchen 891 1245, Apfelfinentorte . . 408
Slifter ., . : 391 1246, Guglijhe Apfeltorte . 409
Eine anbere @iiﬂcr . . 392 1247, Torte vonKirjden, Pflai-
Braunfdiweiger Kuchen . 392 men, Aprifojen od. Pfr-
Strenfelfudyen . . 3893 ﬁd}en 5 et (I
Raffeefuchen . 393 1248 Meistorte vom milvbent
Stolle ober @trteaet . 393 Sl e 409
Pilaunmentudenr  (Bwet= 1249. SBIafcufnd;en 409
fhentucherr) von Hefenteig 894 1250. Theetudhen von miubcm
Befingd= oder Heidelbeer= Teig . . 410
tudyen 804 1251, Tavtelettes von milcbem
Rivjdfudgen von .‘befentelg 394 Leig  mit  gefdjlagener
Weinbeerfuchen . . 395 ©afne . . . 410
Diohntuden 305 1252, Tartelettes mit (&eme . 410
Mohnftriezel 395 1253. Gtadelbeer-Tavteletted , 410
Kdjefuchen . 395 1254, Himbeer-Tarteletted . 411
Plhunbdexdrezel . . 896 1255. Erobeer-Tartelettes 411
Briode. ‘bropt;cten‘fucf)m 396 1256. Pilaumen-Tarteletted 411
Kleine Briodhes 897 1257. Kirfd)-Tarteletted 411

d
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1258.

1259.
1260.

1265.

1261.
1262.
1263.
1264.

1266.
1267.

1268,
1269.
1270.
1271,
1272.
1273.
1274.
1275.
1276.
1277.
1278.
1279.
1280.
1281.
1282.

1283.
1284.
1285.
1286.

Ypritofen-Tarteletted, —
Prirfid-Tarteletted
Eitronen-Tartelettes .
Mofu-Tarieletted
Aepjel-Tarteletted
OftfrieslGner Suchen
Berlingosd

Berlingod auf ¢iné an-
dere Art

Brezeln von mitvbemn T eig
Sandiringel .
Tarteletied von mitbem
Zeig mit Confect

Rleine Johannigbeertudien
Portugiefer Rud}m
Génoise .
Magdaleneninden
Anistudhen .
Banilletuden
Taujendjahrinden
Wiener Collatjchen
Sand-Collatichenr . .
Englifhe Collatfcher .
Kar(3bader (Eoﬁatfd)en
Eroquettes . 2
Hohlhippen .

Biscuit . s

Biscuit auf ehme anbere
At d
Feiner %lgcmtfud'.)en
@emmel-Bidcuit
Butter-Bidcuit .
Gin anverer Birtter-Bis-
(A1 s Sy e

Seite

411
411
412
412
412
412

413
413
413

413
413
414
414
414
415
415
415
416
416
416
416
417
417
418

418
418
419
419

419

Snfalts-Berzetdnij.

1287,

1288,
1289.
1290.
1291.
1292,
1293.
1294.
1295.

1296.
1297,
1298,
1299.
1300.
1301,
1302.

1303.
1304.
1305.
1306.
1307.
1308,
1309.
1310.
1311.
1312.
1313.
1314.
1315.
1316,
1317.

1318.

Mandeltorte . . .
Mandel-Bigcuit
Bortugiefer Torte
Sand-Torte

Wiener Torte .
Ungarijche Torte .
Brov=Torte
Punfd)=Torte
fbnigdtuden

Phuncate

Baum= ober SBaub&urte
Bigcauit=Band-Torte .
Loffel=Biseuit .
Ehocoladen=Brod .
Slifie DViatronen
Malvonen auf eine anbere
s ST S
Bittere Thafronen
Ehocoladen=Diatronern
Diatronen=Torie
Marzipan .
EDEaralpan-zmtdcttcé
Mandeljpdmne
Danbellocen
Manbeldiiten
Buderbrezeln
Dtanbdelbrezeln . .
Spanifder LWind .
Spanijde Torte -
Datfers . s
Deevingued . .

Weife Niirnberger 5Bfeﬁer‘
tndeme s,
Pfefferniiffe . . . .
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