
Alphabetisches Register

Die Zahlen zeigen die Seite an , auf welcher die hier angegebenen Speisen zu finden find.

A.
Aal a 1a Lartars 253

- und Karpfen sn matslots 253
- in Aspic 254
- in Bier gelocht 253
- im Ofen gebraten 253
- auf dem Roste gebraten 253
- gelochter mit Salbei 252
- geräucherter (Spick-Aal) 254
- Mayonnaise von 253
- -Pastete 277
- Roulade von 254
- und Karpfen auf Matrosmart 253
- Spick- oder geräuch. Aal 254
- -Suppe , Hamburger 68
-- -Suppe auf andere Art 69

Aalraupe , s. Quappe.
Abpassireu 4
Abquirlen (Abziehen) der Speisen 21
Abschärfen 4
Abschrecken4
Abschwitzen(Passiven) 12
Aepfel-Auflauf 311

- a 1a orsme 319
- --Beignets 355
- -Charlotte 320, 321
- -Compote 295, 296
- -Cröme-Speise (kalte) 348
- -Eierkuchen 341
- -Gelee 458
- in Gelee 364
- mit Kartoffeln 239
- -Klöße 39
-- - ordinäre 39

Aepfel-Mehlspeise, s. Mehlspeise.
Aepfelmuß 296

Aepfelmuß (eingemachtes) 460
Aepfel-Pudding 302

- -Sauce 57
- -Schaum 367

Aepfelscheiben mit Corinthen 296
Aepfel im Schlafrock 387

- -Schmarren 329
- -Speise , Linzer 320
- -Suppe 89
- -Master 471
- -Wein 476

Allerlei (Leipziger) 238
Altdeutscher Napfkuchen 391
Ananas -Cardinal 475

- -Cröms a 1a Lavaroiss 370
- eingemachte 443
- Gefrornes von 435
- Gelee von 363

Anchovis-Estenz, Butter -Sauce mit 47
AngeschlagenerHecht 249
AngeschlageneKalbskeule 131
Aniskuchen 415
Apfelkuchen 407
Apfelmuß 296
Apfelsinen, Beignets von 356

- -Cardinal 475
- -Compote 296
- -Creme 375
- - a 1a Lavaroigs 371
- Gefrornes von 435
- Gelee von 362
- -Glasur 378
- -Kalteschale 69
- -Mehlspeise 325
- -Torte 408

Apfel-Strudel (Wiener Strudel ) 404
- -Tartelettes 412
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Apfel-Torte 381
- - englische 409
- - kleine 384

! Aprikosen-Auflauf 311
' Aprikosen, Beignets von 356

-> -Brödchen mit Wein-Cröme
357

- -Compote 297
- -Creme a 1a Lavaroiss 371
- eingemachte 442 , 446, 451,

453, 463
- Gefrornes von 436
- Gelee von 363

- - -Kalteschale 92
-Marmelade 460
-Sauce 57
-Tartelettes 411
-Torte 409

! Arme Ritter 342
!, Artischocken 233
s - eingemachte 441
?' Aspic oder Flersch-Gelee 30

Attachiren 4
Auethahn, gebratener 202

geschmorter 202
Auflauf von Aepfeln 311

- Aprikosen 311
, - - Chocolade 809

- Citronen 310
- - Erdbeeren 311

- Himbeeren 311
- Käse 332
- Kirschen 311

- - Makronen 310
- - Mandeln 310
- - Pfirsichen 311

- Punsch 310
s - - Quitten 311

- - Reis mit Vanille 31V
- Vanille 309

s Ausbacken 22
Ausbacke-Teig 26

> AusgebackenePetersilie zum Garnirm
100

i AusgebackenePlinsen 357
s Austern, gebratme 104

in Coquillenschalen 105
- -Pastete 276
- Ragout von 287
- -Sauce 51

B.
Backfett zu klären 22
Backobst als Compote 293

- mit Klößen oder Pudding 238
Badischer Hecht 249
Bain -marie 4
Bärmklöße 40
Baierischer Spargel 218
Baierisches Kraut 227
Baisers 428
Balomba 434
Band -Torte 423
Barbe 256
Barden , Bardiren 4
Barse auf holländische Art 256

- mit holländischer Sauce 255
- Kaul- 255
- nackte 255
- mit Petersilie 255
- in Wein gekocht 255

Latous ro^aur 387
Baum -Torte 423
Bavaroise, s. 6röwo a 1a Lavaroiss
Becassine, gebratene 201
Becassineu, Gratin von 201
Lsokamsl , Laues a 1a 50

- Kartoffeln a 1a 209
Beefsteaks 120
Beefsteaks-Pastete 276
Beignets (Erklärung ) 4
Beignets von Aepfeln 355

- a 1'^ uAlaiss 356
- von Apfelsinen 356
- - Aprikosen 356
- - Erdbeeren 356
. , Gries 355
- - Kartoffeln 209, mit Käse

355
- - Kartoffeln (süße) 355
- - Kirschen 356
- - sächs. Mehlspeise 355
- - Nudeln 355
- - Pfirsichen 356
- - Pflaumen 356
- - Reis 854
- - Reis-Mehlspeise 355

Beize 5
Bereifte oder überzogene Johannis¬

beeren 483
Berg-Suppe 85

i
!

i
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Berlingos 412 , 413
Besinge, Compote von 293

- eingemachte 450
Besings-Kalteschale 92

- -Kuchen 394
- -Suppe 88

Bickbeeren, s. Besings- oder Heidel¬
beeren.

Bier -Kalteschale 89
Bier -Aal 253
Bier -Karpfen 251
Bier -Suppen 86, 87
Birkhahn, gebratener u . geschmorte 202
Birnen -Compote 295

- eingemachte 450
- in Essig 461
- mit Klößen 237

Birncn -Suppe 89
Birnklöße 39, 237
Bischofswerder Suppe 81
Biscuit 417 , 418

- -Band -Torte 424
- Butter - 419
- -Kuchen, feiner 418
- Löffel- 424
- Mandel - 420
- -Mehlspeise s, In rsins 822
- Semmel - 419

Bittere Makronen 425
BlLtterbrezeln 388
Blätterkuchen, gedrehte 388

- gestürzte 388
Blatter -Mandelkuchen 388
Blätterteig 271

- Canapee's von 387
- Halbmonde von 278

Törtchen von 385
Blätter -Torte mit 6räms pLtissisrs

382
mit Erdbeeren oder Him¬

beeren 381
Blanchiren 5, 14
Blancmanger 365 , 366

- von Chocolade 366
Blanquette von Kalbsbraten 138
Blasenkuchen 409
Blaubeeren , s. Besings- oder Heidel¬

beeren.
Blaue Pflaumen , einzumachen 454
Blaugekochte Forellen 258
Blaugekochter Blei 257

Scheibler 's Kochluch.

Blaugekochter Hecht 247
- Karpfen 250

Blei in Bier gekocht 257
- blau gekocht 257
- gebackener 257

Blind abbacken 5
Blindgebackene Pastete 279
Blinis von Gries 93

- von Kartoffelmehl 93
Blumenkohl (Carviol ) 222

- mit saurer oder Eiersauce
223

- eingemachter 440
- gebackener 223
- -Sauce 44, 223
- -Suppe 77

Bofesen von geräuchertem Lachs 102
Bohnen , eingemachte zu kochen 212

- einzumachen 440 , 463 , 467
- grüne, auf englische Art 212
- Brech- 211
- Puff- 215
- Sau - 215
- Schneide- 212
- Schneide- mit Sahne oder

Milch 212
- -Salat 292
- saure weiße 213
- -Suppe mit Speck 66
- zu trocknen 468
- weiße 213
- Püree von weißen 213

Lomds a In vanills 434
Borsdorfer Aepfel, Muß von 460
Bouillon zu kochen 29
Bouletteu von Fleisch 125
Braise 5
Braisirte Ente 194
Braisirte Hühner 177
Braisirter Kapaun 177
Bratm , Bemerkungen darüber 113

- aufzuwärmen 146
- Auerhahn 202
- Becassine 201
- Birkhahn 202
- Ente 194
- Ente , wilde 202
- Fasan 196
- Frischling 176
- Gans 189
- Gans , wilde 203

33
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Braten, Hammel- 147—149
- Haselhuhn 199
- Hasen- 171
-- Hirsch- 166
- Huhn- 176
- Kalbs- 129—132, 146
- Kapaun 176
- Krammetsvögel 203
-- Lamm- 154
-- Lerchen 204
- Puter (Truthahn) 186
- Rebhuhn 199
- Reh- 170
- Rinder- (Roastbeef) 117
- - geschmorter 117
- Rinderfilet 118 , 119
- Spanferkel 166
- Schweine- 156, 157
- Taube 188
- Trappe 202
- Waldschnepfe 200
- Wildschweins- 174

Braten-Jüs 114
Bratwurst 164
Bratwurst auf dem Rost zu braten 165
Braune Coulis 42

- Kapern- Sauce mit rothem
Wein 46

- Mostrich-Sauce 46
- Sardellen-Sauce 44
- Spiegelglasur 381

Bvaunes Ragout von Kalbsbratm 137
Braunkohl 229 , 230
Brauumehl 15
Braunmehl trocken zu rösten 25
BraunschweigerKuchen 392
BraunschweigerMumme-Trank 471
Brechbohnen 211
Brechspargel218
Brei von Mehl 216
Brezel, Plunder- 396
Brezeln, Blätter - 388

- englische 398
- Homburger 398
- Mandel- 427
- von mürbem Teig 413
- Zucker- 427

Brioche 396
Brioches, kleine 397
Brisolettes 135
Brod, Chocoladen- 424

Brod, Gefrornes mit 431 !
- Mehlspeisevon 321
- -Pudding 305
- -Speise mit Aepfeln 321 >
- -Suppe 79
- - mit Bier 87
- - mit Buttermilch 84
- - mit Milch 82
- - mit Wein 84, 85
- -Torte 421

Brodwafser 470
Brunnenkresse 232

- Salat 291
Buchweizengrütze 216

- dick ausgequollene 336
- Flammeri von 346
- Klöße von 38
- in Milch 84, 336

Bücklinge, Rühreier mit 103
- Omelettes mit 104

Butte 267
- gebratene267

Butter abzuklären 22
Butter zum Ausbacken 22
Butter lange aufzubewahren481
Butter , ranzige, zu verbessern 481
Butter-Biscuit 419
Butterbrode, dänische 481 !
Butterbrodem.Kalbsbratenu. Senf482 !
Butterbrode mit gehacktemGeflügel,

Schinken oder Pökelzunge 482
Butter , Llultrs ä'kotsl - 26
Buttermilch-Suppe 84

- -Brodsuppe 84
Butternockeln, Mehlspeise mit 324

- meringuirte 324
Butter , Sardellen- 26

- -Sauce 47
- - - mitAnchovis--Essenz47

Butterteig 271
- -Pastetchenm. Salpicon 109
- -Pastetchenan naturs! 110
- - schwedische 111
- Saucisses rn 111

Butter zu Schaum zu rühren 15

C.

Cabinets-Pudding 306
Tanapee's von Blätterteig 837

X
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Tanapee 's von Sardellen 103
Caramel , Dunst -Creme mit 373
Caramel -Sauce 315
Carden oder Cardi 234
Carcasse 5
Cardinal von Ananas 475

- von Apfelsinen 475
-- von Pomeranzen 475

Oaräinalo , Suppe 64
Carrä von Schwein, krustirt 160
Carrees von Hammel 149
Carrestück 5
Carviol , s. Blumenkohl.
Oasssrols an rm 286
Caviar 93
Champagner -Creme 375

- -Gelee 361
Champignons als Gemüse 236

- einzumachen 441 , 464
- Ragout von 287
- --Sauce 49

Charlotte von Aepfeln 320, 321
- - - mit Schwarz-

brod g. 1a pL^sanne 321
dbarlotts rnsss 372
dkartrsnss 238
Chaudeau (Weinschaum) 55
Chocolade, Auflauf von 309

- ' Dunst -Creme von 373
- Gefrornes von 431
- Milch- 474
- Wasser- 474

Dhocoladen-Vlancmanger 366
- -Brod 424
- -Creme 374
- - a lg, Lavaroiss 370
- -Glasur 379 , 380
- -Makronen 425
- -Pudding 304
- -Sauce 57
- -Suppe 83

Cider 476
Citronen , Auflauf von 310

- -Creme mit Sahne 373
- - - Wein 374
- Gefrornes von 435
- -Glasur 378
- Ka!teschale von 90
- -Mehlspeise 311, 312
-- -Saft zu klären 361

Citronen -Tartelettes 411
- -Zucker 303 (Anmerk.)

Civet von Hasen 172
Cochenille-Auflösung zum Färben der

Speisen 31
Tollatschen, englische 416

- Karlsbader 416
- Sand - 416
- Wiener 416

Compote von Aepfeln 295 , 296
- - Apfelsinen 296
- - Aprikosen 297
» - Backobst 293
- - Besingen 298
- - Birnen 295
- - Erdbeeren 297
- - Hagebutten und Rosinen

294
- - Heidelbeeren 298
- - Himbeeren 298

, - - Johannisbeeren 298
- - Kirschen 296
- - Maulbeeren 299
- - Melonen 297
- - Pfirsichen 297
- - Pflaumen 294
- - Preiselbeeren 298
- - Quitten 299
- - Stachelbeeren 297

Confect 5
Coquillenschalen (Erklärung ) 5

Austern in 105
- Fisch-Ragout in 95
- Macaroni in 95
- Ragout ün in 95
- Ragout von Krebsen

in 96
Corinthen 24
Cotelettes , Fisch- 250
Cotelettes , Hammel- 150, 151

- Hammel- a 1a Loubiss 151
- Hammel-, sautirte 151
- Hasen- 172
- Hühner- 182

Kalbs - 135
- Kalbs -, gehackte 135
- Kalbs -, gespickte 136
- Kalbs -, sautirte 136
- Lamm- 155
- Reh- 170
- Rinder - 119
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Cotelettes, Rinder- auf Wiener Art 120
- Schweins- 160
- - gehackte 160

Coulis, weiße und braune 5, 42
Ose -̂Suppe mit Ente 74
Cremes (Bereitung derselben) 367
Erems u 1a Lavaroiss von Ananas 370

- - - - ». Apfelsinen371
- - - - v. Aprikosen 371
- -> » -- v. Chocolade 370
- - - - v. Erdbeeren 370
- - - - von Haselnüssen

369
- - - - von Himbeeren

370
von Kaffee 369
v. Kastanien 370
v. Madeira 371
v. Makronen 369
v. Mandeln 369
von Marasqnin

368
von Orangen-

blüthen 369
v. Pfirsichen 371
v. Pumpernickel

369
von Punsch 371
von Vanille 368
von Wallnüffen

369
Creme von Apfelsinen 375
6rsms firniss 374
Creme von Champagner, Malaga und

Madeira 375
- von Chocolade 374
- von Citronen mit Sahne 373
- von Citronen mit Wein 374
- von Erdbeeren375
- von Makronen 374
- von Marasqnin 374
- o. 1a 1ls88elroäs 376
- von Punsch 374
- von Reis L 1a klemontams 377
- von Reis s. 1a kriuoesss 376
- von Vanille 373 »
- von Wein 375
- (Dunst- Creme) mit Caramel

373
» (Dunst-LrSme) von Chocolade

373

CrSme (Dunst-CrSme) von Vanille 372
- Tartelettes mit 410

Crepinettes von Kalbsleber 145
Croquant 5
Croquettes (Backwerk) 417

» n 1a moäs 96
- von Fisch 96
- von Haschee 97
- von Huhn 97
- von Kalbsmilch 97
- von Kartoffeln 98
- von Reis 97
- von Wildhaschee 97

Croustadenv. Kartoffelnm. Ragout 98
- von stkudeln 99
- von Reis 98
- von Semmel 98

Croutons 5
- iglacirte 90
- Mark- 234

Cumberland-Sauce 54

D.
Dämpfen 6
Dänische Butterbrode 482
Dampfnudeln 326

Krebs- 327
Decoriren 6
Decorirte Zander-Filets 244
Degraissiren 6
Desosstren 6
Dickausgequollene Buchweizengrütze 336
Dicke Hirse mit brauner Butter 216
Dill -Sauce zu Karauschen 257
Dorsch 263
Dreimuß 461
Dressiren 7
Dukatennudeln 328
Dunst-Creme mit Caramel 373

- - von Chocolade 373
- - von Vanille 372

Durchpasstren7, 12
Durchstoven 7.

E.
Eier a Is. Löofiamel 339

- fareirte mit Fricaffee-Sauce 339
- farcirte, mit Milch-Sauce 339
- zu kochen 338
- lange aufzubewahreu481
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Eier mit holländischer Sauce 339
- mit Mostrich- Sauce 339
- Rühr - 103 , 104 , 338
- saure 339
- (Setzeier , Spiegeleier ) 333
- verlorne 16 , 338

Eiergräupchen - Suppe 62
Eierkäse 342
Eierklöße 32 , 62 , 92
Eierkuchen (Pfannkuchen ) 340

- Aepfel- 341
- Kartoffel - 342
- Pflaumen - 341
- Semmel - 341
- Speck- 341

Eier - Puusch 473
Eier -Wein 473
Einbiegen 7
Einbrennen 15
Einfache Crsmes 367

- Kartoffel - Suppe 79
- Linsen- Suppe 67
- Schnittlauch - Sauce 47

Einfaches Fricassee von Hühnern 179
Eingebrannter Rahmbrei 337
Eingemachte Bohnen zu kochen 212

- grüne Erbsenzukochen214
Eingemachte Früchte und Gemüse

in Blechbüchsen 437
Eingemachte Ananas 443

- Aprikosen 442
- Artischocken 441
- Erdbeeren 442
- Pfirsiche 442
- Pflaumen (Zwetschen)s442
- Stachelbeeren 443
- grüne Bohnen 440
- Champignons rc. 441
- grüne Erbsen 440
- Gurken 441
- Krammetsvögel u . Lerchen

443
- Mohrrüben 441
- Morcheln 442 .
- Rebhühner 443
- Trüffeln 442

Eingemachter Blumenkohl 440
- Sauerampfer 440
- Spargel 440

Eingemachte Früchte (in Zucker) 443
Eingemachte Aprikosen 446

Eingemachte Besinge 450
- Birnen 450
» Birnen (rothe) 450
- Erdbeeren 445
- Hagebutten 448
- Heidelbeeren 450
- Himbeeren 445
- Johannisbeeren , rothe 445
- Johannisbeeren , weiße

ohne Kerne 445
- Kirschen 444
-- Melonen 448
- Pfirsiche 449
- Preiselbeeren 449
- Reineclauden 447
- Stachelbeeren 449
- Wallnüsse 446

Eingemachte Früchte in Franz¬
branntwein 451

Eingemachte Aprikosen 451
- Kirschen 452
- Mirabellen 452
- Pfirsiche 451
- Quitten 452
- Reineclauden 452

Eingemachte Früchte nnd Frucht¬
säste (in Glasflaschen vermittäst
kochenden Wassers ) 452

Eingemachte Aprikosen 453
- Frucht - Marmelade zu Ge¬

frornem 454
- . Himbeeren 453
- Johannisbeeren 453
- Kirschen 453
- Pfirsiche 453
- Pflaumen 454
- Stachelbeeren 452

Eingemachter Himbeersaft 454
- Johannisbeersaft 454
- Kirschsaft 455

Eingemachte (mit Zucker eingekochte)
Fruchtsäfte u. Fruchtgelees 455

Aepfelgelee 458
Erdbeersaft 456
Himbeergelee 456
Himbeersaft 456
Johannisbeergelee 457
Johannisbeersaft 456
Kermesbeersaft 456
Kirschsaft 455
Mohrrübensaft 455
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Preiselbeergelee 457
Ouittengelee 458
Eingemachte Frucht- Marmeladen

(-Atutze) 458
Aprikosen-Marmelade 460

! Dreimuß 461
^ Erdbeer-Marmelade 458
j Mederbeerenmuß 460

Himbeer-Marmelade 458
Johannisbeer -Marmelade 458

! Kirsch-Marmelade 458
Kirschmuß ohne Zucker 459
Muß von Borsdorfer Aepfeln 460
Marmelade von geschälten Pflaumen 459

i Pfiaumenmuß 459
! Quittenbrod 461

Quitten -Marmelade 461
Eingemachte Früchte re. in Essig 461

f Aprikosen in Essig und Zucker 463
f Birnen in Essig und Zucker 461
!s Bohnen in Essig und Zucker 463
Z Champignons in Essig 464
; Gurken, Senf - 463

!- - süße 463
! Melonen in Essig und Zucker 462

Llixsä kioklss in Essig und Zucker
465 , 466

Perlzwiebeln 464
, Pfeffergurken 464

Pflaumen , geschälte, in Essig n . Zucker
I 462
I Pflaumen , ungeschälte, in Essig und
I Zucker 462
l Pflaumen in Essig und Rothwein 462
I Rothe Rüben 467
I Steinpilze 464
I Türkischer Weizen 466
I Eingemachte Gemüse (mittelst Salz)

467
I Eingemachte Bohnen 467
I - grüne Erbsen 467
I - Gurken (saure) 468
I - Eingemachter Sauerkohl 468
I , Einkochen 7
I Einmachen in Blechbüchsen437
I Einpassiren 7
I Einrangiren 7
I - Einweichen der Semmel oder des Milch-
I brodes 15
» Eisenkuchen mit Zimmet 403

Eispunsch 437

Eiweiß zu Schnee zu schlagen 23
Ellritzen 242
Eminc6e von Hammel 153

- von Hirsch 168
Endivien 233
Endiviensalat 291
Englische Apfel-Torte 409

- Brezeln 398
- Collatschen 416
- Mandel -Blätter -Torte 382
- Pancakes 331
- Schnitte 352

Ente , braisirte 194
- farcirte , mit Maronen 194
- gebratene 194
- gedämpfte 194
- geschmorte 195
- in Gelee 195

' - Pökel- 195
- Ragout von 195
- Roulade von 195
- Salmi von 195
- Weißsauer von 195
- wilde 202

Enten in vierzehn Tagen fett zu
machen 478

Lutrscots von Rindfleisch 119
Enträcs 7
Epigramm von Hühnern 182

- von Kalbsmilch 140
- von Lamm 155

Erbsen, gelbe 215
- graue 215
- sauer und süß 215
- grüne 213

mit Mohrrüben 217
- Püree von grünen 214
- grüne eingemachte 214, 440,

467
- -Suppe , gelbe 75
- -Suppe , grüne 75, 81
- zu trocknen 467

Erdbeer-Cröme 375
- - - s, 1a, La-varoiss 370

Erdbeerglasur 379
Erdbeer-Marmelade 458
Erdbeersaft 456
Erdbeer-Tartelettes 411
Erdbeeren , Auflauf von 311

- Beignets von 356
- Compote von 297
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Erdbeeren , eingemachte 442 , 445
- Gefrornes von 436
- Gelee von 363
- -Kalteschale 91
- -Suppe 89

Escaloppes (Erklärung ) 7
Escalops von Reh 170
Essig, Estragon-- 469

-- Gewürz-- 469
- Himbeer- 470
- Obst- 469
- Veilchen- 469
- -Schmorbraten 116

Estragon-Essig 469
Estragon-Sauce 47

F.
Fa - onniren (Erklärung ) 7
Fadennudeln , Mehlspeise von 816

- Suppe von 60, 62
Falscher Hase, s. Polnischer Hasen¬

braten.
Fanschonetten (Backwerk) 386
Farce (Erklärung ) 7

- zum Farciren 17, 18
- von Kalbfleisch rc. 17
- von Fisch 20
- von Huhn 19
- von Leber 20
- zu kalten Pasteten 18
- zum Füllen der Puter und

Tauben 20, 21
Farce , verschiedene Arten 7, 17—21
Farce , Fleisch- , zu Klößen 17
Farciren 8
Farcirte Eier mit Fricassee-Sauce 339

- - mit Milch-Sauce 339
- Ente mit Maronen 194
- gebackene Sardellen 102
- Rinderzunge mit Kapern-

Sauce 123
- Roulettes v. Wirsingkohl 225

Farcirter Kapaun 185
- Puter 187
- Weißkohl 226
- Zander 245

Fasan , gebratener 196
- gefüllter , mit Trüffeln 196
- Gratin von 198
-- Salmi von 196

Fasan , Santo von 197
Fasanenkeulen zu Gemüsen 197
Fasanen -Pastete , warme 282

- - kalte 282
Fastnachtskrapfen 400
Feine Kräuter 8
Feiner Biscuitkuchen 418
Figaro -Mehlspeise 322 ^

- -Kartoffeln 210
Filet (Erklärung ) 8
Filets von Hirsch 169

- von Reh 170
- von Rind 118, 119
- von Schwein 160
- von Zander 244, 245

I 'iuss -dsrdss 8
Fische und Krebse, Zubereitung 240

- kleine, zu kochen 242
- zu marmiren 259

Fisch-Cotelettes 250
Fisch, Croquettes von 96

- -Farce 20
- gebackener, a 1a Villsroi 106
- -Klöße 37
- mit Sauerkohl 229
- Mehlspeise von 332
- mit Kartoffeln 207
- Pastete von 275
- -Pudding 307
- -Ragout mit Sauerkohl 229
- Aagout in Coqnillenschalen 95
- Ragoutwürste von 108
- -Salat 247
- -Suppen 69, 70
- -Würste 108

Flambiren 8
Flammeri (Erklärung ) 8

- von Buchweizengrütze346
- von Gries 345
- von Hirse 346
- von Kartoffelmehl 344
- von Kartoffelmehl mit Ma¬

kroneu 345
- von Kirschen 346
- von Reisgries 345
- von Sago 346
- von Schwaden 346

Fleck, Königsberger 127
Fleisch, Zubcreimng desselben zum

Kochen und Braten 112
- Bouletten von 125
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Fleisch, Pain von 164
Fleischbrüh-Suppen 57 —72
Fleischextracte 58
Fleisch-Farce zu Klößen 17

- -Gelee oder Aspic 30
- Jüs 28

-Kloß , großer 41
- -Klöße 36
- -Pudding 308

Fleurons 8, 278
Fliederbeeren-Suppe (Hollunderbeeren-

Suppe ) 88
Fliedermilch, kalte 92
Fliederbeeren-Muß 460
Florentius (B^ ckwerk) 386
Fond 8
Fondüs 94
Forellen , blaugekochte258

- gebackene und gebratene 258
- kalte, in Aspic 258

Fränkische Panaden -Suppe 72
Französische Suppe 59, 65
Fricandeaux von Hirsch 167

- von Kalb 130
Fricandelle (s. auch Croquettes ) 41
Fricassee von Froschkeulen 271

- von Hühnern rc. 179, 180
- von Kalbsbrust 133, 134
- von Tauben 188
- -Sauce 52

Fricot 128
Frische Heringe zu rösten 26<V

- Rinderzunge mit Sauce 123
Frischer Lachs 262
Frischling 176
Fritüre 9
Froschkeulen, Fricassee von 271

- gebackene 271
Frucht -Marmelade zu Gefrornem ein¬

zumachen 454
Früchte , Auflauf von 311

' - Macsdoine von 364
. Filmet S

G.
Gänsebraten 189
Gänsebrust , pommersche 193
Gänseklein 190

- mit Aepfeln 191
- mit Bohnen 190

Gänseklein mit weißen Rüben 190
Gänseklein, Schwarzsauer von 191
Gänseleber, gebraten 193

- sautirt 194
- -Pastete 285

Gänseschmalz 189
Galantine von Huhn 185

- von Kapaun 185
- von Puter 188

Gallertstoffe, Bemerkungen über die¬
selben 358

GanS , gebratene 189
- m Gelee 192
- Pökel- 193
- Ragout von 193
- Roulade von 192
- Spick- 193
- Weißsauer von 191
- wilde 202

Ganze gebackene Kartoffeln 209
Ganzer Zander 242, 243

- - farcirt 245
Garniren , Garnitur 9
Gartenkresse, Salat 291
datsuu kourrä 389
Oatsaux xrsliuss 388
Out «s.m rsuvsrsäs 388
Gebackene farcirte Sardellen 102

- Forellen 258
- Froschkeulen 271
- Griesklöße zur Suppe 38
- Heringe 101, 260
- Hollunderblüthen 358
- Hühner 105
- -ul»  Ilorl ^ 106
- - auf Wiener Art 106
- - u 1s. Villsroi 106
- Kalbsfüße 107
- Kalbsgehirne 108
- Kartoffeln 208 , 209
- Kartoffelklöße 34
- Mehlerbsen zur Suppe 67
- Muränen 258
- Nudeln mit Vanille-Cröme

315
- Reisschnitte 313
- Sardellen 102
- Seezungen 268
- Stinte 260
- Zander -Filets 245

GebackenerBlei 257



Alphabetisches Register. 521
Gebackener Blumenkohl 223

- Dorsch 263
- Fisch a Io. Villsroi 106
- Karpfen 250
- Schellfisch263
- Schinken 158
- Zander 246

Gebrannte Mehlsuppe 82
Gebratene Austern 104

- Becassinen 201
- Butte 267
- Ente 194
- Forellen 258
- Gans 189
- Gänseleber 193
-- Hammelbrust 152
-- Heringe 260, 261
- Kalbsleber 143
-- Kalbsleberschnitten 143

Kartoffeln 207
- Krammetsvögel 203
- (Leipziger) Lerchen 204
- Muränen 258
- Rebhühner 199
- Taube 188
- Waldschnepfe 200
- wilde Ente , Salmi rc. davon

202
- wilde Gans , Ragout rc.

davon 202
- oder gebackene frische He¬

ringe 260
Gebratener Aal 253

- Birkhahn 202
- Fasan 196
- Hecht 248

Kapaun 176
- Puter 186
- Trappe 202
-- Zander 246

Gebratenes Huhn 176
- Rebhuhn u. Haselhuhn 199
- - auf and. Art 201
- Rinderfilet oder Mürbe¬

braten 118
- Spanferkel 166

Gebrühter Wasserteig zu kalten Paste¬
ten 273, 279

Gebundene Suppen von Fleischbrühe60—72
Gedämpfte Ente 194

Gedämpftes Hammelcarrö 149
- Hammelfleisch 151
- Kalbfleisch 130
- Rinderfilet mit Madeira

118
Gedörrter Kabeljau 265
Gedrehte Blätterkuchen 388
Geflügel, Vorbereitung des zahmen 1

- Suppe mit Püree von 76, 77
Gefrorner Kaffee 475

-- Pudding alaNssssIroäs 433
- Punsch (Eispunsch) 437- - a 1a Romains 437
- westphälischerPudding 432

Gefrornes (Bereitung ) 429
- von Ananas 435
- von Apfelsinen 435
-- von Aprikosen 436
-- (Lomds a la Vanille oder

Lalomda ) 434
- mit Brod 431
-- von Chocolade 431
- von Citronen 435
-- von Erdbeeren 436
- von Haselnüssen 432
- von Himbeeren 436
- von Kaffee 432
- von Kirschen 436
- von Makronen 431
- von Mandeln 432
- von Marasquin 431 , 435
- von Orangenblüthen 431
- von Pfirsichen 436
- von Punsch 435
- von Vanille 430 '
- von geschlagener Sahne

a la Rüeklsr od. 1'^ rls-
guin 434

- von geschlagener Sahne mit
- Chocolade 434

- von geschlagener Sahne mit
Erdbeeren 434

- von geschlagener Sahne mit
Himbeeren 434

- von geschlagener Sahne mit
Marasquin 433

von geschlagener Sahne mit
Vanille 433

Gefüllte Gurken 236
- Hammelschulter mit Gurken

152
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Gefüllte Kalbsbrust 132
- Lammbrüste 155
- Zwiebeln 235

Gefüllter Fasan 196
- Kohlrabi 221
- Kopfsalat 233
- Schweinskopf 161
- Sellerie 222
- Wirsingkohl 225

Gefülltes Rebhuhn mit Trüffeln 200
Gehackte Kalbs -Cotelettes 135

- Schweins -Cotelettes 160
Gehackter Grünkohl 230

- Weißkohl mit Sahne 228
Gehirn von Kalb 142
Gekochte Chocoladenglasur 380

-- Hühner 177
- Kapaune 177
- Dturänen 258

Gekochter Aal mit Salbei 252
- geräucherter Schinken 157

Gekochtes Rindfleisch zu braten oder
zu rösten 128

Gelatine 9, als Stand 360
Gelbe Erbsen 215
Gelbe Erbsen-Suppe 75
Gelee (Erklärung ) 9, Zubereitung 358
Gelee, Aepfel in 364

- von Ananas 363
- von Aprikosen 363
- von Apfelsinen 362
- von Champagner 361
-- von Erdbeeren 363
- Fleisch- oder Aspic 30
- von Himbeeren 363
- von Kalbsfüßen 365
- (Macedoine von Früchten) 364
- von Marasquin 365
- von Pfirsichen 364
- von Rheinwein 360
- IM886 365

Speck- 866
- von Vanille 364
- Veilchen- 362

Gemischter Salat 292
Gemischtes Gemüse (Olmrtrsuss ) 238

- Gewürz 9
Gemüse, Zubereitung 205

- aufzubewahren 477
- gemischtes 238

<16noi8S 414

Gepflückter Karpfen 252
Geräucherte pommersche Gänsebrust 193

- Zunge abzukochen 124
Geräucherter Aal 254
Geriebene Kartoffeln 208
Geröstete frische Heringe 260

- - - zu marmire»
261

- Hammelbrust 152
- Kartoffeln 207
- Lammbrüste 154
- Neunaugen 261

Gerösteter Aal 253
- Karpfen 250

Gerstenwaffer (Tisane) 470
Gerührte Klöße 36
Gerührter Napfkuchen 391

- weißer Käse 343
Gesalzene Heringe zum Garniren der

Gemüse zu braten 261
Gesalzene und getrocknete Heringe zu

braten 260
Geschälte Pflaumen in Essig 462
Geschlagene Sahne 367

- - m. Erdbeeren 367
- -- m. Himbeeren 367
- - mit Pumpernickel

367
- - mit Vanille 367
- saure Sahne 368
- Sahne , Gefrornes von 433

434
Geschlinge, Kalbs- 140

- Lamms- 155
Geschmorte Ente 195

- Gurken 235
- Hammelkeule 147
- Hirschkeule 167
- Kalbsbrust 132

- - Kalbsleber 143, 145
- Rehkeule 170
- Trappenbrüste 202
- wilde Ente rc. 202
- Wildschweinskeule 174
- Zwiebeln 235

Geschmorter Auerhahn 202
- Birkhahn 202
- Lachs 262
- Rinderbraten 117

Geschnittene Leber geschmort 145
Geschwungene(sautirte )Äalbsnieren 146
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Gespickte Cotelettes 136
Gespickter Hecht 250

- Karpfen 251
- Zander 252

Gestovte Kartoffeln mit Zwiebeln 311
- Scheibenkartoffeln 2l1

Gestovter Kopfsalat (Lattich) 233
Gestürzte Blätterkuchen 388
Gestürzter Wurzel-Salat 293
Getränk bei Diarrhöe und krampf¬

haften Beschwerden 471
Getränk , kühlendes, für Kranke 470
Getrocknete grüne Erbsen 214

- u . gesalz. Heringe zu bra¬
ten 260

Gewürz 9
- »-Essig 469
- gemischtes 9

Glace 9
Olaos konäants 379
Olaos ro^als 377
Glaciren 9
Glacirte Troutons 90

- Hammel-Carr6es 149
Glacirter Kalbsrückenm.Macaroni 129

- Napfkuchen 390
- Zwieback 399

Glasur , Apfelsinen- 378
- Chocoladen- 379, 380
- Citronen - 378
- Erdbeer- 379
- Himbeer- 379
- Kaffee- 379
- Punsch- 378
- schmelzende 379
- Schnee- 380
- Spiegel - 381
- Spritz - 377
- Wasser- 378
- Zucker-, weiße 377

Glühwein 472
Granate von Hühnern 183

- von Kalbfleisch 138
- von Wild 168

Gratin von Becassinen 201
- von Fasan 198
- von Hammelzungen 154
- von Hecht 248
- von Kalbsmilch 141
- von Kramnietsvögeln 204
- von Lachs 263

Gratiu von Lerchen 205
- von Rebhühnern 200
- von Zander 246

Gratiniren (Erklärung ) 9
Gratinirter Kabeljau 264
Graue Erbsen 2l5

- - sauer u. süß^215
Graupenseim (Getränk) 471.

- Suppe von 68
Graupensuppe (Fleischbrüh-) 61,

- (Wasser-) 79
- mit Milch 82
- mit Wein 85

Gries , Beignets von 355
- Blinis von 93
- Flammeri von 345
- -Klöße 38, mit Petersilie 231
- Mehlspeise von 314
- -Mehlspeise mit Confitüres 321
- -Mehlspeise mit Käse 333
- -Pudding 302
- -Schnitte 62, 344
- -Suppe (Fleischbrüh-) 62
- - (Wasser-) 80
- - (Milch-) 83
- - (Bier -) 86

Grillade 9
Vrilliren 9
Grobzucker (Hagelzucker) 381
Grog 472
Große Mehlklöße 35

- Zander -Filets , decorirte 244
- - - gebackene 245

Großer Fleischkloß (Fricandelle) 41
Grüne Bohnen auf englische Art 213

- - einzumachen440,463,
467

- - zu trocknen 468
Grüne Erbsen 213

- - eingemachte zu kochen 214
- - einzumachen 440 , 467
- - zu trocknen 467
- - und Mohrrüben 217
- - Püree von 214
- - -Suppe 75, 81
- Saft -Suppe 67

Grünkohl (Kraus - oder Braunkohl ) 229
- -Suppe 72

Grütze, Buchweizen- 216
- rothe 346

Grützkloß mit Milchsuppe 84
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Grund-Sauce 42
Gullaschfleisch, ungarisches 122
Gunnnern, s. Gurken.
Gurken, einzumachen 441, 463, 468

- gefüllte 236
- Pfeffer- 464
- geschmorte 238
- Ragout von 287
- -Salat 291
- -Sauce 47

H.
Hachee(Erklärung) 10

- von Kalbsbraten 138
- -Sauce 48

Hafergrützseim(Getränk) 471
Hasergrütz-Suppe 80, 82
Hagebutten-Compote 294

- eingemachte 448
- -Sauce 56
- -Suppe 87

Hagelzucker 381
Halbe Aprikosen einzumachen 446
Halbmonde von Blätterteig oder Fleu-

rons 278
Hamburger Aal-Suppe 68

- Plockfinken 126
- Rauchfleisch 126

Hammel- (Schöpsen-) Braten 147
- Ragout von 153

ammelbrust, gebrateneu. geröstete152
ammelcarrä, gedämpft 149

- aufd. Roste gebraten 149
- glacirt 149

Hammel-Cotelettes 150, 151
- -LI»  Lonbms 181
- - sautirt 154

ammel, Emincäe von 153
ammelfleisch mit Zwiebeln u. Küm¬

mel 152
- gedämpftes mit Roth-

wein 151 .
- -Suppen 64

Hammel, Haschee von 153
- -Kaldaunen 154
- -Keule L 1» vauds 148
- - geschmorte 147
- - marinirt mit farcir-

ten Gurken 148
Hammelschulter, gefüllte 152

Hammelsteaks151
Hammelzungen 154

- Gratin von 154
Haschee, Croquettes von 97

- von Hammelbraten 153
- von Kalbsbraten 133
- -Sauce 48

Hafchiren 10
Haschis 10
Haselhuhn, gebratenes 199
Haselnuß-Creme L 1a Lavaroiss
Haselnuß-Gefrornes 432
Hasenbraten 171

- poln. (Falscher Hase) 174
Hasen-Cotelettes 172
Hase en oivet 172
Hase, falscher 174
Hasenklein173
Hasen, Klops von 172
Hasenkuchen 173
Hasen-Pastete, kalte 284
Hasen, Pastete (warme) von 281
Hausenblaseals Stand 358
Hecht L 1» Leollamel 248

- angeschlagener 249
- auf bürgerliche Art gekocht 248
- badischer 249
- blaugekochter 247
- mit brauner Butter rc. 243
- gebratener 248
- gespickter 250
- Gratin von 248
- mit weißen Rüben 219
- mit Petersilie u. Klößchen 243
- Schüssel- 249

Hefenklöße 40
Hefenplinsen 331
Hefenteig 389
Hefenwaffeln401
Heidelbeer-Compote 298
Heidelbeeren, eingemachte 450
Heidelbeer-Kalteschale 92
Heidelbeer-Kuchen 394
Heidelbeer-Suppe 88
Heinrich, stolzer 109
Heringe, frische gebackene 260

- - gebratene 260
- - geröstete 260 , 261
- - zu mariniren 261
- gebackene 101, 260
- gesalzene ». getrocknete 260
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Heringe, gesalzene gebratene 260, 261

- - zum Garniren 261
- zu mariniren 261
- en papillotss 101

Herings-Pastete 277
Heringspfännchen111
Heringssalat 289
Herings-Sauce 45
Himbeeren, Auflauf von 311

- Compote von 298
Himbeer-CrSme ä 1a Lrrvaroios 370
Himbeerm, eingemachte 445, 453
Himbeer-Essig 470
Himbeeren, Gefrornes von 436

- Gelee von 363, 456
- -Glasur 379

Himbeer-Kalteschale 91
imbeer-Marmelade 458
imbeersast 454 , 456

Himbeer-Sauce 56
Himbceren-Suppe 89
Himbeer-Tartelettes 411
Hrrschblatt 168
Hirschbraten166
Hirsch, Emincse von 168

- Filets od. Mürbebraten von 169
- Fricandeaux von 167
- Granate von 168
- Pain von 168
- kalte Pastete von 284
- Schmorfleisch von 169

Hirschfleisch, Klops von 168
- Ragout von 169

Hirschhorn als Srand 359
Hirschkeule, geschmorte 167
Hirschrücken, krustirt 167
Hirse, dicke, mit brauner Butter 216

- Flammeri von 346
- Meblspeisevon 329
- Milch- 335
» Pudding von 304
- mit Schweinefleisch 161

Hirsen-Snppe mit Milch 83
Hohlhippen 417
Holländische Saucen 43, 44

- Pancakes 331
- Sauce mit Meerrettig 44

Hollunderbcer- (Fliederbeer-) Suppe 88
Hollunderblüthen, gebackene 358
Hollunderblüthen- (Flieder-) Milch 92
Hornburger Brezeln 398

Homburger Kuchen 397
üors ä'oeuvrss, Zubereitung der 93
Hühner auf dem Roste 183

- gebackene 105, 106
- - L 1a Horlzi 106
- - a 1a Villoroi 106
- - aus Wiener Art 106
- -Cotelettes 182
- Epigramm von 182
» -Farce 19
- Fricassee von 179, 180 »-
- Granate von 183
- -Keulen mit Plinsen 183
- -Klöße 37
- Mayonnaise von 184
- -Pastete (kalte) 282
-> - (wärme) 274
- -Ragout ä 1a "loulouss 287- -Salat 185
- Sauts von 181
- -Suppe 65
» Lupröms von 181
- junge, mit Blumenkohl 179
- - mit Estragon 178
- - mit gefülltem Kopf¬

salat 179
- - mit Stachelbeeren173

Huhn, braisirtes 177
- gebratenes 176
- gekochtes 177
- Croquettes von 97
- Galantine von 185
- mit Reis 178
- verlornes 41
- Paprika- 483

Hummer zu kochen 269
- -Ragout 288
- -Sala ^ 269
- -Sauce 52

I.
acobins (Klöße) 32
ohannisbeeren, bereifte oder Über¬

zogene 483
- Compote von 298
- eingemachte 445,453

Johannisbeeren-Sauce 56
Johannisbeer-Gelce 457

- -Kuchen 413
- -Marinelade 458
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Johannisbeer-Saft 456
- -Wein 475

Isländisches Moos 471
Italienischer Salat 290
^ulionns , Suppe 58
Jüs 10, 28

- Braten- 28, 114, Zucker- 29
- Omelettes mit 104

Junge Hühner mit Estragon 178
- - mit Stachelbeeren 178
- - unt gefülltem Kopf¬

salat 179
- - mit Blumenkohl 179

K.
Kabeljau 263 »

- gedörrter (Stockfisch) 265
- gratinirter 264

Kälberlungen-Suppe 65
Käse, Auflauf von 332

- gerührter weißer 343
Käsekäulchen 358
Käseklöße 40
Käsekuchen 395
Käse, Eier- 349

- Sieb - 342
- von Rebhühnern200
- Mehlspeisevon weißem 328,32

Kaffee 492—496
- gefrorner 475
- -6röw6 n In Lnvaroiss 869
- Gefrornes von 432
- -Glasur 379
- -Kuchen 393

Kalbfleisch, gedämpftes 130
- Farce von 17
- Granate von 138
- mit Kapern-Sauce 134
- Klops von 135
- Klöße von 36
- mit Majoran rc. 134
- Pastete von 275
- mit Reis 134
- -Schnitte 131
- -Suppen 64, 77
- Wurst von 137

Kalb, Fricandeaux von 130
- Roulettes von 136

Kalbsbraten 129 —131
- Blanauette von 138

Kalbsbraten, Haschee von 138
- Ragout, von braun, 137,

weiß 138
- mit Sahne 146

Kalbsbrust, Fricassee von 133, 134
- gefüllte 132
- geschmorte 132

Kalbs-Cotelettes 135
- - gehackte 135
- - gespickte 136
- -- sautirte 136

Kalbsfüße, saure 142
- gebackene 107
- Gelee von 365
- als Stand 360

Kalbsgehirne 142
- gebackene 108
- Mayonnaise von 142

Kalbsgeschlinge140
Kalbskeulen 1a Leoknmsl 129

- angeschlagene 131
- (sauer) 131

Kalbskopf 141
Kalbsleber, gebratene 143

- geschmorte 143
- geschnittenu.geschmort 148
- Crepinettes von 145
- -Kuchen 144
- Pudding von 307

Kalbsleberschnitten, gebratene 143
- sautirte 144'

Kalbslungen-Suppe 65
Kalbsmilch 140

- n ln Villoroi 107
- Croquettes von 97
- Epigramm von 140
- Gratin von 140

Kalbsnieren 145
- sautirte 146
- Omelettes mit 104

Kalbs-Roulettes 136
Kalbsrücken mit Macaroni 129
Kalbsschnitzel 136
Kalbs-Tendrons n ln Villoroi 107
Kalbszungen 139

- n ln Tartars 139
Kaldaunen, Hammel- 154

- Rinder- 127
- mit weißen Rüben 220

Kalte Aepfel-Cröme-Speise 343
- Forellen in Aspic 253
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Aalte Flieder - ( Hollunderblüthen -)
Milch 92

- Frucht -Sauce 377
- Makronen -Crsme-Speise 848
- Mandelmilch m. Schneeklößen 92
- Mehlspeise ä 1a xortnAaiss 351
- Milch mit Reis 72
- - mit Eierklößcn 92
- - mit Erdbeeren S2
- Mohnspeife 347
- Pasteten 282 —285
- Sauce a la ravi ^ ots 54

Kalteschalen, verschiedene 89—93
Kalte süße Speisen 344—352
Kalter Milchreis 347
Kaltes Schmorfleisch (L In Danks ) 116
Kapaun , braisirter 177

- farcirter 185
- gebratener 176
4 gekochter 177
- mit gefülltem Kopfsalat 179
- mit Reis 178
- Galantine von 185

Kapaunen in vierzehn Tagen fett zu
machen 478

Kapaunen , kalte Pastete von 283
Kapern-Sauce 46

- - mit farcirter Rinder¬
zunge 123

- - mit Kalbfleisch 134
Kappus (Weißkraut ) 226
Karauschen mit Butter -Sauce 257

- mit Dill 257
Karlsbader Collatschen 416
Karpfen, Vier - 251

- blaugekochter 250
- su watslots 253
- gebackener 250
- gepflückter 252
- gerösteter 250
- gespickter 251
- auf polnische Art 251
- mit rothem Wein 251
- u . Aal auf Matrosenart 253
- Paprika - 483

Äartoffelklöße 33, 34
- gebackene 34
- ohne Eier bereitet 35
- zu Suppen 35
- von rohen Kartoffeln 34

Kartoffelmehl, Blinis von 93

Kartoffelmehl, Flammeri von 44,345
- Pudding von 300

Kartoffel-Mehlspeise mit Käse 333
Kartoffelnudeln 239
Kartoffeln, Mehlspeise von 325

- mit Aepfeln 239
- a 1a Lsedarusl 209
- Beignets von, mit Käse 209,

- Beignets von (süße) 355
- Croquettes von 98
- Croustaden von 98
- Eierkuchen von 341
- s. 1a 1?i§aro 210
- M Fischen 207
- ganze gebackene 209
- gebackene 208 , 209
- gebratene 207
- geriebene, Püree von 208
- geröstete 207
- mit Hering 210
- Spatzen von 36
- mit Mostrich-Sauce 207
- Petersilien - 206 , 207
- Pudding von 804
- Reibekuchen von 239
- saure 207
- in der Schale 206
- mit Zwiebeln gestovt 211
- Scheiben-, gestovt 211
- Straßburger 209

Kartoffelsalat 289
Kartoffel-Spatzen 36
Kartoffel-Suppen 66, 79
Kascha 337
Kastanien (Maronen ) 230

- mit Aepfeln 230
- - weißen Rüben 220
- zu braten 28

Kastanien-Crsme a 1a Lavaroiss 370
Kastanien, Mehlspeise von 328

- Pudding von 306
- Püree von 230

Kaul-Barse 255
Kerbel-Suppe 68, 79
Kermesbeersaft 456
Kik eier 103, 104
Kie^ r Sprotten , Rühreier mit 103

- - Omelettes mit 104
Kirschen-Auflauf 311

- Beignets von 356
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Kirschen-Compote 296
- eingemachte 444 , 452 , 453
- Flammeri von 346
- Gefrornes von 436
- -Kalteschale 91
- -Speise 823

Kirschklöße 39
Kirschkuchen von Hefenteig 394

- mit Guß 405
Kirsch-Marmelade 458
Kirschmuß 459
Kirschpudding 302
Kirschsaft 455
Kirschsauce 56
Kirsch-Suppe 88
Kirsch-Tartelettes 411
Kirsch-Torte 409
Klare Suppen von Fleischbrühe 57—60
Klare zum Ausbacken 26

^Klares Gelee von Apfelsinen 362
Klarkochen 10
Klarmehl 10
Klären des Apfelsinensaftes 362

- des Citronensaftes 361
Klärungen ; Klärungsmittel 23
Kleine Apfel-Torten 384
Kleine Brioches 397
Kleine Croustaden von Kartoffeln 98
.Kleine Croustaden von Reis 93
Kleine Croustaden von Nudeln 99
Kleine gebackene Filets von Zander 245
Kleine Fische zu kochen 242
Kleine Fricandeaux von Kalb 130
Kleine Johannisbeerkuchen 413
Kleine Mehlklöße 36
Kleine Semmel -Croustaden rc. HA
Klippfisch 264
Klöße, Fleischfarce zu solchen 17, 13

- Aepsel- 39
- Bärm - 40
- Birnen - 39, 237
- von Buchweizengrütze 38, 84
- Eier- (llaoodins oder Ro^nls) 32
- Fisch- 37
. Fleisch- 36, 41
- gebackene Gries - 38
- gebackene Kartoffel- 34
- gerührte oder Nockeln 36
- gewöhnliche33
- Mehl- , große 35
- von Gries 38

Klöße, Hefen- 40
- Hühner- 37
- Kalbfleisch- 36
- Kartoffel- 33—35
- von weißem Käse 40'
- Kirsch- 39
- von grünen Kräutern 41
- Krebs- 36
- Leber- 41
- Mandel - 40
- große Mehl- 35
- Niehl-, kleine, oder Spatzen 36
- mit Backobst 238
- Mohn- 347
- zu Obst 32
- Reis - 37
- Reisgries - 37
- Sago - 39

Sahnen - mit Parmesankäse 334
- saure 33
- Schnee- 83, 92
- Semmel - 32
- Schwemm- 31
- Thüringer od.Voigtländische34
- mit Thymian 33

Klops von Hasen 172
- von Hirschfleisch 163
- von Kalbfleisch135
- von Reh 170
- von Rindfleisch 124
- von Schweinefleisch160

Kloß, großer Fleisch- 41
Kneffs oder Qnenelles 10
Kochgeschirre3
Königsberger Fleck 127
Königskuchen 422
Kohlrabi 220

- gefüllter 221
Kohlrüben (Wruken) 221 "
Kohlsalat 292
Kopfsalat 290 , 291

- gefüllter 233
- gestovter 233

Kräuterklöße 41
Kräuter -Sauce 49
Kräutcr -Suppen 58, 63
Kraftmehl , Pudding von 300
Krammetsvögel einzumachen 443
Krammetsvögel , gebratene 203

- Gratin von 204
- Salmi von 204
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Krammetsvögel , Suppe von 77
Krausgebackenes 354
Krauskohl 229 , 230
Kraut , baierisches 227
Krautsalat , warmer 227
Krebse zu kochen 269
Krebs-Butter 17

- -Dampfnudeln 327
- -Klöße 36
- -Matte 270
- -Mehlspeise 318
- - mit Käse 33S
- -Pudding 303
- -Ragout 96, 287
- -Sauce 52
- -Schwänze mittelst . Salz aufzu-

bewahren 481
- -Suppe 63
- -Wuchteln 327

Kresse, Brunnen - 232
- Salat 291

Kringel , Sand - 413
Kronsbeeren (Preiselbeeren) , f. diese.
Krustirter Hirschrücken167
Krustirter Schinken 158, 159
Krustirter Wildschweinsrücken 17S
Krustirtes Schweinscarrä 160
Kuchen, Anis- 415

- Apfel- 407
- Besings- 394
- Biscüit - 418
- Blasen- 409
- Braunschweiger 392
- Eier- 341 , 342
- Eisen- mit Zimmet 403
- Hasen- 173
- Heidelbeer- 394

Hamburger 397
- Johannisbeer - 413
- Kaffee- 393
- Käse- 395 -
- von Kalbsleber 144
- Kirsch- 394, 405
- Königs- 422
- Kümmel- 399
- Magdalenen - 414
- Mohn- 395
- Napf- 390 , 391
- Nudel- 343
- Ostfriesländer 412
- Pfann - 400

Echeiblkr 'S Kochbuch.

Kuchen, Pflaumen - 394 , 406
- Portugieser 414
- Propheten - 396
- Schlüssel- 354
- Semmel - 343
- Speck- 400
- Spritz - 354
- Streusel - 393
- Tausendjahr - 415
- Thee- 410
- Vanille- 415
- Weinbeer- 395
- Zwetschen- 394 , 406
- Zwiebel- 400

Kühlendes Getränk für Kranke 470
Kümmel-Kuchen 399

- -Sauce zu Stinten 45
- -Suppe 80

Kürbis -Suppe mit Milch 83
Kuheuter 127
Kulebak 100
Kurzkochen 10

L.
Laberdan 264
Lachs, Bofesen von 102

- frischer 262
- geschmorter 262
- Gratin von 263
- Mayonnaise von 263
- Pastete von 277
- Rühreier mit 103
- Sauts von 263
- auf Schweizer Art 262

Lammbraten 154
Lammbrüste, gefüllte 155

- geröstet 154
Lamm-Cotelettes 155
Lamm, Epigramm von 155
Lammsgeschlinge 155
Lammstöpfe 155
Lammleber 156
Lamm-Ragout mit Sauerampfer 155
Lamm-Tendrons a la Villoroi 107
Langer Grünkohl 229
Lattich (Kopfsalat) 233, 290, 291
Leberfarce 20
Leber, Gänse- 193, 194

- geschnittene und geschmorte 145- Kalbs- 143— 145
34
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Leber, Lamm- 156
- Quappen - 256
- Reh- 171

Leberklöße 41
Leberkuchen 144
Leber, Pudding von Kalbs- 307
Legiren der Speisen 10, 21
Legirte Milch 54
Legirte Suppe mit Griesschnitten 62
Leichtrühren 10
Leipziger Allerlei 238
Leipziger Lerchen, s. Lerchen.
Lerchen einzumachen 443

- gebratene 204
- Gratin von 205

Liaison 10, 21
Limonade 474

- für Fieberkranke 471
Linsen 215

- -Püree , Suppe von 74
- saure 216
- -Suppe 67
- - einfache 67

Linzer Aepfelspeise 320
- Torte 407

Löffel-Biscuit 424
Lungen-Suppe 65

M.
Macaroni 237

- in Coquillenschalen 95
- Mehlspeise von,mitKäse333
- Suppe mit 59, 63

Macsdoine von Früchten (Gelee) 364
Madeira -TrLme, s.Champagner -Cröme.- - a 1a Lavaroiss 871

- -Sauce 50
- -Speise 350

Madüe-Muräne 269
Magdalenen -Kuchen 414
Mai -Pieren 242
Mais (türk.Weizen), einzumachen 466
Llaitrs ll'dütsl - Butter 26
Makrelen 261
Makronen , süße 424 , 425

- bittere 425
Chocoladen- 425

- -Auflauf 310
- -TrSme 374
» - »1s.LLVLroiss369

Makronen-CrSme-Speise 351
- - kalte 348
- Gefrornes von 431
- -Strudeln 404
- -Torte 425

Malaga -Cröme, s. Champagner -Crsme.
Mandel -Auflauf 310

- -Biscuit 420
- -Blätter -Torte , englische 382
- -Brezeln 427
- -Crsme o, In Lavaroiss 369
- -Düten 427

Mandelklöße 40
Mandelkuchen, Blätter - 388
Mandellocken 427
Mandelmilch 474

- kalte m. Schneeklößen 92
Mandelnudeln , Mehlspeise von 316
Mandelspäne 426
Mandel -Torte 419
Mandeln , Gefrornes von 432
Mandeln , Tartelettes von 385
Mannagrütze , s. Schwaden.

- -Suppe , s. Buchweizen-
und Schwadengrütze-
Suppe 83

Marasquin -Crsme 374
- - L 1a Lavaroiss 368
- Gefrornes von 431 , 435
- Gelee von 365
- Sahnengefrornes von 431

Marinade 10
Marinirte Hammelkeule rc. 143

- Heringe 261
- Muränen 259
- Neunaugen 261

Marinirter Schinken 158
Mark-Croutons 234
Markiren 11
Marmelade (Erklärung ) 11

- von Aprikosen 460
- - Kirschen 458
t> - Erdbeeren 458
- - verschied. Frücht . 454

imbeeren 458
ohannisbeeren 453

- - Pflaumen 459
- - Quitten 461

Maronen (Kastanien) 230
- mit Aepfeln 230
- gebratene 28
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Maronen , Mehlspeise von 328

- --Suppe 76
Vorbereitung derselben 33

Marzipan 426
- -Tartelettes 426

Maskiren 11
Matte , s. Krebsmatte.
Maulbeeren , Compote von 299
Mayonnaise (Erklärung ) 11

-- von Aal 253
- - Hühnern 184
- - Kalbsgehirn 143
- - Lachs 263
- - Puter 188
- - Zander 247

Mayonnaisen -Saucen 53
Meerrettig -Sauce 51
Mehl , Braun - 15

- Weiß- 15
- trocken geröstetes 25

Mehlbrei 216
Mehlerbsen, gebackene(in Suppe ) 67
Mehlgränpchen 16
Mehlklöße, große 35, kleine 36
Mehlklümpchen in Milch 81, 337
Mehlschmarren 329
Mehl-Spatzen 36
Mehlspeise (Zubereitung ) 308

- v. Aepfeln a 1a 6röms 319
- Aepfelschmarren 329
- von Apfelsinen 825
- von Biscuit a 1a rsins 322
- .von Brod m. Aepfeln 321
- von schwarzem Brod 321
- von Butternockeln 324
- Charlotte von Aepfeln 320,

321
- von Citronen 311, 312
- - - Is. I >/on-

naiso 312
- Dampfnudeln 326, 327
- s, 1a Oaupülo 312
- von Dukatennudeln 328
- von Fadennudeln 316
- L 1a I 'iALro 322
- von Fisch 332
- von Gries 314
- v. Gries m. ConfitüreS 321
- von Gries mit Käse 333
- Hefenplinsen 331
- von Hirse 329

Mehlspeise von Kartoffeln 325
- - - m. Käse 333
- v. weißem Käse(Quark ) 328
- von Kirschen 323
- von Krebsen 318
° - - mit Käse 333
- von Krebs-Wuchteln 327
- Linzer Aepfelspeise320
- von Macaroni m. Käse 333
- von Mandelnudeln 316
- v.Maronen (Kastanien) 323
- Mehlschmarren 329
- mering . Butternockeln 324
- Milchschaberle 326
- von Nockeln mit Käse 334
- von Nudeln 315
- Nudelschmarren 329
- von Nüssen 324
- Omslottss aux eouüturss

318
- Omslsttss L la NS1AS 317
- Omslöttss souÜisss 317
- Pancakes 331, 332
- von Pflaumen 324 A
- . Plinsen 330 , 331
- kalte ä. 1a portuALi86 351'
- Rahmstrudeln 319
- von Reis 312
- - - mit Aepfeln oder

Aprikosen 313
- von Reis meringuirt 313
- Reisschnitte, gebackene 313
- sächsische 314
- - mit Biscuit und

Aepfeln 315
- - mit Früchten 323
- - m. Makronen 315
- Sahnenklöße m. Parmesan¬

käse 334
- von saurer Sahne 324
- von Semmel m.Aepfeln 318
- v. Semmel m.Aprikosen 316
- von Semmel - Biscuit mit

Kirschen 323
- Schmankerle 325
- Semmelschmarreu 329

Mehl-Suppe 80
- gebrannte 82

Melonen , Compote von 297
eingemachte 448, 462

MeringueS 428
34 *
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Meringuirte Vutternockeln 324
Meringuirte Mehlspeise von Reis 313
Milch- und Eierspeisen 334—344
Milch, kalte, mit Eierklößen 92

- - - Erdbeeren 92
- - - Reis 92
- legirte 54

Milchbrod, vom Einweichen desselben 15
Milchbrode 399
Milch-Chocolade 474

- -Hirse 335
- -Nudeln 336
- -Reis 335
- - mit Aepfeln 335
- - mit Kürbis 335
- - kalter 347
- -Sauce 54
- -Schaberle 326
- -Suppen 81—84

Mnosä ? 1os 384
Mirabellen , eingemachte 452
Miroton (su mirotou ) 11
Mxsä kioülös in Essig 465

- - in Zucker 466
Mock-Turtle -Nagout 288
. - -Suppe 70

Möhren , s. Mohrrüben.
Möveneier 103, 104
Mohn-Klöße 347

- -Kuchen 395
- -Pielen (Mohnklöße) 347
- -Pudding von 303
- -Speise , kalte 347
- -Striezel 395
- -Tartelettes 412
- -Torte 407

Mohrrüben (Möhren ) 216
- junge , einzumachen 441

Mohrrüben und grüne Erbsen 217
- mit Sahne 217
- und Spargel 217

Mohrrübensaft 455
Moos , isländisches 471
Morcheln 14, 222

- eingemachte 442
- -Sauce 49
- m. Spargel u . Krebsen 223
- zu reinigen 14
- zu trocknen 468

Mostrich zu bereiten 478
Mostrich-Sauce 45, 46

Mostrich-Sauce zu Kartoffeln 207
Mousservns 236
Mürbebraten 118, 160, 169
Mürber Teig zu Obstkuchen405

- - zu warmen Pasteten 273
- - Reistorte von 409

Mumme -Trank , Braunschweiger 471
Mundtaschen 386
Muräne , Madüe - 259
Muränen , gebackene 258

- gebratene 258
- gekochte 258
- zu mariniren 259

Muscheln zu kochen 271
Muschel-Sauce 51
Muß , Aepfel- 296

- - eingemachtes 460
- Fliederbeeren- 460
- Kirsch- 459
- Pflaumen - 459

N.
Nackte Barse 255
Napfluchen 390, 391
Napfkuchen, altdeutscher 391

- gerührter 391
- glacirter 390

Necus 473
Hlsssolroäs , Orsins g. la 376

- gefrorner Pudding alu433
Nmnaugen zu rösten 261

- zu mariniren 261
Nieren , Kalbs- 145, 146
Nierenschnitte 344
Nockeln 36
Nockeln, Mehlspeise von 324

- - - mit Käse 334
Nudeln , Suppe mit eingelaufenen 63

- gebackene 315
- geschnittene 16
- Beignets von 355
- Croustaden von 99
- Dampf - 326, 327
- Dukaten- 328
- -Kuchen 843
- Mehlspeise von 315
- Kartoffel- 239
- in Milch 336
- -Schmarren 329
- -Suppe 59, 62
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Nudeln-Suppe mit Milch 81
Nürnberger Pfefferkuchen428
Nuß-Cröme 369

- -Gefrornes 432
- -Mehlspeise 324

O.
Obst aufzubewahren 477
Obst-Essig 469

- Klöße zu 32
- -Kuchen, mürber Teig zu 405
- -Saucen 56, 57
- -Suppen 87—89

Ofenbraten , Bemerkungen darüber 113
Oliven-Sauce 46
Omelettes (Erklärung ) 11

- mit Bücklingen od. Sprotten
104

- mit Confitüres 318
- zum Garniren der Gemüse

343
- mit Jüs 104
- mit Kalbsniere 104
- a 1a nöiSs 317
- soukllöss 317

Orangeade 474
Orangenblütheir -Cröme L la Lavaroiss

369
Orangenblüthen , Gefrornes von 431
Ordinäre Aepfelklöße 39
Orgeade (Mandelmilch) 474
Ostfriesländer Kuchen 412

P.
Pain (Erklärung ) 11

- von Fleisch (Fleischkäse) 164
- von Hirsch 168
- von Schweinsleber 164
- von Trappe 203

kaios a 1a vuoüssss (Backwerk) 404
Palsy -Nudeln 315
Panade 11
Panaden -Suppe 72, 81
Pancakes (kannsgusts ) 331

- englische 331
- holländische 331
- s,1a rooüsr äs OanvLlo 332

aniren 12
annstsch 266

Paprika -Huhn 483
Paprika -Karpfen 483
Parforcekohl 227
Pariren 12
Passiren 12
Pasteten 273 —285
Pastetchen von Butterteig mit Sal-

picon 109
Pastetchenv. Butterteig an natnrsl 110

- - - schwedische 111
Pasteten blind zu backen 279

- Farce zu kalten 18
- kalte , von Fasanen 282
- - von Gänselebern 285
- - von Hasen 284
- - von Hirsch 284
- - von Hühnern 282
- - von Kapaunen 282
- - von Puter 282
- - von Rebhühnern 282
- - von Reh 284
- - von Schinken 284
- warme von Aal 277
- - von Austern 276
- - von Beefsteaks 276
- - von Fasanen 282
- - von Fisch 275
- - von Hasen 281
- - von Heringen 277
- - von Kalbfleisch 275
- - von Lachs 277
- - von Rebhiihnern 283
- - von Reh 281
- - von Rinderzunge 279
- - von Stockfisch279
- - -von Tauben 275
- - Vol-an-vsnt 277
- - von Zander 275

Patrone 12
Perlzwiebeln einzumachen 464
Petersilie , ausgebackene 100

- mit Griesklößchen 231
- mit Zander 243
- und Klößchenm. Hecht 243

Peterfilien -Fische 243 , 248
- -Kartoffeln 206, 207
- -Sauce 43

kstit sa16 163
kstits -edoui 403
Pfannkuchen (Eierkuchen) 340
Pfannkuchen (Fastnachtskrapfen) 400
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Pfeffergurken einzumachen 464
Pfefferkuchen, Nürnberger 428
Pfeffernüsse 429
Pfeffer-Pothast 128
Pfifferlinge 236
Pfirsich-Auflauf 311

- -Compote 297
- -Creme a 1a Lavaroiss 371
- -Gefrornes 436
- -Kalteschale 91
- -Sauce 57
- -Tartelettes 411
- -Torte 409

Pfirsichen, Beignets von 356
- eingemachte 442, 449 , 451,

453
- Gelee von 364

Pflaumen , Beignets von 356
- -Compote 294
- -Eierkuchen 341
- eingemachte442 , 454, 462

-Kalteschale 91
- -Kuchen v. mürb . Teig 406
- -Kuchen von Hefenteig 394
- Marmelade v. geschält. 459
- -Muß 459
- -Sauce 56
- -Speise 324
- -Suppe 88
- -Tartelettes 411
- -Torte 409

Pielen von Mohn 347
Pillaw,150
Pilze 236
Piroggen 100
Piropies 340
Plinsen (Erklärung ) ' 12

- Backen derselben 380
- ausgebackene 357, 358
- mit Confitüres 330, 357
- Hefen- 331
- mit Hühnerkeulen 183

mit Mandel -Crome 330
- -Speise a 1a rsius 330

Plockfinken, Hamburger 126
Plumcake 423
Plumpudding 305
Pluuderbrezel 396
koivraäs , 8aueo 48
Pökel-Ente 195

- -Fleisch (Rinder -) 126

Pökel-Fleisch (Schweins -) 163
- -Gans 193
- -Zunge abzukochen124

Pvrschkohl 224
Polnischer Hasenbraten 174

- Karpfen 251
- Thee 87

Polnisches Sraszy 122
Pomeranzen , Cardinal von 475
Pommersche Gänsebrust 193

- Suppe mit Kartoffeln 66
- Suppe mit Bohnen 66

kouolis L 1a xlacs 437
- - - romaius 437

Porree als selbstständiges Gemüse 234
Portugieser Kuchen 414

- Torte 420
Portulak 232
Pothast (Pfeffer-) 128
Potrock-Suppe 71
Poupeton von Reis mit Fisch 285

- - - mit Hühnern 285
- - Wild rc. 286

Preiselbeeren-Compote 298
Preiselbeeren, eingemachte 449
Preiselbeer-Gelee 457
Preßkopf 162
Prophetenkuchen 396
Pudding (Zubereitung ) 299

- mit Aepfeln 302
- von Brod 305
- Cabinets - 306
- von Chocolade 304
- von Fisch 307
- von Fleisch 308
- gefrorner westphälischer 432
- von Gries 302
- von Hirse 304
- von Kalbsleber 307
- von Kartoffeln 304
- von Kartoffel- oder Kraft-
- mehl 300
- von Kastanien 306
- von Krebsen 303
- von Mohn 303
- gefrorn. a 1a Nossolroäs 433
- zu gekochtem Obst 301
- Plum - 305
- von Pumpernickel 307
» mit Backvbst 238
- von Reis 301
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Pudding von Sago 304

- von saurer Sahne 303
- v. Semmel m. Kirschen 303
- von geriebener Semmel 303,

303
- von Stockfisch 307
- von Weizenmehl 301

Püree (Erklärung ) 12
- von weißen Bohnen 213
- von grünen Erbsen 314
- von Kartoffeln 208
-> von Kastanien 230
- -Suppen 73—78

Puffbohnen 215
Puffer 342
Pumpernickel- CrSme L Is. Luvsrolss

369
Pumpernickel-Pudding 306
Punsch, gewöhnlicher 473

- -Auflauf 310
- -CrSme 374
- - L 1a Lavaroms 371
- Eier- 473
- Eis - 437
- ' Gefrornes von 435
- -Glasur 378
- Royal 472
- -Sauce 55
- -Torte 422
- Wein- 472 , 473

Puter , Farce zum Füllen der 20
mit Austern 186

- farcirter 187
- gebratener 186.
- 'Gqlantine von 188
- mit ' Kastanien 186
- Mayonnaise von 188
- kalte Pastete von 283
- mit Trüffeln 186

Q.
Quappe , Quappenlebern 256
Quark , Mehlspeise von 328
Quarkkäse, gerührter 348
Quenelles oder Kneffs 12
Quitten , Auflauf von 311
Quitten -Brod 461

- Compote von 299
- eingemachte 452

Ouitten - Gelee 458
- -Marmelade 461

R.
Ragout ; s. In ünauoiörs 287

- a 1a loulonss 286
- v. Hühnern a la "koulouss 287
- Ln in Coquillenschalen 95,

286
- von Austern 287
- von Champignons 287
- von Ente 195
- v. Fisch in Coquillenschalen95
- von Fisch in Semmel -Crou-

staden 98
- von Gans 193
- von wilder Gans 202
- von Gurken 287
- von Hammelbraten 153
- von Hasen (Hase so oivst)172
- von Hirschfleisch 169
- Hummer - 288
- von Kalbsbraten 137, 138
- von Krebsen 287
- von Krebsen in Coquillen¬

schalen 96
- v. Lamm m. Sauerampfer 155- wölo 286
- Mock-Turtle - 288
- von Reh 171
- Riffoles mit 99
- von Trüffeln 287
- von Wildschwein 175
- -Würste 108
- - von Fisch 108

Rahmbrei mit Rameln 336
- eingebrannter 337

Rahmstrudeln 319
Rameln 336
Ramequins 94
Ranzige Butter zu verbessern 481
Rapiren (Erklärung ) 12
Rauchfleisch, Hamburger 126
Lavixots , Laues , kalte 54, warme 51
Rebhuhn, gebratenes 199

- gebratenes ans and. Art 199
gefülltes, mit Trüffeln 200

- Gratin von 200
Salmi von 200
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Rebhuhn, Sautö von 200
Rebhühner einzumachen 443

-- gebratene, auf verschiedene
Art 199

-Käse 200
-Pastete (kalte) 282

- - (warme) 282
- -Suppe 76

Reh-Braten 170
Reh-Cotelettes 170
Reh-Filets und Escalops von 170
- -Keule, geschmorte 170
- Klops von 170
- -Leber 171
- Pastete von (kalte) 284
- - - (warme) 281
» -Ragout 171

Reibekuchen von Kartoffeln 239
Reineclauden, eingemachte 447 , 452
Reinetten, Muß von 460
Reis zu reinigen 25

- -Auflauf 310
- a la oröols 335
-> g. In Llalts 349
- Beignets von 354
- -Casserole 286
- -Crsme a 1a kismontaiss 377
- - a 1a kriuossss 376
- Croquettes von 97
- Croustadenvon 98
-- -Kalteschale 90, 91, 92
- -Klöße zu Suppen 37
- Milch- 335
- - kalter 347
- - mit Aepfeln 335
- - mit Kürbis 335
- mit Apfelsinen 349
-- mit Kalbfleisch 134
- mit Mandelmilch 335
- -Mehlspeise312, 313

Beignets von 355
-- Poupeton von 285
- -Pudding 301
» -Schnitte, gebackene 313
- -Seim 471
- -Suppe 61, 80
- -Torte von mürbem Teig 409
- - mit Apfelsinen 383
- - mit Citronen 383

Reisgries, Flammeri von 345, 346
- Klöße von 37

Reitzker 236
Remoladen-Sauce 54
Reste von Schinken mit Nudeln 159
Rhapontika-Salat 291
Rheinwein-Gelee 360
Rinderbraten 117, 484

- geschmorter 117
Rinder-Cotelettes 119

- - aus Wiener Art 120
- -Essig-Schmorbraten 116
- -Filet a 1a saräiuiörs 119
- -Filet a la § Iamanäs 119
- - gebratenes 118
- - gedämpftes mit Madeira

118
- -Gaumen 126
- -Kaldaunen 127
- -Schmorfleisch 115, 116
- - kaltes 116
- -Schwänze 123

Rinderzunge, farcirte 123
- frische, mit Sauce 123
- gepök. oder geräuch. 124
- Pastete von 279

Rindfleisch in der Braise 115
- auf Hamburger Art einzu¬

pökeln 479
- auf and.Art einzupökeln 480
- Lntreoots von 119
- Klops von 124
- mit einer Kruste 125

mit einer Reiskruste125
- Roulettes von 121
- gekochtes, zu braten oder

zu rösten 128
- zu kochen 114

Riffoles mit Ragout 99
Ritter, arme 342
Roastbeef117, 484
Robsrt -Lauos 52
Rosenkohl 224
Rosinen-Sauce 45

- und Hagebutten als Tompote
294

- zu reinigen 24
Rost-Bratwurst 165
Rothe Grütze 346

- Birnen, einzumachen 450
- Johannisbeeren, einzum. 445
- Rüben (Salat ) 292
- - einzumachen 467
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Rothkohl (Rothkraut rc.) 227
Rothkraut 227
Rothwein-Sauce 55
Roulade von Aal 254

- von Ente 195
- von Gans 192
-- von Schwein 161
- von Wildschwein 176

Roulettes von Kalbfleisch136
- von Rindfleisch 121
- von Seezungen 263
-- von Wirsingkohl 225

LoMs (Klöße) 32
Rüben , rothe (Salat ) 292

- einzumachen 467
- weiße, aufzubewahren 477,

478
» - mit Hecht 219
- - mit Kaldaunen 220
- - mit Kastanien 220
- ' - mit Sahne 219
- -Suppe 74
- Teltower 218
- Wasser- 220

Rühreier mit Bücklingen 103, 338
- mit Kieler Sprotten 103,

338
- mit Lachs 103, 338
- von Kibitz- oder Möveneiern

104, 338
Rümpfchen 242
Rum -Sauce 55
Rumford 'sche Suppe 72
Rumpsteaks 121
Russische Suppe 71
Russisches Gelee 365

S.
Sächsische Mehlspeise 314

- - BeiguetS von 855
- » mit Bismit und

Aepfeln 315
- - m. Früchten 323
- - m.Makronen 315

Saft -Suppe (grüne) 68
Sago zu reinigen 25
Sagoklöße 39
Sago , Flammeri von 346

- Kalteschale von 90, 91
- - mit Rothw. 90

Sago , Kalteschale von, mit Sahne 91
- Pudding von 304
- -Sauce 55
- Bier -Suppe mit 86
- Wein-Suppe mit 85

Sahne , geschlagene saure 368
- - süße 367
- Mehlspeise von saurer 324

Sahnen -Gefrornes 431 , 433 , 434
- -Klöße mit Parmesankäse 334
- -Sauce 51, 376
- -Waffeln 403

Salat , Bohnen- 292
- Brunnenkresse- 291
- Endivien- 291
- Fisch- 247
- Gartenkresse- 291
- gemischter 292
- Gurken- 291
- Herings - 289
- Italienischer 290
- Kartoffel- 289
- Kobl- 292
- Kops- 290, 291
- Rhapontika - 291
- von rothen Rüben 292
- Sardellen - 290
- Sellerie - 292
- Spargel - 292
- Speck- 290
- von Fisch 247
- von Hühnern 185
- von Hummer 269
- warmer Kraut - 227
- Wurzel-, gestürzter 293

Salmi (Erklärung ) 12
- von Ente 195
- - - wilder 202
- - Fasanen 196
- - Rebhühnern 200
- - Waldschnepfen 201
- - Krammetsvögeln 204

Salpicon (Erklärung ) 12
- Pastetchen mit 109

Salz , Tafel - 481
Salzgurken einznmachen 468
Sand -Collatschen 416
Sandkringel 413
Sand -Torte 420
Sandwiches 482
Sardellenbutter 26
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Sardellen zu reinigen 26
- Canapees von 102
- gebackene 102
- - farcirte 102
- -Salat 290
- -Sauce , braune u. weiße 44

Saubohnen 215
Sauce , Aepfel- 57

- Aprikosen- 57
- Austern 51
- a 1a Läodamsl 50
- über Blumenkohl 44
- Butter - 47
- Butter - m. Anchovis-Essenz 47
- varamol 315
- Champignons - 49
- Chocoladen- 57
- Cumberland - 54
- Dill - 257
- Estragon- 47
- Fricassee- 52
- Frücht-, kalte 377
- Grund - (Coulis ) 43

Gurken- 47
- ÜLVÜ6S 48 ,
- Hagebutten- 56
- Herings - 45

Himbeer- 56
- Hummer - 52
- holländische43 , 44
- Johannisbeeren - 56
- Kapern- 46
- - mit Kalbfleisch134
- Kirsch- 56
- Kräuter - 50
- Krebs- 52
- Kümmel- 45
- Madeira - 50
- Ng.̂ ouuai8S 53
- Meerrettig - 51
- Milch- 54
- Morcheln- 49
- Mostrich- 45
- Muschel- 51
- Oliven- 46
- Petersilien- 43
- Pfirsichen- 57
- Pflaumen - 56
- xolvracks 48
- Punsch- 55
- » 1a ravi ^ote (kalte) 54

Sauce a 1a ravixots (warme) 51
- rämolaäs 54
- Rodert 52
- Rosinen- 45
- Rothwein- 55
- Rum - 55
- Sago - 55
- Sahnen - 51, 376
- Sardellen -, braune u. weiße 44
- Sauerampfer - 49
- Schnittlauch - 47
- Spargel - 46
- saure Speck- 45
- tartars 139
» towats 50
- Trüffel - 49
- Wein- 55
- Weinschaum- od. Chaudeau 55
- Zwiebel- 50

Saucisses 165
- in Butterteig 111

Sauerampfer 232
- eingemachter 440
- -Sauce 49
- -Suppe 59, 67

Sauerkohl 228
- einzumachen 468
- mit Fisch 229
- mit Fisch-Ragout 229

Sauerkraut , s. Sauerkohl.
Saure Eier 339

- - mit Speck 339
- Gurken einzumachen 463
- Kalbskeule 131
- Kartoffeln 207
- Klöße 33
- Linsen 216
- Sahne , Mehlspeise von 324
- - Pudding von 302
- Speck-Sauce 45
- weiße Bohnen 213

Saurer Schweinebraten 156
Saute (Erklärung ) 13

- von Fasan 197
- von Hühnern au suxrsms 181
- von Lachs 263
- von Rebhühnern 200
- von Zander 244

Sautiren 13
Sautirte Cotelettes 136

- Gänseleber 194
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Sautirte Hammel-Cotelettes 151
- Kalbsleberschnitten 144
- Kalbsnieren 146

Sautirter Zander 244
Savoyerkohl 224
Schaberle , Milch- 326
Schaum -Milch 83

- - -Suppe (Vanillensuppe)
83

Scheibenkartoffeln, gestovt 211
Schellfisch 263

- a 1a Löokamsl 263
- gebackener 263
- mit feinen Kräutern 263

Schinken, gebackener158
- gekochter geräucherter 157
- in Burgunder 158
- marinirter 158
- mit einer Kruste 153
- -Pastete (kalte) 284
- einzupökeln 479
- -Begräbn ., s. Schinkenreste.

Schinkenreste mit Rudeln 159
Schleihen in Bier gekocht 257

- mit Petersilie 257
- mit saurer Sahne und

Kapern 257
Schlüsselkuchen354
Schmankerle 325
Schmarren , Aepfel- 329

- Mehl- 329
- Nudel- 329
- Semmel - 329

Schmelzende Glasur 379
Schmerlen 242
Schmorbraten 116, 117
Schmorfleisch 115, 116

- a 1a Danks 116
- vom Hirsch 169

Schnäpel 268
Schnee von Eiweiß zu schlagen 23

- - Früchten 311
Schneebälle 353
Schneeberg 348
Schnee-Glasur 380

- -Klöße 83, 92
- -Nockeln-L>peise 352
- -Omelettes 317
- -Waffeln 402
- zu schlagen 23

Schneidebohnen 212

Schneidebohnen mit Sahne od. Milch
212

- - mit Salz einzum. 467
Schnepfe, s. Waldschnepfe.
Schnepfenbrode, s. Waldschnepfe.
Schnitte , englische 352

- Gries - 344
- Kalbfleisch- 131
- Kalbsleber- 143, 144
- Nieren- 344

Schnittlauch -Sauce 47
Schnitzel (Kalbs-) 136
Schöpsenbraten, s. Hammelbraten.
Scholle 267
Schrecken, s. Abschrecken.
Schüsselhecht249
Schüssel-Pastete v. jung . Hühnern 274

- - von Fisch 275
- - von Kalbfleisch 275
- - von Tauben 275

Schwaden, Flammeri von 346
- in Milch 336
- -Suppe 83'

Schwämme 236
Schwänze vom Rind 123
Schwarze Besings - (Heidelbeeren-)

Suppe 88
Schwarze Maulbeeren , Compote vo«

299
Schwarzsauer von Gänseklein 191
Schwarzwurzeln 221
SchwedischePastetchen 111
Schweinebraten. 156

- saurer 156
Schweins -Carrö , krnstirt 160

- -Filets 160
- -Cotelettes 160
- - gehackte 160

Schweinefleischmit Hirse 161
- Klops von 160

Schweineschwarten als Stand 359
Schwein, Roulade von 161
Schweinsfüße 161
Schweinskenle mit einer Kruste 157
Schweinskopf, gefüllter 161
Schweinsleber, Paiu von 164
Schweins-Pökelfleisch 163
Schwemmklöße 31
Seestinte 261
Seezungen 268

- gebackene 263
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Seezungen, Roulettes von 268
Sellerie als selbstständiges Gemüse 221

- mit holländischer Sauce 223
- gefüllter 222
- -Salat 292
- -Suppe 76

Semmel einzuweichen 15
- zu braten 25
- -Biscuit 419
- -Biscuit -Mehlspeise mit Kir¬

schen 323
- -Croustadenm. Ragout rc. 98
- -Eierkuchen 341
- -Klößchen 32
- -Kuchen 343
- -Mehlspeise mit Aepfeln 318
- - m. Aprikosen 316
- -Pudding 302, 803

Semmelschmarren329
Senfgurken einznmachen 463
Senf -Sauce , s. Mostrich-Sauce.
Senf zu bereiten 478
Setzeier 338 '
Siebkäse 342
Sillebub 473
Sorbet 474
Spanferkel, gebraten 166
Spanische Torte 428
Spanischer Wind 427
Spargel , eingemachter 440

- zu kochen 217 , 218
- Brech- 218
- auf baierische Manier 318
- und Mohrrüben 217
- -Salat 292
- -Sauce 46
- Stangen - 217

Spatzen (von Mehl) 36
- (von Kartoffeln) 36

Speckbarden(Speckplatten) 13
Speck-Eierkuchen 341

- -Gelee 366
- -Kuchen 400
- -Salat 290

' - -Sauce 45
- und Zwiebeln zu braten 25

Spicken 27
Spick-Aal 254
Spickgans 193
Spiegeleier 338
Spiegelglasur, braune 381

Spießbraten, Bemerkungen darüber
112

Spinat 231
- auf Sächsische Art 231

Spinatmatte 28
Spritzglasur 377
Spritzkuchen 353
Sprossenkohloder Spruten 230
Sprotten , Omelettes mit 104

- Rühreier mit 103
Spruten , s. Sprossenkohl.
Sraszy , polnisches 122
Stachelbeeren, Compote von 297

- eingemachte443 , 449,
452

Stachelbecr-Tartelettes 410
- -Torte 383

Stärkmehl, Flammeri von 844
Stand 13, 358—360
Stangenspargel 217
Steaks , Hammel- 151
Steinbutte 267
Steinpilze 236

- einzumachen 441 , 464
Stinte , gebackene 260

- mit saurer Sahne 259
Stockfisch 265

- mit jungen Feldschotenund
Möhren 266

- mit Sahne 266
, -Pastete 279
- Pudding von 307

Stör 268
Stolle oder Striezel 393
Stolzer Heinrich 109
Stoven 13
Straßburger Kartoffeln 209
Streuselkuchen393
Striezel 393

- Mohn- 395
Strudel , Wiener 404
Strudeln , Makronen- 404

- Rahm- 319
Sülze 163
Güster 391, 392
Süße Gurken einzumachen 463
Süße Makronen 424
Sultan -Speise 350
Suppe , Hamburger Aal- 68

- Aal-, auf andere Art 69
- Aepfel- 89
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Suppe , Berg - 85
- Besings - 88
- Bier - , verschiedene 86 , 87
- Birnen - 89
- Bischofswerder 81
- Bohnen - , Pommersche 66
- Bohnen - , mit Speck 66
- Brod - (Wasser- ) 79
- - (Milch -) 82
- - (Bier - ) 87
- Buttermilch - 84
- oaräinuls 64
- vtlL886llr 78
- Chocoladen - 83
- L 1s, 6röo ^, mit Ente 74
- mit Eicrgräupchen 62
- mit Eierklößen 62
- Erbsen- 75
- Erdbeeren - 89
- Faden - od. Faxonnud .- 59 , 62
- Fisch- 69 , 70
- Fleischbrüh- 57 — 72
- Fliederbeer - 88
- französische 59
- Graupen - (Fleischbriih-) 61
- - (Wasser-) 79
- - (Milch -) 82
- - (mit Wein ) 85
- Graupenseim - 68
- legirte , mit Grasschnitten 62
- Gries - (Fleischbrüh-) 62
- - (Wasser- ) 80
- - (Milch -) 83
- grüne Erbsen - (Wasser-) 81
- grüne Saft - (Fleischbrüh-) 67
- Grünkohl - 72

Hafergrütz- , mit Milch 82
- - (Wasser-) 80
- Hagebutten - 87
- Hammelfleisch - 64
- Heidelbeeren - 88
- Himbeeren - 89
-- Hollunderbcer - 83
- Hühner - 65
- Ünllonnö 58
- Kalbfleisch-- 64
- von Kälberlungen 65
- Kartoffel - 66

(Wasser-) 79
- Kerbel- 68
- - (Wasser-) 79

Suppe , Kirsch- 88
» klare mit Kräutern rc. 58
- - - Nudeln 59
- - - Sauerampfer rc. 59
- - - Schwemmklößen 60
- - - verlornem Huhn 60
- Kräuter - mit gefülltem Kopf¬

salat 63
- Krebs - 63
- Kümmel - (Wasser-) 80
- Kürbis - , mit Milch 83
- einfache Linsen- 67
- mit Macaroni rc. 59 , 63
- Mehl - (gebrannte ) 82
- - (Milch - ) 82
- - (Wasser-) 80
- mit gebackenen Mehlerbsen 67
- Milch - , mit Brod 82
- - mit Bnchweizengr . 83
- - mit Graupen 82
- - mit Gries 83
- - mit Grützkloß 84
- - mit Hafergrütze 83
- - mit Hirse 83
- - mit Kartoffelmehl 82
- - mit Kürbis 83
- - mit Mannagrütze 83
- - mit Mandelklößen 82
- - mit Mehlklümpchen 81
- - mit Mehlkloß 82

mit Nudeln 81
- - mit Schwaden 83
- - mit Zwiebeln 84
- Mock-Turtle - 70
- Nudel - 60 , 62 , 63
- Obst- 87 — 89
- Panaden 72 , (Wasser-) 81
- Pflaumen - 88
- Polnischer Thee 87
- Pommersche , mit Bohnen 66
- - mit Kartoffel»

und Ente 66
- Potrock 71
» pnr6 von Blumenkohl 77
- - von Geflügel 73
- - von gelben Erbsen 75
- - von grünen Erbsen 75
- - von Hasen 76
- - von Kalbfleisch 77
- - von Krammetsvögeln 77
- - v. Linsen m. Rebhuhn 74
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Suppe pur6 von Maronen 76
- - von Rebhühnern 76
- - von weißen Rüben 74
- - von Sellerie 76
- - äsvoIai1is (v.Geflügel) 73
- - von Wild 76
- - von Wurzeln 73
- - a 1a rsins 73
- Reis - 61, (Wasser-) 80
- Rumfordsche 72
- Russische 71
- Sago - (Bier -) 86, (Wein-) 85
- Sauerampfer - 67
- Schaum -Milch- 83
- Tauben - 65
- türkische Wein- 86
- Wasser- 79—81
- Wein- , mit Biscuit 84
- Wein-, mit Brod 85
- Wein- , mit Brod und Corin-
- then 84
- Wein- , mit Kartoffelmehl 86
- Wein- , mit Sago 85
- Wein-Schaum - 85
- Weißbier-, m. Kartoffeln». 86
. - m. Reisgries oder

Gries 86
- - mit Sago 86
. - mit Semmel 86
- - (Poln . Thee) 87
- Windsor- 78
- (französische) Zwiebel- 68

Suppenkräuter 13
Suppenwurzeln 13
Luxrsms von Hühnern 181

T.
Tafelsalz zu bereiten 481
Tartelettes (Erklärung ) 13

- Apfel- 412
- Aprikosen- 411
- Citronen - 411
- mit Confect 413
- mit Creme 410
- Erdbeer- 411
- Himbeer- 411
- Kirsch- 411
- von Mandeln 385
- Marzipan 426

Mohn- 412

Tartelettes , Pfirsich- 411
- Pflaumen - 411
- m. geschlagener Sahne 410
- Stachelbeeren- 410
- von mürbem Teig 410,413

Tauben , Farce zum Füllen der 21
- Fricassee von 188
- gebratene 188
- mit Blumenkohl 188
- mit grünen Erbsen 183
- mit Kopfsalat 188
- mit Morcheln 188
- mit Reis 188
- Pastete von 275
- -Suppe 65

Tausendblätter -Torte 383
Lausendjahrkuchen 415
Teig zum Ausbacken 26

- Butter - oder Blätter - 271
- gebrühter Wasser- 273
- Hefen- 389
- mürber zu Obstkuchen 405
- mürber zu Pasteten 273

Teiggitter über Kuchen 408
Teig-Rand auf eine Schüssel zu setzen

280
Teltower Rüben 218
Tendrons (Erklärung ) 13

- Kalbs - 107
- Lamm- a 1a Villsroi 107

Theekuchen von mürbem Teig 410
Thee , Polnischer 87
Thüringer Kartoffelklöße 34

- Rost-Bratwürste 165
Tisane 470
lomato , Laues 50
Torte , Apfel- 381, 384

- Apfelsinen- 408
- Aprikosen- 409
- Baum - oder Band - 423
- Biscuit -Band - 424
- Blätter - 381
- Blätter - mit 6r6ms Müssrör»
- 382
- Brod - 421
- englische Apfel- 409
- - Mandel -Blätter-
- von Kirschen 409
- Linzer 407
- Makronen- 425
- Mandel - 419
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Torte , Ninosä ? iss 384
- Mohn - 407
- von Pfirsichen 409
- von Pflaumen 409
- Portugieser 420
- Punsch- 422
- Reis - 383 , 409
- - mit Apfelsinen 383
- - mit Citronen 383
-- Sand - 420
- Spanische 428
- Stachelbeer- 383
- Tausendblätter - 383
- Ungarische 421
- Wiener 421

Torten , Apfel- , kleine 384
Törtchen von Blätterteig 385
Tourniren 13
Tranchen 13
Tranchiren (Erklärung ) 13, 485
spournigusts 388
Trappe , gebratener 202
Trappe , Pain von 203
Trappenbrüste , geschmorte 202
Prouyong äs veau 131
Trüffeln , eingemachte 442

- Ragout von 287
Trüffel -Sauce 49
Truthahn , s. Puter . *
Türkische Wein-Suppe 86
Türkischen Weizen einzumachen 466

u.
Ungarisches Gullaschfleisch 122
Ungarische Torte 421
Ungeschälte Pflaumen in Essig ein¬

zumachen 462

B.
Vanille , Auflauf von 309

- -Crsme 373
- - ». 1a Lavaroiss 363
- - -Speise 350
- Dunst -Crsme von 372
- Gefrornes von 430
- Gelee von 364
- -Suppe , s. Schaum - Milch-

Suppe.

Danillekuchen 415
Veilchen-Essig 469

- Gelee von 362
Verlöthen von Blechbüchsen439
Verlorne Eier 16, 338
Verlornes Huhn 41
Voigtländische Kartoffelklöße 34
Vo1-an-vsnt (Erklärung ) 13, 217

- Pastete im 279
Vorbereitung der Maronen rc. 28
Vorschneiden rc. 485
Vuloains 357

W.
Waffeln , Hefen- 401

- von geschlagener Sahne 403
- Schnee- 402
- Zimmet - 403

Waldschnepfe, gebratene 200
Waldschnepfen, Salmi von 201
Wallnuß -Crsme s, 1a Lavaroiss 369
Wallnüsse, eingemachte 446
Warmbier 472
Warme Pasteten 274 —282
Warme Sauce «, 1a raviAots 62
Warmer Krautsalat 227
Wasser-Chocolade 474

- -Glasur 378
- -Rüben 220
- -Suppen 79—81

Wafserteig, gebrühter, zu Pasteten 273
Weinbeerkuchen395
Weihnachtsstolle, s. Stolle u. Striezel.
Wein-Crsme 375

- -Punsch 472 , 473
- -Sauce 55
- -Schaum -Sauce (Chaudeau) 55
- - -Suppe 85
- -Suppen 84—86

Weißbier-Suppen 86
Weiße Bohnen 213

- - mit Gänseklein 190
- - Püree von 213
- - saure 213
- Coulis 42
- Johannisbeeren ohne Kerne ein-
- zumachen 445
- Kapern-Sauce 46
- Kümmel-Sauce zu Stinten 45
- Sardellen -Sauce 44
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Weiße Nürnberger Pfefferkuchen428
Rüben aufzubewahren 477 , 478

-- - mit Hecht 2i9
- -- mit Kaldaunen 220
-- - mit Kastanien 220
- - mit Sahne 219
-- - Suppe von 74
- Zuckerglasur 377

Weißer Käse, gerührter 343
- Mehlspeise von 333,834

Weißes Ragout von Kalbsbraten 138
Weißkohl 226

- farcirter 226
- gehackter, mit Sahne 228

Weißkraut 226
Weißmehl 15
Weißsauer von Ente 195

- von Gans 191
Weizen, türkischer, einzumachen 466
Weizenmehl, Pudding von 301
Wels 256
Welschkohl 224, 225
Westphälischer gesrorner Pudding 432
Whip 472
Wiener Collatschen 416

- Strudel (Apfel-Strudel ) 404
- Rinder -Cotelettes 120
- Torte 421

Wilde Ente 202
-- Gaus 202

Wrldhaschee, Croquettes von 97
Wildpret , s. unter Hirsch und Reh re.
Wildschwein, Ragout von 175

- Roulade von 176
Wildschweins-Braten 174

- -Keule, geschmort 174
- ' -Kopf 175
- -Rücken, krustirt .175

Wild-Suppe 76, 77
Wind , spanischer 427
Windsor-Suppe 78
Wirsingkohl 224 , 225

- gefüllter 225
- Roulettes von 225

Wruken 221
Wuchteln von Krebsen 327
Wurst von Kalbfleisch 137
Wurzeln 13

Wurzel -Salat , gestürzter 293
Wurzel -Suppe 73
Wurzelwerk 13

Z.
Zander L ln Lsolmmol 246

- ganzer 242, 243
- - farcirter 245
- Filets von, decorirt 244
- - große gebackene 245
- - kleine gebackene 245
- gebackener 246
» gebratener 246
- gespickter 252
- Gratin von 246
- Mayonnaise 246
- mit Petersilie 243
- Pastete von 276
- sautirter , mit feinen Kräm-

tern 244
- in Stücken 243

Zimmetröhrchen 403
Zimmet-Waffeln 403
Zucker (Grob- und Hagel-) 381
Zuckerbrezeln 427
Zuckerglasur, weiße 377
Zucker-,Urs 29
Zuckerschoten 214
Zunge , Hammel- 154

- Kalbs- 139
- Rinder - , farcirte 123
- - frische 123
- - gepökelte 124
- - geräucherte 124

Zwetschen, s. Pflaumen.
Zwieback 398

- glacirter 399
Zwiebel-Kuchen 400

- -Kartoffeln, gestovt 211
- -Sauce mit Kümmel 50
- -Sauce aus andere Art 50
- -Suppe , französische 65
- - mit Milch 84

Zwiebeln (Perl -) einzumachen 464
- gefüllte 235
- geschmorte 235
- und Speck zu braten 25

Pieeer' jche Hosbuchdruckerei. Stephan Eeibel ^ Es. in ANcnburg.
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