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Gemiijejuppe
Gulyasitendel mit Paradeisteant
Kalter Reifggriehpudding mit Dunjtobit

SQarotten, Fijolen, Koblrithen, RKartoffeln
®Gemiijejuppe flein fdmeiden, eventuell ©rbjen Dbagu-
aeber.  Sn ciner $ajjerolle dbaz Gentiife

mit einem Stid Butter 20 Minuten bdiinjten, ojters umriihren.

Qodjendes Waffer bdaritbergicfen, jelgen und langjam 2 Stunden

fochen laffen. Ein ©hid Butter in bdie fertige Suppe geben.  Jur
- Yufbefiering mit cinem Dotter legicren.

Ginen Strudelteig von gwei Giern in ghei
®ulyasifendel Teilen ausgiehen. Jeden Teil in  vier
gleiche Teile jchmeiden; diefe miijfen bic

Girdfe beg Badbledhed Haben. Jeded Blatt mit flitffiger Butter be-

fteichen. 4 Blatt aufeinanbder aui's Blech legen, mit fleiniirfelig

pefdnittenem, jtarf eingediinjteten, fertigen Ralbdgulyad belegen.

Die andern 4 Teighlatter davaujlegen. 20 Minuten im Robhr baden
und gerjchnitten auftragen.

®in  Srauthiuptel jdneiden, in einem
Pavadeisteaunt Neindel Bwiebel in Fett rdjten, bad aus-
qedriictte Rraut Hineingeben, mit Wafjer

ober Suppe aufgiegen und weid) diinjten. Julebt Parabeismart
und etwad Rahm Hingufiigen, Buder, Salz, Lieffer nad) Gejchnrad.

(Der viel billigere Neisqrie, fann ben fei-
nen Grieg exfeben.) Per Perfon einen
ERlofiel MNeidgrieh nehmen. Diefen in

Ralter Reisgrieh-
pudding

Mileh fochen, etivad jalzgen und zudern und ein Stiidden Buiter

bagugeben.  Eine Pubdbdingform mit faltem Wafjer ausdipitlen, bie

Mafie Hineinfitllen und am beften in @i falt jtellen, jtitrgen und

mit gemijdhtem Dunijtobjt, dbad ringdum angerichtet wird, auftragen.
Den Gaft bed Objtes in eine Sauciére geben.
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