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Hicnjuppe mit Wartingderin
Feiner Aarfiolpudding mit Briesjauce (fiiv Gadite)
Baytijhe Kiidheln

1 Shweindhirn ober . Nindshicn auj Fett
Hicnjupye und Bwicbel bdiinjten, mit Peterjilien=
waffer aufgiefen. Gine lidhte Cinbrenn da=

i, jalzen, peffern, Fur Aujbefjerung cinen ChHampignon bHinein:
jchneiben.

5 dkg Marf Jdymelgen und ausfiihlen
Macttnooerin [affen. Mit 1 Ei abrithren, cine geweidte,
entrinbete Semmel, Brdjel und Peterjilie

dagu bernengen.

5 Dotter, 12 dkg geriebenen Parmejan
Feiner Kacfiolpudding [ und givcicinbald in Mild gerweichte Semmel
abtreiben, den Sdnee von 5 Klar [eidht

dagumengen. 2 Karfiolrofen in Salzwafier weid) foden und aus-
fiiblen [affen. Eine Puddingform mit Butter ausjdmicren, in dieje
cine Rage obiger Mafle geben. Bweite Lage bilben bie Karfioljtiide
und jo abwed)jelnd fort, big bdie Form gefitllt ijt. /. Stunbde im
Dunijt fodjen. Folgendbe Sauce iiber den gejtiivaten Pudding giefern.

4 Dotter, 8 dkg  [auwarme Butter, s Liter
Ralbsbriesjauce Nahm, 1 Kafieeldifel Mehl und 1'/. Schopi-
[offel Suppe im Wajjerbade am Herd

{dhlagen, bis 3 didlid) ijt. Eine in fleine Teile gejdhmittene Kalbz-
Briedrofe mit feingejdnittenen Champignonsd und etwad Salz bdiin-
jten.  Diefed mit der Gauce berrithren.

Aus * kg Mehl, 6 Heller Germ, etwad
Bayrijde Kiideln lauer Mild), 3 Dotter, 6 dkg Butter einen
Germteig maden; aufachen lajfen. Hau-

ferln madhen, mit dem Ausjtecher Krapfen audjtedien, in Sdmalz
audbaden. Mit Marmeladbe bejtveidhen.
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