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Varadeissuppe mil Tapioka
Lralwtirske mil Ei im Reisring
Nudelschmarrn

Varadeissuppe
In kochendes Salzwasser ^ Löffel Tapioka
langsam hineinsallcn lassen , fleißig rühren,
damit der Tapioka sich nicht balle . 6 Minu¬

ten kochen lassen . Paradeis -Püree (besser bon frischen Paradeis-
äpfeln ) dazugeben und weni : alles wieder kocht, ein eigroßes Stück

Butter hinein . Nach Geschmack Zucker und Zitronensaft.

Bratwürste mit Ei
Man schneidet Bratwürste in Stücke und
brät sie in Fett . Mehrere Eier absprudeln,

_ etwas Zitronensaft dazu , Weißen Pfeffer,
Salz und wenig Wasser ; auf die Bratwürste gießen , alles durch¬

einanderrühren und einmal aufkochen lassen.

Reisring
Gedünsteten Reis vor dem Anrichten in
den Rcisring drücken, auf eine Schüssel
stürzen und die Bratwürste mit Ei in der
Mitte anrichten.

Nudelschmarrn
Einen gewöhnlichen , etwas dicker ausge¬
walkten Nudelteig in kurze Nudeln schnei¬
den und in Salzwasser kochen, abtropfen

lassen und in Milch zugedeckt im Rohr verdunsten lassen . Vor dem
Anrichten die Nudeln auf dem Herde in einer Schmarrnpfanne mit
Butter , Zucker, Rosinen und geriebenen Mandeln oder Nüssen ver¬
mengen und schmoren lassen . In derselben feuerfesten Pfanne

servieren.
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