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Panadeljuppe
Raijer-Frans-Jojef-9chnitel
Briefitendel

Sn s Qiter Griingeugjuppe 26 dkg  ab-
Panadeljuppe gerinbete, gejdnittene Semmeln mit et
. wag Salg foden [affen. Oft umrithren,

wnd fvenn die Semmeln tweid jind, ein Stitd Butter Hingufiigen.
BVor dem Anvidhten mit einem Dotter legieven. Gerdjtete Semmel=
jcheiben Dagu auftragen.

2 Qalbaidnipel a 10 dkg [leicht abbraten und
Emieggat;gg-lloief- auf eimen Teller legen. Jn bem Saft der
Sdmnigel etwas Suppe, 4d kg Butter, /s Li-

ter Notivein, 1 Mefjeripige Senf und den Saft einer Biertelzitrone

fowie eiten jdhonen CHampignon auffodjen, ein wenig ftauben, JIn

diefem Safte die Sdnibel einmal auffoden lafjen. Auf eine Sdhirfjel

antidhten: wm bie Sdynibel im Vieved qleichmaiig breite Lagen bon

folgenbem: Gehadten Sdinten, EGierjpeife, MNeid und nudelig gefdnits
tener, gubeveiteter, gritner Salat.

Ginen Teig bon 20 dkg Mebhl, Salz, 1 gan=
Briepffendel gen ©i und dem notigen louwarmen Wafjer
fneten. ', Stunbe rajten laffen, audjie-

Ben und mit folgender Fiille bejtrichen gujanumenrollen, in Stiide
teilen, in Salzwajjer 15 biz 20 Minuten lang fodhen lafjen.

10 dkg BVutter mit 4 Dotter flaumig vith-
Fiille ren, falzen. '/ Qiter Rabny, /s LQiter Griel
und von 4 RKlar fejten Sdnee. Den ge-

fodhten Strubdel mit Butter und mit in Fett gerdjteten Semmel=
brofeln auftragen. Bwetjdhfenvdjter dagu fervieren.
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