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Getjtenjcdhleimjuppe mit Parmejanjdynitten
Spinatpudding mif Ralbstnodyenjauce
Powidltajdetin aus Eedipfelteig

Ein s kg Gerjte mit ciner Grimgeugjuppe
Gerjtenidieimjuppe 8 Gtunden fodjen lajfen. Alles zujammen
pafjieren, ecin ©tiid Butter, ctwad Mild)

Dineingeben und jalzen. Gventuell mit einem &i Iegicren.

Mitrbes Gebdad in Sdeiben jdneiden, mit
Parmejanidynitien Butter bejtreiden, mit Parmejan bdid be-
ftreuen, einen Woment in der Nohre baden.

i 018 ', kg ©pinat in ', Liter Salzwajjer
Spinafpudding langfam fodjen und pafjicren. 3 in Mild
geeidhte Semmeln mit 6 dkg Butter ab-

treiben, etiad weifien Piejfer und Salz dagu, 3 Dotter und guleht

pen pafiiecten &pinat mit einrithren, und den Sdnee von 3 Klav

bagumengen. Diefe Vajje in einer mit Fett ausgejdhmierten, fejt=
verjchloffenen Puddingform in Dunjt * Stunden foden lajjen.

Nm 20 Heller Kalbstnoden in ein wenig
fRalbsfnodenfauce Wajfer bid zu ecinem Seibel einfodjen
[ajffen. @ine Helle Butteveinbrenn bdamit

aufgicen; etivas weifen Riejfer und Salz dagugeben; dieje Vienge
ing Wafjerbad ftellen, 3 Dotter Hineinjprudeln und jolange quirlen,
big ¢3 didlich wird; Bitronenjajt nad) Gejdhmad.

Powidltaiderl Nug Y, kg gefochten, GHeif pajjierten Erd-
om&:bgpie?lteﬂ; aus apfeln, 20 dkg Mehl, 1 gangen Ei und
©alg einen Teig maden, dad Gange gut

fneten, ben FTeig audmwalfen und in bievedige Stiide jdhneiden, auf
jedes fiijen Powidl qeben. (Aus geddrrien, gefodhten Zwetidhfen,
pie entfernt, paffiect, mit Jitvonenjaft und Sdale, Juder und Pimt
vermifdht werden, lakt fich guter Powidl Herjtellen.) Die Tafjderln
im Dreied gufammenidlagen, mit bem Rabel abrandeln, in fieden-
dem Galgwaffer 8—10 Minuten fodjen, abfeifen und in gerdjteten
Gemumelbrdjeln twilgen; mit gerlafjener Butter, Bimt und Buder
auftragen.
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