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Hofe HRilbenjuppe
Ariegsfdinigel wmit Upjelfven und gerdfteten Grdipfeln
Aavamelpndding mit Banilleccéme

Stopl und 1 rvote Nibe nubdelig {dmneiden

i Hofe Hilbenjuppe und weid) foden. Eine Butter-CGinmad

I mit ber Brithe vergiefen und etiwad Para-

beismart dagugeben, jalgen, nad) Gejdymad zudern, . Tajje Rabm
beintengen und mit cinem Dotter legieren.

. Fir ein ©dnikel 4 dkg gefelchten Rinds-
i fitiegsidnigel famm, einen grofeven gebratenen Kar-

toffel und ', @i vedmen. Gtwag Galg,
| Bfeffer und Fett dagupeben, alled fein wiegen, fleine Laibdjen for-
nen und in Fett braten.

o kg Ueptel reiben, 'Ly Liter getdjjerten
Upfeltven Eijig, 6 dkg gericbenen Rren und 6 dkg
Buder dagunengen.

15 WBiscoten, 2 miicbe abgerinbete Semmeln
facamelpudding in Mild) weidhen und fein abtreiben, 10 dkg
Buder in Wajjer taudjen, auf der Heifjen
Platte golbbraun rojten, mit jiedendem Wajjer abjdhreden, wmriih-
ren und die geweidte Maffe borjichtiq am Herde hineinviihren; er-
falten lafjen. 3 Dotter und bon 3 Klar den Schnee Hineinverrithren,
affes in die Pubdingform fiillen, */, Stunden in Dunijt fochen. Dazu
1 LVanillecréme.

1

/i Hiter Obers oder Mild) mit 2 Dottern,
Banillecréme 1 ¥6ffel Gtaubguder und ein wenig Vanille
falt fprudeln und am Feuer im Wajjer-
badbe |dlagen, bis ed bdidlid) wird.
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