
Me MbensuM
krlegsschnihe! mit Welken und zeröslelen ErdSiiselu
Sammeliindding mil Vmikecreme

Rote Rübensuppe
Kohl und 1 rote Rübe nudelig schneiden
und weich kochen. Eine Butter -Einmach
mit der Brühe vergießen und etwas Para-

deisiuark dazugeüen , salzen , nach Geschmack zuckern , Tasse Rahm
beimengen und mit einem Dotter legieren.

Kriegsfchnitzel
Für ein Schnitzel 4 ckkg geselchten Rinds¬
kamm , einen größeren gebratenen Kar-

_ tosfel und h- Ei rechnen . Etwas Salz,
Pfeffer lind Fett dazugebeu , alles fein wiegen , kleine Laibchen for¬

men und in Fett braten.

Apfelkren
h. lcA Aepfel reiben , hi» Liter gewässerten
Essig, 6 ckkg geriebenen Kren und 6 cklcg
Zucker dazumengen.

karamelpudbing
15 Biscotcn , 2 mürbe abgerundete Semmeln
in Milch Weichen und fein abtreiben . 10 ckkg
Zucker in Wasser tauchen , aus der heißen

Platte goldbraun rösten , mit siedenden : Wasser abschrecken, umrüh¬
ren und die geweichte Masse vorsichtig mn Herde hineinrühren ; er¬
kalten lassen . 3 Dotter und von 3 Klar den Schnee hineinverrühren,
alles in die Puddingform füllen , "h Stunden in Dunst kochen. Dazu

Vanillecreme.

Vanillecreme
'h Liter Obers oder Milch mit 2 Dottern,
1 Löffel Staubzucker und ein wenig Vanille
kalt sprudeln und am Feuer im Wasser¬
bade schlagen , bis es dicklich wird.
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