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Brotjuppe — @edimpites Hor; mit Rohjdyeiben
Feine ZTopjentorie

Das Brot entrinden, fleinviirfelig jdnei-
Broffuppe ben und mit Peterjilie und feingehadter
Swiebel in Fett anrdjten. Die NRinde

fdmeiben. ©obald alleg braun ijt, mit Wajjer aufgiepen, Brot und
Hinde darin zerfodhen lajjen, pajjieren, und mit einem Dotter legie-
ven.  Man fann Witrftel dbarin auftragen.

= @in Nindberherz mwird Halbiert, gewajden
ﬁe?ﬂ%{_ﬂfgﬁ?m’?na und eingejalzen. Um 10 Heller wiirfelig
] aejchnittenen ©ped mit etwad teifjem

Bfeffer dlinjten, bis {idh Saft bilbet, damn langjam Suppe ober

Taffer aujgicgen und 2 Stunben lang foden [afjen. Dann das

Herg bherausnehmen, in den Sajt 'y Liter Rahm und einen Kajfee-

[8ffel Weehl verrithren und auffochen laffen. Dasd Hery jdeibenjormig

fdneiben und auf furge Jeit in den Saft Furiidlegen und auffoden

lafien.  MMit NRobjdpeiben oder Maffaroni ferbieven, (BVei Verten-
dung bon Salbsherz it diejes gu {picen.)

Startoffeln  jdalen, wajden, didnudelig
Robidjeiben jchneiden, jorgfditig mit  einem Tude

trocnen.  Fett fehr Geif maden (ed muf

giemlicd) viel Fett jein), die Karvtoffeljtiicfe Hineinmwerfen und golb-

aelb baden. Auf einem Sieh abiropfen und jebt cxjt jalzen. Man
darf nidht gubiel Kartoffeljtiide auj einmal baden.

Aus 16 dkg Butter, 7 dkg Juder und
Feine Topjentorte 16 dkg Mehl ecinen Teig madjen. Die
Halfte ded Teiged am FTortenblech lang-

fam Dbaden unbd mit folgender Fiille fiillen; dic zweite Hdlfte des
Teiges als Gitter barauf legen und nodymals langjam baden.

11 dkg Butter qut abtreiben, dazu 11 dkg
Fiille Juder, 1 ganges Ei, 3 Dotter, pon 3 Klax

den &dmee und 25 dkg trodenen {iien
Topjen, 4 dkg gefdhilte Mandeln. Die Torte muf tagé vorher
gemacht werden.
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