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Duifer-Dats-Suppe mif gebacdenen Suppenuudeln
Spinatinddel mit Sdwammerljance
Friidhtenceemejpeife

1 Eploffel per Perjon bevednen. JIn Salg-
Quifec-Dats-Suppe wafjer eine Stunde gut fodjen. 27/, Liter
Gemiijejuppe abjeiben, das Datd hHinein=

pajiieren und 2 dkg Butter dazu vermengen. Salgen und pieffern

nach Gejchmad. Dazu werben gewdhnliche, bejonbderd dinm gefchnit-

tene Guppennudeln, die cventuell ohne Gi gemadht yverben fonnen,
und in Fett braungebaden wurben, aujgetragen.

Y, kg ©pinat duvd) die Fleijchmaidhine vof
Spinatinadel treiben, auf Fett und Jiviebel bdiinjten,
mit 2 Giern und ener in Mild) getveidhten

Gemumel bermengen, jalgen und pieffern und joviel Brijel alsd aufj:
aen, a3
genommen foerden, dagugeben. JIn der Serviette in Dunit foden.

« kg Sdivdmme in Butter und feinge-
Sdiwammecijauce wicater Peterjilie toeidh) diinjten, mit Mehl
ftauben, etiwad Wajfer und ‘s Liter Nabhm

aufgiegen, jalzen unb pieffern. (Wenn man getrodnete Schivanune
veriwendet, tweid)t man jie einige Stunden bvorher in [auiwarmen
Wajjer.)

Sinder=Viscoten twerden mit Marmelade
Friidtencréemefpeife a1t giveit aneinandergefiigt.  ©ine flade
Glagidifjel damit auslegen. Gemifdtes

Daunjtobjt (frifdhe Bananen, jowie Orangenfdheiben fomnen mit ver-
mengt fwerden), olne Saft barvitber legen. Folgende erfaltete Vanille-
Créme darvitbergiegen und die Speije auj's Eid jtellen.

- o Riter Milch mit 2 Dotter, 1 Loffel Staub-
Banillectéme guder, etivas Wanille falt Jprudeln, 1m
PWaijferbadbe big um Didmwerden riihren.

Jn Friedensdzeiten ijt Schlagobers zur Créme zu empiehlen.
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