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Zeine parmesansWpe
palaWinkenspeise mit Erdarlischmkensalak
billiger Apselkuchen aus Markleig

Feine Pacmesansuppe
6 6Ic§ Butter mit 7 (MF Mehl licht an-
laufen lassen. 1 Liter warme, abgekochte
Milch dazugießen, salzen, und unter Rüh-

n mäßigem Feuer kochcm Die Suppe vom
2 Dotter , die mit Wasser verrührt wurden,
sau vorsichtig, damit er keine Knödel bilde,

Vor dem Anrichten ein Stück Butter und
gekochte Makkaroni hineingeben.

ren eine Viertelstunde ü
Feuer ziehen und mit
legieren. 6 cll<§ Pnrme
unter Rühren dazugeben

in Salzivasser

Palatschinkenspeise
Von 2 Eiern recht dünne Palatschinken
machen. Diese mit Schinken, Hirn , oder
einem Haschee von Bratenresten füllen.

Jede Palatschinke rollen, und in 4 Teile schneiden. Eine Auslauf¬
form mit Butter ausstreichcn, die kleinen Teile dicht nebeneinander
hineinlcgen und mit Butter bestreichen. Mit geriebenem Parmesan be¬
streuen. V» Liter Rahm mit 2 Dotter sprudeln, auf die Palatschinken
gießen und nochmals mit Parmesan bestreuen, goldgelb backen und

in der gleichen Schüssel servieren.

Erdartifchockensalat
Die Erdartrichocken schalen, nr Butter und
Zitronensaft dünsten, in Scheiben schnei¬
den, mit Oel , Essig, Salz und Pfeffer
mischen, seine Kräuter dazugeben.zu einem Salat

Apfelkuchen aus
Markteig

28 cllcF Mehl, 16 clÜF gut gewaschenes,
frisches Knochenmark am Nudelbrctt gut
abbröckeln, bis die Masse ganz sein wird,

z, einen Eßlöffel Staubzucker, etwas Zitro-
Rum und einen Eßlöffel Rahm zu einem

1 Stunde an einem kühlen Orte rasten
de Blätter schneiden, 1 Blatt , dessen Rand
ie Tortenform geben, Aepsel, die in etwas
dünstet wurden , in die Tortenform füllen,
siegen, mit Eigelb bestreichen und backen,
ervieren mit Zucker bestreuen.

2 ganze Eier , etwas Sal
nenschale, V- Kaffeelöffel
seinen Teig verarbeiten,
lassen, answalken , 2 rm
man etwas verdickt, in l
Wein, Zitronenschale, ge
Das zweite Blatt darar

Vor dem S
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