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Wiener Stol-Suppe
Gemiifevoftbraten
Topjentnddel in der Yerviefte

Galzwafjer mit Kitmmel fodyen, in ' Sei-
Wiener Sfoh-Suppe del faure Mild) 1 Eflbffel Mehl vithren,
aum  Salgwajjer giegen und aujfoden

laffen, etivad Rahm dbagugeben. Wiivfeliq gejdnittene, in Salzwajjer
gefochte Kartoffeln ‘. Stunbde bor dem Unrichten hineingeben. Even-
tuell mit gefchnittenen, gediinjteten Ehampignons die Suppe berbefjern.

Xn cine qub berjchliefbare Stafjerolle ei=
@Bemiiferofibrafen ias Fett, vobhe gejdinittene RKartoffeln,
farfiol, gritne Grbien, Sdpvdamme, Fivic=

bel und den gut geflopften, entjetteten Mojtbraten legen. Alles jo-
[ange bdiinjten lafjen, big bdie RKarvtoffeln weid) find. Zum Schlup
mit etivas Nahm bergiehen.

7 TR 6 dkg Fett odber Butter mit 2 Giern flau=
opietgg‘:&lﬂb&';n der mig tveiben. /i kg geriebenen Topfen,
s Qiter Grief;, etwad Salz bagumengen.

Eine Gerviette qut befetten, die Majje Hineinfitllen, und in Salz-

wajfer 1 Stunbe in zugedbedtem Topfe focdhen. Der Kmddel muf

burd)'é Sodhen doppelt grof werden. Vor dem Unvichten jdneiden,

mit Geifer brauner Butter begiefen, mit Juder und Jimt auftragen,
eventuell Fwetfd)fencdjter dagu jerbieren.
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