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Gemiijepiivee-Suppe
Fleijchifeudel mit Spinat
Sdjofoladefotte ohne Dotfer

Wurzelwerf in Sdmaly anlaufen laffen.
@emiijepiitee-Suppe Qohl, @pinat, gelbe Ritben darin weid diin-
jten, Stauben und mit Wajjer odexr Maggi-

juppe aufgiefen. Alled pajfieren und nodymals auffochen Ilaffen.
Ehampignond dinfjten und gur Suppe geben.

@inen Strubdelteig ofmne Ei machen und
Fleijdhfteudel auggichen, ben Teig mit Schinfen ober
Geldfleifch fitllen oder mit einem jaftigen

Dajdee aug BVratenveften, dag mit einem Ei gebunden und mit

etioad Rahm aufgegofien mwirde, bejtreichen. Den Strudel rvollen und

in eciner mit Butter bejtrichenen Pianne golbgeld baden. Mit Par-
mefan bejtreuen.

Den Sdynee bon 6 Klar mit 14 dkg Buder
Stofoladbefocfe leicht pervithren. 14 dkg geriebene Man-
beln, 14 dkg ereidhte Sdyotolabe, 10 dkg

nudelig gejdnittene Bitronabde Hingugeben und alled leicht verrithren.
“l, ©tunden im Tortenreif baden, Mit folgendber Glajur iiberziehen.

U, kg Juder big gum Fadengichen fpinnen,
®lajue 14 dkg ©dyofolade eviveidhen, den gefpon=
nenen Buder unter NRihren langfam in

die ©djofolade giefen, cin Stiiddhen Butter dagu verrithren und bdie

Torte, wenn jie evfaltet ift, glajicren. Vian fann bdie Tovte, tatt

au glajieren, mit Marillenmarmelade beftreidhen, auf die man ge-
ftiftelte Manbeln jirveut.
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