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Bohmijche Suppe
Billiger £eberpudding mit vofen Riiben
Henjdjober

1 Sobhlhauptel jomwie Champignon {fdnei-
Bohmijdie Suppe bert und in Feit oder Butter . biinjten,
Bratiolivite hineingeben unbd - jteif ywerden

[ajjen. Aus der Haut bdritden, fein fdneiden und mit dem Kohl
weiter diinjten. Stauben, mit Wajjer aufgiegen. Gebahte Semmel=
jdheiben bazu auftragen.

. kg Stalbsleber pafjieven, mit et ge-
Billiger Ceberpudding | tveichten Semmeln abfveiben, /s Biviebel
pineinceiben, 2 Gier, Pfejfer, Salz und

aiemlich viel Fett (mbglichit Gansfett) daguberrithren. Eine Dunijt-
form mit Fett ausfcdhmieren, Brijeln ausjtveuwen, die Maffe hinein-
geben und im Dunjt fodjen.

2 Dotter mit i Biter Wild), 2 Loffel
Heunjdober Staubzuder, bifchen BVanille falt jprudelm,
dann am  Feuer imr Waijjerbade rithren,

b8 e bid wird. s fejtgejdhlagenen Sdlagobers mit ber Erénte ver-
mengen. Die qut mit faltem Wafjer ausgejpiilte Vombe mit dex
Gréme, in die man Weidyjelfleifcd) eingemenat bat, fitllen. Die
Bombe cinige ©tunden in Eig vergraben, jtitrgen. Sehr feine, in
Butter braun und Inujprig gebadene JNubeln am Sieb abiropfen
[affen.  Die BVombe gang didht mit ben Nubdeln belegen, dbak man
nichtd bon der Créme jieht, nrit Wanillezuder bejtrewen.







	Seite 24r
	Seite 24v

