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Ratfioljuppe
Miodetner Kalbsbraten wmit Kohlviibenfrapien
Mandelpudding mit Saftdyand’ean

Den  in Nosden geteilten Karfiol, fomwie
fAatfioljuppe den Gtengel in Peterjilienwajjer foden.
Die Noddjen Heraudnehmen und warm

halten. Eine DButtercinbrenn madyen, ectwasd gehadte LReterfilie
rdjten, den Gtengel pajjieren und dagu geben, auffochen lafjen, mit
per Suppe aufgicfen und die Karfiolvdsden Hineingeben. Mit in
Mildy getauchten, in Fett ausgebadenen Semmeljdnitten auftragen.

Gine Kalbsnuf der Lange nad) mit flein-
Modecner Kalhs® afen | fingerdid gejdnittenem Sped, ebenjo ge=
fdhnittenen abgefodhten Karotten, Gurfen,

Bunge, {piden. Salgen, fejt binden und braten. Den Saft braun
iwerden lajfjen und Ddidlich verfocden.

Gejchalte Kohlritben auf dem Gurfenhobel
foblviibenfrapien fein jdneiden und mit gehadter Peterjilie
in ein wenig Suppe weid) foden. Die

Majje zerdriiden, mit geriebenem Pavmejan mijden, eidottergrofe

fKugeln formen. Diefe in einen Tropfteiq taudjen, ben man ausd

©i, Salz, Mehl und ein wenig Weifivein bereitet Hhat, und in Heigem
Fett ausbaden,

10 dkg Butter mit 5 Dofter und 10 dkg
Mandelpudding Buder tveiben, 7 dkg gejdilte, geriebene
: Manbeln, Saft und Sdjale einer DHalben

Bitrone und eine Handboll miirbe Vrofeln dagugeben. Den Sdynee
ber 5 Rlar leiht bagumengen. Jn einer Pubbingform im Dunjt
fochen.

8 dkg Buder mit 3 Dotter jhaumig riih-
Saffdyaud’ean ren, Erdbeer- ober Himberfajt Hinein, am
Feuer im Wafferbade bisg zum Didlid)-

mwerben rithren.
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