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Sauetfrantiuppe wit Dillfeaut
Roblxijotto
Ginfadye Buiterteigmaultajden

1, kg Gauerfvaut mweid) foden. Die Halfte
Sauettrautiuppe pon bem Gauerfraut wegaeben. (Rann
ald qebdiinjteted Sraut BVervmwendung fin=

der.) Mit einem Liter Wajjer verdlinmen, auffodjen lafjen, eimen

Bujchen Dillenfraut von bden Stielen befreien, fein wiegen und

dagugeben. Ginen Qiter jaurve Mild Dineinfprudeln und nod-

mald auffoden lafjen. Gin Wivfel Buder, Salz, Effig nad) Ge-

flomad, aum SGluf 5 dkg Butter Hinein. Mit gerdjteten Semmel-
jcheiben auftragen.

Fiir 4 Perjonen ein Wafferglad boll NReid
fohlrijoffo berechnen. Fett Dei werben Ilafjen, Den
Heid unter fortiwdhrendem NRiithren b Mi-

nuten rhjten, mit ungefafr *. RQiter Waffer iibergiepen (bejfer it

Rinbd- oder Maggifuppe) und zwar Idffeliveife, bid ber Neig fornig

gefodht ift.  QJn einem anderen Gefafy eimen nubdlid) aejdnittenen

Sohl und i kg RKalbjleifd) veich diinften, einen Loffel geriebenen

Parmefan dagugeben. Vermijdht diefes mit den Neis, frigt Parme-
fan bagu auf.

Yuz 156 dkg Butter, 15 dkg Diehl und

Butterteigmanlfajden | 15 dkg pajjierten Topfen einen Teig be-
reiten, etwad falgen und rajten [afjen.

Sn dieredige Stiide rabeln mit Gingefoitenem fiillen, gujammens
falten und bei mdfiger Hike baden.
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