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Hühnersuppe mlt Andel»
Suppenhuhn mik holländischer Saure und Reis
Gefüllte Aepsel im Schnee

Hiihnersnppe
(Hühner sind jetzt zu einem billigen Markt¬
preise zu haben .) 1 Suppenhuhn entwei-
den , putzen , im Suppentopf mit ein wenig

Wurzelwerk , 1 Champignon , 1 Stückchen Karfiol weich kochen, salzen.
Das Huhn hcrausnehmen , die Suppe durchseihen , viele , sehr dünne

Nudeln cinkochen.

Suppenhuhn
Das gekochte Huhn schön transchieren , vor¬
her die Haut abziehen , in einer Porzellan¬
schüssel anrichten , mit folgender Sauce be¬
gießen.

Holländische Sauce
'/s Butter , drei Dotter , V- Eßlöffel Mehl,
Hs Liter der Hühuersuppe , 1 Eßlöffel Essig
oder Zitrone , Salz und weißen Pfeffer.

Dies alles im Schneekessel vermengen und im Wasserbade schlagen,
bis cs dicklich wird.

Gefüllte Aepsel in
Schnee

h- lc§ Maschnuzker -Aepfel schälen und das
Kerngehäuse auslösen . In Zuckerwasser
nicht zu weich dünsten . Mit Marillen-

rnarmelade füllen , in eine feuerfeste Schüssel nebeneinanderlegen.
Aus 4 — o Klar festen Schnee schlagen , etwas Staubzucker und
Marillenmarmclade Hineinmengen , aus die Aepsel geben , mit ge-

stistclten Mandeln spicken und im Rohr rasch backen.
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