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Supyperln und Trvaunkerin.')

(Ralte und warme).

Sm Winter, wanun’s jehneit
lud s’tuat dasua friev'n,

nd kaun ma’ fih 3’effen
Mix Beffer’'s jpeundier'n,
Daun is a warm’s Supperl,
A Traunkerl, g'wifi guat,

 ’s macht fatt und jufried’n

lud wdrmt dabei ’s Bluaf.
3s ’s aber in Gommer,
Plagt damijch die Hip

flud ma kaun fih net vetf'n
flnd ’s gibt jouf'n nix,
Daun hiljt euk?) a Traunkerl,
A kalt’'s, dds is guaf,

s macht jatf und sufried’n
flnd kithlt dabei ’s VBluat.

PR

1) il man mehir Rejept’ no finden,
Lef ma ah den Anhang hinten.
) Cuch.




Bierjupp'n.

3s ma hoasrig!), kragt's im Dals,

Daf ma nix mehr jchlick'n kaun, i
Go is’ guaf, waun ma fih kocht T
Dom warmen Bier a Supp'n danu.

DMa nimmt davon au halbeu LCiter,

Den kocht ma anf, im veinen &'Jchive,

Weil's aber bifter jchmeckt und hantig?),

Dlacht ma halt filaff das warme Bier.

Siv 1/, Citer nimmt ma’ Sudker

Eppa grad a 50 Gramm,

@ibt den 'uein uud jprudelt's a uoh

Wit 3 Cigelb tiichtig 3'famm.

Gein de Oviun, ddrf's kochen nimma,

Gonft vinuf’s 3’ famm’ uud wa’ daun jchlecht,

Ma paft O'vum auf, geht nef vom Ofen,

Dergifit net d'vanf und fprudel’t vecht. G

¥

1) Seifer. — 2) Garftia.
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DBouillon.
(Satjche Rindfuppe).

Suar Winterjagd is 6’ Kdlt'n grof,

A warmes Gupyperl jchmeckt famos,
DBeim Tagern, wia ah jouft im Ceb'y,
Kauns wohl was Vefferes kaum geb'n.
flud is sum Koch’n wenig 3eif,

®ibt's ah koa') Sleifch net weit und breit,
flud mdcht doh fitv jein hung'vig'n Mag'n
Der Jaga gern a Supp’n hab'u:
Rimmt er von WDlaggis?) Sabrikaf,
Sm Rudifack hat ma’s eh®) pavaf.

A Jolcher Cuppenwiirfel veicht

Gehon fiiv 1 Leller Gupp'n leicht.

$lud wia ma’s kocht a jeder woaf:

Sm Sdferl Wafjer, fiadend hoaff?),

Da 16ft fih's Cuppenwiivferl glei —
Dis is dfe gause Kocherei.

i

Cinbrennjupp’n.

Tuat's oan weh im krauken Nag'n,
Wil er nix mehr vecht verfragn:
3s a Cinbrennjupp'n vecht,

Die is billig und unet jchlecht.

) Kein. — %) Dlagai’s Guppenwiivfel. —
) Ohuedies bereit. — ) 1/, Citer fiedendes Wafer,
1 Guppenwiirfel.
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Roft' 2 Coffel Dlehl in Sett,
Doh 3u braun werd'n ddrf es uef,
Riiht's daun mit an Wafjer ab'), :
(Str 3 Cffer veicht es kuapp)

SKoch darvin a Cofferl Kimm,

Bifl Cals, und nachhier nimm
Gchwatrjes Brot und jchneid's dazua
3u kloaune .Gdnittel und dds g'uua!?

<

Kaljche Gupp'n.
(Wafjerfupp'n).

Ohue Sleifch a Cupp'n mach'n?
Wer mocht’ heut’ noch d'viiber lach’'n?
Da is gar uix mehr dabei

flnd jed’s Dirndl kann's ah glei’, -
Deun in Vevlegenheif haft akvaf
Siiv's Ecite glei’ a Gurrogat?).

B

Saga-Cupp'n. —
(Brotfuppe).
A jeder ifit do gern, die Supp'n
Donu jchwars'u Brot, mit Cier drein,
flud gibt uoh extra (wanun wma's hat —)
Don Gchwammerlu a paar frifche 'nein.

) 1, Liter.
?) Giehe Bonillon.
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Zuaft an grofi'n Swiefel hab'n,
Gchueid’ den plattlert 3'famm’,
Roft 'n in an Gehweinsjchmal; an
Don fo 50 Gramm.

3s ev gelb, fo giefi'n auf

Wit an Waffer dann'),

Des tuat langa fiiv die Gdf,
Wann's g'vad viere jan.

Gehneid’ dazua a fchwarjes Brof,
®'vad jo, doh uet 3'viel,

Gib a Sleifch, a g'felcht’s, dazua,
Wanun ma’ ’'s haben will.

L£af all's koch'n durchanand

20 Minuten dann,

Siag’s fest 3'vuck am Ofenvand,
Dafi ma's koft'n kann.

Cprud’l ab 4 ganse Ei

Wit 4 Coffel Wil jest,

Rithe' de d'runter und gib Gchnittling
Rachtier in de Guppn 3'legt?

=

Dehljupp'n.
(Don Knorr).

Don Liufens oder Erbfenmehl
Rocht ma an Brei und Gupp'n jchuell,.

Dou Gerft'n und von Griinkern aft®)
RKriegft glei’!) a Gupyperl voller Kvraft.

)1 Liter. — ) Milch, — °) Dann, — ) Gleich..
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Nimmit file 1 oansige Perjon

9 orudlich’s Cofferl voll davou;

Machft halt a Einbrenn jest .
lud giafit es auf mit Cupp'n 3'letst, !
Kaunft 's ah unoh mit 1 Ei legiev'n,
Mt bahte Semmeln aft'’) jervier'n. i

-

Mili-Gupp'n.

(Dlilchfuppe).

Dds is a Supp'n ohne Kimm,

Doh?) jtatt an Rahm blof MUII’) nimm?
Gonft is gans gleih die Kocheved,

Diel uterjchied is nef dabei.

e

Gaure Rahmjupp’n.

&iiv 1 Liter jauern Rahm =
Mimmt ma Butfer 30 Gramm, — -
®ibt's dann in a Hdferl 'nein,

Mehl dajzua und brennt's noh ein.

Langjam lafit ma’s kochen danu,

Wit 1 Ciffel Ktimmel 3'famm’,

flugefahr !/, Gtund! :

1) Dann. — %) Doch. — ) Milch.
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S3iagt's dann i'vuck vom Seuer und
Fuat's mit Dotfer jswoa legier'n

flud daun glei’ vom Ofu siag'n,
Galst's a weung, gibt Gehnitfteln') d'vein,
Dann is fertig und jchmeckt fein.

<o

Thevmophor.

Goll'n watm bleib'n laug odfe frijchen
Gyeij’n,

Derfahet ma auf verjchied'ne Weif’n;

Dla tragt gar viele Gtunden weit

Gelr oft suar kalten Wintersseit

Die hoafien Cypeif'n, 's Effen halt,

Sum Auftand hin und's wird net kalf.

An Thermaphor muaf ma da nehma,

Dds 1s a 3eung, a vecht bequema,

A Sortjchritt unj'ver neuchen Jeit,

Den jeder kennt gar weif uud breif.

»Widrmflajch’'n* tuan fie'n?) ah uoh nenna,

Dds foll a jeder Koch doh kenna.

<2
Die Sliag'n.
Sn Gcehank bei der Wirtin
Da ift a fremd's Leut,

®ach fchiabt ev auf amol
Gein ZTeller auf &' GSeif.

) Broffchnitteln. — %) Gie ihn,




»Se, brummt ev, ,,Gd, Wirtin,
Was joll deun dds fein,

Da jchwimmt ja a Sliagn

Sn der Rindjupp'an drein?

Die Wirtin nimmt &' Glasaug'n,’
Gie fiacht a weng frilab —

HH1 Jeffas’, jdiveit’s, ,,0a jchau,
A Sliagert — wia lHabl

“Saus Sraungruber,

Die Liab is a Trankerl,

A jiiafy noh dazuna.

Saft & dds amal koft,
Dann kriagft gar net g'nua.

s

C3ai.
(Rujfijcher Tee mit Rum),
Hat ma koau Wein, is 's Waffer jchlecht,
flud durftig is ma Odena') vechf, |

Go macht ma leicht an kalt'n Cjai,
Dds is a fimple Kocherei.

Ma?) kocht an Tee mit wenig Rum,
Rituet'n natiivli’ amol um,

®ibt dann a Stiick'l Sudker 'nein,
Gtatt Rum oddrf’s®) ah a Koguak jein.

-2
) Dennoch. — ?) Man. — ) Darf.
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Gewohnlicher Tee.

Su 1 Liter Waffer

(Rein und hkochend muaf es jeinl)
@bt vom Tee 3 Deka jest ins Sdferl 'nein.
3iagt thu s'vuck und lafit thu fteh'n,
®’vad a jo Dlinuten jehn.

<

Glithwein.

1/, Liter vot'n Wein
(Burgunder taf’ dev befte jein)
1 Gtiidk'l gangen Simmf,

5 Melken ma noh extra nimmf.

PDoun Sucker ah 200 Gramm:

Dds kocht ma 5 Dinuten 3Jamm’.
Wer auf den Trvauk unet glithrad') wird,
Den is uet 3'helfen, dev Odajriert.

P

Sm Winter, wann’s Ralf is
flud frier'n vecht fuat,

MWia warmt da a Glilahwein
Dom Lenerl jo guat?

-

) Glithwarm.




Grog.

(Kalfer und warmer).

1, Liter Waffer kochf ma aunf
Wit Sucker vou '/, Pfund,

@Gibt dasn a an guat'n Rum,
Zriukt daun froh im Kveis herum.

A
Saffee-Effens.

(Stir Sagden in Slafechen leich misunchmen und mit heiffen
Waffer ober Nlilch beliebig s3u verblinnen).

i/, Kile Rohzucker,

'/ Kilo gebranuter und geviebener Kaffee,

2 Liter Wafer.

'n 3udker fuaft vecht dunk’l brenuna,

Den giafit na’') auf, tuaft dasua nehima

Dou Waffer Liter a jo 3woa.

A kalt’'s? a warm's? — ’s is anerloa.

Jest laft d0ds koch'n, aber guat,

find giafit den fchwars'n Sudierfuad .
Recht langfam, aberv fiadend heif, e
Auf'n Kaffee d'vauf fo sieserlweis’?).

Haft jo Alles d'vitber g'off’n,

3s a 0ds gans duvchig'fioff’n,

Nimmit jest Slajcherln, bligend vein,

flnd giaft da odie Effens no’®) 'nein.

s
') Nachher, — ?) Cangfam. — *) Nun.
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2U fchlauer Serr.

Es is amol a jchlaner Spere

Soch auf a Alm 'nauf Kumma.

Durft hat er g’habt, jei’ Dag’n hat kracht
flud plagt hat 'u der Huuga.

Da fragt ev: ,Schine Genuerin,

Sajt Du koan Seig'ukaffee?

Gchau, gib miv den, i z3ahl’ Dir'n gern),
Was o' willft, jest Diandl geh !

flnd wia §'u 'bracht hat, fragt ev glei’:
» 36 0ds der Gange Diarn?

Da haft gaus g'wi a Packerl noh,
Was ‘s hoft, dds wivft fchon kriag'n.”
flud wia's den 'bracht hat jagt fie glet’:
»3et hat' 1 g'wif koan mehr,

Sa, wmeiner Geel’ ja, es is wahy,

Die ganze Bichi is leer.”

Da fagt der Herr verfchmist su fhe
flud tuat in VDart 'uein lach'n:

»Dann gehift halt jet in 0 Kuchel h'naus
An echten Kaffee mach'nl

-2
Der Andrveas Hofer,
Der watr half a Seld!?
Dot den ,,Seigenkaffee SHoferl)
Den kriagt ma um’s Geld.
PE S

) 3n Fivol fehr verbreifetes Kaffeefurrogat.




AU Fagdgaft aus Sachi'n,
Was der jeht g'vad tuat?

SHat Seechundgamajch'n,

An trum Roffbart am SHuaf;
Zragt gelbg’ipiite Schuacherin
flud Goldbrill'n — herrjeh?
SRocht fih vou 3woa Bohna
Un ,Bliemchenkaffee.

-

Kakaeo.

Rithe’ mit Waffer 's Pulver?) an
Koch’ 1 Lifer WD) daun,
Gprudel den Kakao jest 'nein
(Uber tiichti’ muafh das fein)
®ibt daun, bift a jiiaBa DBua,
ot acht Stiick’'l Sucker juna?

=2

Cimonad’.

3s rvecht hoaf, fo frinkt man’s kalf,

3s vecht kalf, hoafi trinkt maun’s halt.
Drei Cimoni druckt ma aus,

®’vad’ wia’s macht die Gchwefter 5’ SHaus.

') 4 Kaffecloffel Kakao mit 1/; Liter Wafjer.
— ) WMilch,
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Waffer ohue fixem Dlaff
(3irka a Salb:Literglas).
Weil’s aba jiiaff muaff ah noh fein,
®ibt ma Sucker (15 Gtiickl'n) 'uein.

NB. 2en die Kernd'ln fuan genier'n,
SKann's noh extra fein paffier'n,

P

Ovangead’.
(Dian macht's g'vad’ wia a Limonad’?)

PDon ¢ Orangen

flnd 2 Limouni')

Nimmt man die Kerud’l 'vaus

flud druckt’s in 1 Liter WafJer aus.
30 Deka Sucker gibf ma Odrein

flud kiikit’s in Cis dann rvecht feft ein.
3agt’s Thermometer 40 Grad,

Dannu gibf’s nix iiber &’ Ovaugead’.

PeR

Cherry-Tee.

Su !, Citer Waffer gibt mau Tee
2 Dekagramm,

Bucker nach'n G'jchmack und !/, Lifer
Gherry dann.

a9
1) Bitronen.




Cein Durjt.

Da Cepp’l vom Gmoanwirt,
Der is enk a Bua?

SHat der amol Durft,

Go kriagt er net g’una.

Der frinkt, was er hriagf,

flud wann er’s unet kennt,

Dann jchmeckt’s ehrm erft vecht,
Wann’s in der Gurgel nur brennt.

R

U jchneidiga Jaga.

JSus Birg') bin i ganga,

A Gamf’l 3un jag'n,

®ach?) hat mi der Almwind
3u & Gdiwoagathiitt’'n frag'n.

Die fchwarsangad Cena,

Geg Brafl, dds liab,

Hat mih g’halfen und dvuckt,
Dafy mi sfemt hat, 1 fiich.

flud wia i aft fort bin

Auf O Cchittt und auf » Gchueid’,
SHab’u fih & Gamf’l vahabt,

Juch! Dds war jchon a Srend’.

) Bebivge. — ?) Fdh.

.
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flud 1 voller Eifer

Su O LCatjchen') hing’feff’n —
Han i die Biix, 06d vadaukt,
Bei der Lena vageff'u?

SHauns Srauugruber.

) Krummhols.
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