Dievtes SKaypitel.







SteeLeeee

Gfiafie Gacherln und MDehljpeif'n.

’s gange Deuken is umjunft

Bei der fiiaffen Diehlfpeiskunft,
Denun g'vad wia beim Gchnupjtabak
Gilf beim Koch'n blof der &’fchmadk
$1nd der Weife sweifelt nicht:
»DBeffer als a fchlecht’'s Gedicht

s was ,Giiafi’s’ fiir jed'n Dag'n
1ud oft leichfer sum verfrag'u®.

o

Eievjchmare’'n.
(Gteegjchmarrn).

1!/, Geidl Miiilch,

1 Geidl Wiehl,

6 ganje Eier, efvas Galz und Sudker,

10 dkg Bufter.
‘s Dlehl fitllt ma in a Gchiiffel ein,
Gchlagt alle gangen Cier drein,
Riihet's glatt ab, daf’s koan Selten')

wmadhf,

Gonft wird ma eppa’) gar ausg'lachf,

) Kuédel. — ?) Efwa.
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Daun wird die Willi') d’vunter foan?),
Derfprudelt ah, jo guaft ma kann. |
Dou Butter 100 Gramm fan 3'nehma, L
(2 flackes Pfandl is bequemer?) :
flnd is ev hoaf, fo Jehiitt’ ma fchuell
't Toag dazua und auf der Stell’
Gehiabt ma die G'fchicht in & warme
Rohr'u.
3s’s nacher badk'n, fIéfit ma’s gern
Go mit an Gchdufert 5’jamm’ vecht kloau.
Kanuft es ah noh auders foan. ;
Willft nach dein’ ECigenfinn verfahe'n, g
flud fchlagt’s oiv fehl, haft abh — an
Gchmare'n!

-2

flud hob i an SHunga,
SRoch 1 miv an Gchmaren, ?
flnd daff er net kalt wird, I
Go if i "hu glei’ warm.

<« ~—
Seiner Piannkuchen.

1 Seidl Nehl,

11/, Geidl Dlilch,

6 Dotter, |

6 Gchnee. ;
|

) Wilch. — *) Betan. — *) Das Bequemfie,




. ’s Iehl gibt ma in a Cehiifjel,

! Gchlagt die Dotfer Ovein,

b Devrithet’s dann wmit der DI,

- B3'leggt tuat ma 'u Gehnee uoh ’uein,

! A Cofferl Sucker, Galy a Wefferfpis,

Badkt 'n langfam bei vecht g’linder Hiy'.
3ur Sill’ faugt alles, was ma hat,
AUm beften jchmeckt a Darmelad’.

<

Saiferfchmare’n’).

Recht Jafti’, guat und fein,

A Kaiferfchmare’'n, der muaf jo fein.

Der geht vecht fchuell, ’s gibt gar nix
ortiber,

fInd fo hab’n alle den a liaber,

Doh gibt Rofinen ma vecht haufi’

A SHandvoll ‘uein, halt fo beildufi’.

<

Je ftiller die Macht,

Defto mehr glans’'n 8 Gteen’;
e fiiafer der Schmarve’'n,
Defto mehr hab 1 'u gern.

L

) Giehe Eierfchmare'n oder Gteegfchmarr'n,




Mtilliveis.

(Dtilchveis).

3 Zeller voll vou dera Gypeis,

Dds braucht a Gchalen') guaten NReis,
1 Liter Wlilch, a frijche, echte,

Na, auf der Alm gibt's eh koa jechlechie;
Dia fest'n sua, aft kocht er und

Dds braudht off mehra wie a Stund’.
Dia falt’n und gibt Sudker dvunfer,
An Jimmet d'vanf, Schokolad’ mitunter;
5 Deka Vutter macht ma hoaff

find giefit'n O’'viiber, wia ma woaf,
Seft umrithe'n, 0drf ma uef vevgefi’n,

Denn brennt ev au, aft — haft jcho’ g'efi’n.

e

Rangen.
(Gteirifche SHolkneditnodi'n).

Dids is a Koft, floanfteivifch echt,

Die Holzkuecht’ kochen §' gar uet Jchlecht,
Dou Mockenfoag?) mit fauver WVTIll§
(Wit Waffer is er gav rvecht billi’).
Wa fuat’s wia runde Dalken machen,
Aber glei’ im hoaf'n Gchmals ‘vausbach’n.
Da gibt’s a ,,Rangeupfandl” dajsua,
Des hat a jeder SHolzkuechtbua.

1) 10 Deka. — ?) 1/, Kilo Dehl fiir 3 Perfonen.
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Dan kocht’s d'eum uet in Waffer ein,
flud legt's, wia g’fagt, ius Seft glet’ "nein;
Gan ' trodk’u auf der obern Ceil’,

Go dvaht ma §° um nach oaner 3eif,
flud fau §° daun bach’'n gav und gans
WDUit vecht an goldigbraunen Slang,

Go kaun man 0" Modken fchuabulier'n,
(Die nobeln SHeren fag'u ah ,,goutier’'n”).

R

Soylle.

3u da Luft, do fliagt a Kdferl

{lud a Svojch, der quakt am See,
Daweil da malf im Kuhftall d'vinna
Der Dlaler de Portrits. —

flud fu der Kuchl drvinn dauneb’n
Zuat's Hol3 im Of'n krach'n,
Dort viachf’'s auffer gar fo guaf,
‘Weil's grad frijche Nock'n bach'n.

-2

Gteirvijcher Gfers.
(Original).

An Jaga hupft gans g'wiff das Sers,
SKriagt er an echten Gfeiverfters.
Dian muaff 'n kouna, dds is g'wif,
Go wia er richtig 3'machen fis.




G0

Durch’s Lefen blof, da lernt man kam!)
's briugt thn a jeda Koch nef 3'jamm’,
Doh a vechfer Jagersmann
An gnaten Gters wohl machen kanu.
Den ifit er fchon in aller Sruah,
Triukt M und Kaffee dazua.
fnd wia man macht, dds is a Kunft,
's is jedbe Theorvie umjuuft.
Dol &' Jaga (nur die koch'n kinuna?)
Su an Weidling Dekl daun nehina,
Den (Kochs) Coffel in die vechfe SHand
flnd vithv'n das ekl feft numanand,
Gchiitten a kochends Waffer drein?)
(2ber joufi'n kommt nix 'nein.)
Go dids muaf fein das Diehlftersseng,
Als wia a woacha SHausbrotfeig.
Jett gibt ma Sett'n in a Pfaun’,
Js hoaf, tn Stuck den Meklteig dann,
Lafit thn vofin, serftofit thu fein,
Wit 'u Duafer®) feft und klein.
Galzt 'u uch, daun is er vechf,
Go wia'n jeder Gfeirer mocht?
-2

Diei Schat, de hoaft Mivsl,

De hocht ma an Gfers,

flud mog i noh mehrer,

Go gibt's ma the Ser;.

P

) Kaum. — 9 1, Kilo Diehl, !/, Citer Whafer.
?) Gteivifcher Ausdruck fiiv Gcimatvenfchduferl,

i o
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Wafferjpaten.

(AMockerin).

De macht ma blof mit Waffer an,

E€s kummt fouft gar nix weita dvan,
Soan €i, koa WDilch und ah koa Schmals,
NMatiivli’ nuar a bil Sals.

3um Zoag') ma o viel Waffer nimmf,
Grad, daf er uet vom Liffel viunt,
flud vechnet MNlehl, a ganzes Pfund,
Siiv 3 vedit flarke Cffer rund.

Die Cpaen machft ma siemli’ kloan
$ind fuat §’ iu kochend Wafjer foan
Wit 'n Loffel oder mit 'u Meffer;

(AU Nockerlfieb?) is noh viel beffer)
Da kocht §' fo laug, wia’s harvte Ei?)
f1nd feicht fie ab vom Wafjer glei’,
®ibt Sett sum Schmalzen in a Pann’
flnd fchiitt’ die Mockerl eini dann;

lud dafi fie g'wif vecht extra’) g'vat'n,
Go lafit ma §’ goldgelb drinuen brat'n.
Wann ma fi' fo weif fertig hat,

At kaun ma § jchmanfen mit Salat,

%o

) Teig. — ?) Eigenes Vlechfieb mit arofen
Lochern. — °) 10 Dinufen. — *) Bejonders gut.




Wiener Griesknodeln.

2" Cier jchwer Gchmals ).

2 gange Cfer.

4 Ciev jchwer grober Gries.
Ctwas Cals.

Ma viithet d9ds Ouantum Gchmals vecht
flaumig
Wit 2 Stuck Eier vecht jchon Jchaumig,
Dann kummt der grobe Gries dajzua,
Dis obig’ Maf is volli’ guna.
WDla muaf fik in Geduld aoff foffi’n
nd 's Gange a Stund’ ansiagen lafj'n,
Recht wichtig is das Eiufiad'n dann,
Denn dds mifilingt ocan dann uud wann.
Kocut ma die Kuddel aljo ein,
Braucht ma a flache, grofie Rein.
Daf;’s Waffer kocht, 6ds muaf ma jehign?),
Cunjt &' Kuddel auseinander geh'n?
Gie fchwellen auf, werd'n 3woamal gréfer,
Oft abh uoh mehr, dann jau §* uoh beffer;
Gie siag'n’) die ganse Briih' oft ein
flud lieg'n dann in der trock’'nen Rein;
Da war halt noh net Waffer gnua,
D'vam ftellt ma vecht viel Waffer 3ua.

') Butter ift fiir Mehlfpeifen beffer. — %) Gehen.
— #) Biehen.
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Nach 10 DMinuten 3iagt ma's 3'vuck
flud wart’t a Stund’ lang nach den Rudk,
Daun kann a Jeder ficher hoff’n,

Dafi §° fertig fau und jchon aufg'loff’u.

PN

Dev Pravver hat g'fagt:
»Diel effen is a Giind'1~
D'eum ifit er jelbu hamlih
Sehn Griashknddelu g'jchwind.

3

Es tuat halt net mog'n.

3'hochft dvob'n in der $Hioh
Biahgt a Bock' aus in Klee,
flnd i breunert thn 3'jamm’,
Wann i wiifit’, wo er kam;
nd 1 paffert ihm fiie,
MWanu i wiift’, wo er waar),
ber bald 1 'u wo g'fpiiv’,
Fs der Waldsipf fcho’ laar.

flud fo gehf’'s miv mi'u Gliik,
Piivych’ durch Ditun und durch Dick,
Bin thm allweil hitbjch nah

flud es is halt netf da;




Sa, { kaun'’s net detjahg'n,
Was 1 3axl und lanf,

€s tuat halt net mog'n
flud i geh’s halt net anf.

). Riegler.
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