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wenig Rindfuppen darein/ nimb Aprdotter, und ein wenig Dutter/ laf
fiedens alsdanu ridyis an.
56. 1£in anderer Gerffen:Schleim / fite die ReancPen,

Ann dugute Gerfien haft / fo wafdy fie wobl mit Ealten Waffer auf /

je Sfiterd du fie abrafdyt/ je befier iff S/ Dann laf fieden/wann fie ein
toenig gefoteen fo fchiite dDas Waffer wiederumb darvon/ laf die Gerfien
wobl triidern / nacdymabls gick ein Erdfftige Suppen daran / laf fo lang
fieden 7 baf du fie burdhtreiben Fanft/ wanns durdytriben iff / leg Butser
und Gemwiivs daranslaf wiedernmd ¢in wenig fieden.

Won allerley EEoch und HRud.

: 57, Das gure Cirroni; Roch.

£10) Smbgroffe Citroni 5.0dex 6. auffein Schiffel/fchueid die Schalen
NER gangbdanberab/ hernad veib die Citroni bif auff bas Saures
thue das Weiffe geribene tn ein Sudh oder Sdckel / brennsetlich-

mab! mif einent faubern fiedigen Waffer abs und gicf all seit mwider ein friz
{ches darauff/ und drucs wobl auf / bifi alle Havtigeit villig waidyifts
teiicne 8 danngar fauber und wohlaby ftof e8 in einem ffeinern Moefee
gat Fleint/ nimb bernach ein halb Pfund Jucer/ gief nad Beduncien ntif
rother Sarbeingemeichtes udhlein Waffer davauff/ lafi su einem zimlich
dicken Ssulep fiedensaldbann thue die Elein geffoffene Citronidaveins qud)
laf es fieden in rechter Maf/ und riihr e mit einem Lemonifafit nad) Bes
lieben/ und ed mufi gleichroob! noch Dicke haben / ie ein andere Latwerg
su1 cinem Koy hernady wann 8 Balt ift/fo nimb es in ein faubere Scyugl
und nimb von 7. oder 8, Yprn die Clar/ die Vigerl aber weg 3 ribre basd
Koy roie Kittenkod / einganse Stund muf die Ayrclar in einem Hdfeel
gar 10obl abgervtilt werden/ und immer ein oder gruey £5ffel voll yugofiens
thue auff die lege Elein gefchnittene Citronifdhallen die nidyt bitter fepn/
Dinein/ thue es inein filber oder blechene gefchmierte Schuffel/ badh ¢ wie
das Kittenfody/es laufft fchon auffiman darff tein Reiff nehmens (o iff ¢8

gerecht und gut.
: 58, Das gute Piffanir Roch.

%Smb ein Pfund Piftagi/ auch Juder in ein Beck / [dutere den Juckee/

{chitte die geftofiene Piftasi hinein triders ab/die Piffasi miifjen pov
mit Spinat gefdarbt fepn/und gertihre tie ein Mandelfoch/fo offt ein gane
ges v/ {o offt ein Dotter/und gernihrt bif die redyte Dicken Bat/und alfo
Badyen/ 12, Apr /6. gantes 6. Dotter/ twann e8 aber nod s vick it/ {6
#imb noch wepz Aprdetter mehr.

59. Atgb:
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59. ReebfensRocdhsumachers.
ﬂ%mb pon einer Rund-Sentnel die Schmollenr/ twaidys in einer guten
Milch ein/ darnach deuds roobl auf / nimb 40. abgefottene Srebfens
diefelbeSdmeiffel oderSdhydrl aufgeldfi/alddann nimb Butter ein Wievs
ting/ und Davin wobl abaeriihre/ wie s Sdhmals- Kuddel/darnady nimb
die Krebfen<Schiveiffel und gemwaidhte Serel/ and grob geftoffene Manz
Del und Buttee in ein Moefer/ ftoff e8 gar wohl ab/ darnady nimb Apv in
ein Hdferls und wiitels faimig ab/und unter den gefioffenen Taigin einer
Sdyiffel abgertihre ; waun man geen 1will/ Ean mans sudern / oder nidyer
wann mans bachtmit rothen Dutter oben an befireidyen.
6o. £in guces Schmalg:Rod) 3u maches,
Y20 foll gefiofiencStdrct nepmten/und waft mans auff cin©Sdfil tas
chen ehut/ foll man nebimen 4, Aprdotter/und ein gute fuffe Milch/die
Aprootter in derSchiifl wohl serElopfen/und mit der Stavel einen Taig
anmadyen/und indem serlaffenenButter/mwann er gleich anhebe su fiedens
$an man aufgieffen/fein alleweil ritbren/ wie fonft gebrdudpig/rwann das
Sdymals lauter iff/ fo ift ¢S gefotten genug/ dann foll mans abfephen.
61. YDie mandas gure ReebfenDlac madye.
eﬁebq Krebfen ab/mady ein rothen Butter / und von lebendigen Krebe
fen die Eiterl und Schiweiffel Elein gehact / atdh grob geftofjerte Mans -
del/und eingemadyte Citroni-Br il und grob gefchnittene Piftasi/ und
gefahten Suder/ (o firf mans haben willl ey ganke Apr/ giwey Dotter/
und darmit abgemadyt/aud ein BrodenSefmelfchmollen diein der Milch
gemwaidt ift/diefes alles unter einander gerabre/ und auff cin Blat geffeis
chens mach ein Reiff berumbs und alfo badyen.
: 62. Ein gar guces Yiiandel- Roch. :
mﬂtn foll nebmen ein balbPPfund gar Blein bereite Manbdel / it frifdyen
"Waffer/und gervaichte Semmtel in guter Mildy darunter fFoffen/ dars
nadh eine reite sinnerne Schuffel nehmen/ein simblid) grog Siud Butfer
_Darein gevbrocfen 7 und in der Schiffel gleid) zergehen laffen 7 dbarnad) die
- Mandel in ein ScHufel than/daran gefchlagen stvey ganbe Apr/ und von
7. Anen den Dotter/ wobl guckern/und riibren auff der Slut/fo gehes fein
fhon auff/ und wird weif ; darnadyin einem Pfandl ein wenig Sdymals
gar beif laffen merden/ und darein brennens und allereil eiihren/dariiady
ein blechene Sdhiiffel nehmen/und ein wenig Butter darin gergehen laffens
dasKod) darein fchiitten daf unten und oben fein braun wird ; Mmanmag
and ein ucter:Effig darauff madyen.
: 63. Agres: Rody su machert. i
YR 3mb ein gutes Hdferl vollAgres: Becrl/barnad bas Raindl grofift/
und gief ein $offel voll Waffer garamlaﬁ fiedensdag ¢ fich Durcbtget: -
3 m
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Ben laff/ und wann fie burchgesriben feyn/fo nimb Suder/ Butter/ und 2.
Aprdotter/ riihrs durd cinander ab/ fhmier guvor cin Raindl mit Buts
ter/ gich Das Kodh darein/und laf alfo badyen.
__64. Das auffgangene Ricren:Roch, -

Ss‘tﬂln foll bie Kitten in Waffer gar toeid) fiedens und durdyichlagen/dafe

felbig auff ein Schiiffel thuns und wobl sgudern/unter den Juder lang
und wobl ruhren/darnach von 2. oder 3. neugeleaten Apen die Clar nehs
men/und ol abfpritlen/daf lauter Faim wird/von diefen foll mannady

und nady in dieKitfen thun/und intersu wobl ritbrensje Idnger mans riihye

ret/je fhdner wird es/ su leget (oll man ein wenig gar Flein gefchnittene Ses
monifchallen darunter viibren / und mann mangleidh ill anrichten / foll
man ein Schiiffel mit Schmals fchmieren 7 und das Kody davein vidhten /
fein bodh auff einanber wie ein Sdynee: Milch/und in Paffetten: Ofen oder
Prannen feben/es bacht fich gar bald/der Ofen muf nidyt heiff fepn/wann
mans su friabe badyt/ fo fallt8 wider nider/ obenauff foll man mit Jucker
firdben. 65, Capaun:0T06lsumadhen.
S‘R% foll von einem gefotsenen Capaun nur das Brdfund Mard nehs

men/ foldes auff das allerPleineft fo viel moglid) ift/ bacfen/ darnach
ein qute bebabte Semelfchnitten in gute Jleifchfuppen waicdhens und aud
darunter haden/ aud eines oder swey frifche Apr/ nadydem man viel
madht/ bie fein lind gefotten fepn/ al8 wann mansg effen roolt/ audh daruns
ter hacken/fambt dem Weiffens Das foll man von der Schallen herab fhas
ben/ je Elciner mang hackt/ je beffer ift ¢S/ Darnach wann man fchier effen
will/ mug man ein gute Fleifchfuppen baran gieffen; dodh nidht ju viel/dag
fein DicPlet wird toie ein Ponddl /2 hernadh auffein Shitl gefest /s und alles
weil geriihre / bif fein heif wird 5 e8 muf aber nidht fieden/ es wird fonfk
havts e8 wird fchon weifi/ und gar gut.

66, Sdinffel s Zoch sumachen von {¥iandel.

sﬂ?ln foll groey Hand voll Mandel auff Das Fleineft bereiten 7 wobl jue

cBern/ und in 4. Apr in oberer Milch serfchlagen 7 und daran gieffens
bag in der Dicken fep wie ein Strauben-Taig / darnad) die Scyuffel mit
Sdymals fhmieren s den Jeug davein gieffen s und auff der Slut fieden
laffen / bifs feft wird.

67. £in guees KVNIflvon Hiinee « Leber,

An (oll die {chon aufigervdfferten Lebern gar fdhdn und Flein hadens

eins oder sroen Apr/ und obere fiiffe Milch daran giefjen 7 und edin eis
ner Schuiffel oder Paftetten:Raindl fein gemady laffen auff ein Slitl fics
Deny nicht gutlangs daf nidyt sergebt.

: : 68. fYiays (Y1uf sumachen.
‘ mﬁtn foll ein vecht gutes Kindstod) madyen 7 nicht gar ein Pfannl voll/
. - wis
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wie man cinem Kind von einem Jahr madht / und foldes auff ein Schufs
fel thun/ toeild nody warmift 7 und 4. Kreugerfrisel Butter dbavunter
fchuneiden/ und gar wobl abrihren/ den Butter muf man nach und radh
Darein eibren/ und wohl suctern / und ein Loffel voll frifd) Waffer dartis
ber gieffer/ man muf [dnger dann ein Stund ribren je [dnger mansd
viibre/ je Beffer ift e8/ dDarnady muf mans wider auffein Schifel thun/
fein hody auff einander/ und mit Blimlein befrecEen.
S 69. Eint gutes Semmel: Roch, ~
@R filicy nimb Schmollen voneiner harten Semmel/waicySin ein Waf:
fers drud's fein trucPen aufis brofels Eleins darnach nimb cin £5ffel voll
Sdymals/ riibrs bif es weif tirds hernady nimb 2. Aprdotter Davunters
und 2. Ayr mit Dotter und lars enabrs gar wobl abs darnad) nimb Elein
gefchnittene Citeonifchaller / aber daf das Bittere darvon Fombe/ nimb
aud Fucer rad) dem Sedundlent / fes in ein Schiffel auff ein Slut/ und
oben auff audh ein Slut 7 edift ein gutes Speifil.
70, Das Kandl.Uild-Roch sumadyen.
g’zﬁmb eirr Hand voll Mandel/giehe ibnen die Haut ab/ und ffof anffs
allerEleineft/ dructs mit einer guten neu-gemolcenen Mildh/ oder fons
ften guten ramigendMildh durd ein Such/ e mugf diefer MNilch {0 viel fepn/
ald man su demSKodh bedar f 3 mann dieMandel wohl durchgedrucke fepn/
heb¢t mans auff/und sucfer dte Mildy/und madyt mit einem fehdnen Mehl
in cin Raindl einKinds: Kodywann das Kod) anfangt su fieden/fo vibhre
man die geffoffene Mandels wo nidyt alle/ dodh was bietbt / audydaretn/
suclers wiederumb/ wannman will /0af ein redyte Stiffe beFombes und
man mug fehen/ daf 0as Kodh nidht gar su dick wird.
| 71. Aepfiel - Boch. :
g‘tﬁmb’ fauve Aepffel/fchell8 und {chneids Blatl-weif in eirt Hdfen/aief
Wetn daran/laf alfo auffeinenEleinen SIitl fiedensund waft fie oeid
feyns fo fthlags durd ein Sib / nimb cin Vierting Elein geftofiene Manbdel
Darnnter/a, Aprdotter/2, Eoffel voll gute obere Mildy/ein Stuck Butter/
sucfers/ unten und oben Slut/ und laf ed badyen wie ein anders Kody.
72, Kintalees YYuf von Ayen und Nildy.
YR3mb eirt Mildy und felag Anr davein / fiede s rvie Apr-Milch/ unbd
[chats auff ein Eudy/ laf mobl verfephen/ thue audy Mildhram und
Sucker davein / [afi woblerkalten/ vidytd in ein Schiffels und laf Enbleny
bif dues gu Zifch tragen wilfi. :
S35 73. s&inErdbeers Roch. -
T Reibe die Erdbeer burdy mit Wein/nimb ein geriben Hauf-Brod/uud
vOft e8 im Schmalb/gieh die Erdbeer daran/gucters und laf fieden.

74. §ifh
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74, Lin §ifh L0, :

Rffmb vas Brdtig von cinem Brat:Fifdy/ es fey ein Tifdh wie ee wolles
Bacteibn Elein/treibe ihn mit einent Rein durdy/nimd ein renigMehls
tofte es im Schimals/ gieffe e8 an den durdygetribenen Fifch/ thue Smbers
Funmet / Saffran und Jucer davan/laf e8 einen Sud thun 7 und vichee

¢3 dann an. s
: 75, Ein BriefLTuf, :

@ﬁeﬁ ¢in Meth int einen Hafen/ laf ibn aufffieden/ und iy den Grief

arein/dody Daf ex nidyt Enollet werd/madyihn niche gu dick/aud nidye
au diin/thue Weinbeerl; Imber/Preffer/Saffran darein/und wann du es
antichtefts fo befirdbe ed mit Juder,

76, £in L ungen:Rodh, :

Q’zi‘s’mb ein Kalberne Sungens laf fiedens HacEs, thue ed in ein Schiiffels

nimb ein Hand voll Weinbeerl/ qud fo viel geriben Brod 7 5, Aprs .

geriirs 8 roie dDu 1ilfE/ darnad thue ein Schmals in ein Pfannen/ {dhlag
die Cungenin ein Nes/ undhalt ¢8 in der Pfannen tiber ein Kobl: Feuers
daf fein langfamb quBbacht/ und nicht anbrennt/ und mans fein vSfd iffs
vichts an/ und mad e Briblein dariber nad) deinem Sefallen.
77. &inbraunes Nuf von Seigen,

Q ﬁmB Feigen/ Weinbeer und Biern/ fdhells und fchneidsd s daf mans

mdge braun madyen in Sdmalg 7 und mad)8 wider tructen im Mehls
thue fie in ein Dfannen mit heiffen Schmalg/und wann fie braun fepnd/ fo
thue fie hevauf/ und lag evfalten: druds darnad) sufammen / Dag dasd
Schmalg wider darvon Eombt/hacs darnad) Elein/ gieffe guten Welfchen
Wein davan/ aud) Jucker und gut Serviirs/ laf fiedens gibs Lals.

78. Ein (ioflein fiic RArandPe,

ﬂi‘fmb 4. ober 5. Aprdotter/Elopfis in ein Pfdnnlein/gief Wein darans

Daf ein gleiche Dicfe gervinnts thue Jucker daran/ Iaf fieden,

- . 79. Reifi:Bod 3u machen,

R 3mb ein Reifi/ fied ihnin einer Mildy 7 fhlag ihn durdy / und fhlag

Ayt darans bif es genug iff/ fhmier ein Schuffel mis Butter / {chutts
drein/suckers guvor/thue unten und oben Slut/daf ed braun wird/mann
bu e8 nidyt gar effen thrft / fo fehneid diinne Schnitl s und bachs in heiffen
Sdymalg /7 fo haft dbu wider ein Ridt,

~_8o. Ein Stmubemmuf.

%Q{d) Etrdublein fein vofch/ hacs Elein/und vofis im Schmalfygicf ein

dide Mildy daran/hafk du nidit genug Mildh/mimb Wein/gerviivh mis
Saffrans Imber und Jucer/ madhs wie ein WeinMug,

= 81, Ein Wein:Nu.

gni‘fm{a ein Semmel vfts in Schmalsy/fhlag 4. Ayr davanElopfFs/gics

Aein darans thue Jucher/ Saffran davans lag fieden. wr o8,

P
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82, 1Ein SyefpenLiTuf,

) g’tiﬁmﬁ Die Stvefpert und fiede fie in Wein/ ann fie waidy fepnd/ fo

stoings mit Wein durdy s guckers / nimb ein geriebene Senmel/ vofis
im Sdymals / vibhrs darunter und laf fieden.
83. Huner-Bod.
g'zﬁ‘fmb das weiff Gebrattene von einer Hennen/ fof odet back es Fleiny
treibs mit einer Fleifchfuppendurdy/ fo nicht febr gefalBen / viibe 5.
Aprdotter darein / brenn e$ mit Sdmalt ein wenig ein / guders und
mad ein Koch darauf.
o 84.Srock 0ber YOaffer: Roch.

-Q}ﬁmb 8. pder 10.Ayr / darnad) du viel Koch madhen wilfF / dbann ein

toenig Rofen-Waffers ucker/ und ein gute obere Mildy/ fchlags mit
den Aprn gar wohl ab/ falf es ein tenig/alsdann laf ein Waffer in einem
tieffen Keffel fieden/ fe das Obige in einem Hafen in das fiebende Waffer
Binein/ dects fleiffig 3u/ riibrs nicht/ bif Kody gufammen geht/es mug ein
gute Stund in dem fiedenden Waffer fiehen/ nur daf das Feuer nidt gav
s grof Davbey fep/ fonft legt fich dDasd Kodh an den Boben/ ift die Milch
ut/ {o wicrd das Kodh fein oben auffeinander in dem Hafen/ wie ein
toc 3 ift fie aber nicht gut/ fo wird es gar wdfferig/ wann dad Kody jue
fammen gangen/ o heb es auf dem Waffer heraufi/ und faff es mit einens
Satmb - £offel auff ein Schuffel beraufi / dag fein auffgebdufft auffeinans
oerlige/ fes egin Seller/ lag Eibl merden/ beffed e mit Blumlein/ und
¢168 alfo auff ein Taffel/ wofern e8 etwas waffevig iff/ fo triickne o8 mis
einer Semmelfchmollen/ quff 7 iff ein gute Ealte Speifi.
85, tiandl.- Reif Roch,
S?Seﬂln muf den Reif fouber Elauben/mwafhen/und wieder dorren/daf ee
2 fid) fioffen laftr darnad) muf mansd durdy ein Sub fahen / hernacdh
nimbe man das Reif-Mehl und die Mandl/ und viihres mit einer Mildh
in einer Rain fein glat ab/und Fochd auff einer Slut/laf gar gemach Rds
el fieden / und ehe mang anvidyt / muf man cin Brocken Butter daran
legen/ und guckern/ und darnad ein Sud thun laffen.
86, Boch von Rebhiiner-Aiigerl und Leberlein,
ﬂ%mb Leber und Mdgerl/fambe wenigen Fleifch von Rebhiinlein/hads
* ¥ gar Elein/ fhlag Aye daran/ und in gute fiiffe Mildy/ daf wird wie
ein©diffelKody/ thus inein Schirffel oder Ratnl/ laf fein gemadh auff
einer @lut fiedens fo iff ed fertig. - .
~ 87. Das Ealte avffelofferre Rinds Roch, :
Sﬂgﬁ{cﬁ et rechtes Kinds-Koch/dody nicht gar ein Pfandl voll/tvie mans
einemn Sind macht bey einem Jahr/ thu ¢ in ein groffe sifierne Schiife
fels voetl 3 nodh warm i/ nimb 4, Strigl frifchen Butters vube cinen t;acf) .
: £ 4]
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Dentandern mit einem faubern L8ffel wobl ab/fo offt ein Butters auch alls

dett etn £0ffel voll Rofen: Waffer mit Sucker darunter/Eofts/ ob s fiif ges
g iff / du mufis ein gute Stund rihren / thu es wieder in cin andeve
Schilffels machs fein hodh auff/ und beftecEs mit Blumer.
_ 88, Auffacloffenes Sabni: Kod.

YrImb Salfen/ von welchen OBfE dir belieht / gtvey Lofel vol ?bocb

merct/ daf die Salfen nicht mit Honig / fondern mit Jucker gefotten
fen) riibes bey einer Halben Rievtlffund / dann nimb von jwep Anrn das
eiffe/ {hlags mob! ab/nadymabis feiites unter die abgeriihree Salfens
tiihes wiederumb et twenig/ dann nimb rwiederumd das Waffer von stoeh
Aprns vecfabredamit mie oben gefagt/ und alles ferners/ big 12. Aprclae
dareingerihee haft/ legtens riibr alles sufamnten/ eine gtite halbe Stundy
auff einer Seiten/ obne Berdnderung 7 waun ¢8 anfangt auffsugepen s
drud den Safft von einem frifdhen Cemoni darein/ suckers/ fchneid audh
tivas mweniges von den Schallern Flein/ und thus darunter/wann es
bann wobl guffsangen; o faf e auff ein DottensBldtl und bachs in dee
Oocten-Plannen / fein EAHL/ oBen und unten ein wenig Slut / ridyts mie
Dem Blatl ans guckers) du Fangt e8 audh mit Blutmen gieven.

89. Weinbeerl: Roch.

qus'mB Weinbeerl 1 wafch fauber 7 fof in einem MBrfer fambt cinee ate

bdbten Semmelfhnitten/manns genug geffoffen/ fo fthlags durd) mie
LWaffec und Weiny (haces in einheiffen BDutter/laf fiebens bif dick mirds
thue uder daran/fo viel ald genug iff s den Sefunden aibt mans Ealt /
venen Krancken aber warm,

90, Lemoni: Rody, S :

Q}%mb Semmelfdimollen nach Belieben / fied eS int einter Rindfuppen

raidy/ thu es in ein Rainls deud LemonteSafft barauff/ und leg Jue
cFer davein/dod) daf die Sdure etwasd vor fchlage/nihm ein roenig Butter/
und reib das Selbe von Lemonifthdllern dbarzus laf gegen einer halben
Zievtlffund fieden.

o1, &in anders mic Ambra, e

Jmb ein Ayedotter / Semoni- Safft und Jucker / fpritls ab in einer

Rindfuppen/alddafi nihim etroas Mebl/rofF o8 ein menig imSdhmales
thue das Serdfte yu dem vorigen / foritles fidtd/ daf 8 nicht sufammnren
laufft/und lag ein wenig fiedens wilft du 8 mit einem Sefchmacten has
ben / fo laf ein Eropffen Ambra-Geift s oder fonft einen / 1was du fiie Ges
fhmaden baben wilft/ darein fallen.

92, Jimmer: Roch. =

() Ehneid die Rinden von einemm altbadjenen Grofdhen - Laib umb und

umb becab/damit Eein Schmollen davan bleibe/ veibs auff cmzné ?}:3’
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Epfen/ thue edinein weiten Weidling / thue 4. oder 6. £oth Jimmet / 6,
gange Ayr 7 und von 6. das Clar dargu/guders aud) bif aenugiffs rihes
ein gute Stund / jeldnger je beffer/ wilf du/fo Eanft aud) Rofen-Waffers
und ein wenig Tragand darein thun/fo falt dad Kodynidit nieders wannd
genug geriihreifis fdyitts auff ein groffe mit Sdymalf gefchmicrte Schife:
fel 7 thue einen grofien Reiff dariibers unten wenigs aber oben viel Glugy:
damites fich von unten nidht anbrenne/ vben aber ehender auffaehe.
' 93. Lloch ein anders mic Yianvdel.
g’tﬁmb ein Pfund fchdne Mandel 7 fhrwolis und (S8 ftof Elein s Hers
nach nimb ein Mefjinge Pfann 7 thue fo viel Jucker als Manbdel dare
ein/triiders wobl ab in Der Pfann/dody Daf diresd nicht verbrenneft/ nimp
Elein gefioffene Jimmet darunters dag gang braun wirdsvithrs untereine:
anber ab/ treibs durd) ein higernes Reiter! (fo rird es gemwtivmiet)gleidy:
auff die Schuffel darauf mans iffet/ man muf bubfh auffoupffen/ und
nidhyt mehr umbriibren, dDarnady fdyneid eingemadhten Citront wirfflet /
ftrah es umb und umb auff das Kody/ feg €8 i ein Dorten-Pfannen/laf
s ein wenig ubertriderny giers mic Jucker oder Blinel
3 94. Burrer: Roch. :

Q’tﬁmﬁ auff it groffe Schaifel ein Pfund guten feifden Butter / mafdy

thn wobl ang/triicter 1hn wobl absaf er nicht naf bleibesleg thn in cin
eidling / riihr ihn/ bi er grof aufflauffe/ nimb 24, Aprdotter; eibr eie
nen nady dent andern davein/ wann alle darinnen/ nimb Jucker/daf geniry
iftreabes wicderumb ein weil fdymier dieSeffel undReiffgrefs DasKody
Ddareins oben und unten &lut, badys bey einct Halben Stunds damit es ¢in
fchone Farb bebomme. -

o7. Spanifth Aepffel Roch.

RImb fihdne grofie Wpfiel/ (dhnetd runde Bidtl bif anff die Keen s

ichmier ein Sdyirfjet wobl micButter einy feg dieZSpffel-Bldel darauffr
fo offt ein Leq I pfFelsfo offt beftrdbe fic mit Sucker und Jmmet. nimb etn
wenig frifthen Butter darsu/ alfo mady die Schiiffel £ 1§ gang voll iff/
badys auff einer G3tut s bif fic roaidy und braun werden.
. 96. Semntel Roch / mit einens sBingeriihreen.
ﬂﬁs’_mb 5. Aprs 2. Strigl Butter/ cin Seitl firffe obere Milch’ madh ein
"~ Linbes Eingerithrtes daraufs nimb umb ein Kreuger Sentel / {hnewd
die Rinden darvon/mwaichs in gute firffe Mildy/ laf wobl anzichen/ druds
bernady suf/ legs fambe dem Eingertibreen / und einens gangen Ay / cin
Strigl Butter in ein Mrefers guckers und fof wobl untercinander 7 alss
bann ichmier ein Schnffel mit Butters {hutes davein mach oben und uns
ten Siut/ und badyg.

¢ 2 97, Ein




l" zOdﬁBﬁd,.
=" 97. Einbeiffriges RofensRodh,
YR 3mb eint -Dand voll grof-oder Eleine Rofen thuedie KndpfF darvony
_nimb Semmel die in Wein gerwaidyt/ ffof davunter/ treibs mit einens
Seitl Wein durd) einenges Sibel/ Dant thue udker / Jimmet/ Ndgerl 2
und Mufeatblihe davsts/ laf fieden bif dick mwicd s du Fanft audh an ffate
Dep Weins ein gute Hinerfuppen nebimen.
; 98, &in Diendel: Rodh, :
g}smﬁ Diendel [ fo viel du wil{F/ die wobl geitig fepnd/ freibs durd ein
¥ ©nb/ darnad) thu das Durdygetribene in ein Schtiffel/ ciibes wobl 2.
nimb von 8. Ayrn dad Weiffel foritl e8 in einem Hdfen wobl ab/ bif es ein
lauterer Satnb wird/ darnady nimb mit einem SSffel ein Faimb herab/ fo
wiel alg ein Ay ift/rihes unter Das Durdygetriebene/fo lang bif du nidyts
mebe baft/sucters: dag fein fif it/ (hmicr cin Schiiffel mie Dutters bachs

gvie ein anders Kod), :
.99, EinPOcirel:Roch, g

g’ti‘fmﬁ DJvte Weigel/ fieds in einem Wein / (chlags durd ¢in Sub/ b

5. oder 6. Aprdotter drein/ Jucker und Fimmtetfup drein/ fthneid ein
Semmel langlet / fhmicr die Schiiffel mit Butter / und leg die Semmels
fchniten Darein s rifte fie suvor in Schmalf/fhiitt das Weigel-Koch davs
aber/ und badys wie das anbere Kodh. '

. 1oo,DoteenHup.

Q‘tifmﬁ Semmelfdymrollens  maichs in guten Wein/ Bif taidy wird/ dats

nach {hlags burd ein Siibs und fdylag 4. Ayrdoteer dreiny tiihr alles
burdjeinander unbd fdhlags durdy, nimd e wentg Waffer dargu/ fohiites
darnady in ein Raindl/ leg ein wenig Butter Dargu/ laf ein Weil fieden s
gucers/ und wann e8 genug gefotten ift / fo leg wieder ein tenig Buttes
dreins und laf ¢inSud thun/ fo ift es redyt.

: 101, Das falfche Nandl-Boch,

SIeb cin Grief in einer Mildy 7 al8 mann du ein Srief-Kody wolteft

madyen / aber dicker / laf ibn Ealt werden 7 al8dann nimbein frifches
Sdymalgy treibs ab wie ju den Schmalg-Knddeln / wann du es abgetris
ben Baft/ fo rihe Ven bemelten Srief mit dem Schmal/ fo lang bifi ¢

glat wird / al8dann nimb 4. Apedotter / und ein ganses/ viihy cines
nach Dem andbern dreins und sucerss badys in ciner Schiiffels
unten und oben Slut,

SR

4




	Seite 10
	Seite 11
	Seite 12
	Seite 13
	Seite 14
	Seite 15
	Seite 16
	Seite 17
	Seite 18

