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Qunel, der Bruder des Frontignan, ift jwar tveniger
9althar und von minder feinem Parfitm ald diejer, gleid)-
oofl aber oder bielleicht auch eben dedhald im Audlande bder
verbreitetite bon Den dret franzdjijhen Liqueurtveinen erjten
Ranges. Den Namen trdgt er von dem Stidtchen Lunel
am unelfanal, der bden Ort mit der Rhome verbindet,
tdbhrend zum nafen Montpellier eine Eijenbabn fithrt. Am
bejten ift der Lunel, ber jhon burch feine grellgelbe Favbe
auffillt, iiber Bordeaur zu bezichen.

Sunge, das grofie, weilappige Brufteingeweide, befteht
aud glatten Mustelfafern, Bindegerwebe und clajtijchem Ge-
fvebe nebjt Blut, enthiilt daher nicht unbebeutende Mengen
(12—182¢) Stidjtofijubftans und Fett (21/52%), ift aljo nahr-
Dajt, inbefjen wenig jhmacthaft und nod) weniger gut ber-
ooulich und twird dedhalb felten oder nie als felbjtindiges
Gericyt, joudern mit Herz, Schlund wnd Mily Fujanmen
als jogenannte Gejdhlinge Houptiadlich ur Wurjtfabrication
berwenbet.

Lungenbraten {. Lendbenbraten.

.

Maccaben, iweifier Liquenrivein pweiten Ranges vom
lecden Saljes bei Perpignan im Rouffillon, joll einigernafen
an Tofayer evinmern und den Namen nach jeiner aus Spanien
fetiibergefolten Nebe tragen, fommt aber auferhalb feiner
Detmat mue in Whrterbitdhern und Nachichlagewerfen bow

Maceavoni j. Nudeln,

Miadeiva, das feurige und fitfie Hodhgewdds ber gleid)-
namigen atfantijhen Injel, ift der dltefte wnter jenen grofen




Mabeira

Welt= und Luypusteinen, die echt ober nachgemacht in aller
Erdtheilerr i Haben find, denn jchon im leften Vievtel ded
15. Safrhunderts ftand er auf der Hiohe eined Ruhms, den
ber Portvein erjt jeit Anfang des 18. Sculums, der Eham-
pagner exjt jeit 18156 unbd ber Sherry erft feit 1840 erlangt
faber. Dad Weinfaf, in welhem der Herzog von Elavence
ant 18. Februar 1478 auj Befehl feined fonigtichen Bruders
Gduavd IV. von England ectvinkt wurde, enthielt , Mealbajier”,
b. . Mabeiva-NMalvajier oder furzeg NMalmiey, mwie
man jdhon bamald in England die Gejte Sorte bes Meabeiva
i nenmen gerufte. Diefe befte Sorte ijt ein Hidhit fiifex,
jchmalziger, Hochgeijtiger Liquenrtveinr, ber miw an der Siid-
fitfte ber Smfel auf einem eng begrenzten Gebiet aus ber
gricchijchen Malvafiertraube getvomnen wivd, bdie Dom Hen-
vique ef Navegabor (geft. 1460) jchon 1421 von-Candia nady
pem et Safre juvor entbectten Mabeiva verpflanzen lief.
@r ift im Handel um jo feltener, dba cv jedh)s Jabhre zumt
vollen usveifert braucht, und weil bdie bejten Lagen Dbev
frone Portugal gehoren. Dem Malmiey gegeniiber jteht ald
der Wein ded Hanbeld ber jogemannte trodene ober D=
Mabdeiva, cin mehr oder minber tief bernjteinfarbener Weirn
mit beinafe goldigem Schimmer, deffen Jucer fid) gropten-
theild in Alfofho!l vertvanbelt Hat, und der babher neben dem
eigenthitmlichen Witvzgejchmack ein [eifes, duierft angenehmes
Stedhen auf der Junge und im Gaumen erzeugt. Jn ber
Sugend hot Der Drh-Mabdeiva eine gewifje Herbheit wnd
Ctrenge, bie ifn zum jofortigen Genujje ungeeignet mact:
ev erhitlt dafer regelmifig einen grofern Spritjujas, der
feinen Atfoholgehalt auf 16—=20% fteigert, und wird ziweds
jehuellerer Beitigung i feizbave Magazine gelagert, ober
man (@Rt ihn eine Spayterfalet nad) Weftindien madjen,
wobureh er nicht nur an Milde, jondern auch an Hanbels-
werth) auferordentlich gewinnt, da diejer gerveifjte Mabeira
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ober Vino de roda jtoeis, dret= und fjogar vierfacd) Hher
bezahlt wid aff der ungereifte. Jn gajtronomijdher Hinficht
gebprt der Dry-Madeira u jenen Weinen, bdie muy gefojtet
nicht eigentlich geteunfen jein wollen. NMean nimmt ihn beim
Sritjtiict als Magenftiviung, bei Tafel aus feinen Liqueur-
feldhent af@ coup d’aprds unmittelbar nach der Subpe, um
bie Bunge au wehen, ouf der Jagd, auf der Reife u. §. m.

‘al8 coup de U'étrier und prifentivt ifhn endlid) in Gejelljchajt

mit BVisquit a3 Heine Crivijlhung. Die anvegende, Lelebende
Wirkung cined Schlucs Mabdeira ijt befannt, und wenn der
Porttoein ihn vielleicht in Dicjer Hinficht itbertrijjt, jo tiegt
er bad durd) die Schnelligleit auf, mit der er wickt, und bie
ifm et plolichen Antwandlungen von Schivdche u einem
bureh) nichts fibertrofienen Weck= und Belebungsmittel madht.
Die boryiiglichiten Sorten ded Dry-Mabeiva find der Sercial
und ber Boal, die jhandlichite, aber vevbreitetite der joge-
nannte G(h-Nadeiva, der in Neuftadt-Magbeburg, Ham-
burg unb Stettin getverbdmdpig aus altem Weifwein mit
Sprityujat, Nufichalenegtract und Candis exzeugt wird. Jn
Franfreich verfertigt man eine gleich edble Sorte aud Ciber
mit Honig, und in Werifa Hat man gar ,echten” Madeiva
aus einem Hobfenabjud mit Schivefeljiiure, Honig und Fa-
maica-um Devgejtelft, Anlaf zu joldhen teuflifchen Nach-
afjntungen war allerbingd vorhanbden, ba bie Weinproduction
Mabeirad, nachdem fie jdhon jeit 1840 immer gevinger ge=
tworden, feit 1852 in Folge der Verheerung durd) den Trau=
benpily bolljtandig ftoctte und exft feit 1858 gany allméhlid)
twieder geftiegen ijt. Juzwijhen Hat mum ber Canavien-Sect
fich) unter bev Flagge des Mabeiva unbd der Sherry jid) unter
eigenem Namen eingebiivgert, 3 wird daher bem Mabeira
jhtoer werben, bad verlorene Tervain Furiiciuevobern, felbjt
wenn die Jnjel ihn in Bufunjt foieder in der alten Gdiite
und Menge produciven jollte. Echter alter Madeiva diirfte
Appetit-Qeriton. 21
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aur Jeit nod) von der Weinfivima Loveny Harms & Silhne
in Qiibect zu evhalten fein, wird aber aud) ein Ditbjch Stiict
@eld fojten. Lon den Rothiveinen dev Snjel fonmumt e
einer, ber Tinto, tothe Mabeira oder Sujel=Bur=
quuber auf den Mearft, der in der Jugend mildem Buv-
qunder gleicht, im Alter aber feine vothe Favbe perliert und
einen (burch ben Gefalt an Gerbitofi bebingten) Herben Ge-
fhmact annimmt. Dicjer vothe Mabeiva bitrfte auj dem Con=
tinente Tawm ober hochitend i Apotheferpreifen i haben jein,
wie ev benn thatidchlich von dGuatlicher Seite als Mittel gegen
Dpsenterie in Bovjdlag gebradht worden ijt. Bgl. Marfala.

Maiboiwle, TWaldmeifterbowle, bad verforperte,
toeingewordene ,Lied an die Freude, der iivzigite, Ders
exfebendite Frithlingsgrufy Gajtereas an ihre Jiinger, wird
in befter Qualitit mur im Gviinen, und gwar nach bent
Perhilnif von 4 Flajdhen Weifwein auj 1 Flajhe Rotl-
wein nebjt 1 Flajehe Schaunuwein bereitet. Der Weifivein
fofl feicht, aber um Gottes wnd der Botwle willen nicht jauer,
per Jothwein frdftig, dod) nicht allzu Derbe, bex Seharum-
feint gut, wenn mbglich Ehampagner fein. Bei bejonderd
widtigen Gelegenfeiten ift man befugt, jid) die Giite wnd
Reinbeit Ddiefer Jngredienzien vom Lieferanten mit einent
forperlichen Gide befriftigen au lafjen. Am Thatovte wird
auerft der Weifwein mit fammt dem Rothwein in die Bowle
gegofjen, dain die Mifchung mit Jueer verjiift bis 3u jenert
tilichen Puntte, wo der Siuvegeichmad des Weined suriics,
per Gitfgejchmac ded Buderd aber nod) nidt hevvortritt —
¢3 ijt das ber jogenannte ,Jubdifferenypuntt”, ben felbft an-
erfammte Meifter bistweilen verfehlen — und endlich dev frijche,
jauber berlejene Waldmeijter in miglicit grofer Onantitit
hingugefitgt. Jit bis dafhin fein Mifgrifi wund fein Unfall
cingetreten, jo barf der Bowlentimftler getvoft in die Bufunit
blicen und jogar, wilhrend jein Funjtwert ,3ieht?, mit einent
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feinen Bramuttvein oder Liquenr die Junge puben. Damn
probt er, in foelchent Grade die Bowle dag Avom de3 Wald-
meifterd angenomnien hat, entfernt den dujtenven Gejellen,
jobald thm bie vedhte Jeuance evveicht jcheint, jebt jehrell wid
gejchickt dent Schawmivein g und jtrect fich endlic) Fu den
Genofjen auf bie Bivenhaut, des Beifalld bder Kenner im
Borausd gewifs. Eine joldhe BVowle ijt an fich ein Hodgenus,
und tm Griiven, fei’s Gavten, Parf oder Wald, Linben-
jhatten ober Buchendiijter, und womdglich vou jhiner, weidjer,
wofiger, Fleiner Hanbd cvedenst, ift fie ein Gdttertvant, dem zu
fiecb man fih mit jeinem Tobjeinde ausdjohnen fomnte —
wenigitend jo fange noc) ein Tropfen in der FTervime ift.
Weitere Bujdse als dic angegebenen (etwa Citvonenjdure,
Srangenjhale, Ananad 2¢.) find bei dev Maibowle ald ge-
fhmactvidrige Rococo-Schnirfeleien duvchaud vertverlid) und
hichjtend ftatthaft, wenn ber Judifferenzpuntt berfehlt und
per Trant bon Hauje aud verbfufdht tourbe: bdie echte und
gerechte Maibotwle vor Metjterhand wird dburd) jolche Schiin-
bildjterchen nur entjtellt. Die Maibowle war jhon im
16, Jahrhundert in Oeftevveic), Deutjchland und Holland
an der Tagedordnung, im 18. Fahrhunbdert vertvat jie jo e
jagen bie Stelle bed Champagnerd und bildete tnt Mat und
Suni den ALIhIuF jeder grdfern Sibung, und auch im
19. Sahrhundert hat jie nicdht an Beliebtheit berloven. Nur
ein Menjdh Hafst und Fitvehtet und flicht jie wie die Pejt:
003 ijt der beutjche Didhter Otto Roquette (geb. 1824), ber
Siinger vort ,Waldmetjters Brautfahet”, bdenn der Hat fo
oft in Waldbmeijterbotole Bejeheid thun wmiifjen, daf ihm der
liebliche Witvztrant jum jehreclichiten der Schrecen getworden
ift. BVal, Waldbmeijter.

Maiviibe |. Weifriibe.

Mais, Weljdforn oder TiivFijher Weizen, in
Ungarn, Defteveeich, der Titvfei und Griechenlond Kukiruy,
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in der Union vundweg Corn, die jtattliche, gerabezut impojante
Samfrucht des Weftens, wird in Europa Fum erjtent Neale
im Jahre 1500 unter ben Einjufrartifeln der Stadt Sevilln
eriviifnt, berbreitete fich aber jeitbem mit foldher Sdjnelle
fiber den Gitben ded Eontinentd, nach Afvifa, Shrien, Klein-
afien, mad) Den wuntern Domanldndern und nac Ditindien,
bafy er jdhon wm 1555 Efina cvveicht Hatte, ofne daf jidh
Niheres itber die Stafionen diefes Marjdes angeben liefe.
Su Franfreic) wird er uerft 1536 durch Jean Ruelle, in
Deutjchland 1539 duveh Hievonymus Vo genannt und er=
jcheint 1565 af3 Bierpilange im Stuttgarter Lujtgavten. Nady
pem Friaul brachte ihn 1590 Bencbetto Miani, und jehon
1610 Dbilbete ev einen anjehnlichen Ansfufravtifel Venedigs.
Smijprud echielt ihn 1647 von Roveredo hev, doch sunddit
mehr a3 Fier= pemn ald Nuppflange. ,Er wird mehr Luft's
wegen in die Gfdvten ald in die Felber gebauet”, berichtet
©ohberg 1682. ,Dic Hauer in Deftevveic) bauen ihu el
gern i bie Weinberge, o ein wenig ein leerer Flect it
und hangen darnach die vielfarbigen Kolben in thren Wohn=
simmern gur Bierd’ auf’. Audh in Steiermart und Nieder-
Bfterveich) Degann bie Maiseulhur im Grofen erjt zu Anfong
ped 18. Safrhunberts, und nad) Siid= und Rlein-Mupland
tourbe fie erjt feit 1840 burch NRegierungdmafregeln von
Befjarabien aus verpilangt. Jebt freifich bifden in Riew
wie in Obefja unrveife Maistolben, in Salzwaifer ab-
qefocht 1md mit frijcher Butter Geftrichen, ein ungemein bes
[ichted Gfericht, das miglichit tagtdglich ald Delicatejje nady
vt unjever griinen Grbjen auf den Tijh fommi, twihrend
in Befjarabicn, der Bufowina, gany Rumdnien und Gerbien
(o Taut Vevordmung vont Jahre 1837 jeber perheiratete
Qanbivicth 3 Pfugtage Kufuruy su bauen hat) bie Veama=
figa, b. §. Maismehl in Wajjer, an Fefttagen mit Eiern
und Butter in Mildh gefocht, wie in Novditalien die Polenta
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(Matsmenl in Wafjer und mit Saly gewiit) ein allgemeines
Bolfsnahrungsmittel bilden und jogar die Stelle des Broted
pertreterr, Anch tn Novddeutichland war Maidbret in Mild,
mit Butter gefettet, nad) dem Jeugnify Marperger's zu An-
fong bes 18, Safrhunderts cin befannted (Gndliches Gevicht,
aber tveniger beliebt af3 ber Budyweizenbrei; jebst ift ex villig
unbefanmt. Die durchjchnittliche JFahresproduction betrdgt zur
Beit in Ruminien vund 22, in Jtalien 29, in Dejterveid)-
Ungarn 39 und in der Union, fwo dad ,forn" eine wiviliche
Nationalpilanze barjtellt, 600 Millionen Heftoliter. Die Mais=
forner, bie je nach der Spiclart jehr verjchicden (gelb, voth,
Blaw ober weify) gefirbt find, ftefen im Mdhrivecth unjernt
Gietreide mindeftens gleich) und ferbert in allen maisbauendern
Qinbern gur Hexflellung von Maidmehl vevvendet, aus
bem man, wie angegeben, Brei focht oder Brot wid Kuchen
biickt. S Seland fiihet der Maismelhlbret den Nanten Stirr-
about (uffelfer, ufbiebeinchringer), int Far Wejt der
Uniont aber feipt er Hominy wund liefert mit einer Beilage
bon Shiveinefleijch dog Nationalgericht Hog and hominy. Die
Staffern, bet denen der Mais feit 1860 die Duvrha intmer melr
suviidovdingt, bereiten aud den vorher gefodyten Stornern eben=
fall8 einen Brei, den fie Isicaba nennen und neben jauver Mild)
nad) ivldndijcher NManier mit dem LWffel ausjtechen. Fum
Bwed ded Bacfend vermengt man in Curopa bad Maismehl
mit Roggerr- ober Weizenntehl (vgl. Brof), in Amevifa aber
Bereitet man daraus ofne Jujap flache, ditnne, ungejduerte
Stuchen, bie in der Union Johnny-cakes ober Corn-bread,
i pen Siidjtanten auch Corn-dodgers (Maiszivieback), in
Megico aber Tortillas heifjen. AuFerdem veriwendet man
003 Maismell feiner Weife wegen gern ju Puddings, Bis-
quits und jonjtigem feinen Badwerf und bringt fitr bdiefe
Bwede auch grofe Mengen Maisjtdrfe unter dem Namen
Maizena oper Mondamin in den Handel. Die unveifen
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Maijchroamm — Dinjoran

Solbhen twerden gevdjtet (bie Cancha der Pevuaner), nantent-
lich aber twie Piejjergurfen 2. in Eifig eingelegt (Mais-
fsl6chen, ogl. aucd) Griinforn). Aucd) das rveife Forn
tird gedbrrt und wamentlich in Jubdien und im Ovient auf
der Reife wnertleinert genoffen. Jn Ungarn fommt ex in
Salzwajjer gefocht ober auch gebraten al3 Dejjert auf den
Tifeh. Eudlich liefert dev Maid auch ein Bier, bie beviihmie
Chicha de mais, die in manden Gegenden gevabezit das
Trinfoajfer vertritt und in fajt ebenjo vielen Sorten iwie
umfer Gerftenbier vorfommet, und einen Brauntvein, bden
Pulque de tlaolli ber Mericaner, bas Tis dev Apadjern,
beffen Genufy eines ber Privilegien bded aztefijhen Uvels
auémachte.  Survzum, dad Weljchforn et fich unter den
pevjchicdenjten Umitnden und in ben verjchicdenjten Fovmen
nitglic) zu machen und witvde bet feinem Reichthum an Stic-
ftofffubftany unjtreitig ein fehr gefdfhrlicher Concuvvent fiir
unjern Weizen jein, twenn bdiejer ihm nidht an Schmad-
hoftigfeit Bebenfend iiberlegen wire.

Maifjdwane | Diujjeron.

Meaitrant ift im giinjtigften Falle guter, leichter Weif-
wein, mit Walomeifter getoiirgt und mit Juder verjiit —
alfo Maibowle im Kleinen. Wad man jedody namentlich in
ben norbdentihen Schenfen unter diefem Namen vorgejeht
erfdlt, ift ein mit Cumavin (Gtherijcher Duitftofj der Tonta-
bofne) verjester Kunjtwein, der wie Walbmeifter dujtet, twie
Selterafjer mit Jucer numbet, wie Fujel benebelt und bdem
Trinfer am Enbde befommt toie dem Hund bad Grad, Dixi
et animam salvavi,

Majoran, genawer Sommer- oder Gartenmajoran,
i Defterveich Mavgron oder Matron, in Nieberdentidh-
land Maivan, eit jufhohes, ieifblumiges Mitglied dev
aromatijhen Jnmung bder Lippenbliithler und JInhaber eines
vielfad) 3u Heilzwecen vevtvendeten dtherijchen Delg, jtammt

i ISR SR



(-]

Tatrelen

ans Mordafrifa und tourde in Griechenland jchon zuv Jeit
Theophraft’s (wm 350 v. Chr.), in Jtalien mindejtens jeit
Ehrifti Jeit cultivict. Nadh A.cul]tﬁ[mﬁ inbeffen fam Die
Filanze wabhrideinlich exjt zu Anjang des 16. Safrhunderts,
nad) England nadeislid) exjt 1573, und in Oberijterveid
Bezog man nody i Ende es 17. Sacufums den Samen all=
jifelich aus Jtalien, Jn Nieberditerveid) noc) 1860 jo gut
wie unbefannt, wicd fie jebt nicht mur Hiufig in den Haus-
givtenr, jondern amt eujiedleriee aud) tm Grofen gebaut.
Das Fraut dient, gedbrer wnd gepulvert, in ber Kiiche ald
Glemwiivy, Houptiddlid) an Wurftmaijje, wnd fithet daber in
einigen. Gsegenven auch den Namen Wuritfraut,
Matrelen, in Salzwafjer gejottern oder in Del ge-
viftet, find edhte Qengoiigel und Frithiingsboten, obgleich
nidht Ehidfer der Ewigjinge, joudern Nepfun der alte Weify-
fart fie '3 Qanmd jehictt. Auf vemt Riicen ftahlblont mit
dunflen Querftveifen, auf den Flanfen perimutterioeify mit
qn[blqmu Schimmer, jhlant wie eine Najade und bei 50 cm
Qiinge etiwa 1 kg jdywer, furzum ein Engel in Fijdgeftalt,
betofnt die Mafrele neben dem BVetter Fhunfij ben atlan-
tijchent Dcean nebjt Mittefmeer, Nord- und Oftjee vom 30.
Big 71. Girad nbrdlicher Breite und verbirgt fich bejeheiden
in ber Tiefe, bis die Sehnjucht nach Anerfennung ihrer Reize
jie i Frithjahr mit der Allgewwalt der Citelfeit am die Ritjten
und {w's Nef treibt. Der Hauptiang gejchieht fm Mittelnieer
i April und Wiai, an dev frangdiijden, Holldndijden und
englijchen Ritjte im Nai und Juni, in ber Ditfee wnd am
Gieftabe Morivegens, dad jihrlic) 30—35 Millionen Stiud in
Gizpactung nad) England fendet, im Juni bis ugujt, Jn
Siidenropa wird dic Matrele gejalzen und als Pokelfleijch
in den Handel gebracht, weiter ndrdlich aber genieht man fie
ausichlichlich frijc) wnd beeilt fich dabei nach Miglichleit, da
fie wie alles Frithlingdgemiije von Hdchit geringer Haltbar-
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feit ift. Oft legt jie, mittelft Sdynellbampfers in den Hajert
pefovbert, fchon 6 Stunben nad) dem Fang auj dem Fojte,
und fogar im dufierfich duferft jrommen Albion bdarf jie !
Gonntagd verfaujt werben, was jonjt feinem Fijdje dovt ge- ‘
ftattet jt. Sn ifrer Frije ftellt fie aber auc) ein tickliches
Maigericht dar, denn dad Fleijdh ift fehr zart, von rithren-
pem TWohlgejchmadE wnd bei 1924 Stiditoff- und 82 Fett=

| gehalt wvortvefifid) ndfrend — mur nicht leicht verdaulich, jo

i bafy gerdjtete SMafrele feinedwegd jeded Magens Sadye ijt.

‘ Die aften Herven NRiomer, Ddenen bie Transportmittel des
Alterthumd nur ausnahmsmweife den Genufy bed frijchen
Fijchez geftattetenr, machten ihn in anbever Weije nupbar:
fie ftellten aus dem Fleijche nebft den Eingewveiden umbd demt
Blute eine Art Harvey-Sauce her, die ald Garum in der ‘
antifen Qiiche eine Hauptrolle jpielte, aber aud einen ebenjo |
pifanten Preid wie pifanten Gejdymact Hatte, indem einige }
Liter der bejten Sorte (bed fpanijhen aud Carthagena) auf
vund 600 Mart famen. Der Wiener Ritche fteht die frijhe _
Matrele ferrt, in Paris aber ijt dad Kilo fitv 1—11[5 Francs, |
in Qonbon bad Stii fiiv 1 ©hilling, in den Djtjeehifen fiir
0:256—0-50 Mart und in Rovivegen jchon fitv 0-20 Mart
2t Haben.

Matvonen, in Wien aud) Mandelbujjerin genannt,
jind Miandelgebicfe von Wallnufz= bid Aprifojengrife, die
aug Bucer, Ciweif und jiigen Niandeln (jiife Mafronen)
ober muv gur Hilfte fiifen und zuv anbern Hiljte bittern
Mandeln (Bitter=NDafronen) hergeftellt und ald Niijcheret >
sir Ghocolade ober beim Defjert berbraudyt werdern.

Malaga wird nidt Blod in der parquia, der eciwa
14 Quabdratmeilen umjajjenden Wmgegend ber Hafenjtadt
Malaga, jonbern in nicht geringer Duantitdt auc) in der

r Sierva de Contravieja jiidwdrts von Malaga, im Nagalete,
pem Hiigellande der Stadt Motril, und in den Alpujarras,
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Mialvajier
dem Siibjtiicd ber Sierra Nevabda, gewonnen. Die bejte Sorte
ijt ber tief purpurrothe Malagamuscat bon beinahe bli-
ger Confifteny, bebeutenbem Alfoholgehali und duferft ge-
witrahait jiifem Gejhmact, der in gleicher Giite twie um
Malaga aud) ber Neotril gedeiht. Diejer Sovte Fundchit jteht
der mild aromatijhe Tievno, die eigentliche Hanbelsjorte
aber bildet der dunfel vothbraune, feuvige Pedro Ximenes
pon ungemein jiigem Gejdymad, bad Probuct der Fimenecia-
Hebe, die zu Wnfang ded 16. Jahrhundertd bon Mabdeira
an dert Shetnr und die Wojel, und erft vow dort aud zu
Ausgang jered Saculums durcy einen deutjchen Winger Peter
Gimon nad) Granada verpjlant wurbe. Diejer Pedro-Xime-
ney oder Pevo-Jimen ijt in der Jugend beinalhe bernjtein-
gelb, dunfelt aber mit den JFahren nach und wimnet liebens-
wiirdigerveife augleich an Giite zu, jo dbaf ein Fiinfzigjahriger
008 Dreifache cined Finfjahrigen foftet: Cr geht von Mia-
laga aus in afle Welt, Haubtjidhlich aber nad) England und
Umerifa, AL Dejfertwein jteht nodh der Malaga-Tin-
tillo in Unjehen. Gr ijt von gelbrother ober rojentother
Farbe, vielem Feuer, feinent Avoma und jehr angenehmen
Gejdhmact, aber etwa 1m ein Bievtel bid ein Drittel theurer
ald ber Pero Simen. AS vorziiglichite Begugdquelle fiiv
Malaga it die Firma Gebriider Schol i NMalaga Fu
nennen.

Malbajier, urjpriinglich ein feuriger, golbgelber Siifi-
toein Griechenlandd und der griechijchen Jnujeln, der mnach
dem Erporthafen NMalvajia di Napoli (jept Monemvajia) an
ver Dftfiifte Cafoniend, wenn nicht nach dem Dorfe Male-
bift bei Candin auf der Jujel freta hie, denn Kreta war
tm Mittelalter der Hauptproducent biejes edlen Tropfens,
ezportivte nod) 3u Gnde ded 16. Jahrhundertd 200 000 Faf
in etnem eingigen Jahre und Daute noch um 1820 edyten
Maloafier aug der Sirifi-, Giridyi= oder Siritjchi-Tranbe bei




Malvajier

Malevifi, bei Meliboni und beimr Klojter Avfadi. Jebt ift
diefer eigentliche Malbafier, der im Mittelalter i ben Wei-
nent erften Ranged 3dhite und von unjern fromnten, biebern
Bovfahren mit geradegie grengenlojer Unverjchimtheit nach-
gemacht twurbe, billig aug dem Hanbdel verjchounden und
eine ganze Reife andever Malvafierforten an jeine Stelle
getreten. Gjriechenfand liefert derem vier: Dden weifen, halb=
jitfiert Achaios coer Achaja=-Malvajier von Patrad, den
rothen, feurigen Malvajia-Nectar (Ausbruch) ebendafer,
ben dunfelbraunen, eigenartigen Monembajia aud Lafo-
wien und den tweifien, frdftigen Argos-Malvajicr gleid-
falls aus dem Peloponnes. Dagu fonmmen noch vou den Fi-
jet ber goldfarbeme, duferjt zarte Gran NMalvajia Di
Cephalonia und der tiefrothe, an Burgumnbder erinnernde
Mijiftra-Dalvajier, der aber nidht bei Mijiftra oder
Mijtva (bem alten Sparta), jonbern anj der Jujel Santorin
wichft. Diefe jech3 Sovten find i guter Lualitdt von den
Gfriechentueinhandiungen J. F. Menzer in Necargemiid und
$. Chavdon in Cobleng a. RO ju begichen und vollauf im
Stande, und {iber ben BVerfuft ded alten fretijchen Weined
su friften. — Stalien erzeugt an Malvafiern in Piemont
ben weitberithmten und wicklich quten weifen Canelli, auf
Sicilien den feurigen, rithlich jehillernden Catania und
por Allem auj den Liparen den tweifen Malvajia di Li-
pari und den rothen Malvajia di Stromboli, beibed
gejchiste und vorziigliche Liquenriveine von feinem Parfiine
und angenehm jiifem Nadygejcdhmat, Bid gegen 1850 twar
audy der Malvajia di Sovjo bon Sardinien beliebt, ber
in Riejenflajchen von mehr al3 25 Liter Inhalt verjertbet
wurde, ift aber feitvem vollftindig aud bem Hanvel ver=
jhwunden, — Jn Spanien wird Malvafier an nidt wenigen
Orten (Malaga, Xered u. §. tv.), docdh mur in gevinger Duan=
titdt erjeugt. elbft der Derithmte ambrafarbige Malvajia
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be &itjed aus Catalonten ift fiix das Ausland nur ein
Buchvein, dev niemald auf den Brettern der Tafel evjcheint.
Gine umjo gropartigere Rolle fpielen bagegen die Malbajiere
oer atlantijhen Jnfeln, der Canarien-Sect und ber Ma-
peiva-Malvajier ober Malmiey, die jdhon zu Audgang
oes  Mittelalterds Ddemt guiechijdjen Malvajier Concurreny
machten und ihn jeit bem 17. Fahrhundert vollftindig er-
jebt haben, — Franfreid) liefert den im Sitben jehr gejuchten
Malvoijie be Roquevaire, der aber fein Malbvafier, jon-
berm ein rother Muscateller ift und mur von feiner Aehn-
lichteit mit bemt Malvafier den Namen fithrt. — Defterreid
endlich bringt in Dalmatien verjchiedene Malvafiere Hervor,
von benen namentlich der weifigelbe, ettvad herbe Malvafia
i Ragufa toeiter befannt ijt. — Alle Malvajiere jind gute
Defjert: und Liquenriveine, wer aber mit Genufy davin fnei-
pen will, muf fie mit fohlenjouvem Wafjer mijthen — an-
pernfalld michten ihm am ndchjten Morgen jimmtliche Haare
g Berge ftehen und das grimmigjte grawe Elend aud alfen
Boven fehen.

Malzevtvact in fefter Fovm it eine Art Mehleon-
ferve, die burch Anslangen gejdhroteten Gerften oder Weizen-
malzes mittelft Wajjer und nachiolgendesd Eindbampfen bes
Auszugs Hergeftellt wicd. Dies Malzeptract vieht annihernd
nad) frijthemt Brot, jchmedt etwasd fiifili) und bifbet ein
ehenfo leicht verdauliches wie gealtoolles Nahrungdmittel,
008 i Fiillen leichter Verbarungsftdrung vortrefiliche Dienfte
leijtet. Gute Priparate diefer At licfern u. A. Kod) & Co.
in Stuttgart, Eb. Lofflund cbenda, Gehe & Co, in Dresden.
Die Malzertracte in flitfjiger Form dagegen find nichts
anderes al8 Ertracibicve (gl Bier) und bei den Preifen, die
Dofite verfangt und Yeider auch gezafft werben, fommt man
nidgt auf bie Soften.

Mandavinen | Apjeljine.
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Mandeln, die platten, eifovmigen, brawen, mit mehe
ober minder Harter und mehr ober minbder dicer Steinjchale
umgebenen Sumenferne ded Mandelbawms, gerfallen unter
dem gaftronomijchen Gefidytapuntte in drei Clajjen: in Siip-
mandeln von durdhjchnittlich 3 em Ldnge und vom ange-
nefm jiipoligem Gejdymad, in Bittermandeln von 2 bid
21, em fdnge und bon durdjdringend Dbitterm Gejdhmad
und in fife Enad- ober Rradynmandeln mit leicht zer-
brechlicher, fortiger, tief gefuvchter Steinjchale, deren Bejei-
tigung eine nody weit leichtere und angenehmere Bejehifti=
gung bildet al3 dad MNiiffefnaden. Die Krachmandel bildet
cben bedhalb cinen jehr belichbten Bejtandiheil ded Nachtijches,
ift aber, feitbem man fie de3 jchon lichtgelben Ausjehend der
mit Schtefeldamp] behandelten Schale wegen nur nody ge-
jchwefelt auf den Markt bringt, nicht gang unbedentlich. Fiie
bie Bittermanbel hat die Kiiche nur als Getviiry an Siify=
manbdelgebdcen 2c. Verwendung — abgefehen bon dem Fahr=
hunberte alten, aber ungutreffenden Glauben durftiger Seelen,
die ba meinen, ,wann fie deven ein Stid etlide bor dem
Trinfen auffrefjen, thren Kopf und Magew jo zu prédpaviven,
oaf fie hernach einen joviel ftdrfern Trunf vertvagen fnnen”,
Was aber die Sitfmandel anfangt, fo Hat die Kiichen-
jprache gar nicht usbriide genug, wm ofne umftdndliche
Bejchreibung all’ bie fitgen und verfiihrevijchen Bactwerfe
und Trdnfe nambaft zu machen, bet denen dieje Kinigin
aller Nupfrithte die Hauptrolle {pielt. Da gibt e3 Manbel-
brote und Mandelbisquitsd in allen denfbaren Schatti-
rungen, Manbeltorten und Manbelfuden in allen ex-
jfinnlichen Spielavten, Manbelbigen und Manbdelfide
in allen dagetwefenen und nod) nicht dagetvefenen Nuancen,
dagi Mandelpuddbingd und Mandelfrapfen, Mandel-
Dufjerin und Manbelfdhmarven, Mandeljulzen mit
und ofne Gelatine, Manbdelfipjel, Manbdelhippen,
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Manbel=-Maultajdhen, Manbelftrudel und Mandel=
ftriezel, Mandeljdnitten, Dandelvouladben, Man-
belfarten und jogar gange Manbelberge mit Sucer
itberfponmen, ferner Manbdelfuppen mit Jimmt gewiivyt,
Mandelfaucen mit Meevvettig in falter ober warner Uni-
jornm, Mandelgefrornes mit und ofre Rahm, PManbdel-
creme und vor allen Dingen Manbdbelmild), der fiife
Rabetrant, ber jedem civilificten Guropder jchon an ber
Wicge gefungen foird, und zu dem er bei allen Diarrhoe-
Berlegenbeiten unmwandelbar feine Jujlucht nimmt. Was
TWunber alfo, wenn bder RKaijerftaat neben der Eigenernte
vort durchjchnittlich 45000 g nod) 10000 q audlindijcher
Mandeln jiahelid) confumivt! Allerdingd evveicht er damit
pie Conjumgifjer Deutfhlands, bad bei mehr ald doppelt jo
jftavfer Bevilferung fidh mit Hichftens 56 000 ¢ und im
Durd)jdhnitt jogar mit weniger jahrlich begniigt, bei allebent
aber diirfte bie diterveichijche gute Kiiche ded 19. JFahrhunderts
i diejem Punfte doch noch Hinter der ded Mittelalterd Fuviict-
jteben, tvelche die Manbdelferne in gangen Vergen und die
Mandelmile) in ganzen Strismen verbraudhte.

Die Siifmandel enthalt neben 62 Whaijjer und 1427
Jajerftoff und fticjtofflofer Subftany vund 532 Fett und
231/, o Gtidjtoffjubftany, die Bittermanbel nur 439 Fett,
aber 341/, 95 Stidftoffjubjtang und darunter 21/;—4 2 Amyg=
palin, befjen einer Beftandtheil, die Blaujiduve, den bitfern
Gejhmad und mit dem jweiten zufammen, dem Bitter-
manpeldl, die (meiftend jehr iiberjchiinte) Giftigleit bes fernd
bedingt. BVom rvein dhemijchen Stanbpuntte aud miijfen alfo
oie Manbdeln fitr duferft nahrhajt angejehen rerden, fie {ind
aber e alle Niijfe {chwer faubor und bdaher aud) jchwer
berdaubay, Wie Der fdje jollten fie Dedhalb mur fparjam
genofjen werben und daz um jo mehr, da fie in diejem Falle
genai toie jener die Verbmung der iibrigen Speije befordern.
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~_ Mangeld

Wer galant fein will, mag fie davaufhin den ,Rije der
Damen” nermen — da3 Recht dazu hat er. VgL, Mavziban.

Mangold ift zioar feine dev dlteften, aber namentlich
jeit Ginfithrung der Mitbengucerfabrication eined der tich-
tigiten Culturgetvdchie, dad ald Stramdpjlange im ganzen
Mittelmeergebiet twild vorfommt und unter dev Pilege bes
Menjden in el Haupt-Spielavten, den Gartenmiangold
oder die Vete und den NRiibenmangold ober die Runfelviibe,
auseinanber gegangen ijt. Ver Gartenmangold mit faum
daumendider Wurzel, auch) Bete, Beiffohl, romijder
®ofI, weifier vber jicilianijder Mangold genannt,
Dat fein Lerbienjt im Blattwert fiten, das in Mild) ober

gangert gemdfpigten unb nirdlichen Curopa Hodhgejchibies,
jefit aber felbjt pom gemeinen Marn ziemlich vernachlijjigtes
Gommergemiije fiefert. Bon einter aus der Schiveiz frammenden
Gpiclart, der Cavbonen-Bete ober bem Schweizer
Weangold mit sweifingerbreiten Blattftengeln, der 1764
burch ben Upothefer Unbdred nad) Rorddeutjchland Fam,
benufit man Stengel und Mittelrippe bed Blatted jur Be-
reitung eines Derbftgemiijes, dag in Weftpfahlen ,Strepy-
maus” (Strippenmus) feifit, den von der Mittelrippe ab-
gejtreiften Blattfovper aber a3 Spinat (, Winterjpinat”).
Gang im Gegenfabe ju diefem Gartenmangold hat bie zweite
Saupt-Gpielart, ber Ritbenmangold, fein BVerdienft in der
BWurzel fteden, indem nicht nur eine feiner Varietdten, bdie
allbefannte Jucerviibe fich zur Jucerliefevantin fitr den gangen
Continent aufgeworfen hat, jondern eine zweite auch auf der
guten Tafel eine gang angejehene Stellung einnimmt. Dieje
aiveife Unteraxt, die Rothriibe, Rothbhete nder and) rothe
Riibe, hat grinlich-rofhe Blitter und eine durd) und durd
blutrothe, siemlic ftacfe Wrrzel, die, abgefocht und gejcheibelt,
mit Effig und Gewiivzen angemacht und ald Salat zum Fleijch

e
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verjpeijt wird. Beibe Houpt-Epielavten ded Mangold waren
den alten Gsviecher und Romern wohlbefarnt. Jn Deutjdland
treten jie zur Jeit Karld ded Grofen auf, nach England aber
gelangten jie exft 1570. Sn neuerer Beit Haben fie jehr an
Beliebtheit eingebiifit, namentlich ber Gartenmangold, der auf
per guten Tafel nivgendd mehr geduldet wird.

Mavasding (frang. marasquin), ein Kicjchliquenr, dex
nad) Art ded Kivjchwafjers aud den Halbreifen Friidhten der
Maradea-LWeidhjel bereitet und durch Fujah von 10% Trau=
Dentwein beredelt wivd. Der Hauptfabricationdort diejed edlen
und wiivzhajten Liquenrs ift Java in Dalmatien, einer der
bedeutenditen LBroducenten dajelbft Givolamo Lurardo, defjen
Fabricat in Parid wnd Verlin mit derjelben Hodjachtung
angejehen wird wie in Wien. Wgl. Kivjden.

Mavgavine . Kunjibuiter.

Marille . Aprifofe.

Meart . Fett und Kuochen.

Marfarifler, babdijder Weifiwein aud Gutedel= und
Riesling-ebjap, der in der ,Marfgrafjchajt”, d. §. im fiid-
weftlichen Theile ded Lanbdes, bei den Fleden Feldberg, Hal-
lingen, Qrvad), Ejvingen, Jjtein, Weil, MiillGeint wu. §, mw.
auf ben jonnigen Vorbergen ded Schiwarziwaldd gezogen wird
und twegen feiner Nilbe und jeined eigenthitmlichen Wohl-
gejmacts in dev Schtveiy und in Norbbeutidhland ald Tijd)-
ein beliebt ift. Gule Bezugsquelle: Gebr. Blanfenhorn in
Miillheim in BVaden. Jn Handel geht vielfach auch der etivad
gevingere Saifevftiihler, der jeinen Namen von dbem G-
bivgsftodt trigt, unter ber Firma bed Marfgrdflers.

Marvfobrunner, unter den Hodjgewdchien ded NRhein-
gawes eined der cdelften, wadhjt dicht am Rhewn auf emem
Geltinde, bag theils zur Feldbmark von Hattenheim theild zu
Grbad) gehort und nacd) einem auj der Ghrengmnarf befind-
lichen Brunwen den Namen Marfobrunn trigt. Unter
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biefer Bezeichmumg fommt dad Weingeldnde jhon tm Fahre

1104 por. Jebt gefivent Die bejten Lagen ben Grafen b.

Schnbori.

Marielade j. Gelce.

Marvonen i. Kajtanien.

Muaviale, frdftiger, jtrohgelber, jtarf mit Weinjprit ver-
jeiter WeiRwein von etwad jtrengem Gejdymack, der bei Mar-
jalo ouj Sicilien f(angs der RKiifte gezogen und in grofem
Umfange exportivt wird — theil8 um in Deutjdhland und
namentlic) in England getvunfen, theils wm in Franfreid
(Cette und Marjeille) in Madeiva umgearbeitet zu twerben,
jo baf brei Wievtel Ded gegentviivtig im Hanbel befindlichen
NMabeirad ficilianijhen Mefprungsd jein diivite, Fitr den Er=
port nefuen iibrigend aucd) die Weitveine von Catania und
pom Faro di Meffina in der Regel den Namen ded Mar-
jala ai.

Marsipan, unridtig Marcipan, in verjchiedener, bis-
teilen fiinjtlerijch vollendeter Gejtalt auftretended Confect aus
Mandelbrei, der mit Rojenmwaijer angentacht und mit Gemwiirzen
und Buder verarbeitet iwird, jteht bei PLhilologen wie Gaftro-
nomen nicht ofhne Grund im Nufe der Unverdbaulichfeit. Den
Qiebhabern bed Worted ift fretlich leicht yu Helfen, jobald fie
fich) mur entjchlieen fonnen, cinmal beim Worte , Marzipan”
fiimf Minuten lang weber an den pon Heinv. Gujtav Flovke
erfunbenen unjinbdlidhen Grfinder Margo noch an den Deiligen
Marcus, den Schuppatron der Biicder und der Republif
Benedig, gu denfen. Dad Mavzipan ijt ndmlic) fein ,Dear-
cudbrot”, fein Marci panis, iwie e3 im audgeprdgten Siichen=
[atein De3 abfterbenben Mittelalterd genannt wiurde, jondern
e it Panis Martius, ital. Marzapane und baraus perdorvben

Massepain, ju deutjd) Mdrzbrot, d. h. Djterbrot, dad in:

Mary gebacden und zum Dfterfefte auf dben Rloftertijch fam
— auf den Klojtertijeh juerft, dennt bad3 Mavzipan ift eine
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Erjindung der Klojtertiiche bes Mittelalters, wenn aud) feines=
wegs beren griftes BVerdienjt, da ed im Punfte ber Schwer-
perbanlichfeit alled fibrige Gebdd iibertrifjt und zahlloje Jn=
bigeftionen auf dem Gewifjen hot. Diefe leidige Schiverver-
daulichfeit beruht auj dem unerfhvrt Hohen Fettgehalt (chiva
312¢!) ber Mafje, der mit einem gleich Hohen Fucergehalte
Hand in Hand geht, und defjen BVewiltigung daber cine
Aujgabe bilbet, dber gegeniiber jeder nicht durchausd fern=
gejunbe Magen fich zut einem fldglichen Non possumus ge-
nithigt fieht.

Majdansfer, Marvjdanyfer ober Majansfe, it
vie in Oefterreich iibliche BVezeidhnung fiiv den Edelborsborfer
ober Rubinapfel.

Majtiy, bad — in quter Qualitit! — weife, faubave
ud groptenthei(d in Alfohol 185liche Tropfhary der mur auf
Ehios gedeihenden Culturipielart der Majtirpijtazie, befitt
neben baljomijch fieblichem Gleruch einen audgeprdgt jharf
qewiiryhaften ejchmac und dient dedhalb nicht blod al3
Sawmittel, gemabhlen und dem Getreidentehl betgemengt zuv
Barfiimiving von allerlei Qugudgebdcen und mit Jucker jur
Derftellung des Mastix-Gluko, eined beliebten Baljam-bujten-
den Confectd, jomdern namentlich auc) mit Alfohol und Ge-
wiirzen zur Bereitung eined avomatijden Majtiz-Branmnts
weins, ded Chio Mastica-Raki, der im gangen Orient mit
Wajfer vermifjht mit Begeifterung getrunfen wird und im
18, Jahrhunbdert auch) in Deutjchland (Bredlon, Danzig,
Sranfjurt a. 0¢) vielfach nachgemadyt rourde.

Matelote, zu beutjch Matvojenmus, eine Art Fijdh-
ragout ober Fijchjricajfee ausd et ober mehr Fijchjorten, das
die franzdjijche Kochfunjt der Riiche ded gemeinen NMeannes
entlehnt, durd) alleclei pifante Sujafe veredelt und in diefer
Geftalt auf dem gangen Continente eingebiivgert hat. Um
1750 war nidyt einmal der Mame, viel weniger dad Gericht

Appetit=Leriton. 22
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den Pavijer Kdchen befaunt, jo daf alfo die Einfithrung der
Matelote in bdie weite Hiiljte des 18. Fahrhundertd gejebt
fverben mug.

Miafgesd oder Mazzes heifjen die ditmnen, ungejiuerten
Djterbrote ber Juven, die nur aus Wajjer und NMehl beveitet
und am Pajjahieft genojjen twerden.

Wiaulbeeven, die fleijchigen, yucferjnjtigen, weiBen oder
jchwarzen Fritchte de3 Maulbeerbaums, ftehen im Stiditoff-
und Wajjevgehalt den Wepfeln gleich, jind aber veicher an
Buder und freier Sdure und daher von ausgeprdgtem Veeven-
objtgejchmact. Mear geniefit fie enttveder roh ober in Compot-
form, foht fie auch tn Bucker ein unbd bereitet darausd Maul=
beerjajt und WNtaulbeerjyrup, der wie der Himbeerjajt ver-
endet twird. Jm Gangen fpielt jedoh bdie Maulbeere nur
in Siideuropa eine bebeutendere, in Meittel- und Nordeuropa
dagegen eine ziemlich untergeordnete Rolle. Die enropdijdhe
Riiche bevorzugt iibrigend fowohl bded Gfejhmads wie der
Grife twegen die jdjwavze Avt, wihrend in Perfien gevade
0ag Nlmgefelrte der Fall ijt, D, §. die weife vt grofer und
wohljchmectender und babher Hiher gejchint wivd. Beide Avten
jftammen aud Wjien, aber wdihrend der jhivarze Niailbeers
baum it Jlovdperjien Heimijch ift, jhon um 400 v. Ehr. in
gang Kleinafien und Griedjenland (boch nidgt in Paldjtina!)
befannt war, um 50 n. €hr. nad) Rom und unter Karl dem
Gropen nach) Deutjhland fam — frammt der weife Niaul-
beerbaumt, bie Nahrungspflanze der Seidenvaupe, aus Ehina
und Jordindien und gelangte erjt 510 n. Chr. nach Con-
jtantinopel und etiva gwanzig Jabhre jpdter nach dem Pelo-
ponnes, der nun ber Hauptiig der abendldndijchen Seide-
probuction und Maulbeercultir wurbe und davon ben NRamen
pDtorea’ erhalten Haben foll. Nad) Sicilien fam der weife
Neaulbeerbaum erft nach) 1148, nad) Franfreid) et wm 1290
burd) ben freuzfafhrer Guipape de Saint-Auban v'Affan, nach
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Toscana nicht vor 1340, Amerifa erhielt thi une 1530 durd)
Gortez, und gleichzeitiq wurde er von Augsburg nach Wit
temberg (Neutlingen) verpjlanzt. Jn Dejterveich twurde er
noh) 1680 buvchaus fitr einen Fremdling angejehen, wihrend
ber jhwarze Maulbeerbarm fitv eingebiivgert galt. Jun Nieber-
dfterveich ijt cr crft feit efwa 1850 in grdfevem llmfange
angepflanzt und gur ndmlichen Jeit durd) Marjchall v. Biber-
jtein in Sitbrufiland eingefiihrt worden.

Manvaden . Diovchel.

Maohonnaife, vidtiger Vahonnaife, weil die Compo-
jition su Ghren der Groberung der Vefte Malhon auf Niorca
(1756) bemaunt tourde, zu deutjch weifie Deljauce, ijt eine
falte Tunfe, bie tm Wefentlichen aud gutem Provencerdl nrit
rofjem Gigelb, E3dragonefjig, weifem Biejfer, Salz und etivad
Citronenjaft Gergeftellt unbd gu faltem Fleijch, Gefliigel und
dijh gegeben wivd. Sn der guten Riie fiigt man den
Grundbeftandtheilen ausnahmslod aufgeldfted Triftiges Ajpit
hingu, todhrend eiteve Buthaten (Butter, Senf, Buder, ge-
jtoenes Bisquit, gefochte und gervicbene CEibotter 2¢.) ent-
jchieden verwerflich jind,

Mieevfohl, cin Vetter ded Rettigs, ift im Lande ober
und unter per Enugd unbefannt, formt aber in einer ausd
pent Ovient eingewanderten Art, dem Tartarenfohl, mit
fletjchiger, jiiflich jehmectender Wurzel, in Rumdnien, Ungarn
und Medhren vor und wivd dovt theild gejhilt wie Spargel
al3 Galat ober gefocht wie Gemiije, die jungen Sprojjen auch
ool toie Bliumentoh! verjpeift. Der gemeine Meerfohl bagegen,
genwihnlich Seefoh( genannt, ift eine Stranbpjlange mit fohl-
avtigem @harafter, die an der deutjchen Oftjee- unb Nordjee-
filfte und an den englijchen Gieftaden hin und twieber wild
idit und 1799 auf den Martt gebracht tourde. Man jpeijt
in Cngland bdie frijchen, unter AL{HIuE bed Lidhtes gegogenen
Sprofien in Salziajjer abgefocht unbd mit zerlajjener Butter
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und mad)t etn grofed Anufheben von diefem Gerichte, indejjen
— tweder Dentjd)land noch Holland, nody Frantreid) Haben ficdh
tfrofs wieberholter Unldufe die Pilange wiclich zu eigen ge-
macht und dad ftellt filv den Kenner die Juferiovitdt des
Seefohld gegeniiber dem Spargel und dem Blumentohl villig
auger Frage.

Micerveftig, in Oefterreich) Kren, dev nddyite lebende
Verwandte ded Lojfelfrautd und gugleid) mit der Brunmnen-
frejje verjdodgert, ift im ganzen Often vom Weifen Deeere
bis zum Kajpi-See hetmijch und Hat fich von dort aud iiber
TWefteuvopa verbreitet, wo er jest, von Dem drei fiidlichen
Halbinjeln und der Bretagne abgejehen, allenthalben ver-
wildert vorfommt., Griechen und Rimer fannten den NMeer-
vettig nicht, und nody Heute ift fein BVerbraud) in Sitdeuropa
gleich Null. Novd- und WMitteleuvopa dagegen ziehen ihn nicht
nur in faft jebem Hauggavten, fomdern aud) im Grofen,
namentlich davi Bohmen nicht blo3 ald Kronland, jondern
auch ald8 Krenland begeichnet werden. Jn Siiddeutjchland,
o er fich unter Sarl den Grofien guerft genannt findet, find
Bamberg, Schweinfurt, Ritenberg und bejouders Niederbithl
bet Majtatt, basd jeine Rettigitangen bis Paris verfenbet, in
Norddeutichland Liibbenan im Spreetwald mit einer Jahres-
production bon 3—31, Millionen, Verlin mit etner jolhen
bort 1ty Millionen Stangen ald Rettigftddte beriihmt. Sogar
in Umerifa, im Staate New-YPork, Dot der Krenbau feit etwa
1865 einen grofiartigen Umfang angenomuen. Dies Vor-
bringen bes Meervettigd fteht im genauen BVerhiltnify jum
Suriichveichen ded Snoblaud)g, jo daf man ben fren mit
&ug und Jiecht den lachenden Erben des Fnoblaud)s nennen
fom. Jn ber That ift ber Krven weit mehr Gewiivy als
®emiije. A leptered fommt er auf dem feinen twie auf
bem bitvgerlichen Tijche Defterveichs und Dentjhlands itber-
foupt nicht vor, und auch in der Schiveiy und Frantreidh
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qehoet Meervettig-Gemiije, tit Fleijchbriife ober in Mildh
qefocgt, nicht gevabe zu den alltdglichen Gerichten. Ju exjtever
Eigenjchaft dagegen figuvirt nidht e dev robe geviebene
Meervettig alé Stellvertreter des Senfs bei den ,brennbeipen
Sranffurtern”, beim Pisfeljleijc) und anbern einjocdyen Fletjch=
gerichten, fotvie al3 SHauptbeftandtheil einer febhr Dbeliebten
Fifchfauce, jonbern er wird aud theild voh, theild gediinjtet
in mannigfadher Berbritderung mit Manbeln, Sorinthern,
Gidotter, Eitvone, Minseatnufy, Pfeffer, Snoblonch . . to.
a1t Snucen vertendet, Gefochter Stren ift befanntlic) minder
jharf und pitant ald vober, weil dird) das RKochen ein guter
Theil bes buvchoringend fcharfen Senfdld perjliichtigt wird,
auf bem ber eigenthitmlic) beifende @ejchmad Ded frvens
beruft, Da der Meerrettig — in jeder perniinftigen Stiiche
jenigjtens — mur jevricben gegeben twird, jo gibt er u
Rlagen iiber Unverdaulichleit feinen nlaf und it aljo in
bicfer Hinjicht fetnem Bruber NRettig bet toeitem iibexlegen.

Meeripinnen ijt die voltathiimliche Begeichnung fiix
mehrere cten Bogenfrabben, deven rundliche Erjcheinung
1md ungemeine Marjchfertiafeit allerdingd teit mehr an die
flinte Gpinne ald an den gefetert Krebs erinnect. Jn culi=
narijcher Hinficht fommen bdavon bejonderd dret Arten it
Betracht: er in allen euvopdijden Meeren hiufige, 9—12 cm
Tange, mit braunem ot und jdhmwarzen Stheeven perjelene
Tajdenfrebs, der namentlich von den Englindern hoch
verehrt wird; dann bie nod) Hiufigere, 4 cm lange, punfel
griinfich gefivbte Strandfrabbe, in BVenedig granzo und
masanetta, in Homburg ,Tajchentredd”, an dev Dbejonderd
bie Staliener ihr Vergniigen Haben, und endlid bie etiond
minber gewbhulide, 4—b em fange, auf braunem @ runbe
Blomgeflectte Gammtfrabbe, die nur in Dder Norbdiee in
grifierer Menge vorfommt. Die Meerfpimnen tverden wie
bic Gavneelen vermwendet, nantentlich dienen fjie au Garni-
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tuven imd, mit Gffig und Vfeffer gejotten, alg Salat. Byl.
Garneelen.

Meehl; b. . ftaubfein Fermahlenes ober Bermalmies,
lift fich aus allen ovdentlichen trocferen Subjtangen hex-
ftellen (Steinmehl, Holymell, Fnodenmedhl . . ). Fite
dent Gaftronomen fontmen aber natiiclich nuv die aud geniefy
barer Subjtany gewonnenen Mehle, aljo Fleijchmepl, Fijch-
mehl, Wurgelmehl wund Fruchtmehl, und unter diejen ivieder
borzugsieife bas Mehl in Betradt, tweldhes fidh) zur Brot=
beveitung eignet, aljo bas druchtmehl. Nicht alle Frucht
mehle jind jedod) in gleichem Mafe gum Bevbackenr geeignet,
bielmehr widerjtehen namentlid) die Hitlfenfrucht= ober Le-
guminojenmehle in biejer Form fowoll pem Gejdhmact foie
oer Verdatung, und jo verjteht man unter Meh{ inm engjten
und gewdhnlidjten Sinne ausjdylieilic) das Getreidemenl,
bas aus Weizen, Roggen, Gerfte, Hafer, Dinfel, Hirje, Bueh-
weizen, Maid und Reis Hergeftellt wird. Die hole, gevabezu
unerjeliche Bedeutung biefed Getreibemehl3 fitr bdie menjch=
liche Grndhrung bevuht auf feinent Gtidjtoffgehalt, aber nidt
auf dem Stiditofigehalt an fic) (jonjt wiicde bas nod) ftick=
jtoffreicheve Leguminofermehl der Vorzug betbienen), jondexn
in Berbindbung mit dem Wohlgefdhmact und der Verdaulich-
feit der Halmjriichte. Vor allent dicfe Beiden Eigenjchaften
faben bdem Gletreivemefl die evite Stelle unter alfen aud
dem Pilangenveiche ftammienden Nabhrungsmitteln verjchajft,
ud fie alfein fidgern ihm diefelbe fitr alle Beiten — cin
Memento fitr alle jene fiche wnd Gajtgeber, quten Leute
und jehlechten Neujifanten, die der bebauerlichen Anficht find,
it nabrhoefter Tifh allein geniige und auj den IWohi-
gejdmad, auf bie Schvnheit, Bartheit und Feinfeit ber
Geridpte fomme 3 erft in jweiter oder gar n britter Line
an.  Die Feinbeit insbejondere ift im Gegentheil ein jo
wejentliched Criordernify einer vollenbeten Speife, dafy man
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fie numdeg der Cimtheilung bdev Mehljorten 3 Grunde
geleqt Hat unb in der modernen Hodhmiilleret, die die Ber=
ffoinerung der Sornev awifhen fhunlichit weit iibereinander
qeftellten. Steimen ober Walzen bericft und nach jedem ein=
selnen MahlproceR duvdy Sieben und Blajen eine Sidhhung
bes TProducted vormimmt, mindejtens 6 Mehljorten unter=
icheibet: Raiferauszug, Mehl RNr. 00, Nr. 0, MWr. 1,
v, 2 und r. 3. Diefe Hauptovten werden dann nod in
Untevjorten 3erlegt, wie 3 B. dag Neehl Nr. 0 in PBrina 0
pber Mundmell uitd in Secunda 0 odex @emmelmedhl,
und fo unterfcheidet man im Gangen nicht mweniger als
12 Sortenr, die aber nicht blog duferlich, jondern auch nad
ihvent Ndhriverthe verfhieden find; bewnt joviel ftent freilic)
feft, Dafy ein Mehl, je feiner ed ift, alferdingd umfjo twenigex
MRobhfafer und Ajde, aber aud) umijo weniger Stiditoff unbd
Fett enthilt. LWenn jedod) grundgelefute alte Hiujer aus
biefer Thatjache den nieberjdymetternben Sdyfuf; gegoaen Hhabe,
p0f die Ricie als Nahrungdmittel Hisher jtehe ald dag Mieht
P, 00, jo Haben fic dabei vor lauter ®elehriamteit ywei nicht
minder widtige Wahrheiten von entgegengefebier Bedeubng
itberjehen, mimlich exftens, dajy mit ber Feinheit auch die
Verbaulichfeit Hes Mehles fteigt, jo dafy vom Vel Nr. 00
polfe 9627, von der Kleie aber-nur 919 verbaut fwerdett,
und jieitens dafi muv bdie mbglichft griindliche Entfernung
aller Hitljen und Schalen und vor dem Ungliid berwahrt, mit
benfelben einige Millionen angeflogener SRifzfeime verjchhtcert
und unjern Magen ju ciner Verfuchsanjtalt fiie Mifrobert=
eultur Gegeben ju miifien. Diefe Teptere Ausjicht ift o
guiflich und (ebendgefdhulich, daf Hoffenilich jedev, dem dieje
Betlen yu Giefichte fommen, jortan dad Stleienbrot, b fodve
e8 nod) fo quob, mit Abjchen vou fich jtofen und taufendmal
ficher ein quied Weizenmehlgebict yu fich nehuen twird —
felbit twenn’s Bisquit oder Pubding fein jollte.
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Mehlipeijen find die Pointen der Wiener Riiche, eine
tmmer iibercajdender, Bejtechender, blenbdender und beifali3-
iirdiger al8 die andern, Compofitionen von beriicender
iille und Lieblidhfeit, gaftronomijde Ghajelen von 10 toun-
derbar verjlungenem Bau, daf der Laie jtaunend vor
ihnen innehilt und, wie der Hauptmann dex fieben Schvaben
betm nblict ded Ejel3, vermwundert ausruft:

fa Hivjdhtuh i8's und '3 i3 fa Hoj —
Du [ieber Himmel, twad i3 das?
Cr hat ein et zu diefer Frage, denn dic Wiener Nehl-
fpeifen find wirfli) Wunder der Kunjt. Was Grillparzer in
jeinen Dramen, Stranf; in jeinen Walzern, Matart in jeinen
Gemdlden der Welt nur vorgaufeln: tiefes Gefithl, Delle
Lujt am lieben Leben und Derzinniges BVehagen am emig
Sdhdnen — da3 Alles und nod) etwas mehr [egt Die echte
Wiener Mehljpeis-Richin in eine eingige Sihiiffel Dalferin,
in cinen Aepfel-Strudel, in eine Schiifjel Bwetidfen-
fnddel, Topfen-Tajdjerl oder aud) in einen ein-
faden Raijer-Sdymavren. Kein Wunder alfo, dafy jelbjt
ver Laie von fjoldjer Fbdeenfiille Hingerifjen wird, und daf
vber Renmev fidh nicht felten verjucht fiihit, die Schipferin
diefer Sunijtwerfe auf dem nicht mehyr ungewdhnlichen Wege
burd) die Kirdhe fiiv alle Gigleit an fich 3u fefieln. Rein
Wunber aber aud), dafy aufier der Wiener feine Spradye dex
Welt veich genug ift, um den Begrifi eines etmgigen Rram-
mel=Pogatiher(3 oder eines Salzburger Nocderld
mit allen feinen Feinbeiten fnapp und Hax aunt Ausdbruct
gu Dbringei. Diejer Theil der Wiener Siiche fann nur an
vt und Stelle guiindlicy ftudict werden, wnd bielleidgt toitd
bied Studium noc) u einmer wirflichen Revolution it dex
euvobiijden Tijchordbnung fiihren, denn befanntlid) jchlieft
008 franydfijche, deutjche und englijhe Merr niit dem Gle-
niife, das Wiener aber mit einer Mehlivetje.
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Pielanzana — Melonen

Melangana, Melanzanapfel §. Cierbeere.

Mielde §. Ginjefuf.

Mielijie ober Citronenfraut, ein Qippenbliithler aus
per Berwaudtidaft der Salbei und des Majorans niit ei-
foemigen Bidttern und fleinen weifern BViithen, ijt in Giid=
puropa einheimifch und fdeint, objchon Deveits bon ven
Griechen al3 Heifmittel verwendet, erft nach dev Beit Staxld
bes Grofien nach IMitteleuropa verpflamgt u jein, o fie
feit ald Nup= und Jiergewidds bvielfach gezogen wird. Die
Blitter viecdhen ftart avomatifh, doch mur entjevnt citronen=
Daft und Lefern, mit Wajfer deftillict, ein dtherijdhes el
und ein Melifjentvafier, dad einen BVeftanbdifheil des weiland
als Seiltrant Hodyberithmten Kavmeliterwafjerd (Eau des
Carmes) bildete. Ju England ivird das fvaut bidtveilen
aur Maiboiwle verwenbet.

Mielnifer Heift nac) dem Stidtchen Melnik in Bihen,
fo er in Dbefter Dualitit gegogen twird, der bihmijche Hoth-
wein aus Blauem Burgunber-Tebjat, ein feiner, gewitrys
veicher Gioff mit friftiger Blume, der jeined Gerbjtoffaehaltes
foegen vielfach af@ franfemvein empfoflen wird.

Melonen, 1—2 kg jdwere, ei- oder Ffugeljérmige
@urfenfriihte von weifer, gelber ober griimer Faxbe und
von per Gurfe, bem Kiivhid und dev rbuje Hauptjdchlich
burc) den hishern Juckergehalt (2—21/, 2¢) verjchicden, terden
in Siibeuropa auf dbem Felde, in Defterreid)=lngarn zum
Theile auf dem Felde, aber auch wie in Siidjrantreic) im
Garten, in Deutjhland, Nord- und Mittelfrantreic, England
und Holfand im Miftbeet gesogen und bilben, wenn gut, gaiy
“l‘_l'ﬁi'lglictjv, twenn mittelmdfig, Hichit exbidvmliche Tafelfriidte.
Die gute Melone fenmzeichmet jid) duperlicy durd) den ftarfen,
fletichigen Gtiel, durch verhiltnifmdpig Hohes Gewidht und
ourd) einen gewijfen Grad von Hivte. Dad weifie odber gelbe
Jleijch Hat einen jiifen, ananafajten Giejdhmad, viedt er-
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frijchend twiteahaft und it bon jolher Javtheit, daf e3 auj der
Bunge zevgeht. Die Melone wird daher mit Borliebe zum Rach-
tijch) gegebert, und giwar it man die Schnitten o, in Ungarn
mit Paprifa, am Haufigften aber mit Jucter, obgleich bic
Serren Perfer dies fiir cine gajtronomijde Todfitnde anjehert
und BVaexft Red)t hat mit feinem Ausipruche: , Preffer, nidht
Sucer, jollte ur Melone gegefjen und ein feuriges Glas
Wein barnach getrunfen werden — unter bdiejen Voraus-
jeungen ijt Jie ein leicht verdanliches Obft”. Wer feined
Magens mnicht ficher 1ift, thut am Deften, die Melone 3u
meiben ober fie nad) perjijher Manier nitchtern und dann
nach Bacerft's BVorjdrift 3u geniefen. Auferdem erben reife
Melonen gu Mavmelabde eingejoiten, unveife aber in
Gtreifen gejdhnitten und in Deftevreic), Deutjehlond 1md
Franfreih) in Jucer, in England in Gjfig cingefocht. Die
Melone it in verjcyicbenen Spiclarten in Judien und in
Centralojrifa ju Haufe, man genof aber jorvohl an Ganges
ie an Nl nur die wilbwadjenden Friichte. Grit ur Jeit
Ehrifti wurben daher Griedjen und Romer mit der Frudt
befamt, formten ifr aber feinen Gejdimact abgetvinnen, Das
Baterland der euvopdifhen Melonencultur ift daher nidht
Jtalien, fonbdern @panien, wobhin die vaber zuerjt befjere
Sovten brachten, und baber, nicht aus Yvmenien, bdiirfte
aud) die treffliche Warzenmelone ftanmen, die in Stalien
suerft im Garten bed pipfilichen Schlofjes Cantalupo in der
Miarf Ancona gezogen wurde und davon den Ramen Canta-
lupe erhielt. Diefe Cantalupe verbreitete fic) jehnell itber
gang Jfalien und mweiter nach Novden: Kinig Karl VIIL
brachte fie um 1490 nad) Franfreich, und Kaijer Friedrich IIL.
afy i) 1493 ben Tod daran — iie angunehmen jteht, mit
arofiem Bergniigen. Seitbem wav natiivfich dev. Ruj und
bas Fovtfommen ber Nelone gefichert. Spanien aber ift bei
alledem in Euvopa ifhr Leibland geblicben: fie ift bie jaure
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Ghuefe der Spanier, nomentlich) des Konigreichd BValencia,
pejjert melones fiic die bejten im gangen Jeiche gelterr, it
Behntaujenden auf den Mearft fommen wd zuw etgentliden
Melonengeit, im Augujt, mir 8—10 Cents (etwa 5 Kreuzer)
per Stit fojten. Glitlidhes Balencia!

Mienejer, Venejder, rothe und weifie Gewddie aus
dem Weinbezivte ded Flectens Mienes bei Avabd, nehuien eine
der erjten Stelfen wnfer ben Ungarteinen ein. Der weifie
PMenejher aus Magyarfa-Rebjay, ftarf, dauerhajt und
berhiltuifmifig billig, gehrt i den bejten Bratemweinen
und toird i Bebeutenber Duantitit namtentlich nady den
wntern Donanlindern audgefithrt. Der Nothwein aud dev
Blauen Sabarfa-Traube ift ihm indefjen nod) bei TWeitem
iibeclegenr. ,Der echte Menefjdher rothe Ausbrudy, der
nie bdie tief dunfelvothe Forbe Des imitivten zeigt, ift Der
feinfte vothe Defjertwein in der gangen Welt, wie dad aud)
auf der Parifer Ausjteliung 1867 einftimmig anerfanut
wiebe” (Hamm). Natitelic) ift ev entjprechend fheuer, bis
12 Mart per Flafhe. Der nicht auf Ausdbrud) verlejene .
vothe Menejdher evjcheint als dbunfelvother, jirfer, gewiirz:
Bajter und feuriger lngar von jchmwerftem Kaliber und ivird
bent Tofayer gleich gefhint, dem er zwar an Geift nach-
fteht, an Witrzhaftigleit dagegen iiberlegen ijt.

Wienir j. Tijchfavte.

Wierlan ober Wittling, eine Schellfijchart bon 40 bis
50 cm inge, Fommt nur an den novbatlantijchen RKiiften
bor 1und wird ausjchlieplich frijch genojien ober dod) hHidchitens
fitc ben localen Bedarf eingefalzen ober getvoctnet, Jn Paris,
wo er ben gangen Herbjt und Winter fiber zu Haben ift,
iit e jeines zavten meifen und leicht verdaulichen Fleijched
wegen jowohl gebacten mit Senfjauce ald in Butter ge-
tijtet ungemein beliebt wnd toerthet 0°80—1°20 Franes
per Silo.
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Mieth (vom jlavijdhen TWorte med fiir Houig), dad aus
Wafjer und Honig bereitete gegohrene Getrinf der Bier-
boffer vor ber Crfinbung ded Bieve3 und der Einfiihrung
pes Weinbaus, viecht in guter Qualitit nur jdhivad) nadh
Honig, Hat eine mehr ober weniger dunfelbraune Farbe und
jdhmecft bitterfitf mit einem vedit angenchmen Stid) ins
Avomatijche, der von einem fleinen Fujae von Hopfen und
Gewiirg hevriihrt. Jn biefer Dualitdt ift der Mieth ein gang
[8blicher Durftitiller — mehr aber nicht, wenigjtens [lafjen
jich Ndujche von der Griindlichfeit und Tiefe, bdie man den
alten Gevmanen nachrithmt, auf feinen Fall damit erzeugen.
Die biedern Bivenhiuter werden aljo wohl mit Biljentraut-
jamen unbd bevgleichen (ieblichen Dingen nachgeholjen Haben.
Dente ift der Meth in Dejterveich und Deutjchland eine
Mythe; nur in Miinden joll fidh) nody eine Nethineipe be-
finbert, und in Wien Hoat fid) dad altberithmte , fitfe Lochel”
int Mariengdpchen als Methansjchant erhalten. AB Hous-
trant fommt ber Meth aber nody in Polen, den rujjijdhen
Dijtfecprovimzen unbd in WejteuFland, jowie in der Grafidaft
Guffer im fiidlichen England vor.

Mettivurit |. Cervelativurit.

Wiild), die von ben Vriiften bder iweiblichen Sduge-
thieve nach der Niederfunft abgefonderte und zur Grndbhrung
per Nachfommenjdaft beftimmte weife Flitfligheit, befteht im
Wejentlichen aud Wafjjer, Cajein, Albumin, Fett, Mild)-
gucder und Salzen. Das Mengenverhiltnif diejer Bejtand-
theile ift jeboch Dei Dden verjchicbemen rten ein fo ber-
jdhiedenes, baf fich die Wil der eingelnen Thierflafjen nicht
blos im Gejdmad, jondern auch in der Verbaulichfeit unter-
jcheidet.  Fiir ben cvwachienen und Goti jei Danf! leidlid
gejundent. Gajtronomen ijt indefjen jebe Milch verbanlich,
und fiiv ihn braudyt daher wur die Thatjacdje regiftrivt
tverden, daj feine ML) dem Gaumen bejjer jujagt als bdie
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fuhmildy. Die Kuhmilch jehntectt voller als bie Franen-
milch) und die der Franenmild) vermandie Ejelsmilch, babet
iit fie milder al8 bie eigenthitmlich jtveng jchmecende Biiffel=
und Jiegemmildy) und doch nidht fadbe ivie bdie Schafmild,
peren Gsenufy fchon fach wenigen Tagen Ueberdrufy erregt.

Wer Meilch jagt, meint daher immer Kuhmild, das Gdtter-

gejchent, bad man Meorgend niicdhtern zum Frithtrunt, beim
siveitenr Frithjtite twarm mit Ehocolabe, 3u Mittag als
Mildhjuppe, Milchbrei, Milchreisd, Mildnudeln
. §. ., MNadymittags ald Vildh-Kaltjdale mit Sihnee-
nodfen gur Grjrijdung wnd Abends a8 Saunervmild) ntit
geriebenemt Roggenbrot und Jucer als beftes Schlafmitiel
geniefien fann. Die Ml it sudent bet allen feinern ebcent
und Neehiipeifen abjolut unentbehrlich, und da e obne fie
aud) feinen Rahm, feine Butter, Teine Bustermild), feinen
Stitfe unb feine Sauermild) gebent wiirde, jo darf man getrojt
behoupten; ofje Mildy toiivde die gamze Tijdh- unb Gejell-
jhnftdordning aus demt Leim gehen — nicht blos in Cuvopa,
jonbern auch in Rurdiftan, wo minniglic) Tag fiir Tag 2 big
4 Qiter frifcher Mitleh geniefit, in Jubien, wo dex NReifende
jtatt aller Miahlzeiten oft genug e auj Bitffelmild) ange-
wiefen ift, und in Avabien, wo der Ayejd, eine Art Mildh
flbfie, sum tiglichen Brote gehort. Bei alledem fann AMildy
allein den ertoachjeren Menjchen nicht obder doch mrr jehr
ungenitgend exhalten, weil fie vom majoreren Nagen nidht
in gleidhent Mafse ausgenupt wirh wie vom Kinddmagen;
fite den Guwadhjenen find vielmehr Butter und Kdje weit
geeignetere Mahrungdmittel. Daber dad Sprichwort: Ml
alfein thut's nicht, ntan muf oudy etnbuvocten”.
Eonjervivte Mild) wurde jhon jeit alter Jeit bou
Den Qappen durd) Kochen dev Fliffiafeit und Aufbewalring
in fjorgjéltig perjchlofjenert Renthievblajen DHevgeftellt, in
ben Gulhurléndern aber ift man erft feit ettva 40 Jahren,




S e bin LG S fa s

At

350 IMildy

und gwar guerjt in Wmerita, auf ein dhnliches Verfahren
verfallerr und hat jeitbem allerdings die primitive Methode
ber Menthievziichter twefentlich vevbefjert. Jm Handel fom-
meit jebt Dauptjacylich) zwei Mildhconjerven bor: die pri-
jervivte Mild) (uerft von €. Scherfi in Wenbijch-Buuch-
holz bei Halbe in Preufen, jegt aud) ald conjervirte
Milcdh von der Alpenmilch-Erport-Glefellichaft in Ronmang-
horn am Bobenfee Bergejtellt), d. . Frijchmildh, die in
Blajhen mit eigenthiimlichem BVerjehluf 6i8 auj 1200 C. ers
it und daburch feimirei gemadht ijt, jo dafy fie nach dem
Ocfinen der Flajche nod) wocdhenlang jiify bleibt, und zweitens
condenjivte Mildy, b, h. Mildh, die durd) Einbampfen
grofientheils ober ginlich ihves TWafjergehalts beraubt ift
und daher fitr ben Gebraud) mit Wafjer verfest terden
mufi.  Die condenfirte Mild) fommt in drei verjchiedenen
Avten vor, ndmlid) mit Juderjujat condenjirt (3uerjt
1854 von Daljon, Blathjord & Harrid in Bofton, auf dem
euvopdijchen Continente feit 1866 von der Anglo-Swiss-
Condensed-Milk-Company in Eham 4m Kanton Bug fabri-
civt), eine weifie, breiige Majfe von fithem Gejchmact, die in
[uftdicht verlBtheten Blechbiichien auftritt, weitens ohne Ju-
jas conbdenjivt (von ber jhon genannten Gejelljchaft in
Fomanshorn Hergeftellt), eine ftact gelbe, fprupaihe Mafje
von bremglichen:, Feinesmwegs angenehmen Gejdhmad, die in
Blechbitchjen ober in Flajchen mit Gummiverjchufy i Haben
ift, und drittend ald trodenes Mildypulver (jeit 1891 u
®offau im fanton St. Gallen und von Drenthon zu Sten-
dorf bei Stade in Hannover Hergejtellt), ein weifes, jifes Puls
ver, tweldhes mit heifem Wafjer eine Mildhfung gibt. In
Defterveic) liefert J. Gfall in Snnsbruc gute Suhmildheon=
jerven. Gebr, Sigmond in flaufenbirg verjenden mit Suder
conbenfivte Ziegenmilcd). Rupland (Dr. Corvic's Mildh-
fabrif in Drenburg) bringt jogar condenjivte Stutenmild
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in den Hondel! Auch auf diejem Gebiete ijt aljo fitr die ver-
jehiedenen @efdhmecier ausreichend gefovgt,  Val. Ralnr.

Mivabelle §. Bilawme.

Mijdmaid) ijt dec ehrliche deutjche Jame jener ctivas
stoeibentigen Prdparate, die unter der englijhen und daber
tweniger durchfichtigen Bezeichmung NVeired-Pidles in Glas
frufen auf den Nearft fommen. Das Mijhmaich wird aus
guitnen vejpective unveifen Vegetabilien: Gurfen, Mdhren,
Naisfolben, [wicben, NRothriiben, Garvtenbohnen, Blumer
fofj, Mabieschen w. §. w. duvcd) Einfochen mit Ejjig und
jharfem @emwiiry (Meerfenchel, Paprifa, Jngwer 1. i, w.)
Tergeftellt und geort demgemdh weit eher zur Klajje der
Befanmten englifhen Getwaltjarucen a8 zu den Gemiijecon-
jerben, deren Stelle es jeboc) beim Vratenm und namentlid)
beim TWildbraten vertritt, Nun ijt ein redter Gajtronom

_alferbingd von Gott und Berufs twegen zum Befite cined

Hand- unb jtandejten Magensd verpflichtet und eine Portion
Mijehmajch wird ihm daher ebenfo fvenig bonge machen wie
eine Portion Sauerfraut — twenn dad Prdaparvat nur gut
und rvein ift. Aber gevabe mit biejen beiben Eigenfchajten
Dapert’s namentlic) bei den Miyed-Pictled englijcher Herfunijt
oit gang bedenflich, und tver dad walhrhaft jtrahlende Griin
einer foldyen Mijchmajch-Krutfe betwundert, der jollte jedesmal
erjt bad BWivgil'jche Nimium ne erede colori (fvau der Farbe
nicht guviel) ertodgen, bevor ev zugreift. Thatjache ijt, daf
die Favbe ber Mired-Pickled nur gar zu oft durd) Sritnjpan
eriht und der Cffig mit Schwefeljiure gejdhdxft toird, und
was bdiefe beiden liebenstiirdigen Buthaten fitr Ruwmor und
Unbeil int Miagen anftiften, fann iy jedber denfen. Dex
Senner (Aft baber in zweifelhoften Fillen lieber bas bejte
Mijchmajch voriibergefen, alé dafp er fich leichtfinnig einer
deravtigen Gefahr ausfepte. TWer baher nur eimen Funfen
von Hochadhtung  fiiv jeinen und jeiner ®dajte NMiagen im




Mifpel

Qeibe fat, ber toird nur jolches Mijchmajch anf den Tijch
bringen, dad in jeiner eigenen Kiiche zubeveitet twuvde, oder
fitv Dejjen Meinheit er geniigende Bitvgjchajt bejibt, wie dies
bei den Grzeugnifien der I I Hofz, Wrmee- und Marine-
Lieferanten Jg. Gidler & Co. in Wien dev Fall ijt.
Miifpel, in Nicderdeutjchland Mejpel ober Wijpel,
in Franfen Hejpel, in Dberdeutichlond und Obevditerreic
Nejpel, in Niedverdjterveich Ejpel, Ejdhpel ober Afperl,
bic braune, 2—3 em [ange, in eigenthiimlicher Weife mit
pen fitnf langen Selchzipjen gefrinte Steinfrudht des MWeijpel=
ftrauc), behauptet nod) gur Seit der NReife einen Hohen Grad
von Herbe und Hitvte und muf exft burdy den Froft vder duvch
[dngeres Qagern auj Steoh miivbe gemacht werden. ,Mejpeln
wit Mifens terben op Bedbejtro zinftig maft” (Mifpeln und
Midcher terben auf Bettftvoh ziinftig gemacht), lefrt daber
bie Teisheit der Niederjachjen. Teigig geivorden, Hat bie
Mijpel einen angenehm fiuerlichen, zujammenziehenden Ge-
jdymact und wird roh) genofjen oder mit Butter und Roth:
wein zu einem duferft belicaten Compot verjntten, bdas,
fwert von fyrupdhulicher Conjifteny und qut gesucert, af8
bie Rrome diefer vt von Kiichenpriparaten gelter barf. Vor
per volligen Verteigung mit Jucer eingefocht lefert bie Mijpel
auc) eine gute onjerve, auj deven Herftellung man jid)
namentfid) in Franfreich) vovtvefjlich verfteht. Der Viijpel=
ftrauch ijt in Den Wilbern ded gemdBigten Curopad bom
Pruth ab big zur Bretagne und wafhricheinlich auch in
Gngland feimijch und in gang Mittel= und Sitbeuropa nrit
udnafhme Griedenlandd in verjdjicdenen Spielavten cultis
vivt. Die Romer brachten ihn yur Feit Cdjors (evmordet
44 v, Ghr.) aus Gallien nad) Siibeuropa, dem er Dbis
pahin ebenjo fremd war foie wod) feute den Griechen
und der ganzen Levante von Conjtantinopel ab bis nac
RKairo.




Diitteljnepie — Dodturtle-Suppe 353

Die weljche Mijpel dagegen, die gldnzend rothe oder
gelbe, mifpelifnlide und mijpelgrofe Fruct bed zavoll-
borng, ber in icberdfterveich jelbft als Blerftrawch) mcht
pber v gang ausnahmsmweife vovommt, gehirt bem
Orient und dem Gitben Guropad an. Theophrajt nennt Dert
Styauc) Krataigos, die Jeugriechen aber Memetsylea. Mtat-
tioli (geft. 1577) eriviifhut, daf er i ben Weinbergen unt
Neapel ungemein Hiufig fet, und Briflat-Gabarin erzdhlt,
bafi et unter Qubtvig XIV. aus ber Lebante nach Fronfreid
erpjlangt turbe. Die walhupgrofen Fiihte Gaben ben
echten Mifpelgejehmact und werben an Oct wnd Stelle vol)
perzehrt over fommen in Sucer eingemacht unter dem Nanen
Qazzerola oder Azzarola von Jtalien aus it Den Harnbdel.

WMittelidnepie, Doppelidnepfe ober Piuhle
fdhymepfe, oie Heinfte, aber Delicatefte untex bei i der
europiitichen Riiche Getmifchen Schnepfenavten, briitet bor-
sugdmeife i ber Tumbra Lappland3 und Sibiriens und
fommt e beveinzelt af3 Brutoogel aud) in Rorddeutichland
bi3 Herab g Den anfaltijhen Fitvftenthitmern vor. Auj bem
Stridhe, e fie iiber gang Guropa His tief ind innere Afrifa
inunerfiifet, it fie im ngujt die erfte, auf dem Wieber-
fviche im Mai bie lepte. DNur um eine Wenigleit fleiner
a3 die Becajfine, entivicelt fie fid im Herbjte zu etrent
wahren Fettflumpen und lefert in biejer Geftalt etnen
Spiefbraten, defjen Genufy einen biectelftiindigen Auf-
enthalt im Paradiefe aufiviegt. SQeider muf man bereitd
gute Connegionen im Sveife der Gritnvdcte bejiber, wm ihrer
Habhajt i tverder, Demn da ihv weder die Vorjidt ded Bradh=
vogel® rody ber Bickzacklug Der Becajjine eigen find, jo inird
fie faft mit jedem afre jeltener.

Miged=Pidlesd |. Mijdymajd).

Miodturtle=Suppe ovder Falidhe Sdilbivdten-
juppe, eine Fleijchjuppe mit einer Einlage von gefottenem

Appetit-Lexiton. 28
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Ralbsfopf, Kalb2hivn und Kalbszunge nebjt Triifjeln, Cham-
pignond, Peterjilie, Getwiivznelfe, *Bieffer, Tomaten u. j. w.,
gefort nicht gevade zu dDen verbaulidhjten, unftreitig aber zu
den (timulivendften Schvpfungen der Suppentiiche und ijt
dafler, tvie Wiel Hervorhebt, iiber alle Mafen zutrdglid),
jobald Kopf und Magen duvd) eine Bacchusfeier in jenen
unqualificivbaven Bujtond gevathen {ind, der lant Moje I,
Bers 2 bie dhavafteriftijhe Cigenthitmlichfeit der Crde vor
pem erften &chipjungsdtage ausmadhte. Vgl. SchildEriste.
Mibhre, Mohrritbe, Gelbriibe, Gelbwurzel ober
Carotte, in Dejterreic) Mbra ober gelbe Ruaben, in
Sdjwaben runbdiveg NRitbe und in Niederfachjen Wurzel,
bie ebenjo am RKap, in Wuftvalien, Oftindien und Nord-
amerifa jvie in Guropa bHefannte Dolbendilanze, ftammt von
ber iiber unjern ganzen Evdbtheil verbreiteten tvilden ober
Wiefenmdhre mit weiflicher, Holziger, veviiftelter Wurzel und
ijt troh mehr al8 gweitaujendjihriger Cultur jo wenig in
ihrem Wefen verdndert, daf fie, {ich jelber iiberlafjen, jchon
nach) mwenigen Generationen in die Wildlingsform Furiid-
jeblagt. Spuren ibrer culinavijhen Veriendbung Haben fich
in ben Sdweizer Pfahlbouten gefunden, die Griechen ded
4. @denlums v, Chr. fanuten beveitd den Mohrenbau, und
aud bem 4. Jahrhunbert n. Chr. iifjen tviv durdy bdad
Apicianijche Kodhbuch, daf bdie Romer fie in Del gejotten
mit romifdjent Rimmel ober in Wafjer gefotten mit Salz,
Del und Gffig aflen. Bu feiner Jeit aber ijt die Mihre in
Giideuropa auch nur anndhernd von der Bebeutung gemwefen,
die fie vom friiheften Mittelalter ab fiic bad qemdfigte
Europa, namentlich fiiv Deutjhland und, feit ber Reit
Heinvid)d VIIL (gejt. 1547), aud) fiix England Hatte, Die
Mihre war dad Seitenftitcd sum Weiffohl, Rraut und
Niiben bdad getwdhnlichite Glevicht ded gemeinen Marnnes
und jo mit bem VolfSleben verwadhjen, daf zwar dasd Gericht
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feit bem enbdgiltigen Siege der Kartofjel 3u Ende des 18, Fahr-
funberts aus bev BVolfstiiche verjhrounden, der Name aber
mit veriinberter Bebeutung lebenbdig geblieben ijt. JIn Siid=
bentjchland fitheten fogar cingelne Giegenden, wie 3. B. dex
Gtrih um die Divfer Ornban und Lellenjeld in Franten,
dent Titel ,Kraut= und Niibenland” mit demjelben Stolze,
mit dem anbere Bezirvfe jidy ,goldene Auen” oder (in Nord-
deutjchlond) ,Bivden” nennen,  Auch in Wien nahm man
noch im lepten Vievtel ded 18, Fahrhunderts joldhen Aniheil
an ber ,IMira”, dafy man bie grellvothe, {tattliche Feld-
mihre dad , Mannlein”, dbie lichtrothe oder gelbliche, zarte
Frithmiohre oder eigentliche Cavotte dagegen basd , Weiber”
nannte. Der Karvtoffel gelang e3, diefe Vorherrjchaft bder
@elbriibe zu brechen, tweil dev fiifsliche Gejchmadt namentlich
der qriffern TWirzel nicht jedem Gaumen angenehm ift, nod
immer aber fpielt die NRitbe eine hervorvagende Rolle in der
Boltgerndhrung. Fm Veveine mit demt Kohl fommt fie frei-
fich felbft in der linbdlichen Riiche fauwm nodh vor, als Ge-
miife aber mit eingejdnittenen Kavtofjeljtiicen gelangt fic
noc) Heute in manchen Gegenden widpentlic) mindeftend ein-
mal auf ben Fijch. Wuj der guten Tafel iundefjen daxf fie
jid) in diefer Gejtalt nur zeigen, tvenn fie nod) gang und
gar im Lenge ihres Lebend fteht und Hichjtens 15 g iiegt
— damit wird ihr aber auch nicht jelten die Ehre eviviejen,
mit ben gritnen Grbjen in einen Topf gethan oder doch
gleichzeitiq und neben Denfelben jervit zu werben, BVon der
dltern Wurzel macht die feine iiche nur in ber Gelb-
ritben=Guppe Gebraud). Jhred Judergehaltd Halber (burch-
jdmittlich 622) titd bie dltere Mthre in der Regel fiiv be-
jonderd uahrhaft angejehen, bet dem Hohen Wajfergehalte
aber bon vund 852 und bei ifrer nichts weniger ald her-
borvagenben BVerbaulichfeit fann von einem bejondern Nihr-
erfhe ber Gelbiouvzel Teine Nede fein. Auch der gemeine
28
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Mann tvendet fich daher, je mehr er andere Nahrungdmittel
fenmen lernt, um fo entjchiedener von ihr ab.
Miohn, dic Leibpjlange Ded Fricbenbringers Niorpheus
und die Wappenblume der Thickei, ijt filr Wjien al8 Opium=
lieferant, fite Guropa ald Delgewdd)d von Bebeutung. Gutes o
Mohndl, das aus dent falt ,gefchlagenen” Santen bereitet !
wird, ift biinnfliifjig, flar, von lichtgelber Farbe und bon
milbem, fiiplichem Gejchmact, Der fich jedoch, aud) wenn das
Oel nicht rangig wicd, im Ulter verfiert. AB Speifedl hat
s um jo hishern Werth, da ed dad verbaulichite von allen
Pilangendlen ift. Der Kaiferftaat Hat Mohnbau und Nohn=
Blfabrication in Bohmen, Mdalhren und Niederdjterreid) wnd
fithrt ettva 1000 q jibrlich aud Deutjchlond ein: bei alledemt
pitrfte das NMiohusl ald Speifedl in Oefterreid) mur bie jveite
Rolle fpielen, wihrend e in Deutjhland und der Sehiveis
entjdjieden bdie erjte Stelle einnimmt, Jn der englijchent 1nd -
franzbiijchen Riiche fommt e3 unter feinent eigenen Namen |
gar nicgt, ald Beftandiheil des ,echten” Dlivendls jedoch
nitht gerade felten vov. Der Mobhnjamen, bdie weifen oder
tothen, Braunen ober Blaven Mofhutiruer bilben mit ge-
ftofgenem Buder eine Deifbegehrte Kinderndiderei, bdie von
pen fleineit Lecfermaulern mit feinem BVerjtinduify ben Man-
veln gleidhgejtellt wicd. Jn ber Bickerel vermwenbdet man fie
au Mobnflaben, Mohnfucdhen, Mobujtriezeln, Diohugelten,
Neofutipfel . j. ., in der Volfskidye der Mohnlinbder aud
au Mobujuppe und Mohnbrei. Mohunudeln und NMohnbeugel
erfrenen i) in Oefterreich-lingarn grofer Beliebtheit,
Mionte Comparto, dad Vinum Labicum ber lten,
bas Taut Hovaz die Mitte Hielt zivijhen Falerner und Albaner,
ift ein feuriger Weifwein ded Sivchenftaats, der aber exft im
piecten Qebendjafre feine volle Feinbeit exlangt und vielleicht
aud diefem Grunde im Hanbel jelten ijt.
Monte Fiascone j. Muscateller.



Dionte Pulciano — Mordjel 307

Mionte Pulciano, dbas ,Manna von Pulciano”, der
Ré d’ogni vine, wie der Dichter Redi ihn mit ovientalijcher
Uebevtreibung nennt, ijt ein Todcaner, der den Namen bom
Sejuitentlofter ummweit ded Trafimenijhen Seed fithrt. Das
edle Gewddds, glangend purpurroth und von Hinveifendem
Lavfum, ift allerdingd ein Liquenrvivein erften Ranges, aber
nur wenigen ift’'s berginnt, ihn wictlich zu trinten, und jo
eriectt ber Mame bei ben meiften eine rvedht unangenehme
Grinnerung, denn ber fLenner wird in Siena, in Avezzo
wnd Monte Puleiano ebenjogqut ,angefchmiert” tvie der Laie.
Was im Auslande unter dem Namen Nionte Puleiano auf-
getijht toird, wifjen bisher nur die Gitter und die gejchroorenen
Weinfabrifanten jenfeitd unbd diedjeitd der Alpen.

Montilla, trodfener Weifwein crfter Klaffe, wird in
ber Gierra be Montilla bei Corbova aud ber Rero-Kinmen-
Tvaube gejogen 1nd ift dem Sherry, d. h. dem echten Shevry,
vollfommen ebenbiivtig.

Mont=Radet | Burgunber.

Movdel, in Oberjachien Morche, in Babern, Dejter=
veich und Gteternarf Maunvache, ein anfehulicder, zarts
flefihiger und wwofljchmedender Pily mit eifirmig fpibent,
aelbbraunem ober bram=bunfelgrauem Hut, ift in verfehies
denen Gpielavten iiber gany Guropa, Afien und Nordamerifa
Derbreitet und mwird ald eined dev erften unb lederjten JFrith=
lingdgemiije allenthalben Hochgejchiitt, umt jo mehr, da er fich
im cigentlichen Sinne bes Worted mit Stumpf und Stiel
bergehren [t Die fiidbentjiche Rlojtertiiche des 14, Jahr
Dundertd fodjte ifn in dider ,Nianbelnilh, mit Wine wol
gemadht, that bazu ,Wiirze genung”, fivbte das Gericht
mit BVeilchenbliithen Hldulich und jeste e8 als , Mordennuusd”
auf. Die Mandelmild) vertvat aljo felbft noch im 14, Jahr-
funbert bie Butter, ofhne bie wiv und die Hevftellung eines
jtiloollen Morchelgemitjed gar nicht denfen Fommen! Anufer in
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e einfachen Gentiijeform fommt dex Bily auch nod) gefiillt,
ald Suppeneinlage und a8 Saucenzuthat vor. Hu
lefterem Bivecte berwendet man gumeift die getrodnete Mordel,
benn Dad brave Gejchipf Laft fich zum Bejten der Menjdhheit
ofne Murren nidht blos am Bindfaben, fondern noc DLefjer
im Badofen divven und bildet in diefem mumificivten Ju-
ftanbde einen Hanbdel2artifel, dev fitv Mifren, Bihmen (Prag),
Polen, Schlefien (Breslon) und Sitbjrantveich (Borbeaur)
nicht ohune Bebeutung ift. Unter den dier in Deftevreich 1wd
Deutjchland adijenden Anten gilt die Spismordel ihrer
jchlanfern Geftalt megen fitv ariftofratijher ald die Speije-
ntovchel und bdie bihmijhe Ratcenty, im Gejdmad aber
hat fie weder vor diejen noch vor der im Gebivge Haujenden
@lodenmorchel bdad gevingjte bovaus. Mur bdie Erd-
movcdhel darf man nidt Dierher zichen, denn bad ift nie
mand anderd ald Jhre Majeftdt bie Triiffel.

Wiofeltvein, das leichte, Delle, ind Gfriine jhimmernde
Product der Rebhihen [ings der Mojel von Trier Hinunter
iz Gochent, ijt freilich fein Potentat toie der NRheingauer,
auch fein Gdelferr wie der Franfe, aber Ddod) ein [ieber,
frijcher, erquictlicher Gefell, ein ALLIlD bed Frithlings, dejjen
Miiform er trigt und defjen milden Dujt ex um fich ver-
breitet, ein vechter Qengwein und bdaher aud) im griinen
Maien jo voll Uebermuth, daf er Arm in Arm mit dem
Waldbmeifter jein Fahrhundert in die Schranfen zu forbern
im Gtanbde ijt. Denn feinen befjern Saft gibt’s fiiv die rvechte
Maiboivle ald eben den NMojel mit feiner feinen, lieblichen
Bhme, A8 Lenztvein par excellence Hat er aud) jeine gang
bejortbere Gigenleit, einen gany cigenthitmlichen, feifen, aber
unverfennbaren ,Erdgejhmact”, dev jeboch der Liebe zu thm
feinen Gintrag thut, denn diefem fleinen Gebrechen fteht eine
grofie, eine gang unjchagbave Tugend gegeniiber: ein Mojel-
raujd) ift namlich feine Siinde, jondern eine der bejtbefdmms=
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lichften Ausjchreitungen, die man auf Crden vornehmen fann!
Dafer das lafeinijche Dictum: Vinum Mosellanum est omni
tempore sanum — Niojelwein ift jeder Stund’ jedemt Men-
jhentind gefund. Diefer Lobjpruch it audnahm3mweije aud
ein Wabhrjpruch, und bad erflivt die BVeliebtheit ded Mofeld
toeit fiber bie Grengen jeiner Heimat und Dentjchlands hinaus.
Wnter den verjchicdenen Sorten, bdie fich Haubtjichlich durch
ben grifern ober geringern Siuregehalt und dad feinere
ober geringere Bouquet bon einander unterjcheiden, jtefen in
ber erften Neihe: der Pidporter, dber Brauneberger, der
Sofephshofer, der Bernfafteler, ber Feltinger, der
Graader, der Rarthaujerhojer und der Griinhaujer,
fotvie ber Meuberger, Dligsberger und Geiersleper
bon den Schieferbergen ded Dorfed Wintevich. Jn die zweite
Rlaffe gehiren: der MinHeimer, der Werziger, der Kin=
heimer, ber Quefer, LQieferver und Lijenicdjer, bder
Trarbadyer, ber Wefhlener, der Eniivder w a m.
Das vielgenannte Mojelbliinchen wdcdhjt eigentlich im
(femeindebesivt Groo bei Wittlich auf dem linfen Wojelujer,
in ber Regel aber ijt ed3 ein mit Hollunderbliithen gewiivzter
Tvant wie der ,Konigdmojel” w, a. Alle diefe Weine find
Weifitveine, Rothwein wird int eigentlichen BegirE des Mofel=
weind nur bei Pisport und bei Maring getwonnen. Gute
Besugdquelle: Frany Wehr in Bernfajtel an dber Mofel.
Mojt Geiht der durch Ausprefien gerwonnene Fruchtjaft
bejonders ber Trauben und Hed Kernobjted (epfel, Birnen
und Suitten), bevor er in Gihrung iibergeht. Diefer Sajt
Dat einen ausgeprigt jiifen Gejchmact und ijt ein ebenjo
gefundes toie angenefmes Gietriinf, da ihm die beraujchende
Gigenjthaft Ded Weined feflt, die crft duvch die Gdhrung,
welche den Buder des Mojtes in Kofhlenfiure und Altohol
serlegt, auv Gutiidhmg fommt. Jn der Gdbhrung befind=
licher Traubenmoft (nur bicjer!) feifit indbejonbere Braufjes
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wein, Federweiffer, Stuvm ober Saufer, vergohrener
Traubennioft nad) der erften ober ,Haubtgdhrung” Fung-
wein, Neuer oder Heuviger und erjt nacd) der ziweiten
ober ,ftillen Gahrung” toicflid) Wein oder gritner Wein.
Sm Sherry-TWeindiftrict Spaniens erhalten jogar die mostos
erft nach vollendeter dritter ober ,Ragergifrung”, aljo nach
vollig erlangter Reife, den Ehrentitel vino, wihrend in Ober-
peutjdhland und der Schweiz fchon jeber einjdbhrige Wein (vin
d’'une feuille, mwie der Frangoje jagt) ald Firmetwein be-
aeichnet wird. Die biedern Obitmojte dagegen, frany. Cidre,
befalten von der Wiege bid jum Grabe den Moftnamen bei
und fjollten fie, wad ihnen freilich in ifrem ganzen Reben
nod) nicht widerfahren ijt, bag Alter Peethujalems crreichen.
Der Eider (um diefen jdhriftlaufigen Mamen zu gebrauden)
ift in ben englijthen Grafjdhajten Worcejterjhive, Gloucejters
jhive und Devonijhive, in der Bretagne, im preufijhen Rbein-
land, in Unterfranfen, in Oberdjterveid) w. j. w. wohloefannt,
am ftilool(jten aber wird er i ,Moftindien” Hergejtellt, d. h.
in fenem obftreichen Theile ded Kantond Thuvgau, defjen
Meittelpuntt dad Dorf Ejcheny am Unterjee bilbet. Jn diefent
Moftindien ift der Moft wabhrhaft zu Hauje und bedeutet die
Objternte dasfelbe, wasd anberwictd bie Weinlefe ift. Vgl.
Giber und Federmeifier.

Wivjtert, Mojtrid |, Senf.

Miunnme j. Bier.

Muvine, cin bis 11/, m langer und big 7 kg jderer
Aalfijch des Mittelmeers, namentlich ded Golfd von Neapel,
beffent feines, fettes, jchmacthaftes Fleijeh den Romern der
Raijerzeit fitr eine der erfabenften Delicatefien galt und fie
gur Anlage grofartiger Teidge fiix bie Muvinenzucht, den
Bidiuzd Pollio gar gu dem Berjudhe der Fijdfiitterung mit
Neenjdhenileijch vevanlafte. Ein Feinjdhmeder war diejer Hod)-
geborene Schinder ficher nicht! Dev Fijeh twird noch Hente gur
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Mug — Muscateller E 32 3‘:51
Quichaeit (Wdry und April) in Menge gefangen und wie der
al gubereitet, befiht aber durchaus fetuen Borzug bor diefem
und bilbet dafer feinen Handeldgegenjtand. Die Vertved)slung
per Murdne mit der Wordne ijt zwar jdon Hundertmal
geviigt worden, aber immer nod) jehr beliebt.

Miusd verwandt mit Schmaud, hie im dltern Deutjch
die Mahlzeit fiberhoupt (alfo ,Ubendmus” fiir ,Abendbrot”),
dann in engever Bedeutung bad aud Pilanzenfjtoffen bereitete
Beicfjen zum Fleijh, dad ,Bugemiife” oder ,Gemiife” der
Deutigen Spracge (daber 3. B, ,Mudgarten” fitv ,Kraut-
garten®), und endlidh jede zu breinrtiger Conjifteny
verfodhte Subjtang (daher Hafermus, Brotmus, Lungen-
mug, Weimmus, Mandelmud u. §. w.). Jn diejer leptern
umfajjenden Bedeutung ift dad Wort nod) in Defterreid) und
Siidbeutichland int Gebraud), o dafi in diefen Lindern bdie
Begeichmmgen Nud und Brei foft- ofne jeden Unterichied
angetenbet fwevben. Ju Norddeutichland dagegen Hat fidh in
fofern eine Wegrifistrennung vollzogen, bof Brei dort vors
augdtoeije ein aud tvodencr Subjtany hergeftellted Gevid)t
bedeutet (aljo Haferbrei, Reisbrei, Linjenbrei 2. — nie Hofer
mud, NReidmus, Linfenmus), wihrend Musd vorzugdtveife flic
008 3u Brei verfochte und jumeift ald Jubrot veriendete Objt
und Wurzelwert (Upfelmusd, Birnmus, Pilaunenmus und
Ritbenmuz) gebraudht wird. Weiter ald auf die Vegeichnung
aber erftvectt fich ber Unterichicd zwijchen ber Bjterreichijchen
und der beutjchen Kitche in diefem Falle nicht: beive bereiten
ihre Muje und Breie auf diefelbe Weije und auch mit dem=
felben Ghefehict,

Muscateller, im Mittelbeuti) Vujdhatel, trdgt
jeinen Mamen angeblich)- von dem Umitanbe, dafy ,Fliegen
(muscae!) und Wejpen mit bejondever Gier den Beeven nad)
ftellen”, in Walrheit aber twohl von dent audgeprigt hifanten,
meift an Mojhus (muscus!) evinnernden Parfiim bder reifen
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Traube. Dies Parfiim wehjelt wie die Farbe der Beeren
mannigiac) ab, bald in3 Rofenduftige oder Kamillenartige,
balb tn3 Objtahnliche ober Wanzenhafte, immer aber ift e3
in irgend einer ausgefprochenen Schattivung vorhanden, und
diefe Eigenfjchaft vor Allem twird dem Weine tm NMittelalter
jene ungemeine Beliebtheit verjchafft Haben, bdie burc) bdie
alfbefannte Ynefdote von dem Wugsburger Prilaten Johann
b. Fugger, der fich am Hst Est ju Tode nippte, oftlich
illuftrivt with, am evgreifendjten und innigjten aber im
jchiinften aller mittelalter(ichen Weinlieder zum Anusbdruct ge-
fommen ijt:

Der liebjte Buhle, den i Han,

Dev leit (liegt) beim Wirth im Feller,

Cr fat ein Holzern Ridli an

1nd feifit: der Muscateller.
Der Niuscateller bed Mittelalters war fiif, feurig und jdhwer,
den fentigen Liquenriveinen jeined Gtammes dhnlich bis gleich
unbd vorzugdweije italienijdhen Nrfprungs, denn bad Baterland
ped Muscatellers ijt Jtalien, wo die Rebe, die Vitis apiana
Des Pliniug, jhon zur Kaiferzeit nach iGrem Werthe gejchiiht
tourde. Treffliche Kenner, davunter auch Hamm, glauben jwar
nac) den Berichten ber Spitlateiner und der Humaniften den
antifen und mittelalterlichen Muscateller fiiv cin fiberlegenes
Gewiichs Dalten yu miiffen, twer jedod) mit der Ansdrucsiveije
bes Mittelalters vertraut ift, das nur gar gu gern des jehomnen
Effectes toegen die Miicfe einen Elephanten und den Schuft
einen grofen Mann nanute, fiiv den leidet 8 feinen Jreifel,
Dajy bie modernen Sorten den alten Mearfen minbdejtens eben-
biirtig unbd wahridheinlic) fogar iiberlegen jind.

Der befte unter den bernm[(gm Mudcatveinen Jtaliens
ift nad) Hamm’s Fuverldjjigem Spruche der E]Jtonh Pul=
ciano (. b.) — ev 3dhlt aber nidyt, weil ex nicht zu Haben
ift, 1nd fo verbleibt bie exfte Stelle dem bewdhrten Est Est

«
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oper Mionte Fiadcone, dem Dipigen, jtark aromatijden
Probuct der Hishen am Boljener See, bon dem der germanijde
Welfehlandfafrer dem Land3mann Fugger 3u Ehren noch Heu=
tigen Tages gern 3u fojten pilegt, bis er die rothe Marke nidt
mehr von bev fveifen unterjdeiven famn. Dem Est Est eben-
biietig ift die Dernjteinfarbene Lacrimae Christi della
Somma, und bdiefer zundd)it fieht dev bon Alters Der be-
viifjmte Syracujaner, der toeifie, feurige, Toftlich mundende
Givacujo Albanulle, deffen geiftiger Gehalt noch nie
b pon miemand in Jweifel gezogen tworden ift. D
folgen ber votbe, thurmbod) befeligende Gatania, der rith=
Tiche faum minder jchwere Moscato Gapriato, ber feurige,
buftige Monte Gibello und ber vothe etna-NViabeira,
Essenza dell’ Etna ober aud) Nettare genannt — bier Gi-
cilianer, peren Stubtunt bie beraujhendite Wirfung iibt, bie
ntan fidh nur denfen fann, Davan jdlieRen fich bie milbjiifen,
fencheljchmectenben vothen Calabrejer, dev Dtranto wnd dev
Framcavilla, ferner die meifen und vothen Weine von
Ganta NMaria di Capua, die den Namen der Lacrimae
Christi gu ujurpiven pflegen, endlich bder baljambujtenbe
Farnefe und bev mweifie, fhwelgerijdh jiife Orbieto, dem
fih in Toscama bder gelbe, fiifie Nio mit ausgeprigtem
Muscatnufibouquet und in Piemont der vithmlichjt befannte
Moscato von Canelli an dic Seite ftellt.  Dazu liefert
Sardinien nody) den trefjlichen Alghero-NMuscat und Elba
vert fiten, vofhen Aleatico, einen Kochwein, defjen Her-
ftelfung eined ber fiifieften Geheimniffe dev Elbamer bilbet.
1nd alle diefe Weine find nicht nur fojtbar, jondern — mwad

- die Hauptjache ijt! — aud) trintbar.

Gerade in diefer Hinficht ftehen die franzdtjchen Mus-
cateller bei affer fonftigen Uebevlegenfeit den italienijhen
entichieden nach: fie find veine Ligueurtveine, an denen man
nur nippen darf, und bafer it einem engern Freundidhafits-
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binbe ginglic) unbrauchbar. Jhv Chorfithrer ift der mild
jlife Rivedalted von BVerpignan, der erfte Damenwein dev
Lelt, voll Feinheit, Duft und Feuer und tm After villig
bem Malvafier gleich. Jhm unichit folgt der Hobiitfe, vbft=
ouftende Frontignan, bdamn der Litnel, Sm aiveiten
Honge ftehen die minbder feinem, aber gleichfall dufer|t
gaumengeredten Muscativeine von Bevgerac, der Mon-
bagillac mit dem Saint-Lauvent bed Bignes, fii
deven vovgiiglichite Mavfen der Raulid-Mejtve, der Maxfalet-
Biger und bder Conjul-Crignac gelfen. Dazu liefert da3
Ranguedoe den wiivgigen Maranjfan und den gehaltvollen
Gauvian (beflen bejte Sorte der Dedpagnac bilbet), bie
Graffdaft Avignon den BVeaume und bdie Provence eine
gange Reihe von Sorten, von denen ber Cajjis, der Roque:
baire, ber Barbantanne und der La Cintat von Max-
jeille die nennensdwertheften find.

Gpanien erzengt neben dent purpurgliifenden Mioscatel
be Alicante (f. Alicantivein) pen foitlichen Moscatel de
Malaga und Moscatel de Motril (. Malaga), fomwie
im @herrhwein-Diftrict den golbgelben, fiifiligen Bino be
Fajarvete und ben Hellgelben, Famillenduftenden Manza-
nilla (. ©herey). Portugal bringt im fveifen Setuval
bon der gleidnamigen Stadt in Eftramabdura eine jehr ge-
jhifste Sorte auf den Mark. Ungarn Tliefert im foeifen
TWeprer vom Nenfiedlerfee und im tweifen Badacjony
aus ber Plattenjee-Gegend nur Sorten dritten Ranges, bdie
vom Nudcateller von Billdny und von Tofay-Hegy-
allya nur wenig iibertroffen toerden. Dagegen probducivt
Dalmatien nicht blos die leidlichen weiffen und rothen 9N 03-
catod von Arbe, Brazza, Spalato und Cattaro,
fomdern aud) ben hocharomatijchen, [liineldhnlichen vothen
Tartaro von Sebenico und vor Allem den purpurglithenden,
rojenbuftigen Moscato bi Roja von Amifja, Auch Kftrien
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Dat unter den Sorfen feined einft tweltbevithmten Reinfalls
einen frefflichen Mudcateller (vgl. Reinfall). JIn Griedjen=
fand endlich ift, wie im Mittelalter Candia, gegenivdrtig
Gephalonia Der Dauptjip der Mudcatellevproduction, bder
brei Gorten auj dert Diarft bringt: den vollen, gehaltreichen
Yusbruch) NMosdcato Nectar, einen Damenvein erjten
Ranges, den zavten, Hochgelben Gran Modcato bi Lizuri
und ben einfachen, aber edlen Modcato di Wvgoftoli
(burch H. Charbion in Cobleny a, Rh. zu begiehen)., Hanm
nennt die Cephalonia-NMuscate ,entjhicden die bejten vom
threr 2vt” und jagt damit allerbingd biel, aber dod) nidt
aupiel, fweil fie an fich vovziiglich und iiberdies zur: Jeit
bielleicht die cingigen find, die villig unverfiinftelt um BVer-
fouf fommen.

Muscatniifie Heifien die eifdrmigen, nehartig gefurdpten
unb inwendig marmoricten, braunen, jteinharten Samenterne
oed Muscatnufbaums, der anf den Mioluffen, befondersd auf
Der Bandagruppe Hetmijch ift, und defjen Gejehichte daber
mit ber bed Gewiivznelfenbaums gujammenjillt — dod) mit
bem Unterjchiede, dafy die Werpjlangung nad)y Bourbon,
Mauriting, Madagadfar und Weftindien Feinen rvedyten G-
folg gehabt Hat und daber nod) immer die drei Banbdainjeln
Rontar, Neiva und Ai den Hauptip der Mudcatnufenltur
bilben, Die Frudt bed BVaumes it eine wallnupgrofe,
jleijchige Beere, i Der, von einer purpurrothen Samenbitlle
umgeben, die Nufy fteckt, und bildet in JFucer eingemacht
eine ungentein iivzige und jdhmadhafte Conjerve, bie
aber mur jelten nach Gurvopa fonmt. Die purpurrothe, haut=
artige, bdielfach zerichlite Samenbpiille twird beim Trocnen
jofrangeld und liefert die Mudeatbliithe (jpan. Macis) dez
Dandels, die ald vorziigliches RKiihengewiivy dient. Die Nuf
ird gleidfalld getvocnet, zum Sdupe gegen TWurmfrah
ivieberholt in Kalfwaffer getoucht, wobei fich Kalf i den




366 : Mujdeln

nepartigen Furdjen abjest unbd ihr ein meify beftiubies A=
jehen gibt, und ungerffeinert nac) Guvopa verjchictt, wo dasd
Reibeifen fie fitv ben @ebrauch in Pulber vermwandelt. Fhe
Gejchmac ift ein B8lig avomatijcher, bet weitem nidgt jo jharf
und beifiend wie der bed Rfeffers, und gerichene Muscatmuf
daher befonders fitr feine Suppen und Mehljpeifen gecignet,
beren 3avter Gejchmact unter der Biefferiviivze leiden mwiirde.
Die werthoollen Bejtandtheile ber Nuf find Fett und nantent=
1id) ditherijhes Del, an fweldhem bdie Macis fogar noc reidjer
ift a3 pie Muf, jo dafi thr Gebraud) in ber feinen Biickeve
burdjaud am Plage erjdeint, wenn aud) bas nod) zu Anjang
bed 19. Sahrhundertd beliebte Muscatenbrot, in weldem
neben. Macid und Mudcatnuf aud) nod) Fimmt, Anis,
Sendjel, Qoviander und Geiviivzuelfen eine HRolle jpielten,
mit Recht von der Tijhiliche verjchonnden ift. Ob Griechen
und NRomer die Mudcatnup fannten, 16t fich nach bem bisher
pariiber beigebrachten Material nicht entjcheiden. Ansgemacht
aber ift, dafy jie Der vomijchen Rochfunit fremd war, und daf
erft bie Uvaber fie in die abendldndijhe Stildje einfithrien,
in ber fie bom 15, big Anfang des 19. Jahrhunderts eine
bedeutenbe RNolfe fpielte. Seitbem aber ijt der Verbraud) jo
Bebeutend zuriicfgegangen, daf; Holland feit 1864 den Ntuscat=
nufban auf Java villig eingeftellt Hat. Nur die nod) ey
im Mittelalter ftectende englijche Riiche bebient jich ihrer Heute
nod) im weiteften Umfange, witd ih sunddit fteht die deutiche,
namentlic) die norddeutjhe, mit einem Jahresverbraud) von
2500—3000 q_NMactd und Niijjen, wihrend der SKaiferfiaat
jdfelich mit 500—600 g ausfommt. Vgl Nelfenpieffer.
Mujdeln jdmeden im September am Deften und bas
aus ecinent ober bielmehr zwei jefr triftigen Griinden, weil
ndmlich zu diefer Beit erftens die Srebje nicht mehr gut und
sieitend die Mujtern noch vecdht jelten finb. Naturmenjden,
Sdyifjbriichige, Liebhaber und anbdere mothleidende Gejddpie
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effen diefe &dhalthiere voh ohne Salz und Serviette und
Daben babei allerbings ben Bortheil, daff ihr Mittagbrot
nicht mur billig, jondern auch fehr verbaulich ift. Der ge-
wihnlide Guropder jedod) geniefit fie nur im eigenen
@aft gefotten entieder miglichjt Heify niit einer Fricafjee-
jauce aus Mayonnaife und gebachtem eigenen Sajt der Thiere
ober aber, nachdem fie gehivig in Efjig und el marinict
und mit Pfeffer und Salz verjehen tworden, ald Salat in
Ajptt, Jn Norddentichland fonmumen auch in Butter ge-
bratene Mufdheln vor — ein hoherer BIbdjinu, dex felbit
mit Agreft ober Citronenfoft unverdaulich bleibt. Dagegen
haben in @alziwafjer abgefottene und danm mit Peffer,
Sorbeerblittern wund Gewiivznelfen in Ejjig eingelegte
Mujdheln einen ungemein fein pifanten Glejhmad und
tomen nicht blos wie frifche veriwenbet, jondernt auch mit
Effig, Oel und geftofiencm Pfeffer ohne Weiteres a3 Salat
berjpeift twerben. MNabrhoft find die Mujheln in Gohem
Grade, aber aud) in Hohem Gvade jchwer verbaufich wund
gudent ftets ettwnd bebenflich ettva twie bie liehen Pilze, o
00f; jie ftets mit derjelben BWorficht gepriift terden nifjen
tie diefe, Bei alledem ift der Mujchelconfium Guropad ein
fehr bebeutender.  Der Jahresverbranc) Englands twird auf
30 Millionen Kilogramm vevanjdhlagt, und Paris confumirt
jtihrlich rund 53, Millionen Kilogramm 3u 71/,—97, Francd
per Doppelcentner. Sn England, Holland wd Schottland
dectt vielfach die Herzfrmige, fehmupig tweife Hervzmujchel
ven Bevarf, die Mujchel par excellence jedoch ift die ovale,
anndhend feilfirmige, violettblaue Miesmujcdhel, die fich
in Menge an allen euvopdijden Riiften findet, in ber Adria
bei Benedig, an bev Wejtkiifte Franfreichs bei La Rodjelle
(hier jdhon im Jafhre 1246) und in der Nordjee Dei Giferbet
an Bfiihlen — bdeshalb auch Pfa = oder nicderdentic) Baal-
mujdyel! — gesiichtet wivd und auch den Wiener Tifeh ver-
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jorgt, Snbejjen ift der Mujcdhelconjum Defterveich3 ein jehr
befcheibener — etiva 20 000 kg jiahrlic).

Muijeron, frang. Mousseron bor mousse fiiv Moo,
ift eine jchon vor gwethundert Jahren ind Deutjdhe heritber
genonmene Bezeichmuing wrjpriinglich fiiv einen vorzugsieife
im Diooje wachjenden Pilz, die aber im Laufe der Beit aud)
auf anbeve Avten iibergegangen ift. Der walhre Deujjeron,
Moosling ober Mehlihwantm mit cinfarbig blapweifent
Hut von 1—5 em Durchmefler auf meift ddgjtehendem,
aleichfarbigem Stengel, hat einert unvergeflich audgeprigt
friftigen Geruch) nach frijehem Weehl, it zuv Hevbijfzeit in

I Dejtevreih), Dentjhlond und Franfreih im und unterm
Ll aldmooje Ydufig und gilt allenthalben fiir cbenfo fwohl=
B L jehmecend wie gejuud. Die gleiche, blagiveifie, Hisweilen ns
Briunliche jpieclende Farbe, doch nur 2 em Durdjntefjer und
einen fchwarzbraunen Stiel Hat der Laudypily, Kitden-
Edywindling ober Knobland-Mujjevon, der fich vom
Friihjahr bis in ben Herbjt an Wegen und auf Lichiungen
meift in grofierer Unzahl beifammnten findet, fich duvd) einen
entjchiebenen Snoblandhgeruc) auszeidnet wund deshald mehr
als Getiivgy an Saucen wnd Ragoutd ald fitr jic) vevwenbet
wird. Dagjelbe gilt vom Kreisling, Krigling oder Nel
fen-Mujjeron, einem Bruder ded vorgenanuten mit 5 cm
| Dreitent Hut vou roth- vder lederbrauner Farbe und mit jrharf
e toiivzhaftem, nelfenartigen @ernd), der fich trbefjert bei lingernt
L Sochen pollftinbig verfievt. Weit weniger ausgeprdgt ift das
Rarfiint der efbaren Maijdhwdmme, unter denen in Dejter=
reidh der Pomona-NVeaijdmwann oder Pomona-Matjjes
von mit 2—7 em brettem, blafgelbem, mehr ober tweniiger
falbfugelformigem Hut und tweifen, derbem Fleijc) die exfte
Gtelle einnimmt, obgleich aud) der leicht gelbliche, faft tweife
Gpis-Mujferon oder Spis-Maijdwanmm mit fegel-
formigem Sut, der tohl Hauptjichlich) die Uebertragung besd
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Mufjeron=Nanend auj bdie Maifhwdmme veranlaft BHat,
feinesivegs felten ift. Dieje beiden Mufjerond Haben feinen
hervorjtechendert, fondern nur einen jdwad) gewiivzhajten
Gevud), Alle bieje Pilze aber zeichuen fich duvdh) Holen
Stidjtoffgehalt (vund 31/59) und durd) Schmackthaftigheit
aus und tverden daher in ber Kiiche gevm bertvendet, twenn
glerd) nicht in bem Mafe wie die Mordhel.

.

Niigelden |. Gewiivzuelfen.

Naje, Ndasling, Ndsling oder Desling, aud
Juppe, Kummel, Untermaul, Sdhnabel ober Shnap
bel, in Wejtphalen Schudapel, ine Rbeinland unvichtig
Mafrele und in Ojtpreufen nicht minder verfefrt Aejdhe
genannt, eine SLarpfenart nanentlich bed Donaiu= und Rhein-
gebiets, exveicht zivar eine Linge von 25—40 cm und eine
Sihwere von 1,—1 kg, hat aber wenig Lobliches an fich,
poant das Fleifh ift allezeit lind ober blutt (weichlid), gar
feines ober ©bed Gleruchd und boller Griten, vorausd gegen
ven Schwanz” (Gefiner). Auch der Dberditerveicher Hohberg
bertveijt bie Mafe auf den Gefindetifch, fiigt jedoch BHingu:
p2Boflgejchmacter find fie, wann fie, auf eiem Rojt gebraten,
mit Rosmarin, Del und Gijig eingemadyt find, denn die
(hmrcn toerben enblich jo teid), daf man fie mitjommt dem
Sijh effen fann”. Jnumerhin Hat der Nisling Tm bie biter-
reichijehe unbd jiidbeutjche Voffafiidhe ald billiger Bratfijd
Bebeutung, da er im Friihjahr, wenn er gum Laichen in
hl? Jeebenilitfje tritt, su Taufenden gefangen und zu Yy bid

o Mart per Stiick verfaujt wird.
Appetit=Leriton, 24
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