>

Niigeldjen — Nafe 369
Mufjeron=Nanend auj bdie Maifhwdmme veranlaft BHat,
feinesivegs felten ift. Dieje beiden Mufjerond Haben feinen
hervorjtechendert, fondern nur einen jdwad) gewiivzhajten
Gevud), Alle bieje Pilze aber zeichuen fich duvdh) Holen
Stidjtoffgehalt (vund 31/59) und durd) Schmackthaftigheit
aus und tverden daher in ber Kiiche gevm bertvendet, twenn
glerd) nicht in bem Mafe wie die Mordhel.

.

Niigelden |. Gewiivzuelfen.

Naje, Ndasling, Ndsling oder Desling, aud
Juppe, Kummel, Untermaul, Sdhnabel ober Shnap
bel, in Wejtphalen Schudapel, ine Rbeinland unvichtig
Mafrele und in Ojtpreufen nicht minder verfefrt Aejdhe
genannt, eine SLarpfenart nanentlich bed Donaiu= und Rhein-
gebiets, exveicht zivar eine Linge von 25—40 cm und eine
Sihwere von 1,—1 kg, hat aber wenig Lobliches an fich,
poant das Fleifh ift allezeit lind ober blutt (weichlid), gar
feines ober ©bed Gleruchd und boller Griten, vorausd gegen
ven Schwanz” (Gefiner). Auch der Dberditerveicher Hohberg
bertveijt bie Mafe auf den Gefindetifch, fiigt jedoch BHingu:
p2Boflgejchmacter find fie, wann fie, auf eiem Rojt gebraten,
mit Rosmarin, Del und Gijig eingemadyt find, denn die
(hmrcn toerben enblich jo teid), daf man fie mitjommt dem
Sijh effen fann”. Jnumerhin Hat der Nisling Tm bie biter-
reichijehe unbd jiidbeutjche Voffafiidhe ald billiger Bratfijd
Bebeutung, da er im Friihjahr, wenn er gum Laichen in
hl? Jeebenilitfje tritt, su Taufenden gefangen und zu Yy bid

o Mart per Stiick verfaujt wird.
Appetit=Leriton, 24
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Sedavivein ,ijt Shledervein’ — aber nur im bes
johrémften. Sinne, bemt Was fiber Gflingen Hinaus gegen
pie AB Fu gebaut wird, ijt mur in bejonderd wohlvofenben
Safren geniefbar unbd fommt daber fiberhaubt nid)t in Frage.
Die wiirgigen, geiftoollen Weifweine des witrttembergijchen
untern Nectarihald vor Eplingent bis fHerad nach Gunbels-
feim dagegen find allerdingd jehlecterfaft, tem auch wenig
faltbar und bdapher fein Gegenjtand bes Handeld. ©3 geht
audh frof Des mangelmden Abjahes an's usland fein
Fropfen davon berforen, demt ber Tiirttemberger Halt auf
eitten trinfbazen Scoppent ebenjo biel twie auj eine freue
Ghefhilfte, und die Frembden, bie dad Qand bejuchen, ftehen
ifm getreulich bei, daf e3 nicht gue uihiujung verberblicher
Rorvithe fomme, demn o cine Flajche Befigheimer ober
Weinsberger [dft fich vortrefjlich beplaudern, und Lbeplaubderter
Franf jmect und beformmt befjer”. Bu den im Lanbde bejt-
pefanitten Gemddien gehiren: der Miindhberger von linters
Tiivfheim, bad ,Juderle” von Kaunftabt, der Stiasherger
port Mundeldheim, bder Schaltjteiner von Bejighetm,
ver Burgberger von Weinsberg und der Hundsberger von
S@eiler. Big zu Anfang ded 19. Jahrhunderts begeidhnete
man fibvigens affe Weine Wiirttembergs und Badens (mit
Qudnalme des Secweines), aljo auc) die Gewidhje des Enz=
thals wnd De3 Memsdthals, ben Mavfgrijler . . w. alg
JJecarwein”.

Dielfenpieffer, Piment oder Neugewiiry (weil bie
continentale Siiche e exft jeit Anfang ded 19. JFahrhunberts
in Gebraud) nahm), aud) Englijd-Getwiirz oder Jo maica=
pieffer, eine piefferforn- bis erbjengrofe, vunglige braune
Beevenfrucht, ftammt von der tmmergritnen Pieffermyrthe,
bie al3 ftattlicher Baum auf den Antillen heimifeh, feit 1605
botantjc) Gefanut und von bden Eugldndern fjeit 1863 auf
Sanaica in Cultur genommen ijt. Die zweijomigen Beeren
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werden vor der NRetfe gefammelt und an der Sonmne getrocinet,
twodurc) fie die Rungeln und die brawne Frarbe exhalten. Der
Gevud) ded Piments ijt frart nelfenartig, ber Gefdhmad rein
gewitrahait, namentlid) weniger fdharf als der des jchivarzen
Fjefiers, mehr muscatnufdhnlid), term anch weniger fein.
Der Nelfenpfeffer wird dapher Dauptiachlich ftatt ber Musdcat-
nuf; vertwendet unb hat diefe jeit Anfang ded 19, Jahrhunderts
(0. D). feitbem bie Holldnder die jorgfdltige Sortivung ber Nitffe
vernadliiffigten) tn der That mebr und mehr aug hex Seiidhe
berdrdngt, fo dofi ber Raiferftaat jebt jdhelich eftwa 4000 q,
Deut{chland 10 000—12 000 q Piment einfiifhot.

Reszmélper, in Nordoeutidland gershlid) Nef-
milner, quier jhierer Weifiwein vbonr Dorfe Nezzmély im
Comitat Sontorm, gehint eigentlich su den Braten- ober
Deffertiveinen, dod) eignet jich eine etwas leichtere Marfe,
ber @arfehér, auch zum Tjdhwein.  Gute Begugaquelle:
Sohann Kattug in Wien.

Reniditel-Qife, jeiner Spundjorm wegen in Baris
Bonbdon oder Bonde genannt, trdgt den Namen vom Stidichen
FNeujdhatel en Braye im Departement der Unter-Seine 1und
erjheint al8 7em fange unh Hem dide Walze in ber Unijornt
ber Tvewe — in Htmmelblan. IMit biejer Bierlichfeit ber
duficrn Grjcheinung verbindet der Bonbdon als ecdhter fromage
a tout bien einen bemerfenswerthen Fettgehalt, cinen milven,
angenehnen Gefchmact und einen jehr Humanen Preis (20 bi3
25 Gentimes per Stiic).

Neugetviivg §. Nelfenpiefier.

Eeunaugen berufen auf etnem Berjehen Vater Adams, der
offenbar Bei der Taufe diejer Thicre aufer dent witlichen Selh-
organ unbd den fieben fiemenjpalten auch das Rajenlod) jeber
Rivperjeite unter bie Augen gevechnet Hat. Die Niederfachjen
jogent Dafer fieber Bricde ober Pricde, vom Adjectivim
bricfe, das eine Der reizendten Gigenjchaften ber Damen

o4k
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beseichnet, berunt pricte bedeutet drall und prall” und pride
fein feift ,von fernig feftemt Fette jtroben” — wie ein
frijches junged Mibdehen, eine wohlgendfrte frijche Bratiourjt
ober et Hojfnungsvolles Schweindhent mit bielperfprechendem
Specanja. Dnd Teunauge ijt in der That ein ausge-
iprochener Settfijch, dev mit 25 22 Sdymergehalt dent Aal am
nichften formmt, toie ex denn fibevhaupt biejem riftofraten
ungemein dhnlic) jieht bis auf ven Kopf, der beim Aal jpib
und fein gejdmitter, Deim MNeunauge bagegen gorillaartig
plump ift.  Sn Guropa Topumen brei Neunaugenarten vor,
pon Denen aber nur wei von culinavijder Bedeutung find
b bort diejen mur eine, bdad FluBneunauge, jich aud in
Dejterreich finvet. Dad Flufneunauge, bie Bride ober
Rrice der Niederjachjer, berwohnt die Kitjtenmeere und Flitjje
Guropas, Nordamerifad und Japans, evreicht bei 30—40 cm
Qiinge ein Gewidt von 76—90g unbd wird jorof( im Herbite,
wenn fie Dem Meere zueilt, tie im Friihiahr, wenn jie Funt
Qaidhen in bie Fliifje suviidfchrt, namentlid) in der Meemel,
Ober, Weichjel, Elbe und Wejer mafjenhajt abgefangen und
matinict aum Verjaudt gebracht.  Bon dert ditevveichtjdhen
Pricken jogt Hohberg im Jahre 1682: STerben fitr eint
Herveneffen gehalten, aber ifr Brit ift zdhe und Havt ver
baulich; 3u Qing und Ehersberg im Lande ober der Enns fann
man fie jur Qaidzeit gar wohf befommen”. Die aweite Avt
dagegen, bad Weerneunauge ober Dbie Meerpride
pefannter unter dem Namen der Lamprete, die fich fonjt
in alfen cuvopdijchen NDeeven findet, fehit im Schiwarzen Nieere
und daher aud) tm Donangebiet. Die Lamprete befucht die
Slitfe nur im Friibjahr Fur Quichseit und bilbet dann, da
fie bel 70—90 cm Qénge bis 11 kg fdwer wird, einen
widhtigen Gegenftand der Fifchered, namentlidy in Franfreich,
aber audh in Giid-England und frither aud) in Stalien, File
sen Vevjandt wird fie gany wie bad gemwdhnliche Teunauge

T



il .v.

RNierenbraten — Norbhinjer 373

sugerichtet, b. §). abgebalgt, leicht gerbiftet und dann in eine
reichlich mit Qovbeerbldttern und Geiviivg verjepte Cijiglate
eingelegt oder aber gerduchert. Jn diejer Form gehiven Newn-
auge und Lamprete zu den Dingen, bie man von Dinten
in 2ngriff nehmen muf, wm den vechien und vollen Germnf
oabont 3u faben. QJm Uebrigen tird bad Neunauge gany
ie bder Aal ubereitet und iiberdicd ald Garmitur zum
Sauerfraut-Galat verivendet, it aber bdabei wirtlich) bes
Ghten zuviel, denn diefer Salat ift {hon an fid) jhwer
verdaulid) genug.

Rievenbraten . Kalb.

Nieviteiner, ein angenchmer tweifer Tijhwein vom
Gtidtchen Rieritein in Rieinbefien, bejlen Befte Lage, dev
o OO ober | Klect”, jogar den Rbeinweinen weiter Keafje
augesahle toird und dem Nierfteiner gu joldjem Anjehen ver-
Doffen hat, Daf jeht die Viehrzahl der rheinbeffijchen Weine
britter und vierter Ordmung, wie 3. B. der Laubenleimer,
oer Bitbesheimer, der Bingener, der Oppenbeimer, dev Sal-
gener, Wachenhetmer, Aleheimer, Bechtheimer . {. w, 3u=
meijt al$ ,Nievjteiner” in die Welt gehen. Ueber Maing 3u
Degieher.

Doderl ift cine obcrdentjche Bejeichmung fiiv Klof,
namentlicy fiiv ben mit Mild) angemachten oder wenigjtens
i Mild) gefochten Mehl- ober Griesflof, der allein ald
nSalzburger Noder(* in nidht weniger ald fiinf verjdichenen
Opiclavten i der Wiener Kiidhe auftritt. Sn diejer einfadyen
Geftalt ift bad Noderl eine der angemehmiten Mehlipeifen,
»une heauté douce comme un mouton®. NMan ftellt aber
auc) aus gejdjabter Qeber, paffivtem Kalb3hivn, geftofencm
&, Salbjleijd) ober Hithnerfleiich Nocer! Her, die dent Gries
noderl und Giernoder! nod) iiberlegen find und al8 Suppen-
einlagen ftets mit verdienter Hodadytung begritft rerden.

Diordhaujer . Branntivein.
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Nudeln, Vehlipeisprajerven, die aus Weizemmehl oder
@ries einfach) mit fochenbem Wajjer oder mit & gefertigh
werden, zerfallen ihrem Urfprunge nad) genau wie die dummnten
Gtreiche in fertiy gefaufte wund in felbjtgemachte, nach ihrer
Geftalt aber in drabtfrmige Fabennubdeln, in riemens
firmige Bandnubdeln, in jdilfrohritarfe Rohrnudeln
(Maccaroni), in fmopfftrmige Kovnernudeln und in ein
Gemiid) von fleinen Sternen, Rdvern, Ringen, Herzen,
Sreugen und anderen Figuren, dad im Franzbdjijchen unter
pert Namen Semoules, tm Teutjhen unter dem Namen
Foacon= oder Figurennudeln zujanumengefaht wivd. Alle
diefe Gorten liefern in Mild) wie in Fleijdhbriihe aner=
fennengwerthe Suppen, die Mund und NMagen in angenehner
LWeife auj die nacdhfommenden Dinge vorbereiten, die Fabern=
nudeln iiberdied eine treffliche Unterlage fiiv gefochted Gefliigel
und bie Rohrnudeln ober Maccaroni endlich mit Bechamel-
jauce 1nd Parmejanfdje oder aud) mit Sdinfen ein jo Hoch-
interejjantes Biijhengericht, dafy der ewvopdijche Ruf der
Maccaroni eingig und allein auf diefer Schitfjel beruht. Diefe
Rohrnubeln in Salzwafjer gejotten, ohne Jugabe befanntlid
die TWerftags- und fettgetrdnft neben einem Schluce nieder-
tradhtig jauren Sovrentinerd bie Fejttagdjpeife der edlen
Lazavont, {ind nun allerdingd die dltefte unter den italtentjchen
Nubeljorten und twerden jhon 1596 genannt, jic gingen aber
erft gu @nbe bes 17. Jahrhundertd in die framzdfijhe unbd
fritheftend wm die Mitte ded 18. Fahrhunderts in die deutjche
Riiche ditber. Freilich qgibt jchon Undreas Gove aud Midhren
1701 ein Pecept zur ,Suppe mit Macronen und jungen
SHithuern”, aber bied NRecept ift ausd dem Franzofijhen abge-
jchricben, und wo nac) Govep Veaccavoni genanut ierben,
da {ind feinedwegs Rohrnudeln bdarunter gemeint, jondern
— Hlecel, vierecige ober rvautenfirmige Stiide aud Nubel-
teig, toie fie Heute in der Flecferl> ober Lajany-Suppe auf-
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treten! Diefe Flecerl aber find feinedwegs, mwie der Name
Lafany-Suppe anguzeigen jheint, idbentijeh mit ben Lasagne
ber Jtaliener und den Lazagnes der Franzofen, jondern ed
ift eine Spielart ber oberdeutjchen twabhren Nubdeln, die et
mal, als Nulles (Nubelgebict) und ald Nouilles (Fleckel) in
bie frawsdfijche Siiche fibergegangen find. Su Norddeutjchland
fafiten bie Maceavoni exft nad) dem ficbenjifhrigen Kriege Fuf.

griiber und rvajder ging die Verbreitung ber Faden-
nudeln vor fid). Schon 1667 figuriven fic als twohlbetannte
Suppencinfage auf der frangdiijhen Tajel, 1712 exjheinen
jie (aber in der Bubereitung nodh an dic alte oberdeutiche Mudel
evinernd!) im Miirnberger Kochbuch, 1715 in reiner Gejtalt
in De8 ,Herrn v. Pofbergd Georgica curiosa aucta® und

2
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1732 auj ber Berliner Tajel, wihrend Leipzig noch 1735 am
Slede!l fefthielt. Die Fadennubeln nannten fich urjpriinglich
Fidelini und noch Geute exjcheint aif Schweizer Speijefarten
eine ,Fidéli-Suppe”, die namentlich dem Jtorddeutichen,
ver fie fich natiiclich jofort in cine ,fidele Suppe” iiberjest,
ithweves Ropjzerbrechen verurjncht, bid ev jie endlich vor jich
fiebt und evichiittert ausvuft: ,Pob Dangig! Das find fa
Jiudeln 1

Die Fagonnudeln freten mit den Kbrnevnudeln unter
udiig XV. ervor unbd bildeten zu defjen Beit bis 1762 bad
Ehaxfreitagsdiner der finiglichen Familie. Sie hatten dbamals
eitte iemliche Grife unbd ftellten nicht nur Hiilfenfriidte,
jonbern auch Fijche dar. In Deutjhland waven wum 1780 die
Ritrnberger Hafernudeln in Haferforngeftalt (wicht ettwa
aus Hajermehl!) berithmt.

Dutreh und durd) verjhicden von bdiefen exotijchen Prd-
jexben ijt bie eingeborene deutjche Nubdel, der wiv Fuerjt 1564
in Gtefermart begequen. Die deutjche Nudel, die jept afs
Dampinudel, Sdmornudel und Schmalznudel in
ben Kod)biichern figuvivt, und ju der auch die Kartoffel:
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nubdel gehort, ift feine Mehlipeidprdjerve, jondern ein fetted
Bachwert, dad auf der Stelle berzehrt werden mujf, wenn ed
nicht unverdaulich und gejchmactios werben joll. Fhr Wejen
und ihre Tugend berulen ganz und gar davauf, dafj ber Teig
jebeamal frifeh Beveitet umd vor Allemt, daf er, Feritiickt oder
ungerftitclt, in Fett gebacden toivd — jelbjt wenn cr nacdhher
al3 Guppeneinlage dienen joll, wie dad tn cinigen Gegenvern
Gitte ijt! Ein joldhes Gebdct, aber mit Rojentwajjer parfiimivt,
waren die franzdiijchen Nulles bes 17, Jahrhunbderts, die man
in ber Wergweiflung iiber den ofne Sachfenninif abjolut
unecf(d@rlichen Namen einem unfindlichen Crjinder Nulling
in die Sdube ju jchicben pilegt, und find noch Hente bie
nordbentichen, auf allen dovtigen ,Frepmiviten” unvernieid-
fichen Schmalzfuchen, die wafren NMaccaroni ded Nieder-
jachien, bie ununterbrochen mit dem Schipflbffel aud dem
brobelnden Fettfefjel Dervorgeholt, in Diiten aud Feitungs-
papier gemwictelt, mit Jucer beftvent und von den Kunbden,
Bornehm und Gering, Klein und Grof, Mann und Frou,
mit dem volfommenften Ausdruce bder Jufriedenheit und
bes Wolhlbehagens verzehrt werben.  Wer baber, wie leider
gejchieht, die fteivijthen Mudelbdcter des 16, Jahrhunberts mit
ben modernen Nubdelfabrifanten ujammenijtellt, begeht diejelbe
Thotheit, ald twemn ex die ,Einfpdnniger” Kaijer Mapimiliand L.
(Goldreiter mit wuy einem Pferd) mit den dermaligen ,Ein-
fbinnern” (Sleinbauern mit nur cinem Pferd) in einen Tobf
twerfen tolfte. Aber eine oberdeutiche, vielleicht fpeciell eine
oftevreichijche Crfindbung, die mit Haut und Haaven, d. 1. dem
Wefert twie demt Namen nach, ausd dem Fnidel oder Knudel
herborgegangen ift, Hot bie Dunft= und Schmalznubel viel
Beit gebraucht, um in Novddentjchland Heimijch u twerben.
Bi3 1730 fannte man dort wnd in Sbherfachien mur bie Stopf-
nudel, mit der die Gidnje genubdelt werdben, die effbare ubdel
ar iiberhaupt unbefanut. A Speije werben ,Nudeln” jum
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Nurdeln
exjten Male 1732 im , Brandenburgijdhen Kodjbuch)” genamnut
b 1740 erfcheint Name und Gevicht vollftandig eingebiivgert
— aber bnd waren, wie jdhon gejagt, die italienijde Faben-
1udel und der Mehlflec, der mun, tweil aud demjelben Teig
berettet und nur in der Dimenjion von der Fabennubdel ver-
jchicdent, zundchjt in Oberjachien und bann auc in Mieder-
jachjen den Nudelnamen annabhur. Jum Unterjdyiede bon bder
Haarfbrmigen Fabennudel Hiep er auch wohl Hausmader-
Nubel, wic nod) jeht in der Sehweiz. Die autochthone
deutjiche Dampf- undb Schmornudel dagegen gelangte ert
it 19, Jahrhundert aud Sitddentichland e die nordoeutiche
Riiche und ift dort Heute nody nicht visllig Heimijd) geworden,
wenigjtend wnicht in dem Grade wie ifre primitivjte Fovny,
die Schnalzubdel, e3 unter bem Namen ded |, Schmalziucens”
getwordent ijt.

Die Herjtellung der italienijden Nudeln war bid Fuv
Mitte ded 17. Sdculums ein Privilegium Jtaliend, nament=
lich Meapeld und Genuas. Seitdem nafhm Franfreich (Pavid
und Marfeille) und in der gweifen Hiljte ded 18, Jahrhunberts
Siibbeutichland (Niirnberg) in Hervorvagendent Veafe an der
Fabrication Theil. Breufen verbot dafer 1783 alle Jtubdel=
einfufr, um feinen newevvichteten Fabenuubel-Ctablifjements
in Berlin und Nagbeburg auf die Beine zu Helfen, und etiva
gleichzeitig entftanden in Wien und Prag die erjten Daccaroni
Fabrifeir, Die italienijhen Fabricate behaupteten jedoch, 1weil
jie in Folge der BVerwendung fleberreidhen Weizens fich beim
Rochen weniger leidht aufldjen und breiig werden, ein ent-
jdhiedenes Uebergeivicht, bid neuerbings die Frangofen (Rivoive
& Carret in Syon) durch Bujas von frijchem Kleber u ihrem
LWeizenmehle fid) auch diefen BVorzug angeeignet haben. nch
oie dfterreichijchen Veaccaroni ervfrenen {ich cined guten Rufes,
fo daf jahelich davon und bon dhnlidhen Teighrijerven etiva
4000—4500 q ansgefiifhrt werben, wihrend bad dentjche NReich
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anndfernd dasdjelbe Quantum jahelich fitr den eigenen Vedarf
tmportict,

MNiifje nude crude jind weljdhe ober Wallniijje, die
mit fleijhiger griiner Schale und Havter brauner Kevnfapiel
perfehenen Friihte bes Wallnupbaums, bdie fich nicht blos
wie bie Pajelniijfe in der Kiiche und ald Dejjertobjt verivenden
[afjen, jondern auch ein fehr mildes, wohlichmedendes, griin-
liched Speijedl licfern, dbad an Verdaulichfeit dent Molhndl
nahe fonmt und nur den einen Fehler Hat, dbaf €3 gav u
leicht vanzig wird. Die unreifen Friichte geben, mit Juder
eingemacht, ein gern gefehenes und mnodh fieber gegejfencd
Nuf=Confect, mit Suder und Branntivein aber den Hoch=
achtbaren Nuf-Liqueur, eined der angenchmiten Miund-
PBarfiimivmittel, die dem Gaftronomen ju Gebote jtehen. Den
Lefhrbiichern zu Folge ftammt der Urquell diejer Annehmlich-
feiten aus Perjien — in Wahrheit it ev ein Halber Fodmo-
polit, defjent Heimat die fleine Strecke bom duferjten JFapan
bi3 an bdie Adria umfnfst, und der jogar tm BVanat ald ein=
geboverter Wildling aujtritt. Die alten Griechen waren (unter
und gejoat) nur 3u faul, fidh um die Cultur des pridytigen
Baumes zu bemiihen, und warteten dafer, bis ifhnen Alerandey
per Grofie Den cultivivten Stamut fix und fertig ausd Perjient
mitbrachte. Weit friiher jchon bilrfte Jtalien dben Wallnufp=
bowm erhalten haben, und zwar bon Karthago aud, wohin
bie Phinicier ihn gebracht Hatten, Daraud evfldvt fich die
merfiviicdige Thatjache, dafy jich in norditalienijchen Piahlz
bauten aus dbem 6. Jahrhundert v. Chr. Wallnupjchalen ge=
funben Haben. Nach Enugland jcheint er jhon mit den Angel=
jachien gefommen u jein (450 w. €hr.), und dafy Karl der
Grofe ihn diedfeitd de3 Mbeined fleifig anpflanzen lief, vev=
jtet fich von felber. Sm Oefterreich wird ev it Dalmatien,
Sftvien und Oftgalizien, Hauptidchlich aber in SHrain und
Gteierntart gejogen, in Deutjchland formmt er nur im ba=
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bijehert Dberland in grisferer Menge vor. [ der Sehiweis
ift der Ytupboum fehr vevbreitet, den grofen enropitjdjen
Bevarf fedoch decfent vovyiiglich Kleinafienn, Piemont und
Eavoyen, Spanien und Franfreich. Vgl Oel.

NRupberger j. Defterveicher Wein.

Ober=Jngelheiner, cin trefflicher Tropjen vom Flecten
Cher-Jugelheim imt Selzgrund (wnmweit Bingen) in Nhein-
beffen, volfmundig, feuvig und twiivshaft, gilt fiix den zweit-
bejten Nothivein Deutjchlonds 1und macht Jidh gliiclicher Weife
CHas fveniger rar als jein BVorgefefter, der Apmanndhiufer,
Ev 1t erjt in newerer Jeit au Anjehen gefonumen, denn 1och
um 1840 mwar er im Hondel faum befannt und jtaud an Ruf
pem feifen Scharlachberger und jogar dem Niexiteiner nach.

Obers . Rahm.

Lhit ift bo8 Efbare, was im Gegenjuly 31 den efbaren
Wurzeln, Srdutern und Kedutertheilen hoch oben ober ju
oberit widit, aljo die geniefibaren Baun= und Hodhftraud-
jritdhe. Diejer Deutung des Wortes entiprechend tird in
ber Riiche das fogenannte Beevenobft (it Ausnahnte dex
Waulbeere und der Feige), eil an nicorigem @eftriich
wachjend, nidht gum eigentlichen Obft gevechnet, fuofl aber
bad fogenannte Schalenobit, obgleich dadjelbe einen vom
eigentlichen Objte ziemlich abrocichenben GEharafter Hat und
faft nur beint Nachtifch mit demijelben aujamntentrijit. Aufer-
bent jchliefit ber Begriff alle jogenannten Sitdfritchte und
exotijdien Friichte aus, joreit diejelben nicht auch in Nittel=
europa gedeifen und gezogen werben. Die heimijchen Obft=
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