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bijehert Dberland in grisferer Menge vor. [ der Sehiweis
ift der Ytupboum fehr vevbreitet, den grofen enropitjdjen
Bevarf fedoch decfent vovyiiglich Kleinafienn, Piemont und
Eavoyen, Spanien und Franfreich. Vgl Oel.

NRupberger j. Defterveicher Wein.

Ober=Jngelheiner, cin trefflicher Tropjen vom Flecten
Cher-Jugelheim imt Selzgrund (wnmweit Bingen) in Nhein-
beffen, volfmundig, feuvig und twiivshaft, gilt fiix den zweit-
bejten Nothivein Deutjchlonds 1und macht Jidh gliiclicher Weife
CHas fveniger rar als jein BVorgefefter, der Apmanndhiufer,
Ev 1t erjt in newerer Jeit au Anjehen gefonumen, denn 1och
um 1840 mwar er im Hondel faum befannt und jtaud an Ruf
pem feifen Scharlachberger und jogar dem Niexiteiner nach.

Obers . Rahm.

Lhit ift bo8 Efbare, was im Gegenjuly 31 den efbaren
Wurzeln, Srdutern und Kedutertheilen hoch oben ober ju
oberit widit, aljo die geniefibaren Baun= und Hodhftraud-
jritdhe. Diejer Deutung des Wortes entiprechend tird in
ber Riiche das fogenannte Beevenobft (it Ausnahnte dex
Waulbeere und der Feige), eil an nicorigem @eftriich
wachjend, nidht gum eigentlichen Obft gevechnet, fuofl aber
bad fogenannte Schalenobit, obgleich dadjelbe einen vom
eigentlichen Objte ziemlich abrocichenben GEharafter Hat und
faft nur beint Nachtifch mit demijelben aujamntentrijit. Aufer-
bent jchliefit ber Begriff alle jogenannten Sitdfritchte und
exotijdien Friichte aus, joreit diejelben nicht auch in Nittel=
europa gedeifen und gezogen werben. Die heimijchen Obft=




380 Db

fefichte aber theilt man Der bequemern eberficht megen in
pier Klafjen, ndmlid:

fernobft, bei welhem bdad epbare Fruchiileijch cin
folziges Serngehiiufe mit mehreren Santent umjchliefst: Aepiel,
Bivien, Mijpeln und Quitten; :

Gteinobift, bei bem das efbare Frudhiiletjdh eine ftein-
Harte Sernfapjel (Stei) mit nue cinem ober 3wei Sanen
wmgibt: Aprifojen, Kividen, Biivjiche und Pilawmenr;

@dyalenohit, bei teldenm nur ber fern efibar, die
Jruchtichale dagegen, weldye bie Sernfapiel wmgidbt, ungenicf:
Bar ijt: Softanien, Peandeln, Miifje und $Hajelnifje;

Beerenobit, bei weldem bdie zahlreicer fleinen Kerne
entoeber im efbaven Fructjletich vevtheilt [iegen (echte Beeve:
SRibijel) over nur vberldcylic) in bagfelbe eingefentt jind (un-
echte Beeve: Erobeere), vgl. Beerenobit.

Afte Objtfcitchte ftimmen in dem Punite itberein, baf
jie vof cbenjo gut ober nod) befjer jchmeden al8 gefocht obex
jonjtiwie zubcreitet. Dageger unterjcheidet fich das Schalenobijt
purd) den Mangel an Dbjtjiuve jebr toefentlich vom den buei
anbern Slajjen, die e3 awar bei jetnent geringern Wajjergehalt
an Nihrwert]) iibertrifit, an Bollmunbdigkeit und an Avoma
aber Dei meitem nidt ecveicht. Die gedachen brei flnjjen
aber gleichen fich Davin, Dafi fie bei Hohem TWajfergehalt
(718—902%) veid) an Zucter, Sduren, BSalzen und vor Allem
an jenen flichtigen Gfjengen find, die ben wunderbar an=
fprechenden und tounderbar mannigfaltigen Objtgeruc) er
seugert, auf dent bielleicht noch mehr ald auf der Stuve die
pielfiiltige, Dei feiner Stlafje bon Nalhrungdmitteln wieder-
fefrende Berjchiebenheit der vom Obft gemdbhrien Gejchmacds=
empfindungen und Gejdymacdsgeniijje bevuht. Unter biefent
Gefichispuntte ift dad Objt recht eigentlic) dnd Gonfect dev
Natur ober natiicfiches Gonfect und mit guiem GSrunbde

wimmt e& auf der Tafel jeine Stellung neben demt walrei
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Conjecte, Den Ganbiten und dem parfitmivten Bucerqebict
ein. Von einem eigentlichen Nihrwerthe famn beinmt Dbjte
faum bie Hebe fein: wer 4 kg Biruen tn Magen Hai, ift
nod) wm fein Haar befjer gendhrt al3 der fromme Schivepper-
mat, der befanntlich nach gejchlagener Schlacht zivei Eiex
gudictivt evhielt. Bom Objt allein twird dafer Wien trof des
betviidhtlichen jdhrlichen Gonjums von rvund 20 Millionen
Silogramm frijder und 1y Million RKilogramm qedbrrter
Boumfriichte gewify nidht jett. An Verbaulicheit freifich it
bas OBt nichts au wiinjchen iibrig, im Gegentheil ed bLeeilt
i) namentlich tm Sommer mit der Grledigung dicjer Un-
gelegenfieit bigtveilen dermafien, daf der bejte Menjeh dadurdh
in die fdandlichite Verlegenheit und grifte Versiweiflung
geftiivat werben fann.

Objtiwein |. Ciber und Moft.

Ddje . Ninbdjleijen.

Del, die Mutter der Badfijde unb die Seele des Salats,
it fliijfiges Bilanzenfett, das fich bei allen Pilangen, gunteijt
aber i bet Ganten der jogenanuten Delgewdchie findet und
burc) Auspreffen mit ober ofne nwendung von Wirme
barau3 abgefchicven twivh. Das Geifie Verfahren lefert mebr,
003 falte weniger, aber reinered und befjered Del. BWon den
Delgewdchien werden einige dreifiig Hauptidchlich ober nur
e Deles fegen in griferem Umfange cultivict, darvunter in
Guropa ber Oelbaunt, der Mohn, der Rabs, ver Ritbenjomen
und vie Sonnenblime, in Afrifa die Delpalme und dev Butter-
bawm, in UAfien ber Sejam, bie Delmoringie und der dinefijde
Talgbawm, in Ymerifa die Pavanuf und in Auftvalien der
Bantulmufbaum; internationale Delpflangen find Gauptjichiich
die Cocodpalme und bie Gronuf. Auferdem wird in Guroba
Dl ju Speifestwecen aus verjdyiedenen Nuffriichten, nanent=
lich aus Meandeln, Bucheln, Wall- und Hafelnitjfer gewonnen.
Rufil, b, § Wallnufol, jheint jogar wilrend ded Mittel-
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alterd iwenigftens in der Bobenjeegegend die Haubtrolle ge-
fpielt i Haben. 2Wer jedboc) jehlechthin ,el” jagt, meint
toeder tuf- nod) Manbel=, webder Riib- noch NMohusl, jondern
Dfipensl, dad Del in des Wortes engjter und gemeinjter
Bedeutung, dad man ehemald nicht blos auf den Salat,
jonbern audy auf die Qampe zu gieflen pilegte, das von
altersher und in den fiidliden Lindern nod) heute die Stelle
per Butter vertritt, und bad in der guten Kiiche der gangen
e[t gejehiist twird, unbd gwar um jo ridtiger und befjer
gefchiift toixd, je griindlicher die Fleijhbrithe jeine ehemalige
Alfeinherrichaft gebrodhen Hhat. Demn bei allen BVerdienjten
bes Olivens(s ftefht nicht zu lemguen, bap es bedeutend
fchmerer 31 berdauen it ald Vutter und Mohndl, und daf
dafer fein ausjchlicfilicher Gebraud) zu etnent Najjertconjunt
von Gferviizzen fiihren muf, bden ber verftindige Gajtvonom
im Snterejie jeiner Bumnge wie jeined Magens [ieber ver
meidet, @benjo unbejtveitbar ijt aber aud) bev iiberlegene
RWohlgejhmad ded an rechter Stelle verwendefen Dlivenils,
wenmgleid) Der bielcitivte usjpruch BVaerjt's: ,Dan nag
jagen, twad man wilf, unjere nordijde Vutter ijt gegen
Quechefer el boch) nur eine Schmiere” auj nidts e
niger af8 auj eine lebertreibung bdesd Heven Barons be-
e, Wer ein Sttt Weifbrot s beftreichen wnd bdabet
swifhen Dejter frijehér Butter und beftent frijchem Del 3u
wihlen Hat, waplt die Butter, hat er dad CStitd Brot ju
rBjten, jo waplt ex bag Tel, hot er aber eine Kalbicotelette
ju braten, jo gibt er wieber der Butter den BVorzug . i. v.
Dafy Licbhaber das bejte frijhe Oel mwie Liquenr zu trinfen
pilegen, Deweijt gav nichts, benn e3 gibt auch Liebhaber; die
Butterbrot mit Spimue fiir cinen Gdttergenuf evilaven.
Gerade Deim Del fommt jehr viel, wemn nicht Ales, auf

bie rechte Stelle an. An vechter Stelle aber ift ed nur bet

fleinern und feinen Vackgerichten wnd vor Affem beim Salat




~ Defterverdjer Wein v s JS&
— Dier ift e3 geradeyu uniibevtrefflich 1nd unerjeglich. Die
bejte @ovte bilbet bad burchaus flare, tetfgriinliche Jung-
ferndl von reinem Delgejhmad wnd jehr geringent Gevud,
bag buvd) falted usprefjen dev Dliven gerwonnen twird und
als NRigzo-Jungferns(, Lucdhefer Dlivendl, Genma-
Gpeifedl, Feinftes Provencersl 2, im Hanbel figurirt.
Die gweite Sorte, anj warnem Wege Dergejtellt, ift bas gelb-
griine Bawm i von weit marfanterem Gerud) und Gejchymack,
aber immer nod) ertrdglich, wdhrend die britte Sorte, ber
man gav feiren eigenen Namen zu geben gewagt bat (ber
Bollamund nennt’s mit Recht Dollendl), an Gernch, G-
{thmad und Farbe das wibderlidyjte aller Pripavate davftellt,
die iiberhaupt den Delnamen fithren. Die ztveitiwictigite
Delaxt fitr die euvopdijhe Riiche ift dag8 Mohnsl, dvas an
Bevdaulichleit itber, an AWohlgejchmact aber unter dem Oli-
bendl jteht und deshalb in benm Lindern, wo dies die Derr=
[haft behouptet, felterr ober niemald wunter jeinent eigenen
Mamen auf ven Tijch fonmt (gl Mohn). Der Kaijerftant
producivt Dbeide Dele, an Dlivendl namentlich i Jftien,
Dalmatien und Giidtirol biz 90 000 g im Sabre; MWien
hilt fic) daher (wenigftens nominell) ausjdhlieflich an das
legtere und verbraudht baporn 5500 q jabelich, Wad endlidy
nod) den Niihriverth und die didtetifchen Cigenjdhaften des
Del3 tm Allgemeinen anfongt, jo fteht e in biefer Hinficht
burdyaug: bent Zhierett gleich, d. b, es exzeugt Wiivme, fept
aber feint Fleijeh) an und ift baber am ficy fein vollfommenes
Jahrunggmittel. Vgl. Sett,

Lejterrveidier Wein macht bas Sprichort u jhanben,
baf tein Prophet in feinem BVaterland Berehrung finde.
Ditten die Trojaner nur halb joviel auf ifre Kafjandra ge-
halten yie die Wiencr auf ihren Heurigen, bdie Glejchichte
mit dem grofen Holzpferde 1wire gang anbders gefonmen,
und FTroja jtinde Heute nod)!  Natinelich muf aber der
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SBrophet danady fein, und eben im Punft dev Appetitlichfeit
mag’d bet der feligen Kafjandra wohl gehapert haben. Wiire
jie mit bem gamzen Feuer des Biglauers, mit ber Fein-
- Deit De8 Piaffftdttners, mit ber Granbesza des fKlojter=
neuburgers, mit bev leberlegenfeit bes © umpolbs-
Firchners, mit der Milbe Ded Mailbevgersd, mit Der
Glegany des Weidlingeryd, mit ber Klavheit ded Nup-
bergers, ber Nedhofjtigheit de8 Gringingers und ber
Verpe pe3 Stinfenbrumnerd aufgefveten, bdie Trojaner
hitten fie geviifrt and Hery gejdlofjen und bie Herbheit
ifrer tede vergejfen, wie dev Defterveicher itber ben anber=
weitigen Tugenden jeines Weines beffen Sturve vergifit,. Denn
ein wenig famer ift dev Lefterreicher, in jdhlechten Jahren
jogar in bem Wmfange, dafy der Framgoje in jeiner nappen
TWeife ihn ald vin & deux oreilles (Wein, bei dem man beide
Dhren Hingen Ldft) bejeichnen wiirde — aber er ift unter
alfen Umitdnden extractreich und von rveinem Gejdhmact unbd
itbt Dafer ftetd die Wirfung und bdie Anziehmgskraft des
vechten, tvafren Jtebenblutes. Iothweine evzeugt dad Land
unter ber Ennd nuv wei: den fenvigen, borbeaupdfnlichen
Bosglaner, dev zu Vislan, Merfenftein und Gainforn aus
blanem Portugiejer-Rebjap gewonnen wird (ver ettvas jdhwere
weife BVoslauer ijt jeltener und fteht nidyt int exjten Range),
unb den leichtern, fein fduerlichen MaBner von Maben tm
Mavchield. Unter den zahlreichen Weifiweinen ift dev bouquet-
reiche Rlofternenburger ausd Riedlingtrauben dev edeljte,
ber Gumpoldsficdhner (1. d) bder berithmtejte und der
Nufjberger, der bie Gewddie von ujdorf und des Rabh-
lenbergd umfafst, bev befanutejte, wenigjtend geht im Aus-
lande alfer weifjer Deftevveicher winter dem Famen |, Nupe
berger”, twie aller voffer unfer bem Iamen ,Boslauer”
Daran jchliefen fich dann der Bijamberger, der Reper
aus quiinem Veltliner, der Petersdorfer (Perchtolds-
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porjer), Enzerddorfer, Wolferddorfer, Manners-
borfer, Haugsdorer, Marfersborfer, Steiner,
Stremijer, Pulfauer, Regbader . J. ., alled flotte,
frijhe, frofliche Gefellen, die lieber unterm griinen , Bujche”
geteunten af8 Tange von einem Keller in den andern gejchleppt
fein wolfen, Das merfwiivdigfte Gemid)3 jeboch, Dinveifenber
als der Nufberger, fefjelnder als der Vislauer, lieblicher al3
der Meailberger und Beliebter ald dex Gumpoldstivdner ift —
ber eurige. Ueber ein Glas Heuvigen geht nichts al3 ein
sweite3 Glos! Framg Graejfer, Hiftoviter und Antiquar dague,
per Wiener Herobot”, tie, ihn griedrich Sdhlogl nennt, be-
merft in diefer Augelegenfeit: ,Der Deurige ift unter ben
Weinen, was bev Wiener unter den itbrigen Reittenr, ber
Wiener betm Heuvigen daber cin doppelter Wiener”, richtiger:
ein doppelter Wiener im Quabdrat, denn nad) Den getvifjen-
Daften Beobachtungert ¢ines andern Kenners fommen ant rid)=
tigen Wiener, wenn ev vorjidhtig mit Heuvigen gefitllt wir,
nadeinanber nicht zvet, jondern viex Lebewefert sum Borjdein :
evftens dev ,Spih”, dev fich uvgemitthlich wund jeelenbergniigt
geberdet, atweitens ber ,2jfe”, der jich bureh ben jchief ge-
jeftenn Hut und taujend Pojjent fenngeichnet, brittend der
wDradie”, der fich, ing Freie gelajien, im jaufenden Bicac-
fluge von einer Steafienfeite jur andern betvegt, und biectens
endlich ber ,Seeldtve”, der entroeder im Rimnftein Hhartnddig
jeinemt angeftammeen Glemente nadjftrebt ober wuthjchnaubend
und juchend, twen er verjchlinge, mit fitechtecfichem Briillen um
fich jchaut und audh wm fid) jehligt —

Und wenn er ndditen Tags evwadyt,

Da wunbdert ihun die Sache,

Dennt in der Regel fieht ev fich

Sm fdfig auf dber Wache.
Wer aber michte angefichts diefer Winder des Heurvigen, welde
die ,Berwandlungen” ded Toidius Jajo als Kinberjpiel er-

Appetit-Leriton. 25
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jcheinen fajien, den Saby Fu beftreiten wagew, daf ber Dejter-
veicher Wein ein vecdhter Buophet jei? Bezugquellen erjten
Ranged: Johann Kattus, Frany Leibenjroft & Comp., .
Sdhlumberger, Augujt Schueider, Johann Etifjit & Sihne,
. @. Wishel janumtlich in Wien.

Qlive feijt die 83—4 cm [ange, guiin, rbthlich ober
jchwary gejirbte, wetjchfendhnliche Frucht ded tmmergriinen
Delbaums, der befanntlich jchon die Sintjlut mitmadhte, und
wahrjcheinlich in Kleinafien und Syrien Heimijd) ijt, aber
auch in ben iibrigen Mittelmeerlindern Teidht und Ydujig
veviilbert. Der Frud)t ivegen jchom von bden Aeqyptern,
Phoniciern, Hebrdern und Griechen cultivivt, fam der bers
edelte Gtamm um 627 v. Chr. nac) NMittelitalien und von
ba aud nad) der Yombardei, nac) der NRivieva und Siid-
franfreid), wihrend in Spanien, twohin ihn wahrideinlich
fchon bie Phinicier verpjlanzt Hatten — man denfe an den
berithmten Oelbaum von Venbinat auf Malloven mit einem
Stammumfang von 12-22 m! — exft die Araber jeine Vex-
breitung umd Cultur in Sdymug gebracht 3u Haben jdeiren.
PNodh) 1m 16, Fahrhundert gelangte er auch nady Meyico und
Peru, hat aber fiiv bdieje Linder nicht die Hohe Vedentung
wie fiiv dad WMittelmeergebiet, two die Olive nicht blod als
Delfrudyt, jondern aud) ald BVolBuahrungdmittel von Widhtig-
feit ijt. Meif ift die bald fivfchenartig vunde, bald pilearwmen-
artig etfirmige Steinfrucht wegen ifres jad-bittern Gejchmacts
ungeniefbar, man nimmt fie daher fury bor der MReife ab
und focht fie in Salzwajjer ober entfernt fie und legt fie
in Ejjig ein, Beide Arten fonunen ald jhloarze Oliven
in Stifter yumeift aud Griechenland ober ald Olives verdales,
Olives de Lucque, Spanish Queen-Olives, Olives sévillanes
sumeijt in Gladverpactung aud Jtalien, Spanien (dejjen vor=
siiglichite Sorte die grofen Dliven von Nontoro am Guadal=
quibiv bilden) und Siidfrantreich in den Haubdel. Man ver-
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joeijt fie, unt den ppetit anzuvegen oder die Verdauung 3i
Defdrberit, und jie munbden fo vorziiglich, daf gav nicht jelten
oer Niagen jhlieplich die Jeche fitr ben Gaumen begahler
N,

Olla potrida, zu beutj) etiva ,Jergangened”, ein
altberiihmtes jpanijhes Mijehgericht von Fleijch und Gemitje,
bag i jeiner Heimat ein fiiv alle Mal die erjte Schitfjel un=
mittelbar nad) der Suppe bildet. Die gewdhnlide Olfa, die
auc) wofhl vunbdweg Puchéra (Topfefjen) ober tvie der Sod)-
topf jelber Puchéro genannt wicd, bejteht aus einem Gemijd
bort Richererbijen, rweifen Bohuen und Kohibldttern, dad mit
Witrfelr von Spect und Hanmelfleify in Fleifehbrithe gefocht
und mit Salz, Pieffer, Jwiebeln und twenigent Kioblaucdh
gemiivgt witd — allerdings ein ved)t nafhrhaftes, aber gerabe
fein bejontders appetitliches Gevicht. Fur Hevjtellung dex feinen
Dlla dagegen mengt man den drei vovgenannten Gemiijen,
bie borfer in Waffer tweic) gefocht werden, griine Grbien,
Blumentohl, Spargel, Kavtofjeln, Selleviewurzeli und Quitten
bei (bafer der belicat teinjiuerliche Gefchmact diejer Goel-
manng-Olfal), fodyt bad Gemijh mit den angegebenen Wiirzen
und mit einem Stiick Spect, einem Stitt vohen Schinfen und
einigen Stitden furackvurft in frijtiger Fleijchbriihe wnd bringt
e3 al8 Jugemiije sum gebdnpiten Hanumelfleiich auf den Tifeh.
1 diefer Form ift die Oila ein wirklidher Qecferbifien exften
Ranges, der jdhon gu Anfang des 16. Jahrhunderts in bie
framzbiijche Siiche, zu Gnbe desjelben in dic bterreichijche
und eftoas jpiter unter dem wverballhornten MNamen Dla-
batrie auch in die oberjid)fijche Riiche iiberging. Sn etvad
beveinfachter Gfeftalt Behauptete fie jich ald Ollea wihrend
Des gangen 18. Jahrhunbdertd auf der Wiener Tafel, wikhrend
fie derjelben jelst ebenjo fremd ift wie der norddeutichen, welde
bie Dlla niemald angenonmen hat.

Drvange §. Apfelfine und Pomeranse.

[*]
o
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Orialane find fleine Fettflumpen von 30—50 g Schivere,
die mit Jwiebeln am Spiep gebraten und mif biclem Gefithl
und grofiem Vergnitgen Halbdutendiveid verfpeift iverden.
Wer nur dret Stit auf jeimen Theil erhdlt, hat died per-
jonliche Unglitc jchiveigend 1nd mit Wiivde Hinuntevzujchlucten,
went jedoch nur cin Sttt Fujdllt, der daxf laut die bernich-
tenbe ¥mflage exheben, daf man ifm den Mund fettig genadht,
abev nicht geftopft Habe. Sm gemeinen Leben ift der Ovtolan
(Fett- oder Barten=-Ammer), ein 16 cm langed Vigelchen
aus dent Ammergejchlecht, das tn Sitbeuropa haujig und aud)
in Mittel- und Nordeuropa jtrichweife vorfommt. Schon von
dent Mimern ald3 Lecderbifien qejchiht, witd dad Thievchen
noc) feute in Jtalien, Siidfvanfreich) und vorzugseife auf
ven griechijehent Snjeln vielfach gefangen, im Rifig gemdjtet,
bei geniigenber Fettleibigleit erwiivgt, abgejotten und mit
Cijig unbd Getviiry su 200—400 Gtiit in fleine Fafchen
eingelegt, deven namentlid) Cypern jabrlich nocd) immer eine
grope Anzahl verjenben joll — denn nenere Angaben itbex
biejen Handel fehlen gianalich. Ueberhaupt ift dev fiberjchivdng-
liche Ruf, den ber BVogel im 16. und 17, Jahrhundert in
Jtalien und Franfreic), im 18. Jahrhundert in Dejterveicd
und Deutidhland behauptete, feit Anfang ded 19. Sculuntd
griindlid) in die Briiche gegangen. Jn Wien bezahlte nan
pas Stiid zu Unfang ded 18, Jahrhunbdertd mit 1 PBijtole,
. h. mit 5 Thaler damaligen und etwa 50 Marf Deutigen
Gieldtoerthed, und in Norddeutjhland gab man nocd) 3u
Uudgang des Jahrhunderts, ald der Schejjel Noggen auf
8 @rojden jtand, 16 Grojdhen Fanggeld pro Stiic! Wenn
fein tweiteres, jo fat bie grofie frangbdjijche Revolrtion -doch
dag BVerdienjt, diefer Albernbeit ein Ende gemadht it Habem.
Baerft evzdhlt smwar, ald ob er's nod) jelber evlebt hitte: ,Der
Ortolan a la provencale fommt in grofen, audgehihlten
Triiffeln nach) Parid” — aber der Himmel mag wiffen, ausd
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welchern Wiilzer der Herr Baron dieje Angabe Hevaudgefijcht
Bat, fitv bas 19. Jahrhundert ijt fic widerfinnig. Gegentviivtig
vangivt der Orvtolan gang und gav i die Klafje der Bee-
figues (]. Stleinbbigel) und ift gwar wod) von Liebhabern ge-
jucht, fteht aber dev Wachtel, ber Levche und bem Framsvogel
i ber Achtung der Kenner nad.

Srpieta | Mudcateller,

1.

Balm=Sect |. Canavien-Sect.

Paprife, der ungarijehe Name der Veifbeere, ijt jeit
1866 auf Flitgeln bed Gulyad in dad Schriftbentich efnge-
drungen und Hat jehr jum BVortheil ber Gemeinverjtindlich-
feit die ehemaligen vermivvenden Bezeichmungen panijder,
titxfijcher, indijcher, vother oder langer Pfeffer,
Negerpieffer, Guineapfeffer, Vogelpfeffer, bra-
filianijher Kivjdhendieffer, Sdhotens, Tajden- ober
KRappenpiefier, Quittenpfeffer 2c in den Rubejtand
verfest und in die Rumbelfammer getvieben. Klajjijh jind
Deute nur noch die beiden Nament Paprita und Capene-
pieffer, wnter twelden lefstern dasd gepulverte Gemwiiry guert
umt 1835 Eingang in die deutjdhe fitche fanbd, in ber e8 aber
nod) 1852 durdhaus ju den Ravitdten gehovte, Die Paprifa-
mutter, bie Beifbeere, eine Angehivige der DHelben= wnd
vevbrecherveichen Familie der Rofrenbliitler, it ein jtrand)-
artiges Sraut Siibameritas, dasg, jhon 1536 von Jean Ruelle
erithnt, guerjt von MNicolao Monardes (geft. 1678) genaer
befchrichen yourde, {iber dejjent Verpflangung in die alte Welt
indefjent feine Nachrichten vorliegen. Die Beifibeere wird jesit
in einigen dreifiiq Spielavten in allen wavmen und Heifen
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