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1nd ber Radbarfa vou Méned und Erlou. Auf der Lifte
per vothen ,Bratenweine” ftehen der Abeldberger und bex
Biodaberger von Ofen, dann dex Menejer, dex Exlaner,
per Panlifer, ver Szegparder und Kafasder, bder
Vilfanyer und Siflojer obenan. Die rothen ,Ausbriiche”
endlich finb in auffteigender Linie: der Karlowifer aus
Gyrutien, der Werjdjeher, der Pomdr aud der Dfener
Gegend und ald Krone aller ber 1Bjtliche Menefer Anus-
Brud), der feinjte rothe Deffertwein. Webrigensd hat es bem
Ungarwein deutjcherfeits nie an Anerfermung gefehlt, wie
bas qut deutiche Sprichort beweift: ,Ungarwein madt die
Fraiten jdhin und die Ménmer warker.” Dex fin. g, Landesd-
Gentval-Mujteckeller (Filiale in Wien), die Wein= und Delica=
tefjen=andlung Eduard Sadyer, Jof. Sticbi (,zum Kameel")
und Joj. Stifft & Sohue, jammilicd) tn Wien, fithren vor-
siigliche Sorten.

.

Vanille, die Tviiffel der Tropen, erjcheint als lang-
geftvectte, bunfelbraine, ettwas fettgldngende, weiche und bieg-
jame, mit glingend tweifien Kryjtallen bedectte Schote von
16 —24 ¢m Liinge, 6 — 8 mm WBreite, 27/, - 3 mm Dice und 4
bi3 5 g Schivere, und it die Kapjelfrucht (feine Schote!) einesd
médhtigen Schlinggewiichjes, ded Banilleftrauchs, einer ber
jefhr tenigen Drchideen, die nidgt ald Schmaroper leben,
joubernt bobenjtindig auf eigenen Wurzeln fupen. Die Heimat
per Pilanze ift Mexico, wo fie jehon von den Aptefen culti-
birt und zur Avomatifivung ded Cacan benupt wurbe, mit dem
jutgleich die Spanier jie femnen gefernt haben. Ju Ende des
16, Safhrfunderts befam Elufiug die Frucht bei denm Hofapothefer
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Meorgan tnLondon ju Geficht und gab diivftige Nachricht davoi.
Ausjithrlicher bevichtet 1694 ber Franzoje Lontet, daf BVanilfe
in Detriichtlicher Veenge aus Spanien eingefithrt und in Frant-
veid) aur *Parfitmivung der Chocolade und des Sdnupitabals
berwenvet werde. Die ndmlide BVertwendung fand fie nach dent
HCompendicufen  Haushaltungd-Lerifon” um 1728 qud
in Deutjchland, wihrend Mavperger, der Verfaffer des , Kiich-
und §eller-Dictionaviums”, fie 1716 nod) durchaus nicht
fanmte. Nachdem die Vanille 1721 in den englijchen Anznei-
fdus aufgenommen worben, gelangte 1739 auch die lebende
Pilange in die englijhen Gemwddahiufer, und ein Jahrhundert
fpdter (1836) glitctte e8 dem Ghivtner Newmann, fie im Parifer
Lilangengavten sum Fruchttragen zu bringen, Siziijden war
ber Preis des foftbaven Gerviivged von 20—24 Thaler per filo
auf 60—80 Thaler geftiegen, der Botanifer Pevvotet unternalhm
bafer 1839 bie Verpflangung bes BVanillejtrauchs nadh der Jnjel
Réundon, und zehn Jafhre jpdter (1849) famen bdie exften drei
Stilo jener Bourbon=-BVanille in den Handel, die jebt den
Meartt beherrjcht, da bie usfuhr aus Meyico, bie 1802 nod)
1793 000 Stangen betrug, immer mehr herabgeht, und aud
in Jaba, wo nan jhon 1819 Verjuche angeftellt, aber erft
jeit 1841 mit der Banillezucht Erfolg Batte, ber Anban
feinent Dobepuntt diberjchritten Gat. Meben der echten Vanille
wird in Merico noch von den wildbwadhjenden Pilanzen bdie
biivre wth foeit tveniger avomatijhe wilbe Ranille ein-
gefanunelt. uferdem fommien die 2—3 em breiten Friidhte
bes Titbamteritanijhen Guyana-Vanillefiraudgs ald G uyana-
Banille, die nur 5em langen und 11/, em breiten Friidhte
008 Palmen- Banillefrrauch 18 Balmen-Vanille und
houptjdchlic) die 14—15 em [angen und bia 21/, em Dreiten
Friidyte ded Pompona-Vanilleftrauchs als La Gua yra= und
Lompona-Banille oder furgtveg Lanillon im Hanvel
bov, unferjcheiden jic) aber von der echten, vollwerthigen Waare
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nidht blod dbuvd) die angegebenen Grofenniafze, jonbern bor
Allem auch durdy dben Geruch, dev indbejonbere beim BVanillon
weniger  an BVanille al8 an Tonfabohne und Bengod er-
innert. Wie bet der Twiiffel, mur tn nod) hoherm Grade, ift
ndamlich) auch bei ber Vanille das eigenartige Aroma bdie
Hauptjache. Died wunbdervolle, undefinivbare, weil unvergleid)=
liche roma, dad anj dem Gehalt der Echote an BVanillin beruht,
mad)t den Fuhm und dag BVerbienft der echten BVanille aud
und hebt jie thuvmbocd) iiber alle GSurrogate und anbeven
Gewiirge hinaus, Auf diejem zauberijhen Duft bevuht aud die
JNeizivivfung, die ihr feineSwegd ofhne Urjache sugejchrieben
wird, Unjere Damen Hat der Fnjtinct aber lingft auf die vechte
Sihrie gebracht, und nidhts evjcheint ihnen lectever, angiehender,
begehrensiverther ald Banille-Ehocolade, Banille-Eis,
Banille-Crenme, Vanille=Juder, BVanille=Nudeln
unb Banille-Strudeln Bielleicht eben davum ift aber audy
pie Vanille nidyt blod das foftlichite, jonbern Fugleich nadit
bem Sajran dad fojtjpieligite aller Gewiire, dad in guier,
cyftallijiviec” Waare fchon im Grofhanvel 40—50 Mark
pro Kilo fojtet und im Eingelverfanj nur u 0:50—0'85 Mart
per Sdyote zu haben ift — mwenigftens in Deftevreid).

Veltliner {. Reinfal.

Verdea, einer dex wenigen Weifiweine des todcanijden
Gebiets und als Licblingswein Fricdrich’s bes Grofen von
hiftortjchem Jmteveffe, fiihrt feinen Mamen vo bder ettvad
in’s @riinliche fpielenden Farbe. Gr ijt entjhieden Herd, aber
parfitnmreich und von feinem Gejdhmad, wird u Wrcefri
imt Todcanifhen gewonnen und fommt iiber Florenzy in
pert Handel.

Widslaner . Dejterreicher.
Vogelnejter |. Jndianijde Sdwalbennefter.
Vogeljalat, Vogerfalat §. Feldjalat.
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Boid-Riije — Wadjholverbeeren 569
Woiv-Riije, ein in Franfreih vedht Dbeliebter BVer-
wandter ded Limburgers, wird im Maa2-Deparvtentent in
ber Gegend ded Fledtend Void aud BVollmild) Hergeftellt und
bon borther in den Handel gebracht. Der Kije fhat die Back-
fteingejtalt Dded Qimburgers, ein Geiviht von 500—550 g
und einen, wenn auch) nicht gevade feinen, dody zujagenden
Gejhmact,  Die Fabhresproduction witd Fur Jeit auf
500 000 §ilo gejedbt; Dber Preid betriigt 17/,—2 Francs
per Rilo.

.

Wadholderbeeven, dic vunden, jdivarzbramnen, grau-
blow bereijten Friichte bded geneinen Wachholbers, der mit
Ausnafhme der Heifjen NRegionen auf der gangen nirdlichen
Grdfidlfte heimijh ijt, find verhiltnifmifig veih an Buder
(72), Bett (2825) und Etidiioffjubjtans (0°92) und jeigen
frijeh bei jitflichem Unfjangdgejchmact etnen avomatijd)-bittern
Rachgejchmad, der bei lingerm Lagern der Friichte in's leiht
Giuerlidye fibergeht. Diejes Witrzgefchmacts wegen, der auf
eitem Gehalt an dthevijchem Del beruht, verwendet nran
bic Beeve in ber fiiche jum ,Wilbmaden” von Sthlacht=
flefjhragouts, zur Avomatifiving ded Sauerfrauts, und
namentlid) als Wildpretivitrze, insbejondeve bei Schwarz- md
Febervildpret, wo fie fo jehr am Plab find, jo daf die ausd
Sletichjaft, Kraftbriihe, Weifwein, Ovangenjaft und Wach-
Dolbexbeeren bevettete Rramspigel-Tunfe den grofen Grinmod
au dem gefliigelten TWorte Hinrif: ,Iu diefer Sauce fnnte
man jeinen cigenen Vater verzehren!” Wie alle Gerwiirse,
fovdern die Wad)holderbeeren die Verdauung wund wirten zu-
gleic) giinjtig anf die Schiweif- und Harnausicheidung. Aser
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