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Boid-Riije — Wadjholverbeeren 569
Woiv-Riije, ein in Franfreih vedht Dbeliebter BVer-
wandter ded Limburgers, wird im Maa2-Deparvtentent in
ber Gegend ded Fledtend Void aud BVollmild) Hergeftellt und
bon borther in den Handel gebracht. Der Kije fhat die Back-
fteingejtalt Dded Qimburgers, ein Geiviht von 500—550 g
und einen, wenn auch) nicht gevade feinen, dody zujagenden
Gejhmact,  Die Fabhresproduction witd Fur Jeit auf
500 000 §ilo gejedbt; Dber Preid betriigt 17/,—2 Francs
per Rilo.

.

Wadholderbeeven, dic vunden, jdivarzbramnen, grau-
blow bereijten Friichte bded geneinen Wachholbers, der mit
Ausnafhme der Heifjen NRegionen auf der gangen nirdlichen
Grdfidlfte heimijh ijt, find verhiltnifmifig veih an Buder
(72), Bett (2825) und Etidiioffjubjtans (0°92) und jeigen
frijeh bei jitflichem Unfjangdgejchmact etnen avomatijd)-bittern
Rachgejchmad, der bei lingerm Lagern der Friichte in's leiht
Giuerlidye fibergeht. Diejes Witrzgefchmacts wegen, der auf
eitem Gehalt an dthevijchem Del beruht, verwendet nran
bic Beeve in ber fiiche jum ,Wilbmaden” von Sthlacht=
flefjhragouts, zur Avomatifiving ded Sauerfrauts, und
namentlid) als Wildpretivitrze, insbejondeve bei Schwarz- md
Febervildpret, wo fie fo jehr am Plab find, jo daf die ausd
Sletichjaft, Kraftbriihe, Weifwein, Ovangenjaft und Wach-
Dolbexbeeren bevettete Rramspigel-Tunfe den grofen Grinmod
au dem gefliigelten TWorte Hinrif: ,Iu diefer Sauce fnnte
man jeinen cigenen Vater verzehren!” Wie alle Gerwiirse,
fovdern die Wad)holderbeeren die Verdauung wund wirten zu-
gleic) giinjtig anf die Schiweif- und Harnausicheidung. Aser
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obgleich tn Jtalien an Wachholdergeftvind Fein Mangel ijt,
fourben die culinavijhen BVevdienfte der BVeeven doch erjt im
Neittelalter entdeckt. Gegenwivtig bilden diejelben einen nicht
unbebeutenben Handelartifel; aucdh in Oejterveich und be-
jonderd in Ungavn, Franfveich fiihete 1880 nicht weniger
als 1059 650 kg von diejent Artifel ein — Hauptjichlich zuy
Branntweinfabrication.

Wadholderbranntvein, auch) Bovowitidhia genarnnt,
wird in den verjthicdenen Qanbern in fehr verichicdencr Weije
hergejtellt. So geigen der framzbfijche Gentbre, dev englijche Gfin
und der gute veutjche Wadyholberbranntivein den ausgeprigten
Liquenr=Charafter, ihurend der Hollindijdhe Genever, der
preufijche Machandel und bie poluijcdye Borowitichfa fich ebenijo
entfchieden als feine Branntiweine bavjtellen. AlleSovten gelten,
teil iiber Wadhholberbeeven abgezogen, fitr Heiljam und
werben in bGedeutender Menge confumirvt. Eines bejonders
audgezeichneten NRufs erfreven fich der 01d Tom Gin in
Cngland, der Schiedamer in Holland und der Tiegen-
hoffer Madandel in Preufen. Audy dex friefijche Dovn-
faat (nac) dem Bremner benannt!) ift ein achtenstverthes
Fabricat, Der gemeine Wachholberjhnaps bdagegen wirh
leiber Gfottes aller Ovten aud dem bentbar nichertrichtigiten
Fujeljpivitus mit Sreofot bereitet, mit Saly gewiivat und
mit Tevpentin avomatijivt.

Wadptel, der fleinfte unter den europdijhen Hithner-
biigeln, aber doch ein grofier Lecdevbiffen, lebt der Familien-
trabition zumwider al8 Jugoogel wunbd fritt bemgemdf tn jedent
Herbjt feine frifafahrt an, nachdem ex fich auj den Weizen-
feldern und in den TWeingdrten Mittelenropad mit der er-
fordeclichen ovientalijchen ~ Rbvperfitlle verjehen Hat. Diefe
Settmafien bitrfen froh aller Vogeljchupphantajterei der fiidhe
und bem Nationalvermbgen nicht verloven gefen. Mit ber
Sdylinge, dem Nep unbd dem Feuergewehr wird baher dem
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feijtert. TWanderer nachgejtellt, und jo werben in Dejtevveid
etiva 90 000, in Preufen eftva 100 000 Stit jahelich ein=
gebracht; namentlich aud Bihmen, Mahren, Niederiijtevveid,
Stetermarf wund vor Allem aud Galizien, joivie ans den
preufiifchen Provingen, Shlefien, LPofen unb Rpeinland. Dad
Wildpret it ebenfo gavt wie jhmacthaft, evzengt indeffen bei

feinem Fettgehalte feicht Ueberjdttigung. Die wiirdigjte wnd

stwedmdfiafie Burichiung der Wachtel it der Spiefbraten.
S befundet jebesmal eine grofartige Muvifjenbeit, wenn
nan jie anberd ald gebratent auf dben Tijch bringt, denu ibhyr
voma ift duferft flichtiger Natur und [bft {id), verfliegt
und verjdwindet, jobald man ben Logel mit einer Flitjjig=
feit in Bervithrung bringt” (Brillat-Gavarin). Dad mwahre
Lergniigen exfordevt tndeffen Mannigialtigleit, und jo fommen
pie Wachtelr mit Redht und mit jhdnjtent Crfolg audh als
LPrannenbraten, gefitllt mit Triiffelgarnifur und ge-
pampft auj Gemtiife oder mit Maccaroni anf den Tijeh.

Wafiel, im 18, Jahrhunbert aud) Eijenfuchen, ift
ein bituner, vieredfiger Kuchen aus Butterteig mit oder ohne
Hefe, ber im jogenannten Waffeleijen stwijchen awei nek- oder
gitterfivmig gerillten Blechen gebacen wird, in Folge deffen
nac) Avt einer Wabe gegittert evidheint, und gewdhulich mit
Sucer bejtveut oder mit Mavnelade beftrichen verjpeift wird.
Die Art der Jubeveitung (Aft feinen Bweifel davitber, daf
pie Waffeln jo althergebracht find wie die Oblaten. Eines
verbreitefen und ivoflverdienten Rujed erfremen fich bie
Wiener Waffeln, bdemen man aud) in der Sthweiz wnd
in Deutjchland bielfach und tmmer mit BVergniigen begegnet.

Waldmeijter ober Waldmeier, audy Hergensdireud,
Wujch, Mofchen ober Meferig, d. §. Muscatfrant, finbd
pie poetifehen Rawen jenes vegetabilijchen Maifinigs, ohne
ben die Maibotwle ein exft nod) su entbecenbder Genuf fein
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tiirdbe, wie fie bag fiiv bie Griechen, die Romer und jogar &3
bie ,alten Teutjchen” war; denn obgleich das jchmude, jaft
griine, dujtende fvaut mit den iweifen Bliithendolden, basd
beutzutage in Pavid wdhrend der Wintermonate jogar
‘ ald Topipjlange eine Rolle jpielt, in Dden fithlen Griinden T’
y ver Laubwaldbungen Rord= und Mittelenropas nid)ts weniger
al3 felten ijt und unmiglich der menjchlichen Anfimerfamieit

entgehen fonnte, evfanute man doch erft im fpitern Dittel=

alter die herzerquictenden Sivdfte bedjelben und gebraudite es

auch dbann nur al8 Mebdicin, nicht al8 Wiirze, denn dex

Maitvant bes Mittelalters und nod) bded 17. Jahrhundertd

mwurde audjchliclich nach pjendomedicinijhen, nicht nach

gajtronomijcdien Principien ujammengejtellt. Noch ber Frei-

Derr b. Hobhberg (geft. 1688), jo fefr er den Walbmeifter

vithmt, Hat von der Viaibowle feine Ahmuing! Freilich jpielte

bie ,Herzensfreud’” auch) dbamald jdhon in den Maitrinfen <

pie Hauptrolle, aber erft das 19, Fahrhundert Hat ihre
1 Berdienfte ofne Einjdrintung anerfannt und jie von ber
| ebenjo ldjtigen tvie iiberfliijjigen Begleitung der Erxdbeers,
Himbeer- und Gichtbeerblitter, der Schajgarbe, ded Beilchens,
be3 Fingerfrauts, der Gdnjeblume u. . w. befreit. Der
tojtliche Dujt des Waldmeifters, in dem Grabe mit unjerm
Erinnerungsbild vom Frithling vermwachjen, daf er und jelbit [
im bidjten Winter augenblidlid) an Maienlujt und Walbdes- {
griin gemahnt, berubht anf dem Gehalt nidht blos der Bliithen,
fonbernt aud) ber Bldtter an Cumarin, jenem fampherdhnlichen
Stoff, bex jich auch in der Tonfabolne und in anderer Mijchuug -
aud) tin Steinflee findet. BVei ver Botwlenbereitung theilt fich dasd
Cumarin bem Wein mit, wie jeder Bowlenverehrer weifj. Nidht
jeber aber jcheint zu twiffen, daf die BVereitung ded fduflicyen
Waldbmeifter-Ertracts auf diefelbe Weife gejchieht, und daf
er graujam geprellt wird, wenn man ihn died duferit einjache
Priparat ald ein Wunber der neuwern Chemie Lezahlen [dft.
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‘l’ﬁnlhid)nﬁjfc 1' thJm'th‘-

Waltnu §. Niij

Wajjer ijt ein uuﬂ)mcnbigct und unerjeplicher Stoff,
jo von alfen unentbehrlichen Dingen bdag allerumentholhr-
lidjjte, fo daff man e8 zum Beften der Menjchheit er-
finden mithte, wenn’s nicht jchon vorhanden wire. Bablveiche
Berfuche Haber cxgeben, dof der Menfch fich nothigen Fal3
ofjne AWeib, ofne Gleld, ohne Ehampagner, vhne Brot und
jogar ofne BVerftand durd)'s Leben jchlagen fann, ohne Waffex
aber ift's nod) Keinem gelungen, weil jeber, ber's verfuchte,
jehort nach viev Woden jo jdhnubig war, def er allenthalben
fleben Dlieb 1umb an feinem Fortfommen zweifelt mufte.
Aber nidht blod afd Reinigungdmittel, fondern gany be-
jonbers aud) alé Nafrungdmittel ift das Wajjer von Hischjter
Widhtigkeit, genawn jo widhtig unbd jo werthooll wie das Fett,
as Eiweis und die Sticfe. €3 madt mehr ald jwei Drittel
bes menjchlichen Rovpevgemichis aus, es ijt in I)cwurmqru‘w‘
Weife an der Butbildung und am Gejchift Hes « Stoffiechiels
betheiligt, 3 Dilft unermitdlich die Feften ‘.Ténlluuqrmnrvi
aujldjen und faubar und verdaubar machen; 2 jteht fovt-
wihrend auf dem Pojten, wm bei unverniinftiger Ueber-
betyung des imern Menjchen mittelft der Tranjpiration
Abfihlung zu jdhaffen, es it unablifjig fiiv die Wegfithrung
oer verbrauchten Stoffe aus bem Sdrper bemiiht, furgum e3
ijt 3u allen miglichen Dingen gut und unentbehrlich, fo
unentbehelich, dafs bie blithendjte Schonbeit bimen furger
Srift unabwendbar jur ledernen Mumie eintrochen miifte,
e fie ihrem Leib den tiglichen Bedbar] von 2—3 RKilo
Waijfer voventhalten mwollte — nidht su gedenfen dex safl=
veichent Miiller, die ofne Wajfer adnlich auj dem Trockenen
fien, jomie bder armen Bierbrawer wund Weinhandler, die
ofne Wajjer unausbleiblich Banfeott maden toiivden. Wenn
bei alledem der mittfere und nirdliche Guropiier, joweit ex
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civilifivt tjt, bem Wajfer teder ald Nabhrungé- nod) als
Genufniittel Gevehtigleit widberfahren [dft, jo- jiud drei
Wmitdnde davan johuld, ndmlidy: 1. Das Klima, denn um
cinen Trunf Wafjer vichtig iwiivdigen zu lernen, muf man
eien @urjug in der fraugbjijchen Frembenlegion dure)-
mader ober wenigftend zur NMittagszeit ein Stiindehen wnter
pert berithmten Bleidichern campiven; 2. die gevadesu fabel-
Dafte Billigleit des Wajjexd, die bon feinent andern Nahrungs-
mittel erveicht, gejchtveige benn diberfvofjen mwirb; 3. aber
bie Glewolnbeit, das brave Naff nur in Form von Gelrinfen
a1 geniefen, an benen ber Waffergehalt als eine Art noth-
wenbigen Uebeld erjdheint, al§ dasd find: Wein, Bier, Weildh,
Branntiveinr, Kaffee, Thee u. §. w.  Jn mandjen Gegenbden
freifich find biefe Surrogate ded Trinfwaffers durdhaus s
umgdnglich, weil dort, wie 3 B. in den norddeutjdhen
Mooven, die Natur felber die Flitjjigteit nur in einem Fu=
ftanbe [eferf, ber felbft ben Durjtigen pom Genufje ab-
jchrectt, wihrend an aundern Stellen der Weenjeh bie Ver-
unreinigung des Wafjerd auf jid) ninmmt und mittelft dex
Abiille aus feinem Haushalt und jeiner Fndujtrie jo grilud-
[t zu Gtandbe Dbringt, daf felbjt bie Fijche, obgleich von
Qindesbeinen Her an Wafjer gewdhnt, fdhlicflich der Gijt=
briibe diberdriifjiig erdben und zum Wanberjtab gueifen.
Ghentijh veined Wafjer, aud 2 Theilen Wafjerftoff und
1 Theil Sauerjtoff beftehend, findet fic) in ber Nafur iiber-
Haupt nicht, felbjt nicht in dem beriihmten Xofa - Elf, einem
Iliifchen bet Derebro in Schiweden, dad ausdjdhlicflich iibev
Granit fliefit und bdaber bdie twenigjte Gelegenheit zur Ver=
unceinigung Hat. Die BVeimengungen find theild organijcher
Abbunjt und dann ftetd bebentlich, grifitentheild aber an-
ovganijcher Natur, und zwar, von der atmofphivijden Lujt
abgejeher, Dauptjichlich Koflenjiure und Kalfjalze, welde
festeren durch die erfteve gefdft erhalten ferden wund fich in

5
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®ejtalt fefter Srujten abjegen, fobald jeme entweicht. Auf
bemt @ehalt oder dem Mangel an diefen Stoffen beruht der
Unterjdhied gwifchen Trinfwajjer und Kodiivafjer, ober, wie
man gewdhnlid) jagt, Havtem wnd weichem Wajjer, Das
foflenjaurerciche TWafjer bildet ndmlic) eben in Folge des
Gehalts an Soflenfdure, die dag Nafy feyftallhell erjdheinen
[ift, dag Gefilhl der Riihle evzeugt 1nd anregend auf den
gamgen Organismus eintvickt, ein borziigliches Getriinf, gibt
aber in Folge bes Gehalts an Kalfjalzen, die fich beim Gu-
wirmen der Fliiffigheit ald Kvujte an die Speijen anfesen
und bdeven Weidhwerden exfthweren, ein jhlechies Kodhwafjer
ab: man nennt 8 daher harted Wajjer und im Gegen-
jab dazi dagd fohlenjduvearme, dad ein guted Kochvafjer,
aber fdhlechtes Trinfiwajier darftellt, weidges Wajjer. Havtes
Wajjer aft fich durch vorheriges Abfochen oder durdy Bujas
vor einer Mefferfpitenoll Fohlenjauves Natron per Liter
leiht in gutes Rocywaffer bermwandeln, wifhrend die m
wandhung tweichen Wafjers in braudhbared Trinfwafjer rajch
ourd) einen Bujab von jogenannter Braujelimonabe 3l er-
reichert ift. Mt Riictjicht auf die Herfunit unterjcheidet man
1. Regenwafjer: weid), aber nidhtd iweniger ald rein,
jondern in Gutlujt-Diftricten tenigjtens mit Ammoniaf,
Ealpeterjinre, Staub und 300 Mifvobenfeimen per Liter,
in Sdylechtluft- Dijtvicten auch noch mit Kohle, Schwefeliiure,
€hlor und bis zu 20 000 Mifrobenfeimen auf den Qiter
verunreinigt, bafer — entgegen der gewidhnlichen Anficht!
— nur al8 Wajdwafjer und Fur Branntweinfabrication
empfehlendwerth; 2. Quellwaffer: fHart, fe nach ben
Bovenjdichten, die 8 von feinem Uriprung bis aur Gro-
oberfldche pajfict, mehr oder weniger veid) an mineralijchen
Bejtandtheilen, dagegen arm it organijchen (wenn nidt aus
bitumindfem Schiefer fomntend!), an Salpeterjdure und Chlor
uno frei von mnwoniaf, daher Zrinfmafjer evjter Giite;
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3. Brunnentwajjer, d. h. Quellvajjer, dad nicht von jelbit
s Tage tritt, jondern durd) bejondeve BVorrichtungen ge=
foben wird: Hart, bei Antritt feiner oberivdijchen Raujbahn
gang bem Dauellwajjer gleich, DHiufig aber bduvc) mijerable
Fang= und Leitungdgerdthe (faulende Holrohren) wd in
dichtbenslferten Diftricten faft ftets duvd) die in den BVoden
gelangenden Faumifftoffe grauenhaft verunreinigt, bdaber
mindeftend in Grofijtadten nur dann Fu verwenben, twen
die demijche Unferjuchung bie Unjdyavlichfeit eriviefen Hat;
enblich 4. Flufmajjer: weid), je nach den geologijchen Ver=
filtnijjen und dem Culturzujtande der Stvece, die e durch-
[iuft, von fefr verjchicbenem Gehalt, aber bei jeiner Meenge,
fetrter  vaftlojen Bemwegung und der durch Pflangen und
Deifroorganidmen  bewicften GSelbjtreinigung nie jo gefdbhr=
[ich twie unter Umjtinden dad Brunnenwafjer, daber filtvict,
oie e3 bie Qettungen Der Stdbdte [iefern, Ddad bejte Koch-
waffer. Eine fiinfte Avt Wajjer, dad Mineralwafjer in
jeinent zabllojen Gpielarten, 1ift nidht ald Nahrungs-,
jonbern afs Avzneimittel zu betvachten. Das Waffer, das
Jilberne Naf”, wie man ed zum lnterjchied vom Wein
nennt, Hat von jeher, von Pindbar bis Wiel, begetfterte Lob-
vedier gejunben, feinen geiftoollern aber ald Brillat-Savarin,
per da jagt: ,Dad Wafjer ift bad einzige Gefvdnt, dad den
Durft wicklich fHillt — deshald fan man aud) tmmer mw
eine gevinge Menge davon trinfen’.

Waijferhuhn j. Nohrhuhin.

Waifermelone j. Avbuje.

Wajiernuf;, cine merfwiivdige Wajjerpjlanze aus dent
®ejchlecht ber Myrtenbliithen, bewofnt Seen und Sitmbije
Sibiriens, der Kaufajusregion und ded gemdfigten Europa’s
pon Norbitalien b1 Dinemarf, Tehlt aber anf den Jnjeln
ded Miittelmeerd und in Grofibritannien, und perliert aud
auf dem Continent trop mannigiacher Schut- und Cultur=
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verjudie tmnter mehr Tervain. Hiaufig ift fie nur noch im
preufiijchen Dberjchlefien (Breslaw), tn Anhalt (Dejjau, Ferbjt)
und in einigen Gegenden Franfreichs, Die Friidyte, Wajjer-
niijje, Wajjertaftanien, Shpipniijfe, Stadelniijje,
Sejuitenmiifen odber Traben, in NMiederditerveich Hivid)y-
grandeln genannt, cridheinen al8 3 em hohe, 4 cm Dreite,
unretf griin, jpdter dunfelbraun bis jdvary gefdvbte und mit
bier Dornen bemaifnete Niifie, die etnen Herzformigen, fweifen,
mefligen fern einjchlicfen, defjen anmdhernven Kaftanien-
geiymact jhon die Pfahlbauern der Sdveiz zu jdiben
mwuften, Diefe Kerne bildben nod) Heute vofh ober gejotten ober
gerdftet mit Butter oder Spect eine Lecerei ded genteinen
MNanmed und der Kinder in dben Landjirviden, wo bie Pilanze
jich moch findet. Der Handel mit den Niiffen aber hot voll=
ftindig aufgefrt, nur in Breslow findet man fie nod) ab
und zu auf dem Marfte.

Wajferviibe j. Weifriibe.

Weidiel . Kiviche.

MWiein, das ,golbene Nafz” im Gegenjah jum filbernen,
bem jchlichten Waifer, ift in den Augen der Theologie ein
Jliifes Satandgijt”, in bdem Uugen der Wifjenjdaft ver-
gofrener Mojt ober Traubenjait, bejjen Sudevgehalt in I fFohol
fibergefiifrt worben, in ben Augen der Fenner aber gittlide
LQiebfranenmilch”, die der Dichter nur nady Verdienjt feiext,
wenn er fagt:

Des Triibfinng, der Weijtein

Ded Stumpfjinns, der Brettjtein

Dez Giegerd im Sdhach.

Sa, Wein it der Mieijter

Der Menjchen und Geifter

Der JFeige macht dreifter

1nd fjtarvfet, was jchwad,
Abpetit-Lerilon.

es
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Der Sranfe gefund madt,
Hohlwangige rund madt,
Lerborgened fund macht

Und Meorgen augd Nadt,”

Die BVeftandtheile diejed Jauberjaftd {ind aufer dem
unvermeidfichen Wafjer in erfrer Linie lfohol, Erivactiv-
jiuve und Weinfdure, dagu Weinftein, Gunumi, Glycerin,
Fett, Qenanth-Wether und — namentlich im Rothivein — Farbh=
ftoff und Eerbftoff, endlid) noch Kali, Kalf, Magnefia, Viangan,
Lhosphoridure, Schwefeljduve, Borjaure, Chlor und einige
andere minder Hiufige und minder tichtige Mineralftoffe.
Der Alfohol beftimmt den Gehalt und bdie Haltbarfeit des
AWeing, der Jucker mit dem Glycerin den Siifygeichmac, die
Stuven die Befommlichicit, dic Farbenftufe und den Grad
ber Derbfeit, ber Qenanthiither aber den eigentlichen Wein-
geruc) ober die Blume, iwihrend dad Aroma durch die
bereits in ber Traube enthaltenen bejondern Riechitofie (Mus-
cafeller) und dad Bouquet duvd etnige noch nidht nibher
befannfe Uetherverbinbungen evieugt wird, bie fich exft in
Folge der Giahrung entwideln (Rheimwein). Die Mijdhungs-
verfiltnifje alfer diefer Beftandiheile {ind je nach der Reb-
jorte, dex Sage, bemt Jahrgang und der Behandlung des NMoftes
verfchicden, und aud biefer Bevjhievenheit entjpringt bie
faunt Derechenbare Anzafhl von Sorten, die eine Klafjification
nothiwendig madyt, obgleic) bdieje nivgends jdhwever ift al3
beim Wein, tweil jene Berhiltnifie fortwdhrend wechieln und
iiberdies faum wmeriliche leberginge von einer Sorte uv
anverrt borhanden find. Gewdhnlic) unterjcheidet man jedhs
Stlafjen: und zwar, 1, Siifweine, ausgezeichnet durd) Hohen
Budergehalt und audgeprigten Siifgejchmact, qleichoiel, ob
jener Peichthum an Jucer ihnen von Natur eigen ift ober
erft duvd) bejonbere Operationen an den Trauben oder am
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Mofte entwidelt wird, aljo Liquenriveine, Strohweine, Aug-
briiche und Gfjenzen, wie der Malaga, der Lunel, dev
Roujjillon 1. a. nt.; 2. Trodenweine (franz Vin sec),
@iifoeine mit mehr ftrengem Gefjhmadt, wie der Tolaber,
Madeira, Canavien-Sect 1. §. w.; 3. Saunerwein, bei
gecingent Bucergehalt veichlich mit Weinjteinjdure gefeqnet
wid daher von jonvem Gejchmad, wie Rpeinwein, Niofel-
toein, ferber Ungav 2c.; 4. jtarfe oder geifjtige Weine,
purdy einen Alfoholgehalt von mehr ald 102 und durd) ent-
jprechende Wirtamteit gefennzeichet, wie der edle Burguinder,
ber TPortwein, der Monembajia w. . tv.; 5. Tannin:
Feine, bet veichem Gehalt an Gerbitoff duvc) etnen ujammien-=
sichenden Gefchmact harattevijivt, ic ber gejommte Bor-
beany, ber Kamavite, auch einzelne Rheinreine; 6. endlich
Sdaumweine, audgejeichnet duvch den ebalt an hivn-
und gauntenerrijdender foflenjiure, ald ba jind: Sparkling
Hock und Champagner. Jeeben biefer flaffification nad
ben porhervichenden Beftandiheilen geht noch eine andere
Gintheilung aud niehr  gaftvonomijchem Gefichtspuntt ein-
fer, bdie folgende Slajjen untevidheidet: 1. Audbrud-
weine, d. . Natur-Giifiveine, bei denen die Gdhrung in
Solge Des iibeviviegenden Judergehalts micht jammilichen
Bucer tn Altoho! {iberzujithren vermochte und bie bei gevingem
@ture- und fGohem Gptvactgehalt eimenm feinen, durchausg
harmonijchen Gejchmadt Haben, veshalb aud) bie exfte Klafje
der Giifyweine bilden; 2. Liquenrweine, fiinjtlice Giif-
fveine, bei Demen durc) Jujak von Wlfohol etn Theil des
Budergehalts auj Hinjtlichem Weg vor der Jerjehung bemwahrt
bleibt, bie aber an @Epivactgehalt den usbrudhiveinen wm
ebenjovicl nachjtehen, twie jie ihmen an Altoholgehalt iiber=
fegen find, bafer minder fein auj bdie Bunge fallen und audy
im Preije bejcheidener jind; 3. Bouquetweine, Weine von
jduerlichem Gejchmad, aber audgezeidhuet durch den Gehalt
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an eigenartigen Gejdymacs- und Dujtitoffen, die groftentheils
purd) bie Gdhrung entftehen, theils aber aud) durch das Alter
entiwicielt twerden fomnen (,AlterZgejchmad”) und die dbamit
gefegnetert ESovten zu vorziiglichen Bechmeinen qualificiven;
4. {dwere Tijchmweine, Sorten ofhne Bouquet und ofne
Eiifge, aber von gevingem Sduregehalt und audgebrigtem
LBollgejchmact, wie die zahlreichen Hiterreichijhen und unga=
vifchen Flajchentweine; 5. leidhte Tijdyweine, Sorten vou
geringem Gebalt, die bet Tijdhe ,wie IWajjer” getrunfen
twerden fonnen, beshalb nicht allzu jouer fein diicfen; 6. enbdlid
Halbweine ober Wrbeitertweine, Sovten geringfter
Dualitdt mit wentg Alfohol und vieler Sdure, die nur ald
Durjtjtiller von Bedeutung jind. Die Begeichnung nach dev
Farbe, wie Rothwein, Weifwein, Bleidert, Shiller
u. {. ., find vein dufeclid) und Haben nidht die gevingjte
Beztehung jur Dualitidt des Weines, Jm Allgemeinen fommt
e3 mnr aber weniger davauf an, weldhen Wein, ald wad fiir
Wein man trinft, und mit Ridficht davauf zahlt Wilhelm
Hamm, der Mohaned dev Denologie, ald Kennzeichen eined qut
ausgegohrenen, veinen Gewdchjes folgende auf: ,Cr mup
feyitallhell jein, einen veinen Ton im Glaje Haben und beim
Edyittfeln tn einer nidht gang gefiillten Flajdhe wenig Luft
und Schaum evzeugen. Auch dem Auge muf ein guter Wein
gefillig ecjcheirten, benn ungveifelhaft beeinfluft der Anblict
Gejchmad unb bdie Wirkung: Niemand wird Gefallen Haben
an einem bdiden, triiben, flotigen ©aft, der twie Bier und
Mild) dem Glaje jenen hellen Klang benimmt, der gleichfalld
ein Sfennzeichen der Giite ijt. Junge, unbergohrene Weine
jind niemald flacer, unter welhem Beiwort™ man den
hichiten Grad von Rlarheit und Diinnjliiffigteit begreift. Und
aud) alter, vollftdndig audgegofhrener Wein wird leicht durd
Jujihe, 3. B. Gucker, um bie jhine Eigenjchajt ded Flacker=
jetnd und der fHaven Lichtbrechung im Glaje betrogen”. Ueber
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bie Wickung guten und veinen Weing auf den Drganismus
find ausnafmsweife jogar bdie Gelehrien einig. Wie alle
gegofirenen Getriinfe, befchlennigt ev den freidlauf des Blutes,
fchafjt dudurch rothe Fangen und gldngende Augen, joroert
bie Berdauung, indem ev den Magen zur Saftabjonvering
anvegt und befliigelt vor Allent die Einbilbungsivajt bis zu
dichterijcjemt Sehwunge. ,Die Steigerung bdiejer ThHitighit
aber”, jagt Molejchott, ,Hat eine Erleichtevung der Fdeen-
verbindung, eine Schivfung bdes Gediichinifjes zur Folge.
uch bdie Sinne werden in ihrer Empfanglichieit gefehirt,
die Gindriide twerben jchnell und flav wabrgenommen. Das
Untheil wivh leichter gebildet, weil bie Thatjachen, aus denen
8 gejchbpit twid, buveh bdie lebendige Vorftellung und das
gewedte Geddchtnif ndfer beijammen liegen. Dieje Erleidhte-
rung der Dentbewegungen wid Beweglichteit der BVorftellungen
ift von grofer Leichtigheit aller willtitclichen Wiustelbeweguigen
begleitet, Die Stimme wivd voller und frijtiger, die Miidig-
feit und Abjpanmung, die fich in Folge angefivengter Anbeit
einjtellt, verjdywindet, und jo entjteht ein Gefithl von Lujt wund
Rohlbehagen, vou erhohter frajt und neugeftdafltem NMeuth,
bag auch die geiftigen BVexftimmungen, Sorge, Grant wd
Furcht, verjchencht”. Weniger wiffenjdhajtlich, aber wm fo
pacender hat ber Volfannmd jein Urtheil iiber die DHers
erjreuende und Devzerleichternde Wivfung ded Weingenuijjed
in bem PReime ausgejprochen:

. Der Wein bringt Tvitume von Engelein,

Beimt Bier fallen einem nur die Sdyulden ein'.
Guter Wein galt und gilt daher allenthalben fiiv eine Gnaben-
gabe ®ottes, die man nidt vevachten darf, und felbft der
foranjefte Mujelmann behauptet: ,Den Wein, ber zu grogen
Thaten fithet, Hat dev Prophet nicht verboten”, und balt
jich i Diefemt eblen wud jchnen Glauben an einen der bejten,
an den Ehampagner. Dev durdhjchnittliche Weinverbraud) pro




582 ~ Weingeift — Weifiiben
Stopf ber Bevdlferung betrdgt ur Jeit in Franfreih 102-1,
i Gpanien 79-4, in Portugal 75°9, in Jtalien 70:7, in
ber &djiveiz 47, in Defterreich-lngarn 21°1, in Deutjd)-
land 48, in Holland 3, in England 2, in Normwegen 09 und
in ©dweden 0°5 1 im Jahre. Die verbreitetften Sorten
find ber YPortwein, der Ehampagner und der NMadeira, Ddie
prei ,Weltweine” Hamms, dann der Burgunbder, der Vor-
beaug, ber Xered und ber Mbeinwein, am vercufenften aber
find die Producte von Wjchan in Dberdjterreich, von Lecore
bei Flovenz, von Guvane bei Parid, von Grviineberq in
Sdlefien, von Naumburg an der Saale, von Sipplingen am
Bobenjee, ,denn der Sipplinger ift der jauern jauerfter”,
und von Neifen an der Elbe nebft Grimma an der Mulde,

pDenn Neifner Wein und Grimmer Noft,

Die ziehn zujanmmen Wejt und Oft.”
Uebrigens ift feirt Veenjdh verpilichtet, zum Dreimdnnerwein
it fehmbren, denn fwozu fuiidhje quter Wein, twenn man den
fchlechten wollt” trinfen?

Weingeijt {. Alfohol.

Weifiijde . Udelei.

Weifhuhn . Shneehubn.

Weifritben ober Wajjerciiben, die ,Ritben” ohne
Beiwort ded deutfchent Volfsmmutdd und jchon zu ded Plinius
Beit ndchft dem Wein und dem Getreide die brittwidhtigfte
Felbfrucht der Leute jenjeitd bded Po”, gehven nidyt etva
gum Hauje Beta, genannt Mangold, jondern zum Houje
Brassica, genannt §ofl, in welhen jie mit dem Delriibjen
sujommen bie Linie Rapa, Miibfen oder NRitberfohl, aud
machen. Die Stammmutter diefer Linie, aud der die Culfur
etnerjeitd den Niibjen und andererfeitd unjere Weifriibe ge=
sithtet Hat, findet Jidh wild in Dinemarf, Scandinavien,
Finnlond, Fufiland, Sibivien und ndrdlich vom Tajpijee,
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und fatte fich jchon por dem Einbruch der Avier itber gan
Guropa verbreitet, wilhrend Fnbien fie exft nach jener Epoche
und das jitdweftliche Ajien (Vexfien, $Kleinafien, Avabien)
fie erft nach ber Beit der Hebrder empfing, in deren Shrache
pie Riibe nicht cinmal einen Ramen Hat. BVor bder Cin-
fithrung der Kaviofjel (piclte die Weifiritbe eine umgentein
wichtige Nolle i1t ber VolfFerndhrung, wie heute nur nod)
tn fpanijhen Galicien wnd in einigen Gegenben Ruflands,
oo die Ymerifanerin nod) feine Gegenliebe gefunden fHat.
Ten Nanen Wajjerviibe trdgt dies TWuvzelgewdds fehr
utit Recht, denn ed ijt bet 85—95 28 Waffergehalt thatjdachlich
pa2 mwaffevveichfte unter allen in biefe $Klafie gehbrigen
Begetabilien; eine Wnudnahme nacht mir die afs Teltomer
Riibe Gefannte Spielart, bie nur 822 Wajfer und dabei
81/, 2 Stiditoffjubftans nebjt 11/, 94 Sucer enthilt. Jn Defter=
reich) wird bie Weikritbe auch) Halmriibe genanut, tveil
bie bei der Crute im Bobden gebliebenen Wurgeln haufig im
folgenden Gommer in Stengel jchiefen und gwijden ben
Getreidehalmen zur Bliithe fommen. Die Wurzeln terben
auj verfchiedene FWeije, namentlih) aber mit Juder ge-
pitnjtet, ald Gemiije aufgetifht, in Defterreich und nodh
niehr in Baiern awgd) auf ber Riibenhachel gejchnitten und
pann wie Sauerfraunt eingemacht. Die jungen Triebe ber
eingewintertert Pilangen bilden in Siidbeutjchland ein jehr
beliebtes griined Gemiije. BVon den 3ahlreidhen Spielarten
iwitd Hauptjdadhlich die frithe Maiviibe, jobann fiix ben
Herbjt bie Waltejerritbe und fitr den Winter die jtattliche
Wilhelmsburger, bdie Brotfelber und bdie lange
Wlmer angebaut. Gang bejonderer Hochachtung aber erfreut
jid) roegent ihres pifanten Gejdmads und ihres Hishern Nifr-
werths die fleine, 5—156 g {dhvere marfifche oder Tels
tower Riibe, ejne Delicatefje, deven Ruf bid in's 16, Jahr-
hundert guviicreicht, und die ben grofien Tichter und Winifter
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Gioethe in bdie [ebhaftejte Unvube verfepte — wenn fie niim-
lich nicht piinftlich von Berlin her in Weimar eintraf. n
Parid lexnte man die Teftower Riibe erft nady vem Kriege
bon 1806 fernen, und ber preufiijhe Geneval Givaj Hencel
b. Donuerdmarf, der 1809 bdie Seineftadt bejuchte, tweif
eine launige 2Anefoote von dem neuen Gevicht aufjutijchen,
#Cined Taged”, exziblt er, ,jpeifte ich bet dbem Suftizminijter
Cambacéres und fatte meinen Plap jwijchen dent bairijdhen
Minifter Grafen Montgelad und dem berithmten Gaftrononten
o'Uigrefenille. Zum Defjert famen feine Teller, auj denen
6—8 Jtitbchen lagen. uf nteine jcherzhofte Frage, wad das
fiic eine @eltenbeit ivdre, exhielt i) von d'WUigrefenille bdie
gravititijche Antwort: ,Des navets de Teltow*. Nun fonnte
i) nid)t unteclafjen, ihn zu fragen, two denn Teltotw lige,
und ev mit einer Miene, die jeine Vertoumbderinng fiber neine
Bejrinttheit ausdriidre, und aus Mitleid die Hand por-
Daltend, bamit meine Unwiffendeit nicht an’s Qicht fime,
antwortete mit Radpdruc: ,En Amériquel* — Teltow it
ein Stibdtchen 10 Kilometer fiidoeftlih) von BVerlin, wo bdie
Jiiben jeit Jahrhunderten int elendejten Sanbboden gezogen
erden, Ddaber zwerghaft bleiben, aber einen cigentfitntlich
witeghoften Sejdhmacd annehmen, bder fie zu einem wahren
Lecferbifjen madht. Der Teltower giemlic) ebenbiivtiq ift nur
nod) die Fetfinger Riitbe vom Flecen Fettingen bei
Burgau in Schwaben, wihrend die befannte baivijde
Jiibe diejen beiden entjchieden nachjteht, wenngleid) auch
fie ihre Verdienjte Hat.

MWieizen, die widytigite und dltejte Gefreibepilanze der
alten Welt, ijt urjpriinglich vielleicht in Mejopofamien 3u
Doufe, wurde aber jdon im Jahre 3359 b, Chr. in Wegypten,
um 2700 p, €hr. in China und in einer fleinfornigen
Gpielart um 1000 b, Chr. aud) von den BVewohnern der
norbitalienijchen und Schweizer Pfahlbanten cultivict, die
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unjern gewdhnlichen Weizen erjt zu Chrijti Beit vom den
Jiomern erhielten. Nach den Untillen fant der TWeizen 1494
puech Columbus, nach Megico 1528, nady Lina 1535, nad)
Bavaguay 1680, nad) Tahiti 1768, nacd) Japa 1784, uubd
feute ift ber Weizenbau nicht blos {iber bie gange qentdfigte
unbd jubtropijche Bone beiber TWelten, joubern auch iiber bdie
Nachbarjchajt ded Aequatord verbreitet — hier freilic) muw
i einer Meeredhdhe von 3000 Metern. Da3  Weizenforn
enthilt neben 1381598 Waffer und 692 Stirvfe and) 12
Eticijtoffjubjtang (Protein) und 224 Feit; es iibertvifit bafer
dent Neis, den Maid und feine drei europdijchen Collegen
foroofl o Nahrhajtigieit twie an Wohlgejchmad 1und bildet
in der That dad Houptnahrungsmittel Curopa’s, in dejjen
Graeugung geaentvirtig Ungarn allen iibrigen Linbdern vor=
anfteht, von dem aber auch Defterveid) jiahrlich efwa 11 Meil=
lionen und Deutjchland etiva 25 Millionen Doppelcentner
produciven. Wie der Roggen, fonmt ed faum anders als in
Miehl= ober Griesform jur Vertwendung, liefert aber erforders
Tichenfalls auc Griige, Graupen und Stivfe, unb dient yum Biex-
brawen und Branntweinbrennen, Ungemahlen wivd ed jfebt in
Guropa nicht mehr genojfen, wobhl aber twar bies noc) im
vorigen Sahrhundert der Fall, wo man in Franireic) bie
Fromentée und in England dad Frumenty ober Frumity
daraus herftellte, ein [Andliches Sonntagdgerid)t aus enthiilftem
Weizen, in Mildh gefocht und mit Jucfer und gejtofenent Jimmt
beftreut, aljo genaun das Urbild ded gegenmwirtigen Reishreies,
Sn Syrien beveitet man aud ungemahlenem Weizen eine Art
Getveideconjerve, Dad Bitvqul, indem man die Kbrner mit
SHefe einfocht und dann deit Brei ait der Sonne divet. Diefer
Sornfuchen Halt fich jahrelong und wird mit el beftrichen
berfpeift, Bgl, Brot und Mehl.
MWeld §. Sdaibd.
MWelfpforn §. Mais.
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Werntuttoein — Whiskey A2
Wermutivein, jifer Striutevivein, bder namentlic) in
Sitbeuropa Hergeftellt wird, indem man entiveder vas frijche
Wermuitrant mit Moit fiedet, den ibrigen Meoft mit biefem
Sud verjest und fo bergdahren [dft, ober indem man Dasd
straut gefrocnet und qrob gepulvert -in einem Qeinmand-
beutel buvch dag Spundlodh in bad mii fertigem Wein ge-
fiillte Faf hingt, Bis die Slitjiigfeit die Wiirze aufgejogen
hat. Da bei lefsterer Operation Alfohol in die Pflanzensellen
iibexgeft, fo erjcheint der Wermutivein minder geiftig al3d
Dev it feiner Herftellung vermwenbdete Jaturwein; man pilegt
aber diejert Ungliict duvd) Alfoholifiven bes Lraparatd ab-
pubelfen und fteigert jogar den Altoholgehalt in eingelnen
allen big auf 2027, Dex befanntejte unter ben TWermut
weinen ift ber toscanijthe Vermuth di Torino, ein fehr
{chidBendtverther unb gejchiBier Wppetitweder (Gefonbders 3
Bovtrunf geeignet!), der fiber Livorno auf den Martt fommt
und tvon Johann Lattusd in Wien und von der peutjd)-
italientjchen Weinimport-Gejelljchaft s Franffuct a. M. in
vorziiglicher Qualitit zu bejiehen ijt. Der ungarijhe Werniut
bon Babdacfony gehirt nidht hierher, jonbern it ein fFod)-
tein ohne Rrdutersujop.

Whiskey ober Whisky (bom ivijchen Uisge, FWaifer),
englifcher und amerifanijder Brammttoein, der dort wie auf
bent europdijchen Feftland aud Getreive (mit @injdhluf des
Sufurug), Savtoffeln ober Weipritben Dhergejtellt, vielfadh
aber nicht vein, jondern mit Waffer vermijeht geteunten
wird. Eine bder vorgitglichiten Sorten, den Malt-Whisky,
beveitet man aus Gerfte, die {iber Torffeuer gemdlzt worden,
dafer fung einen nidta foeitiger af8 awmuthenden Torj-
gejchmad zeigt und erjt nach lingerm agern genufireich
irh. lnter den englijhen Gorten jind bie Fabrifate von
Stinahan & Co. in Dublin und von Dunville & Go, in
Belfajt berithmt, twihrend man in Wmerifa bejonbers den
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Monougahelo-Whisty von Penniploanien, jowie pden Diac
Braper-T8Histy und bden Anderfon-TWhHisty aus Kentudy
bt

White-bait |. Hiving.

Wiener Wilvjtden | Frouffuster Wiivjtchen.

Wildhvet, dad Fleijeh Dber iildlebenden Thiere ober
furgieg bes Wilbed, ift cin Segen filr die Siiche und tvivd
ftet3 ald Lecerbiffert in Ehren gehalten und als angenehme
Abwedhdlung im Einerlei der Sdhlachtjleijchgerichte  mit
Freuven Degriifit twerden, wenngleich die Jeit der blinden
Berehrung, bdie mehr der Stellung der Herren FagbbejiBer
a8 dem Werth der Waave Rechmung trug, fite tmmer dafin
ift. Heute finden ber alterSgraue Hivid) und der betagte
Nuerhabn troh if)rcr jchonen Titel als ,Stoly der Wiilber”
und ,Woie bed Watdmarmd” auf ver jeinen Tafel feine
Beadhhiung mehr, fonvernw terdent niit derjelben Geving-
fchatung behonbelt toie ein Stid greijenhaften Kubiletiches
ober das befomnte ehrwiirdige Tebhuhn, das man Hochjtens
einem Todfeind aufputijhen fich erloubt. Die BVergotterung
pes Haufgout, besd famofent ,Faulnifgejchmacds”, zahlt neuex-
Dingd au den iiberwunbenen Standpuntten, gerade ivie die
Berehrung ded Alterthums fitr den FTeufeldored und die
Begeifterung ded Mittelalterd fitr ben Wangengerud) der
jehivargent Suf}mmm{!cm Inftreitiq aber ift dieje Wandhug
beg Gejchmads eine Wendung zum Vefjern, denn jie madht
ber umviirdigent Nadyjicht aqegen Schiifjeln ein Enbde, bie
lingjt af8 minberiwerthig Befannt waven, aud Hergebrachter
Ehrfurdht vor dem Namen ,Wildpret” aber tmmer noch in
bev feinen RKiiche geduldet wurben, und bden Kemmer nicht
jelten i bie unangenehme Fwangdlage brachien, entwebder
jeineit Magen ober feinen Gaftgeber vor ben Kopj ftofen
s mdifjen. Jm Cingelnen ijt dad Wildpret natiiclich ebenjo
verjchiedben wie bdie Thieravten, bon denen e jtanumt; im
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Allgemeinen aber [dFt ed fich dahin davafterifiven, daf; e,
und war jowohl das Federwildpret twie das Haavwildpret,
ein dithteres Gewebe befitt, . . mehr Fajerftoff und weniger
Fett und Wajjer enthalt ald dad Schlachtileijch und bdas
Haudgeflitgel,- und demgemif witer den Bihnen fejter und ’%"
twiderjpenjtiger erfdjeint. Das Wildpret ijt. daher tweniger
leicht faubar, aber jein Gejdmad ift entjdhictener, ausge-
prdgter, weniger fabe, unb fetn Gehalt an Sticditoffjubitang
ijt grofier. G bilbet deshalb ein gany vorziigliches Nahrings-
niittel, dbas allerdingd gute Rauwerfzeuge unbd einen dienjt-
fihigen Magen verlongt, aber auch ausgezeichnet wihrt, wem
dieje Bebingungen erfiillt werben. Dabei bilbet fein friftiger
(iirfrl;nmcf ciuul Ucrimfv mn N‘m 'mm)[)[ fiiL \fvituiqm

e e N v

nn Si‘mnfL nuh (ﬂmmmhe, bie m:rI) etrten ")u‘ ,,lmm‘[ ity
dent mongelden Appetit juchen oder auc) cin pligliches -
Beelonger i befricdigen iviinjdhen. Midgen bdaher bie |
Wirthichaftégelehrten immerhin an den Fingern borrechuen, I
bafy ein Haje wihrend feines Lebens mehr an NRahrings- |
toerthen aufivift, al8 er je im Tobe zuviicferitatten fomn;

bas Vergniigen, weldjed der Gienuf eined zavten Dreildufers

: bevcifet, dectt Diejen Qusfall veichlich, und nicht blos der Tijdh ;
' oes Weilltondrs, fonbdern and) dev ded jdhlichten Bitrgers unbd des P
Stranfen tviivoe unter ber Audrottung bded IWilbes (eiden, {

fie fie mehrfach von iibereifrigen Nationaldfonomen befiiv=
wortet forden ijt, bie itber der unabldfjigen Bejdyiftigung
mit ponberablen Werthen gang vergefjen haben, daf 3 nodh
etiwas Hisheves qibt ald dasd Satttwerden, ndmlich mit (SJum],
jatt zu mwexrden.
,,bltlllg, Witling §. Uceler und Merlan.
Wudtp, der Wein des gemeinen Ruffen, ijt in gute
Qualitdt demt weftenvopdijchen Pornbranntiwein unb Whisfey
ebenbiivtig, aumeift aber nur ein gany getwshnlicher Rartoffel=




Wvjt :')S.E.?_
jchnaps, fiiv den umd an bem fid) s begeijfern eben muy
einem Rujfen miglich ift.

Wurit ift cine altilaffijche Compofition, beren jdjon
Homet gedentt, indem er Antinous, den Sofn des Eupithes,
tm foniglichen Balaid auf Jthatfa die Worte fprechen [ift:

JDivet, was i) Cuch jage, Jhr ebelmiithigen Freier!
Dicr find Piegenmagen, mit Fett und Blute gefiillet,
Die wiv jum Abendjhmaus auf glithenbe fobhlen geleget.
Wer nun amt tapferjten fEnmpft und jeinen Geguer bejieget,
Diefer wiifhle fich jelbjt die befte der bratenben Wiirjte.”

Gine jolche Magemurft nannten die Griedhen Physké,
wifrend ein Darm, mit Blut, Fett, zerjdmittenem Fleijch
und Mehl gefitllt, den Mamen Chordeuma, ober wenn bad
Fitllfel aus gehadem und gewiivgtem Fleijch beftand, den
Samen Allas fithrte. och wurjtreicher maven bdie Honter.
Sie bejafen aufier den griechijchen Lhysfe und Ehordeuma,
bie fie Botellum, 1ud dev Alfas, die fie Tomaculum namtten,
pie berithmte Lucania, eine [ange, bdiinne Bratmwurjt aus
der Landidaft Qucanien in Uniecitalien, und vor Allem die
gottliche Hilla, ein gallijhed Fabrifat, dem in ber Gegen-
wart etiva die Kuadwurft entjpricht. Die Gallier waven esd
oerm auch, die wihrend ded Wivrwarrd der Bilfermanderung
vie die Sunjt ded Brotbadensd jo auc) die desd Wurjtmachens
als heiliged Vermddytnif Hitteten, wm jie jpdter den Germanen
mifzutheilen, die, ivie ber englifche Pudding lehrt, bei der
Abreife dev Angeljachien (449 n. Ehr.) nod) nidht itber bie
Fabrication Der fraurig bevithmten Grviipwurit Hinous-
PHinausgeformnten waren (bgl. Pudbding). Eine jolide, dauer-
hojte Wurft ju- bauen, ijt dem Engldnder Heute noch nidt
geqeben. 1lm jo befjer verjteht man diefe Kunit auf bdem
Gontinent, wo neben den jchon itn Sondevavtifeln behandelten
Bluts, Cervelat-, Erbs und Franffurter Wiirften

i) manche andere Hodhjchasbare Sorte fabricict wird. Da
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ift aundchjt die pifante Knoblandwurit ous Eervelat-
wurjtmafje mit fnoblaudjzujap, dann die Knadwurit aus
gleicher, aber vor ber Bervavbeitung angebritelter Miaffe,
ferner bie gewidhnliche Bratiwurit aud frijdem Sdiwveine-
fletjch, ©chinfen und Spet mit Saly-, Peffer- und bidtweiflen
aud) Kitmmeliviivze, bazu die graufarbige Leberivuvjt ausd
dent gejottenen ,@ejdlinge” (Brujt= und Baudeingetweide)
nebft Fett, Schwarten und Sehrnen mit ober ofne Mehl-
sujag; bie Tritffelmwurit aus Lebertvurftmaije mit Triiffel-
aujats; bie Schwartenmwuri oder Siilze aud mweifige-
fodhten Schwarten, chivas Blut und fettem Scpweinefleijch;
Dic Weif- oder Semmelwurit aud Blutwurftmaije mit
Buja von Weifbrot, dnd bvorher in Waijjer aujgeiweicht
wurde. Die Griipourit, die Hofinentwourjt u. a. m. Die
RVerdaulichleit und der Nifriverth) der Wurjt Hingt natiiclic
von ihrer Bujammenjepung ab; im Allgemeinen ijt jebod)
nidyt zu vecferten, dafy die Jerfleinerung ded Fleijhes (o=
weit jie durd) nachjolgendes iibermifiges Riuchern mwicder
roettgemacht twird) die Verdbamung nicht univefentlich er-
Teichtert, fo dafy gute TWurjt, die nicht allyu viel Fett ent-
hilt, fich auch fiix den Sranfentijd) empfiehlt.
Wurftfrant |. Bohnenfraut und Majovan.

Feves, von ben Gngldndern ,mit befannter~@ejchic-
fichfeit” su Shevry verjtivmmelt, heit ber Dbevithmiejte
Siifwein Spaniend nad) der anjefhulidien Stadbt Xeved (in
newerer Schreibweife Serez) de [a Frontera, die 32 km
nirdlich von Cabdiy awwijchen den twejtlichen usliufern bes
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