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ESnthalt

nie anffer Adst 3u laffende Regelr, weldye fo-

wobl in der Kitde, al8 aud) auffer derfelben im
Anfauf vorfommen,

5\

Nebft gang neunen

Speiszetteln des Mittags

und

Nadts

auf ein ganges Jabr, fitr jedes Monath, eine Wodye

gevechnet, mit beftandigen Wedhfel und Beobadhtung

ver Jabrsgeiten, woben Freptag und Sonnabend als

Safttage betradytet find, wund daber nur Faftenfpei-

fen vorfommen , Ddiefen folgen eine Ofonpmie = Tafel
und 3 Supee, nebft nody einigen anbdern.
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Lom Kodyen tiberhaupt.

So wie die KodyFunft der widtigfte Theil in bder
Wirth{chaft ift, indem fie fitv alle Stande das Noth-
wendigfte, ja felbft fiir die Fleinfte Haushaltung ift,
qut und fparfam Ffodyen ju fonnen, fo ift aud) die
RKiidhe der widtiglte Oct bey jeder Haushaltung ,
denn febr felten tritt der Fall, befonders in Stadten
ein, einer LWirthjhaft im weiteften BVerfrande wor=
5uftef)cn, aber Fochen muf man uberall, weil nan
uberall effen muf, und nody dbagu iiberall qut, und
mit den wenigften Ausgaben effern will.  Um alfo
gut, und aunf die moglidhft fparfomfte Leife fodyen
u Eonmen, bat jede Kochinn oder Hansfrau folgende
Stife ju beobachten, und ju wiffen nothig, indem
fie obne genugfamer Kenntnif -derfelben, und ohne
Willert, felbe foviel 8 in dncu Krdften ftébef, su
beobaditen, niemals eine Kodhimr, nod) weniger ei=
tte Hausfran , die das befte threr Hevefdhaft, over
ibres Mannes frefs vor Augen u haberw verbunden
ift, ecine Kodinn umn wabren Berftande, und eine
ﬂ'}ausflau genanut ju werden yerdienet. :

Sum erjten mufi alfo in dev Kude ﬁ1bnunq
hervfdyen, mbem ofne Ordnung Feine @ad)e in ber
Welt Dewirfet werden Fau, ncbmcn wir baf)er sunt
Unfange die

Drdnung.

I einer Kiiche muff einem jeden Riidjengefchire,
und einem jeden ju dem Kodyen ndthigen Gerathe,




Anbhang

eint eiqmerﬁrt angemicfen werden , jede Sache muf

‘man alldort fiuden, wo e8 vermoge der fd)ou gemad-

ten Cinvichtung fepn foll; wenn man ein Sti was
man braudt erft fuderr muf, fo entftehet Weriir-
rung, die Jeit ird verfplittert , und dadurd) oft
per grofife Sdhaden verurfadiet, indem wdabrend dem
@itdyen: eine Sypeife verdithbt ;  odek doch den  e-
fdmad und die Cigenfchaft nicht bat, . die fie gehabt
batte, wenn man durdy das CZ)ud)eu bep felber nad):
gufehen nicht gehindert worden mwdte.

LWeld) ein baglicher Anblick ift eine Kiidhe, o
alle8 untereinander fliegt , nichts an der gehovigen
Otelle ift, wo das Holy auf den Binfen und An-
vidyttafeln, und das Gefdyire anf Dem Boden, Dder
mit Sadpen fiberdect ift , die in dag Trank ge
Doveny und die fratt fie auf dem Boden 3u mmfeu,
an demt Ovte wo der INift sufammen gefchtttet witd,
bdtten Fommen follen, eine Kide, wo ‘pmfoucn Die
obngefdbe hinfommen , in Unflatt waben wmitffen, und
vadurd) einer guten. Theil von dem Apetit den fie
guvor , - ebe fte dabin Famen, gebabt baben , vers
lieven. © Aus: diefer vorgehenden Anmerfung tiber
bie. Qudmung folgt gang natiirlid) die IHeinlic)feit
in einer: Kudhe , © die Neinl ichFeit _in Den Sadyen die
um Kochen “gehoren ,  und in dem Kochen felbft.

“Der ywepte Gegenftand einer Kchinn it hiemit. die

E)?cm{:dfctt un" SievlicyFeit im Anvichten.

LWo Drbmmq lﬂf, tird audy ReinlichEeit fevit,
berit wie Fanw Memnlichfeit in @ad)en, wenn felbe
nicht in Obnung find, beftehen ?2° Die NeinlichFeit
ift die ©eele der Kodfunft , fie muf niche allein
bey dem Jurichten der @pezfen, beyp den ju gebrau
thenden Gejchivren, -und anderen TWerfzeugen beob?
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Altgenmeine Kochregelit.

adytet werdén,  fondern man muf fie awd an der
RKochinn-fehen, man fordert die Reinlichfeit an threr
Derjor ; an ibvee Rleidung; obfdyon man weniger
fibertrichenert Puss, und weniger ihrem Stande an
qemeffene Dradht, ibhrem Anguge anffer dem Haufe,
Die nidht felten ibre cigenen Frauen befhdmt, u
wiinfden fidy gensthiget Jieht , - weil immer Die $Herr=
fchaft Dev Teidende Theil dabey ‘ift, defto febnlicher
bingegen wiinfdht man fidy von Fhuen die ReinlichEeit
in ibrer Kleidung bep dem Heerde, und- gewajhene
Hande bey ihren Befthdftigungen st fehen.  Wenn
i) fage: Meinlichfeit-in der Kieivung, fo verftebe ith
nicht Kleidung die Foftpielig ift, und aus der U=
fadye um fie gu fchonen, yerurfadyé ,  daf man dic
vbeit nicht fo angueift, wie man fie angeeifen foll,
um die Sypeifen gut und gefthwinde gu Staude u
bringen. - Folqende Negeln hat daber eine reinliche
Kodytnu 3u beobadhten.

Erftens muf fie fidy ofters des Tages bie Hanbde
wafthen, weil jie verjchiedene Sachen ahicubrei muf,
die verfdhiedene Geriiche habenn, und daber ein Gtk
burd) den angenomuienen Gerud) pes anbern vews
borben wird; 3 B. wenn du ibt einten adaving. e
bie Hdnde ninunft, wnd hernach obne div die Haade
gewafdher 3 haber, eine fiiffe Syeife beribhreft.

Dweytens muf fie beforgt feyn,  daj alles ez
fibive vein abgewafden i

Drittens hat fie davauf ju fehert, ©vaf, wemt
durdy lngeven Gebraud) bey dem Supfergefchive vag
Binn herabgegangen ift, felbiges aufs ueue veryiit=
net werve , weil, wie befannt, das Kupfec der (M-
fundheit fhadlich ift, indem ich Grunfpain aiz
fefset. :

Bicrtens muf das Fleifdy , chees nod) juges
felset wird, rein gewafhen werdei, weil e eufives




6 Andhang.

der woi ber Quft, ober von dem Stod , worauf
bas Fleifdh gebacket wird , einen diblen Geruch be=
fommt. Einige wollen jwar behaupten,  die Rindz
fuppe wdve beffer, wenn wman das Fleifch nicht aus=
wifdht , meine Erfabrung aber bat mir- bewiefen,
2o die Suppe angenehuter und beffer werde,  tenn
ran das. Fleifdy auswaidht , nuwr muft du felbes,
tenit e8. gut fieden anfingt , gut abjhdumen , wid
Dann, wenn es qang verfdydumet hat, bie gebdrigen
Sadyen darein legen.

Jituftens , auch die Gemitfe miffen vein ez
toajchen , ‘und die von. den Wiirmern angefrefjencn
Blatter weggefchnitten werden. e

Sedfens, muf. fie genau Adt geben ,  daf
vas Waffer , welches fie jum Kocdyen braudht, nidt
i lange in der Kidye ftebet, weil e$ entweder vou
Pemt Maud) , oder pon dern Gefdyirvre felbft einen
fiblenr Geruch befomme, indbem -mande Speife  ge-
fdmactyoller witrde, wenn fie in reinem und frifdhem .
LWaffer gefodyt worden mware, -

Siebentens mufi fie auf bdie Sievlichfeit: bep
pem Anvidhten der Speifen feben , die ITeller- und
Topfe gur Winterseit wirmen , damit die Speifen
warit auf dem Tife Forumen, und fich audy eben
fo auf den Tellern erbalten , bdaun mufauf die Ane
vidhttafel ein Tudh aufgebreitet , und die Sdyuffel
auf felbes geftellet werden, damit fid) unten an den
Scpiffeln feine Unreinigfeit,  als Afche w. dgl. an
bangt , ind es fo aufgetragen die Tafeltiicher bes
fymuset ; oder mandymal wobl gar brenet. I

Adheens hat eine Kochinn darauf gu feherr, - daf :
bie Suppen die gehorige Didte haben , paf felbe |
durd) ein Haarfieb gefiehert, uud das, mwas in die
Suppe gegeben wird, nicht trocfenr in felber herums
{hwimmet, dann Fann qudy mande Suppe mit ein
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ienig Krebsbutter qesieret werden; bey einer Schuns
fuppe aber beftehet/die grofite Jierde davin, Ddaf fie Dig
gehiorige Braune hat; - eine Brodfuppe garnivk wman
mit Gyern, Gefelchten und Bigerln oder Bratmwiir-
freln.

euntens muf fie den fhonften Theil vom Flei=
fhe oben anf die Sdiiffel richten , ein wenig Jinde
fuppe dariiber geben , ~ damit das: Fleifch nicht fobald
falt werde , Damn wird 8 ein wenig mit Saly be-
freeutet , und it grinen Peterfill wberlegt; die Soffen
sum Rindfleifch werden gewshnlid) in Schaalen geges
ben. Die Jugemiife werden mit folgenden Sachen
garnict; als: it gebacfenen Hirnfarbonadeln, ges
bactener Leber, * Leberpflangel , SchliutEravfeln uud
dgl. - Gingemachte jiert man cbenfalls mit ©ypargel,
Kauly, Krebfen, Wutterfripfdhen, und mehr andern
fleinen @achen von Buttertaig.

Sebntens , die Falbernen Braten muffen alles
seit fo auf die Sdyiffel gerichtet werden, Daf die
NRippen unten fomnten, dann witd vou dem herauss
gebratenen Saft etwas daviiber gegofient, und mit
Deterjillivaut beleget. Die grofte Jierde bey gebra
tenen LWildprdt ift, ywenn man bep dem Bratert dave
auf fieht ,, daf der Sped nidht u viel verbrennet
werdeé, Dann wird es eben fo, wie der Kalbsbraten
auf die Schuiffel geridhtet, mit Gitronenfchaalen und
Gapern garnict, und die Sof in einer Schaale nut
ur Tafel gegeben.

Eilfrens , die Torten werden’, nachdem DA
Plattel unten rein abgewijeht ift, mit fanuut dems
feloen auf eine Sdhuffel gefeset, wo aber auf dem
Boden der Sdyliffel ein veined Serviet geleget ter-
vent mufi, damit die Torte, wenn du felbe v 3a-
fel giebft, nidyt hin und her rutjchet; Sulzen giebt
man gewshnlidy mit der Sehuiffel, worin {ie gefulyet
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wurden , will man aber Haben, daf die Suly mit
einer Form auf die Tafel Edmmt, o mufe du felbe
fiory vorber, ebe du fie jur Tafel braudyeft, “aus
dem Model~in die Shufiel fiirgen. - Giebft du ei:
nen warmen Schotto qur Tafel, fo Fanuft du felben
mit dlinn gebdbten Brod oder Semmel garniven,
Grem und “dergleichen aber , werden mit Sucker,
worauf Limonie abgeriebén<ift, /befiveuet.  Confee:
tuveit werden gierlidh auf Confectteller nady einem bes
liebigen Gufto gevichtet. €8 wdre ju: weitldufig, alle
moglichen rten ben fo verfdhiedenen Syeifen, wm
felbe ievlic) gusuridhten , aufpufiheen, der Gefchmacd
und die Kenntniff jeder Hausfran’, “fo wie jeder ges
fibicten Kodyinn wird dieffalld die “befte MNichtfehyinye
feon.

Vo dem Fleif.

So tie ey jedem Gefdhdfte, fo ift audy bey
bet Rodyevey Fleif nothwendig, weil i eier Kidye
mebrere Gefddfte gugleid) vorfallen, nidyt eines nad
Dem anbern unternonunen werden Fann, und jugleid
auf alle gefeben wérden muf, indem mehreve Speis
fen gugleich auf bdie Tafel gegeben werden miiffen,
fo wird bey einer Perfon’, die ficdy der KodyFunft wide
et , cin befonderer und uncemiideter Fleif gefordert,
damit, bda fie eine Arbeit vornimme , eine andere
Befdyaftigung nidyt unterldfe , - und duvdh diefe Bers
faumnif einen Sdaden anvidytet, und eine oder meh=
rere’ @peifen ungentifibar madyet , Ddaber muf eine
Kodyinn Entfdlojfenbeit und Gefchmindigleit befiten,
Sie muff jum erften fehen, dafi das Feuer jur redh:
ten Jeit angemachet wird,  und dabey bedenfen,
twelde Sadye am - ldngften qut braten,  3u fieden und
su dinfren hat, biemit hat fie nothwenig das Fleifh
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und die Gemiife: ju-fennen ;- damit fie im Stanbde ift,
felbe gehorig efbar ju madhen, ift die Sache u viel
gefodht ,  fordft 8 ecelbaft und bart ju verdauen.
Gine fletffige Kodhinn wird nadydenfen , einte Abwedys:
lung in Gpeifert heryorzubringew , e8awird he nicht ju
viel fepn, mebr-Mube auf Sypeifen anjuivenden ,
wenn fie, nur neue Syeifen auf die Tafel bringet,
und durdy die Verfhiedenbeit der Geriichte ihre Gafte
befriediget. - Dann Dhat fie darauf ju fepen, Ddaf fie
gefunbe woblfdymedende Speifen:wablet, die Geficht
und Gerudy verquugen. €8 ift micht nothwendig,
Eofifoielige bpenen s gebenr,  man fann aud) mit
63c1mqern eine Abwedyslung befordern , indem oft
gemeine ©peifen ,  wennanan fie felten hat, und
felbe recht gubereitet- find , ~den beffen Bepfall er=
balteir. :

Da e8 wumdglich ift, befonders bep vielen Ga-
ften, einem jeven nach feinem Gefdhmad ju fochen;
etnige cffen gern ffark, einige i Saft Gebratenes,
einige lieben ftark gewiivyte Speifen, = und wieder
einige’ gerade das Gegentheil, fo wmuf fich eine Ko=
dinit nady dem Gefhmack der meiften vidhten , und
Das wablen ;  was der. Gefundheit nidt fdyavlich,
fondern felber am dienlichften iff. o wie der mdj-
fige Gebraud) des Gewtivzes die Speifen geichmacts
voller und frdffiger madyt , - fo ift der dibgrmaffige
Uelnaud) desfelben , Defonders des auslandifhen Ge=
mns, bey allen @ypeifen bhochft fehavdlich, der qebhss
tige Gebraud) desfelben ift daber nicdht allein in k=
ficht Der Gefundbeit, - fondern aucy der, bey gegen=
wartigen 3mtunlﬁamen, aufferft bohen Preife, et-
ner 5u\d)mn nmguq lidy guempfeblen. ‘

Man fpeifet in wielen groffen Haufern gut i
Aefdmadvoll , in welden fie dody , anffer Jucker
wd Limonien, febr wenig, audy gar fein Gewiivs




Anlang

nebmen, die Kvduter, welde wiv in Wien und faft
allen ofterveichifdyen Staaten habew , und. die der
Gefundbeit nidht fehaden , als ndmlidy: Berfrom,
Bafilifum , Nosmarin, Lovbeerblatter, Kuttelfraut,
 Majoran , find nidye Foftfpielig ;< und madhen bdie
Gyeifen mit Inbegriff des Safirans, dodh {hmad:
haft. , S
~ 9tun habe idh von der Orduung in der Kidhe,
und von der Neiulichfeit im Kochen , fo wie von der
“NeinlichFeit der yum Kochen  befiimmeen  Perfonen,
and von dem anguwendenden Fleif in Gefchafte felbf,

geredet , und mu will iy den widhtigftern Punct,

den iy allen meinen Lehrmaddhen nie genug and
$ery legen Eonnte, beritbren, ndmlidy die Spare
fomfeit im Kodyen und Ginfaufen, - vou der oft der
Woblftand ganger Familien abhingt, !

Gyparfamfeit.

Durdy Unwivthfhaft in dev Kidye ift , iy wie
. Dethole es nody einmal, {dhon oft eine gange Hauss
paltung 3u Grunde gegangen, daher Frauen nidt
gerug ans Hevs u legen tff, daf fie eine redlidye
und gefdhicte Kochinm, oder in einem Eleineren Haufe,
Dienft = Magd , -nicdht. nacy Launen , fondern wie
ein &lied ihrer Familie behandeln follen, weil nur
duech freundidhaftlichen lmgang, Nedlichfeit evgielt
werden Fann, :

»  ©6 ift nidht gemug gut Fochen gu Edumer, fons
Pern man muf es audh angufchicfen wiffen, mit wez
nigen Roften eine Tafel ju beftellen, und das poitrd
cingig dadurch erywect, wenn man alles ju beniisen
weifi , und GejehicklichFeit befint ,. aus geringen Sos
e Speifen jufammen gu bringen ,  die an G
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fhmact und duffern Anfeben oft theure Speifen fiber=

treffen. €8 muf daber:
Grfrens ,  eine foarfame Kodyinn jedes von

der Tafel fibria aebliebene St ju bennfen wiffen, -
94 b 3

Defonders vom Gebratenen , tudem felbes oft zu vers
fchiedenen @peifen jubeveitet werden fanu , als da
fiud:  Ragout, Gebact, Eingefdhnittenes , Ginge=
bundenes , Sdllictiravfdhen ,  Gehadwirfieln und
Wanvelin,  Gehadpafrette u. dgl. nody vielmehr ju
ben Stiicfen, 4u Ddesten ohnebin das Fleifd) gebraten
feon muf.  Bu dem ubrig geblicbenen Flugelwert
fann jue Nadyttafel eine frifhe Sop gemadht werden,
wo man 8 dann ftatt Eingemadhten geben Fanu.

- Du fannft aud) Ponade oder Nagou davon madhen.

Jweptens , wird eine fparfame Kohinu jede Stlei-
nigfeit ju Deniften fuchen; ihr roird e nidyt u viel
Mube fepn, ein wenig grimen Peferfill, Limonies
{haalen, gleich nady vem Anvichten aufyubeben , um
¢8 Das nachfte IMal nicht wieder Eaufen su durfen.
Maudpe find der Meinung, Ddaf die Speifen nur

ann gut werden fnnen , wenn fie alles im Uber=

fluf dagut nebren’, ~allein dief iff gerade das Gegen=
theil , 3u viel Butter madht ju fere , und fett ge-
fodyte Syeifen verderben den Magen, ju viel Eyer
nladyen die Speifen trocfen, und find havt gu vers
dauen; gewohnlich aber wird der Juder fo viel ges
nommen , wo dody viele, befonders Mannsperfonen,
das gar fo Siifje felten (ieben, und gar ju fufje
Sypeifen den Magen verjdleimen. -

Drittens, witd fajt in allen Kidyen das Jers

bredien bes Ghefdhides gar nidyt geadbtet , welches
dod) it vou Bedeutung ift, indem der fleinfte Topf,
Der ehedemn einen Kvenger' bofiete, nun {don auf 6
Kreuger gefriegen ift, eine Main fitr 6 bis 8 Perfo-
nen 44 Newger 1. weldhed cine Summe betragt,

&
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daf nidyt in einem Jabre, vorgiiglich wenn dief:

Sdhictfal Teller von Steingut , wovon das Stid
auf 18 bis 20 Sreuger, und von Poryelain von 40
Srveuger , bis 1 fl7 ju fteben Fommmt , trifft.

Viertend , wurd in Ddenen Kitchen fehr wicles
$Holy unniip verfdyoendet, da doch oft-bey einem fleis
nen Feuer , wenn yur vedhten Seit yu Fochen. angefane
gen wiirde,  viele Geriichte gefodht werden Fonnten,

piinftet und fiedet alles, fo ift ¢8 eine Verfdwens |-

pung fo ein groffe Feuer auf dem Herde u haben,

den erftens wird ein Fleifdh , weldhes frarf fiedet und |

wallet, nicht fo, mitrbe und gefdymackooll, als wenn
¢5 langfam fortfiedef , wud du befommit audy nidyt

fo viel Abfdhopfiette , weil felbe durdy 3u bcftigcﬁ.

@ieden fid)y gang verlievet. - Jwentend wird ein Ju-
gemtis, oder fonft yum Dunfren aufgefeste Cpﬂ{e
yon auffen gu bald braun, und innerlid) bleibt fie
hart ,  befommt. aud) den Gefdymact nidht , * den o
bey langfamen Koden Dbefommen bdtte.  Um mi
vemt ol fparfom fepn ju Eonnen, muf eine K-
dhyinn Kenntniff von den verfchiederten Sletfd)ygattuns
ge unb Gemufen baben , indem junges Fleifch eher
al8 ein altes, und chl[nctcm Thetle Des Rindyle
fdhes mebr oder weniger ju f{teden braudyen , eben
\ag ift der Fall-auchy bey Gemirfen, Ql'ud) ift fm
Fleifch nody der Unterfchied , ift e8 erft vor einem bals
Bcn Tage gefdladtet worden, fo bmnd)t ed [dnger
ju fodyernt,  als wenn es {thon 2 oder 3 Tage vorher
ware gefchlachtet worden , bvd) ift- Lepteves immer
mitvber und fdymacthafter. Junges , gutes ARind-
fleifdy muf in dev Fette weiff, und in der Farbe Ded
Sleifdhes lidhter fepu , bingegen ein dlteres in der
Fette gelb, und i der Farbe dunkler iff.
Bep dem Kalbfleifdh ift davauf ju |eY)en , Daf
bepm Mierenbraten der Mieven gany ik aett wbers
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sogen: . und das- Fleifd) weiglidt ift, 8 bis 0 Phund

. wiegt, Ddann ift er ein guter BVraten, upd braudt

baber , wenn er gut cingefalzen ift,. 2 Stunde gum
Braten, wo-aber, twie bep eiftem jeden Braten dars
auf gefelien werden muff, Ddaf oben und unten ofters
Gluth. jugefchiivt werde ,  und das. Fleifdh feft am
@picffe ftectt, Ddamit 8 auf einer, wie quf der an=
dern Seite gut ausgebraten iff.  Gin groffer ldm=
merner Haafe braucht ebenfalls 2 Stunve jum bra-
ten, cin groffer Kapaun 1 Stunde, junge Hithner
5 Viertelftunde, eine Gans 2 Stunde, ein Fafon
1. SGtunde, Nebhithner 5 Bievtelftunde, Kronabes
ter eine bhalbe Stunde, gefiillte Tanben 3 Vievtel
frinbe, Sdynepfen ebenfalls, eine Wilddnte 5 Vier=
telftunde , ein groffer Haafe 1 1/2 Stunde, cin Neb=
fhlegel 2 ©tunde, ein Nehuicken 1 1/2 . Stunde,
ein Hivichyemmer von: 7 bis & Pfund 3 Stunde,
et Sudian 2 Stunde, audy fo ein Auevbabn, und
¢in. Syanferfel 1 Stunde, '

Alle mbglichen. Regeln - dex Kodfunft hier
aufsufithren , geftattet mir der vorgejegte Plan, ein
Kodhbudy , —und Feine Fritifdhen Veobachtungen u
fthreiben, nidht, voeil Dadurch der Anfauf des Budyes
nur vertheitert wiivdbe.  TWas id) daker in Ddiefer Flei-
nen Ginleitung gefagt Habe , Ditte id) meine Lefers
innen gu befolgen, meine vieljabrige Grfabrung, fo
wie die Jufriedenbeit meiner Hervfchaften, wie jener,
die fidy immer in verfdhiebencn angejehenen Hauferi
meiner bedienten, fdymeidyelt miv , Ddaf fie in ges
nauer Befolgung derjelben , wniemal fid) gefduftht
finden werden, dann, -indem f{ie in der Ausiibing
derfelbert Das LWobl und den Nusen ihrerHerridaft
beférderir, werben fie durd) das innere Bewufitfevn,
ibve Plichten genan erfilllet u baben , fdon Dda
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purdy ihrem Fleif und IMiihe binveichend belohnet,

finden. -
Um fie aber bep. allen, eine  Tafel crforderli-

dien Gegenftdnden, ald Kennerinven ju bilden , und

mir dadurdy ihren Dank, der mein fdhonfter Lobn ift,
vollfommerr gu verdienen, will idh ibnen aquch die Art
nnd Weife eigen

A8ic eine Tafel 3u decfen i,

Wie oft eveignet ficy nicht der Fall , ﬁ'dj Dies |

fevwegen in der groften BWerlegenbeit ju finden, da
alles auf die Rangirung devjelben anfommt.  Sos
bald die Tifche suvedyt gefeet find, wird das I afels
tud) darfiber audgebreitet. =~ Sind ¢8 3wen Tiider,
~fo werden: fie in der Mitte sufammen gelegt, mik
Jtadeln Defeftiget, und ein vorher gebrodhencs Sers

viet, -davauf gelegt. — Auf diefe wird hernady eine
Sditffel geftellt. Werden 5 Sehiiffeln aufgeftellt,

fo wird givjeder Seite, i geboriger Entfernung
noc) eiin ‘gebrodhened Serviet gelegt.  Die Bow
legloffelit werden bingelegt , wo die Suppentinfe ju
frebent fommen.  Auf bepde Seiten der Mitte flelz
let ‘man die Salsfdffer, und 3 bis 4 Syeifeldffeln
treugiweif parneben.  Die Servieten werden gebro
chew p * “oder audy al8 Drepecte hingelegt , und die
Gemmel darunter.  Den Wein und die Gldfer el
let man fogteich auf den Tifeh , - die Bouteillen mif

extra Wein aber auf cigene Teller , - die Trinkglafer -

pagu auf ein davon nidyt entferntes Tifdhchen. Die
Teller mitffert, ebe fie alif den Tifeh Fommen - alle
mit einem reinen Tudhe nodymals abgewijoht wers
dent. - Bey dem  Suppentopfe ‘werden die Suppens
teller Dey dem der fie vorlegt, alle fibeveinander ge+
frelit,  Deym Abnehmen der Teller und Auftragen




Nlgemeine Kodyregelnn 15

der ©peifen:, wie aud) beym Drefentiren dber Ges
trdnfe ,  muf ‘man befouders vorfidhtig fepn, daf
man niemand begieft ober befthmiert. - Alle Loffeln,
Meffer 2c.- welche dem BVorledr zugereidht werden,
reidht man: ihm auf einem Teller.  Das Getrant
wird erft nad) den Gemiifen der Orduung nady ge-
reidhet , Doch ftehet es den Gdjten fren, e friiher
su verlangen.  Die Bratenbrihen muf man nid
vergeffenn, und bey Geleen oder Grem,  wird jedemn
Gafte ein Loffel auf einem Teller geveidhet. Sobald
per Nadytijeh Fommt, werden alle warmen Syeifen
juvor weggenommen.  Die Torvte wird in die Mitte,
und alle Zeller mit Obft, Confect, Kafe, Butter ac.
it gehoriger Ordnung davmm herum gefesset. :

Nad) jedem Geciicht miiffern , ehe ein anderes
gereichet wird, Ddie Teller gewedyfelt werden, wenn
Dann abgedectt wird , fo nimmt man erft die Teller,
damit die andetnt ©adyen von der Tafel, bdie Tafel-
tider und Setvieten miffen audgefchiittelt , qevade
gelegt und aufgehoben ,  Meffer und Gabeln aber
gleid) abgewifdht werden.

LWenn ded Abends falf gefpeifet wird, fo fommt
die Jorte ebenfalls in die Mitte , und u bepden Seéi=
ten Obft, BVutter, aufgefhnittene Braten, Sdyin-
fen, Kdfe 2c., auf die Gcen aber die Leudhter, Die
Servieten werden auf eirer Seife aufeinander ges
legt , und auf jedem Teller mit Fleifchfpeife Eomme
eine Gabel mit einigen Meffern.

Scy gldube nun aud) hier das Niéthigfte geseigt
au haben, und fdyreite daber jum Sdluffe, n wel-
den i) ihnen Mufter zum modernen Tafelferviren
bepfiige , Dderen fid) gewiff Ffeines der bereits erfdyies
nen Kodhbiidher wird rithmen Fonnen, fie o ges
liefert gu haben.  JIch habe die FTafelnm fiir jedem
Rage einer  gangen Wodye gem"zm‘t s mit fteter

O @




16 Anbhang

Abwechslung an Syeifen , weldye fid) nun alle in diee
fer ywepten, betradytlich vermebrten, und verbefferten
AUuflage, wie ich e8 bep der Erften verfprad), befin
den, auffer diefem hawe id) nod) eingelne Tafeln {o=
obl des IMittags als Abends bepgefiigt, und fos
mit Das Gange befdyloffenn.
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£ Baumwoll - Suppe
(dagou von einer jungen

17

S persjetieln

a

n

Sleifdh - und Fafttagen
fiic 5 Syeiferr ded Mittags, und 3 Syeifent am
Abend , mit befonderer Ritckficht der Jalhis-
jeiten.

(Fiir feden Monath eine Woche mit Wedhfel.)
(Die bepgefessten Mumer find die dev Speife, nidt der Seite.)

Monath Janner,
Sonntag Mittag.

Bratwirft- Suppe 55!

Rindfleifch gedampftes 622

Kobl blauer mit Hirnfarbo:
navel )

Auftern von Kalbfleifdh 748

Sefan “mit  Obftfalat nad
Belicben,

Nadts.

-

542

~®ang
Kapauner mit Salat.

-Eﬁtvnta.g Mittag.

Abgetriehened) Seber{choberl
= 611

Rindfleif) mit gelber Riiben-
{op 053

779

Kraut faures,  gediinjt mit

Kaiferfleifch 000
MarFFod) G4k
@dynigeln gefpickte ,  Fdl-

berne 821

 Nadyes.
Neiff - Suppe
Kronabetvogel 001

Gediinfte Apfel
Dienftag Mittag.

Briifel - Suppe 550
(Crddpfel - Rindfleifh 621
Gediinften Koblrabi mit ge-
bratener Kalbsleber im
Neh 731
Srifando auf niederldndifche
T Art 154
Tauben mit Salat
Nadts.
Nudel -Suppe

D oo




{ “ungm gebratenen Haafen |

= fammt Valg
Gebackene Birn 488
- Mittwod) Mittag.
@aft - Supype 588
Rindfleifch mit  Capernfof
047
Keaut faures mitgebratemn
IBadyteln 7014
Cnglifche Paftette
Kalbsfchlegel mit Salat.
Nadyts.
‘“Ie!fcb Neif - Suppe
Sleifd) gebrafted

0602

752

g\ﬂmmnfﬁd} 425,
onnetftag Mittag.

Hirnfuppe 508
NRindfleifch mit Sardellen:
fop 0605
Saure dinben mit Gdnfe:
Teber
SleifchFoc) von Kalbsbraten
410
NRehzemmer mit Rinde 1003
Nadyts.

Cingetrapfte - @uppe
Koauli mit weiffer ©of 52
 Kaifer Scnipeln 7

Sreptag miffag.

Suppe Hechtenbreit: = 27
Cyerbilleter 84
Kraut, fauer gedinfted 535 |
B qunwvolmudeln 118

Gebratenen Ank 279

0817

87447

Nadyts,
Apfel - Suppe 1
Baudftedyerin 117
(Abgefottene Fovellen 288
@vnnabcnb Mittag.

Grbfenfuppe flave, mit ge-

backenen Erbfen 12
| Srifafee von, Cpern 114
ubapfe[ mit K4as 517
Dufatenwandeln 120
Karpfen fafchivten , gebras
ten 518~
Nadyts.

Gerfte aufgegangene 130
Grundeln in  Limonienfop
Q0%
Monath Februar.
@onntag 5Iihttag
@chiinfuppe, weiffe - 502
Rindfleifd) mit MandelFren
Kraut gefitlltes , mit Sped
und Kalbfleifd 703
Gemifdhtes Kod) von Limo:
niefaft 414
Nehichlegel -auf nicderlan:
Derart it Weid){elfop
1002
tad)fs.
quegoﬂeue @uyppe
RKapauner gebratenen 3
2[pfc[ gepfargte 483
Montag WMittag
Kohlfuppe P13

\

551

Falfhe Schocoladefuppe 8§




’

(

Rindfleifch mit vothen Mt
ben -~
Grbfen dilrre, mit Schwein-

fleifch 081
Kdlber - Fitffe mit Frifafee
700
Qungenbraten 77
tadyts.
" Ulmer - Gerfte

| Kdlberne Sdynigeln gefullte

820

Bisfotten Semmelfod) 452
Dienftag Mittag,

Brodfuppe mit Wogerl 555

Bruftfern mit Keen 1ber:

& ) 19 .
Nadyts.
Flecterl - Supype
Eauben in Papier 004
Gefaumtes Koch 411

Donnerftag Mittag,

Leber - Suppe 51T

Rindfleifh mit Capernfof
2 OhT

@icbhabner mit Linfen 707

Aufternpajiette 870

Kalbsbraten mit Salat,

JNadts,

Nudel - Suppe

Tauben gebratey

(Apfel gebackene, mit Wein-

jogen 0620 @'d}otts 480
Kopl mit Vreatwiet 089} Freptag Mittag.
Kaiferpaftette 801 | Geftoflene Fifchfuppe 17
Hirfdhzemmer in der Nibiz| Eyer falfhe, gebacken = 86
~ felfop 900 [Belbe Riiben gedinft 541

Nadts. IRl bramfivudel 168

Gemmeltnodel abgefricbene [ Schaden gebraten 330

016 Nadts.

Ralbfleifch mit Spect OO Dbtterfuppe 0

{Apfelfpaltel gebaden 487 [Himbeerreif 142

Mittwod Mittag. [Karpfen mit Blut geditnt

Hirnwandel- Suppe. 004 ‘ 511
DRindfleifch ,  Stoffade ge:| Samftag Mittag.

nannt 627 | Hechreneyierl - Suppe. 28
Gaure Riiben mit Gdnfe-Enerdotter - Nudeln 85

leber, - . Beller gefitllten 548
Ragou von Bris md. Cp-|Griesfchmarn 138

terl 778 J’gaufcn in Mifherl{of 200

Sudian gebrateusn, mit ge: e = ad)ts.
flllten Kropt t)gr’rl fafdeefuppe 26




20

{Kapuziterinodel 145
Sorellen, gebraten 200
CORonath i1z
Sonntag Mittag.
Butternocferl - Supye 507

Sindfleifch mit Senf
Kraut mit Kaiferfleifch 600

Leberfoch 433
Kafan'mit Salat 072
Nadts.

Neiff - Suppe

Avfelfoch mit Mandeln 305
Noftbraten mit Salat
Montag Mittag.

Qeberfhoberl - abgetrieben
011
S“m‘bﬂufcf) mit  fpanifcher
@of 670
Gelbe Miiben  mit  Fafdy-
yiefte 718
Kalbsfopf i einer Mfars
810
Mdrgenbhaafel mit Salaf. |
) Madts.

Braune Suppe mit gebdh-
ter Senmel

Kdlberne gefpicfte Schnisel
: 827
Anfgefottene Birn

Dienftag Mittag.
{@pedEnodel in. der Suppe
019
MRindfleifch gcbampfte.:, mit
Brodbrofeln
024

fhwargen

( & )

Seeerriilben gebiinfte mit ge-
backenen Kalber = Fiifjen

725
Gansleberpaftette 883
@panferfel mit Salat
o achts.

Gebacene Semmelnddel in

“bie Suppe 616

@toffabe  vom - Wildprdt

788

(Birnfompot 401
Mittwody Mittag

\mn;,opfd)e @Guppe 500

Findfleifdy mit Wein (38

Durdygefchlagene Erbfen mit
gebacfener Semmel und
Kaiferfleifd 081

Granat oder Farce von Kall- -
fleifdh 75T

Kapaun mit Salat

Nadyts.

Ulmer = Serfte mit Sehwdm-
me

Drefdyerl eingemadhte 070

Marfdyanskerdpfel - Kodh
aufgelaufenes 445
Donnerftag Mittag.
Geftoffene Supype 504
Rindfleifd) mit englifdher
Sof 650
SGaure NRiiben mit Brat=
iirfte
/K68 gehadites , Falbcr:}eﬁ
703
Anten fafchivte 024




\{ Diederldnber- Suppe

‘ ’?a[f{)e m?mtbelfnppe

Nadts.

(Martinddel in Ddic Suppe
012

Rauben in {hwarger Sof
960

Durre Wetd)fefn mif: Sucer

aufgefotten

T Jreptag Mittag.

1]. {

Eyer. in fhwatger ©off 81

Gefillten Kobleabi 528

Brandtfudyen 201

Stocfifdy auf den Moft ge-

. braten 339
tadts.

41
Elpfdﬁmubm 107
NRutten in Soff 327
Gonnabend Mittag.

Faftenfupype 15
Cperﬂtcfc it Fifbfarcen
< 88
"~ Sypenat mit Mild 547
Rranzofifche Nudeln 171
Abgefottencr ©chiel ,  auf
SHollendevart 533
Nadts.
Kaffee - Suppe 32

s Beriebene Gerfte in Mildh

,_%ifd}fnr(\onabﬂn

, A

184
350
PNontath April.
@nnntag Mittag.
Mily - Suppe 580

( &)

21

Sindfleifdy  mit fpanifcher
@of 670
Gelbe diiben mit Hicnfar-

bonadel 721

Gicleepaftette vou Pefcher=
mehl 877

Haafen junge, fommt dem
Balg 081

Salat nad) DBelieven.

Nadyts.

Reify - Suppe _

Linumernen  Bratenr  qgee
dampft 858

RwetfehFen - Pleffer.
Montag Mittag.
Jdger = Suppe 005
Rindfleifch mit Sardellen=

fof 6065
(@penat m. geback. Hirn 720

Cnglifdye Paftette 874
FiBildanten gefpict und ges
~ Draten 1015
. Nuadts.
| RKeduter - Suppe 574
Weinfody hTh°
RKalbsfchniBeln mit Salat.
bteni‘tag Mittag.
@uppe mit Fleifdy = Meif
602
ARinbfeifd mit Sauervams
pfenfof 0066

Profoli mit Kalbsleber ge-
baden 731
Anfgelanfene Fledk 751

Qammerbraten mit Salat




Nadts.
Nubel - Supype

+ ®enuefer - Paftette 884

Sunge gebraten T48
Mittwod) Mittag.
Hirnwandeln -Suppe 604
ANindfleifch mit fpanifd). Sof

070
 Geftillten Koblvabi 695
Kros qgebacites Falbernes,
mit Swiecbel und Kas 764
Junge  Hithner  gebacken,
mit Salat. J
Nadyts.
Krduter- Suppe 574
Auftern von Kalbfleifd) 748
Efpft[ fafcbn:te 470
DonnerfiagMittag.

: ._,ge! Falberne in die Suppe

005,
NindfL. m. braunerSof 042
@pargel gefiillten e
Hirnfodh 420
Lungenbraten gefpict mit

Mildhyram begoijen.
Nadts.
Banabel - Suppe
ApfelFudhen 480
Lanmernes <in der Vutter-
fof 842
Sreptag Mittag.
Linfen - Suppe 39
Enerfnodel 00
Weiffe Ritben v 54O

“Obersfhnitten 174

| Qadys in RKeduterfof 322

Nadts.
Siiffe Obersfuppe 48
Topfenmideln 185
Haufen gefelchten 207
Gonnabend Mittag.
Schlein - Siippe 51
Cyerflet ‘mit  Pefchermeph!
a5
Jeller mit Kds 540
@d)webffc!)e. Mebl = Speis
104
ﬁcdytm[nngen Bratel 305
Nadts.
@dyocolade - Supype 7
Semmelbuding 00

2
ARuttenleber in Sof 377 @ -

Monath Miay. 7

@unntaq 9ﬁtttaq

Krduter'= Duppe 4 574
Rindfleifdy auf weftphdlifde -
Avt 632
Seine Proderl mit Oblat:
Witrftel 730
Cingemadyte ~Ochfensunge

TTh

Junge Tauben gebraten und

gefallt, mit Salat. 004

Nadts.
Eper - Gerftel - Suppe
Mauradyen mit Vutter 550
Kalbflcifch gebracftes 851
Montag Mittag.

Vraune Suppe 501"




—~—

( &

Rindileifch mit - Saneram-

pfenfoff 000
Gefitilten Spenat 714
{ @emmel - Paftettel 916
Qammernes . gebaden,  mit

@alat.
Fadts.
Hhner - Gerften - Suppe
@pargel in derButterfof545
Odyfenfuff - Ragow . 773
Dienffag Mitfay.
Kaifer - Knodeln 608
Mindfleifch mit - Jwicbelfoh
070
RKohlrabi gefillten 003
Kauben in der franyififchen
@of 005
Cin gebratenes Ganfel mit

) 25
Odfenfchweif mit gefitllten

. Maurachen T4
Donnerftag Mittag.
(Schiinfen - Knodeln 014
Rindfleifch mit Schnittling?

fof

Broderl in Ofeu mit Braf=

et dod

wiitfte . 55
Diagow  voir einer jungen
Hané 770

Sunge gebratene Tauben ge-

fitltt , mit Salat.
Nadts.

Kraufer - Suppe 374

Lammernes. Kerndel gefvickt,
und braun gedinft 8§37

Rimntet = Koch. 477

Jreptag Mittag.

Salat. Mauradyen - Suppe 44

“ Nadts. Geftillte Eyer 00
Keduter - Suppe 574 |@aure iiben 530
Gefilite Maurachen - 530 {MReifftrudel 178

Kdlberne Brujt mit Salat.

Mittwod) Mittag. -

Abgetriebene ~ Leberfnodeln
- 0610

Nindfleifch mit Milchfren

@ypenat mit gebacfener Le-

ber T14
Cingentacdhtes Lammetnes,
mit Mauradyen 845
Bebactene Hendel mit Salat
Nadts.
Neif - Suppe
@pargel in Butterfof 545

Huechen  mit  Butter rund

griinen Peterfill 505
: Nadts.
Keduter - Suppe 35
Gefrorneg Koch 412
Krofch mit Mauraden 355

Sonnabend IMittag,
Schlein - Suppe 51
Saure, Eper 105
Antiphien - Salat 1020
K anbel = Pofdfen 240
Gielbratenen Salm 320




Nadts.
/Gerftenfuppe mit Pifsling
23
Gebacfenes Kindbsfod)y 420
Hedytenmwitefteln 300

Monath IJuny.
Sonntag Mittag.

@pargel = Knodeln 688
Nindfleifch , Stoffade qe-
namit
< Griine  Crbfen mit Hivn:
- iiefieln %29
¢ Kafterol - Paftette von Pe:

febermebt 807
Gebratenes Ganfel mit Sa-

fat.

Nadyts.
Gericbene Gerftel - Suppe
Lammernes mit Capern 7606
Aufgefottene  RKivfchen mie

Buder.

Montag ?mtttag
Leberfupype Al
Rindfleifch mit Sthampian:

{of 543
Kalberne Karbonodeln mit
- Srdutern 703
Hahner auf Rebhihnevart
044

Nadts.
Draune Suppe mit gebdh-
ter Semmel

627]-

cay

Dienftag Mittag.
Mart . Suppe 570
Rindfleifeh - mit  Gurfenfa-

lat.

nen Briifeln 515

4T
(@gmnternes %:egei auf Hol=

landerart 841
Nadts.
Abgegoifene Suppe

ISanbeIpqﬁctte 023

ﬁalbewe Sdynigeln in ein-
gelegter ©off 820
Mittwod)y Mittag.

ﬁreb geritel

RNindfleifdh auf Wilbpratart
0633

Procfer] mit gebacfener Te-
ber 730
(Frifando auf niederlanbdifche
TArt 754
Huhier in Oblat gebacken
0939

NRadyts.
Nudel - Supypé
Wogerl von Leber oder Vi
- feln 701
Kivfehen = Kuchen. 271
Donnerfiag Mittag.
Abgetriebenes Ceber{choberl
011

- Fafhivte Kalbershren 800
Kirfdyen gebacken

493

NRindfleifch - mit Saueram:
pfenfof

Griine Crbfen mit gebacke:

(Auflauf von Falten Vratem .

600 .




( & )

Geine Boiren nnt Nagou-
watefiel 740
Kalberfijfe mit ‘limouw{of

Monatly July.
Sonntag Mittag.

758 (Bohmifdye - Suppe 553
Lammetnes Biegel m.@a[at Findfleifch mit Sdynittlings
Yradyt s fof
Krduter - Suppe 574 | Kodhfalat -mit Keoswiirfte
Grime Cebfen  mit Brat- 128
wiirite Sagow von einer jungen
RQélberne Qunge fafchict 769|  Gans 719
Frevtag Mittag |Gebratene Hihnet
Kauli - Suppe @ 34| Nadts. 2
Faldicte Cper 87 ibmmnvo[l Suppe 542
@pargel mit BVutter = Sof Qa,;mmmcﬁ - Eingemathtes
: 545 848
{ Obenburger Flecer! . 130{Crdbeerfocd) aufgelauf. 407
Caperdan 304 Montag Mittag.
Nadyts. RKaiferfuodel - Suppe 608
Gehadte Suppe 20 |Rindfl. m. (Burfenfoﬁ 654
@cneeballen 257/|Sifolen griine mit Peterfill
Cingemadhte SchildFroten 6806
378 | Nifolen von Hivn, gebacken
Sonnabend Mittag. T41

Frofd) - Suppe 20
Eperrollaten 00
(Rudker - Crbfen 550
Krebfenftrudel 150
Afeh gebratener 281
Nadyts.
Randelfuppe  von  Mild
40
Erdbeer - Koch 407
~Dufdnten 347

Kudelflect mit durcdhaefchla-
genen grunen Erbfen 705
Ganfel mit Salat.

Nadts.
BDraune Suppe mit Neiff501
Lungenbratel 770
WeichfelFoch 475

Dienftag Mittag.
Gefiillte Suppe 501
Sindfleifd) gedampfees 622
Qraut faures , mit Crddpfel
T und Sdhiinfen 700




Ochfenfdyiveif mit gefiillten
Maurachell 77,
Kalberner @dylegel in To-

faperfof 824
Madyts.
Cyeegeritel - Suppe.
Gebratene Nieven 783
Kirfdyen - Kuchen. 271

Mittwocd Mittag.
@pectnodel - Suppe . 010
Rindfleifdh mit @ardeilen=

fof. 005
Kauli fafchivten 088
Ldnmmernes’ Kexndel ,  ge-

it und braun gediinft
837
Sunge gebratene Tauben.
Nadts,

" Kranter - Suppe. 574
Kadlberne Schnigeln ,

wie
bas gebractte Fleifch ju-
geritht 782
Aufgefottene Navillen.
Donnerftag Mittag;
Hirnepter] - Supype 003
PBrujtfern mit Keen 1uberyo-

gen 620},
Guefen auf fizilianifde Art:
687

Gut jugevichtete Leber 767
Pollard mit Salat,

Madyts.
Marfinodel-Suphe 612
Lammernes  mit  Nagel-

fpodmume 845

Butter = Keapfen mit. Jucfer
gediinften Weidhfeln. 100
Sreptag Mittag,

Spargel - Suppe 50
| Geftiirgte Eyer 02
Profoli in Ofen 557

Bohmifche Gallatfchen 155
@tier] in Sardellenfofi 5330
tadts,

Kaffee - Suppe 32
Marillen - Koch 442
Gefiillte Krebfen 370

Sonnabend Mittag,

Kauli - Suppe 34
Gefullte Eyer 00
Crbfar griine 515
Weichfel - Kuchen 271

o~

tohrhithner in brauner Sof

e

o 3]

Nacdhts,
Bier= Suppe 5
Gebacfene IMild) 241

@dyildFroten in Limoniefoff
580

Monath Auguit.

Sonntag Mittag
(Srbaptelfnvbe[ Suppe 508
NRindfleifch  mit  Paradies:

apfelfofi 0600

Fifolen gritne , mit [amnters -

nen Kerndel. 085
@peis gemifchte , von Taus
ben und Mauvachen 785
Grebratene Ante mit Salat.




Nadhts.
Niudel - Supype
Griine Crbfen, und geba-
cfene Hithner dagit.
Montag "J)tittaq
Vutternoderl - Suppe 507
Crddpfel, Nindflerfch 021
Antiphien - Salat, gefullten]
077{1
Sleckerl - Paftette - 870
(Cdyopfenn Schlegel ' mit
Swiebel und Spedk 65
Jadyts.
Jll‘gegonuu Reiff - Suppe
RKarfiol mit Obers 523
Hirfchfleifdy) mit fiiffer " Sof
087
Dienjtag Mittag.
Mils - Suppe 580
 Rindfleifch mit Gurfen.
le “[epfd mit @Sdyiinfen
684
Meriton von Lammernen,
mit Mauradhen 1beryo-
gen ' 771
Gebackene Hithner mit Sa-
Iat.
Nadts.
€per - Gerftelfuppe
Kdlberne BVruft fafchive , mit
gritnen Fifolen 703
Ctdbeer - Kod). 407
Mittwod) IMiftfag.
Nicren : Suppe 582

) 27

Rivdfleifd) mit Saneram:
pfenfof.
Artifdhocten , gefullte 678
Margaroni= Pafiefte o2
@ypanferfel mit Krautfalat,
Madyts.
Krduter - Suppe UBTh
Kauli mit Buekerfof 088
Kdlberne Siarbouabe[ fafchirt
£ PS8
Donner-fza-g m?tttcxg :
@aft: Suppe 588
Rindfleifd) mit Senittling-
fof. :
Kobleabi mit gebackener Le-
ber, 602
Sdyopferne Karbonadel in
der Paradieddpfel - Sof.
804
Gang mit Crddpfel gefallt.
Nadts.
Ulmer - Oerfie m.t Schwdms
me, 55
Qebs gebacktes Falbernes 703
Roftbraten mit Limonicfaft.
Sreptag Mittag.
Ram - Suppe mit Krebfen,

49
Eperamulet 82
Actifchocken gefullte. 678
Pfivfich - Koch EAUREO
@dhlein in blauer Sof 354
Madts.
Sarbdellenfitppe 50

Fucerfivauben 977




28 (% )

Hedhten in der
302
Sonnabend Mittag.
Parimefantis - Suppe 4
DBlatter - Eyerfpeis 80
Kopl mit Krebfen 5217
¢ ﬁrume Kipferl 235
Oeblmﬁen Karpfen 510
- Nadts,

Kifchbeifchel - Suppe 18
“AWeichfel = Wandeln 101
Frifafivte Frofche 203

Monath September.

Sonntag Mittag.
Gemifdyte Suppe 503

Rindfleifch  mit Paradiess
dpfelfofi

Antiphien = Salat ,  mit

Fajchwiivite 718

Kdlberne  Lunge - fafdyirt

‘ 769

Sdylegel  {chopfener ,  auf

Wienerare 801

Nachts.
- Fafan=Supye 550

"lrttfd)od‘en mit Simoniefaft
514
(ﬁa!bs‘:ﬂetfd) mit @ypect. 760
Montag Mittag.
MavEfntdel - Suppe (12
Rindfleifch mit weijfen Bier
034
Griine Fifolen mit gebacke:
©onen Sypaningern - 715
Cnglifche Pafteste .- 874

Limoniefofs [

lat.

Nadts.
Semmelfuppe, gebahte.
Crddpfel mit Sdytinfen.
Kauben= Stoffade 700

Dienftag Mittag.
inoriten- ©uppe - 531
Rindffeifdh mit Kimm und

Rwiehel G35
@dyeerenben geditnfte, mit

@chweinfleifd) 711
Ochfenfchweif gediinft, wmic

LButterfrapfen belegt. 774
®ebratenesd Pocferl , - mit

Salat.

Lutﬁw.
Braune Reififuppe.
@aures Krant. 702
Gebratenen Haafen b
Mittwod) Mittad

Ragou - Witrftelfuppe 613
Rindfleifh  mit  englifcher
Eof 050

Kobl mit Bratwiixft 08
Hagow. von Britg und Eps

fetin 778

BHuihuer in Podet , mit Fla:

rer @of 037
Nadts

Sleifeh - Reififupye. 602
'Rarhmmbe[n fchépfene. 830
’fbnn, wie: gelbe MNitben gu-
aevictft 489

Gebratene Aenten mit Sqe

T~

B N

&80 39 Vg




( & )

Donnerftag Mittag.
@emmelfnoderl in die Suppe
015

Rindfleifdh) mit Swiebelfof
070
@aure Ruben mit Kaifer-
fleifch.
Kalbsfopf in  bohmifdhen
Gebactel 800
Hivfchgemmer - gebratener ,
: 00088
Nadts.

Ulmer - Gerftelfuppe.
Kalbfleifch mit Kauli - 805
Markpaftetteln 001
Sreptag Mittag.
Cyergerftel mit Sdyampian

13

| Gypanifdhe Eyer 104

- "’Srgut frangofijyes 520

Bldtterfuchen 100

SifchFds 349
Nadts,

- Kraft - Suppe 30

Agrasfoch 300

Gehadel von Mildynerbei:
fchel 368

Gonnabend Mittag.
Sdpwammerl - Gerftelfuppe,

; 55
Cper mit Keduter Q0
Maurachen. gefiilite .~ 530
Butternudeln 122
Rombo mit Sof 325

20
Nadyts.
Weichfelfuppe 60’
Holler - Kuchen 220

Kavpfen in weiffem  Vier
: 308
Monathy Dctober,
@onntag.- Mittag.
Lrodfuppe mit Vogerl. 555

Diindfleifch mit  gelber Nii-
benfof. . 053
@_gp{ blauen ,  mit BVrat=
ot 090
Kalberfuffe mit Limoniefof
158
Jndian gebraten, mit Sa=
Tat 048
Nadts.

Meplfchoberl in die Sups
pe.
Crdapfel mit gelber Sof
: 682
Qevchen anf dem - Noft ge=
braten 022
Montag Mittag.
Opecdtnodel - die Suppe
010
Rindfleifch mit eingemache
ten Gurfen,
Keaut mit Kaiferfleifd,
Ragou , von einer  jlngen
Gans
Kapaun auf Fafanart ju-
gericht 051
Nadts.
Gerichene Gerftel - Suppe.

f




\.ﬁl‘allt f&ﬁ-t"g 7

OMelon - Paftetteln

30

Crbapfel - Kodh 4006

S3ildtauben in emer brau-
nen &of 1010

Dienfiag 9j?ittag.

Ceberfnodeln in Die C”mppu
- 010

Sunbf[ufd) i Pavadiesdpfel-
fofi. i 060
Kauli fafchirten 088
Fleifch = Paftetteln 880

Nievenbraten m. Salat.843
‘ Nadts.
Abigegoffene. Senmelfuppe.
Hendel in der Blutfoff 941
Aufgefottene BVivn, " 7
Mittwod) Mittag.

Gaftfuppe 588
- Stindfleifd)  mit Crddpfel

021
auf franzofi=
704
050

fche Art

Remmer, fdopfener 807
Nadts.
Mily=Suppe 580
Crddpfel - mit  Sdyinfen,

684
RKaifer - Sehniteln 750
Donnerfiag Mittag.
Briifel - Suppe 550
NRindfleifch gedampftes 622
Kauli, fafchicten® 688
FKleck, anfgelaufene ' 751
@emifchte @peid, von ge-
bratenen Huibnern’ 789

( &

)

Nadts.
Cyer- Gevjtel.
{EB6gert ‘won Aeber ,  oder
Briifeln 701"
adllfgvfothllc Pfivfich mit
Simmetst “500

Jreptag Mittag,

Artifchocten - Supype. 9
Aufgelegte Cperfheis ™ 100
Profoli Wal{dhe 538
Mandelgallatfdyen 231
Sdyiel 332
Nadts.

Milchfupye 45
| Kipfelfod 4928
Hafdyeefpeis von  Fifchen

302

Gonnabend Mittag.

Fifchfuppe 10
Kalte Eper 05
Kartoffeln 525
Swetfchfen - Quchen 278

Hedten mit Sardellen, ge
wickt 509

Rindfleijeh auf franaoﬂfche

Art |

d .

Nachts.
Geftoffene Erbfenfuppe 10
Kaifer - Buding 2350
Rutten in dev Sof 33T

ottath November,

SGonntag Mittag.
’S‘ial[uuuf’ Gyterl in  Die
- @uyppe 600




(& )

Koblraby braun . gediinftet,
mit Géanfeleber  +. 690

Kaftanienyaftette 800
| Sndian gebraten 048
Nadts,

RKaifer - Knodeln 608
S_"RGTFFDC[) 44l
S djlegel Falbernen, gefpictt

817

Monntag Mittag.
Sdyiinfuppe weiffe 502
Rindfleifch mit Schampian-

oo 543
@anres Kraut, mit Brat-
wurfte. : 0600

Auftern von Kalbfleifch 748
Haafen, in Vlut gediint
080
MNadhts.
Sago - Supype 580
Marillenfoch falfhes 443
Dehfengunge 1Th
Dienftag Mittag.
DBraune Suppe 501
Sindfl. mit Capernfoff 047
Kobl mit geback. Qeber 680
LCo/nsume von Kalbfleifch
£ 749
Tauben gebraten, mit @as
lat.
Nad 8.
Reiffuppe
Genuefer Paftetteln 884
Wildprgt mit Limoniefoh
1018

31
Mittwod) Mitfag.

Nieren uppe 582
Rindfleifey mit Linoniefaft.
_ 039
Durcdygefhlagene . Crbfeny
mit @dpweinileifdy 081
Bruft Edlberne, gewickelte
707
Qronabetvog, mit Salat)01
Nadts.
Gemmel{dhoberl - Suppe

Cammernes  Kerndel ,  mit

Sdyainpian eingemacht.
840
Butterfrapfen mit ~ Cinges
fottenen gefullt. 210

Donnerftag Mittag.

Hirnepterl - Suppe 603
NRindfleifch mit Mandelfren
Kobl gefiillten 601
Ralbsfopf mit Mildhrant,

und Kais 701
Kapaun mit Salat.
Nadts.
KaiferFnoder[n Ges
Bisfotten - Semmel - Koch
452

Sdydpfene Karbonadel 830
Jreptag IMitfag.

Gehacfitppe 21
Werlorne Eper 107
Nothes Kraut 552
@Sdyocoladefirudeln 124
Haufen gediinften 289

Py




Duding von Stodfifd) 5340

Nadhts.
LWeinfuppe 50
Quittenfod) 455
Karpfen in {hivarger Sof

307
Sonnabend Mittag.
Gejtojfene Suppe 24
Polnifdye Cyer 105

Karfiol mit Vutter 521
@algburger Plenfel* 180
Gebacdenen ©chaden © 3351

Nad)ts.
Ditterfuppe 0
Lrandtfivauben 2062

Monath DOezember.
Gonntag Mittag.
Ganfelfuppe
Riudflei{h mit Gurfenfof

054

Kohl blauer mit Fafchwiivft

718

RKaiferpaftette 801
Kapauner mit Salat.

Jadis.

Gaftfupye 588

Kalbfleifh gebradtes ; in

der @oft 801

ﬂ{»fel im @dylafroct. 104
~ Montag Mittag.
Leberfuppe 557
Rindfleifd) mit Sardellen:
fof. 665
Gelbe Riiben mit Hirnfar:

(&)

NRagon  von  Byafel und

Cyterl 778
Gefitlite Tauben, mit Sa-

lat. : 004
Semtuelfuppe

Kauli mit Butterfof 524
Nojtbraten mit Mildhram.
Dienfiag Mittag.
Braune Suppe 501

Riiben  faure amit - Sdnfeles
ber.

Hafdyee - Paftetteln 884

Gebratenen Haafen. 977

Nadts.
Hirn - Suppe 508
[Meifwiirftel 170
RKalberne @chnigeln mit L
moniefaft. 828
Mittwod) Mittwod.
Brufel - Suppe 550
Rindfleifch mit Sauerant:
pfenfof 660
@dheerriiben mit Sdywein:
fletfd) e

Kalbgfopf mit Frifafee 810
Kalbsfchlegel mit Salat.
Nadts.

bonabeln 721

Ulmer « Gerftelfuppe

Rindfleifch mit, Swicbelfof
070




Ynfel gebackene .

1
Ceddpfel mit Jwiebel 5
Q

( & ) 35

Gebratene Sronabetvogeln

001
100
Donnerftag Mittag.
Weiffe ©chiimfuppe 502
Rindfleifch mit Kren

Kohl blauen, mit Kajtanien
090
Erdavfel = Paftette 875

Wildprat mit Limoniefaft

588
Nadhts.
NReififuppe
Diftazentod " 453

Polard mit Salat
Frentag Mittag.
Gehackelfuppe 29

Eyerwitrfieln
18
@pripfrapfen 202

| Stocfifch in Mildy gediinft

341

Nadts.
Saftanienfuppe 33
FApfelfoch “B04

@chlegel vonFifchhafchee387
Gonnabend Mittag.

chnedenfuppe 52

plldndifche Cperfpeis 102
Kraut mit Ragou 534
®efillten Gugelbupf 227
Giebla felten Hechteu in- Y=

monjefop® 302
Madts.

®eftoffene Manbdelfuppe vou

Waifer 42

@ebunfte Upfel mit Crem387

481

@peife von Hirving 303

Oefonomie - Tafel auf g0 Perjonen.
(Siehe Tafel 1)

1

(Cd)ueI
5 (Karbonadeln fafdyirte
{Cine Bunge

(?Erttfd}ocf’en mit Qimoniefaft
(@urFen auf figilianifcye Azt

(Cine englifdhe Suppe mit
(G Falberner Sgel in die 2te @uppe
(S)Tmbﬂenfd) gefitllted , mit Aujternfof

Negel.

558
605
025
332
733

Rauben

514
687
P p 2




(%)

Megel.
(S)tagou von ‘Brué und Coterl fn?afxrt 778
(Srifando mit Glace 755
o (Polard a la Tartar 030
(Debhitbner in italienifder Sof 000
% (Mandelftrauben 230
(Genuefer Paftetteln : 884
(Mandelfody fpanifdyes 440
(Kaiferbuding 230

0 (Auethabhn - Pafictte, Falte 87
(Afpick mit einer Fafanbruft 1025
O(fgtmbeerf ul3 1003
(Plamafdyee 1085
(Griine Fifolen mit BVertram 085

(Kauli mit Krebsbutter
(Eine {chone lfuﬂag Torte gepug,t mit’ gegunt-
(ten Obit.
(Beine Juderbdcrereyen,
(Obft. 2
Nro.” 1. wird audgewechfelt mit einem Hicfdzemmer
mit Ribifelfof , und mit Sehwary- Wildprat.-
Nro. 2. wird qusgewedifelt mit czm.m Sudian  und
Kapaun.
mro 11 wlt‘b audgewedyfelt mit einer gebldtterten Bufe
. ter= und DBrodtorte. Der Salat wird herum getragen.
Gupee fiic 24 Perfonen,
(Siehe ZTafel I1.) '

12

135

e NRegel.
(Rebhiihnerfuppe 585
(@uppe mit Mephlfpeis ' ;

(Urtifchodten gefiillte - 0178
(Kraut faures , auf frangdfifch 605
(Bunge gebraten , 48
(Magonr melivtes mit Farben 777
(@énfrorneﬁ oder gefdyobenes Koy 412

(3“ aftanien » Sody 425




10(Obt.

(Cnglifdye Paftette

(Gefaumtes Koch

(Qingerconfect

(Margipan gefitllter

(Milch gerithrte

(Qimoniefuly

(Pficfchen - Kompot -
(Marfchansfer = Apfel im Kompot
(Wind , fpanifche

(RKaifer - BVigFotten

(+=]

S

co

Nro. 1. wird ausgewedhfelt mit Haofenbraten urnd Fal-

bernen Schlegel.

Nro. 2 witd ausgewechfelt mit gebratenen Polard und

Mebfchlegel.
@alat wird herum getragen.

Suypyee fiir 16 Devfonern,
(Siehe Tafel 11L)

(Oliofuppe auf italienifcdye Art
(Kauli, fafchivten
(Kdlberne Karbonadeln in Papier
= (Ganglebern mit ausgeloften Mitfcherln
(Magou von Ridenmart mit Spavgel
(Geflilite Hitbner in der Crem=Sof
4 (Kafterolpaftette von Pefchermedhl
(Mandelfoch) von Citronen
(Musfatnuffrapfeln
*(Mandelftranben
(Tifdy gefulzten
(Nehzemmer mit Ninde
(Geoffe Auffas - Torte in ber Mitte
(Confect, ObIL :

-

@®

Negel.
584
688
812
7506
780
032
807
43T

230
284
1005




30 ‘ ( & )
Cupee fiir 12 Pevfonesn,
‘ (Siche Tafel IV.) :

i (Kranyofifche ”@nppc
(Spargel gefiillten
(@ebackene Hithner in Oblat
(Brifando gefpidte Falberne, glafive
4 . (Citronenfody gefaumtes :
2 (Gehacwandeln |
(Manbdelberg |
. (Fafan gebraten |
5 (Confect, .. Obit. l
|
|
|

Regel.

(93 ]

o B N IR TP |
PR O o

-
1O ClOO G e

=Rt |

“

@aurer und fiiffer. Salat wird hevum getragen.

- Gyeiszettel in 2 Frachten,
Reos 1.
1 Topf Fommt nicht auf die Tafel.

Geftoffene Suppe mit einem Filbernen 3gel 564 605

Frangbfifche Suppe ‘ 560 ]
! : 2 lange @dyiffeln.
” Nindfleifch Boeuf a la Mode : 623

;1! - Auerhabn mit ‘cigencr Sof.
J 4 runde Sdhiffeln.
Lammerne Britfteln, glaffict 8
Hiihner mit Auftern in Srifafee : 0
@panifdye Paftettemn 0
Karbonabeln Falberne in Papier 8
awente Tradt.

4 Tange @ebiiffeln.

Safaun gebraten




€ ) 51

Forellen blau abgefotten, mit Afpick 1024
Krebfen gebraten 3
Mandelvandeln 154
2 runde Sdiifjeln, |
@panifdye Torte <1048
Dfivfdyenfomypot 501

@alat ertra
MNro. 2.

2 Topfe

Riibenfuppe mit gebratenen Anten 2 586
Hirnfuppe =508
4 Tange Affieten.

Germypaftetteln : 885
Rrebspaitetteln 809
Gangleber mit aundgelsften Mitfdyerln 750
Karbonadeln [dmmerne, angelegte : 854

: 4 SKaftevolle.
@aures Kraut gedunfet 690
Antiphien - Salat, gefiillten 617
NRagou von Brig und Eyterln 718
Neif geftirgten, mit Shildlroten ; - 170
: 2 Tange @dyiffeln in die Flant,
Sdhwargwildprat mit Hetfchepetfchiof 655
Meriton von Lammernen 771
/4 runde Antremé
Haafelhiibner in Ofnerwein gefulst 084
Sdynepfen im Bettelfotter 1007
Kapauneviwiizfte . 732
Bunge gebraten 748

Die bepden Supyentdpfe werben audgewedhfelt
mit einem @dhiel (332) und fafchiveen] Jn
dian : ¢oT




e

I

e e

TR —
T L e e S ke,

38 &)
Jwepte Tradt,

2 runde Obu.

Chocoladetorte
Mileh gefaumee

4 Antremé.
Kauli mit weiffer Sof

© Confume .
Gefrornes oder gefchobenes Kodh
Nifolet gebackenes

2 lange @dyiffeln in die Flank,

SchweinsFopf gepust
Haafen angelegten

4 lange @dchiiffeln mit Braten.
Rehfchlegel auf niederldndifhe Art
2 fteyerifche Rapauner
Forellen in ToFayerivein
Auftern it Pefhermen! .

4 Sehaalen.
Grillafdybsgen
Artifchocfen von Mehl und Burfcr
%[ama&be
LBelgrader - Brod
@alat exrtra,
Nro. 3

1 Topf Fommt nicht auf die Tafel,

Gemifchte Suppe
4 Tange Schiffeln, -
mmbﬂe:fd) auf englifche Ant

524
749
412
T41

9/;.1
090

1002

1180
1050
1085
1175




( & )

@dyiel auf ‘br;IIdnbifd)c Art
- Gielepaftette von Pefdhermehl
Sunge in einer Limoniefof

4 vunde Sciffeln.

Hihuer gefullte, in der Cremfof
Kronabetvogel fafchive
Haafelhiupner
Auerhahn - Paftetee, falte

Swente u.ar{)t
4 yunbe Sdyiffeln,

Cyertorte nghffe[te, mit Raif
@dpweinstopf gepupit
SRavillenfuly

Epweiff = Mildh

4 fange @dyliffeln.

Hirfchzemmer in der NRibifelfo
Hithper fafchivte , mit Krebsfafeh
Lachs mit Afpict

@dhildEroten mit Db

SGalat.

Nuo. 4.

2 runde Suppentipfe.
Oliofuppe nrit
Kapaunce - Kusdeln
Englifhe Suppe mit Tauben

4 runde Antremd.

indffeifch auf frandfifche Avt
Haafelhitbner
Srifando mit Glace
Jagou von Nidenmark

1124

041
1001
1000

(% I oo s Ve
0 R O

A O RO

583
607
551

628

083
755
780




. Hubhner im Schlafrod

Keaut faures gediinft, mit Fafan
Kauli fafdirten

4 DOrtefer,

Kalbsiopf mit Mildhram und Kas
Paftetteln von IMark
Keebfen - Paftetteln

Die bepden Guppentdpfe twerden ansgetved)felt
mit Rombo (325) und mit einem gebrate-

fien Invian

Jwente Tradt,
2 runde Obu.
Mandeltorte gefdhobene
Kalte Pafteite
4 Tange @dhuffeln.

@pargel mit Sdiin
Meer - Krebfen
Hehriicfen gebraten
Junge Ganfeln gebraten

2 Sdyaalen in die Flank.
Kirfchenfuls
Pfirfchenfompot

4 Ortefer,

Apfel mit Pefchermedl in Ofen
Milch geftocdte
Marzipan geflilifer
Haafen von geritbrien aig
©alat und Auftern ertra,

2 lange Topfe in die Slant,

600
688

038
761
001
877

048
1147
804
713
801

1000
509

484
1104
1210
1075




i

(&)

Nro. 5.
2 Fopfe.

Siepfenfuppe
@uppe von Mandeln mit Lammerbrifieln

4 runde Senijfeln.
Frifando auf njederldndifdye Ave
Auerhabn Falt gugurichten
Anten fafchirte
Confume ;
2 Tange @dyuffeln in die Flanf.
et geftiurgten , mit SdyildFroten
Kapaun gediinft

4 Teller.

Marfpaftetteln
Genuefer Paftetteln
Rebhiihner mit Oliven
Hibner in Oblat gebacken ‘
Die @uppentdpfe werden ausgewechfelt mit

Rombo , mit 2 Sofjen , und Mmit einem
Hivjchzemmer gebraten

Sweyte Tradt,
2 runde Obu.

BVrob - Torte
Lachspaftette mit Auftern

4 lange Sdyupjeln, -

~ Fafan mit Auftern 2
NRehzemmer mit Rinde

Diihner fafdhirte, mit Krebsfafch
Meexfrebfen.

41

500
504

754
025
024
40

170
035

001
884
1001
939

088

1118
000

073
1003
952



42 ( ‘% )
: 2 Sdhaalen in die Flank.

Ribifel - Sul;
NRibifel - Suly

4 Zeller.
Bisfotten yon Schocolabe
Quittenfds
Marfchansterdpfel im Kompot
Milch gefaumte
@Galat exfra.

Nro. 0.
2 Topfe.
Englifdhe Suppe mit Tauben
Hirnfuppe
: 4 runde Schniffeln,
Rindfleifdy Stoffade
Gurfen auf fizilianifche At

@peis gemifchte, mit gebackenen Hithnern
NRagon melivtes mit Farben

2 lange Sdyiffeln in die Flant.
®ans gefiillte %
Jndian a la tuba

~ 4 Reller,
- Kdspaftetteln

Krebfenpaftetteln

Hiibner a la Tartar

fauben a la Royal

Die beyden Topfe werden audgewedhfelt mit
cinem gebratenen  Haafen (9g7) und mit
ginem Fifd) in der gefpicften Suly

Txe,

1085
1100

1182 %)

1213
407
. 1185




(‘%) T 43

Fwepte Tradt,

2 runde Dbu

Mandeltorte mit Vogen 1140
Afpict von Spanferfel £,.1020
4 fange @diifeln.

Rebhithner bergivte 005
Hithner mit Bertramfop 040
Gpargel gebraten . 544
Kapaun_auf englifdye Art ‘050
9 @dyaalen in die Flank."
Kirfdyengefrornes 1070
Eyweif - Milch 1000
4 Teller.
Nitenberger- Lebgelteln 1211
Vanilietrapfeln 1210
Birnfompot 401
Limonienmild) 1007

@alat ertra.

 Zafhings - Tafel des Mittags ouf 24
Perjonen. :

1) Kronabetvdgel - Suppe By
Keaftfuppe mit Hirmvandeln 575
9) Sindfleifdh auf frangdfifehe Art 628
FafanFraut, ' 606
3) Frifando von ldmmernen Sdlegerlin 851
Nagou von Briis u. Cyterl frifafive w e
@dyiinfen und 3unge.
Afjieten.
4) Kauli mit weiffer ©of ; 524
@chonen Spargel.

5) Gebactene Sanslebern
Rifolet von Hirn 744




bk ( & )

6) Genuefer Paftetteln i 884

g0 Sucferftrauben 977

1 Swepte %rad)t

i ) %w[epaftette von Spefd)ermebf : 877
) IMandelfody i 430

) Snebrucfen

8) @teperifhe Kapaunen.

) Apfelformypot o 497
) @alat. . s
)} Krapfen. : il
10) 92 @Sdhiffeln Aufteen, 221
) Blamafdyee ‘ i 1085
11y ageichfelful w1h
12) Gefhobene Torte - 113524
) Ribifel “Gefrornes 1070 ‘
o ) Ranilie - Gefrornes 1080

14) Obft. Confect.




Regifier, 05

Alphabetifihes Verseidhnif
mit beygefilgter Nunier der Regel oder Speis,

Regel - Regel

$ " [ Aepfel - Spalteln geba-
Aal gebraten 270 el — .. 100 487
~ — gefottener '280| — @trauben 107
— ju marimiven  1275| — @ul 1084
Abgegofferre Suppe 551 — Suppe 1
Uenten fafchicte 024 § Agras eingumachen 1224
Aepfel fafchiree 470 — &Kody aufgelauf. 300
— mit Pefdherniehl — Galfe 1055
im Ofen 484 | Ulfermesfaf 1240
— im @dlafrod 104 | Anisbrod 1160
— gebadfen mit Wein — Srapfeln 1170
und Schotto 480 | Untipbtenfalat faur. 1020
~— ~— anbdere Art 482 — iu fochen 510
— gedunftemit Crem 481 — gefitllten 077
— gefrornes 1000 | Aprifofen einzumach. 1225
— gepfaryte 483 | ArmerleutFodh) 307
¢ = Knideln 485 | Artifchocten gebacfen 511
.— Rody, aufgelon- — gebraten 512
fenes 304 — gefiillte 513 678
~— — mit Man- — gefpidte 670
deln 505| — mit griiner Sof 080
~ SKrapfen 105] — mit Limoniefaft 514
— SKudhen glafirter 480 — wvon Mephl und ucker
~— SPaftetteln 808 1171
— Saft 1230 — RKod) 308
— @alfe © 2054 — Salat 1021
—~ @of Q40| — Suppe 2




Hegel

Afch gebraten 281

Afpick, gute u madyen 1022

— mit Fafanbruft 1025

— mit Forellen 1024
— it Kapauner=.

oder Indianbruft 1025

— mit @panferfel 1020

Auerhahn falt jugurich:
ten 025
— Paftette 870
- Aufgelouf. von Scho=
colade 11712
— von Suder 11735
Auflauf ven Ffalterw
Braten ThT
Augsburger - Wanbdeln 115
Auftern gebackene 542
Auftern von RKalbfleifch 748
— mit Nuttenleberl 343
— Paftette 870
— ©of 641
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