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Das Genten und Aufbewahren von Friichten.
Bon
Gartenmeifter Rarl Weinhaufen, Dahlem.

Bur Ginfithrung.

Die qrobe Freude, twelde eine veiche Obfternte bereitet, tvitd
oft beeintradtiat durch die geringe Haltbarfeit der Friihte. Kewer
fallen erhebliche Obftmengen alljabrlich der Bevderbnis anbein.
Dielern Dohit bedauerlichen Mikitande abzubelfen, it au jeder Beit
eine ivichtige Yufaabe. TWieviel vidiiger aber ijt diefe Aufgabe
wahrend Der Kriegszeit!  Jede Frucht ift von hohem Wert, nidt
eine Beere darf umiommen, gilt es dody unjeren braven Truppen
und unjerem gangen Volfe eine gefunde Grndhrung zu  fidern!
Gomweit irgend tunlich, werden die Friichte eingefocht werden miiffen,
oder o5 ferden andere Dauervaren, toie Parmelade, Gelees und
©afte beveitet, wm o de Werte au erhalten. Doy aud) frifdes
bt wird bendtigt, €8 mup deshalb Sorge getragen werden, dal
die Ernte, Sortiering, Vevpading, Verjendimg und Aufbewahrung
jachgemafy durchaefiihrt rird, damit nicht duvch jhlechte Behanb-
lung Berlujte entitehen. Dag Gleiche ailt von dem Gemiife.

Die  Bejtrebungen, die darauj Ginstelen, moalidit viel e-
milfe einzumadien oder i dovven, find fehr niitklich. Doch auch bier
darf neben der Berarbeitung zu Daverivaren die Frijchaujbetvahrung
nicht aufer adt gelaffen werben. 1iber dagd, wasd nad)tebend ge-
fagt toird, Jind Fachleute ausreidhend orvientiert, meine Ausfiihrun-
gen wenden i) Daher in erfter Linie an die nicht eigentlich berufs-
mafigen Objt- und  Semiifegiichter, bejonders aber an odie land-
lichen Gartenbefiger, unt ihnen eine furge Anleitung gu gebert

Nllgemeines ither Obfternte und Anfbewahrung.

Die Crnte Der natitrlihe Shuk der Frudgt vor baldiger
Berderbniz 1t die unverlebte Frudhthout.  Teilweife bHaben die
Hritchte auch nody einen Wachsiiberzug, 3. B. biele 9ibfel und
Bilawmen, auch diefe Cinrichtung tragt wejentlich gur Haltbarfeit
der Frihte bei. Anderjeitd Famn oft beobachtet twerden, dak bie an-
gejtogenen, bejdhadigten Friichte zu alleverit der Berderbnigd an-
beimfallen. e Idnger aber die Friichte haltbar find, um jo nug-
bringender fonnen wir jie vermerten, veshald muf die Ernte mog-
licdhft jchonend ausgefithrt werden.

Die Sortierung. Feelle Sortierung 1t iberall im
Sandel die Grundlage fiir jdhnellen, gewinnbringenden Berfauf.
weblerhafjte Friichte berderben fhneller alg die guten Friihte,  fie
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miiffen daber frither verbraudht merden. Bleiben die leidhtberberh-
lidgen Hriichte mit den haltbaren Friihten aujanmimen, jo wird bda-
durd) oie Haltbarfeit der gangen Vienge gefahrdet.

Die Aujbewabhrung Sorgjam qeerntefe Gartenpro-
dufte lafien fich in geeigneten SNawmen langere Seit, oft durd) den
gangen AWinter aufberahren. Warme und Lidt befhleunigen die
Reife, deshalb miifjen bdie Anfbemwahrimadrdmme Eihl und dunfel
feir.  Seuchtigfeit begiinftiat die Entimidhing pon Schimmel und
Saulnispilzgen.  Undererieits welfen die Friichte und Gemiife in
au trocener Quft.  Bimumerluft ift sum Beifpiel su trocen,  Ge-
wohnlich terden Kellervaune  gur Aufbewahrung beniigt,  e3
Formen aber auch oberirdijdhe Ndwme dazu dienen, bejonders, wenn
fte nach Jtorben gelegen find und majfiven Fupboden haben. Die
Temperatur joll moglichit gleichmabig + 2 — 6 Grad Celfing be-
tragen. e weniger Sdywanfungen, um jo bejfer! Frifde Luft
it ein guter Shuk gegen Faulnis, deshald muf fiir Luit-
erneuerang gejorgt werden. Ein allsu Haufiger Luftwediel
bemirft aber Dad borgertige Welfen der Frichte, weil thnen auviel
Waijer entzogen twird. Aufbewahrungsgejtelle mit feftem Voden
find biel giinftiger ald Horden, weil die Frijhte eine Dbreitere
Nuflageflache Hoben und daber nicdht jo leicht Dructitellen bes
fommen. 8o ed3 an geeigneten NRawmen feblt, fonnen folde
an einer fhattigen Stelle tm Gavten mit bejcheidenen Mitteln ges
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9(66. 1. Gubhiltte zur Mberwiuterung vou Gemiife und Wictjdaftsobit.

jchaffen terden. Die Abbildbung Nr. 1 zeigt einen Gemiifeairfa
bewahrunagsraum, abnlich [agt fid) auch ein Objtlagertaum ers

{tellen. Alle Tafelfriichte jollen in ciner Lage liegen. Sehr harte.

Wirtichaftsfriichte, bdbie erft im Frithjabr genuBjabig iwerden,
fonnen mit bejtem @rfolg in Grbmieten, tie Karfoffeln, auf=
betwabhrt werden.

Die BVerjendung und Berpadung Die BVerfen-
dung ecfolgt mit der Poit oder auf der Babn ald Cilgut. Jn bei-
oen Fallen mup dem Umitand Redmung getragen mwevden, daf die
Senbungen manden Stof erdulben miijien. Deshalb miijfen betm
Ginpaden bejonders die Wandungen der BVerjandgefdhe gut mit
Holzivelle Lelegt fwerden. Jeine, mitfelfeine, gerudhloje Holzwolle
ift a3 Dbefte Padmaterial, Anfinger paden gewdhnlich zu loder,
weil jie fiicchlen, die Frucht irgendivie zu Bejdadigen. Soldh locder
gepadfe Sendungen foerden beim Trandport Ddivcdheinander ge-

P AT




%

-

e S gty 120

P s

fhitttelt und leiden dann viel mehr ald e3 durd) fefted Bujammten-
pacden moglidhy ift.
Die Kernobiternte.
Dietredite 3eit gurCrnte.

Bei Der Rernobditernte ijt i Dejonders Hohem Mahe auf das
rechte Meifeftadium gu achten. Leider tritt bei derfelben Sorte bdie
Jteife bald frither Hald jpater ein, jo dak ed unmodglich ijt, fiir jede
©orte eine engumgrengte ©rntezeit anjugeben. Die Fortidhritte
in der Meife toerden beemfluit duvdh) bas Wetter, durch den Boden
und durch die Lage. So fann die vollige Jteife um 4—5 Woden
berjdjoben twerden. €38 1jt daher ndtig, die Hervanwad)jenden Friidte
it beobadten, um zur recdhten Seif Dad zum Crnten ridtige Reife-
ftabium au ecfennen.  Nady der Reife wnterfhetvet man Somer-,
Serbjt- und Winterobft, Die Sommer- und Herbitfriichte werden
am Bawm pollig genupreif, wobingeaen die Reife der Winterfrihte
fo fbat eintritt, daB e8 unmbalich ijt, jie jo lange am Baum zu be-
lajfen. Bollig reife Frilichte find jehr empfindlich; beint Crnten,
Wmjchiitteln, Verpaden und Trandportieren entjtehen Drucktellen,
besbalb niitffen alle diefe MaBnabmen borgenonmimen tecden, ehe
dre Friihte vollig teif gemworden find. Darausd ergibt fich die WMah-
ming: Sommer=- und Hervbjtfriidhte etwa 14 Tage
pot bolliger Reife 3u ernten. Cuvige der Sonne be-
jonbers audgefehte Friichte Hinden und dad Naben der Jeifegeit.
Cin weitered Weerfnral ift Die zunehmende Verfarbung der Frudt,
die leicht Geobachtet werden fann. SDlieklich aecigt der Bawm die
vechie Crntezeit dadburdy an, bafy er die Friichte willig l[o3lakt.
SBilitctreife Friichte Tajfen fich ohne Schivievigleit mit Stiel
vom Bawm abpfliicfen, wohingegen bei unceifen Friichten
entiveder der Stiel oder bad die Frudt tragende Frudt-
bolz gebrodhen wicd, Der Verlujt Heg Stieles entwertet
die Frudht, wabhrend das UbLrechen bder Fruchthilzer die
naditiabrige Crnte fhmalert. Da die Winterfriidhte am |
Baume nicht ausreifen, miiffen jie auf dem Lager nad)- §
reifen. Bu friithe Ernte madht die Nadyreife unmdalid), &
ftatt weid) und jaftig su werden, berwelfen die Friidte .~y
mabhrend der Qagerung. A8 allgemeine Neqgel fiir die  piidtos.
Bintecfeuchternte 1jt dDaber gu beadhten: Die Crnte
Der Winter - Revnobjtfriichte beginne nidt,
bebordasd Nahen der falteren Jahredzeif baznu
amingt’ Gewohnlidh werben CEndbe Dftober die erften Froft=
nddte ju bevzeidhnen fein. Dbwobhl gelinder Froft (biz 2 Grad
Celjing) die jhatere Haltbarfert der Friwhte nicht beeintraditiat,
ift jet doch mit der Grnte jdnell 3ut beginnen. Friidhie, welde
wahrend bder Nadt Hrojt befommen Dhaben, bdiicfen erft zivei
Stunden nadh Sonnenaufgang geerntet und nicht in warme Rawme
gebracht werden.

Dite Andfitbrung der Ernte.

Iles Tafelobjt muB mit der Hand vorjichtig bon den Baunien

abgenommen und in flacde gepoljterte Korbe gelegt wetden, wm jede
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