%

-

e S gty 120

P s

fhitttelt und leiden dann viel mehr ald e3 durd) fefted Bujammten-
pacden moglidhy ift.
Die Kernobiternte.
Dietredite 3eit gurCrnte.

Bei Der Rernobditernte ijt i Dejonders Hohem Mahe auf das
rechte Meifeftadium gu achten. Leider tritt bei derfelben Sorte bdie
Jteife bald frither Hald jpater ein, jo dak ed unmodglich ijt, fiir jede
©orte eine engumgrengte ©rntezeit anjugeben. Die Fortidhritte
in der Meife toerden beemfluit duvdh) bas Wetter, durch den Boden
und durch die Lage. So fann die vollige Jteife um 4—5 Woden
berjdjoben twerden. €38 1jt daher ndtig, die Hervanwad)jenden Friidte
it beobadten, um zur recdhten Seif Dad zum Crnten ridtige Reife-
ftabium au ecfennen.  Nady der Reife wnterfhetvet man Somer-,
Serbjt- und Winterobft, Die Sommer- und Herbitfriichte werden
am Bawm pollig genupreif, wobingeaen die Reife der Winterfrihte
fo fbat eintritt, daB e8 unmbalich ijt, jie jo lange am Baum zu be-
lajfen. Bollig reife Frilichte find jehr empfindlich; beint Crnten,
Wmjchiitteln, Verpaden und Trandportieren entjtehen Drucktellen,
besbalb niitffen alle diefe MaBnabmen borgenonmimen tecden, ehe
dre Friihte vollig teif gemworden find. Darausd ergibt fich die WMah-
ming: Sommer=- und Hervbjtfriidhte etwa 14 Tage
pot bolliger Reife 3u ernten. Cuvige der Sonne be-
jonbers audgefehte Friichte Hinden und dad Naben der Jeifegeit.
Cin weitered Weerfnral ift Die zunehmende Verfarbung der Frudt,
die leicht Geobachtet werden fann. SDlieklich aecigt der Bawm die
vechie Crntezeit dadburdy an, bafy er die Friichte willig l[o3lakt.
SBilitctreife Friichte Tajfen fich ohne Schivievigleit mit Stiel
vom Bawm abpfliicfen, wohingegen bei unceifen Friichten
entiveder der Stiel oder bad die Frudt tragende Frudt-
bolz gebrodhen wicd, Der Verlujt Heg Stieles entwertet
die Frudht, wabhrend das UbLrechen bder Fruchthilzer die
naditiabrige Crnte fhmalert. Da die Winterfriidhte am |
Baume nicht ausreifen, miiffen jie auf dem Lager nad)- §
reifen. Bu friithe Ernte madht die Nadyreife unmdalid), &
ftatt weid) und jaftig su werden, berwelfen die Friidte .~y
mabhrend der Qagerung. A8 allgemeine Neqgel fiir die  piidtos.
Bintecfeuchternte 1jt dDaber gu beadhten: Die Crnte
Der Winter - Revnobjtfriichte beginne nidt,
bebordasd Nahen der falteren Jahredzeif baznu
amingt’ Gewohnlidh werben CEndbe Dftober die erften Froft=
nddte ju bevzeidhnen fein. Dbwobhl gelinder Froft (biz 2 Grad
Celjing) die jhatere Haltbarfert der Friwhte nicht beeintraditiat,
ift jet doch mit der Grnte jdnell 3ut beginnen. Friidhie, welde
wahrend bder Nadt Hrojt befommen Dhaben, bdiicfen erft zivei
Stunden nadh Sonnenaufgang geerntet und nicht in warme Rawme
gebracht werden.

Dite Andfitbrung der Ernte.

Iles Tafelobjt muB mit der Hand vorjichtig bon den Baunien

abgenommen und in flacde gepoljterte Korbe gelegt wetden, wm jede




Peithadigung der Frucht au vermeiden. - Aud Wirtjehaftsobit foll
nady Woglicheit mit der Hand gebfliict wewden, v ber febr ge-
vingmertigem Objt (3. B. dem jogerannten ioitodbit) Darf qaes
jchiittelt wevden. Benn Scyitteln jchone marn moglichft den Baum;
fallen bie Jriichte nicht bei magigem Riitteln der groperen Swerae,
jo ift mit der Ernte noch etwaz au warten, Bepor nian die Dbt
baume jchiittelt, lege man Strol) unter den Biveigen ber Baunte
qud, unt jo das Berjdlagen der Friihte zu permeiden, at
man eine Plane, jo ift diefe unter demt Bawm auszubreiten,
wodurd) ein idnelled Sujammentaffen der Friichte ermbglicht wixd.
Rur Grlangung eingelner bejonders hod) bhangender Tafeljriihte
bedient man fich ded auf einer Stange befeftiaten Dbitpiluders.
Gine fehr empfeblensmerte Avt ijt der Objtpiliider ,Greif”. (Sn
jedem emijdhlagigen Gejdhidft oder direft beum FTabrifanten Kunde
1. Sobn, Gavtengevate, Dresden, erhaltlich.)

s Sortierendes Rernobitesd geidieht nady Srope,
Gewicht und Shonbeit der Friihte. Cinige dev griBten Friidye
tperden heraudgegriffen und gewogen. St gum Beijpiel das Ge-
it 250 Gramn, fo jebt man als Mindejtgewidyt fiiv evite Grope
930 Gramm jeit. Cinige genan 230 Granun tviegende Friidhte
mwetden ald Bergleidhsobjefte beniilit. - Fehlerhafte oder gar wurm-
ftichige Syriichte fonmen notiiclic) nur al3 minderertig angejehen
werden, audy wenn fie bon anjehnlicher GroBe jein follten, Ebenjo
macht man €8 mit der gweiten Grope und der Jiejt ift ovitte ®rofe.
IBie grofy der Gewidhtdabitand unter den vevichiedenen Grofen jein
muf, lagt iy nidht allgemein feftlegen. Das minderivertige Objt
witd am Deften tm eigenen Hausdhalt jofort ber-
braudt: s ift oft nodh techt gut zur Marmeladen- und Gelees
bereitung braud)bar.

Die Aufbewabhrung dDesd Qernobites rvidtet jid) be-
fonders nach der Qualitat desjelben.  Auber dem unter ,Alge-
nmeines”  Gejagten, feien  DHier nod) folgende ABinfe ge-
geben. Raubichalige Friichte twelfen leidht, milffen vaber gegen Luft-
aug gefdhiibt werden. €3 fann dad dadurdy erveicht werden, daf
man die Friichte dicht mit Packpapier itberdedt. it Fein gecigneter
Rawm jur BVerfiiguna, jo empfehle iy folgende ufberwahrungs-
art: Die gut ausdgejucdyten Friidie werden emzeln in Seidenpapier
eingewidelt und jodann in Faifern oder Kijten mit gewajdjenent
und gqut getrodnetem Torfmull o eingejdyichtet, daf jede ssrucht
von etvas Torfmull wmgeben ift. Jadhdem Had Gefap qeflillt wnd
mit Dectel perfchlofjen ijt, fann es in jedem nidht allzumarnien PRawm
aufbemahrt wevden. Selbjt in nidht gang frojtfidieren didumen
fonnen die diefer Art verpadten Friidhte ftehen. MMit den Sorten:
LSchoner von Bosfooh”, ,Grane Herbit-Renetie”, ,Rarfers Peps
ping” und Grave franzojifche Renefte” evzielte ich fehr gute Er-
folge, Die JFriihte bleiben bid sum Verbraud) in der Vevbadung.
Ein Wmpaden wiirde fehanlich und aud ganalich 1iberflitifig fein, b
die efiva berderbenden Friihte durd) die Torfmullbaduna ifoliert
find. m Gegenjab au Den raubichaligen Friichten miiffen  die
fethigen, glatten Hriihte efad luftiger aufbemahrt werden.
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Die Berpadiung ded Kernobitesd erfolat entweder in
Fafjern und Kijten fiv den Fradiverfand, oder in leichten Rijten,
haufiger in Pappidadhteln filir den Poltwerjand. Die meijten
Qanowirtidaftdfammern und Landedobijtbau-
pereine bermitteln geeignete Werpadungs-
gefaBe fiiv Obijt. Fiiv Objt gweiter Giite leiften guterhaltene
Rementfaijer; die gereinigt, mit neuen Decdeln verfehen und mit
ftarfem Pactpapier ausagelegt werden, borzigliche Dienjte.  Gute
Qiften liefert die Firma A Jabn in Meujelbady in Thiiringen,
gute Lappichachteln fiir den Pojtverfehr die Fivma WPay u. Sohn
i GroB-Walbig bei Bunzlaw, Spanforbe die Spanforbfabrif
Quutfen i Jaufen (Bay.).

Die Steinobiternte,

Dad Steinobit ijt ausnahmslosd Somnier- 1nd Herbftobft. 1im
die an jich jehr empfindlichen Steinobitfriichte verjenden au fonnen,
mitfien fie 8 bis 14 Tage bor boller Feife aqeerntet werden. A3
Qennzeichen der Reife fommt die Rot-, Vlau- oder Gelbfarbung ber
Kriichte, jowie dad Weidhiverden in Betvadht.  Neife Steinobitfriidhie
befommen ein durdifichtiges Ausjehen. Schlielich Fart uns eine
Qojtbrobe Jehr jdhnell bdaviiber auf, ob die Hriichte bald genug-
reif find.  Wabrend ded Trvandported veifen die Frihte nod) jehr
gutt nach.  Friichte, die sum Robgenuf beftimmt find, miiffen innrer
mit Stiel gepfliictt werden. Das ift be’onders bet den Riricdhen eine
seitvanbende Arbeit, Um meiften MWiihe Hat man bon den Sauet-
Firiden, die teileife fo fefthangen, DaB fie mit einer Sdjere ge-
jehnitten werden ntiijfen (3. B. dic ,Grofe lange Rotfirjde”). Bei
ven Bilaumen adte man auf die Erhaltung des blaugrauen Duftes,
det auf den Jriichten bieler Sorten twejentlidh zur Verjhionerung,
aber auch aur groferen altbarfeit beitvdgt. e grokiriidhtigen
Plawmen jind Tafelfriichte, die teild frijeh, teils eingelegt genoffen
erden, fie mitffen daber jorgjam einzeln gepflitdt und ebenjo jorg-
fam tn 5= ober 10-Pfund-forben transportiert werden. Die weniger
ertbollen Jriidhte ded Handzmwetiden-Baumesd mwerden
ainteift ait Peusd verfocht ober gedorrt. Fiiv diefe BVevarbeitungsarten
1it e& nicht nur moghdy, Jorwern jogar wiinfdhenswert, daf bie
Friichte hochreif merden. Die Swetjche beginnt nach Crreicdhung der
pollen Reife zu twelfen, infolgedejfen plagen Dbdie FHriihte nicht
nehe Jo leicht betm Aufidhlagen auf den Boden, ald dies bie faftigen
prallen- Friichte tun, Weaen des  geringen Pretfes, oden  Hausd-
swetihen eraielen, mup oft bom Piliicken abgejehen wevden,  Auf
Stroh umd untergebreitete Llanen fonnen bie bhodhreifen Friidyte
andy abgejchiittelt yoeuden, befonders wenn fie feinen allzutveiten
FTrangport bid zur BVerarbeitungsijtelle durdhzumadien Haben. Be-
jonders borfidhtia miiffen Biivjiche und Aprifofen geerntet werden.
Bei diefen Jruchtarten reifen felten alle Friihte gleidjeitia, e wird
daber etn mehrmaliged Durdibfliicfen notig. leber oie Sortierung
des ©teinobftes ift nichts Bejonderes au jagen.  Gewobhiilic ift eine
Frennung in pvei GroBen und ein Ausglefen der minderwertigen
Xriichte ausreihend. Die BVerpadung erfolgt in Korbe, wie fie die
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