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Die Berpadiung ded Kernobitesd erfolat entweder in
Fafjern und Kijten fiv den Fradiverfand, oder in leichten Rijten,
haufiger in Pappidadhteln filir den Poltwerjand. Die meijten
Qanowirtidaftdfammern und Landedobijtbau-
pereine bermitteln geeignete Werpadungs-
gefaBe fiiv Obijt. Fiiv Objt gweiter Giite leiften guterhaltene
Rementfaijer; die gereinigt, mit neuen Decdeln verfehen und mit
ftarfem Pactpapier ausagelegt werden, borzigliche Dienjte.  Gute
Qiften liefert die Firma A Jabn in Meujelbady in Thiiringen,
gute Lappichachteln fiir den Pojtverfehr die Fivma WPay u. Sohn
i GroB-Walbig bei Bunzlaw, Spanforbe die Spanforbfabrif
Quutfen i Jaufen (Bay.).

Die Steinobiternte,

Dad Steinobit ijt ausnahmslosd Somnier- 1nd Herbftobft. 1im
die an jich jehr empfindlichen Steinobitfriichte verjenden au fonnen,
mitfien fie 8 bis 14 Tage bor boller Feife aqeerntet werden. A3
Qennzeichen der Reife fommt die Rot-, Vlau- oder Gelbfarbung ber
Kriichte, jowie dad Weidhiverden in Betvadht.  Neife Steinobitfriidhie
befommen ein durdifichtiges Ausjehen. Schlielich Fart uns eine
Qojtbrobe Jehr jdhnell bdaviiber auf, ob die Hriichte bald genug-
reif find.  Wabrend ded Trvandported veifen die Frihte nod) jehr
gutt nach.  Friichte, die sum Robgenuf beftimmt find, miiffen innrer
mit Stiel gepfliictt werden. Das ift be’onders bet den Riricdhen eine
seitvanbende Arbeit, Um meiften MWiihe Hat man bon den Sauet-
Firiden, die teileife fo fefthangen, DaB fie mit einer Sdjere ge-
jehnitten werden ntiijfen (3. B. dic ,Grofe lange Rotfirjde”). Bei
ven Bilaumen adte man auf die Erhaltung des blaugrauen Duftes,
det auf den Jriichten bieler Sorten twejentlidh zur Verjhionerung,
aber auch aur groferen altbarfeit beitvdgt. e grokiriidhtigen
Plawmen jind Tafelfriichte, die teild frijeh, teils eingelegt genoffen
erden, fie mitffen daber jorgjam einzeln gepflitdt und ebenjo jorg-
fam tn 5= ober 10-Pfund-forben transportiert werden. Die weniger
ertbollen Jriidhte ded Handzmwetiden-Baumesd mwerden
ainteift ait Peusd verfocht ober gedorrt. Fiiv diefe BVevarbeitungsarten
1it e& nicht nur moghdy, Jorwern jogar wiinfdhenswert, daf bie
Friichte hochreif merden. Die Swetjche beginnt nach Crreicdhung der
pollen Reife zu twelfen, infolgedejfen plagen Dbdie FHriihte nicht
nehe Jo leicht betm Aufidhlagen auf den Boden, ald dies bie faftigen
prallen- Friichte tun, Weaen des  geringen Pretfes, oden  Hausd-
swetihen eraielen, mup oft bom Piliicken abgejehen wevden,  Auf
Stroh umd untergebreitete Llanen fonnen bie bhodhreifen Friidyte
andy abgejchiittelt yoeuden, befonders wenn fie feinen allzutveiten
FTrangport bid zur BVerarbeitungsijtelle durdhzumadien Haben. Be-
jonders borfidhtia miiffen Biivjiche und Aprifofen geerntet werden.
Bei diefen Jruchtarten reifen felten alle Friihte gleidjeitia, e wird
daber etn mehrmaliged Durdibfliicfen notig. leber oie Sortierung
des ©teinobftes ift nichts Bejonderes au jagen.  Gewobhiilic ift eine
Frennung in pvei GroBen und ein Ausglefen der minderwertigen
Xriichte ausreihend. Die BVerpadung erfolgt in Korbe, wie fie die
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9rbbildungen Nr. 8 und 4 geigen. Cine lange Aufbewahrung frijher
Sleinobitfriidite ift unmbalich), wohl aber halten Jich vor voller NReife
geernttete Fritchte in vedht Fiihlen MNawmen 8—14 Tage.
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Die Beerenernte.

Die Beeren find bdie tweicheften Friichte unter den Lbjtarten,
menn ed frokdem den Hollandern gelingt, frijhe Grdbbeeren in
giten Buftande (wenn nidyt grofe Hibe die Ftlichte verdirbt) auf
bie Deutichen, bejonderd auch auf den Berliner Vearkt gu bringen,
jo liegt e8 daran, daf die Ernte ein bid zwei Tage bor boller G-
nufretfe erfolgt. Die Jriihte zeigen bet der Ernte’ hidhitens auf
dor Sonnenfeite eine Spue der fommenden Rotfarbung. Wabhrend
der Reife farben und retjen die Friidhte vollformmen nach. So muf
8 qusnahmsalog -mit allem Beevenobit gejdehen. Dabei mup na-
tiirlich auf die Cntfernung Riicficht genonmen tverden.  Friichte,
welde JGon wenige Stunden nady der Grnte in die Hande der Ber-
braudier gelangen, miijjen fajt veif geerntet werden. Qeider haben
fich die Hanbdler vieler WMarkte noch nicdht daran gerwshnen fonnen,
das Beerenobft' in der Originalbadung su verfaufen.

Weit einfacher gejtaltet jich die Ernte und der Trandport, wenn
bie Jviichte aur aldbhaldigen Bevarbeitung su Saft
oder Warvirelade dieren jollen. &8 fomnit dann nicht davauf
an, dap di: Fuiidhte gany bleiben, wobl aber darauf, daf fie mog-
Tichit frife) und unbergoren zur BVerarbeitung gelangen. Bur Crnte
bienen Gpanforbe, 3um Trandport offene Vottiche, weldhe mit jtars
fem Qeinentuch vericlofjen werden.  BVon den nur drei BVicrtel ge-
fiilltan Bottidhen wird der oberjte Neifen abgenotunten, da8 T
iibergelegt und nun der Reifen wieder aufaetrieben, jo dak dabutd)
dag Tudh feftgehalten wird. Die Bottiche miifjen an den Seiten
nut Griffen berfehen fein.

Die Yujbeivahrung von frijdem Gemitfe wahrenp der Winter-
monate.

Bur Aufberwahrung eignen jid) nur die Herbitgemiife. Bu bes
poraugen find die novmal ausgebildeten, unverlehten Gemiije,
jveldhe bid Beginn bder Winterzeit gerade ausgereift fjind. Ve
jonders beim Qobl fonumt e3 davauf an, daf er ausgewadien und
aefund ift. Geplabte Kohifopie halten jich nidht gut. Gine jehr
einfache At der Ueberwinteruny ift bie Bebdectung der Gemiife auf
den Beeten mit Laub und Ficdhtenreifiq. €3 [akt fich diele Wiethode
gang boraiiglich bet Spinat und Feldialat anwenden. Ut nicht zu
aroBe Fladen bebeden zu miiffen, ninumt man grofe Gemiije wie
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