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Die mit * bejeichneten Geridhte Riinnen nidht in ber Kodhkijte
bereitet merben.
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tenjuppe . . 31
60, Ralbsetnmadﬁnpm 31
61, Gaure Milchjuppe . : 32
62, Gteirijche Sdjottenjuppe*® 32
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64, Cremefuppe . . . . . 33
65. Magermilchjuppe™ . 33
Bemerfungen iiber Fleijdy . 34—37
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66. ®ejottenes Rindileijd). . 37
67. Rindileifch mit brauner Gofe . 37
68. Rindijleijch im Saft 37
69. Gchymorbraten . 38
70, Gauerbraten . 38
70a. Beize . 39
il 71. Rindsbraten™® 39
| 72, Qungenbraten® 39
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6. Hackbeeffteaks * . 41
77. Rojtbraten™ 41
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{ 91. Gefitllte Kalbsbrujt* 46
91a. Gemmelfiille* 46
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92. Gebackenes .ﬂalbﬂct]d)* 47
03, Gebackene Schnigel* 47
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95. Naturjdynisel* . - 48
96. Kalbsjofenjleifch . . 48
97, Kalbsjofzenileifd) im ngrmg 48
97a, Reisring i ; 49
98. Eingemahtes S’\aibiielfd) 49
99, Kalbsqulajd) ohne Paprika . 49
100, Kalbjletjch mit Kije* 50
101. Reisfleijch mit Gemiifen 50
102, Gejpickte Kalbsleber* | 50
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119. Schweinefleijd) mit brauner
Soges ey e 55
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124, Ritjdyer 56
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126, @dyafjleijch mit Kartoffeln. 57
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Die mit * bezeichneten Gerichte knnen nidht in der Kodhkijte

bereifet werden.
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164, Sdyinkenmakkaroni* . 74
Bemerfungen iiber Sofien
(Sunten, Beigiifje) . 71516
165, Mayonnaife™ 06
166. Gierfofe™ . 6
167. Senjiofe*. 5 76
168, Kalte Gshmtﬂaud]fohe* 7
169, Apfelkren (Nieerrettich)™ i
170. Gjfighren (Weervettich)* 7
171, GemntelRren (Peerrettich)™ 11
172, Manbdelkren (Meerrettich)* itk
173, Warme Schnittlauchjofe* 78
174, Dilljofe* . : 78
175, Gurkenjofze . . ST (]
176, .Lomuten'(%amble.»upfel )Sofe 78
177, Braune Jwiebelfofze . 79
178. Weife Jmwiebeljofe ]
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181, Johannisbeerjofe* 80
182. Preijelbeerjofe® 80
183. pfeljofze . 80
184. Holunbderjoffe™ . Esicerl
185. Heidelbeers, Schmwarzbeer= oder
Blaubeerjofe* 81
186, Powidljoie* 81
187. Jmwetjchenpieffer. 82
BemerFungen iiber Gemiife . 83—-85
188. Gauerkraut . 85
189.. Gaure Riiben 85
190, - Bauernkrant ; 85
191, Gebdiinjtetes Weifkraut . 86
192, Gebdiinjtetes Blaukecut . 86
193. Gebiinftete Kohlrabi . 86
194. Gingebrannte Kohlrabi . 87
195.. Kofhlritben (Tufdyen) . 87
196, Cingebrannter Kohl . 87
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199. BVBlumenkohl (Karfiol) 83
200. Sdymwarzmwurzeln 89

Die mit * bezeidhneten Gerichte Rnnen nicht in ber Kodykijte
bereitet wmerden,
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201. Porree (Laudh) .

202. Gebiinftete Karotten .

203. Mohren mit Mildhjofe .

204, Miohren mit Kartoffeln .

205, Mihren mit griinen VBohnen .

206. Mohren mit Seldhfleifch

207. Gemijchtes Gemiife

208, Gpinat*® : 3

209. Griine Erbfen i

210. Kochialat mit griinen (Etbmt

211, Grbjen mit Reis .

212, Eingebrannte griime EBu!)nm

213. Gebiinjtete griine Vohnen .

214, Gpargel- ober Wadhsbohnen
mit Brifeln . :

Bemerfungen iiber Hiilfen-
friidyte.

Grbsbrei .

Bohnenbret .
Cingebrannte BVohnen .
Bohnen mit Sauerkraut
Bohnen mit Brijeln .
Cingebrannte Linjen .

215,
216.
217.
218,
219,
220,

BVenterfungen iiber Kavtofieln .

221. Kartoffeln in der Sdjale
222, Galzkartoffeln i T g
223, Kartoffeljtengel . . . . . .
224, Gerbitete Kartoffeln .

225. Brathartoffeln* .

226. GpeckRkartoffeln .

227, Kartoffelbrei .

228, Eingebrannte Kartoffeln
229, Kartoffeln mit ‘ml[d)fnf;e .
230. Kartoffeljofte . .
231, Kartoffelknibel .

232, Kartoffelkldfe* .

233. Kartoffelnubeln .

234, Pinggauernubeln .

235, Kartoffeljchmarren (Iiu[h)
236. Kartoffelaulafch. $=T
237. Geine Kartoffellaibchen .

. 94—

Seite
89
89
89
90
90
90
90
91
91
91
92
92
92

93

95

95
95
95
96
96
96

97

98
98
98
98
99
99
99
99

. 100
. 100
. 100
Ll
. 101
. 101
. 102
. 102
. 102

Mx. Seite
238, Kartoffeln in. der Form* . 103
239, Peterfilickartoffeln . 103
240, Reibekuchen* . 103
241. Kartoffelbogen* . 104

Bemertungen jiber Salate 105—106

242, Griiner Galat* . . 106
243. Gurkenjalat* i (02
244, Tomaten- ober %ambiesapfels

jalat . ; . 106
245. Bohnenjalat* . 107
246, Rettichjalat* . 107
247, Gelleriejalat . o107
248, Randenjalat (rote Ritben) . 107
249, Kalter Krautfalat* . 108
250, Warmer Krautjalat®. . 108
251. Kopljalat (Wirfingfalat) . 108
252, Gprojjenkohljalat . . 108
253. Kartoffeljalat . . . 108
254, Linfen- ober Bohnenfalat . . 109
255, Gemijdhter Salat . . 109
256. Heringjalat* : . . . . 110
Bemerkungen iiber gejalzene

Mieblipeifen, Reid, Kuidel

und Strubel . 111—113
257. Makkaroni . . 113
258. Wafjernubdeln* . . 113
259. Gemiijenudeln™. v Hilg
260. Griefnudeln . . 113
261, Gpagen*® . . 114
262, NMehlnockerln . 114
263. Knopjli* . . 114
264, Polentanockerin Gl
265. Abgetriebene Griegnockern . 115
266. Kdsnocken* . . 115
267. Griefplighen mit Kife . 116
268. Gebiinfteter Reis . . 116
269. Chinefijcher u. indifcher Reis* 116
270, Griefknobel . Skl
271, Reishnibdel bl
272, Gemmelknibel . 117
273, Bohmifdyer Knibel . 118
274, Tirolerknidel . 118

Die mit * begeichneten Gerichte konnen nicht in der Kodhkijte
bereitet merbem
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275. Gemmelklof - . . 118
276. Topfenknddel : ki)
277. Bmetjchenknidel* . . 119
278. Gtrubelteig™ . . 120
279. Fmwetjchenftrudel* . . 120
280. Heidelbeers, Schmwargs oder

Blaubeerftrubdel* . 120
281. Rpabarberjtrudel* : 121
282, Upfeljtrudbel* . | { . 121
283. Cinjacher lefe[ftmbe[* : 3121
284, Reisfirudel* . s 121
285, Rahmjtrudel® . . . . . . 122
286, Mildhjtrudel* . . . . . . 122
287. Topfenjlewdel* . . . . . 122
288, Tivolerjtrubel* . . . . . . 123
289, Germjtrubel* . . . . . .123
290, Griefjtrudel . . . 123
291, Kartoffelftrudel mit %roie[n 124
202, Kartoffelftrudel* .. 124
293, Krautjtrubel* . 124
BemerEungen iber Hajer-

geridyte A . 125126
294, Hafergrithjuppe . . 126
295, Hafergriigbret . 126
296, Hafergriibjters . . 126
297, Hafergriipjchmarren . G
298. Hafergriipauflauf . Sl
299, Hafergriifftrudel A 27
300. Hafergritjchnitten . . . . 127
301. Hafergriigpudding . 128
302. Glammeri von Hafergrithe . 128
303. Hafergritptorte™ . 128
304. Geriijtete .E)uferf[oc&eniuppe L2y
305, Feine Haferjlockenjuppe . 129
306. Haferflockenftrubdel a5 129
307. Dalken von Haferjlocken . . 130
308. Haferflockenauflauf . . . . 130
309, .&_‘)uferflodzenpubbing mit Gcho-

Rolabde . . 130
310, @aiermchlinpve . 131
311, Hafermehlkakes™ . . 131
312, Hafermehlkuchen® . . 131
313. Hafermehltorte* . 1381

Ne. Seite
Bemerfungen fiber Milch-

gevidyte . 183—134
314, Reisbrei 5 . 135
315, Gejtitrzter Reis™ . 135
316. Reisjpeife mit Rahm™ . . 135
317. Maisbret . i . 135
318, §Hirfebret . . . . . 136
319. Griefdret . {IEPEL) . 136
320. Gejtiirater Grief . . . . 136
321, Geftiivzter Grief mit Schokolade 136
322. Faljdye Spiegeleier® . . 137
323. Milchkodh) . . . . 137
324. Gebranntes Milchkoch . 137
325. Glammert von Wehl . . 138
326, Glammeri von Griefy . . . 138
Benterfungen iiber Eiers

fpeifen, Pfauntuchen,

Sdmarven, Anflinfe

und Puddings . 139—142
327. Gekodhte Gier* . . . 142
328, Riihreier (Cierfpeife)* . 142
329. Riihreier mit Schinken* . 143
330. Gpiegeleier™ . 143
331. Franzdfijye Cierfpeife™ . 143
332. BVerlorene Eier* i e 48
333. Pfammkuden (Omelettern)*. . 144
334, Buttermildypfannhudyen (Ome-

lettem)*. . . . . 144
335, Franaofijcher %fﬁnnhud]en

(Omelette)* . . . Lilaiif 145
336, Gd]aumpfannkud)cn (Dmr

lette)* . : : . 145
337. Brennjterz™ . dn . 145
338, Ginfacher Schmarren™ . . 145
339. Kaiferjdhmarren® . . 146
340, Gemmeljdymarren® . . . 146
341, Griefijchmarren™ . 146
342, Gebackener (Bnef;icf)mmrun* 147
343, Reisjchmarren . o
344, Maisitery ober Polenta . 147
345, Maisjchmarren . . 148
346, Reisauflanf . . . . . . . 148
347, Griejauflauf . 148

Die nit * bezeichneten Gerichte kdnnen nidht in der Kod)kijte
bereitet merben.
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Die mit * begeichneten Gerichte Ronnen nicht in der Kodkijte

bereitet werbemn.
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348, Maisaujlauf . . 148 383 Manbeljtolle* . 162
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354, Brotauflauf* . 150 | 389. ©dniirkrapfen*® . 165
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357. Eierauflauf* . 151 | 392, Branbteighugeln™ . 166
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359, Rahmauflauj* . . 152 | 396. Natronkiichlein* . 168
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368. Gchymwarzbrot® . . 157 | 410, Yipfelkolatichen* Sl
369. Weifbrot* . 158 | 411, Topfenkolatjchen™ . . 178
370. Knibelbrot* . . 158 | 411a. Topfenfiille*® b e
371, Milchbrot* . 158 | 412, Niirber Teig* . , . . . . 173
372. Kajfeebrot® . . 159 | 413, Griephudyen . . 174
73. Kipfel* i . 159 | 414, Reiskuchen . . 174
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376. Gugelhupf* . R . 160 | 416, Jwetjdenkuden® . . 175
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381, Gtolle* R . 161 | 420a. Gtreujel* . 176
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wed Gebdk, ., . . . 178181 | 462, Hirfhhornkrapferin®. . . . 192
422, Juckerglafur* . . . . . . 181 | 463 Hujarenkrapferin® . . . . 192
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i PR o apnecri 494, Apfelmus* . . . . . . .202
i?g gf‘]‘;;’“e“,* e 190 | 495. Rhabarbermus* ., . . . . 203
428 5 i ‘E“pmi[“* < ... 191 | 496, Drangen(Upfeljinen)m.Jipjeln* 203
58. Sdneebujjerin® . . . <191 | 497, Grdbeeren mit "m[d] und
459, Gefiillte fpanijche QBmt!c* . 191 | Sucker* . 203

Die mit * begeichneten Gerichte Ronnen nidht in der KodRifte
bereitet werbemn.




== XYV ==

Ne. Seite
Bemerfungeniiber SHanum-

fpeifen (Greme) ., . 204
498, Vanillejhaum (Creme)* . 205
499, Gebrannter VBanillejchaum

(Greme) ki viiaait 200 . .205
500, Vanillejofe*. » » . . . . 205
501, ©chokoladenjchaum (Creme)*, 205
502, Frudhtichaum (Creme)* . . 206
503, Butterjhaum (Creme)* . . 206
504. dipfeljchaum* SRELEEEE 200
505, Preifelbeerjchoum* ., , , |, 206
506, NMarillen-(AUprikofen){chaum® . 207
507. Bitronenjpeife* . . . 207
508. Rote Griife* . 207
509, Buttermildhjpeije* . . 208

Die mit * begetchneten Geridhte konnen nicht in der Kodhkijte

Re, Seite
BemervFungen iiber Ge:

tranke | .. 209—211
510. Milch* , e . 212
511, ‘Caure Mildy* | B
512, Kakao* , . , 212
513, Gdyokolabde*, . 212
514, Malzkaffee*® . . 213
515, Tee* PR . 213
516, Bitronenlimonabde* . 213
ol7, Holunbderkradyerln*® . 213
Bemerfungen iiber Speije-

aettel |, ., 214215
Gupeifezettel , . 215—222

bereitet merben.
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