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Sveisezette

Für den Frühling.
1 .

Rindfleisch mit Sauerampfersaucc.
Spinat mit Bratwürsten.
Gefüllte gebratene Hühner mit Hä

2.
Kräutersuppe.
Fleisch mit Sardellensauce.
Broccoli mit gebackener Ganslebcr.
Nierenbkatcn.
Brunnenkresse mit Essig und Del.

3.
Lungenstrudeln.
Fleisch ü kralse.
Spargel mit Buttersauce.
Auflauf von Citronen.

4.
Brotsuppe mit Eyern.
Rindfleisch mit Zwiebelsauce.
Gekochter Bundsalat mit Hirnpofösen.
Gebratene Lammsbrust.
Bundsalat.
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> , 5.

Leberknödel.
Fleisch mit Mandelkren.
Grüne Erbsen mit Kaiserfleisch . .
Gebratene ' Gans.
Salat . -

6-
Suppe mit jungem Geflügel.
Rindfleisch mit Gurken.
Spinat mit Sauerampfer und gebackenen

Kalbsfüßen.
Markkoch.

7.
Speckknöd ^l.
Fleisch mit Kappernsaucc.
Gefüllter Häuptelsalat.
Pastete mit Ochsenschweif.

8.
Kräutcrsuppe.
Fleisch mit Semmelkren.
Grüne Fisolen mit Schweinscoteletts.
Gebratener Lammsrückcn.
Salat.

9.
Spargelsuppe.
Fleisch mit Sauerampfersauce.
Salat mit grünen Erbsen und Fricadellcn.
Plumpudding.

10.
Mehlnocken.
Rindfleisch mit Schalottensauce.
Spargel mit Buttersauce.
Kalbsnicrcnbraten.
Salat.



11 .
OrLiupigrioris - Suppe.
Fleisch mit Gurken.
Kohlrüben mii Bratwürsten. !
Gebratene Hühner . >,
Spargelsalat.

12.
Grresnocken.
Fleisch mit Essigkren . .
Grüne Erbsen mit gebackenem Lämmernen-
Chocoladekoch.

13.
Semmelpfanzel.
Fleisch mit Sauerampfersauce.
Gedünsteter Salat mit Leberwürsten.
Gebratene Nepphühncr mit ausgekochten

Kirschen.
14 .

Echerrrübensuppe.
Fleisch mit Gurkensalat.
Sauerkraut mit kleinen Bbgeln.
Lammsbraten.
Salat.

15 .
Griespfanzel.
Fleisch mit Zwiebelsauce.
Spargel mit Büttersauce.
Gebackene Hühner.
Salat.

16.
Kräutersuppc.
Fleisch mit Sauce.
Sauerkraut mit Kaiserfleisch.
Gebratenes Spanferkel.
Salat.
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17.

Lungenstrudeln.
Fleisch n 1a
Spargel mit Butter.
Kalbsnierenbraten.

18.
Lebersuppe.
Fleisch mit brauner Sauce.
Grüne Erbsen mit Bratwürsten.
Schinkenfleckchen.

19.
Spargelsuppe.
Fleisch mit rothen Rüben.
Grüne Fisolen mit geräuchertem Fleisch.
Frischgekochte Hühner.

20 . <
Kaisergerste.
Fleisch mit Sauerampfersauce.
Kohlrüben mit Kalbskoteletts.
Lag - und Nachtpudding.

21.
Semmelpfanzel.
Fleisch mit Schnittlauchkren.
Gefüllte Artischocken.
Lungenbraten auf Wiener - Art.
Compot.

22.
Braune Suppe mit Reis.
Fleisch mit Gurkensalat.
Spinat mit gebackenem Lämmernen.
Tauben in Blut.

23 .
Krebssuppe.
Englischer Braten.
Grüne Erbsen mit Bratwürsten ohne Därme.
Lprolerstrudel.
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24 .

Milzsuppc.
Fleisch mit Schnittlauchkren.
Kohl mit Schöpsencoteletts.
Gebackene Hühner.
Salat.

25 .
Griesnocken.
Fleisch mit Esslgkren.
Kraut mit Kaiserfleisch.
Gebratene Hühner.

26 .
Grüne Erbsensuppe.
Fleisch mit (^liampignons - Sauce.
Gedünstete Kohlrüben mit Fricadellen.
Heißobgekochte Hühner.

27 .
Suppe mit Mehlspeise.
Fleisch mit Kappernsauce.
Gefüllter Häuptelsalat.
Erdbeerenkoch.

Für den Sommer.
28 .

Lebersuppe.
Fleisch mit Effigkren.
Gedünstete Kohlrüben mit Kalbskoteletts.
Gebratene Acnte.
Bundsalat . *

29 .
Nagoutsuppe.
Fleisch mit Schnittlauchkren.
Karviol mit Butter.
Gefüllte Lauben.
Salat.
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30.

Geröstete Mehlspeise.
Rindfleisch mit Knoblauchkren.
Kohl mit gebackenem Brustkern.
Gebratene Gans.
Salat.

31.
Semmelknödel in brauner Suppe.
Fleisch mit Sardcllensauce.
Weißkohl mit Bratwürsten.
Kalbsnierenbraten.
Salat . v

32.
Flecksuppe.
Fleisch mit OiiamplKnonZ - Sauce.
Kohl mit gebackenen Kalbsfüßen.
Reismeridon.

33.
Griesknödel.
Fleisch mit Erdäpfelkren.
Süßes Kraut mit Schweinscoteletts-
Gebratener Kapaun.
Salat .'

34.
Brotsuppe mit Eyern.
Fleisch mit kalter Sardellensauce.
Wälsche Broccoli.
Gebratener Kalbsschlegel.
Salat.

35.
Milzsuppe.
Fleisch mit Semmelkren.
Gedünstete Kahlrüben mit Fricadellcn.
Beschamellauflauf mit Himbeerenaufguß.

t



36 .
Marksuppe.
Fleisch mit Schnittlauchkren.
Carvio ! mit Butter.
Gedünsteter Kapaun mit Reis.

37 .
Böhmische Suppe.
Fleisch mit kleinen Gurken.
Eingeschnittenes Kalbfleisch.
Gebratene Aente.
Salat.

38 .
Meblpfanzel.
Fleisch mit grünem Kren.
Eingemachter Kalbskopf.
Auflauf von Kipfeln.

39 .
Nagoutsuppe.
Fleisch mit Gurkensauce.
Gefüllter Weißkohl.
Gebratene Poulards.
Salat.

40 .
Braune Suppe mit Einbund.
Fleisch mit Erdapfelsauce.
Gedünsteter Kohl mit Leberwürsten.
Wildschweinfleisch mit Hagebuttensauce.

41 .
Markknödel.
Fleisch mit Paradiesapfelsauce.
Gefüllte Artischocken.
Gedünsteter Schöpsenschlegel.

42 .
Französische Suppe.
Fleisch mit Sardellensauce.



Farschirtes Kraut.
Weinkoch.

43.
Markknvdel.
Fleisch mit kleinen Gurken.
Braun gedünsteter Musikern.
Krebsstrudel.

44.
Hirnsuppe.
Fleisch mit Mandelkren.
Kohl mit Fricadellen.
Gebratener Hase.
Compot.

45.
Suppe mit gebackener Semmel.
Fleisch mit grünem Kren.
Sprossenkohl mit Hirnpofvsen.
Gebratene Aentc.
Salat.

' 46.
Lungenstrudel.
Fleisch mit Knoblauchkren.
Gedünsteter Kohl mit Schweinscoteletts.
Reismeridon mit! Ragout.

47.
Leberpfanzel . >
Fleisch mit Erdäpfelkren.
Blaues Kraut mit Leberrvürsteu.
Gesülzte Haselhühner.

' 48.
Geröstete Mehlspeise.
Fleisch mit Sardellensauce.
Spargelerbsen mit gebacknem Kalbshirn.
Gebratene Gans.
Salat.



49.
Kräzrtersuppe.
Fleisch mit Sauce von kleinen Gurken
Gefüllte Kohlrüben.
Kalbsbraten.
Salat.

50.
Weißgestoßene Suppe.
Fleisch mit Mandelkren.
Weißkohl mit gebackener Kalbsknorpel
Gebratene Schnepfen.
Compot.

51.
Suppe mit Schlickkräpfchen.
Fleisch mit Semmelkren.
Salat mit Schweinscoteletls.
Chocoladekoch. -

52 .
Hirnsuppe.
Fleisch mit Kappernfauce.
Zunge auf dem Rost gebraten.
Weichselkuchen.

53.
Böhmische Suppe.
Fleisch mit kleinen Gurken.
Gefüllte Lauben.
Schneeballen.

54.
GrieSnocken.
Loeuk a 1a inoäe,
Spinat mit Bratwürstchen.

> Gebratener KalbSschlegel.
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Für den Herbst.
55 .

Braune Suppe mit Nudeln.
Rindfleisch mit kalter Sardellensauce.
Eingebranntes süßes Kraut mit Lammscoteletts.
Gebratener SchweinSrücken.
Salat.

56.
Suppe mit Himmelthau.
Fleisch mit Erdäpfelsalat.
Weiße Rüben mit Schöpsencoteletts.
Gebratener Kapaun.
Salat.

57.
Französische Suppe.
Fleisch mit rothen Rüben.
Sauerkraut mit Kaiserfleisch.
Gebratene Haselhühner.
Compot.

58. '
Suppe mit Schlickkräpfchen.
Fleisch mit Kappernsauce.
Saure Rüben mit Pökelzunge.
Topfenkoch.

59.
Leberpfanzel.
Fleisch mit Knoblauchkren.
Gelbe Rüben mit Bratwürsten.
Gebratene Wildtauben.
Compot.. 60.
Suppe mit geschnittener Mehlspeise.
Fleisch mit kleinen Gurken.
Leetstealcs.
Gebratener Schöpfenfchlegel.
Compot.

19 *
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61.

Krebssuppe mit Semmel.
Fleisch mit Efsigkren.
Lungenmus.
Mandelpudding.

62.
Semmeleinbund.
Fleisch mit Paradiesäpfelsauck.
Blauer Kohl mit Kastanien.
Gebratene Waldschnepfen.

63 .
Reis mit Lammsschlegel.
Fleisch mit Schalottensauce.
Rostbraten mit Sauce.
Spanische Aepfel.

64.
Ulmergerstc mit Kalbsknorpel.
Fleisch mit Häringsauce.
Lungenbraten.
Compot.
Zuckerstrauben.

65»
Suppe mit gebackner Semmel.
Fleisch mit brauner Sauce.
Ochsenschweif mit Linsen.
Gebackner Pudding mit

66.
Weißgestoßene Suppe.
Fleisch mit Muschelsauce.
Carviol mit Käse.
Gebratener Hase.
Compot.

67.
Speckknödel.
Fleisch mit Zwiebelsauce.



Kohlrüben mit Paulanerwürstchen.
Gebratene Repphühner . ,

68. ^
Leberpfanzel . : , ^
Fleisch mit Schwammsauce.
Kalbskoteletts mit .Nahm und Sardellen.
Spritzkrapfen in der Milch.

69.'
Eingeträufeltes.
Fleisch mit Erdäpfelsalat - - '
Gulaschfleisch . . : - - -
Pomeranz -enauflauf . .

70.
Reis in brauner Suppe.
Fleisch mit kalter Sardellensaucc.
Gelbe Rüben mit Bratwürsten.
Gesülzte Haselhühner . - '

71.
Mehlpfanzel . - / ^
Fleisch mit Essigkren . .
Gemischtes Zugemüse.
Schweinsbraten.

72.
Suppe mit jungem Geflügel.
Englischer Braten.
Krebse in Wein gekocht.
Gebratenes Spanferkel.

' 73 .
Suppe mit Reis.
Fleisch mit Kapprrnsauce.
Weißes Ragout.
Nehschlegel.
Compot.
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Suppe mit Nudeln.
Fleisch mit Efsigkren.
Polnische Zunge.
Biscuitnudeln.

75.
Brotsuppe mit Eyern.
Fleisch mit Semmelkren.
Carviol mit Butter.
Pastete mit Lauben.

76.
Suppe mit jungem Geflügel.
Fleisch mit Muschelsauce.
Spinatwürste.
Gebratener Indian.
Salat.

77.
Ragoutsuppe.
Fleisch mit Paradiesäpfelsauce.
KalbScoteletts in Papier.
Marillenauflauf.

78.
Semmelknodeln.
Fleisch mit Erdäpfelfalat.
Sauerkraut mit Blutwürsten.
Gefüllte Tauben.
Salat.

79.
Griespfanzel.
Fleisch mit Senf.
Gedünstete Erdäpfel mit gespickter GanSleber
Kalbsschnitzel.

80.
Brotsupve mit Eyern.
Fleisch mit rothen Rüben.



Sauerkraut mit kleinen Vögeln.
Reisauflauf.

81 .
Suppe mit Mehlpfanzel.
Englischer Braten.
Krebse mit Nahm.
Gebratene Wildtauben.

Für den Winter.
82.

Carviolsuppe.
Fleisch mit Mandelkren.
Schinkenfleckchen.
Fasan mit gedünstetem Sauerkraut.

83.
Jäaerluvve . >
Fleisch mit Zwiebelsauce.
Lauben mit Linsen.
Gebratener Schweinsröcken.
Salat.

84.
Hirnsuppe mit gebackner Semmel.
Fleisch mit Pilzenfauce.
Schweinsnieren mit Sauce.
Gesäumtes Himbeerenkoch.

85.
Markknodel.
Fleisch mit grünem Fisolensalat.
Sprossrnkohl mit geräucherter Ochsenzunge
Hirschfleisch in brauner Sauce.

86.
Semmeleinbund.
Fleisch mit Sauce.



Erdäpfelnocken in der Milch . .l
Gebratener Indian . '

87.
Erdapfclnocken.
Fleisch mit Mandclkren . .
Ragout von Kalbfleisch mit .Pilzen . '
Lerchen auf dem Rost gebraten.

x88. ^ ^ ^
Geröstete Mehlspeise ? ^
Fleisch mit Sardellensauce.
Blauer Kohl mit Kastanien . >
Gebratener Lammsrücken.
Salat.

89.
Semmelknödeln.
Fleisch mit Kappernsaucc.
Gedünsteter Salat mit gcbacknerKalbsknorpcl.
Gebratener Schöpsenfchlegel . ...

90.
Mehlspeise.
Fleisch mit Schnittlauchkren.
Weiße Rüben mit Schweinscoteletts.
Auflauf von Erdäpfeln.

91 .
OmmpißuoliL - Suppe.
Fleisch mit Semmelkren.
Kalbsschnitzel.
Schnceballen.

92.
Brotsuppe mit kleinen Vögeln.
Fleisch mit Muschelsauce.
Saure Rüben mit Pökelzunge.
Gebratener Kalbsschlegel.
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93 .

^eberknödel . '
Fleisch mit grünem Bohnensalat.
Gebackener Griesstrudel . '
Gespicktes Kalbsschnitzel .'

94 .
Speckknödel.
Fleisch mit Sauce.
Blauer Kohl mit Kastanien.
Gebratener Schweinsrückcn.
Salat.
> 95.
Leberknödel.
Fleisch mit Senf.
Sauerkraut mit Kaiserfleisch.
Gebratener Kapaun.
Salat.

96 .
Flecksuppe.
Fleisch mit Erdäpfklkren.
Gelbe Rüben mit Bratwürsten.
Gebackene Lammsköpfe.

97 . .
Lebersuppr.
Fleisch mit Schalottensauce.
Maccaroni mit Schinken.
Nierenbraten.
Salat.

98 .
Mehlnocken.
Fleisch mit rothen Rüben.
Erdäpfelstrudel.
Fasan mit Sauerkraut.

99 .
Mehlspeise.
Fleisch mit Zwiebelsauce.



X '

2V8 '
Saure Rüben mit Pökelzunge.
Auflauf von Butter.

100.
61iainp!xvon8-Suppe.
Fleisch mitKappernsauce.
Weiße Rüben mit gebackener GanSleber.
Hirschziemer.
Compot.

101.
Fleifcheinbunb.
Fleisch mit Essigkren.
EingeschnitteaeS Kalbfleisch.
Mandelpudding.

102.
GrieSknödel.
Fleisch mit rothen Rüben.
Linsen mit Ochsenschiveif.
Gebratene Tauben.

103.
Böhmische Suppe.
Fleisch mit Senf.
Ragout von Hirschfleisch.

^Auflauf von Himmelthau.
104.

.7u8 - Suppe mit Markknödeln.
Fleisch mit brauner Sauce.
Gelbe Rüben mit gebackenen Kalbsfüßen.
Kalbsschlegel.

105.
Lebersuppe.
Fleisch mit Paradiesapfelsauce.
Gebackener Carviol.
Gebratener Hase.
Compot. ^
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106.

Jägerfuppe.
Fleisch mit Schalottensauce.
Ochsenhirn mit Austern. ,
Gebratener LammSrücken.
Salat.

107.
Suppe mit Reis^
Fleisch mit kleinen Gurken.
Blauer Kohl mit Kastanien.
Gebratener Kapaun.
Salat.

108.
Scherrrübensuppe.
Fleisch mit Senf.
Gefüllter Kohl.
Pastete Mit Hasen.

Für Fasttage.
109.

Rahmfuppe.
Au-gedünstete Rubeln.
Spinat mit gebackenen Serrimelschnilten.
Gebratener Hecht mit Sardellen.

110.
Krebssuppe.
Rahmstrudel.
Spargel mit Butter . "
Gebackner Karpfen.

111 .
Gestoßene Hechtensuppe.
Germnudcln.
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Erbsenburäe mit' gebacknen Evern.
Gebratener Haufen-

, . 112 .
Schwammsuppe .-
Gekochte Griesstrudeln.
Spargelerbsen mit Hechtenwürstchen^
Forellen.

113
Falsche Rindsuppe mit Mehlpfanzel.
Abgeschmalzte Nudeln-
Nogenkraut.
Gedünsteter Hecht.

114 . '
Krebssuppe.
Aepfelstrudcl.
Eier in Sauerampfersaucc.
Gebratener Schaiden.

115.
Weinsuppe.
Kindskochnudeln.
Grüne Erbsen mit Paulancrwürstchen.
Frifchgekochtcr Schill mit grüner Sauce

, 116.
Erdäpfelsuppe.
Lopfcnstrudel. .
Eyekfleckchcn?
Karpfen in schwarzer Sauce.

Karpfeumilchsuppe.
Griesschmarn.
Sauerkraut mit Stockfisch.
Gebackene Grundeln.



118.
Milchsuppe mit Neisknödeln
Erdapfelnudeln.
Krebse in Rahm.
Gebackener Hecht.

119.
Chocoladesuppe.
Reisstrudel.
Hollunder.
Blaugekochter Lachs.

120.
Selleriesuppe.
Semmelschmarn-
Spinat mit Sauerampfer und gebacknen Frö¬

schen.
Gesülzter Karpfen.

121^
Saftsuppe mit Mehlspeise.
Wespennest.
Gesetzte Euer.
Schildkröten mit grünen Erbsen.

122.
Spargelsuppe mit Fröschen.
Ducatennudeln . >
Gebackene Zwetschken.
Häringe in Papier gebraten.

123.
Schleiensuppe.
Kaiserkugelhupf.
Böhmische Erbsen.
Farschirte Austern.

124.
Schwammgerste.
Mehlschmarn.



/

Gefüllte Eyer . *
Hecht mit Sardellen.

. > 125.
Mllchsuppe.
Spinatstrudel.

' Carviol mi : Butter.
Frischgekochter Hausen.

, 126.
Linsensuppe . "
Tyrolerstrudel.
Zwetschkenmus . . - ^
Himbeerauflauf.

" 127.
Böhmische Suppe.
Abgeschmalzte Zweckerln.
Gebackene Aepfelschnitten.
Karpfen auf böhmische Art.

128.
Rahmsuppe.
Gebackene GrieSstrudek.

'Birncompot . . ^ - ^ .
Frischgekochter Hecht.

i 129.
Bohnensuppe.
Baierische Dampfnudel:
Spargel mit Butterfauce.
Krebse in Wein gekocht,

130.
Einbrennsuppe.
Aufgegangene Topfennudeln.
Eyerkuchen.
Marinirter Karpfen . '
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131.

Erbsensuppe Mit gebackenen Erbsen.
Griesfchmarn.
Gefüllte Schnecken.
Pudding mit 6kLuäeau.

132.
Beuschelfuppe.
Spinatwürstchen.
Erbsen mit geräuchertem Lachs.
Gebratener Aal.

133.
Haderfupe.
Erdäpfelkuchen.
Eingemachte Frösche.
Auckerstrauben.

134.
Gestoßene Hechtensuppe.
Croketten von Nudeln.
Hollunder.
Gebratene Tauchänten.

135.
Krebssuppe.
Mandelstrudel.
Gedünstete Aepfeln.
Gebackener Karpfen.

136 .
Bier suppe.
Spanische Aepfel.
Spinat mit Eyergebacknem.
Spritzkrapfen.

147,
Erdäpfelsuppe«
Aepfel in Schlafrock.
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Stockfisch mit grünen Erbsen.
Krebscreme.

138 .
Karpfenmilchsuppe.
Kohlstrudel.
Eyer mit Senf.
Gebratener Barbe mit Sauce.

139 .
Falsche Chocoladesuppe.
Lopfenstrudel.
Marillencompot-
Schlüsselkräpfchen.
. 140.
Sellerkesuppc.
Mchlnocken in Milck.
Linsen mit gebackenen Semmelschnitten.
Farschirter Hecht.

141 .
Saftsuppe.
Kipfelauflauf.
Gefüllte Eyer.
Blau gekochter Karpfen.

142 .
Schwammgerstc.
Kleine Germkuchen.
Abgekochte Krebse.
Marinirter Lachs.

143 .
Linsensuppe.
Kugelhupf.
Kirschencompot.
Gebratener Scharben.

/
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144.

Milchsuppe.
Krebsstrudel.
Bohnen mit gebackenen Grundeln.
Mandelwandeln.

145.
Suppe mit Schwämmen.
Rahmstrudel.
Schnecken mit Kren.
Gebackener Hecht.

146.
Spargelsuppe.
Ausgedünsteter Reis.
Salat mit Paulanerwürsten.
Rohrhühner in brauner Sauce.

147 . ,
Erbsensuppe.
Kindskoch mit Rammeln.
Spinat mit Sauerampfer.
Gebratene Forellen.

148.
Beuschelsuppe.
Griesnocken in der Milch.
Gedünstete Zwetschken.
Mandelmaultaschen.

149.
Hadersuppe
Kolatschen.
Stockfisch mit kleinen Rüben.
Rohrkrapfen.

150
Schlciensuppe.
Kaiserkugelhupf.

20



Weichgekochte Eyer.
Schildkröte mit Fröschen.

151 .
Böhmische Suppe.
Maccaroni mit Käse.
Erbsenburöe mit gebacknen Fröschen*
Marinirter Hecht.

152 .
Einbrennsuppe.
Wcichselkuchen.
Milchgries . '
Schill auf dem Nost gebraten.

153 .
Falsche Rindsuppe mit gebacknen Erbsen.
Abgeschmalzte Nudeln mit Rahm.
Gefüllte Austern.
Blaugekochter Karpfen.

154 .
Milchsuppe mit Reisknödet.
Sterz.
Wälfche Broccoli.
Gebratener Schaiden.

155 .

Carviolsuppe . ,
Mehlschmarn.
Gemischtes Zugemüse.
Marinirter Lachs.

156 .
Suppe mit Schwämmen.
Ausgedünstete Mehlspeise.
Grüne Erbsen mit Fröschen-
Gefäumtes Marittenkoch.
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157 .

Chocoladesuppe.
Kugclhupf mit Rahm.
Gebackener Carviol.
Hecht mit Sardellen.

158.
Suppe mit Hechtenknödeln.
Aepfelstrudel.
Eingerührte Ep er.
Frischgekochte Hausen.

Für Sonn - und Festtage.
159.

Braune Suppe mit Reis.
Fleisch mit Essigkren und 6immpi8m >n8 - Sauce.
Salat mit " grünen Erbsen und Hirnwürstchen.
Gebratene gespickte Tauben.
Mandelpudding.
Gebratene Gans mit Salat.
Schmalztortc . >
Augenglaserkrapfchen.

160.
.Ins - Suppe mit HlrneMbund.
Uoeuk 5 In mocko.
Spinat mit gebackner Ganslebck und Semmcl-

schciben mit Farsch.
Frischgekochter Lachs mit grüner Sauce.
Geschobenes Mandelkoch.
Gebratener Nehschleael.
Compot.
Kleientorte.
Bischofbrot.

20 *
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161 .
Suppe mit grünen Nudeln.
Fleisch mit Sardellensauce und rothen Rüben.
Gefüllte Kohlrüben.
Pastete mit Hasen.
Ragout von jungem ? Geflügel.
Gebratener Kalbsschlegel mit Salat.
Blättertorte.
Zuckerwerk.

162 .
Braune Suppe mit Markknvdeln.
Fleisch mit Senf und 6llampi ° non8 - Sauce.
Grüne Bohnen mit gebackncr Kalbsknorpel und

geräucherter Zunge.
Gebratene Wildänten . '
Plumpudding.
Gebratener Kapaun mit Salat.
Marzipantorte.
Mandelbögen.

163 .
Rägoutsuppe.
Fleisch mit Paradiesäpfelsauce und Essigkren.
Sauerkraut mit Bratwürsten und Kaiserfleisch.
Gebratener Schöpsenschlegcl.
Auflauf von Butter . .
Gebackene Hühner mit Salat - ^
Citronen - Mandeltorte.
Gewürzoblaten.

164 . '
Braune Suppe mit Nudeln.
Fleisch mit Kappernsauce und Gurkensalat.
Grüne Erbsen mit LammscotelettS und Kaiserfleisch.
Gesülzte Haselhühner.
Krebsmeridon.
Kalbsnicrenbraten mit Salat.
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Buttertorte.
Rohrkrapfen.

165.
Hirnsupe mit gebackenen Semmeln.
Englischer Braten . '
Gefüllter Häuptelsalat.
Wildschweinskopf.
Pomeranzcnauflauf.
Gebratener Kapaun mit Salat.
Mandeltorte.
Butterkrqnzchen.

166.
Suppe mit jungem Geflügel.
Fleisch mit Mandelkren und kleinen Gurken.
Fasan mit Sauerkraut.
Tag - und Nacht - Puding.
Gebratener Lammsrücken mit Salat . '
Biscuittorte.
Butterschnitten . i

167.
Krebssuppe.
Fleisch mit Scmmelkren und Schalottensauce.
Kohlrüben mit gebackenen Kalbsfüßen und Pökel

Zunge.
Frischgckochter Hecht mit grüner Sauce.
Erdbeerenkoch.
Gebratener Rehrücken . ^
Brottorte.
Bauernkrapfen.

168.
Earviolsupve.
Fleisch mit grlinem Bohnensalat und Pilzensauce.
Spargel mit Butter.
Frischabgekochte Hühner mit Ragout.
Beschamell mit Himbeerenaufguß.
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Gebratener Hase . .
Compol.
Gerührte Linzertortc . -
Waffeln.

1Ü9.
Neis mit jungem Geflügel.
Fleisch mir kalter Sardellen - und Zwiebelsauce.
Spinat mit gespickter GanSleber und Hirnpofösen.
Lungenbraten auf Wiener - Art.
Citronenauflauf.
Kapaun mit Austern und Salat.
Pomeranzentorte.
Bischofbrot.

170.
Braune Suppe mit Mehlnocken.
Fleisch mit grünem Kren und warmer Sardellensauce.
Carviol mit ' Butter.
Gebratene Wachteln.
Reismeridon mit Ragout.
Gebratener Indian mit Salat.
Spanische Windtorte.
Mürbe Bögen.

171.
Marksupve.
öoeul ü ln motlo . '
Blauer Kohl mit Kastanien und Bratwürstchcn

ohne Därme.
Braun gedünstete Tauben.
Mandelpudding.
Nierenbraten mit Salat.
Linzertorte.
Citronenkränzchcn.

172.
Braune Suppe mit Speckknödeln.
Fleisch mit Sauerampfersauce und rothrn Rüben.
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Gefüllte Kohlrüben.
Gebratene Repphühner.
Brennender Pudding.
Gebratene Gans mi't Salat.
Blättertorte.
Biseuitwandeln.

173.
Spargelsuppe.
Fleisch mit brauner Sauce und kleinen Gurken.
Gestürzter Kohl.
Schöpsenschlegel auf Nehschlegelart.
Weichselkuchen.
Gebratenes Spanferkel mit Salat.
Aepfeltorte.
Anisbretzchen.

147.
Semmeteknbund.
Fleisch mit Kappernsauceund Schnit^ lauchkreu.
Wälsche Broccoli mit Butter . '
Kapaun auf Wildbrctart.
Chocoladekoch. '
Gebratener Lammsrücken mit Salat.
Kleientorte.
Butterkräpfchen.

175.
Braune Suppe mit Mehlpfanzel.
Fleisch mit Gurkensauce und Erdäpfelkren-
Spargelerbsen mit gebacknem Hirn und Fricadcllen.
Blau gekochter Hecht.
Ragout von Hirschzungen und Ohren.
Steierischer K§ paun mit Salat.
Brottorte.
Anisbrot.

176.
Suppe mit Nudeln und jungem Geflügel.
Fleisch mit Muschelsauce und rothen Rüben.

/
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Sauerkraut mit kleinen Vögeln.
Hirschziemer.
Compot.
Auflauf von Kindskoch.
Gefüllte gebratene Hühner mit Salat.
Linzertorte.
Mandclmaultaschen.

177.
,lu8 - Suppe mit Reis.
Fleisch mit Omnrpixnoii « - Sauce und Gurkensalat.
Spinat mit geräucherter Zunge und gedünsteter

Gansleber.
Gebackne Hühner.
Butterpastete mit Ragout.
Rehschlegel.
Compot.
Pomeranzentorte.
Butterschnitten mit Mandeln.

178.
Suppe.

Englischer Braten.
Gemischtes Zugemüse mit Krametsvogeln.
Gebratene Wildtauben . '
Markkoch.
Gebratener Schweinsrücken mit Salat.
Marzipantorte.
Augengläserkräpfchen.

179.
Braune Suppe mit gebacknen Semmelknödeln.
Fleisch mit kleinen Gurken und Paradiesäpfelsauce.
Salat mitgrünen Erbsen und geräucherter Schweins¬

zunge.
Gespickte Kalbsschnitzel.
Semmelpudding.
Gebratener Rehrücken.
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Sandtorte.
Mandelwandeln.
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18U.
Suppe mit Schlickkräpfchen.
Fleisch mit Zwiebelsauce und grünem Kren.
Farschirter Kohl . .
Gebratene Haselhühner.
Tyrolcrstrudel mit Mandclfülle.
Gefüllter Indian mit Salat.
Aepfeltorle.
Zimmtbögcn.

181.
Suppe mit gebacknen Semmeln.
Fleisch mit Sardellcnfauce und Erdäpfelkren.
Grüne Bohnen mit Paulanerwürstchen und Hirn-

pofösen . ^
Forellen.
Auflauf von Himmelthau-
Gebratener Hase ohne Rahm.
Compot.
Citronen - Mandeltorte.
Spanische Winde.

182-
Braune Suppe mit grünen Nudeln.
Fleisch mit Gurkensauce und Senf.
Sauerkraut mit Repphühnern.
Gebackener Pudding mit Chaudeau.
Gebratenet Lammsrücken mit Salat.
Gerührte Linzertorte.
Butterkräpfchen.

183.
Braune Suppe mit Semmelpfanzel.
Fleisch mit Pilzensauce und rothen Rüben.
Gedünsteter Weißkohl mit Bratwürsten und geback-

ncr Kalbsknorpel.
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Braun gedünstetes Hirschfleisch.
Topfcnkoch.
Gebratene Poulards mit Salat.
Kleientorte.
Zimmtbrot.

184.
.lus - Suppe mit Griesnocken.
Fleisch mit Kappetnsauce und kleinen Gurken.
Gefüllte Artischocken.
Lerchen auf dem Rost gebraten.
Auflauf von Erdäpfeln.
Gebratenes Spanferkel mit Salat.
Mandeltorte.
Mandelkolatschen.

185.
Flecksuppe mit gebackner Semmel.
Loeul1 1-1 iiiocle mit Erdäpfeln.
Kohl mit Kalbskoteletts.
Gebratene Wildänten.
Kleine Butterpastetchen . ^
Nierenbratcn mit Salat.
Biscuittorte . ,
Hohlhippen.

186.
Reis mit Kälberknochcn.
Fleisch mit Mandclkren und grüner Sauce-
Repphühner mit Linsen.
Himbeerenkoch.
Gebratene Kalbsbrust mit Salat.
Brottorte.
Zuckerkränzchen.

187.
Braune Suppe mit Einbund.
Englischer Braten.
Saure Rüben mit Pökelzunge.
Gesülzte Gansleber mit Austern.
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Lag - und Nacht - Pudding.
Gebackene Hühner mit Salat.
Linzertorte.
Süße Makronen.

188 .
Hirnsuppe mit gebackncn Lebcrkuodeln.
Fleisch mit Sauerampfersauce und rothen Rüben.
Blaues Kraut mit Schweinscoteletts.
Kapaun mit Aspic.
Geschobenes Mandelkoch.
Gebratene Wildänten.
Compot.
Spanische Windtorte.
Mandelbögen.

Für große Tafe l u.
189 . '

Suppe mit Reis und jungem Geflügel.
Braune Suppe mit Markknödeln.
Rindfleisch mit kalter Sardcllensauce.
Pökelzunge mit Mandelkrcn.
Sauerkraut mit Kaiserfleisch.
Gefüllter Häuptelsalat.
Frischgekochte Hühner mit Ragout.
Braun gedünstete Lauben mit Bultcrpastetcheu.
Gebratene Wildänten.
Compot.

> Brenender Pudding.
Gebratener Kalbsschlegcl mit Salqt.
Broltorte.
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.

190 .
Braune Suppe mit Nudeln.
Suppe mit gebackenen Leberknödeln.
Englischer Braten mit kleinen gebackenen Erdäpfeln.

»
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Spinat mit Hkxnwürsten.
Spargel . mit Butter.
Fricassirte Hahnenkämme.
Schildkröte mit grünen Erbsen.
Gebratener Nehsclflegel.
Compot . -
Gesäumtes Marillenkoch.
Gebratene junge Gänse mit Salat.
Spanische Windtorte.
Bier Mieten mit kleinem Backwerk.

191. ^
.Ins - Suppe mit Hirneinbund.
<̂ 1iampi §non8 - Suppe . ^
Rindfleisch ü izrai86 mit Essigkren.
Frische Ochsenzunge mit warmer Sardellensauec.
Blauer Kohl mit Kastanien und Bratwürsten vhn

Därme.
Gefüllte Kohlrüben.
Gebackene Krebs -
Ragout von Hirschzungen und Ohren-
Wildschweinskopf mit Hagebuttensaucc.
Gebratener Hecht mit Sardellen.
Auflauf von Butter mit Vaniglie.
Gebackene Hühner . '
Kapaunen.
Süßer und saurer Salat.
Linzertorte.
Prügelkrapfcn.
Zwei Assietten mit kleinem Backwcrk.

192.

Braune Suppe mit Mehlpfanzel.
Hirnsuppe mit gebackncr Semmel.
Rindfleisch mit rothen Stuben.
Loeui u lu mocle.
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Grüne Erbsen mit gebacknen Semmclschnitten mit

Farsch.
Gemischtes Zugemüse mit gebackncr Ganslebcr.
Farschirte Austern.
Lauben in Blut.
Gebratener Rehrücken.
Compot.
Mandclpudding mit
Gebratenes Spanferkel mit Salat.
Sandtorte . ,
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.

193.
Nagoutsuppe.
Braune Suppe mit grünen Nudeln.
Fleisch mit Semmelkren.
Leekstenlc« .
Grüne Fisolen mit Fricadellen.
Gefüllte Artischocken.
Pastete mit Hasen.
Fasanen.
Nepphühner.
Compot.
Geschobenes Mandelkoch.
Nierenbraten mit Salat.
Mandeltorte.
Vier Afsieten mit kleinem Backwcrk.

194.
Spargelsuppe.
Braune Suppe mit Schlickkräpfchen.
Fleisch mit warmer Sardellensauce.
Gefüllte Rostbraten.
Kohl mit gebackenem Lämmernen.
Carviol mit Butter.
Weißes Ragout mit grünen Erbsen und Krebsen.
Braun gedünstete Kalbsbrust.



318

Frisch gekochter Lachs mit grüner Sauce.
Markkoch.
Gebratener Nchrücken.
Pomcranzensalat.
Compot.
Biscuit - und Blättertorte.
Zwei Assietten mit kleinem Backwerf '.

195.
Suppe mit jungem Geflügel.
Suppe mit gebackener Semmel.
Englischer Braten.
Rindfleisch mit Paradiesapfel - Sauce.
Gedünstete Kohlrüben mit Bratwürsten.
Gefüllter Kohl.
Gedämpfte Tauben.
Fricassirte Kalbsbriese.
Gebratener Hase mit Nahm.
Compot.
Chocoladekoch.
Gebratene Aenten mit Salat.
Citronenmandeltorte.
Biscuitwandeln.
Zwei Assietten mit kleinem Backwerk.

196.
Krebssuppe.
Braune Supp -' mit Semmelknodcln.
Rindfleisch 5 1a Ki-aise mit Mandelkren.
Zunge auf dem Rost gebraten , x
Blaues Kraut mit Kaiserfleisch . ,
Spargelcrbsen mit Lammscoteletts.
Farschirte Austern.
Braun gedünstetes Hirschfleisch.
Gebratene Haselhühner.
Compot.
Tag - und Nacht -Pudding.



Gebratener Kalbsschlegel mit Salat.
Marcipantorte.
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.

Für AbendLafeln.
197.

Ins - Suppe in Schalen servirt.
Weißes Nagout mit Hascheewandeln.
Kapaun mit Aspic.
Rehschlegel.
Compot.
Frischgekochter Hecht mit grüner Sauce . H
Gebratene junge Gänse.
Wälscher und Bundsalat.
Lröme -Nocken in Wein.
Weichselsulz.
schmalz - und >- Brottortc.
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.

198.
Braune Suppe mit Nudeln.
Hühner mit Maurachen.
Wildschweinskopf mit Wachholdersauce.
Fasan.
Nepphühner.
Zweierlei Compots.
Gesäumtes Himbeerenkoch.
Brennender Pudding.
Gebratener Kalbsschlegel.
Zweierlei Salat.
Liane - Manier.
Punschsulz.
Aepfel - und Mandeltorte.
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.
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199.
Braune Suppe mit Reis . >
Ragout von Kalbfleisch mit Pilzen.
Gesülzte Haselhühner.
Gebratener Nehrückcn.
Compot.
Mandelpudding mit (ülmustenu.
Gebratene Kapaunen.
Gebackene Hühner.
Salat.
Chocoladefulz.
(^röiue - Nocken in Milch.
Gerührte Linzer - und spanische Win 'otorte mit Eis.
Vier Assietten mit kleinem Backwerk.

200.
Braune Suppe in Schalen servirt.
Frisch gekochte Hühner mit Ragout.

.GebratenerHausen mit Häringssauce.
Gebratener Hirschziemer.
Compot.
Beschamell mit Himbeerenaufguß.
Gebratene Aenten.
Nierenbraten.
1out8 - iruit8 - und Häuptelsalat.
Spanische Winde mit geschäumter Milch.
Citronensulz.
Pomeranzen und Linzertorte.
Vier Assietten mit kleinem Backwcrk.
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