edtenung beim Speifen. Das Tafeldecten. Bebdienung wibhrend des Eijens, bei
Fee unbd anberen Gelegenfeiten.

Die Sidenarbeifen. Ordnung und Reinlichteit. Behandblung und richtige Ber-
wendung ber Gejdhivre und bev Kiichengerdte.

Die exften egriffe vom Stodjen, Uber Suppen, Gaucen und Gemitje. Behanbd-
fung des Fleijches. Nber Gier=, Milch- unb einfache NVeehlipeijen. Sharjame und zwed-
mipige Verwendung mandjer NRafrungsftoffe und der Gewiivze.

Berfalfen Getm Einfiaufen von Lebensmiffeln. Kennzeichen vbon guter und
jchlechter Ware.

einigen von Wifde und Sleidbung. Wajden der Hauswdjde. Weife und
firbige BPubwaijde. Dasd Appretieren mit Glanzjtire. Pusen verjdjiedener Witfche. us-
bringen von Fleden. Das tdgliche Reinigen der Kleidung,

Arbetten an 2Wafde und Stleidung, Nettigleit der Wrbett. Ausbefjern und Neu-
machen einfacher Wnziige. .

Stinderpflege. Grndfrung und Behanblung Heiner Rinder. Ubermachung
qrijfieer finder.

Dritte Abteilung: Anleitung jur Sithrung der Wirtjdhaft auf dem Lande.

268 Seiten. Ju Leinwand gebunden K 2:80, mit Pojtgujendung K 3:10.

Inbalt:

Die Wevenfung der Jiraues im Landlidien Hausholte. Widhtigeit von Rennt-
nifjen bei {berwachung der Arvbeiten. Ginflufs auf Gedethen von Wirtjdaft und Familic.

Der Sausqarfen. Bobenfultur. Einfeilung und Beqrbeitung des Gemiijegartens. .
nlage bon Treibbeeten. Gamengucht. Blumentultur. Broeckmifige Behandhung bdes
Beerenohijtes, des Weinftocted und der Objthdwme.

iiklide und fdyavlide Ttere. Fittterung und Wartung der Hausdtiere. BVer=
falten bei Grfranfung. Die Gefliigelzucht. Bedingung sum Gedeiben dex Bienen und
Fifche. Mittel gegen Snjeften und anbere {ddbdliche Tiere,

Mehaudlung und Auflewalhrung der Eryeuquiffe. Die Vorratsrdume. Er-
faltung der Gemiije ftber Winter. BVerwendung von Objt jum Tvodnen, Cinjieden,
filr Objtwein wu. |. . Die Kellerwivijdjaft. Berettung von Ejjig, gebrannten Wiffern,
Qifsren und Genf fiir den Hausbedarf. Die Mildywirtjhaft. Erzeugung guter Butter.
Gehlachten der Schweine, Raudhern des, Fletjches, Beveitung von Wiirjten, Seife, Gtdrie
fiir ben eigenen Bebarf.

Die Sausgefpinfe. Anbau und Juridhung von Lein und Hanf. Spinnen und
Bleichen. Bevwendung der Schafwolle. Bucht der Seidenzatpert.

Die Sausapotfehe auf dem Lanve. Notige NMedifamente und unentbehrliche
Borrite. Anmwendung der Medifamente. Sammeln und Trocknen Hetmijiher Arzneipflangen.

Alle drei Abteilungen in einen Band elegant gebunden K 6'—.

Don dem Hodybudie ,Die Siidbdeutjdhe Kiide" ijt eine italienijde Bearbeitung
bereits in vierter Auflage erjdjienen unter dem Titel

Manuale di Cucina

per principianti e per cuoche gia pratiche
di %

Caterina Prato,

riveduta ed accresciuta da Oftilia Aparnik, Maestra di cucina al corso [di
economia domestica presso il civico liceo femminile di Trieste,

jowohl von der Yerlags-Buchhandlung ,,Styria® in Graz, wie aud) durd) jede
anbere deuffdie oder italienijdie Budhandlung ju begiehen.

Preis broschiert R z°80, gebunden R 6—.
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